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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Thre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengercites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJIb,

onacooapum Bac 3a npuobpemenue Hawieti mexHuxu.

Mbt ygepenwt, umo Bowi coenanu npasuivHulil 66100p. JlanHblil
nPOOYKmM YO08IEMEOPsen CamblM 8blCOKUM MpPedOBaAHUAM U
omeeuaem MuposviM CImanoapmam, e20 co8peMeHHblil U0,
PazpabomanHvLll AYHUUMU €8PONEUCKUMU OU3AUHEPAMU,
genuxonento ykpacum Bawy xyxuio.

IIpocum Bac snumamenvHo npouumams UHCmMpyKyuio no
00CYACUBAHUTO U IKCHAYAMAYUU 00 NYCKA YCMPOUCMEA.
Cobnwodenue cooepacawuxcs 8 Hell peKoMeHOayul
sawyumum Bac om 603m00cHbIX HenpusmHocmetl npu
HeNnpasuibHoll IKCHAYAmayuu MUKpoB8OJIHOBOI nevu, a
makyce nozeoaum Bam ymenHvuums pacxoo
anexmposuepeuu. Eciu sxeniyamayust MUKpo6oniHo8otl neyu
b6yOoem coomeemcmeo8ams HACMOosiu el UHCIPYKYUU, Haule
yempoticmeo 6ydem padosams Bac doneoe apevisi.

Hawu muxposonnogule neyu noiHocmuio coomeemcmeayom
OCHOGHBIM Mpeboganuam be3onacHocmu, 2u2ueHsl u
3auumol OKpydicaroueti cpeodvl, CO2AACHO OUPEKMUBAM
Eeéponeiickoeo Cowsza, umo noomeepaucoeHo
cepmuuxamamu DIN I1SO 9001, ISO 1400, ¢
coomeemcmeuy ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OEUCMEYIOWUMU
Ha meppumopuu Eeponeiickozo coobujecmea, a maxace
NONHOCMbIO Omeeyarm ecem mpebosanusam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmoe opyeux cmpan CHI, ymo
noomeepaHcOaemcs cepmupuramamt. cCoomeemcmeus.

C mvicnvio 0 OanbHelluem NOBbIUEHUU MEXHUYEeCKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAULUX
MUKPOBOTIHOBLLX Nevell Mbl 0OCmasisem 3a cOO0l npaso Ha
gHeceHUe UsMeHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMBO, GIUSIOUJUX
MOBLKO NOTONHCUMETHHO HA NOMPeOUMeNbCKUe Kayecmaa u
ceoticmea npooykma.

Kenaem Bam 2¢hgpexmugrnoeco nonv308amnus MUKPOBOIHOBOT
neuwvio Hautell hupmoi.

Veaoicarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugopmupyem, umo nawu npubopbul, A61a10ujuecs
npeomemom Hacmosuel Hucmpykyuu, npeonasHadeHvl
UCKTIOYUMENBHO OJ151 0OMAUIHE20 NONb3OBAHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed over a work top.
Make sure that surrounding materials are heat
resistant. The microwave oven shall not be placed in a
cabinet.

Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

To ensure sufficient ventilation, the distance of
the back of microwave to the wall should be at
least 10 cm, the side to the wall should be at least
5 cm, the free distance above the top surface at
least20 cm.

The appliance must be positioned so that the plug
is accessible, and must ensure a good grounding
in case leakage, ground loop can be formed to
avoid electric shock.

The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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FURDEN INSTALLATEUR

EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann Uber einer Arbeitsplatte
eingebaut werden. Das Mdbelmaterial muss
hitzebestandig sein. Die Mikrowelle muss nichtin einen
Schrank eingebaut werden.

+ Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerét darf nicht in der
Nahe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Um eine ausreichende Beluftung zu
gewahrleisten, der Abstand der Ruckseite des
Mikrowellen an der Wand mindestens 10 cm
betragen, sollte die Seite an der Wand
mindestens 5 cm, der freie Abstand Uber der
oberen Flache mindestens 20 cm betragen.

» Das Geréat muss so positioniert, dass der Stecker
zuganglich ist, und muss eine gute Erdung bei
Leckage zu gewéhrleisten, kénnen
Brummschleife gebildet, um einen Stromschlag
zuvermeiden sein.

 Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

+ Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerét nicht
beschédigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tir richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tir sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schéaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgefihrt werden.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Gerétes alle obenangefiihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.
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MHCTPYKLUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA MUKPOBOJTHOBOW NEYM

MuKpoBOnHoBasi neyvb NpeaHa3HavyeHa Ans yCTaHOBKM
Ha cTone. Me6enb AomxHa ObiITb M3roTOBMEHA U3
HarpeBOCTOWKOro matepuana. MMKpoBonHoBas neyb
He JoImKHa BCTpamBaTbCs B LUKad.

* PaamecTnTe MMKPOBOSTHOBYIO MEeYb Ha MIOCKOW U
ycTon4mBomn nosepxHocTu. OHa He JOJKHa
HaxoauUTbCcs BNU3KO K KAKUM-NTMOO NCTOYHMKAM
BbICOKON TemMnepaTtypbl, pagnuo mnu
TENeBU3NOHHbIX BOJTH.

e [Insa obecnevyeHns 4OCTAaTOMHOW BEHTUNALNN,
pacctoaHue oT 3agHen CBY kK cTeHe O0MKHO
ObITb He MeHee 10 CM, CTOPOHbI K CTEHE JOMMKHO
ObITb He MeHee 5 cM, cBOOOAHOE paccTosiHNE
BblLLIE BEPXHEN NOBEPXHOCTN HE MeHee 20 cMm.

* [Mpunbop gormxkeH ObITb YCTAHOBMNEH TakK, YTOOI
po3eTka 6blla QOCTYNHOW, U OMNXHbI
obecnevynTb XOPOLLY NOATOTOBKY, B Cliyyae
YyTEYKM, KOHTypa 3a3eMIieHnss MoXeT ObITb
copmmnpoBaH, 4Tobbl M3bexaTb NOpaxeHus
3MNeKTPUYECKUM TOKOM

* [lepeaHsas NOBEPXHOCTb YyCTPONCTBA MOXET
OblITb NOKpbITa 3aWUTHOW NneHkow. MNepen
nepBbIM UCMOSb30BaHNEM TLLATENbHO yoanuTe
3TY NNIEHKY, HAYMHAs C BHYyTPEHHEN YacTu.

* OTKkpoWTe AoBEpPUY MUKPOBOITHOBOW MNeYvun u
N3BMeKUTe BCe HaxoasaLWwmecsd Tam npegmeThbl 1
yaanuTe ynakoBOYHbIV Matepuarn.

BHumaHue! He ypananTte salinTHbIE NNIACTUHKN
M3 CNIOAbl HA CTEHKE BHYTPEHHEN YacTu
MUKPOBOJSTHOBOW MeYn. OTU NNAaCcTUHKKN 3aLmLLaoT
reHepaTop MUKPOBOJIH OT XKNpPa M HaCTUYEK NMULLM.

* Ybeautech, 4TO ABepLLA MUKPOBOMHOBOM Neyun
3aKkpblBaeTCA NpaBUIIbHO N YTO BHYTPEHHASNA
NOBEPXHOCTb ABEepLUbl U PPOHT NeYn He
noepexageHbl. Ecnun Bol 06HapyxuTe noboe
noBpexaeHne CBSIXXUTECb C CEPBUCHON
cny>xo6on.

BHunmaHune! MoHTaxX n nogknt4veHne
MMWKPOBOJTHOBOW NeYun OOMKHbI NPOBOANTLCSA
TOMbKO KBANMMULUMPOBAHHbLIM CNEeLManmCTOM.

BHumaHune! 13rotoBuUTENDb HE HECET HUKAKON
OTBETCTBEHHOCTW, ECITN NPU YCTAaHOBKE Npubopa
He 6binn cobntogeHbl BCe BblleNPUBEAEHHbIE
npeanucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

e The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

« The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

« das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstanden in Berlhrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

+ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemdal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von Uber 50
°C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter mussen bei dem installierten Geréat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerit nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerét nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofenist nur firdie
hausliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
das Gerat nur,um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETH

Mepen noaknoYeHMeM YyCTPOMCTBA K 3/1EKTPOCETH,
Heobxoaumo ybeanTbes, YTo

e ceTeBOW Kabenb He BXOAUT B KOHTAKT C
BIaXKHbIMMW UM OCTPLIMY NpeaMeTamMu. Boicokune
TemnepaTtypbl Takke MOryT NoBpeanTh kaberb;

* napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT Tabnuyke c
TEXHUYECKUMU AaHHBbIMU 1;

s 3neKkTpoceTb 3a3eMiieHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHUSIMMA.

3asemneHune apngaeTca Heob6xo4UMbIM YCITOBUEM
npaBuIbHOM akcnnyaTauum. Ecnu mmkpoBonHoBas
neyb He obopygoBaHa kabernem u/ nnu WTekepom,
NPUMEHANTE TONbKO MaTepuarnbl, COOTBETCTBYOLLME
AaHHbIM, yKa3aHHbIM B Tabnnyke, KOTopbie MOTYT
yHKUMOHMpPOBATb B paboyeM pexmnme Temneparyp.
Kabenb HM B KOEM Crly4Yae He oS KeH HarpeBaTbCs
BblLe TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae noacoeanMHeHna HeNocpeaCcTBEHHO K an.
ceTu, HeobXxoaMMO ncnonb3oBaTh creynanbHbIi
aBTOMaTUYEeCKNI BbIKMOYaTENb C 3a30pOM MexXay
KOHTaKTaMm He MeHee 3 MM, MO3BONAIOLL MM OTKITOYaTb
npnbop oT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKNM
OaHHbIM AEeNCTBYOLWNX NpegnucaHnin (Xxento—
3efeHbll kKabenb 3a3eMNeHnUss He JONXEeH
npepbiBaThCsA 4aHHbLIM BblkStodaTenem). Ltekep nnu
aBTOMATUYECKUN BbIKOYaTENb Ha NPaBUbHO
yCTaHOBIEHHOM Npnbope AomKHbI ObITb BCEraa JIerko
Jocsiraembl.

BHumaHue! He nonb3yintecb YyCTPOWCTBOM,
€Crnn ceTeBoOW kabenb Unu LTeKep NOBpPeXAEHbI,
€Cnn yCTPONCTBO paboTaeT He NpaBUibHO UNn
W VMeeT noBpexXAaeHus, nnun 6biNno ypoHeEHO.
CsxuTechb C cepBMCHON CryX60i.

BHumaHune! OTa MMKPOBONTHOBASA Neyb
npegHas3Ha4vYeHa TONbKO ANS AOMAaLWIHETO
ucnonb3oBaHus! cnonb3yinTe yCTPONCTBO TOMNBbKO
A58 TOro, YTOo6bI FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m | Willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

* Puttheturntable ring 3 from above the support1.

* Puttheturntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.
After the first use, clean the inside of the oven and the

accessories, following the cleaning instructions given in
the section Care and attendance.

10



DE
VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grandlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsricksténde eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerlche verursachen
kénnten.

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

 Flihren Sie das Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehoérteile gemal den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.
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NOAroTOBKA

Mepen nepBbIM NOMb30BaAHNEM TLLATENbHO OYUCTUTL
MUWKPOBOJSTHOBYO NeYb MblSTbHbIM PACTBOPOM U XOPOLLIO
NPOMbITb YNCTOW BoAoN. B TeyeHune npumepHo 30
MWUHYT NPOrpeTb rPUNb 4O MaKCMManbHON
TemnepaTtypbl, NPY 3TOM HENTPaANM3yHKTCS BCE
Xupocogepxaljme BewecTBa, MCNofb3yeMble Npu
npon3BoaCTBEHHON 0OpaboTke n3genus, Kotopble
MOryT 00yCrnoBuTb NOSIBNEHME HENPUATHBLIX 3anaxoB
Npw NepBOM NPUroToBNEHMM Briog.

BAXHO!!!

B kayecTBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU HEOBX0ANMMO
nepepn KaxXgom YNCTKOM MUKPOBOMHOBOW NeYun
OTKNtoYaTb ee OT CeTu.

He npumeHanTe ANS YNCTKN KUCAOTO- NN
Lienoyecoaepxallmnx sBewecTs (YKCYyC, COK IMMOHA,
conb U T.4.). HM B KOEM criyyae He NPUMEHSIATE TaKkKe
xnopocogepxalume cpeacTtsa (otéenveatowme n T.4.).

YcTtponcTBo pabotaeT nub Mpu NAOTHO 3aKPbITOM
Asepue.

BHumaHue! lNepen nepBbIM UCNONBb30BaHNEM
ycTporcTBa HEO6XO0AMMO BbICTABUTL TEKyLLee
BpeMms Ha Yacax (CM. pasgen dneKTpoHHoe
m nporpammupyruiee yctpoumctso). B
NPOTMBHOM Cfny4yae AyxoBka He byaet paboTars!

« Pasmectute coeauHuTenbHbI anemMeHT 1 B
yrny6bneHunn 2 B LEHTPe BHYTPEHHEN KaMepbl.

» PasmecTute KONbLO Bpallatowerocs bnoga 3
CBEepXy CoeauHNTENbHOro anemeHTa 1.

« PasmecTuTe Bpaulatwlleecs 6nogo 4 cBepxy
KonbLa.

Bcakuin pas, koraa Bbl ncnonb3yete MMKPOBOSTHOBYHO
nedyb, Bpalwatuweecs 61040 1 COOTBETCTBYOLNE
NpUHaaNeXHOCTM AOMKHbI ObITb BHYTPY U NPaBUbHO
cobpaHbl BMeCTe.

BpawatoLeecs 6mogo MOXeT BpallaTbCs Mo YacoBOM
CTPErKe 1 NPOTMB YacOBOW CTPENKM.

Mocne nepBoro ncnonb3oBaHUA, OYHNCTUTE
BHYTPEHHIOI YaCTb nNe4vYn n npnHagnexHocTu, CMm.
MHCTPYKUMN B pasaene 06CJ1y)KVIBaHVIe nyxon.
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
offthe oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.

12
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kénnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwdrmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flussigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leichtexplodieren kénnen.

Achtung! Kinder durfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgeméafRen Einsatzes erkennen
kénnen.

Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Das Mikrowellengerit darf nicht benutzt werden,
falls

» die Turnichtrichtig schlief3t,
» die Scharniere der Tur beschadigt sind,

e die Kontaktflachen zwischen der Tur und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

» die Glasscheibe der Tir beschadigt ist,

e im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne
dass irgendwelche metallischen Gegensténde
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem

es von einem Kundendiensttechniker repariert worden
ist.
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BHumaHune! He octaBnanTe MMKPOBOJSTHOBYHO
nedyb 6e3 npucmoTtpa, ocobeHHO nNpwu
ncnonb3oBaHun NnpeameToB 13 bymaru, nnactuka
NN Apyrux BOCMNaMeHSALWMXCca maTepmanos.
OMNACHOCTb NMNOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnv Bbl 3ameTunu gbim
WX OrOHb, AepXuTe OBepuy 3aKpbITOW, 4YTOObI
NOTYyWNTb Nnams. Bbiknw4ynTe yCTPOMCTBO,
M3BNEKNTE BUIKY W3 PO3ETKM WK NpepBuUTe
3MEeKTpoNUTaHne MUKPOBOSTHOBOW NeYM.

BHumaHue! He pasorpeBante YNCTbIA CANPT UK
ankorofibHble HaNUTKN B MUKPOBOSTHOBOW NeYu.
OMNACHOCTb NOXAPA!

BHumaHue! He pasorpeBanTe HU XXUOKOCTU, HU
MULLY B 3aKPbITbIX EMKOCTSX, T.K. OHU MOTYT
NOMHYTb.

BHumaHue! leTn moryt nonb3oBaTbCH
ycTponcTtBoM 6€3 mpucmMoTpa CO CTOPOHBI
B3POCNbIX TOSMbKO KOrga UMW Obifiv NosyYeHbl 1
YyCBOEHbl COOTBETCTBYOWMNE UHCTPYKLUN
06e30nacHOCTM No Hagnexallen akcnnyartaumm, u
Korga M pa3bsCHEeHbl ONacHOCTU B criyyae
HenpaBUbHOIro UCNOMb30BAHKS.

BHumaHue! B cnydyae, ecnu ycTponcTBO
ncnonb3yet KOMOMHMPOBAHHBIV cNocob HarpeBa
(CBY-BOonHbI M rpunb), co3gaBasi BbICOKUE
TemnepaTypbl, He no3BonanTe getam 6es
npucMoTpa B3POCNbIX NONb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MVIKpOBOﬂHOByI'O neYvyb Henb3d UCNoNb30BaThb
ecnu

[BepLia 3aKpbIBAETCA He Haanexalum obpasom.
neTnv ABepLbl NOBPEXAEHbI,

noBpexaeHa NOBEPXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl 1
NNUEBOM CTOPOHbI YCTPOMCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKO ABEPLbI,
BHYTPM yCTpOMNCTBA BO3HUKAET UCKPEHUE

HEeCMOTpd Ha TO, HTO TaM HE HaxXxoO4ATCHA
MeTannmnyeckme npeamMeThbl.

YCTPONCTBO MOXET OblITb CHOBa UCNMOJIb30BaHO
NUWb Nocfne peMoHTa cneymannucTomM CEPBUCHOIO
LeHTpa.



EN

Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check the
food temperature before feeding this to the child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

» For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

» Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

* When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

» To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.

* Never switch on the microwave when it is empty.
Ifthere is no food inside there may be an electrical
overcharge and the oven could be damaged.
RISK OF DAMAGE!

14
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Vorsicht!

Erwadrmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchenbzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwdrmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schuitteln, damit die
Warme gleichmafig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Priufen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ladngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wéahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
stdndig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Gerate in der heilen Geretetir ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flissigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kénnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal}
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeltffel oder ein Glasstabchen
in das Gefaly, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschddigung des Gerates und die
gefdhrlichen Situationen zu verhindern:
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Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie
kann Uberlastet und beschadigt werden, wenn
sich keine Speisen im Garraum befinden.
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

RU

OcTopoXxKHO!

PasorpeBainTte getckoe nuTaHue Bceraa B
OyTbinoyvkax 6e3 KpbilKek n 6e3 cocok. Nocne
HarpeBaHUs MUTAHUSA €ro HYy>XXHO XOPOLWO
nepemellaTtb NN BCTPAXHYTb, YTOObI TENNO
pacnpegensinock paBHomepHo. OMACHOCTb
OXEIOB! NpoBepbTe TeMnepaTypy NuTaHus,
npexae Yem Bbl gaguTe ero pebeHky.

UTo6bI BOCNPENATCTBOBATL CIIMLIKOM CUBbHOMY
Harpesy NULLN U ee NOAropaHnio, O4EHb BaXXHO
He BblOMpaTb HU NPOAOIKUTENBHOE BPEMS, HU
CNULWIKOM BbICOKME YPOBHU MOLLHOCTU NpK
pas3orpeBe Manoro KonnmyecTBa NULLMK.
Hanpumep, xneb moxeT nogropeTb yepes 3
MUHYTbI, €CNIN YCTaHOBMNEHA CNULLKOM BblCOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3ys pyHKLUWUIO TPUNS, NOCTOSHHO
HabnioganTe 3a yctponcTteoM. Ecnu Bl
ncnonb3yete KOMOMHUPYEMbIN PeXUM paboTbl
rpuns, xneb MoxeT NoaropeTb B TEYEHNE OYEHD
KOPOTKOro BpEMEHM.

Hukorpa He 3awemMnanTe ceTeBble Kabenu
OPYrUX aNekKTpMUYeCcKUX yCTPOMCTB ropsyven
aBepuen yctporncTea. N3onaumns kabens moxeT
pacnnasutbcs. OMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe 0CTOPOXHbLI NPU HarpeBaHUU XXuaKocTen!

Ecnn HarpeBaemble XXnaKoCcTu (Boga, koge, Yan,
MOJOKO, U T.A4.) AOCTUINN TOYKN KUNEHUS, OHN
MOryT BHe3anHo «yberaTb», BbINNeCKMBATbLCA U3
emkocTu. ONMTACHOCTb TPABM U OXKEIOB!

MonoXunTe YanHy NOXKY UK ManeHbKYo
CTEKITSIHHYO Nanoyky B cocyn, YTobbl n3beratb
noAoOHbIX cUTyauuin, ecnu Bl HarpeBaeTe
XWUOKOCTMW.

CnepynTte cneayrwuM MHCTPYKUUAM, 4TOObLI
npeaoTBpaTUTb NOBpPeXAeHue YyCTPpoOUcTBa MU
OonacHbIX CUTYyaLUn:

He mcnonb3ynte yctponctBo 6e3
COoeaMHUTENbHOroO anemeHTa, 6e3 konbua n
BpaLuatoLLerocs bnoaa.

He BknoYanTe MMKPOBOMHOBYHO MNeYvb MYCTOM.
OTO0 MOXeET rneperpysuTb U NOBPeaunTb ee, Koraa
BHYTpU He HaxoauTca nuwa. ONACHOCTb
NMOBPEXOEHUA!
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven asitmay burnifthe ovenis switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.

16
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Geréat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Geratwird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fur die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, Giberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt tGber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerét auf, denn diese kénnen
sich entziinden, wenn Sie das Gerét einschalten.

Nutzen Sie das Gerét nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht im Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmdglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Geréateinnere
zu berthren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geo6ffnete Geratetiir. Das kann Schéaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MomecTnTe cTakaH BOAbl B YCTPONCTBO, YTOObI
npotecTupoBaTb ero nporpammaTtop. Boga
nornoLwaeT MUKPOBOITHbI, U YCTPOMCTBO He ByaeT
noBpeXaeHo.

He s3akpbiBamTe MNun He 3aTblKanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUSA U NPOpeE3N.

Mcnonb3ynte Ans MUKPOBOMHOBOW MeYyn TOMbKO
npuroaHyt nocyay. Utobbl ncnonb3oBatb
nocyny u cocyabl B CBY neuu, npoBepTte
BO3MOXHOCTb 9TOr0 (MPOYTUTE Ha 3TUKETKAX O
martepuarne).

He ynananTe 3aliUTHbIe NFIAaCTUHKU U3
CNIOAbI HA CTEHKE BHYTPEHHEWN YacTu OYXOBKM.
3Ta nnacTUHKN NPensATCTBYET TOMY, YTOObI XUP U
YacTUYKM NULLKX HEe NOBpexaanu reHepaTtop
MUKPOBOJTH.

He pasmewante B yCTPONCTBE HUKAKUX
BOCMNfIaMeHALWNXCA NPeaMeTOB, OHU MOTYT
3aropeTbcs, Koraa Bbl BkntouaeTe yCTPOMCTBO.

He ncnonb3yinTe yCTPONCTBO KaK KIlaJOBKY.

fliua B ckoprnyne v BapeHble inua Hemnb34
pasorpeBaTb B MMKPOBOSTHOBOM NeYn, T.K. OHU
MOryT B30pBaTbCSl.

He ncnonb3yinTe yCTpONUCTBO ASIA XKapeHUsi BO
¢puTiope, T.K. HE BO3MOXHO KOHTPONMpPOBaTh
TemMnepaTypy macna nog Bo3gencteuem
MMWKPOBOJTH.

C uenblo NnpeaoTBpalleHUs 0XKeroB Bceraa
UCNONb3yNTe KyNMHApHbIE pyKaBuubl On4
obpalleHns c nocyaom u BO3MOXHbIX KaCaHum
BHYTPEHHEN YacTu yCTPOMCTBa.

He o6nokaynBanTecb U He caauTecCcb Ha
OTKPbITYI0 ABepLy yCTPONCTBA. OTO MOXeET
BbI3bIBaTb NOBpEXAeHUs 0cobeHHO B obnactu
netensb.
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DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

* Arrangement of functional assemblies
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Oven’s door with glass
Door catches
Quartz grill

Mica cover
Lighting

Control panel
Door open handle
Turnable plate slot
. Grating
10.Turntable plate
11.Turntable ring
12.Turntable support
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J \| CONTROL PANEL
14 - 14.Display
15.Function selection keys
16.Memory key
17 © 16 17.0K key
@ T 18.Plus and minus keys
15 19.Start key
& 20.Stop/ Pause/ Child lock key
— —+ | 18 21.Defrost key
22.Clock setting key
19 | 20 23.Baby function key
v © 24 Pizza function key
25.Meat function key
21 L 22 26.Potatoes function key
27 .Poultry function key
23 = 24 28.Fish function key
25 &9 @26
27 28
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ONMUCAHUE

BHELLHWN BUA

BESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen MpumepHoe pasmeLleHne PyHKLMOHaNbHbIX Y3108

Ofentiir mit Glas
Turverriegelung
Quarzgrill
Abdeckung aus Glimmer
Belichting
Bedienblende
Taréffnungsknopf
Drehtellerssteckplatz
. Girillrost
10.Drehteller
11.Rollring
12.Kupplungsstiick

COoNORrWN =~

BEDIENBLENDE

14.Display
15.Funktionswahltasten
16.Memory-Taste

17. OK-Taste

18.Minus und Plus Tasten
19.Start-Taste

20.Stopp-/ Pause-/ Kindersiecherungstaste
21.Auftauen-Taste

22 Uhreinstelltaste
23.Babynahrung-Funktions-Taste
24 Pizza-Funktions-Taste
25.Fleisch-Funktions-Taste
26.Kartoffel-Funktions-Taste
27.Geflligel-Funktions-Taste
28.Fisch-Funktions-Taste

[lBepua neyn co CTeknom
3awlenku geepupl
KBapueBbIi rpunb
CntogsaHas nnacTuHKa
OcsellieHune

MaHenb ynpaBneHus

Pyuka oTKkpbiBaHUSA gBepLbl
Bblemka ang Bpawatowerocs nioga
. PeweTtka
10.Bpawatouieecs éntoao
11.BpawatoLieecs konbLo
12.CoeanHNTENBbHbIN SNEeMEHT

©CONOO R WN=

NAHEJb YINPABJIEHUA

14.Oncnnen

15.KHonku BbIGoOpa dyHKUMIA
16.KHoMka namatu

17 .KHonka OK

18.KHonku MuHyc n Nntoc

19.KHonka CtapT

20.KHonka Cton/ NMaysa/ 3awuTa geten
21.KHonka pasMmopaxmnBaHus

22 KHomMKa yCcTaHOBKM YacoB
23.KHonka cyHKumm [letckoe nutaHmne
24 .KHonka dyHkumm Muuua
25.KHonka dyHkumn Msico

26.KHonka dyHkumm Kaptodens

27 KHonka dyHkumm MNtuya
28.KHonka dyHkumm Peiba
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

« Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energy savings.

» Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

+ Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein groer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heil’t, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefalRe (falls diese fir
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

 Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

» Energieersparnis.

+ Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Geréates breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.
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NPEUMYLLECTBA MMKPOBOJTHOBbIX MEYEW

B 06bI4HOM KYXOHHOW NNNTE n3ny4aemoe Tenno oT
3NEeKTPUYECKUX HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB NN
ra3oBbIX FTOPENOK MeafIEHHO pa3orpeBaeT NULLEBbIE
npoaykThl. bonbluas noTepsa sHeprun BO3HUKAET Npu
HarpeBaHUM BO34yXa, KOHCTPYKTUBHbIX 3N1IEMEHTOB
NAUTbI N COCYAOB.

B MUKpOBOHOBLIX NeYax pasorpes NPoAyKTOB NMUTAHMS
NPOM3BOAMUTCSA caM, TO €CTb TENNO UAET UHYTPU
HapyXy. He okasbiBaeTcsa HMKaKo NoTepu Tenna Ha
BO34YX, BHYTPEHHME CTEHKM U COCYyabl (ECNU OHU
noaoxXxoAsT ANS MUKPOBOJTHOBbLIX Nneyen),
pasorpeBatoTcs NLWb MULLEBbLIE MPOAYKTbI.

MunkpoBONHOBbLIE MeYN UMEIT crnegyowme
npenmyLlecTBa:

* OKOHOMUSA BPpEMEHU MPUTOTOBMNEHUSA NULLMK,
YMeHbLUeHe BpeMeHU Ha 3/4 B cpaBHEHUU C
06bI4YHbLIM NPOLIECCOM NPUTOTOBMEHNS.

+ Cynep 6bICTpOE pa3amopaxmBaHue NPoAYKTOB,
BCeICTBUE 3TOr0 YMEHbLUEHNEe ONacHOCTH
BO3HWKHOBEHWSI BakTepu.

*  OKOHOMMUSI SNIEKTPOSHEPTUN.

° CoxpaHeHMe NULLLEEBON LIEHHOCTH npoAYyKTOB U3-
3a COoKpaLleHnA BpeMeHn NpurotoBiieHnA.

e Jlerkas oumncTka.

MpuHUMN paboTbl MUKPOBONHOBbIX NeYen

B ycTponcTee MMKPOBOMNHOBLIX NeYer umeeTcs npnubop
BbICOKOI0O HanpsXeHus, Ha3blBalOLWMNCA MarHETPOH,
KOTOPbI reHepupyeT BONHbI CBEPXBbLICOKOW YaCTOThI.
OTW aNeKTpOMarHUTHbIE BOMHbI HANpaBnATCA
BOJTHOBOZAOM BO BHYTPEHHEE NMPOCTPaHCTBO
yCTpONCTBa U pacnpenensTca B MeTaninyeckom
Kamepe unu Bpatuarommcs 6rirogom.

BHyTpwn ycTponcTBa MMKPOBOSHbLI PacrnpoCTpaHsoTCS
BO BCEX HanpaBneHusix, 0TpaxatTca MeTann4eckumm
CTEeHKaMu U paBHOMEPHO NPOHUKAIOT B rOTOBSALLMECS
onoaa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

» this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

< the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthélt Wasser,
dessen Molekdile durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekiilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gart oder warm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fettzubereitet werden,

e verlduft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

* Dbleiben die Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe
erhalten,

e andert sich weder die natlirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerét keine Metallgefale oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.
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I'quemy NPOAYKTbI pa3orpeBaroTCA

Haunbonblias YacTb NULLEBbLIX MPOAYKTOB COAEPXUT
BOAY, MOJEKYIbl KOTOPOI NpuUBOAATCS B KonebaHne
noz Bo3aenCcTBMEM MUKPOBOJTH.

TpeHne mexay Mmonekynamu nponssoguT Tenno,
KOTOpOe NnoBblilaeT TemnepaTypy NPOAYKTOB, OHO
pasmopa)xuBaeT, 4OBOAMUT A0 FOTOBHOCTMU UMK
COXpaHseT NuLLY TENMOoMn.

Tak kak Tenno BO3HMKAET BHYTPY NULLEBbLIX MPOAYKTOB:

* OHM MOTYT NpuUroTaBiiMBaTbCH beszununc
HeBOonNbLWMM KONNYECTBOM XUAKOCTU U xXupa,

* pasamMopaxuBaHue, HarpeBaHue Mnu
NPUroTOBNEHNE MPOXOAUT B MUKPOBOJTHOBbLIX
nevax GbicTpee 4eM B 0ObIYHOM NNNTE,

* COXpaHAKTCAd BUTAMWUHbBI, MUHEpanbl N
nnTaTtenbHble BelecTBa,

* HW €CTEeCTBEHHbLIN UBET, HU apomart He
N3MEHAETCA.

MMKpPOBOJHbI MPOHUKAIOT CKBO3b hapdop, CTEKO,
KapTOH MNU NNIaCcTUK, HO HE CKBO3b MeTannbl.
[MoaTOMy He UCNONb3yNTE B MUKPOBOMHOBLIX Nevax
MeTannuyeckne cocyabl UM cCOCyAbl, KOTOpbIe
UMET MeTanIM4yeckme 4acTtu.
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OPERATION FUNCTIONS

20 P 160 W Slow defrosting for delicate meals; keeping
160 Bt | food hot
320W Coo!<ing with I.ittle heat; boiling rice
40 P 300 By | Rapiddefrosting
— _ 480W Heating and cooking food
= m:ggazﬁgﬁ 60 P 480BT | Cooking of vegetables and potatoes
MUKpOBOIHbI 640 W Cook_ing and heat_ing carefully, _
80P 640 Br | Heatingand cooking small portions of food
800 W Rapid heating of liquids
100 P
800 Bt
c @ Preparing food with hot air
: 100%
= Hot air + Microwaves C 1 @ 70% | Preparing meatand poultry
&) Heli_BIuﬁ +vMiIérowe-IFIen ' = 30%
opsiumii obayB o .
MUKpOBONHI co 9 45% | Forbaking
= 55%
s 100 Grilling food
badd Microwaves + Grill G2 VVV¥ 70% | Preparing meatround
= Mikrowellen: Grill ' = 30%
MukpoBorHbi + Ipune ca VVV 45% | Cooking meatloaves and au gratin dishes
' = 55%
For defrosting meat, the weight range from
100 - 800 W
d. 100 — 800 Br| 0,1t02,0kg
; For defrosting poultry, the weight range from
Defrosting 100 — 800 W
d.2 0,2t03,0k
s Auftauen 100 — 800 Br | V> Y KG
Pa3smoposka 100 — 800 w | Fordefrosting seafood, the weight range from
d.3 100-800Br| 0,1t00,9kg
% Baby food Special function Baby
Babynahrung Baby
[eTtckoe nutaHve
Pizza Special function Pizza
Pizza Pizza
Muuua
— Meat Special function Meat
[Q N Fleisch Beef
— Maco
— Poultry Chick Special function Poultry
< Geflugel icken
— MTyua
— Seafood Special function Seafood
< Meeresfriichte Fish
— Mopckure npoayKThbl
— Potatoes Special function Potatoes
Kartoffel Potato
— Kaptocpenb
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU
PABOYUE ®YHKLUN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zum Auftauen und Weitergaren

MenneHHoe pa3mMopaxnBaHmne aermmkaTHbIX ontoa,
ananogaepXxaHna nilm B HarpeTom snae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen

MpuroToBneHune msica, pbibbl 1 pyrca
BbicTpoe pasmopaxunBaHue HeGOMbLUNX KONMYECTB

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemuse und Kartoffeln

HarpesaHue n npurotosneHue ontog
[MpuroTtoBreHne oBoLLen U kKapTodhens

Zubereitung von Gemise und Fertiggerichte

Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von
Lebensmitteln

MpuroToBneHme OBOLLIEN 1 TOTOBLIX 5104,

HarpeB v npurotoBneHne He6onbLLIOro KonuyecTea
MULLINK

Flissigkeiten erhitzen

Harpes xuagkocten

Speisen zubereiten mit Heil3luft

MpWroToBMneHNe NULLKM C ropsiyum 06ayBOM

Geflugel und Fleisch zubereiten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MACa U NTUlbI

Fir Backen und Garen

[na 3anekaHus

Speisen grillen

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie NnpoAayKTOB Ha rpune

Zubereiten von Hackbraten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/le MACHOIO pyneta

Garen von Auflaufen und Gratins

|_|pI/IFOTOBJ'IeHVIe NMPOroB 1 3aneKkaHoK

Zum Auftauen vom Fleisch, das Gewicht von 0,1 bis
2,0kg

Pasmopo3ska msica B pasmepe ot 0,1 80 2,0 kr

Zum Auftauen vom Geflligel, das Gewicht von 0,2 bis
3,0kg

Pa3amopo3ka ntunubl B pasmepe ot 0,2 4o 3,0 kr

Zum Auftauen von Meeresfriichte, das Gewicht von
0,1bis2,0kg

Paamopo3aka mopenpoayktoB B paamepe ot 0,1 o 0,9
Kr

Sonderfunktion Babynahrung

Ocobas cyHKUKs [leTckoe nuTaHue

Sonderfunktion Pizza Ocob6as dyHkums Muuua
Sonderfunktion Fleisch Ocobas pyHkuusa Msico
Sonderfunktion Gefliigel Ocobas pyHkums Mrtuua

Sonderfunktion Meeresfriichte

Ocobas dyHkunst MopcKkue NnpoayKTbl

Sonderfunktion Kartoffel

Ocobas cyHkums KapTodenb
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NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it comes a sound
signal.

USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER LOGIC CONTROL
WITH FULL SENSOR CONTROL

Setting the clock

After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the clock will flash to indicate that the
currenttime should be set.

To setthe current time:

* Touchthekey1.

The digits of hours 2 start to flash to show that you are in
clock setting mode.

» Touchthe keys 3 to setthe currenthour.
The digits of hours 2 stop to flash in 4 seconds. The
minute digits 4 will start to flash.

* Touchagainthe keys 3 to setthe minutes.

The minute digits 4 stop to flash in 4 seconds. The
currenttime has been set.

Energy-saving mode

If any function has been chosen, but not started by
touching the OK button 5, this function is cancelled in 2
minutes.

If the device is in the Initial mode more than 10 seconds

it passes in the energy-saving mode. Herewith the
clock lights weaker.
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BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes, kbnnen
Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-Leistung,
die Kochdauer, Temperatur, je nach dem gewé&hlten
Programm, um ein optimales Ergebnis zu bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder Bertihrung der Tasten wird
ein Signalton herausgegeben.

BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL MIT VOLLSENSORBEDIENUNG

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die aktuelle Uhrzeit eingestellt werden soll.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Berilhren Sie die Taste 1.

Die Stundenanzeige 2 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

* Berilhren Sie die Tasten 3 um die aktuelle Stunde
zu bestimmen.

Die Stundenanzeige 2 beginnt zu blinken in 4
Sekunden. Die Minutenanzeige 4 beginnt zu blinken.

¢ Beruhren Sie die Tasten 3 um die Minuten zu
bestimmen.

Die Minutenanzeige 4 beginnt zu blinken in 4
Sekunden. Die aktuelle Zeit wurde eingestellt.

Energiespar-Modus

Wenn eine Funktion ausgewéahlt wurde, aber nicht
durch das Dricken der OK-Taste, 5 gestartet wurde,
dann schaltet diese Funktion nach 2 Minuten ab.

Befindet sich das Gerét in der Initial-Modus l&nger als

10 Sekunden, dann schaltet sich es in Energiespar-
Modus um. Dabeileuchtet die Uhr schwéacher.
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MPUMEYAHUWE: MNpwu npurotoBneHunn 6noga Bol
MOXeTEe N3MEHSITb MapamMeTpbl: MOLLHOCTb MUKPOBOJTH,
ONUTEeNbHOCTb NPUIrOTOBMAEHUS, TEMNepaTypy B
3aBUCUMOCTM OT BbIGpaHHON NnporpaMmmbl 4ns
nony4yeHns onTMMarbHOro pesynerara.

NMPUMEYAHWUE: O3HakoMbTecb C pa3genom
MpakTu4yeckue coBeThbl A1151 BCEX (PYHKLNIA.

NMPUMEYAHUE: Tlpwu kaxxgom KacaHUM KHOMOK
n3gaeTcd 3ByKOBOW curHarn.

NCMNOJIb3OBAHUE

OQNEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO LOGIC CONTROL C
NONHOCTbIO CEHCOPHbIM YINPABJIEHUEM

YcTtaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

Mpun nogKNYEHUN YCTPOMNCTBA K 3N1EKTPOCETU UMK
nocne c60s B 3/1IEKTPOCHAOXEHNN YacCbl MUTAIOT,
nokasblBasi, YTO HYy>XHO YCTaHOBUTb TEKYLLIEE BPEMSI.

YT1o6bl 3a0aTh TEKyLLEe BpeMs:

» KocHuTtechk kHomnkn 1.

Lincppbl yacos 2 muratoT, nokasbiBas, 4To Bbl B pexxume
YCTaHOBKM BPEMEHM.

+ KHonkamu BbiGopa 3 BbiCTaBbTE TEKYLLMIN Yac.

Lindbpbl HacoB 2 nepecTatoT Muratb Yepes 4 CyKyHAabl.
Lindppbl MUHYT 4 murator.

*  KHonkamu Bbl60pa 3 BbiCTaBUTE MWHYTbI.

Lindpbl MUHYT 4 nepecTtatoT muraTb Yepes 4 CyKyHAabl.
TekyLlee Bpems yCTaHOBIMEHO.

OHeprocbeperarLwmnn pexmm.

Ecnu 6bina BeibpaHa kakas-nnbo pyHKUMS, HO He
3anyuweHa HaxaTtneM Ha kHonky OK, 5, To yHKumMS
OTKITHOYAETCA Yepes 2 MUHYTHI.

Ecnn ycTpoiicTBO HaxoaMTCA B UCXOAHOM pexume
bonee 10 cekKyH, OHO NMepexoanT B
3HeprocoeperaroWwmum pexxum. [pn aTOM Yacbl ropaT
B MoriHakana.
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Delay of the keys activation

For the prevention of casual turning-on during the
oven's cleaning and in other situations it has been
applied the delay of the keys activation. The STOP key
4 has adelay of 640 ms, other keys —140 ms.

Thus, to activate any function or change parameters it
is necessary to keep a finger on the key up to a
confirming sound signal.

CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable Logic
control is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any time,
even when the device is turned off.

Activating the child lock
» Touch and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

Symbol 2, A appears on the display and it comes a
triple sound signal. The electronic controller is now
disabled.

Deactivating the child lock
* Touch and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

The display shows actual time and it comes a sound

signal. Electronic control of the microwave oven is
ready for use again.
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Verzégerung der Tastenaktivierung

Um die zufallige Einschaltung wahrend der
Geratereinigung und in den Ubrigen Situationen zu
vermeiden, ist die Verzégerung der Tastenaktivierung
eingefihrt. Die STOP-Taste, 1 verfligt Uber eine
Verzdégerung von 640 ms, alle anderen —140 ms.

Auf solche Weise, ist es nétig fur die Aktivierung jener
oder anderen Funktion, fir die Veranderungen der
Parameter, den Finger auf der Taste bis zum
bestdtigenden Signalton festzuhalten.

KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Logic control besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerétes zu verhindern. Sie kénnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Gerét.

Aktivierung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, 8 und ertont
ein akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Geratesistgesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertont ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerates ist wieder Betriebsbereit.
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3apepxKKa aKkTuBaLum KHOMOK

[na npegoTBpaleHnsa criydanHoro BKAYEHNs BO
BPEMS YNCTKM YCTPONCTBA M B MPOYUX CUTyaunax
BBeAdeHa 3ajepXKa akTuBauun kHonok. KHonka
CTOnN, 1 vmeet3agepxky 640 mc, BCe ocTarnbHble —
140 mc.

Takum obpasom, oNd akTuBaLWUM TOW UNTU UHOW
dYyHKUNKN, UBMEeHeHNa NnapaMeTpoB cnegyer
yaepXusaTb naney Ha KHOMKe 40 NoATBEepKAarLero
3BYKOBOIO CuUrHana.

BITOKUPOBKA OT OETEU

Bawa HoBas MUKPOBOSTHOBAas NeYyb C ANEKTPOHHbIM
nporpammMmupyrowinm yctponctsom Logic control
nveet pyHKUMIO BNOKMPOBKN OT AETEN, KOTOpas
npeaoTBpallaeT UX BMeLlaTenbCTBO U CliyvyanHoe
BKJTOMEHMe YCTponCTBa. Bbl MOXeTe akTuBnpoBaTth 3Ty
dyHKUMIO B Ntoboe Bpems, faxe ecnm ycCTponcTeo
BbIKITHOYEHO.

AkTnBauusa hyHKLMM ONTOKMPOBKM OT AeTen
e [JOTpOHbTECH N YyAEPXKXUNUBANTE KHOMKY
Cron/May3a/ BnokupoBka ot peten, 1
6onee 3 cekyHa.

Ha gucnnee noseutcs cumeon 2, Bu pasgacTcs
3BYKOBOW CUTHanN. OnNeKTpOHHOe ynpaBneHue
YCTPOWCTBOM 3a6T0KMPOBAHO.

HDeakTnBauma GyHKLUN GTOKUPOBKM OT AeTen
* [JOTpOHbTECH N YyAEPXKXUNUBANTE KHOMNKY
Cron/lNMay3a/ Bnokupoeka ot geten, 1
6onee 3 cekyHa.

Ha gucnnee nosiBuTCA Tekylllee BpeMs 1 pasgacTtcs
3BYKOBOW cUrHamn. ONeKTpPpOHHOEe ynpaBrneHue
YCTPOWCTBOM CHOBA AOCTYMHO K UCMOSIb30BaHWIO.
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MICROWAVE FUNCTION

Use the Microwave function to cook and heat
vegetables, potatoes, rice, fish and meat.
» Touchthe Microwave function key, 1.

The display 2 shows a symbol 3, M for microwave and
apower leverindication.

» Touch the Microwave function key, 1 to choose

the microwave power.

Each touching decrease the power level: 100P (100%)
— 80P (80%) — 60P (60%) — 40P (40%) — 20P
(20%). The display 2 shows the correspondent
indication.

» Touch the OK key, 4 to confirm the chosen power
level and move to the time selection.

The display 2 shows a symbol 5, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

» Touchthekeys, 5 to choose the operating time.
The display 2 shows the correspondent indication.

» Touchthe Startkey to start the function.

The oven starts to operate in microwave mode.
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FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie die Funktion Mikrowelle um die
Gemise, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu
zubereiten und aufzuwérmen.

» Berihren Sie die Mikrowellen-Funktionstaste, 1.

Firdiese Funktion erscheintaufdem Display 2 das
Symbol 3, M und Leistung-Anzeige.

e Berihren Sie die Mikrowellen-
Funktionstaste, 1, um die Mikrowellenleistung zu
wahlen.

Jeder Tastendruck reduziert die Leistung: 100P (100%)
— 80P (80%)—60P (60%)— 40P (40%)— 20P
(20%). Aufdem Display 2 erscheint entsprechende
Anzeige.

» Berihren Sie die Taste OK, 4,um die gewahlte
Leistung zu bestatigen.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 5, die Nullen
gefolgt von einem Doppelpunkt, was darauf hinweist,
dass die Zeit verandert werden kann.

* Beruhren Sie die Tasten 6, um die Zeitdauer zu
wahlen.

Aufdem Display 2 erscheintentsprechende Anzeige.
* Berilhren Sie die Taste Start, um diese Funktion
zu starten.

Das Geratbeginntim Mikrowellenmodus zu
arbeiten.
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OYHKUNA MUKPOBOIJTHbI

Mcnonb3ynte pyHKkunMio MUKpPOBOMHLI 44
NPUroTOBMEHMA U pa3orpeBa oBoLen, kaptodend,
puca, pbibbl 1 MAca.

*  KocHuTtecb kHonku pexxvma MukpoBosnHbI, 1.

Ha gucnnee 2 nosasnsietcsa cumon 3, M ansa aaHHOM
YHKLMM M UHONKALMS YPOBHSI MOLLIHOCTMW.

* KocHuTtecb KHOMKN pexxuma MukpoBonHbl, 1,
4YTO6bI BbIOpaTh MOLHOCTE MUKPOBOJTH.

Kaxxpoe kacaHne ymeHbllaeT ypoOBEeHb MOLHOCTU:
100P (100%) — 80P (80%) — 60P (60%) — 40P (40%)
— 20P (20%). Oncnnen 2 noka3biBaeT
COOTBETCTBEHHYH UHANKALMIO.

* KocHutecb kHonkn OK, 4 onda nogTeBepXaeHus
BbIOpaHHOM MOLLIHOCTW.

Ha gncnnee 2 noasnsercsd cumBon 5, Hynu ¢
[OBOETOUMEM, MOKa3bIBasi, YTO BpeMS paboTbl MOXET ObITb
M3MEHEHO.

* KocHuTecb KHOMOK, 6, 4UTOObI BLIOpaTh BpeMs
paboTbl.

Ha aucnnee 2 noABnsAeTcd COOTBETCTBEHHAs
NHOUKaLUS.

» KocHuTtech kHonkn CrapT, 4TObObI 3aNyCTUTb
dyHKUMIO.

YCTpONCTBO HayHeT paboTaTb B pexume
MMKPOBOJIHOBOM NeYMm.
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HOT AIR+MICROWAVE FUNCTION
Use this function to bake and roast.
» Touch the key of Hot Air + Microwave function, 1.
The display 2 shows a symbol 3, C to display a kind of
operating function and a symbol 4, C. to display it's

variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

Each touching changes the function variant: C. (100%

Hot Air) — C.1 (70% Hot Air + 30% Microwave) — C.2
(45% HotAir + 55% Microwave).

* Touch the OK key, 5 to confirm the chosen
function variant and move to the temperature
selection.

The display 2 shows a temperature 6, in our example
160 °C. The temperature could be changed.

* Touch the keys, 7 to choose the operating
temperature.

The display 2 shows the correspondent indication.

» Touch the Start key, 8 to confirm the chosen
perating temperature and move to the time
selection.

The display 2 shows a symbol 9, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

* Touchthekeys, 7 to choose the operating time.
The display 2 shows the correspondent indication.

» Touchthe Start key, 8 to start the function.

The oven starts to operate in Hot Air + Microwave
mode.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen und Braten.

e Berihren Sie die Funktionstaste HeiBluft +
Mikrowelle, 1.

Aufdem Display 2 erscheint das Symbol 3, € fir die
Betriebsfunktion und das Symbol 4, C fiir die
Funktionsart.

e Berlhren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um die
Funktionsart zu wahlen.

Jede Bertihrung &ndert die Funktionsart: C. (100%
Heiluft) — €.1 (70% Heil3luft) + 30% Mikrowelle) —
C.2 (45% Heilluft + 55% Mikrowelle).

* Berlhren Sie die Taste OK, 5, um die gewahlte
Leistung zu bestatigen und um zum Ubergang zur
Temperaturwahl zu gelangen.

Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 6, in unserem
Beispiel 160 °C. Die Temperatur kann gedndert werden.

» Bertihren Sie die Tasten 7, um die Betriebstempe-
ratur zu wahlen.

Auf dem Display 2 erscheint entsprechende Indikation.

* Berlhren Sie die Taste Start, 8 um die gewahlte
Temperatur zu bestatigen und um zum Ubergang zur
Zeitwahl zu gelangen
Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 9, Nullen mit
Doppelpunkt, es zeigt , dass die Betriebsdauer geandert

werden kann.

* Berihren Sie die Taste 7, um die Betriebsdauer zu
wahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige.
* Berihren Sie die Tasten Start, 8, um die Funktion
zu starten.

Das Geréat beginnt im Heifluftmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.
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RU
®YHKUUA rOPAYUU OBAYB + MUKPOBOJTHbI

|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe Ty (byHKLI,VII'O OnA 3anekaHunsa 1 >xapeHu4d.

» KocHuTech kHomku pyHkummn Fopauvni o6ays  +
MukpoBonHbI, 1.

Ha aucnnee 2 noasnaetca cumBon 3, € ang Tuna
paboyen dyHkumm n cumeon 4, C ans ee BapuaHTa.

*  KocHuTecb KHOMKN (hpyHKUMKU 1, 4TOOLI BbIbpaTh
BapuaHT pyHKUMN.

Kaxkgoe kacaHue nameHsieT BapuaHT doyHkummn: C. (100%
lopsiumn obgys) — C.1 (70% Tlopsuniiobaoys + 30%
MwukpoBonHbl) — C.2 (45% lopsumn obays + 55%
MWKpPOBOIHbI).

* KocHutecb kHonkn OK, B ans noareepxaeHuns
BbIOpaHHON MOLLHOCTU 1M Nepexoa K Bblbopy
Temneparypbil.

Ha ancnnee 2 nosasnsaetca cumBon 6, B HalleM npumepe
160 °C. Temnepatypa MOXeT ObITb M3MEHEHA.

* KocHuTecb KHOMNOK, 7, 4TOObI BbIbpaTh pabouyyto
Temneparypy.

Ha aucnnee 2 nosiBNsieTcss COOTBETCTBEHHAS
NHOVKaUWS.

» KocHuteck kHonku CrapT, 8 ans noareepxaeHus
BbIOpaHHOM TeMnepaTypbl U nepexoaa K Bbibopy
BPEMEHMW.

Ha gucnnee 2 nogaBnsgercs cMmBon 9, Hynu c
ABOETOYMEM, NoKa3biBasi, YTO BpeMsi paboTbl MOXeT
ObITb U3MEHEHO.

» KocHuTecb KHOMOK, 7, 4TODObI BbIOpaTh BpeMsi
paboTbl.

Ha avcnnee 2 nosgBngeTca COOTBETCTBEHHA
VHOMKaLMSA.

» KocHutech kHonkn CrapT, 8, 4Tobbl 3anycTuThb
yHKUMIO.

YcTpolicTBO Ha4HET paboTaThb B pexxume Mlopaynin ooays
+ MUKPOBOJHbI.
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EN
GRILL + MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

» Touch the key of Grill + Microwave function, 1.
The display 2 shows a symbol 3, G to display a kind of
operating function and a symbol 4, G. to display it's

variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

Each touching changes the function variant: G. (100%
Grill) — G.1 (70% Girill + 30% Microwave) — G.2 (45%
Grill + 55% Microwave).

* Touch the OK key, 5 to confirm the chosen
function variant and move to the time selection.

The display 2 shows a symbol 6, nulls with colon to
show that the operating time could be changed.

* Touchthekeys, 7 to choose the operating time.

The display 2 shows the correspondent indication.

» Touchthe Startkey, 8 to start the function.

The oven starts to operate in Grill + Microwave
mode.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion zum Zubereiten von
Lasagne, Geflugel, gebackenen Kartoffeln und Toast.

e Bertihren Sie die Funktionstaste Grill +
Mikrowelle 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, G fiirdie
Betriebsfunktion und das Symbol 4, G firdie
Funktionsart.

e Berthren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um
die Funktionsart zu wahlen.

Jede Bertihrung andertdie Funktionsart: G. (100%
Grill) — G.1 (70% Grill + 30% Mikrowelle)
G.2 (45% Grill+ 55% Mikrowelle).

* Berihren Sie die Taste OK, 5, um die gewéhite
Funktion zu bestatigen und um zum Ubergang
zur Zeitwahl zu gelangen.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 6,Nullen mit
Doppelpunkt, es zeigt, dass die Betriebsdauer
geandert werden kann.

¢ Beruhren Sie die Tasten 7, um die Betriebsdauer
zuwahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige.
» Berihren Sie die Tasten Start, 8, um die
Funktion zu starten.

Das Gerat beginnt im Grillmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.
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RU
®YHKUUA NrPUIb + MUKPOBOIJTHbI

Mcnonb3ynte aTy dyHKUMIO ONA MTPUTOTOBMEHUSA
nasaHbW, NTULI, MEYEHOro KapToderns 1 TOCTOB.

* KocHutecb kHonku pexnma Fpuns +
MukpogBonHbI, 1.

Ha pucnnee 2 nosasnsaetcsa cumon 3, G ang Tuna
pabouein dyHKumn 1 cumeon 4, G. Ansi ee BapyaHTa.

*  KocHuTech KHOMKM cpyHKUMM 1, 4TOOLI BbIOpaTh
BapuaHT pyHKUMM.

Kaxxgoe kacaHue nameHsiet sBapnaHTt oyHkummn: G. (100%
Mpyne) — G.1 (70% Mpynb + 30% MukpoBonHbl) — G.2
(45% Ipynb + 55% MUKPOBONHbI).

* KocHuteckb kHonkn OK, 5 onsa nogreepxaeHus
BbiGpaHHOM DYHKLUUM U Nepexoa K Bbibopy
BPEMEHM.

Ha aucnnee 2 nosasnsaeTrcsa cumBon 6, Hynu ¢
ABOETOoYMEM, NoKasbiBasi, YTO BpeMsi paboTbl MOXeT
ObITb N3MEHEHO.

» KocHuTecb KHOMOK, 7, 4TODObI BbIOpaTh Bpemsi
paboTbl.

Ha avcnnee 2 nosBngeTca COOTBETCTBEHHAS
VHOVKaLUS.

» KocHutech kHonkn CrapT, 8, 4tobbl 3anycTuTb
YHKLMIO.

YCTpONCTBO Ha4yHeT paboTaTh B pexume Mpunb +
MukpOBOJSIHbL.
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

* Touchthe Defrosting function key, 1 one time.

The display 2 shows a symbol 3, DEFROST to display
a kind of operating function and a symbol 4, d.1 to
displayit’s variant.

» Touch the function key, 1 to choose a function
variant.

d.1 for defrosting meat, weightrange 0,1 -2,0 kg.
d.2 for defrosting poultry, weightrange 0,2 — 3,0 kg.
d.3 for defrosting seafood, weightrange 0,1 - 0,9 kg.

* Touchthekeys, 5 to setthe weight.
The display 2 shows a possible weights for this

function.

» Touchthe START key 6 to start the function.

The device will startto defrost.

It is necessary to turn over the food during operation to
obtain uniform effect. In half time during defrosting 3
beep sound will be heard two times to prompt you turn
over the food.

* Open the door and turn over the food. Then close
the door.

e Touch the START key 6 again to continue
defrosting.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as

possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Gefliigel und Fisch.

e Berthren Sie die Funktionstaste Auftauen, 1.

Auf dem Display 2 erscheint das Symbol 3, DEFROST
fur die Betriebsfunktion und das Symbol 4, d.1 flr die
Funktionsart.

* Berilhren Sie die Taste Betriebsfunktion 1, um die
Funktionsart zu wahlen.

d.1 fur Auftauen von Fleisch, Gewich 0,1 — 2,0 kg
d.2 fir Auftauen von Gefliigel, Gewicht 0,2 — 3,0 kg
d.3 fur Auftauen von Meeresfriichten, Gewicht 0,1 — 0,9

kg

* Berilhren Sie die Taste 5, um das Gewicht
einzustellen.

Auf dem Display 2 erscheinen die, bei dieser Funktion,
moglichen Gewichtsangaben.

» Bertihren Sie die Tasten Start, 6, um die Funktion
zu starten.

Das Geréat beginnt im Auftauenmodus zu arbeiten.

Um eine gleichmaRige Wirkung zu erzielen, sollte das
Gargut beim Auftauen gewendet werden. Nach
Ablauf der Halbzeit erténen 2 mal 3 akkustische
Signale als Erinnerung.

+ Offnen Sie die Tur und wenden das Gargut. Dann
schliel3en Sie die Tur.

* Drlcken Sie auf Start, 6, um das Auftauen
fortzusetzen.

ANMERKUNG: Die aufgetauten Lebensmittel sollten so
schnell wie méglich verwendet werden, es wird nicht
empfohlen, sie in der Tiefkiihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.
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®YHKLUA PASMOPAXXVUBAHME MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte aTy pyHKUMIO ANA BbICTPOTro
pa3MopaxuBaHusa Msca, MTULb U Pbibbl.

* KocHuMuTEecb KHONKUN PYHKULUUMN
PaamopaxusaHue, 1.

Ha gucnnee 2 nossnsetcsa cumson 3, DEFROST ans
Tuna paboyven pyHkunun n cumeon 4, d.1 ons ee
BapuaHTa.

» KocHuTtecb kHoMkn oyHKumn 1, 4ToObI BLIOPATh
BapUaHT OYHKLIMN.

d.1 onga pasmopaxmeaHus maca maccor 0,1 —2,0 kr.

d.2 ans pasmopaxuBanHms NTyubl Maccon 0,2 — 3,0 kr.
d.3 onga pasamopaxueaHust MopenpoaykToB maccoi 0,1
—0,9kr.

» KocHuTech KHOMOK 5, 4Tobbl yCTaHOBUTL BEC.

Ha gucnnee 2 nosBnsoTcA BO3MOXHbIE Beca Ans
OaHHOW dOYHKLMN.

* KocHuteckb kHomkn CrapT, 6, 4TOObI 3anyCTUTb
OyHKLMIO.

YCTPOWCTBO HAYHET pa3MopaXkuBaHUe.

Heob6xoanmo nepeBepHYTb MUy BO BpeM4
pasMopaxuBaHua 4N Nony4YeHns paBHOMEPHOTO
adpdpekTa. lNo ncteyeHUN NONOBUHBLI BpeMeHU
pa3MopaxuBaHus 3By4YaT Ba pa3a 3 3ByKOBbIX CUrHasna
KaK HarnoMvHaHne nepeBepHyTb MILLLY.

»  OTKpoWTe ABepb N NepeBepHUTE NPOAYKTLI. 3aTem
3aKponTe ABepb.

» KocHutecb kHonkn CrapT, 6, 4TOOLI NPOOOIMKNTD
pa3mopaxxmBaHue.

NMPUMEYAHWME: pasaMopoOXeHHYIO NuLLy criegyeTt
ynoTpebnaTb Kak MOXHO CKopee, He peKoMeHAayeTCs
CHOBa NomMelw,aTb B MOPO3UNIbHYIO Kamepy Ans
3aMOPO3KHU.



EN
SPECIALFUNCTIONS AUTO COOKING
The oven has default cooking menu for simple
operation. Touch the key to select desired auto cooking

function. Choose the appropriate function according to
the food type and weight.

SPECIALFUNCTION BABY

» Touchthe Baby function key, 1.
The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-1 to show it’s

number.

» Touch the keys, 5 to set the variant of the special

function Baby.
= The display 2 shows the respective indication 6: b.1,
= b.2,b.3.
B + . .
« Start the chosen function by touching the key 7,
7 =] ] START.
The device will start to operate.
=l
e @
Program Product
Programm Lebensmittel Preparation
Mporpamma MpoaykTr
Cold milk, 200 ml Take cold milk in bottle from the refrigerator and place it
b.1 Kalte Milch, 200 ml on the turntable plate in the microwave.
XonogHoe monoko, 200 mn
Porridge, 200 ml gour cold n;ilk{rom ;the crjef:igerr_:itor itr;]tota cca[n’t)e:inelr, tad_d
b.2 Haferflocken-Brei, 200 ml thspo_onso oatmeal and place it on the turntable plate in
Kawwa repkynecosasi, 200 mn € microwave.
Ready for use meals, 220 g|Take a cold meal from the refrigerator and place it on the
b.3 Fertige Gerichte, 220 g turntable plate in the microwave.

[oToBbIe Onitoaa, 220 r

Our programs are designed for the dairy and food from
the refrigerator. Milk and food of the room temperature
depends onthe masse needfrom 5to 20 seconds less.

After heating, stir so that the heat would be evenly
distributed.

Before you give the food to your child, check the
temperature.
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SONDERFUNKTIONEN AUTOZUBEREITUNG

Mikrowelle verfigt Uber voreingestellte einfach zu
bedienende Programme. Driicken Sie die Taste, um die
Funktion Autozubereitung zu wéhlen. Wahlen Sie eine
entsprechende Funktion passend der Art und dem
Gewichtder Nahrung.

SONDERFUNKTION BABYNAHRUNG

Beriihren Sie die Taste BABYNAHRUNG, 1.

Aufdem Display 2 erscheint das Symbol 3, AUTO fur
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-1 fiir lhre
Kennzeichnung.

* Berthren Sie die Taste 5, um die Option der
Sonderfunktion BABYNAHRUNG
einzustellen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:b.1,b.2 b.3.

Berthren Sie die Taste START,7, um die
gewahlte Funktion zu starten.

Das Gerat bist beginnt die Babynahrung zu erwarmen
bzw. zuzubereiten.

RU
OCOBbIE ®YHKLIU ABTO NMPUrOTOBJIEHME

CBY neyb mmeeT npenycTaHOBMEHHbIE NPOCTLIE B
ynpaBneHuu nporpammbl. HaxmuTte KHoNKy Ans
Bblbopa HYXHOW (PYHKLUMW aBTOMATUYECKOTO
npurotToBneHusi. Boibepute COOTBETCTBYHOLLYIO
(bYHKLIMIO B COOTBETCTBUM C BUAOM MULLIM U BECOM.

OCOBAA ®YHKUUA BETCKOE NMUTAHME

KocHutech kHonkn JAETCKOE MUTAHME, 1.

Ha gucnnee 2 nosasnsaetca cumson 3, AUTO ans
ocobor dyHKUmKM u cuvison 4, AC-1 onsa ee Homepa.

KocHuTech KHOMoK 5, 4To6bl yCTaHOBUTL BapuaHT
ocobon pyHkumn BETCKOE MUTAHMUE.

Ha gucnnee 2 nosiBNATCA COOTBETCTBYHOW AN
mHavkaumsa 6:b.1,b.2, b.3.

» KocHutechk kHonku CTapT, 7, 4ToObI 3aNyCTUTb
BblOpaHHYy0 byHKLMIO.

yCTpOVICTBO Ha4YHET pa3orpes U npuroTtoBrieHmne
OETCKOro nnTaHun4.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Nehmen Sie kalte Milch in der Flasche aus dem
Kuhlschrank und stellen Sie sie auf den Drehteller in die
Mikrowelle.

XonogHoe MOMOKO M3 xonogurnbHUKa B OyTbinke
nocTaBbTe Ha BpallatoLleecs 6o B MUKPOBOSHOBYHO
neyb.

Kalte Milch aus dem Kuhlschrank nehmen undin eine
Schissel eingiel3en, 3 Essléffel Haferflocken oder Grief3
dazugeben, aufden Drehtellerin die Mikrowelle stellen.

XonoagHoe MOMOKO M3 XONoauNbHWUKa HanewnTe B
€MKOCTb, A06aBbTe 3 CTOM. JTOXKU OBCSAHbBIX X/10MNbEB
NN MaHHOW Kpynbl M NOCTaBbTe Ha Bpallatolleecs
©ntoa0 B YCTPOWCTBO.

Kalte fertige Nahrungaus dem Kiihlschrank auf den
Drehteller ins Geréat stellen.

XornopaHoe rotosoe 6r1oao 13 XonoaunbHWKa NocTaBbTe
Ha BpaLlatoLLieecs 6roao B yCTPOMCTBO.

Unsere Programme sind fur die Milch und Nahrung aus
dem Kihlschrank ausgelegt. Milch und Nahrung mit
Zimmertemperatur brauchen je nach Menge 5 bis 20
Sekunden weniger.

Nach dem Erwarmen gut umrihren, damit die Warme
gleichmafig verteilt wird.

Bevor Sie das Essen Ihrem Kind geben, Temperatur
priifen.
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Hawwm nporpammbl paspaboTaHbl 415 MOMoKa 1 NALLA
M3 xonogunbHuka. Monoko M nuuia KOMHaTHOWN
Temneparypbl, B 3aBUCMMOCTM OT MacChbl, Hy)XXAalTCs B
pasorpeBe Ha 5-20 cekyH MeHbLLE.

Mocne pasorpeBa, HeOGXOAMMO XOpPOLWO
nepeMewanTtb, 4ToObl TENNO pacnpegenunoch
paBHOMEPHO.

MNepea Tem, kak AaBaTb nuwy Bawemy peGeHky,
npoBepLTe Temneparypy.
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SPECIAL FUNCTION PIZZA

» Touchthe Pizza function key, 1.
The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-2 to show it's

number.

» Touch the keys, 5 to set the variant of the special
function Pizza.

The display 2 shows the respective indication 6: P.1,
P.2.

« Start the chosen function by touching the key 7,
START.

The device will startto operate.

<
— -
! W
Program Dish Weight, g
Programm Gerichte Gewicht, g Preparation
Mporpamma Bniogo Bec, r
Frozen pizza Put the frozen pizza on the grating or on the turntable
P.1 Gefrorene Pizza 350 plate (according to your taste) in the microwave oven.
" 3amopokeHHas nuiuua
Pizza Put the pizza on the grating or on the turntable plate
P.2 I_I|3|zza 350 (according to your taste) in the microwave oven.
myua
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SONDERFUNKTION PIZZA

Berilihren Sie die Taste Pizza, 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, AUTO fur
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-2 fur Ihre
Kennzeichnung.

Berihren Sie die Tasten 5, um die Option der
Sonderfunktion Pizza zu wahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:P.1,P.2.

Beriihren Sie die Taste START, 7, um die
gewahlte Funktion zu starten..

Das Gerat beginnt die Zubereitung.

RU
OCOBAA PYHKLINA MALILA

KocHutech kHonkv Muuua, 1.

Ha aucnnee 2 nosisnsetcs cumson 3, AUTO ans ocoboi
dyHkumm 1 cumeon 4, AC-2 ans ee Homepa.

KocHuTech KHOMOK B, 4TOOLI yCTAaHOBUTL BapuaHT
ocobon cpyHkumm Anuua.

Ha gancnnee 2 nosBnAeTcs COOTBETCTBYlOW AN
nHaukauus 6: P.1, P.2.

KocHuTteck kHomkn CTapT, 7, 4Tobbl 3aNyCTUTb
BblOpaHHY0 byHKLMIO.

YCTPONCTBO HAYHET NPUrOTOBMNEHME.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Die gefrorene Pizza auf den Grillrost oder auf den
Glasdrehteller (nach lhrem Geschmack) legen und ins
Gerat stellen.

lMomecTuTe 3aMOPOXEHHYIO NULILY Ha PeLUEeTKY Wi Ha
CTEKNSAHHOE Bpalatoweecs 6nogo (no Bawemy Bkycy)
B YCTPOMCTBO.

Die Pizza auf den Girillrost oder auf den Glasdrehteller
(nach lhrem Geschmack) legen und ins Geréat stellen.

MomecTuTe NUuULy Ha peLleTKy WIKn Ha CTEKNAHHOEe
Bpawatwuweecqa 6noao (no Bawemy Brkycy) B
YCTPOWCTBO.
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SPECIALFUNCTION MEAT

+ Touchthe Meatfunctionkey, 1.

The display 2 shows a symbol 3, AUTO to display a
special function and a symbol 4, AC-3 to show it's
number.

» Touchthekeys, 5 to set the weight of the meal.

The display 2 shows the respective indication 6: 0.2,
0.3,0.4,0.5,0.6,0.7 inkg.

« Start the chosen function by touching the key 7,
START.

The device will start to operate.

SPECIAL FUNCTIONS POULTRY, FISH AND
POTATOES

The same as for special function Meat.
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SONDERFUNKTION FLEISCH

e Berihren Sie die Sonderfunktion-Taste
FLEISCH, 1.

Aufdem Display 2 erscheintdas Symbol 3, AUTO flr
die Sonderfunktion und das Symbol 4, AC-3 fir lhre
Kennzeichnung.

» Berlhren Sie die Tasten 5, um die Option der
Sonderfunktion Fleisch zuwé&hlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Indikation
6:0.2,0.3,0.4,0.5,0.6,0.7,Angabe in Kilogramm.
e Berihren Sie die Taste START, 7, um die

gewahlte Funktion zu starten .

Das Gerat beginnt die Zubereitung.

SONDERFUNKTIONEN GEFLUGEL, FISCH
UND KARTOFFEL

Identisch der Sonderfunktion Fleisch.
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OCOBAA PYHKLUUNA MACO

» KocHuTtech kHonkm ocobasa dpyHkumst MACO, 1.

Ha gucnnee 2 nossnsaetca cumeon 3, AUTO onsa
ocobon pyHkuun n cumeon 4, AC-3 onst ee Homepa.

* KocHuTech KHOMOK B, 4TOObI yCTaHOBUTL BapyaHT
ocobor pyHkummn Msaco.

Ha gncnnee 2 nosiBNsTCA COOTBETCTBYOLW AN

nHaukauusa 6: 0.2, 0.3, 0.4, 0.5, 0.6, 0.7 B

Kunriorpammax.

» 3anycTtuTte BbIOpaHHY OYHKLMIO, KOCHYBLUNCH
kHonku Ctapr, 7.

YCTpPOWMCTBO HAYHET paboTy.

OCOBbIE ®YHKLUA NITULA, PbIBA N
KAPTO®EIJDb

AHanorn4Ho ocobow yHkumn Maco.
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FUNCTION MEMORY

The MEMORY function allows a range of frequently
used parameters (time and power) to be stored in the
memory. There are 3 independent memory cells, one
for each of the main functions: Microwave, Grill and
Hot air.

Memory storage procedure:
* Touchthe key Memo, 1 to select memory mode.

Display 2 shows the corresponding display 3: JY-1,
JY-2,JY-3.

* Touchthekey OK, 4.
The symbols blink on display 2.
» Select afunction: Microwave, Grill or Hot air

by touching an correspondentkey (5/6/ 7).

» Set the desired operation parameters for the
selected function, follow the instructions of this
manual for: Microwave (page 30), Grill (page
35), Hot air (page 32).

+ Select the following function and set the
operation parameters for it.

* Repeat the procedure for selection and setting
the functions parameter as many times as
necessary to setthe cycle.

* For the final confirmation of the selected cycle,

press the key START, 8.

* If you intend to run the device immediately after
saving settings in memory, you must press the
key START, 8.

The device will start to operate.
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FUNKTION SPEICHER (MEMORY)

Mit der Funktion SPEICHER (MEMORY) lassen sich
haufig verwendete Parameter speichern (Dauer und
Leistung). Es gibt drei unabhéngige Speicher fur die
Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill und
Mikrowelle + Grill.

Speichern der Parameter

e Berthren Sie die Taste Memo, 1 um den
Speichermodus auszuwéahlen.

Aufdem Display 2 erscheint entsprechende Anzeige 3:
Y-1,JY-2,JY-3.

e Berthren Sie die Taste OK, 4.
Aufdem Display 2 blinken Symbole.

* Wahlen Sie die Funktionen: Mikrowelle, Grill
oder HeiBluft, dricken Sie daflir entsprechende
Tasten (5/6/7).

» Stellen Sie die gewilinschten Betriebsparameter
der gewahlten Funktion ein, folgen Sie den
Hinweisen dieser Gebrauchsanweisung: fir
Mikrowellen (Seite 31), Grill (Seite 35),
HeiBluft (Seite 33).

« Wahlen Sie die nachste Funktion und stellen Sie
die daflir vorgesehenen Parameter ein.

* Wiederholen Sie den Vorgang fur Auswahl und
Einstellung der Betriebsparameter so oft, wie viel
fuir die Einstellung notwendig ist.

 Als endgulltige Bestatigung des gewahlten
Zyklus, driicken Sie die Taste START, 8.

* Wenn Sie das Geréat gleich nach dem Speichern
der Parameter in Betrieb nehmen moéchten,
driicken Sie die Taste CTAPT, 8.

Das Gerét startet.
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OYHKUMNA NAMATDb (MEMORY)

dyHkuna MAMATb (MEMORY) nosBonser
COXpaHATb B NAMATU AManasoH YacTo MCMOoSb3yeMbiX
napameTpoB (BpeMsi M MoLlHOCTb). CyuiecTByloT 3
He3aBUCUMbIX AYEeNKW namaTu Ans KombuHauuni u3
rmaBHbiX QyHKuMn: MukpoBonHbl, Fpunb ©
Fopsauum o6ayB.

CoxpaHeHue napaMeTpoB B NaMATh

* KocHutecb kHonkm Memo, 1. gna Bbibopa
pexuma namsaTu.

Ha paucnnee 2 nosBAAKTCA COOTBETCTBYHOLLASA
nHankauus 3: JY-1,JY-2, JY-3.

*  Haxmute kHonky OK, 4.
Ha aucnnee 2 muratot CUMBONbI.

* Bbibepute dyHkumio: MukpoBonHbi, Fpunb
mnnn FopaYymM ob6pyB, HaxaB Ha
COOTBETCTBYIOLYIO Knasuwy (5/ 6/ 7).

* YcTaHoBUTE Xeraemble napamMeTpbl paboTbl
BblOpaHHOM YHKUMK, cnefys yKasaHusim
A2HHOW MHCTPYKUUW ONS: MMKPOBOJSIH (CTp.
31), rpuna (cTp. 35), ropsauero o6aysa (CTp.
33).

* Bbibepute cneayrowyo yHKUNIO U YCTAaHOBUTE
napameTpbl paboThl ANsi HEE.

* [loBTOpUTE npouenypy BbibOpa M YCTAHOBKU
napameTpoB YHKUMA CTOMbKO pa3 CKOSMbKO
HY>KHO A1 yCTaHOBMNEHWS BCETO LMKNa.

* [Ina oOKOHYaTenbHOro MOATBEPXKAEHNA BCEro
BblOpaHHOro uukna Haxxmute knasuwy CTAPT,
8.

* Ecnu Bbl HamepeBaeTech 3anyCcTuUTb YCTPONCTBO
cpasy nocrie coxpaHeHusi NapaMeTpoB B NaMsITH,
Bam cnepgyet HaxaTtb knasuwy CTAPT, 8.

YCTPONCTBO HAYHET paboTy.
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PRACTICAL ADVICES

DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become too dry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hdngt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaBigim GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aullen zeigen. Sie
kénnen die diinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wénden des
Garraumes in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekihlten Nahrungsmittel so
gleichmafig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weillkdse und
Rahm, durfen nicht véllig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgeklihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgerihrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Gerat ein
akustisches Signal aussendet.

Nehmen Sie tiefgeklhlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalien
zum Auftauen verwendet werden kénnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Féallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftaufliissigkeit abflie3en kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Geflugel
anfallende FlUssigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
BerUhrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine

Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel véllig
aufgetautist.

47

RU
NMPAKTUYECKUE COBETbI

PA3MOPAXUBAHUE

Mcnonb3ynTe Ana pasMmopaxunBaHus TONbKO nocyay
NPUrogHyto Ang MUKPOBOJSTHOBLIX Neven (dhapdop,
CTEKMo, NNacTukK).

Bpems paamopaxuBaHus 3aBUCUT OT MaccChl U
TONWMWHBI NpoAyKTOB. Pacnpegenute npoayKThl
paBHOMEPHO B cocy/e.

MonoxuTte NpoayKThl B YyCTPOMCTBO Ha BpaLlatoLeecs
6ntogo. Camble TONCTbie YacTu pbibbl UK KYPUHBIX
OKOPOYKOB AOJIKHbI 6bITb HAaNpaBrieHbl HapyXy. Bbl
MOXeTe 3aKpbITb 6onee TOHKME YacTu PONbron.
BaxHo: antoMnHueBas gonbra He JoSKHa KacaTbcs
CTEHOK AYXOBKW, TaK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
SMNEKTPUYECKYHO OYrY.

Pacnpepenute rmy6boko 3aMOpOXXeHHbIE NULLEBbIE
NPOAYKTbI HACKONbKO BO3MOXHO paBHOMEPHO.

BoraTble xxnpamm npogyKTbl, Kak Macno, 6enbin coip 1
CINMMBKW, HE OOMMKHbI MOSTHOCTBIO pa3Mopa)KMBaTbCs.
(cywecTtByeT onacHoOCTb neperpesa). [Npn KOMHaTHON
TemnepaType OHM FOTOBbI K Nogave Ha cTon Yepes
HECKOMNbKO MUHYT. CUINbHO OXNaxAeHHble CIIUBKU
HY>KHO NepemMeLunBaTh nepea ynotpebneHnem.

Xneb MoXxHOo obepHYyTb candeTKon, YTOObI
NpenoTBPaTUTL BbiCbIXaHME.

MepeBepHNTE NPOAYKTHI, KAK TOMBbKO YCTPOMUCTBO
n3gacT 3ByKOBOM curHarn.

PasmopaxumBanTte CUNbHO OXnaxgeHHble MPOAYKTbI
©e3 ynakoBku, He 3abbiBaliTe yaanaTe MeTanimyeckme
3aXXMMbl, €CIIM OHU MPUCYTCTBYIOT. B KOHTeNHepax,
cryxalmnx ons xpaHeHns NnpoayKkToB B MOPO3UIIKe,
MOXHO TakxXe pasMmopaxusaTb. CnegyeT NuLlb CHATb
NX KPbILLKY. Acnonb3ynTe Bo BCEX OCTalIbHbIX CIy4asax
cocyabl, NPUrogHble 45151 MUKPOBOSTHOBbIX NEYEN.

Knagute nTuuy Ha nepeBepPHYTYIO Tapernky, 4Tobbl
pPa3MOpPOXXEHHas XKMOKOCTb MOrfa cTekaTb.

OTTasABWYI XUOKOCTb B OCOBGEHHOCTM NpHU
pasMopaxXuBaHWM NTULLI creagyeT cnMBaThb U He
AornyckaTtb HU B KOEM CIlyYae ee CONPUKOCHOBEHMUS C
APYTYMU NPOAYKTaMM.

O6paTtute BHUMaHWeE, NpU PYHKLMN pa3mMopaKMBaHus
BpeMsi NOKoss He0OBXOAMMO [0 TEX MOP NoKa NPOAYKTbI
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.



EN
COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, set them out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleastatemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so thatthe steam can evaporate easily.
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GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GréRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignet ist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalte, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichm&Rig auf dem Drehteller
an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchldéchern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tir niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie

GefaRe mit grolen Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.
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NPUTOTOBJNEHWE NUWLWLN B
MWUKPOBOJIHOBOU MNEYU

CnenynTe HMXecnegywwmm ykazaHuam npu
NPUroTOBEHMM NULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeYu:
Mpexae yem Bbl nogorpeBaeTe N roToBUTE
NPOAYKTbI C KOXYPON NN Koxuuyen (a6noknu,
noOMUAOPLI, KapTodenb, COCUCKN) NPOKONUTE ee,
4TOObI NPOAYKTHI HE Nonanack. HapexbTe NpoayKTbl
Ha KyCK1 OANHAKOBOW BESTUYNHbI.

Mpexge yem Bbl ncnonb3yeTte cocyq, NpoBepbLTE,
NMOAXOAMWT NN OH ANt MUKPOBOSTHOBOW NEYN.

Mpn o6paboTke NULWEBBIX MPOAYKTOB C HU3KOMN
BNaXHOCTbI (pasamopaxunpaHue xneba,
NPUroToBfiEHME NONKOpPHAa, U T.A4.) UCNnapeHune
nponcxoaunT odyeHb 6bicTpo. Taknum ob6pasom
yCTpOMCTBO paboTaeT Tak, kak ecnu 6bl OHO 6bINO
NYyCTbIM, U MU MOXET 06yrnnTbcsa. 3TO MOXeT
NPUYNHNUTBL yuwepb ycTponcTey n nocyge. lNostomy
yCTaHOBUTE TONbKO Heobxoanmoe BpemMsa n
KOHTPONMpynTE NpoLLeCC NPUroTOBEHUS.

Henb3s HarpeBaTb B MMKPOBOJIHOBLIX Nevax 6onbLuoe
Konn4ecTBo Macra (roToBuTb Bo hpuTiope).

N3BnekuTe rotoBble 6rofa U3 MX yNakoBKK, Tak Kak OHa
He Bceraa xapoyctonyvea. Cnegyte MHCTPYKUUSM
npou3BoanuTensi.

Ecnu Bbl MMeeTe Heckonbko cocyoB, Hanpumep,
yallek, pasmecTuTe UX paBHOMEPHO MO NOBEPXHOCTU
BpalLatoLlerocs 6rroaa.

3aKynopre NnonnaTurieHoBblE NakeTbl NJ1aCTUKOBbIMU,
HEe MeTalJIM4eCKUMN 3aXnMmamMu. I'Ipon,ena|7|Te B
nakeTe HeCKOJ1bKO OTBepCTI/IIZ, YTOObI nap Mor nierko
BbIXOOUTb.

YpocTtoBepbTeCh NpY HarpeBaHum U NpUroTaBneHnn
NPOOYKTOB, YTO OHM AOCTUTNN MUHUMASIbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpemsa NnpuUroToBrieHNns BOASAHOM Nap MOXeT
KOHOEHCUpPOBATbLCA Ha CTEKIe ABEPLbI M CTEKATb NO
HemMy. OTO HOpManbHO 1 MOXeT ObITb Bonee Apko
BbIpaXXeHo, eCcriv OKpyxaloLlas Temneparypa H1u3kas.
HapgeXHOCTb YyCTpOoMCTBa He CTaBUTCS Nog COMHEHME.
BbITpuTE Nocrne ncnonb3oBaHnsA BOAHbLIN KOHOEHCAT.

Ecnu Bbl HarpeBaeTe XMAKOCTU, TO UCNONb3YyNTE
COCyAbl C LUIMPOKUM OTKPbITbIM BEPXOM, 4TOOLI Nap
Nerko Mor CnapsiTbCs.



Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

* Double the quantity = double the time

* Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel geman Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlicksichtigen Sie, dass die angefiihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlédngern oder zu verklrzen
bzw. die Leistungsstufe zu erh6hen oder zu verringern.

Je grolker die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto l&ngerist die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichméRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fir Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.
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[oTOBbLTE NPOAYKTLI COrNnacHo coBetam, obpalanTte
BHMMaHMe Ha yka3aHHble B Tabnunuye Bpems
NPUrOTOBMAEHUS ML Y MOLLIHOCTb.

YunTbiBanTe, YTO yKa3aHHbIEe BENNYMHBI CIyXaT N1LUb
OpUEHTUPaMM 1 MOTYT OTNINYATLCHA B 3aBUCMMOCTU OT
MCXOOHOr0 COCTOSIHMSA, TEMNEpPATYpPbl, BIAXXHOCTU U
Buaa npoaykToB. Llenecoobpa3Ho cornacoBbiBaTb
BPEMS M MOLLHOCTb K COOTBETCTBYHOLLMM yCroBusMm. B
3aBUCUMOCTN OT BUAa bnwoaga HeobxoamMmMo
yBenuMymnBaTb BpeMs Ha NPUTOTOBNIEHNE NUNK
yMeHblaTb U, COOTBETCTBEHHO, NOBbIWAaTb UMK
YMeHbLLATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KOnNMYecTBO NPOaYyKTOB, TeM AOfbLUE TPaTUTCS
BPEMeHU Ha npurotosreHue. Obpatute BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpems x 2

» Konunyectso x ¥2=Bpems x /2

Yem MeHbLUe TeMnepaTypa NpoAyKToB, TeM 6ornblue
BpPEMSsI Ha MPUrOTOBIEHNE.

»Knakne nuuieBble NpoaykTbl ObICTpee HarpeBatoTCs.

Xopowee pacnpefneneHme npoaykToB Ha
Bpalwatowemcsa 6ntoge obneryaet paBHOMEpPHOeE
npurotoBneHune. Ecnun Bl pasmewaete 6onee
NIOTHbIE NPOAYKTHI HA Kpato Tapernku, MeHee NoTHbIe
B CepeauHe Tapernku, To Bel MoXxeTe 04HOBPEMEHHO
HarpeBaTb pasfiMyHble BUObI NPOAYKTOB.

MpoayKTbl AOMKHbI ObITb MPUKPLITHI KPbILWKONW. Toraa
OHM COXPaHSIOT COYHOCTb M BKyC. Kpblllka JOMmKHa
OblTb NPOHMLAaeMa AN MUKPOBOMH U UMETb
MarieHbKue OTBEpPCTUSA ANs Bbixoda napa.



EN
SUGGESTIONS FOR COOKING OF

VEGETABLES AND FISH
Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Fliissigkeitzugabe, ml
MpoaykTbl Bec, Job6aBka XuagkocTtu, M
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/ 300/ 250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpmobl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Méhren / tiefgekihlte M&hren 300/ 250 100/ 25
[opoLUeKk 1 MOPKOBb / 3aMOPOXEHHAsH MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
KapTtodenb
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/50
Manpuka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekunhlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas Kanycra
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalueHHas kanycta
Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbibbI
Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHOALWWU NO NPUTOTOBNEHUIO
FISCHZUBEREITUNG

OBOLWLEN U Pbibbl

Power, W
Leistung, W
MowHocTb, BT

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Standing time, min
Ruhezeit, Min
Bpems nokosi, MUH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauumn

800

9-11/6-8/6-8

2-3/2-3/2-3

Cut into slices. Keep covered. Turn once.
In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
HapesaTb Ha NOMTUKKU. 3aKpbITb KpbILWKOW. [lepeBepHyTb 1 pas.

800

7-9/8-10

2-3/2-3

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.
In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
Hapesatb Ha KyOuku nnm NoMTUKK. 3akpbiTb KPbILLKOW.
[MepeBepHyTb 1 pas.

800

5-7

2-3

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once
Schélen, in gleiche Stiicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden
[MouncTnTh, Hape3aTb Ha paBHble KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOWA.
MepeBepHyTb 1 pas.

800

5-715-7

2-3

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.
In Stlicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.
Hapesatb Ha KyOuKn nnm NnoMTrKn. 3akpbiTh KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

800

6-8

2-3

Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKOW. MNepeBepHyTb 1 pas.

800

8-10

2-3

Keep covered. Turn once.
Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILKOK. MNepeBepHyTb 1 pas.

600

10-12

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Hélfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOW. [NepeBepHyTh Nocre UCTEYEHNS MONOBMHLI BPEMEHW.

800 /400

2-3/7-9

2-3

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPLILLKOM. [epeBepHyTb Nocre MCTEYEHNS MOMOBUHBI BPEMEHW.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
I's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and

the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MIT DEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
derdas Gerat beschédigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der Herstellung
zurtickzufthrenist.

Die Glasscheibe der Tir erreicht wéhrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Waéhrend der Nutzung des Girills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Gefalie dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehér nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.
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NMPUTOTOBJIIEHUE HATPUNE

Mcnonb3yiiTe nocTaBnsiemyto ¢ yCTPOMCTBOM PELLETKY,
4TOGbI NOMYYUTH XOPOLLNE Pe3ynkTaThl.

CtaBbTe pelweTKy Tak, UTOObl OHa He Kacafnacb
MeTannnyecknx CTEHOK YXOBKM, Tak Kak ecTb
OMaCHOCTb BO3HUKHOBEHUS 3NEKTPUYECKOM AYTH,
KOTOpasi MOXET NOBPeanTb yCTPOMCTBO.

BaxHble pekoMmeHaauuun

Mpu NnepBOM UCNONMb30BaAHUU TPUNSA MOXeET
BblAensieTbcs HebornbLIoe KoNMYecTBo AbiMa 1 3anaxa
B CBSI3M C yroTpebrieHneM macen npy U3roToBneHuu.

Bo Bpems npuUroToBneHuns NuLmM cCTeKno gsepubl
HarpeBaeTcs . He gonyckanTe geteu K yctponcTy!

Bo Bpems ncnonb3oBaHUS rpynsg BHYTPEHHUE CTEHKM
YyCTPOWCTBaA CUMNbHO HarpeBatoTcHa. PekomeHayeTcs
NCMNOnNb30BaHWeE KyNMHapHbIX pyKaBuy,.

Ecnu rpunb NCMOJIb3YETCHA B TeHeHne ANnTesibHOro
BpEMEHU, OTONNTESIbHbIE 3JTEMEHTbLI NEPUNOOANYECKN
MOTyT OTKNKOHYaTbCA 3alLlUTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnu npoaykTbl rOTOBATCS C UCMONb30BaHUEM rPUSs B
cocynax, Heo6xoAMMo NpoBepPsATh, NOAXOAAT F OHM
ANs 3TOro.

Mpun ncnonb3oBaHUKU FPUNS BO3MOXHO nonagaHue
Kanenb XXUpa Ha HarpeBaTesbHbI 3NTEMEHT UX
cropaHue. 3To HopMarnbHO 1 He NpeacTaBnsaeT cobon
Henonaaky.

OunwanTe BHYTPEHHIOW KamMepy U NPpUHAANEeXHOCTM
nocne KaXgoro npuroToBneHus, YTobbl rpsidb He
3acbixana.
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Food
Lebensmittel
MpoAaykTbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OKyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapauHbl, OblYKK
Meat
Fleisch
Msico
Sausages
Wirstchen
Cocucuku
Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekhlt
3aMopOoXeHHble rambyprepbl
Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLky (TOALWUHON NPUMEPHO 3 cM)
Others
Sonstiges
Mpoyee
Toasts
Toastbrote
TocThl
Toasted sandwiches
Sandwiches lberbacken
3ane4yeHHble COHABUYM

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Quantity
Menge
KonunuectBo

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauum

80049, r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Hélfte der Kochzeit
wenden, mit Gewirzen bestreuen.
Cnerka Hama3saTb MacrioM. Ha nonoBrHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, 400aBUTL NpUNpas.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHU NPUrOTOBMNEHNSI MPOKONOTb U NEPEBEPHYTH.

3 pcs, Stk, wT. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Hélfte der Kochzeit durchléchern.
[Mocne nonoBUHLI BPEMEHU NMPUTOTOBINEHMS MPOKOMOTb.

400 g, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
CwmasaTtb pacTut. MacnomM. Ha nornoBuHe roOTOBHOCTU NEPEBEPHYTH.

4 pcs, Stk, wr. 1%%-3

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneguTb 3a NpUrotoBrieHeM. NepeBepHyThb..

2 pcs, Stk, wT. 5-10

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CneaunTb 3a NPUroTOBIIEHNEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschiissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und kénnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewlirze und Krauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, diinne Stucke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstlicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

57

MpenBapuTenbHO HarpenTe rpuib 2 MUHYThl. ECcrin He
cyuwecTtByeT NPOTMBOMNOKaA3aHUN, UCNOMNb3YyNTe
peweTky. CTaBbTe peweTKy B Noga0H, 4Tobbl Tyga
Kananu xup 1 soga.

YKaszaHHOe BpeMs ABMSEeTCH NULlb NPUMEPHON
BENMYMHOM N MOXET OTNIMYaTbCH B 3aBUCUMOCTU OT
cocTaBa, MacCbl M ICXOQHOTO COCTOSAHMS Brtoaa.

Pbi6a 1 Msico npnobpeTyT onTUManbHbI BKYC, €CIn UX
cMa3biBaTb Nepen NPUroToBlneHWeM Ha rpune
pacTuUTeNbHLIM Macrom, 4o6aBUTb NPSAHOCTM U TPaBbI U
MapuHOBaTb HECKOSbKO YacoB. ConuTe TomnbKo nocrne
NPUrOTOBMEHUS.

Cocucku He nonatTcs, eCn UX npenBapuUTenibHO
HaKoS10Tb BUSTKOM.

JoxantTecb NCTEYEHUSA NONOBUHBLI BPEMEHU U
nepesepHuTE GNOJ0.

Fpmnb ocobeHHOo Xopow anda npurotoeneHmda TOHKMUX
KYCKOB MACa n pbl6bl. ToHKkne KYCKN MACa OO0J1XHbI
noBopavynBaTbCA OOUH pasa, TONICTbl€ — HECKOJIbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu brdunen. AuRerdem
kédnnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GeféRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese daflr geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieBlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das flir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fir den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Gefllgelstlicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter

Bertiicksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).
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OYHKUUNA MUKPOBOIHbI + TPUIb

JaHHaa dyHKUMA ngeanbHa, 4Tobbl GbICTPO
npurotTasnneaTth U O4HOBPEMEHHO NOAPYMAHMBATb
ontopga. Kpome TOro npogykTbl MOTYT 3anekaTbCs.
MunkpoBonHoBas nevyb U rpunb paboTatT
ogHoBpeMeHHOo. CBY neyb rotoBuUT, rpusib 3anekaer.

lMpoBepbTe, Npexae 4yem Bbl ucnonb3yete nocyay B
MMWKPOBOSHOBOW Meyun, MOAX0ANT Nn oHa. Micnonb3ynTe
TONbKO Nocyay NPUrogHyto 4N MUKPOBOSTHOBBIX
neyemn.

Mocypa, koTopasa 6yaeT NPUMEHSATLCS NPMU
KOMOMHUPYeMon dOyHKLIMK, AOMKHA NOAXOANTb KaK Ans
MWKPOBOHOBOW NeYn, Tak U ANs rpuns.

YuunTbiBanTe, YTO YKa3aHHbIe BENMYMHBI CriyXKaT NLb
OpPUEHTMPAMM U MOTYT OTNIMYATLCS B 3aBUCUMOCTU OT
NCXOMHOTrO COCTOSIHUSA, TemnepaTypbl, BIAXHOCTU U
BMAa NPOAYKTOB.

Ecnu BbibpaHHOe Bpems 6bIro HeJOCTaTOYHbIM AS
NOAPYMSHUBAHUA NPOAYKTOB HYXHbIM o6pa3som,
BKOYUTE (PYHKUMIO rpuns Ha 5 unun 10 MuH.

MoxanywncTa, cobniogante BpeMsa NOKoA u
nepeBopavMBanTe MACO 1 NTULLY.

Mcnonb3ynTe Bpawatwweecs 6nwogo gng
NPUrOTOBMNEHNS, ECINN HET NPOTMBOMNOKa3aHUMN.

YKkasaHHble B Tabnuuax Benn4nHbl JaHbl MCXO4A U3
TOro, MTO BHYTPEHHSAHA Kamepa He HarpeTa
(NpenoBapuTenbHO HarpeBaTb €€ HET HEOOXOOMMOCTH).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
ovenglove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function
In the Microwave + Grill function, the ovenware used

must be suitable for use in both the microwave and the
grill.
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GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalle mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fiir die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heil3 werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fur 20 Sekunden in das Geréat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwdrmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Kombinierte Funktionen
Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte

Geschirr sowonhl fur die Mikrowelle als auch ftr den Grill
geeignet sein.
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NOCYAA

DPyHKUMA MUKPOBONHLI

O6GpaTtute BHUMaHMe Npu UCNOMNb30BaHNN JAHHON
PYHKLUU, 4TO MUKPOBONHbI OTpaxatkTcd OT
MeTannuyeckmnx nopepxHocten. Ctekno, dapdop,
dasHc, nnacTuk u bymara nponyckatT MUKPOBOSTHbI.

MoaToMy MeTannu4yeckas nocyaa, cCocyabl C
MeTannmyeckuMm aneMeHTaMm Unm 4eKopoM He MoryT
MCNoOMNb30BaTLCA B MUKPOBOITHOBOW neyvn. CTekno u
dasiHC ¢ MeTannMyYeckum 4EKOPOM U dIEMEHTaMM
(Hanpumep, XxpycTarnb) He HY)XKHO UCMOMNb30BaTh.

MpoeanbHbl 4Na NPUroTOBNEHUS B MUKPOBOJTHOBbIX
neyax xaponpo4Hoe cTekno, papdop nnm gasitHc u
Xaponpo4Hblin nnacTuk. O4eHb TOHKOE U XpynKoe
CTeKNo n hapop AOMKHbI UCMONb30BATLCHA TOMNbKO
KpaTKOBpPEMEHHO, Hanpumep, 4SS pasorpeea.

lopsayvne 6noga nepepatoT TeNNO nocyae, kotopas
MOXEeT CUNbHO HarpeTbcs. Micnonb3yiiTe N03TOMY
BCeraa KyxoHHble pyKaBuLibl!

TecTnocyabl

MocTaBbTe Nocyay B yCTPOMCTBO NP MakCUMasibHON
MouwHocTu Ha 20 cekyHa. Ecnn oHa ocTaeTcH
xonogHou unu cnabo HarpeBaeTcs, OHa NOAXOAUT.
Ecnun oHa cunbHO HarpeBaeTCcd UNU Bbi3biBaET
SMNEKTPUYECKYIO Ayry — Nocyay Herb3s UCMNonb30BaTh.

KomGuHupyembie pyHKLMM

Mpu byHKUNM MUKpOBOSHbI + FpuUnb ncnonb3yemas
nocyga AosiXHa NogxoauMTh Kak NS MUKPOBOSTHOBOWN
neyu, Tak u ons rpuns.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

 keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

» the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

» put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

* the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

* aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids
We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

» this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» thefood does notbecomedry,

» thearomaispreserved.
The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar

containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefiRe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefaRen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
auf der Verpackung,

* AluminiumgeféRe dirfen nicht héher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Beriihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefald direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefal} auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

e Aluminiumfolie kann wahrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen UberméRige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wéanden des
Nutzraumes in Berlhrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird das Aroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht abschlielen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten muissen
gleichermaken Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Gldschen mit Babynahrung und
ahnliche GefalRe dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, dasie platzen kénnen.
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AnoMnHmneBble KOHTeMHepbl U pornbra

loToBbIE GtoAa B anNtOMUHMEBbBIX KOHTENHEPAX Unn
donbre MoryT pasorpeBaTbCsi B MUKPOBOMHOBOW NeYu
npv cobniogeHui cregyoLwmnx acnekTos:

° Cﬂeﬂ,yVITe pekomeHgaunAamMm npon3sBoanTeNlA Ha
ynakoBke,

* aftOMUHMEBLIE KOHTENHEPDLI HE AOMKHbI ObIThb
Bbllle 3 CM U HE JOJIKHbI KacaTbCs BHYTPEHHMUX
CTEHOK YCTpoKcTBa (MMHUManNbHOE paccTosiHue
3 cM). ANOMUHMEBbIE KPbILLKN HY>XHO CHUMAaTb,

* CTaBbTe aJIOMUHNEBBLIN KOHTENHEP Ha
BpaLllatouleecs 6ntogo. Ecnun Bel ucnonbsyete
peLleTKy, CTaBbTe KOHTeHep Ha hapdopoByto
Tapenky. Hukorga He ctaBbTe cocyp
HenocpeacTBEeHHO Ha peLueTKy!

* BPEMS NPUrOTOBIEHUS yBENUYMBAETCS, TaK KaK
MWKPOBONHbI MPOHWKAKT B 6111040 TONbKO
cBepxy. Ecnu Bbl cOMHeBaeTecCh, UCNONb3ynTe
nocyay, NPUroA4HyH AN MUKPOBOSTHOBbIX NeYen,

* anoMuHneBas ponbra MoOXeT UCMOoNb30BaTbLCS
BO BPeMS pa3MopaxmBaHus, 4To6bl OTpaxaTb
MUWKPOBOJTHbI. Takne AenukaTHble NPOAYKThI, Kak
JOoMalHaa nTuua u MAcHoM dpapLl, MOTyT
3awmnwatbcsa PONbrom oT M3OBITOYHOM
Temneparypsl.

BAXHO!

AntomMmunHuneBada onbra He 4ONXHa KacaTbCH
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPONCTBA, Tak Kak 3TO MOXeT
BblI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYIO AYTY.

KpbliLwkun
KpbILwKn 13 cTekna, nnactyka unm npo3padyHomn NieHKun
pekoMeHOYyeTCS UCNOoNb30BaTh NOCKOMbKY:

* npepoTBpaWlaeTca CAUWKOM CUMbHOE
ncrnapeHue (B 0COGEHHOCTU Npu ANUTENbHOM
NPUroTOBINEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBMNEHNS MPOUCXOANT ObICTPEE,
» Ontoga He nepechbixator,
* COXpaHsieTcs apomar.

KpblILwkK He cneayeT 3akpblBaTb repMETUYHO, YTOObI He
BO3HMKaso n3bbiTouHOe AaBneHue. MNonuatuneHoBble
nakeTbl JOMKHbI ObITb TakXe OTKPbIThl. EMKOCTH C
AETCKUM NMUTAHWEM U NOXOXNE cocyabl MOTYT
HarpeBaTbCH TONbKO 6€3 KPbILWKW, Tak Kak OHU MOTYT
NOMHYTb.
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CARE AND ATTENDANCE
CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notinthe socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notletany water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG
REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Gerates kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstadnde
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspilmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Geréateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerét 4 min.
lang auf Hochststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschlielend mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
usw.).

Das Gerat darf nicht mit einem Heilkdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfuhrende Teile des Mikrowellengerates
gelangen und einen Kurzschluss ausldsen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
Anschlielend sollte jedoch griindlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerlche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kdnnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.
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OBCINYXUBAHUE NYXO[

OYUCTKA

BHumaHune! [lepen o4yncTkom yctponcraa
ybeanTech, YTO LUTEKep N3BIEYEH N3 PO3ETKMW.

Mocne paboTbl ganTe yCTPOUCTBY OCThITh. [Ang
OYUCTKM YCTPONCTBA HE NPUMEHANTE abpasnBHbIX
CPEeACTB UNN OCTPbIX NPEAMETOB.

BHelWwHAA NOBEpPXHOCTb

[locTaToyHO oumLaTh yCTPONCTBO BNAXHOWM TKaHbIO.
[Job6aBbTe, ecnun 3arpsi3HeHne O4eHb CUMbHOE,
HECKOMbKO Kanenb cpeacTea 4N19 MblTbsl NOCYyAbl B
BoAY. BbITpuTe nocne aT0ro yCTpOMCTBO CYXON
TpAnkon. N36ernte NpOHMKHOBEHUSA BOAblI BO
BHYTPEHHWE YaCcTN yCTPONCTBA.

HemegneHHo yaanamTe Hanet n3BecTu, XXMUp, Kpaxman
n nsaTtHa 6enka. [Nog 3TMM NATHOM MOXET BO3HUKHYTb
KOppOo3us.

BHyTpeHHsAs Kamepa

OunwanTe BHYTPEHHIOK Kamepy NOCIe KaXK4oro umkna
paboTbl BNaXHOM TKaHbto. N36erante npoOHMKHOBEHMS
BOZbl BO BHYTPEHHME YaCTU yCTPOMCTBA.

Ecnu BHYTpeHHSAs Kamepa ycTpONCTBaA CUMBbHO
3arpssHunach 1 4aBHO He oyuLLanach, NocTaBbTe
cocypn cBOAOM Ha BpaLatoueecs 6nogo v BKouuTe
MUKPOBOSTHOBYO NeYb NP MakCUManbHOM MOLLHOCTH
Ha 4 MUHYTbLl. Bo3dHuKaowunim nap pasamaryaeT
3arpsisHeHue, KOTopoe fierko MoXeT ObiTb BbITEPTO
MSFKOM TKaHbHO.

He npumeHanTe AN YNCTKN KUCAOTO- UNN
Lenoyecoaepxallimnx BewecTB (COK IMMOHA, YKCYC,
conbunT.Aa.).

He ncnonb3ayinte ycTponcTBa YNCTKU BbICOKUM
naBneHuem unu napom. lNap MoXeT 0CecTb Ha
TOKONpoBOAdALWME AeTann n Bbl3BaTb KOPOTKOE
3aMblKaHue.

CunbHble 3arpsi3HeHMsI NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanu MoryT BbITb yaaneHbl CpeacTBOM 4151 O4YUCTKM
HepxxaBetoLllen ctanu. [ocrne aToro cnegyeT CMbITh
yucTALLee cpeacTBO TENMNOWN BOAOW U BbICYLLUTD.

HenpuaTHble 3anaxun (Hanpumep, nocne
NMPUTOTOBMEHUSA PblObl) MOTYT C NErkKOCTbIO
yCTpaHAaTbCA. [loGaBbTe HECKOMBKO Kanemnb JIMMOHHOIO
COKa WUnn yKkcyca B YallKy Bogbl. Harpente Bogy o1 2 oo
3 MUHYT NP MAaKCUManNnbHON MOLWHOCTM
MWKPOBOSHOBOW Neyun.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Micacover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

« abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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Zubehor

Zubehorteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spillwasser und anschlie®ende Reinigung mit
Burste und Schwamm. Die Zubehdrteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile miissen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewabhrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 musst immer
sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung kénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung fihren oder Funken ausldsen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelmafig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckung nicht
abnehmen, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG

AulBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

» nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Geradt vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG !!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.
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MpuHagnexHocTn

MpuHagnexHocTu cnegyeT oumLLaTh NOCre Kaxaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpa3HeHna cnegyeT
pasMArymMT BOOOW, 3aTEM OYUCTUTD LLETKOM 1 r'yOKON.
MpuHagneXXHOCTN MOXXHO MbITb B MOCYJOMOEYHOMN
MawuHe. Bpawatouweecs 61040 1 KOMbLO NO4 HUM
AOJSMKHbI MOCTOSAHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepenHsAsA NOBEPXHOCTb

OTu getanu JonXHbl NMOCTOAHHO ObITb YNCTBIMMU,
ocobeHHOo nnowaab KoHTakTa Mexay ABepuen 1
nepeaHelt NOBEPXHOCTbIO ANA cOONAeHUS
repMeTUYHOCTW.

Mcnonb3ayinTte Tennbii pacTBOP YNCTSLLLErO cpeacTea U
MSATKYH TKaHb A5 NPOCYLUMBAHNUA.

MokpbiTUe BoniHOBOAA

3awmnTHaa nnacTtuHka BonHosoaa 1 gonxHa ObiTb
Bcerga yncton. OctaTkm NULLM Ha NacTUHKE MOTYT
nNpPUBOAUTL K AedopMaLnio UM BO3HUKHOBEHMIO UCKP.
MoaTomy, noxanyncrta, Bcerga odnLanTe NnacTuHKy,
OoAHako 6e3 npuMeHeHns abpasnBHbIX CPEeaCTB UK
OCTpbIX NpeaMeToB. He 4eEMOHTUPYNTE NNACTUHKY,
YTOObI N36EXaTb BO3MOXHbIX ONMaCHOCTEN.

NEPUMOAUYECKUU OCMOTP

Kpome onepaynin cBA3aHHbIX C TEKYLLMM YXO40M,
norib3oBaTerb 00A3aH:

* NPOM3BOAMTb MEPUOANYECKNE MPOBEPKMU
MCNpaBHOCTM OpPraHoB yrnpaBneHnsa n paboymx
y3510B YCTPOKCTBa,

* Mocne UcTeyeHns cpoka rapaHTum, oguH pas B
OBa rofa, NOpPy4YnUTb CEPBUCHOMY LEHTPY
npoBefeHne TEXHNYECKOro OCMOoTpa,

* YCTpaHATb O6HapYXeHHbIe HEUCMPaBHOCTMW.

NMpumeyvaHune! Bce peMOHTHLI M onepaunun no
perynupoBke, 4OJTKHbl NPOM3BOAUTHCS CEPBUCHBIM
LEHTPOM NN MOHTEépPpOM, obrnagawwmm
COOTBETCTBYIOLLEN KBaNnnduKaLmnen.

BAXKHO!!!

lMonb3oBaTenb OTBEYaET 3a 6esynpeyHoe CoCTosaHME
npubopa n npaBunbHoe obcnyxneaHune. Ecnmno
NpuUYMHEe HeNpaBuIbHOIO 06CNYXXNBaHMSA Bbl3bIBAETCA
cnyx6a CepBucHoro LleHTpa, BbI30B NNaTHbIN, Aaxe
npw eLLe OENCTBYIOLLEN rapaHTUN.

MonomMkun, KoTopble Bbl3BaHbl HecobnwaeHnem
HacTosLwen VHCTPYKLMK, HE MPU3HaoTCS.
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WHAT TO DO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lock s active.

The oven does not work. Check if:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

» whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

» whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
* whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

» whetherthe ovenware is touching the oven walls,

* whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
* whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtckt werden.
Uberprufen, ob:
+ dieKindersiecherung aktiviert ist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

 der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

* der Stromversorgungskreis des Gerates
eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
hérbar einrasten,

» Fremdkérper zwischen Tir und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerdusche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbdgen im Inneren des Geréates auftreten,
welche durch metallische Fremdkérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr mit den Wanden des Gerates
BerlUhrung hat,

* im Gerateinneren lose Spie3e oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht hei® oder werden
sehrlangsam heil. Uberpriifen, ob:
+ Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
« Sie eine groRere oder kéaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist ibermaRig heil}, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberprijfen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kdnnen
das Gerat weiterhin benutzen.
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YTO AENATb, ECIIN?

Cnepywouwme npobnembl MOTyT ycTpaHATbCA 6e3
yBELOMITEHNSI CEPBUCHOM CINYXObI.

Hwnyero He nponcxoaunT BO BpEMSA HaXaTUs Ha KHOMKW.
lMpoBepebrTe:
* He akTMBMpOBaHa N1 bnokupoBka oT aeTen.

YCTPONCTBO He (pyHKUMOHMpPYET. [poBepbTe:
* MPaBWUNbHO N NOAKIIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKIIKOYEH NN NpefoXpaHnTeNb AreKTpocHabXeHus
YCTPOWCTBA,

* MMOTHO N 3akpbliTa ABepua. [lomxeH 6bITb
CIbILLEH 3BYK 3aKpblBaHUS,

* HeT NN UHOPOAHbLIX TEN MeXAy ABepLen U
BHYTPEHHEWN KaMepOoWn.

Bo Bpems paboTbl cribilwHbI WyMbl. [poBepebTe:

* He BO3HWKaeT N BHYTPU yCTpoOMUCTBa
anekTpuyeckas ayra, Bbl3blBaeMasi TOCTOPOHHUMU
METaNINYECKMM TeNamu,

* He KacaeTcsd nu nocyga BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWCTRA,

* HEeT N1 BO BHYTPEHHEN KaMepe LaMnypoB Unu
NOXeK.

MuweBble NPOAYKTbl HE HarpeBalwTCA UNKU
HarpeBatoTCsl 04eHb MeaneHHo. [NposepbTe:
* He ucnonb3oBany N1 Bbl o HEBHUMATENBHOCTYH
MeTanmyeckyto nocyay,
 BbIOpanu N Bbl HYXXHbIE NPOAOMKUTENBHOCTb
3KcnyaTauum  MOLWHOCTb,
* He NoCTaBWNU MU Bbl CANLWKOM MHOTO UK
CMULLKOM XOMOAHbIE MPOAYKTbI BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoaYKTbl CIIMLLIKOM ropsiume, nepecoxnu
unu nogropenu. MNMpoeepeTe:
* BblGpanu nu Bbl HyXXHble NPOAOIIKUTENBHOCTb
3KCNnyaTauum n MOLLLHOCTb.

YCTpONCTBO (OYHKLUMOHUPYET, OAHAKO, BHYTPEHHEE
ocBeLLeHne He paboTaer.

Ecnun Bce dyHKLUUN BbIMNOMHAKTCA NpaBUNbHO,
BO3MOXHO, Neperopena namna. Bel moxeTe
ncnonb3oBaTb yCTPOWCTBO Aanee.
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Geréts auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertréaglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdéglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen geféhrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt
gekauft haben.
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OXPAHA OKPY>XAIOLLEM CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OXpaHy oKpy»KatoLLen cpeabl, BCS
AOKYMEHTauus K 3TOMY YCTPOMCTBY Oblna HanevyataHa
Ha oTOeneHHON, He coagepXxallen xopa unu Ha
NPUrogHom Ko BTOpUYHOM NnepepaboTke bymare.

W npun nsrotoBneHnn ynakoBkm 6bi caenaH akueHT Ha
cobntogeHne HOpM NO OXpaHe OKPYKatoLLen cpeabl.
OHa Takxxe MoXeT 6bITb BTOPUYHO NepepaboTaHa,
NOCKONbKY M3rotoBneHa n3 6esppenHbix ons
OKpY>KatoLLier cpebl MaTepuarnos.

Bo3moxHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYUTENbHO CHIXKaeT Kak noTpebrneHre NPUPoOAHO-
CbipbeBbIX pecypcoB, Tak u obpasoBaHue
MPOMBbILLMEHHOIO 1 GLITOBOrO Mycopa.

YTunusauus ynakKoBKH

YTunmnanpynTe ynakoBKy no BO3MOXHOCTK Bonee
9KOJSTOMMYHO.

BTOpI/I‘-IHaﬂ nepepa60TKa MaTtepunanoB Ana ynakoBKKU
OKOHOMMUT Cblpbe N YMEHbLLUAET KOJTM4eCTBO MyCOpa.

YTunusauusa ctapbix npubopos

Takon cMMBOM Ha NPOAYKTE NN ero ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEerogHoOCTb, HENMb3sa paccMaTpmuBaThb Kak 0ObIYHbIN
AOMaLLHUI MyCcop, ero cnegyet caaTb B NyHKT cbopa
9NEeKTPUYECKNX U 3NEeKTPOHHbIX YCTPOMCTB, 4NN UX
BTOPWYHOW NepepaboTku.

Bawunm B3HOCOM B NpaBuUbHYO YTUN3aLNUIO 3TOrO
npoAaykTa Bbl 3aliuiuiaeTe okpyxawLwyto cpeay u
3popoBbe Bawwnx 6nunskux. HenpaBunbHas
yTunmnsauus yrpoxaeTt oKpyxatwuwen cpege u
3[0POBbIO.

[anbHelwmne ceegeHnsa 0 BTOpUYHoOM nepepaboTke
3TOro Npoaykta Bbl MOXeTe NoNy4YnTb B rOPOACKOM
agMuHucTpauun, cnyxbe BbiBO3a Mycopa Unun B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnu aToT NpoaykKT.



YCNOBUATAPAHTUN

FapaHTWUs Ha UcnpaBHoe AelcTBMe Npubopa aecTBUTeNbHa Ha nepuoa 12 MmecsueB co AHSA NOKyNku npuéopa
(nogTBEpPXKAEHA OTTUCKOM NeYaT NyHKTa PO3HUYHON MPOAAXKM U MOAMMCHIO NpoAaBLa).

dupma-nsrotoBmuTenb obecneymBaeT 6€3BO3ME3HbIN PEMOHT B cllydae 0OHapyXeHUS B rapaHTURHbIN nepuog
3aBOACKUX AedheKTOoB (HECOOTBETCTBYOLLASA KOHCTPYKLUUS, MOHTaX, AeDeKTHble MaTepuarbl U UCMOSNTHEHWE).

. D,aHHaH rapaHTnA pacrnpoCTpaHAEeTCA TONbKO Ha N3aenna ncnosb3dyrLlinecd B HEKOMMepPYeCKMX, NMNYHbIX, CEeEMENHbIX Unn

JoMaluHux uenax. B NPOTMBHOM Cliy4ae, FapaHTVIIZHbIVI CpPOK cocTaBnsieT 4 mecsiLla C MOMEHTa np|/|o6peTeHV|9|.

[apaHTUNHbLIN PEMOHT BbINOHAETCSA 6ecnnaTHo (BKkMoYas CTOMMOCTb paboT, Matepranos 1, TpyM HEOOXOAMMOCTM 1 C
y4yeToOM AEeNCTBYIOLLETrO 3aKOHO4ATENbCTBA, NEPEBO3KN) YNOSTHOMOYEHHO CEPBUCHOM KOMMAaHUEN Ha JOMY Y
noTpedunTens unm B MacTepCcKom, No YCMOTPEHMWIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

JTtoGble NpeTeH3nn N0 Ka4eCcTBY U3JENUSA paccMaTpMBalTCA TONbLKO NOCIe NPOBEPKM KavyecTBa M3Aenuns
YNOITHOMOYEHHOM CEPBUCHOWN KOMMaHMERN 1 Npu HEOBXOAMMOCTM Bblga4uum NocrieqHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKIHOYEHUS.

. O6meH npubopa Ha cBo6oAHbIN OT AeDEKTOB B TEYEHNE rapaHTUIAHOTO CPOKa OCYLLECTBIISIETCS TOMbKO B TOM CIyyae,

€CJ11M Ha OCHOBaHMM 3aKIo4eHnA sKkcnepTa HEBO3MOXHO NMPON3BECTU PEMOHT UK eCl nocne 3-x pPEeMOHTOB I'IpI/I60p
OCTaeTCA HeEUCNpPaBHbIM.

O6MeH nNpubopa Ha UcnpaBHbIV MPOM3BOANUT TONbKO OpraHn3aums, npoaasLUuas Tosap.

OTBETCTBEHHOCTb NO HACTOSALLEN rapaHTumM orpaHn4ynBaeTcd, eClim nHOe He onpeaefnieHo 3aKOHOM, YyKa3aHHbIMA B
HacCTodALleM JOKYMEHTe obsizarenbcTBamMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha nsgenuga, otkasbl 1 HEeNCNpPaBHOCTU KOTOPbIX Bbl3BaHbl TODAHCMNOPTHbBIMU NOBPEXAEHNAMMN, HeﬂpaBVIJ'IbHOVI
yCTaHOBKOI7I, Heﬁpe)KHblM o6pau.|,eH|/|eM M NNOXnM yxogom, noakrnruyeHmnem K HenpaBuiibHOMY HanpAaXeHuto NTaHua,
NCMOoJib30BaHNA HepeKoMeHOOBaHHbIX YNCTALWNX N MOKOLWKX CpeacTB, HecobnogeHMeMm npwnaraemoﬁ MHCTPYKUMKN NO
aKcnnyatauun unn ecnun n3genune nogseprarnocb peMOHTY UM KOHCTPYKTUBHBIM U3MEHEHUAM HeYyNOJTHOMOYEHHbIMU
muamum, unm ecnn yganeH, He pa360p‘-|l/IB N "UsMeHeH cepMVleM HOMeEp n3aenua.

Hawnsgenus, 3KcnyatnposasLunecd C HeyCTpaHEeHHbIMU HEOOCTAaTKaMn NN NpoxXoamMBLLNE TEXHNYECKOE O6CJ'Iy)Kl/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, He ABNnALWKMXca HalnMn yrnoriHoMoYeHHbIMU CepBUCHBIMU KOMNAaHUAMMN.

Ha HEeNcCrnpaBHOCTU, KOTOPbI€ BblI3BaHbl HE3AaBUCALWMMN OT NpON3BOAUTENA MPUYNHaAMN, TAKNUMU KaK: nepenabl
HaNpaXeHna NnuTaHna, AsreHna npnpoabl CTUXUNHbIE BeacTeus, noxap, AooMalluHne n ankme XnBoTHble, HaCeKOMbIe U
T.M.

Ha cTeknsHHble n KepaMun4veckne noBepxHOCTHU, a TakKXKe BHELUHNE 3NIEMEHTbI U3 NJ1aCTMacC B Clly4ae, eClin ,El,e(*)eKT
HaCTynun no BMHe norib3oBarternd, nocrne nognncaHua r|0Tpe6v|Tene|v| aKTa npuemMkmn-caadn.

Ha uapanuHbl, TpeLlwyHbI ¥ aHaNorMYHbIe MexaHUYeckme BHELLHME NMOBPEXOEHNUS, BOZHUKLLME B MPOLIECCe SKCnyaTaLum.
Ha Takve noBpexaeHusi getaneii, BepOSITHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BhiLLE OGbIYHONM MO XapaKkTepy UX aKcnnyartaum
UKW KOTOPbIE NPOU3OLLINM B pe3ynbTaTe eCTeCTBEHHOro U3Hoca, ( BKMNoYas pacxodHble MaTepuarbl) TakMx Kak: namnbl,

d)VIJ'IprbI UT. N., NepemMellaemMblie Bpy4HYIO niiactMmaccoBble eTaln.

Ha Takue Buabl paboT kak perynmpoBKa, YucTka U NpoYunii yxon 3a usgennemM, oroBopeHHbIn B MHCTpYKUUM MO
aKcnnyartauuu.

A Takxe no aopyrum npnvymHam, BO3HUKLLKMM MO BUHE NokKynaTtena  He BbISBaHHbIMU 3aBOAOM-U3roToBUTENEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYUTENBbHO 3a CYHéT nokynarens.
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FAPAHTUUHBLIN TAJTOH

(Ne. cooTBeTCTBYET HOMEpPY annaparta, CMOTPY Ha 3afHel CTpaHuLe 0BnoXKN HacTosILLEN UHCTPYKLUN)
[laHHble rapaHTUiiHbIe 006s3aTENbCTBA HE OrPaHNYMBAIOT ONpeaerieHHble 3aKOHOM Npasa noTpebuTenei

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bimoeoli mexHUKU omsau4Ho20 ka4ecmea!

lNoxanylcma o3HakOMbmech ¢ HAaCMOAWUM 2apaHmuliHbIM ceudemernbCcmeoMm U npocredume, 4mobbl OHO bbIfIo NpasuribHO 3aroTHEHO
U umerio wmamn maza3uHa. [lpu omcymemeuu wmamna u damel Npodaxu 2apaHmuliHbil CPOK UCYUCIAeMCS C MOMEHMa U320moereHuUst
usdenus. TuyameribHO NposepbMe 8HeWHUL sud U3desusi, 8Ce MPemeH3uU no sHewHeMy gudy npednbsensatime npodasyy npu NPUHAMUU
mosapa. CoxpaHsitime eapaHmMuliHbIl marioH U Yek Ha npodaHHoe u3dernue. 1o orpocam HernoIHO20 KoMrisiekma u30esnusi U e2o 3aMeHb!
obpauyalimech 8 Mope0o8yto op2aHuU3ayuLo.

Ansa ycTaHOBKMW, NOAKMOYEHUS U MO BCEM BONpPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM 06GCnyXuBaHuem,
o6pawaTbCcA TONbKO B aBTOPU3MpPOBaHHbIe cepBUCHbIe LeHTpbl. loapo6Hasa nHdopmaums ob
YNONMHOMOYEHHbLIX Ha 06CIy)XMBaHMUE U PEMOHT CEPBUCHbLIX LieHTpaX npurnaraeTcs otaenbHbIM CTUCKOM.

MbI coxpaHsiem 3a cobol nMpago 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKUUI UIU MEeXHOI02UK U320MOesIeHUsl. 5
Takoeble U3MeHeHUsI He erieKym 06513amesibCcme no U3MEHEHUIO UrU YITy4WweHUK paHee 8binyueHHbIX uzoenud.

OTMETKA O NPOAOAXE:

O DnekTpuyeckasa nnuTa 0O XonoaunbHUK

O MasoBas nnuTa 0O CTuparnbHas malmHa
MU3OEJNIME 0O BcrpanBaemas NoBepXHOCTb O lNocygomoeyHasa malumHa

O BcTpamBaemasi AyxoBka 0O KyXOHHbIN BO3OYXO0O4YUCTUTENMD

O MukpoBonHoBas nevb

VO D TIb . .
SaABOACKOM NO: oo
Ha3BaHME Mara3mMHA: ...............ooooviiiiiiiieeeeeeee e
TeNMEMIOH: ..o

[data npogaxu: « » 20 r.

CBEAEHWUA Ob YCTAHOBKE:

YcTaHOBRNEHO: « » 20 r.

Bna.qeneu (PAMUMUSA, VIMSI, OTUECTBO) v euuvrnnernneeneraneennesnsesneenssenssnnsensssnsenssansns
ABPEC, TENMEMOH. ........oooiiiiiiiieceeeeee e
MoANUCHE BRAAEGTIBLA ...........oooeiieeeeeeeeeeeee e,
MaCTep (DAMUTIVISL, M1, OTUECTBO) «evvuneerneerenneeenneeenneeennseennssennssesssesensesenseennees
OPF. YCTAHOBLUMK........cvoiiiieniieciieeiie ettt ettt eeseeaee e,
MOANMMCH MACTEPA ......ooceviiiiieececeeeee e

M3genve npogaHo B 3aBOACKOM YNaKoOBKE UM MPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUU, VIHCTPYKUMA MO IKCnyatauumn nosyyeHa. C
npasunammn aKcnyataumm o3HakommeH. [NpeTeH3nin No BHELLHEMY BUAY U KOMMIEKTHOCTU HE NMEIO.

MoANUCH MOKYMATEIIA ...
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MpeactaButenscTBo ( ZAaiser BPoccuuno cepBUCHOMY 06CNyXUBaHMIO U paboTe C NOTpeGUTENAMM
Ten/ dbakc (495) 488-75-10,488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mailservice@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Anpecau tenecdoHbl aBTOPU3NPOBaHHLIX CEPBUCHbIX LLEHTPOB, 06ecneynBaloOWNX rapaHTUIHOE M NocrnerapaHTMinHoe
obcnyxuBaHne TexHukn ( Laiser:
MockBa

[odkrito4eHuUe U peMOHM SMeKMPUYECKUX Maum, 2a308bIX naum, ecmpausaeMbix OyX080K U nogepxHocmed,

MUKPOBOIIHO8bIX Neyel, 8bIMSXXEK, cmupasibHbIX U I'IOCVOOMOG'-IHbIX MaWwuH.
000 «Kansep lMapaHTt», Ten.(499) 488-75-10, 488-76-10, AmuTpoBCkoe wocce, 4. 58

CaHkr-leTepbypr

[Nodkri4YeHUe U peMOHM 3eKMpPUYECKUX NAUm, ecmpaugaemMbix OyX080K, 108EPXHOCMEU U 8bIMSXKEK:

[odkno4yeHUe u peMoHm 2a308bIX /UM, cmupa’sbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MaUWUH, X0m00uUIbHUKOS:

00O «3JIEKTA», men.(812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosamopos, 0. 11, num. A, nom. 17H

AHana N Mmapkmx KO.W., yn. NennHa, £.153, kopn. 5 (86133) 5-31-00
ApxaHrenbck WM «Ceprywos A W.» yn.larapuHa 4.1 (8182) 27-60-66, 27-55-10
MMM YneaHos A.H., yn.Cysoposa, a. 12 (8182) 27-69-12
AcTpaxaHb url KysHeuos, yn. A6nouykosa, 1-B (8512) 39-82-16, 36-83-37
MM CasuH, yn. CeH-CumoHa, 42-46 (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32
N «MywknH A.C.» yn. EnnwvHa a. 23 (8512) 63-00-81
BapHayn 00O «PembbITTEXHMKaY, Np-T KanuHuHa, 4. 24a (3852) 77-23-23, 35-77-44
Benropoa OO0 «Bbibop-Cepsucy, 36-95-16, np-T NpaxgaHckmn, g. 32 (4722) 36-92-90
WM KoxxeBHukos, yn. 5 Aerycta, g. 36 k. 2 (4722) 55-97-87
Buiick 000 «PeBpanby, yn. O3epHas, 4.6-b (3854) 33-52-16, 32-70-02
BupobupxaH 00O «Cepsuc LeHTp», yn. Bupocce 2km.-23a (42622) 23-2-21, 4-07-21
BnaroBeLieHck 00O «Onakcy, yn. JleHunHa, a.27 (4162) 522-000, 524-000, 520-500
BpaTtck WM Weeuosa, Ten.(3953) 45-98-96, yn.MNnoHepckas, 23
BpsHck 000 «MTK-cepsucy, yn. KpacHoapwmelickasi, . 170 (4832) 75-69-00, 75-68-42
Benuknin Hosropoa 4l CmupHos, yn. Benuvkas, a. 22 (8162) 33-20-03
00O «Apmoc Cepsucy, yn. b. Cankr-lMNeTtepbyprckas g. 39 ctp. 11 (8162) 78-28-31
BnaguBocTok CepaucHbIl ueHTp «YIN KopHelidyk», HapogHbiv npocnekT, 43/2 (4232) 43-61-33, 42-90-10
00O «BI Cepsucy, yn. lorons, 4 (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97
Bnagumup «PocT-cepBucy, yn. KObunennas, g. 60 (4922) 30-50-55
000 «Mactep Cepsucy, yn. TpaktopHas, 4. 8 (4922) 33-10-79
Bonrorpapg MM «MaHaxosa J1.P.», np-kT JleHnHa g. 58 (8442) 23-41-36
BonropgoHck WM Psarysos, yn. MNopekoro, 81-21 (8639) 6-06-61
UM «M6parnmos M.A.», yn. Kapna Mapkca g. 30 (8639) 25-29-29
Bormxckun 000 «dupma Mup Bugeo 1», yn. Opyx6bl, 21 (8443) 56-60-22
WM Monaxos B.O., yn. INp. JleHuHa, 44 (8442) 50-45-31, 8903-327-71-80
Bonorga 00O «TexHoCepBucy, yn. bnaroselyeHckas, a. 47 (8172) 76-93-96
BopkyTta 00O «Meray, yn. TumaHckas .8a
BopoHex 000 «TexHonpodcepsucy, yn. MpocnekT Tpyaa, 4. 91 (4732) 46-31-79, 56-74-61
«CI1 cepsucy, yn. Bapelikuca, 4.9, KOMH. 5 (4732) 39-29-45, 39-27-50
WM Kneuosa, yn. CepadumHoBuya, a. 32 a (4732) 26-31-14, 26-78-89
Mna3sos 00O «Cnyxba cepsuca «Baw gom», yn. KanuHuHa, 4.6 (34141) 4-07-37
FpO3HbIN 00O «TexHonnocy, np. Kageiposa, 179/14 (928) 735-30-53
F'y6KuHCKUM WM «Cankeesa C.A.», 11 mkp 4. 35 (34936) 3-30-53
EkaTepuHbypr OO0 «TexHonapk», yn. Pagunwesa, 55 (343) 212-52-77
000 «KAPONHAN-TEXHOMJKOC», yn. bebens, 116 (343) 245-73-06, 245-73-28
Eney «PembbITTEXHMKa», yn. KommyHapos, .59 a (47467) 2-24-09
EcceHTykn 000 «ApTtuka OC», yn. MywkuHa, 124 (87934)7-82-88, 7-73-55
MBaHoOBO 00O «Jlyu», yn. 3aBoackas, 13 (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86
MxeBcK CepBucHbIi LeHTp «Baww gom», yn. B.Cuskosa, 152 (3412) 24-95-19, 77-10-10
00O «Apryc-cepsucy, yn. M. lopbkoro, a. 76 (3412) 30-79-79, 30-83-07
00O «Apryc-cepucy, yn. AsuHa, 4 (3412) 30-79-79, 30-83-07
3A0 «[C», yn. K. Mapkca, 393 (3412) 431-662
00O «lMapaHT-Cepsucy, yn. K. Mapkca, a. 395 (3412) 22-63-36, 43-69-82
UpkyTck «KomTty-CepBucr, yn. 4as CoseTtckas 65 (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732
00O HIMN® «TUC», yn. MapTtusaHckas, 149 (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59,

Mowkap-Ona

WIT Eroposa, nep. Monpa, 1A
00O «MTK», yn. Ykanosa, . 6-3
CU «Mwupgacy», yn.CoBeTtckasi, 173

22-71-65
(3952) 79-91-50, 97-03-94
(3952) 33-15-56

(8362) 41-77-43, 45-73-68

KanuHuHrpag 000 «PemTexCepsucy, yn. CygoctpouTtenbHas, 75 (4012) 35-36-99
KaszaHb OO0 «ATpemoHTUpyeM Bcey, yn. KpacHokokwarnckas,a. 92 (843) 555-49-32,557-55-70
Kanyra 00O «buHac Cepsucy, yn. Cyeoposa, a. 25 (4842) 54-83-33, 54-82-22
KemepoBo 000 «Cwubcepsucy, yn. OzepxumHckoro, 21-10 (3842) 36-12-22

000 «Anbda Cepsucy, yn. Ceoboapl, 4. 3 (3842) 33-50-76

000 «®M-3neKTpoHMKEY, yn. Np-kT KyaHeukuid, 33/, (3842) 33-04-32

000 «Cwubupckas CepsucHasa KomnaHusy, yn. H.Octposckoro, 12A  (3842) 36-52-41
Kupos 00O «BsaTka Cepucy, yn. NponssoacTeeHHas, 24 (8332) 27-34-66

00O «BI'K-ceBucy, yn. basosas, 8

(8332) 70-34-85
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Komcomonbck Ha Amype

Koctpoma

Kotnac
KpacHogap

KpacHospck

Kypck
Jiuneuk

NanTop
MaragaH
Maxaukana

Marikon
MuxannoBck
MypmaHck

HabepexHble YenHbl
Hanbuuk

HeptoHrpu

Haxopka
HuxHeBapTOBCK
HwxHun HoBropopa

HoBoky3Heuk
HoBopoccuiick
HoBocub6upck

HoBbi YpeHron
Hopunbck

OOGHMHCK
Omck

Open
OpeHObypr
Opck
MeH3a

MetponaBnoBck-Kamuarckmi

Mepmb
MeTpo3aBoack
MckoB
MaTuropck

PagyXHbin
PoctoB Ha [loHy
PAsaHb

Camapa
CapatoB
CmoneHck
Crapbin Ockon

Cypryt

TaraHpor
Tamb6oB
TBepb
TonbaTtTu
Tomck
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00O «Keagpat Cepsucy, yn. C. XantypuHa 4. 12/1
CepsucHast komnaHnsaOOO «lrambuTy, yn. JleHnHa, 76/3
CepBucHbIV LeHTp «'enapa», yn. Mono4vHas ropa, 4. 3,
Pbi6GHbIe psgbl kopryc 1

CL, «domoTexHukay, yn.Mvpa a.99

000 «TOMN Y3HM Nta»,yn. Yanaesa, a. 94

MM KpacHowekos KO.H., yn. lopekoro, A4. 104
CepBuCHbIN LeHTp «bnnaHeuosy, yn. OyanHckas, 4. 12a

OO0 «EpnHasa CepsucHasa KomnaHusa», np. umeHun asetbl
KpacHosipckuin pabouuit, g. 160 ctp.5

Ur CyHuos, yn. CtaHumoHHas, 4. 4A

3A0 «CL» ®onnym», YHuBepcanbHbI npoesn 14
OO0 «Tom Cepsucy, yn. KocmoHasTos, a. 10

OO0 «Toprosas cepBucHasa KomnaHus BbiITTexHuka,
yn. Cemawko . 14

CL, «Xonopa Cepsucy, yn. 7 Mkp, cTp. 69A

MM Camonnosuy, yn. MNapkosas, 21

ACL|, «TexHuk ISE», np. Wamuns, g. 20

000 «Cepsuc Cutny, np. AkyLumHckoro, a. 1A

EBpo-cepsuc «Macrtep-Xonoay, yn. CtaxaHosckas (0. Oanrarta) g. 62

3A0 3-g «PembbITTeXHUKaY, yn. KypranHas, g. 328
000 «AiioBa —CepBsucy, yn. KonnektneHas, 1
WM CaHbkoB, CeBepHbli Nnpoe3a, 4.16-1

WM «KopenaHos A. FO.», yn. 3nuHoBbeBa A4.22a
UM «Mopoxos A. O.», yn. CadpoHosa 4. 15a, odumc 3

OO0 «3nektpoHuka CepBucy,, JlegokonbHbIn Npoesg, 4. 5
000 «3nekam-Cepsuc INMntocy, WnwknuHekun 6-p, 4.8 (30/24)

WIM Mup3soesa, np. JleHuHa, .24

MBOKJT TypunHcknia, yn. YypanymHckas, 18
MM CmoneHckuii .B., yn. Masnoea, 4.11

MM Waxmaros, yn. NMuoHepckas, 4. 30, kop. A
WM «KopbiTHa M.B.», yn. 3aspckas, 4. 18

000 «MB-Cepsucy, np-T KyaHeukcTpoeBckuit, 44-40
OO0 «MoBuk», yn. XBOPOCTSIHCKOrO, 4.8
00O «Cubupckuit Cepsucy, yn. Kotosckoro, 10/1

00O «Cepsuc mapkeT», yn. 26-ro cbesga KIMCc, a. 106
WM CepreeHko, yn. Komcomonbckas, a. 48-22

MM By6eHko KO.B., yn. Komcomonbckas, 4. 38-81

CL «COEPAY, yn. OpmxoHukmaze, a. 10/354

000 «PagnoTexHukay, nn. TpeyronbHas, a. 1

00O «bbiToBast TexHukay, np-T Kocmuyeckui, g. 99/2
00O «bbiTcepsucy, yn. YepHsbiwesckoro, A. 2, kop. 8
00O «MetannopemMoHT», yn. rHatosa, a. 31

00O «Jlnkoc-Cepsuc nntocy, yn. Hesenbckas, 8A
000 «Acta—Cepsuc», yn. Kpamatopckas, 4. 50

3A0 «Texcepsucy, yn. KommyHuctudeckas, 4.28

UMM «Knpees A.B.», npuBoKk3anbHasa nnowaap, cT. NeHsa-1,

a. 1, mar. «<KOCT»

(8332) 513-555
(8421) 759-56-51

(4942) 31-25-01, 39-00-48

(81837) 33-0-55

(861) 259-55-73, 259-55-23
235-00-00 06. 18

(861) 292-77-90, 8-928-33-22-945
(391) 229-65-95, 201-92-28,
201-89-22

(391) 277-99-81
(84712) 39-38-00, 39-37-47

(4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35
(4742) 34-67-50

(4742) 28-10-65, 27-66-12, 34-67-52
(8-904) 48-92-094

(4132) 605-844

(8722) 64-71-33, 64-28-95

(8722) 60-30-03

8 (722) 69-25-46,

8 (928)-500-54-66

(8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20
(6553) 5-93-79

(8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67,
8-902-281-57-17

(81555) 66-10-6

(8152) 78-20-80, 8-921-708-20-80
(8152) 52-71-77, 53-57-75

(8552) 59-78-84

(8662) 42-04-30

(41147) 6-82-13, 6-89-71

(4236) 69-78-67

(3466) 64-22-63, 56-68-13

(831) 416-31-41, 412-36-01,
412-00-29, 416-31-51

(3843) 46-94-00

(8617) 63-72-60

(383) 292-47-12, 355-55-60,
357-19-95

(3494) 94-61-45

(3919) 48-10-43

(3919) 36-64-64

(3919) 32-56-99

(48439) 6-44-14

(3812) 57-95-40, 32-20-63

(3812) 24-99-64, 48-38-03

(4862) 41-17-97

(3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68
(3537) 25-98-04, 21-36-66

(8412) 49-16-10

(412) 58-88-82

WM «Epmonenko O.H.», yn. YyGaposa, 16, 3oaHne mnepmapketa Opyxba (4152) 46-05-05, 46-03-03

000 «Mapusa-My, yn. TypreHesa, a. 21, od. 440
Ul «XopuwyHoBy, yn. MypmaHckas, 4. 256

00O «MunnMakcy, Pvxckun np., 4. 49

WIM «Cokonos W.B.», np-T KanuHuna, 19

UM «YepHsisckuin E.B.», yn. 1-as HabepexHas a. 32 kop. 4

UM «M'yaseHko A.B.», yn. HexHosa, 4. 21, kopn. 3
WM «Muxannos H.H», 5-n mukpopainoH, g. 29
00O «Abpwuc lMntocy, np. ByaeHockun, 72A

WM PogwoHos, yn. Hoeas, g. 51

000 «dupma Cepsuc-LieHTp», yn. MudypuHa, a.15, odpuc 307

00O «Bonra cepsucy, yn. MockoBckasi, 134/146

CL, «apaHT», yn. PymsiHuesa, a. 19

UM «lWynnoe N.C», yn. Oktabpbckas, a. 5A

TexueHTp «HTepCepBUC», Komcomoneckui np-T, 4.44
WM Monykapos, yn. YHusepcutetckas, 4.3-83

UM «JlonatuH A.A.», yn. FOropckas a. 20

00O «bect Cepsuc», CMmpHoBCKUiA 4. 45

00O TTU, «AtnanT-CepBucy, yn. MockoBckas, 4. 23A
00O «CTeko-cepucy, np-T Yaikosckoro, 4.100

000 «Hawa 3pay, np-T PasuHa, a. 36a, od. 329
000 «Akagemusi Cepsucy, np. Akagemuyeckuin 2, 6rnok A
000 «IMaB6bITCepBUCY, yNn. Hekpacoea, A. 12

00O «Cubupckuint Cepsucy, yn. Ennsapossix, a. 17

(3422) 630-222, 631-116
(8142) 70-23-42

(8112) 72-13-90

(87933) 33-97-97

(8793) 33-17-29

(918) 772-71-86

(34668) 26-0-26

(863) 244-35-90

(4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14
(846) 263-75-75, 263-74-74

(8452) 52-37-74

(4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00
(4725) 22-05-41, 22-15-59

(3462) 25-25-63, 25-69-70

(3462) 66-70-79, 68-33-50

(3462) 25-79-35

(8634) 37-90-66

(4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19
(4822) 32-00-23

(8482) 70-65-12, 70-44-06, 70-44-07
(3822) 49-15-80, 49-28-08

(3822) 26-64-62, 44-03-07

(3822) 42-29-80, 41-44-24
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CL, TexHontokc-cepsuc, np. Mupa, 76

OO0 «Conu-Cepsucy, yn. Npkytckun TpakT, 102
OO0 «[yat Cepucy», KpacHoapmenckuin np-kT, 4. 26
00O «ABepc-Cepsucy, yn. MenbHukanTe, A4. 131 «A»
00O «EBpocepsucy, yn. M. lopbkoro, 23A

WM lNoneea, yn. Neonornyeckas, 17

00O «Mactep-CepBucy, yn. MuHaesa, a. 42

WM NunkuH, MockoBckoe wocce, 85

ACL, «CoBpemeHHbIn cepsuc UM Mymnesa E.B.»,

yn. Metannucros, 16/7

OO0 «TexHomup-cepsucy, yn. LLlaraesa, 4. 7a
CepBucHbli LeHTp «[MOJTYKC», yn. Cosetckas, a. 29
CepsucHast komnanus « MM Tumuexkoy, yn. NeHnHa, 134-a
UM «LWepbiwes MA.», yn. Mp.OkTabps, 22/2-107
00O «ABBA», yn. CemsilkuHa, 4. 8A

000 «KoHTyp-cepsucy, yn. Kum-tO-YeHa — 43

MM Knumun. A.A., yn. Mupa, g. 52

00O «UeHTp O6cnyxuBaHnsa CnoxHom TeXHUKNY,
yn. MNuporosa, a. 20

000 TTL, «PembbITTEXHMKaY, yn. MNponsBoacTeeHHas!, 8B
WM Bonkos, yn. Komangapma Benosa, 4. 29, od. 2
00O «Cnasen Cepsucy, yn. LLnnoea, a. 100

00O «KoHTyp-cepBucy, yn. MNorpaHunyHasi 60

MM «CaBeHko O.H.», KommyHucTu4eckun np-kT, 4. 21
WM «LWy6uHy», yn. EceHunna, g. 5
000 «Cepsuc —[1B», KommyHuctuyeckuin np-t, 21

ACL, BbiT —Cepsuc, yn. C.XantypuHa, 45
3A0 «dupma TAY», Mockosckui np-To, a. 1A, ctp. 5
000 «PocnaH-Cepsucy», HbtoToHa, 34

3822) 72-75-78
3822) 25-10-17, 25-22-78
4872) 56-17-37, 55-60-96

3452) 97-82-52

3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09

(
é
(3452) 39-12-18, 39-12-29
E
(8422) 32-07-33

(8422) 48-33-33, 48-46-90
(8422) 73-29-19, 73-44-22

(8422) 62-19-64,8 (905) 349-46-40
(4234) 32-10-35, 33-92-59
(4234)33-99-00

(347) 274-13-69

(82147) 4-18-88

(4212) 70-10-00, 75-21-37

(3467) 3-0000-5

(8352) 42-09-00

(351) 771-18-11, (aucn.) 239-39-26
(202) 28-86-46, 28-10-03
(3022) 41-51-02

(4242) 43-40-73, 74-34-39,
74-37-43

(4242) 42-99-54,42-98-32
(4242) 27-41-49, 55-33-98
(4242) 760-666, 760-606,
429-954, 434-506

(4112) 43-99-66, 31-05-67
(4852) 266-537

(4852) 44-00-40, 44-00-45, 44-53-32
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aiser B YKpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 496-55-44

®dakc: 8 (044) 391-03-00
www.kaiser.com.ua

E-Mailservice@kaiser.com.ua

Anpeca 1 TenedoHbl aBTOPU3NPOBAHHbBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, 06eCMeunBatoLLMX rapaHTUHOE 1 MocnerapaHTuiiHoe o6CyXuBaHe
TeXHWKN  Zaiser B YkpanHe:
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Jly6HbI
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CU, «bynat CepBsucy, yn. benuHckoro, 11
CU«Enukon», yn. MNatugecatuneTtune MNobeabl 52
CL, «KIM Cepeuc mactepy, yn. BoksanbHas, 5

CL OO0 «[Hownuanektpocepsucy, yn. lleBaHeBckoro 28-A
CL, «EBpocepBucy, yn. JleHuHa, 57

CL, «Cneumnanucty, yn. Mopwuka, 1

CL, «Ckopmar-Cepsucy, np. KOHocTn, 16

CL «NHTepcepuc», yn. Keneukas, 61-A

CL, «Hopa-Cepsucy, yn.OpenbLitenHa, 6

CL, «TexHorapaHT», yn. . BecnowapaHoro, 26

CL, «PemnobyTtcepsucy», yn. MypaxTosa, 10

CL «PocTtok», np. JleHnHa, 66

CL, «<Hopa-Cepsucy, yn. NyTtnnosckas, 16

CL, «<MHTepcepsuc», np. Knposa, 59

CL, OO0 «[lonyanektpocepsucy, np-T. Kuposa 46-A
CL ACLl «ApemeHko C.M.», np. MNpaeabl, 70-b

CL, «QkcnepT-cepBucy, yn. Cknaackas 5-B

CL «PokcTtpoTy, yn. 230 CtpenkoBow amsusmu, 2 b

CL «TeHHocepBuc+y, np-T. MNMaBwux KommyHapos, 188

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. Kuposa, 47

Oporo6uyCL, «CepBuc-2000%», yn. . Nanuukoro, 5

CL, «®okcTpoTt», yn. lNeHuHa, 87-b

CL, «<HK-UeHTp», yn. NHTepHaunoHanbHas, 146

CL, «EBpocepsucy, yn. Jombposckoro, 24

CL «IpodmacTepy, yn. J1. YkpauHku, 2

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. Kotosckoro, 91

CL, «Anbdpa ueHTp», yn. [3epxuHckoro, 83

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. ToBapuiieckasi, 37a

CLU «MaacTtpo», yn. Manas, 3

CL, «Jlotocw», yn.l'orons, 175

CL, «Bpu3», yn. Hosas, 19A

CnA Konoguw , yn. Mupa, 90

CLU «WNHTepcepBuc», yn. BoBumHeukas, 223

CL, «<PemoHT 6bITOBOIM TexHWKK»,, yn. C. CTpenbuos, 34
CL, «CepBuc-ueHTp», yn. MNywknHckas, 51

CL, «®OKCKPbIMCEPBWC», yn. Cosetckas, 15

CL «AmaTtn-Cepsucy, yn. bopucnonbsckas, 9, kopnyc 57
CL, «Kpok-TTUy», yn. Nepoes [OHenpa, 2-A

CL, «®okcTpot Cepsucy, yn. LLlycesa, 44
CU «Hopa-Cepsucy» (044) 276-07-11, yn. 3oauux, 50
CL, OO0 «[onyanektpocepsucy, byn. Jlence, 55

CL «TexHomup», yn. BacHeuosa, 8

CL, «<Hopa-Cepsucy, np. KommyHuctuyeckun, 22/12
CLU «OnTpoH», np. KomMmyHucTnyeckmi, 1

CU «Jotoc», yn. KoponeHko, 2

CL, «<Hopa-Cepsucy, yn. KObunenHas, 70

CLU «3nma-Cepsucy, 6yn. Kpamatopckuia, 3

CL, «<Banauc-cepsucy, yn. MNMapkosas, 15

CL Yl «Anekceny, np. JleHnHa, 11

CU «Hopa-Cepsuc»

CL, «<Hopa-Cepsuc»

CL, «AtnaHTy, yn. Ltoptonsl, 35

url Wampan, yn. Nepescnosckas, 55-A

ACL|, «®okcTpoT», yn. PeBontounoHHas, 73

KP® OO0 MHTEPCEPBWC, yn. Kocuopa, 64/7

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. Mycoprckoro, 21

@I «KoxaHeHkoy, yn. PaggaHckas, 98, TL «denot», 1 atax

(06442) 2-58-09, 4-84-01

(0456) 38-29-00, (068) 35-02-957
(04563) 3-29-44

(0456) 30-94-00, 33-32-95

(04143) 4-06-36

(0432) 57-91-91, 50-91-91

(0432) 46-43-93, 46-82-13

(0432) 69-95-73

(0432)35-13-20, (095) 295-91-49
(0624) 52-77-77, 050 87-000-77
067 265-49-78, (05692) 7-77-73
(0569) 53-54-80, (067) 363-29-29

0 800 505-204

(0562) 34-67-05, 35-67-05 34-67-05
(056) 785-40-02, (067) 507-19-64
(0562) 27-07-66

(062) 345-61-90, 345-67-20
(062) 307-92-90, (062) 307-93-49,
(062) 307-94-03

(062) 345-06-07,(062)349-24-75,
(062) 202-68-69, (062) 337-69-84,
(062) 334-03-05

(0622) 63-44-58, 66-70-96
(0324) 45-00-62

(06252) 5-38-52

(06569) 2-90-90

(0412) 47-07-42, (093) 461-95-96
(0412) 42-22-54

(0412) 36-24-36, (095) 295-91-59
(061) 212-03-03, 212-06-08

0 800 505-204

(061) 270-40-94, (061) 224-58-58
(061) 787-50-51, 701-65-96

(0342) 750-777, 55-95-25, 50-38-95
(0342) 26-87-86, 26-15-82, 78-30-00
(0342) 71-28-13

(050) 521-03-51

(03849) 3-24-88

(06561) 2-30-62

(044) 369-50-01, ¢p. 369-5030

(044) 540-49-90, 540-49-92,
227-10-41, 227-10-47

(044) 537-48-45

(095) 295-91-66, 0 800 505-204
(044) 497-29-36, 497-34-55,
497-36-19, 408-66-60,497-37-71
cpakc 497-36-03

(067) 520-11-55, (0522) 27-01-77,
(0522) 36-10-14

0 800 505-204

(0522) 24-96-47, 24-45-22

(0522) 35-79-23

0 800 505-204

(06264) 5-93-89, 5-90-07

(06264) 56-4-56, (0626) 42-19-00
(05447) 6-13-56

0 800 505-204

0 800 505-204

(05366) 2-40-33

(0536) 74-72-10, 74-71-53

(056) 440-07-64

(056) 440-07-79

(0564) 51-12-35

(050) 457-49-65, (099) 038-93-38,
(05361) 77-9-37, 78-0-37



INucunyanck
TNyraHck

Nyuk

NlbBOB
MakeeBKa
Mapuynonb
MapkoBka

MykayeBo
HukonaeB

Hukononb
HoBas KaxoBka

HoBorpaa-BonbiHCKkum

Opecca

MaBnorpaa

MepBoMmamck
MontaBsa

Mpunyku

PoBHO

Py6GexHoe
CBepanoBck

CeBacTononb
CeBepoaoHeLK

Cumdcpepononb

Cmena
Crapobenbck
CyMbl

CrtaxaHoB
Tpouukoe
TepHononb
Yxropopn

YmaHb

deopocus
XapbkoB

CL, «MPEMbEP», yn. Ceepanosa, 275
CL, «<MUPTEKC», yn. 16-a Jlunusa, 7
CLl «BocTouHbIiy», yn. JlomoHocoBa, 96-x

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. MNepesicnosckas, 1
CL, «JlyraHck-Cepsucy, yn. ®pyHse, 136-b, yn. PagsaHckas, 66

CL, «Cepsuc-Mactep», np. lNobeapl, 24
CL, «Baw mactep», np. MNobeakl, 22
«Hopa-Cepsucy, yn. Jlupasckas, 1-A

CL, «Munnexuymy, yn. KypmaHosuya 9

CL, «Hopa-Cepsucy, np. YepsoHown KanuHel, 109

CL, «3kcnepT-CepBucy, yn. Mockosckasi, 60

CnA Mopagewnyyk, yn. NeHepana daHunosa, 71-A

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. ®oHTaHHas, 28

CL, OO0 NHTEPCEPBWC, 6yn. 50-net OkTa6ps, 32/18
CL, «<MUP SNEKTPOHWKW», yn. JleHnHa, 31A

ACLl «MapaHT MykayeBo», yrn. beperoBckas obbesgHasi, 12
Un «dapawes A. O.», np-T. OkTA6pbkuii 43-A

CL, «<Hukonaes-®okctpoT», yn. byaeHHoro, 44a

CL, OO0 MHTEPCEPBWC, yn. BHyTpukBapTanbHbIi npoess, 2
CL|, «<Hopa-Cepsucy, yn. ®pyHse, 115

CL, «MmnoptTexHocepBucy, yn. Marapuna, 62, kopn. A

CL, «OnekTpoH», LLopca, 33-A

CU «dokcTtpoT-CepBurc-Ogeccar

CL «Master», yn. BoksanbHas, 38

CI «TpaHcepsucy, yn. Hosocenbckoro 64, yn.lyLiknHckasa 49
CL, «MacTtep», yn. KocseHHasi, 55

CL, «Megtepwmy, yn.leronesa 14

CU «PokcTtpoT-Cepuc-Opgeccay, yn. TpaHcnopTHas, 7-E
CL, «MuHdok», yn.JleHnHrpaackas,3a

CL, OO0 NHTEPCEPBWC, yn.iHenpoBckasi, 172 6

CL, «TexHontoke», yn. Mpywesckoro, 19-A

HMNO «lMpomenekTpoHukay, yn. MNponeTtapckas, 22

Ur «Knouan A.lN», 6yn. LLlenotbeBa,14

CL, OO0 NHTEPCEPBWC, yn.CtenHoro ®poHTa, 29
CU «Hopa-Cepsucy, yn. KpacHoapmelickas 3
CL, «KocTroueHko», yn. bopuos pesontouum, 101

CL, «AmaTn-Cepsucy, yn. Knesckas, 371 a

CL OO0 «[ownyanekTpocepBrc»

CL, «PagnomacTtepckas», yn. lNovyTtoBas, 2
CLU, MPEMBEP, yn. MeHpeneesa, 61

CU BPT, yn. [3epxuHckoro, 1

«Onapeman, yn. MNMoxaposa, 26 —b
CLU, «CPT», yn. MasikoBsckoro, 13

CL, «3nkTpoHHble cuctembly, yn. ®egopeHko, 20-A
000 «Accoumnaumsa Tampy», yn. 3amckas, 43-A

CL, «apaHT», yn. JlapuoHosa, 38-A

CU «Hopa-Cepeucy, yn. CeacTononbckas, 41/4
CL, «®OKCKPbLIMCEPBWCy», yn. banaknasckasi, 68
CL, «TACM NTO», yn. MnyypuHa 22

CLU, NMPEMBEP, yn. KommyHapos, 34

CL, «Curma-Cepsucy, yn. MNpokodbesa, 19

CL, «TexHocepBucy, yn. Knposa, 8

ACL, «Anbbut», yn. OkTabpbckas 1

CU NPEMBEP, np-T. Mo6eabl, 54/2

CL, «Penopt Cepsucy, 6yn. N.Kynuwa, 1

Ur «MpakTtukay, yn. lleroukoro, 3

CL, «Hopa-Cepsucy, yn. JlaBpuwesa, 41

CU «Munnenunymy, yn. MNarapuHa 101

CLU, «Cnp Wranren A.H.», yn. Cosetckas, 28
CL, «Penopt Cepsucy, yn. >XosTHeBoi pesontoLii 90
CL, «®OKCKPbIMCEPBWC», yn. bazapHas, 4
CIl «TpaHcepsucy, yn. MiBaHoBa, 24

CL, «Kackag-Cepsucy, yn. MontaBckuii winsx, 3
«HEOM», yn. Kouapckas, 43

CL, «Ocbmadko», yn. BepHaackoro, 2

06451) 7-06-15

0642) 71-73-05

0642) 33-02-42, 33-11-86,

095) 386-89-85

0642) 33-13-28, (050) 686-95-40
0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 71-64-70, 50-22-21
0332) 78-56-25

0332) 23-01-03, 29-24-76
03322) 3-10-93,(067) 901-89-66,
095) 295-91-19

032)267-07-10, 267-63-26

032) 245-62-80, 0 800 505-204
06232) 6-53-72, (0623) 28-52-16
062) 327-51-23

0629) 34-22-26, 34-22-76

0629) 49-30-05

06464) 9-14-27, 9-14-73

03131) 2-33-33

0512) 59-24-07,58-48-03, 59-24-05
0512) 50-03-11

0512) 58-06-47, 58-06-46

0512) 47-46-72, 0 800 505-204
05662) 2-24-88

05549) 7-83-98

~ e~~~ o~ o~

P

(04141) 5-20-10

(048) 777-11-40,700-07-09, 777-95-36
(048) 7-333-223

(048) 734-98-10, 712-05-17

(048) 784-20-85, 784-20-86
(05632) 311-93, 0 800 505-204
(05632) 6-15-54, 6-23-42

(05161) 5-23-63

(0532) 61-56-21

(0532) 58-20-95, (095) 466-63-25,
(050)563-56-72

(0532) 69-42-62

0 800 505-204

(04637) 3-85-95, 3-17-67,

067 27-25-751

(04637) 5-39-82, 093 753-38-28,
050 355-15-68

(0362) 43-64-51, 43-64-52

(0362) 22-68-19

(06453) 5-03-43

(06434) 2-25-37, 2-60-25,

(099) 271-01-47

(0692) 555-643, 453-699

(06452) 422-41, 4-30-30, 70-28-16,
4-00-60

(06452) 4-43-85, 4-51-83

(0652) 44-59-01, 44-59-61

(0652) 56-04-46, 56-04-49, 56-04-49
0 800 505-204

(0652) 52-05-65

(04733) 2-03-95, 4-03-36, 4-60-96
(06461) 2-46-58

(0542) 36-50-58, 77-04-50

(0542) 78-81-56, 61-99-94,

(050) 307-10-52

(06444) 4-02-89, (066) 105-39-66
(06456) 2-17-82

(0352) 51-12-47, (097) 951-14-89
(0312) 65-55-55, (050) 540-58-05
(03122) 3-55-59, (095) 295-91-31
(031) 266-12-97

(04744) 5-22-00

(04744) 4-28-80, (067) 47-99-081
(06562) 3-12-84, (068) 472-44-27
(057) 714-24-72, 758-85-63

(057) 712-51-81, 734-97-24

(057) 763-09-12, 763-02-89

(057) 758-10-39, 758-10-40
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CL, «QNCA-CEPBUC», nep. 23 AsrycTa, 1 (057) 343-87-39
CL, «Hopa-Cepsucy, yn. KpacHogoHckas, 18 (057) 784-15-95
XepcoH CLl «PemoHT 1 cepBucy, yn. Pabouas, 66 (0552) 48-58-88, 48-50-00
CL, «JloTocy, yn. Kap6bbiwesa, 28-A (0552) 43-40-40
XMenbHULKUN 00O «TputoH», yn. Kypyatosa, 18 (0382) 78-37-73, 78-37-55
CU «PaguogoHopy, nep. innogpomHbii, 2 (0382) 70-47-00, 66-46-16
YepHuros CU «Hopa-Cepsucy, yn. MyabikanbHas 1 (0462) 67-40-20, 97-12-83
CL, «CnyTait B.A.», yn. ABnatopos, 19 (068) 387-25-07, (063) 058-50-80,
(099) 449-19-25
PCL «®okcTpoTy, yn. LLesveHko, 4 (046) 267-58-58
YepBoHorpap, CLU «BbiTpagnotexHukar, yn. Cokanbckas, 6 (03249) 2-25-63
Yepkacchbl CL, «OcbucHas texHukay, yn. 30 net MNobeapl, 15/1 (0472) 38-52-11, (0472) 38-52-12,
(067) 546-12-12
CL, «<Hopa-Cepsucy, yn. UnbuHa, 55 (0472) 45-81-49
CLU «PokcTtpoT», yn. MnbuHa, 204 (0472) 45-45-86
YepHoBUbI CL, «Browkoy, yn. J1. Kobbnuubl, 105 (0372) 55-48-69, (050) 434-55-29
CL, «®okcTpoT-CepBucy, yn. MaeHas, 265 (0372) 58-43-01
LocTka CL, «Bepeska-cepsucy, yn. Pabodas, 5 (05449) 40-7-07, (050) 184-02-77
AnTta CL, «<ABN-3nekTpoHuke», yn. XXagaHosckoro 3 (0654)343051, (0654) 343160

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

®rpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3@ BO3MOXHbIE OLLUMOKM 1 ONeyaTkn M coxpaHsieT 3a coboii npaso 6e3 npeaBapUTENbHOIO
yBe4OMITEHUS BHOCUTb B AN3alH U YCTPOMUCTBO HEOBXOAMMbIE UBMEHEHNS, HE OKa3blBaOLLMe HEraTUBHOTO BMMSHUSA Ha Ka4yecTBa U1
CBoOMCTBa TOBapa.
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