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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the oven, and allows you to reduce
the consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring you a
lot of pleasure for a long time.

Our combined ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our combined ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the combined oven of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kombibackofens, aufireten
kénnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kombibackofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut
den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN ISO 9001,
1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Ldnder, was durch die ldentifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitiit
unserer Kombibackdéfen, sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Kombibackofens unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieplich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH ITIOKYITATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemeHnue Haulel mexHuKu.

Movt ysepenwi, umo Bol coenanu npasunvhulil 6blo0p. [lanHulil
npPOOYKIM YOOBIEMBEOPsIeNn CamblM 6bICOKUM MPeObOBAHUAM U
omeeuaem MupobLM CIMAHOAPMAM, €20 COBPEMEHHDBIIL GUO,
Paspabomanuvlil IyUuuUMU e8PONEUCKUMY  OU3AUHEPAMU,
8enuUKonento ykpacum Bawy kyxuro.

Ipocum Bac enumamensbHo npouumams uHCMPYKYuio no
00CTYIHCUBAHUIO U IKCHIYAmMayuu 00 Nycka yCmpoucmaed.
Cobniodenue codepacawuxcs 6 Hell pPeKoOMeHOayull
sawumum Bac om 603ModCcHbIX HenpusmHOCmEU npu
HeNnpasuIbHOU IKCHIYamayu KOMOUHUPOBAHHO20 OYX08020
wKaga, a maxxce nozeorum Bam ymenmvuwums pacxoo
anexmposnepeuu. Ecau sxenayamayusi 0yxo6020 wikaga
b6yoem coomeemcmensams HACMOW el UHCIMPYKYUU, Haule
ycempoticmeo 6ydem padosams Bac donzoe 8pems.

Hawu xombunuposanuvie 0yxogvie wkagvl NOIHOCHBIO
COOMBEMCMBYION OCHOBHLIM MPebO8aAHUIM Oe30NACHOCTU,
2UCUEHbL U 3AWUMbL  OKpYJcarowel cpedvl, CO2NACHO
oupexmusam Esponetickoeo Corsa, umo noomeepiicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, s
COOMBEMCMBUU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OelCEYIOUUMU
Ha meppumopuu Eseponetickoeo coobuecmea, a maroice
nOIHOCMbIO omeeuarom ecem mpebosanusm I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nooOmeepIICcOaencs cepmupuramam. Coomeemcmeus.

C mwicavio 0 OanbHeuuleM NOBbIUEHUU TMEXHUYECKUX U
9KCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTNUK HAWUX  OYXO8bIX
wkagos mvl ocmaeniem 3a coOOU Npaso Ha 6HeceHue
UBMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEB0, GAUAIOWUX MOTKO
NONONCUMENbHO HA NOompebumenvbckue Kavecmea u
ceolicmea npooykma.

HKenaem Bam s3¢ppexmusnoco noaivzoeanus
KOMOUHUPOBAHHBIM OYXOBbIM WKAGDOM HalLell (pupmbl.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Unpopmupyem, umo uawu npubopwvl, n8110UUeECs
npeomemom nacmoswel HMucmpykyuu, npeonaznauensi
UCKTTIOUUMENbHO 0715 0OMAUHE20 NOTb3068AHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

» Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

* The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven door and take out all the items and
remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica cover on the
ceiling of the interior! This cover stops fat and
pieces of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the ciistomer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.




DE
FURDEN INSTALLATEUR

EINBAU DES BACKOFENS

Der Kombiackofen kann unter einer Arbeitsplatte oder
in einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalen
mussen den auf der Abbildung dargestellten Massen
entsprechen. Das Mdbelmaterial muss hitzebestandig
sein. Der Backofen muss zu den Modbelwanden
zentriert, und mit den mitgelieferten Schrauben und
Buchsen befestigt werden.

« Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile
Flache. Das Gerat darf nicht in der Nahe von
Heizelementen, Radios bzw. Fernsehgeraten
aufgestellt werden.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

+ Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckung aus
Glimmer an der Decke des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckung verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht
beschadigt ist. Uberprifen Sie, ob die Tir richtig
schlief3t und ob die Innenseite der Tur sowie die
Frontseite des Backofens nicht beschadigt sind.
Benachrichtigen Sie den Kundendienst im Falle
von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizietem Fachmann
durchgeflhrt werden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Gerates alle obenangefuhrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA 1YXOBOI'O LUKA®A

KomMBUHMpoOBaHHBLIN OyXOBOW LWKad npeaHasHayveH
05151 BCTPOViKM NMBo nog pabo4yio MOBEPXHOCTL CTONA,
nmbo B wkad. Pasmepbl, KOTOpbIMM HeobGxoouMo
pPyKOBOACTBOBATbCA MNPWU BCTPOMKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. Mebenb pormkHa ObITb M3roTOBMAEHa U3
HarpeBOCTOMKOro matepuana. [lyxoson Lwkad AormkeH
ObITb OTLEHTPOBAH MO OTHOLLEHWUIO K CTEHKaM Mebernu
N HaOEeXHO 3akpensieHa npu NoMOLLM NOCTaBISEMbIX B
KOMMIEKTe KpenexXHblX MaTepranos.

* Pasmectnte aOyxoBOW LWKag Ha MSIOCKON W
ycTonymeon noBepxHocTU. OH He [OrmKeH
HaxoamTbCcsa BnM3Ko K KakMM-nmbo UCTOYHWMKaM
BbICOKOW TemnepaTypbl, paguvo uUnwu
TENEBU3NOHHbIX BOSTH.

* [lepegHasa NOBEPXHOCTb AyXOBOro LWKada MoXeT
OblTb MNOKpbITa 3alMUTHOM nneHkon. [lepen
nepBbIM UCMOMb30BaHMEM TLATENbHO yaanuTte
3TY NNIEHKY, HAYMHAs C BHYTPEHHEN YacTu.

» OTkponTe AOBepLy AYyXOBOro wkada U BbIHbTE
BCE Haxogswmecs Tam nNpeameTbl U yganute
YyNaKOBOYHbIN MaTepuarn.

BHumaHue! He ypanamte 3allMTHYO MAACTUHKY
13 Crnoabl Ha BEPXY BHYTPEHHEN YacTu AyXOBOro
WwKkadga. OTa nnacTuHKa 3allulaeT reHepaTop
MUKPOBOJIH OT >XMpa U YaCTUYEK NMALLIA.

* [lpoBepbTe, 4YTO [OBepua AyxXOBOro wkada
3aKpblBaeTCA MNpPaBUIbHO M YTO BHYTPEHHSS
NMOBEPXHOCTb ABepLbl U (PPOHT SyXOBOro LWkada
He noBpexaeHbl. Ecnin Bbl oGHapyxute nioboe
noBpexgeHne CBSXWUTECb C CEPBUCHOWN
cnyxoon.

BHumaHue! MoHTaX ¥ nogknoyeHne LyXOBOro
WwKkada [ONXHbI NMPOBOAUTLCSA TONbKO
KBanMnUMpOBaHHbIM CMELMATTNCTOM.

BHumaHme! WMarotoButenb He HeceT HUKaKoW
OTBETCTBEHHOCTW, €CINK NMpu yCTaHOBKe npubopa
He OblnMM cobnogeHbl BCe BbIWENPUBEAEHHbIE
npegnuncaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power supply,
make sure that:

» the power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

« The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

« The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate 1 and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any pointalongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the clistomer service.

Attention! This oven is exclusively for domestic
use! Use the oven only for preparing meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

» das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstanden in Berlhrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

» die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemafl den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet
ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild 1 angegebene Stromaufnahme und
der Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von tber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grune Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter mussen bei dem installierten Gerat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerat nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerat nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Backofrn ist nur fur die hausliche
Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie den
Backofen nur, um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAOKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETH

Mepen noaknwyYeHMeM [yxXOBOro wkada kK
aneKkTpoceTn, Heobxoammo ybeauTbes, YTo

e ceTeBOW Kkabenb He BXOOUT B KOHTaKT C
BraXKHbIMUW UM OCTPbLIMY NpeaMeTamMu. Beicokue
TeMnepaTypbl TAKKe MOTyT NoBpeanTb kKabenb;

* napameTpbl CeTM COOTBETCTBYHOT Tabnuyke C
TEXHUYECKUMUN AaHHbIMK 1;

e OrIEeKTPOCETb 3a3eMiieHa B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHUSIMMA.

3asemneHve sABnseTca HeobXoOUMbIM YCMOBUEM
npaBuIibHOM 3Kcnnyataumn. Ecnv gyxoson Lwikad He
obopyanoBaHa kabenem u/ unm LWTekepom, NPUMEHSINTE
TONbKO MaTepuanbl, COOTBETCTBYKOLME [OaHHbIM,
yKkaszaHHbIM B Tabnuuke 1, KoTOpble MOTyT
byHKUMOHMpOBaTb B pabodyem pexume Temneparyp.
Kabenb HM B KOeM cryvyae He AOMXeH HarpeBaTbCs
Bbile Temnepartypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nopcoenHeHus HenocpenCcTBEHHO K 3.
cetTn, HeobxoaAMMO ucCNonNb3oBaTh CheunanbHbIn
aBTOMATUYECKMIA BLIKIHOYATENb C 3a30pOM  Mexay
KOHTakTaMu He MeHee 3 MM, MO3BOMNAOLLUIA OTKMAOYaTb
npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OaHHbIM  OEeNCTBYOLWNUX nNpeanucaHui (kento—
3eneHbln Kabenb 3a3eMneHUss He [OO0JIXKeH
npepbiBaTbCA AaHHbIM BbiktodaTenem). LUtekep nnm
aBTOMaTM4YECKUI BbIKMNOYaTENb Ha NpaBUIIbHO
yCcTaHoBNeHHOM npubope AomKkHbI ObITb BCerga nerko
nocsaraembi.

BHumaHue! He nonb3yntecb YCTPOMCTBOM,
€Cnun ceTeBon kabernb Unu WTekep NOBPEXAEHDI,
eCcnn JyxoBon wkad paboTaeT He [OOIMKHbIM
m 00pas3oMm nnun OH MMeeT NOBpEeXAeHUs, unun 6bin
YPOHeH. CBSXMUTECH C CEPBUCHON CIyXK60W.

BHumaHume! O10T ayxoBon wwkady npegHasHayveH
TONbKO AnNg AoMalHero ucnonb3oBaHusA!
Mcnonb3ynte OyxoBoW wWKady TOMbKO AnS TOro,
YTOObI FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and rinse
well. Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket or
the power cable from the oven. Do not use acid or
alkaline substances to clean the oven (lemon juice,
vinegar, salt etc.). Do not use chlorine based products,
acids or abrasive products to clean the painted
surfaces of the oven.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m | Will notwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven deepening 2.

* Putthe turntable ring 3 from above the support1.

* Puttheturntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise and in a
couinterclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions givenin
the section Care and attendance.



DE
VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grandlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieRend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Backofen fur etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerlche verursachen
kdénnten.

WICHTIG !!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden, dies gilt
vor allem fur die Reinigung der emaillierten
Oberflachen.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit eingestellt
werden. (siehe Kapitel Elektronische
m Zeitschaltuhr). Ohne eingestellte Uhr funktioniert
der Backofen nicht!

 Fuhren Sie das Kupplungsstick 1 in die

Vertiefung 2 in der Mitte des Garraums.
» Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn die Mikrowelle benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehor sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach dem ersten Gebrauch den
Innenraum des Backofens und die Zubehdrteile geman
den Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege
und Wartung.

RU
NOArOTOBKA

lMepen nepBbIM NOMB30BaAHNEM TLLATEMNBHO OYUCTUTL
OYXOBOW LKA MbIIbHbIM PAacTBOPOM U  XOPOLLO
npoMbITb YncTon Bodon. B TeyeHme npumepHo 30
MUHYT MNPOrpeTb OYXOBOW WKad 0O MaKCMMarbHOWM
TemnepaTtypbl, NpuM 3TOM HENTpPanua3ywTca BCe
Xupocogepxalime BellecTBa, WCMNofb3yemble Mpu
Npoun3BOACTBEHHONW 00paboTke u3genusi, KoTopble
MOryT 0ByCnoBuUTb MOSIBIIEHNE HEMNPUSATHBIX 3anaxos
npv NEPBOM NPUroTOBNEHNM BntoAa.

BAXHO !!!

B kauyectBe Mepbl NMpefoCTOPOXHOCTU HeobXoaMMmOo
nepen Kaxaowm YMCTKOW AyXOBOro Lkadga OTKMA4YaTb
ero ot ceTn. He npumeHanTe onst YNCTKN KMCNOTO- UK
LenoyecoaepXalmnx Bellects (COK NMMOHA, YKCyC,
conb U T. A4.). H1 B koeM criyyae He NpMMeHANTe Takke
xriopocogepkalune cpeacraea (otéenuearome nT. 4.).
OCOBGEHHO 3TO HYXXHO WMMETb B BUAY MNPU YUCTKE
3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEMN.

OyxoBon wkac paboraetr nuwb MNpU MNOTHO
3aKpbITOV ABEpLE.

BHumaHue! [lepen nepBbiM UCNOMNb30BaHUEM
AyXOBOro wkada HeobxoAMMO BbLICTABUTb
Tekylwiee BpeMs Ha 4acax (cM. pasgen
m ONeKTpOHHOEe nporpammupylowee
ycTpoucTBO). B npoTvBHOM criyyae [OyxOBOW
wkad He Byget paboTtaTb!

* Pasmectute coegumHuTenbHbIn 3nemeHT 1 B
yrnyoneHnm 2 B LLEHTPe AyXOBOro Lwkada.

* PasmecTnTe Bpallatolleecsd KombLo 3 MoBepx
onopbl 1.

* Pasmectute Bpawatoweecs 6nogo 4 csepxy
KonbLa.

Bcsakui pas, korga Bbl ucnonb3yete MUKPOBOMHOBYHO
neuyb, Bpawawoweecss 6nwO0 M COOTBETCTBYHOLLME
NPUHAANEXHOCTU AOMKHbI ObITb BHYTPU U NPaBUITbHO
cobpaHbl BMeCTe.

Bpatuatolieecs 6roa00 MOXXET BpaLlaTbCs Mo 4acoBow
CTperKe v NpoTMB YaCOBOW CTPESKN.

Mocne nepBOro McCNonb3OBaHUSA, OYUCTUTE
BHYTPEHHIOI 4YacTb AyXxoBoro uwkada v u
NPUHaANEXHOCTN, CM. MWHCTPyKUMW B pasgene
O6cnyxuBaHue u yxoa.

1
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Attention! Never leave the oven unwatched,
especially when using paper, plastic or other
combustible materials. These materials can char
and may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Do not heat liquids or other foods in
closed containers since these may explode readily.

Attention! Children should only be able to use the
oven without adult supervision if they have been
given instructions on how to use the oven safely
and on how to identify the dangers of badly using
the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with other means of heating),
children should not be allowed to use the oven
without adult supervision on account of the high
temperatures generated.

The combined oven cannot be used if:

the dooris not closed correct,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged,

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The oven can only be used again after it has been
repaired by a Technical Assistance Service technician.
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Achtung! Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kdnnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flissigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da

diese leicht explodieren konnen.

Achtung! Kinder durfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle

eines unsachgemaflen Einsatzes erkennen
kdénnen.
Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte

Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit anderen
Heizmedien), gestatten Sie den Kindern wegen
der erzeugten hohen Temperaturen nicht, das
Gerat ohne Beaufsichtigung durch einen

Erwachsenen zu benutzen.

Der Kombibackofen darf nicht benutzt werden, falls

die Tur nichtrichtig schlieft,
die Scharniere der TUr beschadigt sind,

die Kontaktflache zwischen der Tir und der
Frontseite des Backofens beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tur beschadigtiist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHune! Hukorga He ocTtaBnsnTe gyxoBky 6e3
npucmoTpa, OCOBEHHO NpuM UCNONb30BAHUN
npeagMeToB un3 Oymaru, nnactuka unuM apyrux
BOCMIaMEHSIOLLNXCA MaTepuranos.

OMACHOCTb NMOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnn Bbl 3ameTnnu gbim
WM OrOHb, AEpXuUTe OBepUy 3aKpbITOW, YTOObI
noTywnTb nnams. Bbiknounte yCcTpONCTBO,
W3BMNEKUTE BWUNKY W3 PO3ETKM UMM nNpepBute
3ANeKTponuTaHme 4yxXoBoro wkada.

BHumaHue! He pasorpesaiite UicTbii COvMpT Unm
ankoronibHble HamUTKM B MUKPOBOJTHOBOW MNeuyMu.
OMNACHOCTb NOXKAPA!

BHumaHue! He pasorpeBante HU XUOKOCTWU, HU
NALLY B 3aKPbITbIX E€MKOCTHAX, T.K. OHU MOryT
NOMHYTb.

BHumaHue! [leTn moryT nonb3oBaTbCs
ycTpovctBoM 6e3 npucMoTpa CO CTOPOHbI
B3POCHbIX TOMbKO Korga MMy 6binin nonyyeHsl 1
YyCBOEHbl COOTBETCTBYHOLWMNE WUHCTPYKLUN
6esonacHOCTV NO Haanexallemn aKcnnyatauum, u
Korja WM pas3bsCHEHbl OMacHOCTM B Cchny4yae
HenpaBUbHOIO NCMOMNb30BaHNUS.

BHumaHue! B cnyyae, ecnu ycTpoucTBO
ncnonb3yetr KOMOBUHMPOBaHHLIN cnocob Harpesa
(CBY-BonHbl M papyrne crnocobbl Harpesa),
co3aaBasi BbICOKME TemnepaTypbl, He NO3BONANTE
AetaMm 6e3 npucmoTpa B3POCIbIX MOMb30BaTbCHA
YCTPOWCTBOM.

KomOGuMHUpoBaHHbLIN AyXOBOW wWKad Henb3s
ncnonb3oBaThb €Cru

[1BepLia 3aKpbIBAETCA He Haanexatllym obpasom,
NeTNu ABepLibl NOBPEXIEHb!,

NnoBpeX4eHa KOHTaKTHasi MOBEPXHOCTb MEXAY
ABepLen 1 NnueBon CTOPOHON AyXOBOro LWKadga,

NOBPEXAEHO CTEKINO ABEpLbI,
BHYTPW YCTpPOWCTBA BO3HUKAET UCKpeHue

HEeCMOoTpA Ha TO, YTO TaM He HaxoadaTca
MeTannmyeckme npeagmeThbl.

YCTPONCTBO MOXET ObIiTb CHOBa WCMOJIb30BaHO
NUWb Mocrne pemMoHTa CneuuanucToM CepBUCHOMO
LeHTpa.

13
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Beware!

2t

Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check the
food temperature before feeding this to the child.

To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.

Never switch on the microwave when it is empty.
Ifthere is no food inside there may be an electrical
overcharge and the oven could be damaged.
RISK OF DAMAGE!
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Vorsicht!

Erwarmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwarmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schuitteln, damit die
Warme gleichmafRig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Priifen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder langere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wahlen, wenn Kkleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
standig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Gerate in der heilten Backofentir
ein. Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von Fliissigkeiten!

Wenn FlUssigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kdnnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeloffel oder ein Glasstabchen
in das Gefal, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Fllssigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschadigung der Einrichtung und die
gefahrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehtellerin Betrieb.

Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie
kann Uberlastet und beschadigt werden, wenn
sich keine Speisen im Garraum  befinden.
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

RU

OcTtopoxHo!

PasorpeBante pOetckoe nuTaHue Bcerga B
OyThbinoykax 6e3 Kpbiwkek n 6e3 cocok. lNocne
HarpeBaHUs MUTAHUSA €ro HYXHO XOpOLIOo
nepemMewarb WM BCTPSXHYTb, 4TOObI Tenmno
pacnpegensanocb pasHomepHo. OMACHOCTb
OXErIOB! [MposepbTe TemnepaTypy nuTaHus,
npexage Yem Bbl jagute ero peGeHky.

UTo6bl BOCNPENATCTBOBATbL CIIMLUKOM CUSTIbHOMY
Harpesy NULLN U ee NOAropaHnto, O4EeHb BaXKHO
He BblOMpaTb HWU NPOACIKUTENbHOE BPEMS, HU
CINIMLIKOM BbICOKME YPOBHWM Harpesa npwu
pasorpeBe Manoro KonumyecTBa MULLN.
Hanpumep, xne6 MmoxeT nogropetb 4epe3 3
MWHYTbI, €CNN YCTaHOBMEHA CIULLKOM BblCOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3ys dQYHKUUKO TpuUns, MNOCTOSHHO
Habniwogante 3a ycTtponcteoM. Ecnu Bl
ncnonb3yete KOMOWHUPYEMbIN pexum paboThbl
rpuns, xneb MOXeT NogropeTb B TEYEHNE OUYEHb
KOPOTKOro BpeMeHu.

Hukorga He 3aluemMnsiiTe ceTeBble kabenu
OPYTUX 9neKTPUYECKNX YCTPOMCTB ropsyen
aBepuen OyxoBku. Msonauma kabens moxer
pacnnasutbcss. OMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe OCTOPOXHbI NPU HarpeBaHUM XXuaKocTen!

Cnepyute cnepyrwLluMM MWHCTPYKLUUAM,

Ecnu HarpeBaemble xunakocTu (Boga, kode, Yan,
MOJIOKO, U T.A.) OOCTUIMM TOYKU KUMEHUS, OHU
MOryT BHe3anHo «yberatby», NponmMBaTbCa M3
emkoctn. ONMACHOCTb TPABM U OXEIOB!

Monoxute 4YarHyl JIOXKKY WM  ManeHbKyro
CTEKMNSAHHYI0 Nasnouvky B cocyn, 4Tobbl nsberatb
nodobHbIX cuTyauun, ecnu Bbl HarpeBaeTe
YKUOKOCTM.

YTOObI

npeaoTBpaTnUTb noBpexageHue yCTpOI?ICTBa n
onacHble cCUuTyauuu:

He ucnonb3ynte ycTtponctBo 6e3
coeAMHUTenbHOro anemeHTa, 6es3
BpaLLaloLLMXCs KornbLa v bnroga.

He BknoyanTe MMKPOBOSTHOBYIO MEYb MYCTOW.
OTO MOXET neperpy3nTb 1 NOBPEAUTb ee, Koraa
BHYTpU He Haxogutcsa nuvwa. OMACHOCTb
NMOBPEXOEHUA!

15
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica cover on the ceiling of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven as it may burn if the oven is switched on. Do
not use the oven as a pantry.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone. The door can bear a maximum weight of 8

kg.

The turntable and the glass tray can bear a
maximum load of 8 kg. To avoid damaging the
oven, do not exceed this load.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Gerat wird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliftungslocher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie fur die Mikrowelle nur geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, Uberprifen Sie deren
Eignung (lies auf den Etiketten Uber das
Material).

Nehmen Sie die Abdeckung aus Glimmer an
der Decke des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckung verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstande im Gerat auf, denn diese kbnnen
sich entziinden, wenn Sie das Geréat einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
dirfen nicht im Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kbnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmaglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Gerateinnere
zu berlhren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geoffnete Geratetiir. Das kann Schaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen. Die TUr haltmaximal 8 kg aus.

Der Drehteller und die Glasfettpfanne halten
einer Hochstbelastung von 8 kg stand.
Uberschreiten Sie diese Belastung nicht, um
Schaden zu vermeiden.

RU

lMomecTnTe cTakaH BoAbl B YCTPOWCTBO, YTOObI
nporecTtupoBaTb ero nporpammarop. Boga
nornoLiaeT MMKPOBOSIHbI, U YCTPOMCTBO He Byaet
NOBPEXOEHO.

He 3akpbiBanTe WNWM He 3aTblkanTe
BeHTUNSALMNOHHbIE OTBEPCTUSA U NPOpe3un.

Mcnonb3ynte Ans MUKPOBOMHOBOW NeYn TOMbKO
npurogHyto nocyay. Yrtobbl umcnonb3oBaTb
nocyany wm cocygbl B CBY neuu, npoeepte
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTUTE Ha 3TUKETKax O
martepuane).

He ypananiTe 3aWuUTHYK MNMacTUHKY U3
crnoabl Ha BEpXy BHYTPEHHEWN YacTu OYXOBKMU.
OTa nnacTuHKa NpensaTcTBYET TOMY, YTOObI XXMp U
YaCTU4YKM NUWKM He noBpexaanu reHepaTop
MUKPOBOJTH.

He pasmewante B yCTPOMWCTBE HUKAKUX
BOCMNJIaMEHAOWMUXCA NpeaMeToB, OHU MOTyT
3aropeTbcs, Koraa Bbl BktodaeTe yCTpOMCTBO.

He ncnonb3ynTe yCTPONCTBO KaK KIlaJoOBKY.

Aua B ckoprniyne U cBapeHHble B ckopriyne
AALA Henb3si pasorpeBaTb B MUKPOBOSTHOBOM
MeYun, T.K. OHU MOTYT B30PBaTbCS.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO AJA XXapeHUs BO
c¢puTiope, T.K. HE BO3MOXHO KOHTPONMMpPOBaTb
TemnepaTypy Macrna noj BO3JeNCTBUEM
MMWKPOBOJTH.

C uenblo npenoTBpalleHUs OXeroB Bcerga
NCNONb3yNTE KyNMHapHble pyKaBuubl AN
obpalleHns ¢ Nnocyaon U BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEHHeW YacTn yCTPOUCTBa.

He oOnokaumBaTecb M He caguTecb Ha
OTKpPbITYI0 ABepuy YCTpoucTBa. OTO MOXET
BbI3blBaTb MOBpeXaeHMUs1 0cobeHHO B obnacTtu
netenb. [1Bepb BbiAepXnBaeT MakCUMyMm 8 Kr.

Bpawatouweecs 6nwao0 U CTeKNAHHbIN
NOAHOC BblAEPXMUBAKT MaKCUMalbHYH
Harpy3ky 8 kr. He npeBbillanTe 3Ty BENMYUHY,
4YTOObI N36exaTh NOBPEXOEHWNNA.

17
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DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional assemblies

1. Control panel

< < 2. Drop-down grill

N2 || e
e[
(i ]

5. Door window glass

6. Door catches

D @ —} 7. Glass tray supports

8. Turntable plate

7 4 > 6 9. Turntable ring
—  ————> 8 10.Turntable support
—— 9 11.Universal wonder-plate
ﬁ@ 10 12.Rectangular grating

13.Glass tray

~ =12 CONTROL PANEL
13 14.Function selection keys
15.Minus and Plus keys
16.0ven Temperature selection key/ display
17.0ven Temperature indication light
14 15

‘ ‘ 18.Power/ Weight selection key/ display

19.Power/ Weight indication lights

20.Clock/ Time selection key/ display

21.Clock/ Time indication lights

22 .Start key

23.Stop/ Child lock key

18
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ONMUCAHUE

BHELUHW BUA

BESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von Funktionsbaugruppen MpumepHoe pasmelieHne hyHKLMOHANbHbLIX Y350B

1. Bedienblende

2. Klapparer Grill

3. Lampe

4. Abdeckung aus Glimmer
5. Turglass

6. Tarverriegelung

7. Sttze n fur Glasfettpfanne
8. Drehteller

9. Rollring
10.Kupplungsstick
11.Universelle WunderPlatte
12.Rechteckiger Grillrost

13.Universelle Glasfettpfanne

BEDIENBLENDE

14 .Funktionswahltasten

15.Tasten Minls tnd Plus
16.Temperaturwahltaste/ Display
17.Anzeige der Backofentemperatur
18.Leistung- bzw. Gewichtwahltaste/ Display
19.Leistung- bzw. Gewichtanzeige

20.Uhr- bzw. Zeiteinstelltaste/ Display

21.Uhr- bzw. Zeitanzeige
22 Start-Taste

23.Stopp-Taste/ Kindersicherung

1. MaHenb ynpaeneHus

2. OTKMaHOM rpunb

3. INlamna

4. CntogsHas nnacTuHka

5. Crekno gsepupl

6. 3awenkn asepupbl

7. Ynopbl 4na NnpoTUBHSA

8. Bpawatouweecs onogo

9. Bpauwatowieecs KonbLo
10.CoeanHUTENBHbIN SNEMEHT
11.YHuBepcanbHoe uypo-6s11000
12.MpsamMoyronbHas pelueTka

13.CTeKNsAHHbIN YHUBEPCAIbHbIA NPOTUBEHDb

NMAHEINb YNPABJNEHUA

14 .KHonku BbiGopa pyHKUMIA

15.KHonkn Munyc v NMntoc

16.KHonka/ gucnnen Bolbopa TemnepaTypbl OyXOBKM
17 .HgukaTop TemnepaTypbl OYXOBKK

18.KHonka/ gucnnen sbibopa MowHocTu/ Beca
19.MHgmkaTop MowHocTu/ Beca

20.KHonka/ gucnnen ycTaHOBKM YacoB/ BpeMeHU
NPUroTOBNEHUS

21.MHomkaTop YacoB/ BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS
22.KHonka Ctapt

23.Knonka Cton/ bnokunpoBka oT geten

19
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THE ADVANTAGES OF MICROWAVE OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energy savings.

« Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

» Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER MIKROWELLENOFEN

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von aul3en nach innen,
in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei der
Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und der
Gefalde ein grolRer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heilt, die Warme geht
von innen nach aulen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefaRe (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

 Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

* Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkurzung der Kochzeit.

» Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden, welche
die Elektroenergie in Mikrowellenenergie umwandelt.
Diese elektromagnetischen Wellen werden durch
einen Wellenleiter in das Innere des Gerates gefuhrt
und von einer metallischen Streueinrichtung bzw.
einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Geréates breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.

RU
MPEUMYLLECTBA MUKPOBOJTHOBbIX MEYEN

B 0Obl4HOM KyxXOHHOW nNnuTe u3ny4aemoe Tenso OT
3MEKTPUYECKMX HarpeBaTenbHbIX 3MEMEHTOB UMK
ra3oBbIX FOPENoK MEASIEHHO pa3orpeBaeT MNuLLEBbIE
npoaykTbl. bonbluas notepsi 3Heprnm BO3HUKAET Npwu
HarpeBaHMM BO34yXa, KOHCTPYKTUBHbLIX 3fIEMEHTOB
NAUTbI N COCYAOB.

B MMKPOBOHOBLIX NeYax pasorpes NpoAyKTOB MUTaAHUS
NPOM3BOAUTCA caM, TO €CTb Tenno MWAeT W3HyTpu
HapyXy. He okasblBaeTcsi HMKaKol MoTepu Tenna Ha
BO34yX, BHYTPEHHME CTEeHKM U cocydbl (ecnu OHu
noaoxoasT ANS MWUKPOBONHOBbLIX Ne4vyen),
pasorpeBatoTcs NLLb NULLEBbLIE NPOAYKTHI.

MuKpoBONMHOBbLIE MNeyYn UMeEKT chneaywwue
npevmyLLecTBa:

* OKOHOMUSA BpPEMEHM MNPUrOTOBMEHUSA MULLN,
yMeHbLUeHe BpeMeHn Ha 3/4 B cCpaBHEHUM C
06bIYHbIM MPOLIECCOM NPUTOTOBMEHNS.

+ Cynep 6bICTpoe pa3mopaxuBaHue MNpPOAYKTOB,
BCNeaCcTBME 3TOr0 YMEHbLUEHME OnacHOCTH
BO3HVKHOBEHWS BakTepun.

*  OKOHOMMUSI SNIEKTPOSHEPTUN.

° CoxpaHeHMe NMALLEBON LIEHHOCTU NpoOAYKTOB U3-
3a COoKpaLleHnA BpeMeHn NpurotoBiieHUA.

e Jlerkas ouncTKa.

MpuHUKMN paboTbl MUKPOBOJTHOBbIX NeYen

B ycTponcTee MMKpOBOMNHOBBIX NeYern nmeeTtcsa npubop
BbICOKOI0 HanpsiXXeHus, Ha3blBaloLMNCA MarHETPOHOM,
KOTOPbIN FeHEepPUPYET BOSHbI CBEPXBLICOKOW YacTOThl.
OTN BnNeKTpOMarHuTHble BOJSIHbl HanpasBnATCA
BOJTHOBOAOM BO BHYTpPEeHHee MNpPOCTPaHCTBO
yCTpOMCTBA W pacnpenensitotca B MeTannnyeckomn
Kamepe 1nmn ckBo3b BpatlatoLleecs brogo.

BHyTpn ycTponcTBa MUKPOBOSTHbI pacrnpOCTpaHsATCS
BO BCEX HanpaBreHnsiX, OTpPaxarTcsa MeTanm4yeckumm
CTEHKaMu U paBHOMEPHO MPOHUKAKOT B rOTOBALLMECSH
onoaa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

» This can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

+ Defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

e The vitamins, minerals and nutritional
substances in the food are conserved,

e The natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthalt Wasser,
dessen Molekule durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekulen erzeugt Warme,
die die Temperatur der Lebensmittel erhoht, sie auftaut,
sie gart oder warm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fettzubereitet werden,

« verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

* bleiben die Vitamine, Mineralien und N&ahrstoffe
erhalten,

« andert sich weder die nattirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerat keine Metallgefalle oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.

RU

MoyeMy NpoAyKTbI pa3orpeBaloTCA

Hanbonbluas 4acTb NMULLEBLIX MPOAYKTOB COAEPXKUT
BOAY, MOJEKYNbl KOTOPON MPUBOAATCS B koneGaHue
non Bo3AencTBMEM MUKPOBOJSTH.

TpeHne wmexgy Monekynamu npov3BoaAUT Tenso,
KOTOpOEe noBbIWaeT TemnepaTtypy MNPOOYKTOB, OHO
pasMopaxuBaeT, AOBOAUT OO TFOTOBHOCTU UMK
COXPaHAET NMULLLY TEMNSION.

Tak kak Tenno BO3HMKaeT BHYTPU NMULLEBbLIX MPOAYKTOB:

* OHWM MOryT npuroTasiimBaTbCA 6e3 wunm c
He6OMNbLUMM KONTMYECTBOM XUAKOCTU NN Xunpa,

* pasMopaxwuBaHue, HarpeBaHue wunu
NPUrOTOBMNEHNE NPOXOOUT B MUKPOBOJSTHOBbIX
neyax obicTpee Yem B 0O6bIYHONM NNUTE,

* COXpaHAKTCA BWUTAMWHBbI,
nnTaTeribHbl€ BELWECTBA,

MuUHepanbl w”

° HW €eCTEeCTBEHHbIA LBET,
N3MEHAETCA.

HM apomMaTt He

MwuKpOBOMHbLI MeyYn MNPOHUKAKT CKBO3b dhapdop,
CTEKI10, KAPTOH MY NNAaCTKK, HO HE CKBO3b MeTansbl.
[MoaToMy He MCNonNb3ynTe B MUKPOBOSTHOBLIX Mevax
MeTannuyeckne cocyabl WM COCyAbl, KOTOpble
NMET MeTanINYecKne 4YacTu.
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OPERATION FUNCTIONS

200 W Slow defrosting for delicate foods, to keep food hot
200 Bt
400 W Cooking with little heat meat and fish, boiling rice
400 Bt Rapid defrosting of small amounts food, heating baby
food
Microwaves 600 W Heating and cooking meals
= Mikrowellen 600 Bt Heating vegetables and potatoes
MwKpOBOSHbI .
800 W Cooking vegetables and food
800 Bt Cooking and heating carefully
Heating and cooking small portions of food
1000 W Rapid heating of liquids
1000 Bt
200 W + 1500 W| Toasting food
200 Br + 1500 Br
v Microwaves + Grill 400 W + 1500 W| Girilling poultry and meat
= Mikrowellen + Grill 400 Br + 1500 Br
MwukpoBonHbl + punb
600 W + 1500 W| Cooking pies and cheese-topped meals
600 Br + 1500 Br
vvv Grill 1500 W Grilling food
Grill 1500 Bt
Mpunb
vvv GG_Irlill +UFaInft 1500 W Grilling meat and fish
N rill + Umlu 1500 Bt Grilling poultry
Mpunk + Obays Potatoes — deep-frozen, defrosting and roasting
Hot Air 1500 W Roasting and baking
@ HeilRer Umluft 1500 BT
lMNopsaumin O6ays
Microwaves + Fan 200 - 600 W | Quick meat, fish and poultry roasting
= Mikrowellen + Umluf + 1500 W Backing cakes
A MuikpoBOnHbI + Fopsyuia 200 - 600 Bt
O6nys + 1500 Bt

24

NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU
PABOYUE ®YHKLUNN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zum Auftauen und Weitergaren

MenneHHoe pasMopaxuBaHue OenukaTHbiX Onog,
AN NoAaepKaHus MULLIM B HAarpeToM Buae

Garen von Fleisch und Fisch, Reiskochen
Schnelles Auftauen kleineren Mengen, Erwarmung
von Babykost z.B. Milchflaschchen

MpuroToBneHune msica n pbibbl, Bapka puca
BbicTpoe pasmopaxuBaHve HeGOMbLUMX KONUYeCcTB
NPOAYKTOB, pa3orpeBaHne 4eTCKOro NMTaHms

Erwarmung und Garen von Gerichten
Garen von GemUse und Kartoffeln

PasorpeBaHue n npurotoeneHve 6noa
MpuroToBneHme oBoLLEN 1 KapTodens

Garen von Gemusen und Fertiggerichten
Kleine Mengen erhitzen und garen

MpuroToBneHne oBoLLEN U FOTOBbIX 6r1to
HarpeB v npurotoBneHne HeGOMbLIOIO KONM4YecTsa
nnLm

Flissigkeiten erhitzen

Harpes xuagkocten

Toastbrot Uberbacken

[MpuroToBneHne TOCTOB

Gefligel und Fleisch grillen

3anekaHue Ha rpuine Mdaca m ntuubl

Pasteten und Auflaufe zubereiten

MpuroToBNeHMe NMPOroB ¥ 3anekaHoK

Speisen grillen

3anekaHue Harpune

Fleisch und Fisch grillen, flache Stlicken
Geflugelteile grillen
Kartoffel-Tiefkihlprodukte, auftauen und braunen.

3anekaHue Ha rpure Msica v pbiObl, NITIOCKMX KYCKOB
3anekaHwue Ha rpune KyckoB NTULbl
Pasmoposka n nogpymsinneaHuve 6nto n3 kaptodpens

Braten und Backen

>KapeH|/|e M BbllNeyka

Schnelles Braten von Fleisch, Fisch und Gefligel
Backen von feuchten und trockenen Kuchen

BbicTpoe xepeHue Msica, pbliObl M NTULLbI
Bbineyka nuporos

BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes, kbnnen
Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-Leistung,
die Kochdauer, Temperatur, je nach dem gewahlten
Programm, um ein optimales Ergebnis zu bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

MPUMEYAHUE: Tpu npurotoneHnn 6noga Beol
MOXeTe U3MEHSATb NapaMeTpbl: MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH,
ONUTENbHOCTb MNPUrOTOBIIEHUS, TemnepaTtypy B
3aBUCMMOCTW OT BbIOpaHHOW nporpamMmbl AN
nonyyeHnsa onTMManbHOro pesynsrara.

MPUMEYAHUE: O3HakombTecb C pasgenom
MpakTu4yeckue coBeTbl A5 BCEX (PYHKLNNA.
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USAGE

DIGITAL TIME SWITCH CLOCK LOGIC
CONTROL

Setting the clock

After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the clock will flash to indicate that the time
is not correct.

To setthe currenttime:

+ Touchthedisplay 1 or the indicator 2.
The display 1 and indicator 2 begin to flash to show that
you are in clock setting mode.

» Touchthe keys 3 and 4 to setthe hours.

» Touch again the display 1 or the indicator 2 to set
the minutes.
The minute numbers will start to flash.
» Touchkeys 3 and 4 to set the minutes.

» To finish, touch the display 1 or the indicator 2
again.

Toresetthetime:
* Touch the Clock-setting key 1 again for 1 second
till sound signal.

* Repeatthe forenamed actions.

Initial mode
If any function has been chosen, but not started by
touching the Start button 5, this function is cancelled in
60 seconds.

The digital time switch clock passes in the Initial mode,
thus burn buttons of working functions, the display 1,
the indicator 2, buttons Start 5 and Stop 6.

If the device is in the Initial mode more than 60 seconds
it passesin the energy-saving mode.

Energy-Saving mode

If no function has been chosen for 60 seconds, the
device turns into a energy-saving mode: function
selection keys turn down, only display 1, clock indicator
2, buttons Start 5 and Stop 6.

You can also enable / disable the energy-saving mode
manually:
» Tap and hold display 1or indicator 2 for about 3
seconds.

The device is produced by the factory with the activated
energy-saving mode.



DE
BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL

Einstellung der aktuellen Uhrzeit
Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit nicht korrekt ist.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

« Berlhren Sie das Display 1 oder die Anzeige 2.
Das Display 1 und die Zeitanzeige 2 beginnen zu
blinken. Das bedeutet, dass Sie gerade bei der
Zeiteinstellung sind.

* Berlhren Sie die Tasten 3 und 4 um die Uhrzeit

zu bestimmen.

* Beruhren Sie erneut das Display 1 oder die

Anzeige 2, um die Minuten einzustellen.
Die Minutenanzeige beginnt zu blinken.

* Berlhren Sie die Tasten 3 und 4 um die Minuten

zu bestimmen.

* Beruhren Sie erneut das Display 1 oder die

Anzeige 2, umdie Einstellung zu bestatigen

Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

» Das Display 1 oder die Anzeige 2 berthren und
etwa 1 Sekunde lang bis zum Signalton gedrtckt
halten.

* Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

Nulistellung-Modus

Wenn eine Funktion ausgewahlt wurde, aber nicht
durch das Driicken der Start-Taste, 5 gestartet wurde,
dann schaltet diese Funktion nach 60 Sekunden ab.

Die elektronische Zeitschaltuhr kommt in den
Nullstellung-Modus, dabei leuchten die
Funktionssymbolen, das Display 1, der Indikator 2,
Start-Taste 5und Stopp-Taste, 6.

Wenn das Gerat in Nullstellung-Modus sich mehr als
60 Sekunden befindet, schaltet sich das Gerat in
Sparmodus um.

Sparmodus
Wenn keine Funktion ausgewahlt wurde, schaltet sich
das Gerat in Sparmodus um: dabei schalten die
Funktionssymbolen aus, leuchten nur das Display 1,
der Uhr-Indikator 2, Start-Taste, 5 und Stopp-Taste,
6.
Sie konnen aber den Sparmodus manuell ein- /
ausschalten:

+ Berlhren Sie das Display 1 oder die Anzeige 2

ca. 3 Sekunden lang.

Das Gerat wird fabrikseitig mit dem aktivierten
Sparmodus produziert.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

AQNEKTPOHHOE MNPOIrPAMMUPYIOLLUEE
YCTPOUCTBO LOGIC CONTROL

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

Mpy noaknoYeHUM YCTPOWCTBA K 3MeKTPOCeTU WUnu
nocrne cbosi B 3NEKTPOCHABGXEHWM Yacbl MUratorT,
nokasblBasi, YTO BpeMsl yCTaHOBIIEHO HE BEPHO.

YT0oObI yCTAHOBUTb TEKYLLIEE BPEMSI:

» KocHutecb gucnnes 1 unn nugukatopa 2.
Oucnnen 1 n nHgmukatop YacoB 2 MuratoT, NokasbiBas,
4YTO Bbl B peXXumMe yCTaHOBKM BPEMEHM.

* KHonkamu BbiGopa 3 n 4 ycTaHOBUTE TEKYLLUN
yac.
» KocHutech gucnnes 1 unmnugmkaropa 2, 4Tobbl
YyCTaHOBUTb MUHYTHI.
lMokasaTenb MUHYT MUraeT.
* KHonkamu Bbibopa 3 1 4 BLICTaBUTE MUHYThI.

» KocHutecb gucnnes 1 vmnn nHaukaTopa 2 eule
pas, 4Tobbl NOATBEPANTL YCTAHOBNEHHOE BPEMSI.

Ecnu Bpemsa TpebyeTcs nepeycTaHOBUTD:

* KocHutecb u yoepxuBanTte gucrnnen 1 wunu
nHaukaTop 2 okono 1 cekyHabl 40 aKyCTUYECKOro
curHana.

* [loBTOpPUTE BbILLEONMCAHHbIE ONEepaLnn.

UcxoaHbin pexum

Ecnn 6bina BbibpaHa kakaa-nmbo yHKUUSA, HO He
3anyLieHa HaxaTtueM Ha kHonky CrapT, 5, To yHKuns
OTKNtovaeTcs Yepes 60 cekyHA.

OneKkTpoHHOE ynpaenstoLee yCTPONCTBO NepexoanT B
McxogHbIn peXxum, npu 3TOM ropsit KHOMKM paboumx
dyHKuMIA, aucnnen 1, nHgukatop 2, kHonkn Crapr, 5
nCron, 6.

Ecnun yctponcteo Haxogutca B MCXOQHOM pexume
bonee 60 cekyHO, TO OHO MEPEXOAUT B
3HeprocoeperaroLmnmn pexmm.

OHeprocbeperarowmn peXxxum
Ecnn He Gbina BbibpaHa HM ogHa PYHKUMA B TEYEHUN
60 cekyHO, YyCTpOMUCTBO NepexoaguT B
3Heproc6eperawWmMn pexuM: racHyT KHOMKK
pabounx yHKUMR, TFOpAaAT Tonbko aucnnen 1,
nHgukaTop yacoB 2, kHonku CtapT, 51 Cron, 6.
Bbl Takxe MoXeTe BKMHOYUTb/ OTKMKYUTb
3HeprocoeperarLmn peXxnum BpyyHyHo:

* KocHutecb u yoepxuBanTte gucnnen 1 wnu

nHanKaTop 2 nopsaka 3 cekyHa.

YCTpOMUCTBO BbiNycKkaeTcsd 3aBOLOM C
aKTUBMPOBaHHbIM 3HeprocoeperaLnmM peXMMOM.
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Delay of the keys activation

For the prevention of casual turning-on during the
oven's cleaning and in other situations it has been
applied the delay of the keys activation. The key Stop
1 has adelay of 640 ms, other keys — 140 ms.

Thus, to activate any function or change parameters it
is necessary to keep a finger on the key up to a
confirming sound signal.

Child lock

An important planning possibility in your new combined
oven with electronic programmable Logic control is
to prevent inadvertent shift or unintentional turning on.
You can activate the child lock at any time, even when
the combined ovenis turned off.

Activating the child lock

» Touchandholdthe key 1 for atleast 3 seconds.

Symbol 2 appears on the display and it comes a sound
signal. The electronic controlleris now disabled.

2 1
Deactivating the child lock
« Touchand hold the key 1 for atleast 3 seconds.

The display shows actual time and it comes a tripple
sound signal. Electronic control of the oven is ready for
use again.

3 Stop/ start the plate rotation

N

To stop the plate rotation:

» Touchthe keys 1 and 3 atthe sametime.

ool

L FE 7 < The display shows the symbols 4 and 5, it comes a
sound signal. The plate rotation is now disabled.

To start plate rotation again:

» Touchthekeys1 and 3 atthe sametime.
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Verzogerung der Tastenaktivierung

Um die =zufallige Einschaltung wahrend der
Backofenreinigung und in den Ubrigen Situationen zu
vermeiden, ist die Verzogerung der Tastenaktivierung
eingefiihrt. Die Taste Stopp, 1 verflugt Uber eine
Verzdgerung von 640 ms, alle anderen —140 ms.

Auf solche Weise, ist es nétig fiir die Aktivierung jener
oder anderen Funktion, flr die Veranderungen der
Parameter, den Finger auf der Taste bis zum
bestatigenden Signalton festzuhalten.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Kombibackofens mit elektronischer Programmierung
Logic control besteht darin, versehentliche
Verstellungen oder ungewolltes Einschalten des
Backofens zu verhindern. Sie kdénnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Backofen.

Aktivierung der Kindersicherung

» Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden lang berthrt
halten.

Auf dem Display erscheint Symbol 2 und ertént ein
dreimaliges akustisches Signal. Elektronische
Steuerung des Backofens ist gesperrt.
Ausschaltung der Kindersicherung

+ Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden lang berlhrt
halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertont ein

akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Backofens ist wieder Betriebsbereit.

Drehteller stoppen/ wieder in Betrieb nehmen
Um den Drehteller zu stoppen:

» Die Tasten1 und 3 gleichzeitig bertihren.
Auf dem Display erscheinen Symbole 4 und 5, ertont
ein akustisches Signal. Drehteller ist gestoppt.
Um den Drehteller wiederin Betrieb zu nehmen:

+ Die Tasten1 und 3 gleichzeitig bertuhren.

RU

3agepkKa akTMBaL MU KHOMOK

0Ons npepoTBpalleHns Cry4yanHoro BKITHOYEHUA BO
BPEMS YNCTKN AyXOBOrO LWKaa 1 B MPOYUX CUTYaLMNAX
BBeAEHa 3a4epKka akTueauum kHonok. KHonka Crom,
1 nmeet 3agepxky 640 mc, Bce octanbHble — 140 mc.

Takmm obpasom, OnNs akTuBauuMM TOW WNU  WUHOW
dYHKUUKN, N3MEHEeHUss napamMeTpoB cneayeTt
yOep>XuBaTth naney, Ha KHOMKe 40 NoaTBepKOaroLero
3BYKOBOIO CuUrHana.

BnokupoBka oT geten

Baw HOBbIM KOMOGWHMPOBAHHLIA OyXOBOW LWKagd C
SNEKTPOHHbIM NPOrpaMMUpPYOLLMM YCTPONCTBOM
Logic control vmveer @yHKunio 6roKMPOBKN OT
AeTen, koTopas NnpegoTeBpaLlaeT X BMeLaTenbCTBO U
criydanHoe BKMOYEeHMEe ycTporcTBa. Bbl moxeTe
aKkTMBMpoBaTb 3Ty dyHKUMO B noboe Bpems, gaxe
€CNKN JyX0BOM LKA BbIKIMHOYEH.

AKTBauusa pyHKLMM ONTOKMPOBKM OT AeTen

* KocHutecb n yaepxuBante kHorky 1 6onee 3
CEKyHA.

Ha gucnnee nosiButcst cmeon 2 1 pasgactcs TPOWMHOM
3BYKOBOW CUrHan. OJOIeKTPOHHOEe ynpaBreHune
[AYXOBKOW 3a0r10KMpOBaHO.

HDeakTnBauma GyHKLUN GTOKMPOBKU OT AeTen

* KocHutecb n yaepxwusante kHornky 1 Gonee 3
CEKyHA.

Ha gucnnee nosiBUTCS Tekyllee BpPeMsi U pas3gacTtcs

3BYKOBOW curHan. J3nekTpoHHOe ynpaBreHune
[AYXOBKOW CHOBA JOCTYMHO K UCMNOMb30BaHMI0.

OcTtaHoBKa/ BO30OHOBNeHue BpaleHus
ontopa
YToObl OCTAHOBUTHL BpalleHue bnoaa:

*  OpHOBpEeMEHHO KocHMUTeCh KHoMok 1 n 3.
Ha gucnnee nosieatcs cumeonbl 4 n 5, pasgactes
3BYKOBOW curHan. BpalueHue 6ntoga ocTaHOBIEHO.

YT0o0bl BO30OHOBUTL BpalleHue bntoga:

*  OOHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMNOK 1 1 3.
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MICROWAVE FUNCTION
Use the Microwave function to cook and heat
vegetables, potatoes, rice, fish and meat.
+ Touchthe Microwave functionkey 1.
It lights up with red colour. It comes a sound signal. The

Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

+ Touch the Power Selection key 3 to change
the microwave power.
The respective digits on display 3 and indicator 4 will

start to flash.

NOTE: If you don’t touch the key 3, the oven operates
at800 W power.

» Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
power .

* Touchthe Time Selection key 7 to change the
operating time.

The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

» Touch keys 5 and 6 to change the function time
which you need.

+ Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in microwave mode.

NOTE: When 1000 W power is selected, the operating
time is limited to a maximum of 15 minutes.
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FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie die Funktion Mikrowelle um die
Gemuse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu
zubereiten und aufzuwarmen.

* Berlhren Sie die Mikrowellen-Funktionstaste 1.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

» Beriuhren Sie die Leistungswahl-Taste 3, um
die Mikrowellenleistung zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 3 nicht berthrt wird,
arbeitet das Gerat mitder Leistung von 800 W.

» Beruhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewulnschte Leistung zu bestimmen.

* Beruhren Sie die Zeitwahl-Taste 7, um die
Betriebsdauer zu andern.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

* Berihren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewlnschte Betriebsdauer zu bestimmen.

* Berihren Sie die Taste Start, 2.
Das Gerat beginnt zu arbeiten.
BEMERKUNG: Wenn die Leistung von 1000 W

gewahlt wird, ist die Betriebsdauer auf ein Maximum
von 15 Minuten beschrankt.

RU

PYHKUMNA MUKPOBOIJIHbI

Ucnonbsynte dyHkunio NMUKpPOBOMHLI A4
NPUroToBrNeHNs M pasorpeBa OBOLEN, KapTodens,
puca, pbibbl 1 MsAca.

» KocHuTtech kHonku pexxuma MMKpoBOFHbI, 1.
OTa KHOMKa HauMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. Pasgaetcs
3BykoBon curHan. KHonka Crapr, 2 wmwuraer,
nokasbliBad, 4YTO [AaHHYH QYHKUUIO MOXHO
HemeaneHHO akTUBNPOBATb.

* KocHutecb kHorkn Bbibopa mMowHoOCTH, 3,
YTOObI UBMEHUTH MOLLHOCTb MUKPOBOITHOBOW MEYN.

COOTBeTCTByPOLLI,ee nokasaHue Ha aucrinee 3 wu

CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 4 MUratoT.

MPUMEYAHUE: Ecnn He KkacaTtbca KHOMKM 3, TO
yCTpOMCTBO paboTaeT Ha mowHocTn 800 BT.

e KHonkamm B wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
MOLLHOCTb.

* KocHutecb kHOMkM Bbibopa BpemeHu, 7 ans
N3MEHEHWS ANUTENbHOCTU NMPUTOTOBMNEHNS.

CooTBeTcTBYylOLEE MOKasaHMe Ha agucninee 7 u
CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 8 MUratoT.

« KHonkamm B wn 6 BbiGepute Tpebyemyto
ANUTENBHOCTb MPUIOTOBMEHUS.

* KocHutech kHoMku CrapT, 2.
YCTpONCTBO Ha4yHeT paboTaTs.
MPUMEYAHUE: Ecnu Obina BbibpaHa MOLHOCTb

1000 BT, TO MakcumanbHasi NPOAOIPKUTENBHOCTb
paboTbl orpaHnyeHa 15 MmHyTamum.
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EN
GRILL FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly.

* Touchthe Grill functionkey 1.
It lights up with red colour. It comes a sound signal. The

Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

* Touchthe Time Selection key 3 to change the
operating time.

The respective digits on display 3 and indicator 4 will
startto flash.

» Touch the keys 5 and 6 to change the function
time (e.g. 15 minutes).

* Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in Grill mode.



DE
FUNKTION GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um die Oberflache der
Nahrungsmittel schnell zu braunen.

* Berilhren Sie die Grill-Funktionstaste, 1.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

* Beruhren Sie die Zeitwahl-Taste, 3, um die
Betriebsdauer zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

* Beruhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.
15 Minuten).

* Berlhren Sie die Taste Start, 2.

Das Gerat beginntim Grill-Modus zu arbeiten.

RU
OYHKLUUA TPUTb

Ncnonb3ynte paHHyo QyHKUMO Ans 6GbicTporo
NOAPYMSIHUBAHMSA MPOOYKTOB.

» KocHuTtech kHonku pexxuva Fpyune, 1.
JTa KHOMKa HaYnHaeT CBeTUTLCA KpacHbIM. Pasgaetcs
3BykoBow curHan. KHonka CtapTt 2 muraer, nokasblBas,
YTO [AaHHY QYHKUMIO MOXHO HeMeONeHHOo
aKkTMBMpoBaThb.

* KocHutecb kHonkn Boibopa BpemeHum, 3 a5
N3MEHEHWS ONUTENbHOCTU NMPUTOTOBMNEHNS.

CooTBETCTBYIOLLIEE MOKa3aHMe Ha Aaucrnee 3 wu
CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 4 MUTatoT.

e KHonkamn B wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
ONMTENBHOCTb MPUrOTOBNEHNA (Hanpumep 15
MMH.).

* KocHutech kHoMkn CTapT, 2.

YCTpPONCTBO HAYHET paboTaTh B pexume MNpunb.
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EN
MICROWAVE + GRILL FUNCTION

Use this function to cook lasagne, poultry, roast
potatoes and toasted foods.

» Touchthe key of Microwave + Grill function1.
It lights up with red colour. It comes a sound signal. The

Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

* Touch the Power Selection key 3 to change
the microwave power.
The respective digits on display 3 and indicator 4 will

start to flash.

NOTE: If you do not touch the key 3, the oven operates
at600 W power.

» Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
power.

* Touch the Time Selection key 7 to change the
operating time.

The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

» Touch keys 5 and 6 to change the function time
(e.g. 12 minutes).

* Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in combined mode.

NOTE: In combined mode, the microwave oven power
is limited up to 600 W.



DE
FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um Lasagne, Gefllgel,
Bratkartoffeln und Auflaufe zuzubereiten.

 Beruhren Sie die Mikrowelle + Grill-
Funktionstaste, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

» Beriuhren Sie die Leistungswahl-Taste, 3 um
die Mikrowellenleistung zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 3 nicht berlhren ,
arbeitet das Gerat mit einer Leistung von 600 W.

* Beruhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewulnschte Leistung zu bestimmen.

e Berihren Sie die Zeitwahl-Taste, 7, um die
Betriebsdauer zu &ndern.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

* Berihren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewlnschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.
12 Minuten).
* Berlhren Sie die Taste Start, 2.
Das Geratbeginnt im Kombimodus zu arbeiten.

BEMERKUNG: Beim Kombimodus
Mikrowellenleistung auf 600 W begrenzt.

ist die

RU
®YHKUUNA MUKPOBOIJIHbI + T'PUNTb

Mcnonb3ynte aTy QyHKUMIO A1 NPUroTOBEHUN
nasaHbu, NTULbI, NeYEeHOro KapToens 1 TOCTOB.

* KocHutecb KHoOMkn pexnma MukpoBOSHbI +
Fpuvneb, 1.

OTa KHOMKa HauMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. Pasgaetcs
3BykoBon curHan. KHonka Crapr, 2 wmwuraer,
nokasbliBad, 4YTO [AaHHYH QYHKUUIO MOXHO
HemeaneHHO akTUBNPOBATb.

* KocHutecb kHOoMkn Bbibopa mMowHoOCTH, 3,
YTOObI UBMEHUTH MOLLHOCTb MUKPOBOITHOBOW MEYN.

COOTBeTCTByPOLLI,ee nokasaHue Ha aucrinee 3 wu

CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 4 MUratoT.

MPUMEYAHMUE: Ecnn He KkacaTtbcsl KHOMkM 3, TO
yCTpOMCTBO paboTaeT Ha MowHocTn 600 BT.

« KHonkamm B n 6 Bbibepute Tpebyemyto
MOLLHOCTb.

* KocHutecb kHomku Bbibopa Bpemenn 7 ans
N3MEHEHWS ANUTENbHOCTU NMPUTOTOBMNEHNS.

CooTBeTcTBYlOLEE MOKasaHMe Ha aucninee 7 u
CBETOBOM MHAMKATOP PYHKLUUIN 8 MUratoT.

« KHonkamm B wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
ANUTENBHOCTb MPUrOTOBNEHNSA (Hanpumep 12
MMH.).

* KocHuTtecb kHonku CTaprT, 2.

YCTpPONCTBO HA4YHET paboTaTb B KOMOU-pexnme.

NMPUMEYAHUE: B kombu-pexmnme MakcumarnbHas
MOLLHOCTL orpaHmnyeHa go 600 Br.
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EN
HOT AIR FUNCTION

Use this function to bake and roast.

» Touchthe key of Hot Air function, 1.
It lights up with red colour. It comes a sound signal. The

Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

* Touch the Temperature Selection key 3 to
change the temperature.

The respective digits on display 3 and indicator 4 will
startto flash.

As soon as the oven reaches the set temperature the

symbol 4 (°C) stops flashing.

NOTE: If you do not touch the key 3, the oven operates
at160°C.

* Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
temperature.

» Touch the Time Selection key 7 to change the
operating time.

The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

» Touch the keys 5 and 6 to change the function
time (e.g. 15 minutes).

» Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in Hot Air mode.



DE
FUNKTION HEIRLUFT

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen und Braten.

* Berihren Sie die Funktionstaste HeiBluft, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

* Berlhren Sie die Temperaturwahl-Taste 3
um die Temperatur zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, das Symbol 4 (°C) hort auf zu blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 3 nicht berihren,
arbeitetdas Geratbei der Temperatur von 160 °C.

* Beriuhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Temperatur zu bestimmen.

e Berlihren Sie die Zeitwahl-Taste 7, um die
Betriebsdauer zu andern.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

e Berlihren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.
15 Minuten).

e Berilhren Sie die Taste Start, 2.

Das Gerat beginntim HeiBluftmodus zu arbeiten.

RU
®YHKLMA roOPA4YUA OBAYB

Wcnonb3ynte 3Ty QYHKUMIO OnA9 3anekaHus w
XapeHus.

» KocHutech kHonku pexxuma Fopaumn o6ays., 1.
OTa KHOMKa HauMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. Pasgaetcs
3ByKoBOW curHan. Knonka CtapTt 2 muraeT, nokasbliBas,
YTO [JaHHYK QYHKUUID MOXHO HeMe[JleHHO
aKTUBMPOBATb.

* KocHutech kHomki Boibopa Temneparypsbl, 3,
YTOObI UIBMEHWTL TEMMEPATYPY.

CooTBETCTBYIOLLIEE MOKa3aHMe Ha Aaucrinee 3 wu
CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 4 MUTatoT.

Korga pyxoBon wkad [OCTUTHET 3afdaHHOM

Temnepatypsbl, cumon 4 (°C) nepectaHeT Murathb.

NMPUMEYAHUE: Ecnn He HaxumaTb Ha KHOMKY 3, TO
ycTponcTteo pabotaet npu temneparype 160 °C.

* KHonkamm 5 n 6 Bbibepute Tpebyemyto
Temneparypy.

* KocHutecb kHomku Bbibopa Bpemenn 7 ans
N3MEHEHNS ANNTENbHOCTU NPUTOTOBIEHUS.

CootBeTrcTBylOLLEE MOKa3aHWe Ha Aaucnnee 7 u
CBETOBOW MHAMKATOP (PYHKLMI 8 MuratoT.

« KHonkamm B n 6 Bbibepute Tpebyemyto
ANUTENbHOCTb NpUroToBneHns (Hanpumep 15
MUH.).

» KocHuTtech kHoMkn CTapT, 2.

YCTponCcTBO HavHeT paboTatb B pexume lopsauvero
obayea.
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EN
MICROWAVE + HOT AIRFUNCTION

Use this function to bake and roast.

* Touch the key of Microwave + Hot Air
function1.

It lights up with red colour. It comes a sound signal. The
Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

» Touch the Power Selection key 3 to change
the microwave power.

The respective digits on display 3 and indicator 4 will
startto flash.

NOTE: If you do not touch the key 3, the oven operates
at400 W power.

» Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
power .

* Touch the Temperature Selection key 7 to
change the microwave temperature.

The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

As soon as the oven reaches the set temperature the

symbol 8 (°C) stops flashing.

NOTE: If you do not touch the key 8, the oven operates
at160°C.

* Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
temperature.

» Touch the Time Selection key 9 to change the
operating time.

The respective digits on display 9 and indicator 10 will
startto flash.

» Touch the keys 5 and 6 to change the function
time (e.g. 15 minutes).

* Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in combined mode.

NOTE: In combined mode, the microwave oven power
is limited up to 600 W.



DE
FUNKTION MIKROWELLE +HEIBLUFT

Benutzen Sie diese Funktion zum Backen und Braten.

e Beruhren Sie die Funktionstaste Mikrowelle +
HeiBluft, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

» Beruhren Sie die Leistungswahl-Taste 3 um
die Mikrowellenleistung zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 3 nicht berthren,
arbeitet das Gerat mit einer Leistung von 400 W.

* Berihren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Leistung zu bestimmen.

» Berlhren Sie die Temperaturwahl-Taste 7 um die
Temperatur zu andern.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, das Symbol 8 (°C) hort auf zu blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 8 nicht berlhren
arbeitet das Gerat bei der Temperatur von 160 °C.

e Berlhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Temperatur zu bestimmen.

e Berlihren Sie die Zeitwahl-Taste 9, um die
Betriebsdauer zu andern.

Die entsprechende Anzeige 9 und der
Funktionsindikator 10 blinken.

+ Beruhren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.
15 Minuten).

* Berlhren Sie die Taste Start, 2.

Das Gerat beginntim Kombimodus zu arbeiten.

BEMERKUNG: Beim Kombimodus
Mikrowellenleistung auf 600 W begrenzt.

ist die

RU

®YHKLMA MUKPOBOJTHOBbI + TOPAYNA
osAyB

Mcnonb3ynte 3Ty QYHKUUIO A9 3anekaHus w
XapeHus.

* KocHutecb KHoMkn pexnma MukpoBOSHbI +
Fopsuun o6ays, 1.

OTa KHOoMKa Ha4YMHaeT CBETUTbLCA KpacHbIM. PasgaeTcs
3BykoBon curHan. KHonka CrapTt, 2 wmMwuraer,
nokasbiBasi, 4YTO [AaHHYH QYHKLUIO MOXHO
HemenneHHO akTUBNPOBATb.

* Kochutecb kHOMkn BbiGopa mowHoOCTH, 3,
YTOObI U3MEHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTHOBOW NEYu.

CootBeTrcTBylOLLEE MOKa3aHWe Ha aucrnee 3 u
CBETOBOW MHOMKATOP (PYHKLMIN 4 MUTratoT.

NMPUMEYAHUE: Ecnn He kacaTbcs KHOMKM 3, TO
yCTponcTBo pabotaeT Ha MmoLwyHocTn 400 BT.

* KHonkamum 5 un 6
MOLLHOCTb.

* KocHutecb kHomku Bbibopa Temnepatypbl 7,
4YTOObI UISMEHUTHL TEMMEPATYPY.

BblOepute Tpebyemyto

CooTBeTcTBYlOLEE MOKasaHMe Ha aucninee 7 u
CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 8 MUratoT.

Korga pyxoson wkad [OCTUrHET 3ajaHHOMN
Temnepatypbl, cumeon 8 (°C) nepectaHeT Murathb.

NMPUMEYAHUE: Ecnn He kacaTbcs KHOMKM 8, TO
ycTponcTteo pabotaet npu temnepatype 160 °C.

* KHonkamm 5 n 6 Bbibepute Tpebyemyto
TemnepaTtypy NPUroToBIeHNs.

* KocHutecb kHomku Bbibopa Bpemenn 9 ans
N3MEHEHWS ANUTENBHOCTM NPUTOTOBIEHNS.

CooTBeTcTBYIOLLEE MOKasaHMe Ha pJucrnnee 9 wu
CBETOBOM MHAMKATOP PyHKLUMA 10 MuratoT.

« KHonkamm B wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
ANUTENbHOCTb NpUroToBneHns (Hanpumep 15
MUH.).

» KocHuTtecb kHonku CTapT, 2.

YCTpPONCTBO HA4YHET paboTaTb B KOMOU-pexnme.

NMPUMEYAHUE: B kombu-pexmnme MakcumarnbHas
MOLLHOCTb orpaHnyeHa go 600 BT.
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EN
GRILL + FAN FUNCTION

Use this function for crispy roast meat, fish, poultry or
Frenchfries.

» Touchthe key of Grill function 1.
It lights up with red colour. It comes a sound signal. The
Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

* Touch the Temperature Selection key 3 to
change the oventemperature.
The respective digits on display 3 and indicator 4 will
start to flash. As soon as the oven reaches the set
temperature the symbol 4 (°C) stops flashing.

NOTE: If you do not touch the key 3, the oven operates
at160°C.

» Touch the keys 5 and 6 to change the microwave
temperature.
» Touch the Time Selection key 7 to change the
operating time.
The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

» Touch the keys 5 and 6 to change the function
time (e.g. 15 minutes).

* Touchthe Startkey 2.

The oven will start to operate in combined mode.

FUNCTION DEFROSTING BY TIME (MANUAL)

Use this function to defrost any type of food quickly.

» Touch the key of Defrosting by Time function
9. It lights up with red colour. It comes a sound
signal.
The Start key 2 starts to blink to show that this flinction
can be immediately activated.

* Touch the Time Selection key 7 to change the
function time.
The respective digits on display 7 and indicator 8 will
starttoflash.

* Touch the keys 5 and 6 to change the function
time (e.g. 15 minutes).

* Touchthe Start key 2.

The device will start to defrost.



FUNKTION GRILL + UMLUFT

Benutzen Sie diese Funktion zum besonders krossen
Braten von Fleisch, Fisch, Gefligel oder Pommes
frites.

¢ Berihren Sie die Grill +Umluft-Funktionstaste 1.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

» Berlhren Sie die Temperaturwahl-Taste 3 um die
Temperatur zu andern.
Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken. Sobald der Backofen die
eingestellte Temperatur erreicht hat, das Symbol 4 (°C)
hort auf zu blinken.

BEMERKUNG: Falls Sie die Taste 3 nicht berihren,
arbeitet das Gerat bei der Temperatur von 160 °C.

* Berlhren Driicken Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Temperatur zu bestimmen.
e Berlihren Sie die Zeitwahl-Taste 7, um die
Betriebsdauer zu andern.
Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

* Berthren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewlnschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.
15 Minuten).

* Berlhren Sie die Taste Start, 2.

Das Gerat beginnt zu arbeiten im Kombimodus.

FUNKTION AUFTAUEN NACH ZEIT
(MANUELL)

Benutzen Sie diese Funktion um jegliche Art von
Lebensmitteln schnell aufzutauen.

e Berlihren Sie die Auftauen nach Zeit-
Funktionstaste 9.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdont ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert werden.

* Berlihren Sie die Zeitwahl-Taste 7, um die
Betriebsdauer zu andern.
Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

e Berlihren Sie die Tasten 5 und 6 um die
gewunschte Betriebsdauer zu bestimmen (z. B.:
15 Minuten).

e Berilhren Sie die Taste Start, 2.

Das Gerat beginnt aufzutauen.

OYHKUUA TPUNBb + OBYB

Ncnonb3ynte aTy YHKUMIO ANA MPUrOTOBMEHUA C
XPYCTALEN KOPOYKOM MgdAca, pblbbl, NTUUbI Unn

KapTodhens dpu.

* KocHutecb kHonku pexxuma Fpunb + 06ayB, 1.
OTa KHOMKa HauMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. Pasgaetcs
3BykoBon curHan. KHonka CrapTt, 2 wmwuraer,
nokasblBas, 4YTO [JAaHHY QYHKLUIO MOXHO
HeMeaneHHO akTMBUPOBaTb.

* KocHutech kHomki Boibopa Temneparypsbl, 3,
YTOObI UIBMEHWTL TEMMEPATYPY B YCTPOWCTBE.
CooTBeTCTBYIOLLEE MOKa3aHMe Ha Aaucrinee 3 u
cBeToBOM uHAMKatop yHkunn 4 wmuratot. Korga
OyXOBOM WKag AOCTUTHET 3afaHHOW TemnepaTtypsbl,

cumBon 4 (°C) nepectaHeT muratb.

MPUMEYAHUE: Ecnn He kacaTtbca KHOMKM 3, TO
yCTpoKncTBO paboTaeT npu temneparype 160 °C.

« KHonkamn 5 wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
Temneparypy.

* KocHutecb kHomku Bbibopa Bpemenn 7 ans
N3MEHEHNS ANUTENbHOCTU NPUTOTOBIEHUS.
CooTBeTcTBYIOLLEE MOKasaHMe Ha aucrnnee 7 U

CBETOBOM MHAMKATOP (PYHKLNA 8 MuratorT.

e KHonkamm B n 6 Bbibepute Tpebyemytro
ANUTENBHOCTb MNPUrOTOBNEHNSA (Hanpumep 15
MUH.).

* KocHuTtecb kHonkn CTapT, 2.

YCTpONCTB Ha4yHEeT paboTaTb B KOMOU-pexXnme.

®YHKUUNA PASMOPAXUBAHUE MO
BPEMEHMW (BPYYHY1O)

Mcnonb3ynte 3Ty dyHKUMIO Ang 6bICTporo
pas3MopaxmBaHus NIOOLIX MPOAYKTOB.

* KocHutecb KHOMKM pexuva PaamopakuBaHue
no BpeMeHwu, 9.

OTa KHOMKa HavMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. Pasnaetcs

3BYyKOBOW curHasn. KHorka Crapr, 2 muraet, rnokasbisas,

YTO aHHYH0 OYHKLIMKO MOXXHO HEMELSIEHHO aKTUBMPOBATb.

 lMpn nomowm kHonkn BbiGopa BpemeHu, 7
N3MEHUTE ONINTENBHOCTL MPUIOTOBIEHNS.
CooTBeTcTBYIOLLEE MOKasaHMe Ha aucnnee 7 U
CBETOBOW MHAMKATOP PYHKLUNIA 8 MuratorT.

* KHonkamm 5 n 6 Bbibepute Tpebyemyto
ANUTENBbHOCTb NpuUroToBneHus (Hanpumep 15
MUH.).

» KocHuTtecb kHonkn CTaprT, 2.

YCTPONCTBO HAYHET pasmopaknBaHue.
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EN

FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry, fish, fruit and
bread quickly.

* Touch the key of Defrosting by weight
function1.

It lights up with red colour. It comes a sound signal. The

Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

e Touch the Food Type Selection key 3 to
change the food type.

The respective digits on display 3 and indicator 4 will
startto flash.

« Touch the keys 5 and 6 to change the
programme, e.g. Pr 01 (see following table).

» Touch the Weight Selection key 7 to define the
food weight.

The respective digits on display 7 and indicator 8 will
startto flash.

» Touchkeys 5 and 6 to change the weight.

* Touchthe Startkey 2.
The oven will start to defrost.

The following table shows the Defrosting by
weight function programmes, indicating weight
intervals, and defrosting and standing times (in order to
ensure the food is of a homogeneous temperature).

Programme
Programm
Mporpamma

Pr 01

Pr 02

Pr 03

Pr 04

Pr 05
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion um Fleisch, Gefligel,
Fisch, Obst und Brot schnell aufzutauen.

* Berlhren Sie die Funktionstaste Auftauen
nach Gewicht, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

e Berilhren Sie die Lebensmittelwahl-Taste,
3, umdie Artder Lebensmittel zu &ndern.

Die entsprechende Anzeige 3 und der
Funktionsindikator 4 blinken.

* Berlhren Sie die Tasten 5 und 6 um das
gewinschte Programm zu bestimmen (z. B.: Pr
01 siehe folgende Tabelle).

e Berilhren Sie die Gewichtswahl-Taste 7, um das
Gewichtder Speise einzustellen.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

e Berlihren Sie die Tasten 5 und 6 um das
gewinschte Gewicht zu bestimmen.

* Berlihren Sie die Taste Start, 2.
Das Gerat beginnt aufzutauen.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
Auftauen nach Gewicht, unter Angabe der
Intervalle bezliglich des Gewichtes sowie Auftau- und
Ruhezeiten (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt).

RU

®YHKLMUA PA3MOPAXWBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcrnonb3ynte aTy ddyHKUMw ana 6bicTporo
pa3MopaXKnBaHns Msca, NTuLbl, pbibbl, PPYKTOB 1 xneba.

» KocHuTech KHOMKu pexxuma PasmopaxkxuBaHue
no Becy, 1.

OTa KHOoMKa Ha4YMHaeT CBETUTLCA KpacHbIM. PasgaeTcs
3BykoBon curHan. KHonka CrapTr, 2 wmMwuraer,
nokasblBasi, 4YTO [AaHHYH QYHKLUIO MOXHO
HemenneHHO akTUBNPOBATb.

» KocHutech kHomki BeiGopa npogykTa, 3, 4TobbI
M3MEHUTBL TUM Pa3MOPaXKMBAEMOTO MPOAYKTA.

CootBeTrcTBylOLLEE MOKa3aHWe Ha Aaucrnnee 3 u
CBETOBbIE UHANKATOPbI PYHKLMIA 4 MUTaoT.

« KHonkamm B wn 6 Bbibepute Tpebyemyto
nporpammy, Hanpumep, Pr 01 (cm. Tabnuuy
HUXe).

* KocHutecb kHoOMkum Bbibopa Beca 7, 4TOObLI
YCTaHOBUTb BEC PA3MOPaXK1MBaeMOoro NpoayKTa.

CootBeTrcTBylOLLEE MOKa3aHWe Ha Aaucnnee 7 u
CBETOBOW MHOMKATOP (PYHKLMI 8 MuratoT.

* KHonkamn 5 n 6 BbLIGepuTe Tpebyembii Bec
npoaykTa.

* KocHuTtecb kHonkn Crapr, 2.
YCTPOMNCTBO HA4YHET pasmopaxmnsaHue.
Cnepytowaa Tabnuua nokasbiBaeT MnporpamMmmbl
dyHKUUM PasmMmopaXXxuBaHUs No Becy, A1anasoHbl

BECa, BPEMEHM Pa3MOpakMBaHUS U BPEMEHU MOKOS
(4TO6bI 06ECNEUNTE OAHOPOOHYIO TEMMEPATYPY NULLM).

Food Weight, g Time, min Standing time, min
Lebensmittel Gewicht, g Zeit, Min Ruhezeit, Min
MpoAaykr Bec, r Bpems, MuH Bpemsa nokosi, MUH
Meet
Fleisch 100 — 2000 2,2-433 20-30
Msaco
Poultry
Geflugel 100 — 2500 2,3-58,3 20-30
MNtuua
Fish
Fisch 100 — 2000 2,0-40,0 20-30
Pri6a
Fruit
Obst 100 — 500 2,0-13,0 10-20
DpyKThl
Bread
Brot 100 — 800 2,4-19.3 10-20
Xneb
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SPECIAL FUNCTION A: HEATING FOOD

Use this function to heat various types of food.

* Touchthe key of Special Function A, 1.

It lights up with red colour. It comes a sound signal. The
Start key 2 starts to blink to show that this flinction can
be immediately activated.

« Touch the Food Type Selection key, 3 to
change the food type.
The respective digits on display 3 will start to flash.
» Touch the keys 4 and 5 to change the program,
e.g. A 01 (see following table).
* Touch the Weight Selection key 6 to define
the food weight.

The respective digits on display 6 and indicator 7 will
starttoflash.

» Touch keys 4 and 5 to set the weight which you
need.

* Touchthe Startkey, 2.
The oven will start to heat the food.
The following table shows programs of the Special
Function A, indicating weight intervals, and heating

and standing times (in order to ensure the food is of a
homogeneous temperature).

Programme
Programm
Mporpamma

A 01

A 02

A 03

A 04




DE
SONDERFUNKTION A: SPEISEN ERWARMEN

Benutzen Sie diese Funktion um verschiedene Arten
von Lebensmitteln zu erhitzen.

* Berlihren Sie die Sonderfunktion A-Taste, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf. Es ertdnt ein
akustisches Signal. Die Taste Start, 2 blinkt, damit zu
zeigen, dass diese Funktion kann sofort aktiviert
werden.

e Berihren Sie die Lebensmittelwahl-Taste,
3, umdie Lebensmittelart zu &ndern.

Die entsprechende Anzeige 3 blinkt.

* Berlhren Sie die Tasten 4 und 5 um das
gewlnschten Programm zu bestimmen z. B. A
01 (siehe folgende Tabelle).

» Beruhren Sie die Gewichtswahl-Taste 6, um
das Gewichtder Speise einzustellen.

Die entsprechende Anzeige 6 und der
Funktionsindikator 7 blinken.

e Beriihren Sie die Tasten 4 und 5 um das
gewunschte Gewicht zu bestimmen.

* Berlhren Sie die Taste Start, 2.
Das Gerat beginntzu erwarmen.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der
Sonderfunktion A, unter Angabe der Intervalle
beziglich des Gewichtes sowie Erwarme- und
Ruhezeiten (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt).

RU

OCOBAA ®YHKUUA A: PA3OIrPEBAHUE
NMALLIA

NMcnonb3ynte aTy dyHKuuw ana 6bicTporo
pa3orpeBaHnst PasfU4yHON NULLN.

« KocHuTecb kHoMku pexxuma Ocoban chyHKUMUA
A1

OTa KHOoMKa Ha4YMHaeT CBETUTbLCA KpacHbIM. PasgaeTcs
3BykoBon curHan. KHonka CrapTt, 2 wmMwuraer,
nokasblBasi, 4YTO [AaHHYH QYHKLWIO MOXHO
HemenneHHO akTUBUPOBATb.

* KocHutecb kHonkn Beibopa npoaykTa, 3, 4Tobb!
N3MEHUTb TUM NPOoayKTa.

CooTBeTCTBYIOLLEE NOKa3aHWe Ha agucnree 3 Muraer.
e KHonkamm 4 n 5 Bbibepute Tpebyemyto
nporpammy, Harnpumep, A 01 (cm. Tabnuuy

HUXe).

» KocHutecb kHonkn BbiGbopa Beca, 6, 4TOOLI
yCTaHOBUTbL BEC NPOAYKTA.

CootBeTcTByIOLLEE MOKasaHMe Ha paucrninee 6 wu
CBETOBOV MHANKATOP PYHKLUNIA 7 MUratoT.

* KHonkamun 4 n 5 yctaHoBuTe Tpebyembin Bec
npoaykra.

» KocHuTtecb kHonku CTapT, 2.
YCTPOMNCTBO HAYHET Pa3orpes.
Cnepgywouwasa Ttabnuua nokasbiBaeT nporpamMmmbl
Ocobon cbyHkuum A, [Mana3oHbl Beca, BpEMEHU

pasorpeBa M BpeMeHu nokod (4Tobbl obecneunTtb
OOHOPOAHYIO TemMnepaTypy NULLK).

Meal Weight, g @ Time, min Suggestions
Gericht Gewicht, g | Zeit, Min Empfehlungen
Bnwopgo Bec,r |Bpemsi, MUH PekomeHpgavummn
Soup Stir x 1-2, keep covered 1-2 min
Suppe 200 -1500 | 3,0-15,0 Umridhren x 1-2, abdecken 1-2 Min
Cyn MNepemeluats x 1-2, oCTaBUTb HaKPbITbIM 1-2 MUH
Pre-prepared dishes, dense food Turn x 1-2, keep covered 1-2 min
Fertiggerichte, dicke Zutaten 200 - 1500 | 3,0-20,0 Umrihren x 1-2, abdecken 1-2 Min
[oToBLIE GNtOAA, IYCTbIE KOMMOHEHTDI lMepeBepHyTb % 1-2, OCTaBUTL HaKPbITbIM 1-2 MVH
Pre-prepared dishes, e.g goulash Stir x 1-2, keep covered 1-2 min
Fertiggerichte, z.B. Gulasch 200 - 1500 | 3,0-18,0 Wenden x 1-2, abdecken 1-2 Min
[oToBLIE BNtOAA, HAaNPUMeEP, rynaw Mepemewars * 1-2, OCTaBUTb HaKPbITbIM 1-2 MUH
Vegetables Turn x 1-2, keep covered 1-2 min
Gemduse 200 -1500 | 2,4 -14,0 Wenden x 1-2, abdecken 1-2 Min
Osowu lMepeBepHyTb X 1-2, OCTaBUTb HaKPbITbIM 1-2 MUH
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SPECIAL FUNCTION B: COOKING

Use this function to cook fresh food.

* Touchthe key of Special FunctionB, 1.

Itlights up with red colour.

* Touch the Food Type Selection key 2 to
change the food type.

The respective digits on display 2 will start to flash.
* Touch the keys 3 and 4 to change the
programme, e.g. b 01 (see following table).
» Touch the Weight Selection key 5 to define
the food weight.

The respective digits on display 5 and indicator 6 will
starttoflash.

* Touchkeys 3 and 4 to change the weight.

» Touchthe Startkey, 7.
The oven will start to cook the food.

The following table shows programs of the Special
Function B, indicating weight intervals, and cooking
and standing times (in order to ensure the food is of a
homogeneous temperature).

Programme
Programm
Mporpamma

b 01

b 02

b 03

b 04




DE
SONDERFUNKTION B: SPEISEN GAREN

Benutzen Sie diese Funktion um die frische
Lebensmittel zuzubereiten.

* Berlihren Sie die Sonderfunktion B-Taste, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

e Berihren Sie die Lebensmittelwahl-Taste 2,
umdie Lebensmittelart zu andern.

Die entsprechende Anzeige 2 blinkt.

* Beriuhren Sie die Tasten 3 und 4 um das
gewilnschten Programm zu bestimmen z. B. b
01 (siehe folgende Tabelle).

e Berilhren Sie die Gewichtswahl-Taste 5, um
das Gewicht der Speise einzustellen.

Die entsprechende Anzeige 5 und der
Funktionsindikator 6 blinken.

* Beriuhren Sie die Tasten 3 und 4 um das
gewinschte Gewicht zu bestimmen.

e Berilhren Sie die Taste Start, 7.
Das Gerat beginnt zu garen.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der
Sonderfunktion B, unter Angabe der Intervalle
bezliglich des Gewichtes sowie Gar- und Ruhezeiten
(um zu gewahrleisten, dass die Speise eine einheitliche
Temperatur erlangt).

RU

OCOBAA ®YHKUUA B: NMPUTOTOBJIEHUE
nAaLn

Mcnonb3yinte aTy QyHKUMIO AOnS NPUroTOBEHUSN
CBEXMX NPOAYKTOB.

« KocHuTecb kHoMkun pexkuma Ocoban chyHKUMUA
B, 1.

OTa KHOMKa Ha4YMHaeT CBETUTLCS KPpaCHbIM.

* KocHutech kHoMkv Bbibopa npogykTa, 2, 4To6b!
N3MEHUTb TUM NPUrOTaBIMBAEMON NLLIN.

CooTBETCTBYIOLLIEE MOKA3aHNE Ha ancniee 2 MUraerT.
* KHonkamum 3 wn 4 Bbibepute Tpebyemyto
nporpammy, Hanpumep, b 01 (cm. Tabnuuy

HUXe).

* KocHutecb kHonkn Beibopa Beca, 5, 4ToObI
N3MEHUTb BEC MPUIroTaBMBaeMom NULLN.

CooTBeTCTBYIOLLEE MOKa3aHMe Ha Aaucninee 5 wu
CBETOBOV MHAMKATOP PYHKLUNA 6 MuratorT.

* KHonkamn 3 u 4 Bbibepute Tpebyembii Bec
LK.

» KocHuTtecb kHonkn CtaprT, 7.
YCTPONCTBO HAYHET MPUrOTOBIIEHME NMULLN.
Cnepywowasa Tabnuua nokasbiBaeT nporpamMmmbl
Ocob6omn chyHkuum B, granas3oHbl Beca, BPEMEHU

NMPUrOTOBMNEHNSA N BPEMEHM MOKOS (4TOOLI 06ecneunTb
OOHOPOAHYIO TeMnepaTypy NULLK).

Meal Weight, g | Time, min Suggestions
Gericht Gewicht, g | Zeit, Min Empfehlungen
Bbnogo Bec, r Bpems, MuH PekomeHpauumn
Potatoes Turn x 1-2, keep covered
Kartoffel 200 - 1000 4 -17 Wenden x 1-2, abdecken
KapTodgenb lMepeBepHYTb % 1-2, 0OCTAaBUTb HAKPbITbIM
Vegetables Turn x 1-2, keep covered
Gemise 200 - 1000 4 —-15 Wenden x 1-2, abdecken
Osowu MepeBepHyTb x 1-2, 0OCTaBUTb HaKPbITbIM
Rice 1 part rice, 2 parts water, keep covered
Reis 200 - 500 13-20 1 Teil Reis, 2 Teile Wasser, abdecken
Puc 1 Yacmb pu1ca, 2 Yac Bodbl, OCTaBUTb HaKPbMBIM
Fish Keep covered
Fisch 200 — 1000 4-13 Abdecken
Pbi6a OcTaBuTb HaKpPbITLIM
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SPECIAL FUNCTION C: DEFROSTING &
TOASTING

Use this function to defrost and toast various types of
food.

* Touchthe key of Special FunctionC, 1.

Itlights up with red colour.

* Touch the Food Type Selection key 2 to
change the food type.

The respective digits on display 2 will start to flash.
*+ Touch the keys 3 and 4 to change the
programme, e.g. C 01 (see following table).
» Touch the Weight Selection key 5 to define
the food weight.

The respective digits on display 5 and indicator 6 will
starttoflash.

+ Touchkeys 3 and 4 to change the weight.

» Touchthe Startkey, 7.
The oven will start to defrost and toast the food.

The following table shows the Special Function C
programmes, indicating weight intervals, and
defrosting & toasting and standing times (in order to
ensure the food is of a uniform temperature).

Programme
Programm
Mporpamma

C 01

C 02

C 03

NOTE: In accordance with your taste and with type of
meal should be increased or decreased the
programmed weight .

*NOTE: Use the preheated universal wonder-plate
for browning food (see p. 76) to get excellent result as if
the food would bake in a wood-burning stove.
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SONDERFUNKTION C: AUFTAUEN &
UBERBACKEN

Benutzen Sie diese Funktion, um verschiedene Arten
von Lebensmitteln aufzutauen und zu Gberbacken.

* Berlihren Sie die Sonderfunktion C-Taste, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

e Berihren Sie die Lebensmittelwahl-Taste,
2, umdie Lebensmittelart zu andern.

Die entsprechende Anzeige 2 blinkt.

* Beriuhren Sie die Tasten 3 und 4 um das
gewilnschten Programm zu bestimmen z. B. €
01 (siehe folgende Tabelle).

¢ Berilhren Sie die Gewichtswahl-Taste 5, um
das Gewicht der Speise einzustellen.

Die entsprechende Anzeige 5 und der
Funktionsindikator 6 blinken.

e Beriuhren Sie die Tasten 3 und 4 um das
gewinschte Gewicht zu bestimmen.

e Berilhren Sie die Taste Start, 7.
Das Gerat beginnt zu auftauen und zu tGberbacken.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der
Sonderfunktion C, unter Angabe der Intervalle
bezliglich des Gewichtes sowie Auftauen &
Uberbacken und Ruhezeiten (um zu gewahrleisten,
dass die Speise eine einheitliche Temperatur erlangt).

RU

OCOBAA ®YHKUUA C: PASMOPAXWUBAHUE
N 3ANEKAHUE

Wcnonbaynte aty yHKUMIO ANA pasMopaxmnBaHus u
3anekaHus nuLwn.

« KocHuTecb kHoMku pexkuma Ocoban chyHKUMUA
Cc. 1

OTa KHOMKa Ha4YMHaeT CBETUTLCS KPpaCHbIM.

* Kochutech kHoMkv Bbibopa npogykTa, 2, 4ToObl
VM3MEHUTb TUM MULLN.

CooTBEeTCTBYIOLLIEE MOKA3aHNE Ha ancniee 2 MUraer.
* KHonkamm 3 wn 4 Bbibepute Tpebyemyto
nporpammy, Hanpumep, € 01 (cm. Tabnuuy

HUXe).

* KocHutecb kHonkn Beibopa Beca, 5, 4ToObI
N3MEHUTb BEC MULLIN.

CooTBeTCTBYIOLLEE MOKa3aHMe Ha Aaucnnee 5 wu
CBETOBOW MHAMKATOP PYHKLUMIA 6 Murator.

* KHonkamn 3 u 4 Bbibepute Tpebyembii Bec
LK.

» KocHuTtecb kHonku CtaprT, 7.
YCTPOWCTBO HAa4YHET Pa3aMOpPO3KY M 3arneKkaHne NuLu.
Cnepywowasa Tabnuua nokasbiBaeT nporpamMmmbl
Ocob6aa cpyHkumua C, gnanasoHbl Beca, BPEMEHU

pa3MopaxMBaHWUs U 3anekaHusl, U BPEMEHU MOKOS
(4T0BbI 0BECNEUNTL OQHOPOAHYIO TEMNEPATYPY NULLK).

Meal Weight, g | Time, min Suggestions
Gerichte Gewicht, g | Zeit, Min Empfehlungen
Bnwopgo Bec, r Bpems, MuH PekomeHpauumn
Pizza* wonder-plate
Pizza* 300 - 550 8-12 WunderPlatte
Muuyua® 4yypo-61t000
Deep frozen food Turn x 1, keep covered 1-2 min
Tiefgefrorene Fertiggerichte 400 - 1000 8-14 Wenden x 1, abdecken 1-2 Min
3aMOpOXeHHbIe NPOAYKThI MepesepHyTs X 1, OCTaBATL HaKPbIMbIMA 1-2 MH
Potato dishes, frozen Glass tray
Kartoffelgerichte, tiefgefroren 200 - 450 10-12 Glasfettpfanne
bnitoga n3 kaptodensi, 3aMOpPOXEHHbIE CTeknsAHHbIM yHUBEpPCanbHbIA MPOTUBEHD

BEMERKUNG: Je nach der Gerichtart und
entsprechend |hrem Geschmack soll das zu
programmierende Gewicht vergroRert bzw. verkleinert
werden.

*BEMERKUNG: Verwenden Sie die vorgeheizte
universelle WunderPlatte fur Braunung (siehe S. 77)
um ein ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als
ob die Speise in einem Holzofen gebacken wurde.

NMPUMEYAHMUE: B 3aBucnmocTtn oT Bawero Bkyca u
Buga 6nioga yBenuMuMBamTe WM YMEHbLUanTe
nporpaMmmMmpyemMbii BecC.

*NMPUMEYAHUE: Kcnonb3ynte 3apaHee pasorpetoe
yHMBeEpcanoHoe w4ymo-6s11000 LS NOAPYMSHUBAHUS
(cm. cTp. 77), 4Tobbl NOMY4YNTL NPEBOCXOAHbIN PE3YNbTaT,
Kak ecnv Obl N1LLa 3anekanach B APOBSIHON NeYn.
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PRACTICAL ADVICES

Always use dishes for use in the microwave oven
and alid or coverto avoid loss of liquids.

Attention! After heating the container may be very
hot. Although microwaves do not heat up most
containers, these may heat up through heat
transmission from food.

The oven produces very high temperatures.
Always use dishes that are suitable for
microwaving and heat resistant e.g. baking
dishes.

Stir or mix the foods several times during heating,
especially when the oven emits a beep and the
display shows a flashing symbol 1.

The time required to heat the food will depend on
its initial temperature. Food taken straight from
the fridge will take longer to heat up than food that
is at room temperature. If the food temperature is
not what is wanted, select a greater or lesser
weight next time you heat up the food.

After heating, stir the food or shake the container
and then leave the food to stand for some time to
allow the temperature to become homogen
throughout the food.

PREPARATION INSTRUCTIONS

Fish

Rice

Add 1 -3 soup spoons of water or lemon juice.

Add water equivalent to two twice quantity of rice.

Unpeeled potatoes

Use potatoes of the same size. Wash them and
prick the skin several times.

Peeled potatoes and fresh vegetables

Cut into pieces of the same size. Add a soup
spoon of water for every 100 g of vegetables, and
saltto taste.



DE
PRAKTISCHE RATSCHLAGE

* Benutzen Sie stets mikrowellentaugliche Gefalie
und einen Deckel oder eine Abdeckung, um die
Flissigkeitsverluste zu vermeiden.

Achtung! Nach der Erwarmung kann das
Gefall sehr heill sein. Obgleich die
Mikrowellen die Mehrheit der Gefalte nicht
erhitzen, kénnen diese durch die Ubertragung
der Warme der Speise heild werden.

e Der Backofen produziert sehr hohe
Temperaturen. Benutzen Sie stets
mikrowellentaugliches und hitzebestandiges
Geschirr z. B. Auflaufformen.

* Rdihren Sie die Speise wahrend der Erwarmung
mehrmals um, insbesondere wenn das Gerat ein
akustisches Signal aussendet und auf dem
Display Symbol 1 blinkt.

+ Die fur die Erwarmung der Nahrungsmittel
notwendige Zeit hangt von deren
Ausgangstemperatur ab. Die direkt aus dem
Kdhlschrank entnommenen Lebensmittel
bendtigen mehr Zeit zur Erhitzung als die, die
Raumtemperatur aufweisen. Falls die
Temperatur des Essens nicht der gewinschten
entspricht, wahlen Sie nachstes Mal ein groflieres
oder kleineres Gewicht.

* Ruhren Sie die Speise nach der Erwarmung um.
Lassen sie diese eine Zeit lang ruhen, um die
einheitliche Temperatur zu erreichen.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE ZUBEREITUNG

Fisch
e Geben Sie 1 -
Zitronensaft hinzu.

3 Essloffel Wasser oder

Reis
* Geben Sie eine Menge Reis und die doppelte
Menge Wasser hinzu.

Pellkartoffeln
* Verwenden Sie Kartoffeln gleicher Grole.
Waschen Sie diese und durchlochern Sie die
Schale mehrmals.

Geschilte Kartoffeln und Frischgemiise
+ Schneiden Sie alle Zutaten in Stlcke gleicher
GroRe. Geben Sie einen Essloffel Wasser pro
100 g Gemuse und Salz nach Geschmack hinzu.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

* Bcerga ucnonb3ynte npurogHble Ons
MUWKPOBOSTHOBbLIX NeYen cocyabl U KPbILKXA UIN
MOKPbITUSA, YTOObI n3deratb NOTEPbL XNOKOCTU.

BHumaHue! Nocne pasorpeBa cocyq MOXET ObiTb
OYeHb ropsAYMM. XOTH MUKPOBOSHOBbIE MEYM He
HarpeBaloT OOMbLIMHCTBO COCYAOB, €MKOCTU
MOryT HarpeBaTbCs MOCPEACTBOM Tennonepenadn
OT pa3orpeBaeMou NULLK.

» [lyxoBKa CO34aeT OYEHb BbICOKME TEMMNepPaTypbl.
Bcerga wncnonb3ynte npurogHyw Ans
MUWKPOBOJITHOBbIX MNevyen >XapoyCTON4YMBYHO
nocyay, Hanpumep, POpPMbl AN 3aneKaHns.

* [lomelwmBante 6nOOO0 HEOOAHOKPATHO BO BPEMS
HarpeBaHusi, B 4acTHOCTWU, €CNU YCTPOWCTBO
MoCbINaeT 3ByKOBOW CUrHam v Ha gucniee Muraet
cumeon 1.

e [1n9 HarpeBaHus nuWeBbIX NPOAYKTOB
Heobxoanmoe BpeMST 3aBUCUT OT MX UCXOLHON
Temnepatypbl. HenocpeacTtBEHHO BbIHYTLIM U3
xonoaunbHUKa nNpoAyKTam HyXHO 6onblue
BPEMEHW ANd HarpeBaHusl, YeM 151 NPOAYKTOB C
KOMHaTHOM Temnepatypon. Ecnu Temnepatypa
MULLM HE COOTBETCTBYET XXenaemown, Bbibepute B
cnegyowmii pas 6onbLUnn UM MEHbLLWIA BEC.

* [lepemewanTte 0O6nOOO MocCre HarpeBaHuA.
OcTaBbTe €ro Ha HekoTopoe BpeMmsi AOns
AOCTWXXEHMS O4HOPOAHOM TeMnepaTypbl.

YKA3AHUA ONA NPUTOTOBJIEHUA

Pbiba
o JobaBbte 1 — 3 CTOMNOBLIX NOXKW BOAbl WK
NMMMOHHOTO CoKa.

Puc
+ [ob6aBbTe Ha 04HY YacCTb pyca ABe YacTu BOAbI.

KapTodenb B MyHaupe
* Otbepute kNyGHM OOMHAKOBOro pasmepa.
BbIMoNTE X 1 NPOKONUTE KOXYPY B HECKONbKMX
MecTax.

OuunLeHHbIN KapTodhenb U cBeXue OBOLWMU
e HapexbTe BCe MWHrpeauMeHTbl Ha KYCKMU
oguHakosoro pasmepa. [obaBbTe CcTOMOBYHO
noxky Bogbl Ha 100 r oBoLLIEN M COMb NO BKYCY.
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Frozen pizza
* Use pre-cooked frozen pizzas and pizzas-rolls.

* Use the preheated universal wonder-plate for
browning food (see p. 76) to get excellent result
as ifthe food would bake in a wood-burning stove.

Deep-frozen food
* Use lasagne, cannelloni, prawns cocktail etc.
Keep covered.

Potato dishes, frozen
» Frenchfries, potato croquettes and fried potatoes
must be suitable for preparation in the oven.

WHEN THE OVEN IS WORKING

Interrupting a cooking cycle
21 You can stop the cooking process at any time by
touching the Stop key 1 once or by opening the oven
door.
In both cases:

* microwave emission is stopped immediately,

+ the grill is deactivated but is still very hot.

DANGER OF BURNING!

« the timer stops and the display shows the
remaining amount of operating time.

If you wish, at this time you can:

* turn or stir the food to ensure it will be evenly
cooked,

» changethe process parameters,

» cancel the process by pressing the Stop key 1,

» to restart the process, close the door and press
the Start key 2.
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Pizzatiefgefroren
* Verwenden Sie tiefgefrorene, vorgebackene
Pizzas oder Baguette-Pizzas.

 Verwenden Sie die vorgeheizte universelle
WunderPlatte flir Braunung (siehe S. 77) um
ein ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als
ob die Speise in einem Holzofen gebacken
wurde.

Fertiggerichte tiefgefroren
* Verwenden Sie Lasagne, Canneloni,
Garnelenauflauf u. s. w., jeweils immer
abdecken.

Kartoffelgerichte, tiefgefroren
e Die Pommes frites, Kartoffelkroketten und
Schwenkkartoffeln missen flr die Zubereitung in
der mikrowelle geeignet sein.

WAHREND DES BETRIEBES
Unterbrechung eines Kochvorgangs
Sie kdnnen den Kochvorgang jederzeit unterbrechen,
indem Sie einmal die Stopp Taste 1 berlihren oder die
Tar 6ffnen.
Indiesem Fall:
» hortdie Ausstrahlung von Mikrowellen auf,
 wird der Grill deaktiviert, hat das Gerat aber
weiterhin eine sehr hohe Temperatur.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

+ die Zeitschaltuhr stoppt, und das Display zeigt die
restliche Betriebsdauer an.

Wenn Sie es mochten, konnen Sie:

e die Lebensmittel wenden oder umrihren, um
einen einheitlichen Kochvorgang zu erreichen,

* die Einstellungen andern,

» den Vorgang abbrechen, indem Sie die Stopp
Taste 1 druicken.

* umden Vorgang wieder aufzunehmen, schlielen
Siedie Turunddriicken Sie die Start Taste 2.

RU

Muuua 3amopoXkeHHas
* Vicnonb3ynTe 3aMOpPOXEHHYIO,
BbIMEYEHHY0 NuLLy unu 6aret-nuuuy.

3apaHee

* NWcnonb3ynTe 3apaHee pas3orpetoe
yHMBepcanbHoe uymo-6n1w00 OnS
NOAPYMSIHUBAHUSA (CM. CTpP. 77), 4TobObl MONYy4UTb
NPEeBOCXOAHbIN pe3ynbraT, kak ecnu Obl nuwa
3anekarachb B JpPOBSHOW Nneyu.

FoToBble 6noaa 3aMoOpOXKeHHbIe
* Vicnonb3ynTe 3aMOpPOXEHHble Ma3aHblo,
KaHenmnoHu, KpeBeTkn 1 T. 4. Becerga 3akpbiBanite
KPbILLIKOM.

Bnroga us kaprodens, 3aMoOpoXXeHHble
* Kaptodbenb dpwn, KapTodenbHble KpPOKETbI U
KapTodenb NoMTMKaMM OOSMKHbI NOAXOANUTb NS
NPUroTOBMNEHUS B MUKPOBOMTHOBOW NEYN.

BO BPEMA PABOTDI
MNMay3a npouecca npuroToBreHus
Bbol moxete B nioboe Bpems npepsatb npoLecc
NPUroToBneHnss KacaHmem kHonkn Crom, 1 wnn
OTKpbIBaHWEM [ABEPLIbI.
B aTtom cnyyae:

*  U3NyyYeHWe MUKPOBOITH NpeKpaLlaeTcs,

* rpunb obecTouMBaeTcsl, OgHaKo, BHYTPU neyu

coxpaHsieTcsl BbicoKasi Temneparypa.

OMNACHOCTb OXEIOB!

avucnnen
Bpems

° Ta|7lmep OCTaHaBJinBaeTcCcH,
nNnokKka3blBaeT OCTaBleecCH
NPUroToBIieHUA.

Ecnu Bbl xenaete, Bbl MmoXxeTe:

* MepeBepHyTb UNN nepemMeluatb MuLly, 4Tobbl
[AOCTUYb €€ OHOPOAHOTO NPUFOTOBIEHUS,

* WU3MEHUTb YCTaHOBKMW,

* OCTaHOBWTb MPOLIECC HaXxaTeM Ha kHorky Cron,
1.

* yTOObI CHOBa BO30GHOBWTbL MPOLIECC, 3aKpOUTe
ABEpLY U HaXXMuUTe Ha kHonky CTapT, 2.
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Altering parameters

The operating parameters (time, weight, power, etc.)
can be altered when the oven is operating or when the
cooking process has been interrupted by proceeding as
follows:

 To alter the cooking time, touch the Time
Selectionkey1.

The display 1 and respective light 2 start to flash.

» Toalterthe time, touch the keys 3 and 4.

» To alter the weight or power, touch the Weight/
Power Selectionkey 5.

The display 5 and respective light 6 start to flash.

* Change the parameter by pressing the keys 3
and 4.

* To alter the temperature, touch the
Temperature Selectionkey 7.

The display 7 and respective light 8 start to flash.
As soon as the oven reaches the set temperature the

symbol 8 (°C) stops flashing.

» Change the parameter by touching the keys 3
and 4.

Cancelling a cooking cycle

* If you wish to cancel the cooking process, touch
the Stop button, 9 twice.

» If process has been paused, but you would like to
stopit, touch the button Stop, 9.

You will hear a beep sound and the current time will
appearonthedisplay.

End of acooking cycle

At the end of the process you will hear three beeps and
the display will show the symbol 10.

The beeps are repeated every 30 seconds during 5
minutes or until the door is opened or the Stop button,
9is touched.
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Anderung der Einstellungen

Die Zeit-, Gewicht-, Leistung-Einstellungen u. s. w.
kdbnnen Sie wahrend des Betriebes bzw. bei
Unterbrechung des Kochvorganges verandert, indem
man folgendermalfden vorgeht:

* Beruhren Sie die Zeitwahl-Taste, 1, um die
Kochzeit zu andern.

Die entsprechende Anzeige 1 und Funktionsanzeige-
leuchte 2 blinken.

* Berlihren Sie die Tasten 3 und 4, um die Zeit zu
andern.

- Berihren Sie die Gewicht/
Leistungswwahl-Taste 5, um die Leistung
oder das Gewicht zu andern.

Die entsprechende Anzeige 5 und der
Funktionsindikator 6 blinken.

* Berihren Sie die Tasten 3 und 4, um das Gewicht
oder die Leistung zu &ndern.

* Beruhren Sie die Temperaturwahl-Taste 7
um die Temperatur zu andern.

Die entsprechende Anzeige 7 und der
Funktionsindikator 8 blinken.

Sobald der Backofen die eingestellte Temperatur
erreicht hat, das Symbol 8 (°C) hort auf zu blinken.

e Berlihren Sie die Tasten 3 und 4, um die
Temperatur zu andern.

Abbruch eines Kochvorganges

* Wenn Sie den Kochvorgang beenden mdéchten,
berthren Sie zweimal die Taste Stop, 9.

* Wenn der Vorgang unterbrochen worden ist und
Sie ihn stoppen méchten, dann beriihren Sie die
Taste Stop, 9.

Daraufhin ertdnt ein akustisches Signal, und auf dem
Display erscheint die Uhrzeit.

Ende eines Kochvorgangs

Am Ende des Vorgangs ertdnen 3 akustische Signale,
und auf der Anzeige erscheint die Angabe 10.

Die akustischen Signale werden alle 30 Sekunden
wiederholt innerhalb von 5 Minuten, oder bis die Tir
geoffnet oder die Taste Stop, 9 berlhrt wird.

RU

MN3meHeHue yCTaHOBOK

YcTaHOBKM BpeMeHW, Beca, MOLLHOCTU, U T. A. MOXHO
M3MEHATb KakK BO BPEMS MPUrOTOBNEHUS, TaK U BO
BpPeMs nay3bl creayoLymMm o6pasom:

* KocHutecb kHoMkn Bbibopa BpemeHu, 1,
YTOObI UISBMEHUTH BPEMS NMPUTOTOBIEHNS.

CooTBeTCTBYIOLLEE MOKa3aHMe Ha Aaucrinee 1 wu
CBETOBOM MHANKATOP 2 MUratoT.

+ KacaHusiMy Ha KHOMNKK 3 1 4 U3MEHUTE BpEMS.

* KocHutecb kHonku Bbi6bopa Becal/
MOLLHOCTMU, 5, 4TOObI UIBMEHUTbL BEC NULLIM NN
MOLLHOCTb.

CooTBeTcTBYlOLEE MOKasaHMe Ha aucrinee 5 wu
CBETOBOW MHAMKATOP PYHKLUNIA 6 MuratorT.

* KHornkamu 3 n 4 nameHute Tpebyembii BEC NULLA
NI MOLLHOCTb.

* KocHutecb kHOMkn BbiGopa Temneparypsl,
7, ANs U3MEHeHWs Temneparypsbl.

CootBeTrcTBylOLLEE MOKa3aHWe Ha aucnnee 7 u
CBETOBOW MHAMKATOP (PYHKLMI 8 MuratoT.

Korga pyxoBon wkad [OCTUNHET 3ajaHHOMN
Temnepatypsbl, cumson 8 (°C) nepectaHeT Murathb.

« KHonkamn 3 u 4 wusmeHute Tpebyemytro
Temneparypy.

OcTaHoOBKa npouecca npuroToBreHus

e [ns npekpaweHus npouecca NpUroTOBEHNS,
KOCHUTECh ABaabl kHonku Cron, 9.

 Ecnn npouecc O6bin NpuUOCTaHOBNEH, HO Bl
XoTenu 6bl NpekpaTuTb ero, KOCHUTECb KHOMKM
Cron, 9.

an/l 3TOM pasgacTtca 3ByKOBOIZ curHan, Ha gucnnee
0T06pa3|/|TbCFI TEKyLlee BpeMA.

OkKoH4aHue n pouecca npurotToBrieHuUsA

Mo okoH4yaHuMM npouecca pasgatTcs 3 3BYKOBbIX
curHana, u Ha gucnnee nosasnsaetcsa ciuveon 10.

3ByKoBble curHanbl 6yayT noBTopsTbCs Kaxable 30

CEKYHA B TeYEHUM 5 MUHYT, unu noka He 6yaeT oTkpbITa
Asepua nnm Bl He KocHeTeck kHonkn Ctomn, 9.
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DEFROSTING

The table below shows different defrosting and
standing times (in order to ensure the food temperature
is evenly distributed) for different types and weights of
food, plus recommendations.

Food
Lebensmittel
MpoaykTbl

Portions of meat, pork, beef, poultry
Fleisch im Stiick, Schwein, Rind, Wild
Kycok msica, CBUHUHA, roBsiAMHaA, AUYb

Goulash
Goulasch
ynaw

Minced meat
Hackfleisch
dapu
Sausages
Bratwurst
Cocuckm
Poultry, portions
Gefllgel, Gefligelteile
MNTuua, nT1ua Kyckamm
Chicken
Hahnchen
LibinsieHoK
Poularde
Poularde
Mynsapka

Fish fillet
Fischfillet
Pbi6HOe doune
Trout

Forelle

dopenb

Prawns
Garnellen
KpeBeTkun

Fruit

Obst

®PpykThI

Bread
Brot
Xneb

Butter

Butter

Macno

Cream cheese
Quark

TBopor
Creams
Sahne
Cnuskmu
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AUFTAUEN

Die folgende Tabelle zeigt zusammenfassend die
verschiedenen Auftau- und Ruhezeiten (um zu
gewahrleisten, dass die Speisen eine gleichmalige
Temperatur erlangen), in Abhangigkeit von Art und
Gewicht der Nahrungsmittel, sowie die
entsprechenden Empfehlungen.

RU
PA3MOPAXWBHUE

Cnepywuwasa Tabnuua nokasbiBaeT B obuwem
pasnnyHble ANUTENbHOCTU Pa3MOPO3KN U BPEMSI MOKOS
(ons Toro, 4ytoObI Gnoga AOCTUIMN PaBHOMEPHOM
TemnepaTtypbl) B 3aBMCMMOCTM OT BMAa U Beca
NMWEBbLIX MNPOAYKTOB, a TaKkKe COOTBETCTBYHOLLME
pekoMeHaaLmn.

Weight, g Defrosting time, min Standing time, min Turn, times
Gewicht, g Auftauzeit, Min Ruhezeit, Min Wenden, Mals

Bec, r Bpems pa3mMopo3ku, MUH Bpems nokosi, MUH lNMepeBepHYTL, pa3
100 2-3 5-10 1
200 4-5 5-10 1
500 10-12 10-15

1000 21-23 20-30 2
1500 32-34 20-30

2000 43-45 25-35 3
500 8-10 10-15 2
1000 17-19 20-30 3
100 2-4 10-15 1
500 10-14 20-30 2
200 4-6 10-15 1
500 9-12 15-20 2
250 5-6 5-10 1
1000 20-24 20-30 2
2500 38-42 25-35 3
200 4-5 5-10 1
250 5-6 5-10 1
100 2-3 5-10 1
500 8-11 10-20 2
200 4-5 5-10 1
300 8-9 5-10 1
500 11-14 10-20 2
200 4-5 5-10 1
500 10-12 10-15 1
800 15-17 10-20 2
250 8-10 10-15 —
250 6-8 10-15 —
250 7-8 10-15 —
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General instructions for defrosting

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become too dry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep and
the display flashes the symbol 1.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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Allgemeine Hinweise zum Auftauen

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmafigim GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aulien zeigen. Sie
kénnen die diinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wanden des
Garraumes in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten Nahrungsmittel so
gleichmafRig wie maoglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weil3kdse und
Rahm, dirfen nicht vollig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung) Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgekihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgeruhrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Gerat ein
akustisches Signal aussendet und auf dem Display das
Symbol 1 blinkt.

Nehmen Sie tiefgeklhlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalen
zum Auftauen verwendet werden konnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen uUbrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftauflissigkeit abflie3en kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Gefllgel
anfallende Flussigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
Bertuhrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel vollig
aufgetautist.

RU

O6wme ykasaHuUs N0 pa3MopaKMBaHUIO

Mcnonbayrte Oona pasMopakuBaHUSA TONMbKO MOCyay
NpUrogHy ANd MWUKPOBOMHOBBLIX neven (dhapdop,
CTEKMo, MNacTuK).

Bpems pasMopaxusBaHusi 3aBMCUT OT MaccChbl U
TONWMHBLI NpoaykToB. Pacnpegenute npoayKThbl
paBHOMEPHO B COCYAE.

Monoxunte NpoAyKThl B YCTPOMCTBO Ha BpallaroLLeecs
6ntogo. Camble TONCTble 4acTu pbibbl UM KYPUHbBIX
OKOPOYKOB AOMKHbI ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3aKkpblTb 0Oonee TOHKME YacTu onbron.
BaxHo: antoMunHneBasa onbra He JormKHa KacaTbcs
CTEHOK [JyXOBKM, TaK Kak 3TO MOXeT BbI3blBaTb
3NEKTPUYECKYIO OYTY.

Pacnpegennte rnyboko 3aMOPOXEHHble MNULLEBbIE
NPOAYKTbI HACKOIbKO BO3MOXXHO PABHOMEPHO.

BoraTtble xxupamun npogykThl, Kak Macro, 6enbin cbip 1
CNUBKW, HE AOMMKHbI MOSTHOCTBIO Pa3MOpPaXMBaTbCS.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpesa) [pn KOMHaTHON
TemnepaTtype OHM FOTOBbl K nogaye Ha CTOn 4epes
HECKOINMbKO MWHYT. CWUNbHO OXNaXAeHHble CIVBKN
HY>KHO NepemeLuMBaTh nepea ynotpebneHnem.

Xneb MOXHO 06epHyTb 4YTOOHbI
nNpegoTBpPaTUTb BbICbIXaHWe.

candgeTkou,

lMepeBepHUTE NPOOYKTbI, KakK TOMbKO YCTPOWCTBO
n3gacT 3ByKOBOWM CUrHars, u Ha gucnnee byget muratb
cumBon 1.

Pa3MopaxuBanTe CUMbHO OXMaXAeHHble NPOAYKTbI
6e3 ynakoBku, He 3abblBaiTe yaanaTb MeTannmyeckme
3aXUMbl, €CN OHM NPUCYTCTBYIOT. B KOHTelHepax,
cryXalux Ans XpaHeHUsl NPOAYKTOB B MOPO3UIbHOM
LKadpy MOXHO Takke pasmopaxueaTb. CnegyeT nuib
CHSITb MX KpbIWKY. Mcnonb3yiite BO BCEX OCTaslbHbIX
cryyasix cocyapbl, npurogHble AN MUKPOBOJTHOBbIX
neven.

Knagute ntuuy Ha nepeBepHYTYH Taperky, 4YToObl
pPa3MOpPOXXEHHas! XKMAKOCTb MOrfia CTekaTb.

OTTasaBWY XWOKOCTb B 0OCOOGEHHOCTM npwu
pasMoOpaxuBaHUM NTULUbI CregyeT cnmBaTb U He
Jonyckatb HU B KOEM Cly4ae ee COMPUKOCHOBEHWUS C
APYTMMN NpoayKTaMMu.

O6patuTe BHUMaHUe, Npy PYHKUMN pasMopaKnBaHms

BpPeMsi MOKOsi HeOBXOAMMO 40 TeX Nop rnoka NpoayKTbl
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.
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COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

Itis not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, set them out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleast atemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so that the steam can evaporate easily.
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GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GroRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignetist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalde, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichmaRig auf dem Drehteller
an.

VerschlieBen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchléchern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Gefale mit grolien Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJNEHWE NUWWLKN B
MWUKPOBOJIHOBOU MNMEYU

Cnepynte Huxecneaywuwmm ykKasaHUsam npu
MPUroTOBMAEHUN MULLX B MUKPOBOSTHOBOW NEYn:
Mpexage 4vem Bbl nogorpeBaeTte WM roToBUTE
NPOAYKTbl C KOXYPOW wunu kKoxuuen (abnoku,
nomMuaopbl, Kaptodenb, COCUCKW) NpokonuTte ee,
4T1OObI NPOAYKTHI HE nonanacek. Hapexsre npoayKTbl
Ha KyCKN OAMHaKOBOW BENNYMHBI.

Mpexge 4Yem Bbl ucnonb3yeTe cocyd, npoBepbTe,
NoAXoauUT NN OH AS151 MUKPOBOSHOBOM Neyun.

Mpn obpaboTke nNULWEBLIX MNPOOYKTOB C HM3KOW
BMNaXHOCTbi (pa3amMopaxuBaHue xneba,
NPUroTOBNEHNWE MNOMNKOpHa, W T.4.) WUcCNapeHue
npoucxoanuT o4YeHb ObICTpOo. Takmm obpasom
YCTPONCTBO paboTaeT Tak, Kak ecnn 6bl OHO ObINo
nNycTbiM, W NuA MOXET OOyrMUTbCA. OTO MOXET
NpUYMHUTL yulep® ycTponcTBy M nocyge. lostomy
yCTaHOBUTE TONbKO Heobxoammoe BpemMsa u
KOHTPONMPYWMTE NPOLIECC NPUrOTOBIEHMS.

Henb3sa HarpeBaTb B MUKPOBOJTHOBbLIX NeYax bonbLioe
Konmn4ecTBO Macra (roToBuTb BO opuTHOpE).

M3BnekuTe rotoBble Grntoga M3 UX YNakoBKW, Tak Kak
OHa He Bcerga xapoycTtonymesa. Cnepgynte
NHCTPYKLUMAM NPOU3BOAUTENS.

Ecnn Bbl nmeeTe HecKOnNbKO COCyAoOB, Hamnpumep,
yallek, pasMecTuTe Ux paBHOMEPHO MO NOBEPXHOCTMU
BpaLLatoLerocs bnioga.

3aKynopre NnonnaTnieHoBble NMNakeTbl MI1aCTUKOBbIMU,
HE MeTaJuUIM4eCKMMN 3aXXnMaMin. I'Ipo,u,enaﬁTe B
nakeTe HeCKOJ1bKO OTBepCTMI‘;I, YTOObI nap Mor nerko
BbIXOOUTb.

YaocToBepbTECH NP HAarpeBaHUN U NPUrOTOBNEHN
NPOAYKTOB, 4YTO OHW [OCTUMN MUHUMANbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpema npurotoBneHMsa BOOSHOW nap MOXeT
KOHOEHCMPOBATbLCA Ha CTEKNe ABepLbl U CTeKaTb MO
Hemy. OTO HOpManbHO U MOXeT OblTb Gonee spKo
BbIpaXXeHO, eCnn OKpyXatLlasa TeMmnepartypa H13Kas.
HapgeXHOoCTb yCTponCcTBa He CTaBUTCS Nog, COMHEHME.
BbITpuTE Nocrne ncnonb3oBaHnsA BOAHbIN KOHOEHCAT.

Ecnn Bbl HarpeBaeTe XWUOKOCTWU, TO WUCMOSMb3ynTe
cocydbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, 4YTOObI nap
NErko Mor ncnapsiTbCs.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:
» Double the quantity = double the time

» Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature, the longer the cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

You can open the oven door at any time. When you do
this the oven switches off automatically. The microwave
will only start working again when you close the door
and touch the Startkey 1.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemal Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berucksichtigen Sie, dass die angefihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern oder zu verklrzen
bzw. die Leistungsstufe zu erhéhen oder zu verringern.

Je groler die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:
* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur ist, desto langer ist die
Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichmaRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kdnnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die Tir des Gerates kann zu jeder Zeit gedffnet
werden. Das Gerét schaltet sich automatisch ab. Es
setzt sich erst wieder in Betrieb, wenn Sie die Tur
schlieRen und erneut die Start-Taste 1 berthren.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fur Mikrowellen
durchlassig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

[oTOBLTE MpPOAYKTLI COrMacHO coBeTam, obpaljanTe
BHMMaHWe Ha yKasaHHble B Tabnuue Bpems
NPUroTOBMEHNSA MULLN Y MOLLHOCTb.

YuntbiBanTe, YTO yKa3aHHbIE BEMUYUHBLI CIy>KaT NLLb
OPWEHTMPaMKN 1 MOTYT OTNINYaTLCS B 3aBMCMMOCTM OT
MCXOOHOro COCTOSIHWS, TeMnepaTypbl, BIAXHOCTU U
BMAa npoayktoB. Llenecoobpa3Ho KoppekTupoBaTb
BPEMS 1 MOLLHOCTb C COOTBETCTBYHLLUMMWN YCIIOBUSIMMU.
B 3aBucumoctn ot Buaa 6Onwoga HeobxoaMMo
yBENMYMBaTb BpPEeMs Ha NpPUroTOBMEHUE WUnu
YMEHbLUIAaTb W, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATb WK
YMeHbLLATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KOnNMYeCTBO NPOOYKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BPEMEHM Ha npurotosneHne. Obpatvte BHUMaHVE:
*  KonunyecTtBo % 2 =Bpems x 2

* KonunyecTBo x V2 =Bpems x /2

Yem MeHblue TeMmneparypa, Tem SonbLue BpeMA Ha
npuroToBneHne.

Xnakve nuuiesble NpoayKThl BbiCTpee HarpeBakoTCs.

Xopowee pacnpegeneHve nNpoAyKTOB Ha
Bpawjatowiemca Onoge obnerdaer paBHOMEpPHOE
npurotoBneHne. Ecnn Bbl pasmewaete 0Oonee
NrOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Taperikn, MeHee NoTHbIe
B cepeavHe Tapenku, To Bbl MoxeTe ofHOBPEMEHHO
HarpeBaTb pa3nuyHble BUAbI NPOL4YKTOB.

[Bepua yctponcTBa MOXeT BbITb OTKpbITa B ntoboe
BpeEMS. YCTPOMCTBO aBTOMAaTMYECKM BbIKITOHATCS.
YcTponctBo Bo306HOBUT paboTy, ecnu Bbl 3akpoete
OBepLy 1 CHoBa KoCHeTeCh kHonkun CrapT, 1.

MpoayKTbl JOMKHbI ObITb NMPUKPbLITHI KPbILWKOW. Toraa
OHW COXPaHSAKT COYHOCTb M BKyC. KpbllKa AomkHa
OblTb NpoHWLaemMa p[ns MUKPOBOMH M UMETb
ManeHbKne 0TBEPCTUA ANs BbixO4a napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF

VEGETABLES AND FISH
Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flussigkeitzugabe, mi
MpoaykTbl Bec, Jo6aBka XuakocTu, mn

Cauliflower / Broccoli / Mushrooms

Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/300/250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpmbbl

Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Mohren / tiefgekihlte Méhren 300/ 250 100/ 25
lopoLlek 1 MOpPKOBb / 3aMOPOXXEHHasi MOPKOBb

Potatoes

Kartoffeln 250 25
KapTodens

Paprika / Leek

Paprika / Porree 250/ 250 25/50

Manpwka / nyk nopen

Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekdihlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas kanycra

Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalleHHast kanycTa

Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbIObI

Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHAALWW MO NPUrOTOBNEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLI,E|7| N Pbibbl
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MmuH | BPema nokos, MuH PekomeHgauumn
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
800 9-11/6-8/6-8 2:3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hapesatb Ha nomTukun. 3aKpbiTh KPbILLKOW. [MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hape3satb Ha KyOukn nnm noMTukn. 3aKpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5-7 2-3 Schalen, in gleiche Stlicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

[MouncTnTh, HapesaTb Ha paBHblE KYCKW. 3aKpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stiicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuKn nnm NoMTrKN. 3akpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb Mocrne NCTEYEHUS MOSOBUHBI BPEMEHN.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [epeBepHyTb Mocre NCTEYEHUS MOSOBUHBI BPEMEHN.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the microwave grill is used for the first time there
will be some smoke and a smell coming from the oils
used during the oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time itis normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
It's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MIT DEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
der das Gerat beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wahrend der Herstellung
zurtickzuflhrenist.

Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Wahrend der Nutzung des Grills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Gefalie dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstorung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehor nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUITOTOBJIEHUE HATPWUIE

Mcnonb3ayiiTe NnoctaBnsiemyto ¢ yCTPOUCTBOM PELLETKY,
YTOObI NOMYYUTH XOPOLLNE Pe3ynbTaThl.

CraBbTe pelleTky Tak, 4ToObl OHa He Kacanacb
MeTanmnM4yecknx CTEHOK [OYXOBKW, TaK Kak ecCcTb
ONacCHOCTb BO3HUMKHOBEHUS JNEKTPUYECKOW Ayri,
KOTOpasi MOXET NOBPeANTb YCTPOUCTBO.

BaxHble pekoMeHAaunun

Mpv nepBOM MWCNONb30BAHUW TPUNS MOXET
BblAensieTbCs HeOOsbLLOE KONMYEeCTBO AblMa M 3anaxa
B CBSA3M C yroTpebrieHnem macen npy N3roToBrneHuu.

Bo Bpemsi npurotoBneHus nuwmM CTEKNO ABepubl
HarpeBaetcs . He gonyckanTte geten K ycTponcTay!

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUs rpunst BHYTPEHHUE CTEHKMU
YCTPOMCTBA CUNbHO HarpesatTcs. PekomeHayeTcs
MCNONb30BaHWE KyNMHAPHbIX PyKaBULL.

Ecnn rpunb MUCNOINb3yeTCA B Te4deHue AOAJTUTENbHOIO
BpeMeHU, HarpeBaTtesibHble 3J1ieMeHTbl Nepnoanyeckn
MOryT OTKNO4YaTbCA 3allUTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnv npoayKTbl rOTOBSITCS C UCNOMb30BAHUEM IPUIS B
cocyaax, HeobxoaMMo NpPoBepsATb, NOAXOAAT N OHM
Ans 3Toro.

Mpn MCnonb3oBaHUN TPUNS BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb XwWpa Ha HarpeBaTeNlbHbI 3MEeMEHT Wux
cropaHue. OTo HopMarbHO M He NpeacTaBnseT cobon
Henonaaky.

OunwyaiiTe BHYTPEHHIO Kamepy W NpUHaOIexHOCTU

nocrne Kaxaoro npuroToBJieHnA, 4yTOObI OCTaTKM NULLK
He 3acbixXarwu.
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Food
Lebensmittel
MpoAaykTbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OKyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhahne
CapauHbl, ObIYKK

Meat
Fleisch
Msico

Sausages
Woirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekuhlt
3aMopOoXeHHble rambyprepsl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbILLKM (TONLUWMHOW NPUMEPHO 3 CM)

Others
Sonstiges
Mpouee

Toasts
Toastbrote
TocThbl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken
3anevyeHHble C3HABUYN

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grating iron. Place the
grating on a glass tray so that the water and the fat can
drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
severaltimes.



DE

RU

Quantity
Menge
KonunyectBO

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHgauuu

80049, r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas Butter einstreichen. Nach der Halfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlrzen bestreuen.
Cnerka HamasaTb MacroM. Ha nonosrHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTh, 406aBUTL NpUNpasB.

6-8 pcs, Stk, wr. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHN NpUroToBMNeHNs MPOKONOTb U NEPEBEPHYTh.

3 pcs, Stk, wT. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern.
[Mocne NonoBuHLI BpEMEHW MPUTOTOBINEHMS MPOKOMOTb.

400 g, r 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
Cwmasatb pacTuT. Macriom. Ha nornoBuHe roTOBHOCTY NepPeEBEPHYTh.

4 pcs, Stk, Wr. 1%%-3

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
CneaunTb 3a npurotoBneHnem. [epeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wT. 5-10

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CneanTb 3a NPUroToBIIEHNEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine Universelle
Glasfettpfanne damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und konnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendél einpinseln, Gewlrze und Krauter
hinzugeben und schlieBlich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wadrstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Girill ist besonders dazu geeignet, diinne Stiicke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstliicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpenBapuTensHO HarpenTe rpuib 2 MUHYThLL. ECrn He
cyliecTByeT MNpOTMBOMNOKA3aHWN, WUCMNONb3ynuTe
peweTky. CTaBbTe peweTky B CTEKNAHHbIN
YHMBEpPCarbHbI NPOTUBEHb, YTODObI TyAa Kananm Xup u
BOAA.

YKaszaHHOEe BpeMsa SBNSETCA fUlb MNPUMEPHON
BEIMMYMHON U MOXET OTNMYaTbCs B 3aBUCMMOCTU OT
cocTaBa, MacCbl 1 UCXOOHOIO COCTOAHUA Bntoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoGpPETYT ONTUMArbHbIN BKYC, €CIn UX
cmasbiBaTb nepen MNPUroTOBNEHMEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacrnoM, 4o6aBnUTb NPSHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOSbKO YacoB. Conute TOMbKO nocre
MPUrOTOBIEHNS.

Cocuckn He nonakoTcs, €cnv ux npeagBapuTesibHO
HaKOMOTb BUINKOWN.

Joxautecb MCTEYEeHUSA MONOBUHDI
nepeBepHUTe 6roao.

BpEMEHU U

I'pmnb 0cobeHHOo Xopow AnA npurotoBrneHnsa TOHKUX
KyCKOB MdCa " pbl6bl. ToHkne KYyCKM MACa AOOJSKHbI
noBopayvyMBaTbCA OOWMH pa3, TONCTble — HECKOJIbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

The Microwave + Grill function is ideal for quick
cooking and, at the same time, browning foods.
Furthermore, you can also grill and cook cheese
covered food. The microwave and the grill work
simultaneously. The microwave cooks and the grill
toasts.

Meal
Gericht
Bbnogo

Cheese topped pasta
Nudelauflauf
[MacTa c cbipom
Cheese topped potatoes
Kartoffelauflauf
KapTtodoenb ¢ cbipoMm
Lasagne
Lasagne
J1azaHbs
Grilled cream cheese
Quarkauflauf
3anekaHka
2 fresh chicken legs (grilled)

2 Hahnchenkeulen, frisch (auf dem Rost)
2 CBEXMe KYpUHble HOXKM (Ha rpune)
Chicken
Hahnchen
LlbinneHok
Cheese topped onion soup
Zwiebelsuppe Uberbacken
JIYKOBbIN CyIM C 3ane4YeHbIiM CbIPOM

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Die Funktion Mikrowelle + Grill ist ideal, um Speisen
schnell zuzubereiten und gleichzeitig zu braunen.
AulRerdem konnen Nahrungsmittel Uberbacken
werden. Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die

RU
OYHKUUA MUKPOBOIJIHbI + T'PUTb

®yHkums MukpoBonHbl + Mpunb naeanbHa, 4TOObI
ObICTPO npurotaBnmBaTb M OAHOBPEMEHHO
noapymsiHmBatb 6ntoga. Kpome Toro npogayktbl MOryT
3anekaTtbcs. MUKpoBonHoBas neyvb 1 rpunb paboTtatoT

Mikrowelle gart und der Grill braunt. ogHoBpeMeHHO. MUKPOBOSHbI  pasorpeBatoT, rpusb
3arnekaer.
Weight, g Dish Power, W Time, min Standing time, min
Gewicht, g Geschirr Leiszung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min
Bec, r Mocyaa MowHocTb, BT Bpewmsi, MuH Bpemsi nokosi, MUH
low dish
500 flach 400 12-17 3-5
nnockas
low dish
800 flach 600 20-22 3-5
nnockas
approx. 800 low dish
etwa 800 flach 600 15-20 3-5
npumepHo 800 nnockasi
approx. 500 low dish
etwa 500 flach 400 18-20 3-5
npumMmepHo 500 nrockasi
200 each low dish
jede 200 flach 400 10-15 3-5
kaxkgasi no 200 nnockasi
approx. 1000 low and wide dish
etwa 1000 flaches & breites Gefaly 400 35-40 3-5
npumepHo 1000 NMOCKNUA 1 LUMPOKUI CcOoCy,
2 x 200 g cups Soup bowls
2 Tassen von 200 g Suppenschalen 400 2-4 3-5
2 yawkm no 200 r CynoBble MUCKM

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese dafiir geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fur den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kdnnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Geflugelstlicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Berucksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

MpoBepbTe, Npexae 4yeMm Bbl ncnonb3yete nocygy B
MMKPOBOJSTHOBOW Neyun, NoAXOoAuT v oHa. cnonb3ynTe
TONbKO MOCyQy NPUrOgHYH AOf9 MUKPOBOJTHOBLIX
nevyen.

Mocyna, koTopas OGyaeT NPUMEHATbCS Npwu
KOMOGUHMpPYEMOW PYHKLUN, AOSKHA NOAXOANTb Kak Ans
MUKPOBOJTHOBOW MeYn, Tak U Ans rpunsi.

YuuTblBaiiTe, YTO yKa3aHHbIE BENUYMHBI CMyXaT NULLb
OPUEHTUPaAMMN U MOTYT OTNIMYaTLCS B 3aBUCUMOCTU OT
MCXOOHOrO COCTOSIHUSI, Temnepartypbl, BMaXHOCTU W
BMAa NPOAYKTOB.

Ecnu BbibpaHHoe BpeMs ObiNo HeJoCTaTOuHbIM ANs
NOAPYMSHUBAHMA TMPOAYKTOB HYXHbIM 00pa3som,
BKINHOUMTE (PyHKUMIO rpuns Ha 5 nnu 10 MuH.

MoxanyncTta, cobniogante BpemMs MOKOA WU
nepesBopavvBanTe MACO U NTULLY.

Mcnonb3yhTe Bpawakuweecs 6Gnwoago Ans
NPUroToBMEHNS, ECIN HET NPOTUBOMNOKa3aHUMN.

YkasaHHble B Tabnuuax BenuuuHbl gaHbl Ucxoas u3
TOro, 4YTO BHYTPEHHSA Kamepa He Harperta
(MpenBapuTenbHO HarpeBaTb ee HET HEOBXOAUMOCTN).
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ROASTING AND BAKING

Preparing meat and cakes

MICROWAVE + HOT AIR

Meal Weight, g Power, W
Gericht Gewicht, g Leistung, W
Bnwopgo Bec, r MowHocTb, BT
Roast beef
Roastbeef 1000-1500 400
Poctoud
Pork loin / cutlet without bones, pork roast
Schweinerticken / Kotelett 0. Knochen Nackenbraten 800-1000 200
CsuHoe cdune / koTneTta 6e3 KocTen, Lenka
Whole chicken
Hahnchen, ganz 1000-1200 400
LlbinnieHOK, Lenbin
Half chicken
Halbes Hahnchen 500-1000 400
[MonoBuWHa LbINeHKa
Roast loin of veal
Kalbsnierenbraten 1500-2000 200
Tensybs Bbipe3ka
Beef topside
Rinderoberschale 1500-1800 200
[OBsKMI Ory30K

MICROWAVE + BAKING

Pastry
Geback
Bbineuka

Power, W
Leistung, W
MowHocTb, BT

Chocolate-cherry pie
Schokoladen-Kirschkuchen
LLlokonagHbIN MUPOT C BULLHEN

200

Cheesecake with fruit
Quarktorte mit Obst
TBOPOXHbIV TOPT C PYKTaMu

400

Apple pie
Gedeckter Apfelkuchen
ABNoYHbIN Nnpor

200

Sour cream cake with fruit
Schmandtorte mit Obst
CMeTaHHbIN TOPT ¢ dbpyKTamm

400

Nuts cake
Nusskuchen
[Nupor ¢ opexamu

200
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BRATEN UND BACKEN

Zubereitung von Fleisch und Kuchen

MIKROWELLE +HEIBLUFT

RU
XAPEHUE U BbINEYKA

anrOTOBﬂeHMe MsAca u nuporose

MWKPOBOIJHbI + FOPAYNA OBAYB

Temperature, °C
Temperatur, °C
Temnepartypa, °C

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Standing time, min
Ruhezeit, Min
Bpems nokosi, MUH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauuu

200

30-40

20

Do not put lid on container. Turn once.
Ohne Deckel. 1 x wenden.
He HakpbiBaTb Kpblwkown. MNepeBepHyTb 1 pas.

180-190

50-60

20

Do not put lid on container. Turn once.
Ohne Deckel. 1 x wenden
He HakpbiBaTb Kpbllko. [NepeBepHyTb 1 pas.

200

30-40

10

Do not put lid on container. The chicken chest down. Turn once.
Ohne Deckel. Brustseite nach unten. 1 x wenden.
He HakpbiBaTb KpbIwKon. pyakon BHK3. MNepeBepHyTh 1 pas.

200

25-35

10

Do not put lid on container. The pieces with skin go down. Turn once.
Ohne Deckel. Die Stiicke mit Haut nach unten legen. 1 x wenden.
Bes kpbiwkn. Kycku ¢ koxen — BHU3. [epeBepHyTb 1 pas.

180

60-65

20

Without lid. Turn once or twice. After turning keep it without lid.
Ohne Deckel. 1-2 x wenden, nach dem Wenden ohne Decken weitergaren.
Be3 kpbiwku. MepeBepHyTs 1-2 pasa, nocre SToro MoToBUTL 6e3 KPbILLIKA.

200

80-90

20

Do not put lid on container. Turn once or twice.
Ohne Deckel. 1-2 x wenden.
He HakpbiBaTb KpbIWKOW. [lepeBepHyTb 1-2 pasa.

MIKROWELLE + BACKEN

MUKPOBOIJIHbI + BbINEYKA

Temperature, °C
Temperatur, °C
Temnepartypa, °C

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MUH.

Standing time, min
Ruhezeit, Min
Bpemsi nokosi, MUH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHgauum

200

30

Turntable, grating, Springform, @ 28 cm
Drehteller, Rost, Springform, & 28 cm
BpawatoLl. 6ntogo, peluetka, pasbeMHas opma, & 28 cm

180

40-45

Turntable, grating Springform, @ 28 cm
Drehteller, Rost, Springform, & 28 cm
Bpawatowl. 6ntogo, peluetka, pasbemHas opma, & 28 cm

185

40-45

Turntable, grating Springform, @ 28 cm
Drehteller, Rost, Springform, & 28 cm
Bpawatowy. 6ntogo, peleTtka, pasbemHas popma, & 28 cm

180

35-40

5-10

Turntable, grating, Springform, & 28 cm
Drehteller, Rost, Springform, & 28 cm
BpawatoL. 6ntogo, peluetka, pasbeMHas opma, & 28 cm

170

30-35

5-10

Turntable, Cake tin
Drehteller, Napfkuchenform
Bpalyatowl. 6nrogo, dopma ans kekca
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Advice toroast - bake

Turn the pieces of meat halfway through the cooking
time. When the roasted meat is ready you should let it
stand for 20 minutes in the oven with this switched off
and closed. This will ensure the juices in the meat are
well distributed.

The roasting temperature and time required depends
on the type and amount of meat being cooked.

If the weight of the meat to be roasted does not appear
on the table choose the settings for the weight
immediately below and extend the cooking times.

Advice on ovenware

Check that the ovenware fits inside the oven.

Hot glass containers should be put on a dry kitchen
cloth. If such containers are put on a cold or wet surface
the glass may break. Use oven gloves to take the
ovenware out of the oven.

NOTE: Use the universal wonder-plate for browning
food (see p. 76) to get excellent result as if the food
bake in a wood-burning stove.
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Tipps zum Braten und Backen

Wenden Sie die Fleischstiicke nach der Halfte der
Garzeit. Wenn der Braten fertig ist, sollte er noch 20
Minuten im ausgeschalteten, geschlossenen Ofen
verbleiben. Auf diese Art und Weise wird der Fleischsaft
besser verteilt.

Die Temperatur und die Zubereitungszeit hangen von
derArtder Speise und der entsprechenden Menge ab.

Wenn das Bratengewicht in der Tabelle nicht
verzeichnet ist, wahlen Sie die Angabe, welche dem
unmittelbar darunter liegenden Gewicht entspricht, und
verlangern Sie die Zeit.

Tipps zum Geschirr

Uberpriifen Sie, ob das Geschirr iiberhaupt in das
Gerat passt.

HeilRes Glasgeschirr sollte auf einem trockenen
Klichentuch abgestellt werden. Wenn es auf einer
kalten oder nassen Unterlage abgesetzt wird, kann das
Glas zu Bruch gehen. Benutzen Sie immer einen
Kochhandschuh, um das Geschirr aus dem Ofen zu
nehmen.

BEMERKUNG: Verwenden Sie die universelle
WunderPlatte fir Braunung (siehe S. 77) um ein
ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als ob die
Speise in einem Holzofen gebacken wurde.

RU

CoBeTbl N0 3aneKaHuIo U BbiNe4ke

[MoBepHUTE KyCKM MdAca MO MNPOLIECTBMM MOSOBUHbI
BpeMEHM NpurotoBrneHns. Ecnn xapkoe rotoBo, OHO
OOMKHO ocTaBatbes ewe 20 MUHYT B BbIKMHOYEHHON,
3aKpblTOM AyxoBKe. Tak MSACHOW COK nydwe
pacnpegensieTcs.

Temnepatypa 1 Bpemsi Ha NPUroTOBINEHNE 3aBUCAT OT
BMAa Ontoaa u KonmyecTsa.

Ecnun Bec XapKoro He OoTpaxeH B Ta6r||/|u,e, Bbl6epVITe
MEHbLLWNI BEC 1 yBENNYbTE BPpEMA NPUTOTOBIIEHUA.

CoBeTbl no nocyae

lMpoBepbTe, NoAxoauT NM nocyga Mo pasMepaMm B
YCTPOWCTBO.

Fopsiuyl0 CTEknsiHHYl0 nocydy criefyer CTaBuTb Ha
CYXOM KyXOHHOM noroTteHue. Ecnv ee noctaBuTb Ha
XONOAHYIO UM MOKPYH MOBEPXHOCTb, CTEKINO MOXET
TpecHyTb. Bcerga ucnonb3yiTe KyXOHHYH pyKaBuLy,
4TOObI BbIHMMATL MOCYAY U3 NeYN.

NMPUMEYAHMUE: Vicnonb3ynTe yHBepcansHoe uypo-
611000 Anst noapyMsiHMBaHUA (CM. CTp. 77), YTOGbI
MONy4YnTb MNPEBOCXOAHbIA pesynbraT, kak ecnu 6Obl
nuyLLa 3anekanacb B APOBSHOM NeYu.
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UNIVERSAL WONDER-PLATE

Normally when cooking food, such as pizzas or pies, on
a grill or in a microwave oven, the dough or pastry
becomes soggy. This can be avoided by using an
universal wonder-plate. As a high temperature is
reached quickly on the bottom of the universal
wonder-plate, the crust turns crisp and brown.

The universal wonder-plate can also be used for
bacon, eggs, sausages, etc.

Achtung! Use oven gloves at all times as the
universal wonder-plate will become very hot!

Never place the universal wonder-plate in the oven
without the glass plate. Do not place any recipients on
the universal wonder-plate that are not heat-resistant
(plastic containers for example).

Use of the universal metal bowl

* Preheat the universal metal bowl by selecting the
Microwave + Grill function for 3 to 5 minutes with
a 600 W microwaves power level.

* Brush the universal wonder-plate with oil in
order to brown the food nicely.

* Place the fresh or frozen food directly on the
universal wonder-plate.

* Place the universal wonder-plate on the glass
turntable in the microwave oven.

» Select the Microwave + Grill function and the
cooking time as described below.

76

Food Weight, g Time, min
Gericht Gewicht, g Zeit, Min
Bnwopgo Bec, r Bpewmsi, MuH
Pizza 200 4-5
Pizza 300 5-6
Muyua 400 7-8
Quiches and Pies (deep frozen) 200 3-4
Pasteten und Kuchen (tiefgekuhlt)
TopTbl 1 NUPOrK (3aMOpPOKEHHbIE) 300 5-6
Hamburger
Hamburger 150 — 200 8-10
[ambyprep
Oven chips
Pommes frites, ROsti 400 6-8
Kaptodenb dpu
Achtung! Never cut the food on the universal
wonder-plate! The teflon coating can be
damaged through incorrect use.
[ |
Cleaning

 Wash the universal wonder-plate with hot
water and detergent and rinse off with clean
water. Do not use a scrubbing brush or a hard
sponge otherwise the top layer will be damaged.
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UNIVERSELLE WUNDERPLATTE

Bei dem Garen von Pizza und Kartoffelerzeugnissen
mit dem Grill oder in Kombination mit Grill und
Mikrowelle bleibt die Unterseite des Lebensmittels
meist feucht. Das lasst sich mit der Universellen
WunderPlatte vermeiden. Sie erreicht eine hohe
Temperatur und somit wird eine goldbraune Kruste
erzielt.

Die Universelle WunderPlatte kann auch fir Bacon,
Eier, Wurst u.s.w. verwendet werden.

Achtung! Verwenden Sie immer Topflappen oder
Handschuhe, die Universelle WunderPlatte wird
sehrheil3!

Stellen Sie die WunderPlatte niemals ohne den
Glasdrehteller in das Gerat. Setzen Sie keine
hitzeempfindlichen Behaltnisse auf die Universelle
WunderPlatte (z.B. Plastikschalen).

Benutzung

* Vorheizen der Universelle WunderPlatte 3 — 5
Minuten mit der Funktion Mikrowelle + Grill mit
600 W Leistung der Mikrowelle.

« Die WunderPlatte mit Ol bepinseln, damit die
Speisen gut braunen.

» Die Speisen, ob frisch oder gefroren, direkt auf
der WunderPlatte legen.

« Die Universelle WunderPlatte auf den
Drehteller in den Backofen stellen.

¢ Die Funktion Mikrowelle + Grill wahlen und die
Garzeit einstellen wie in der Tabelle unten.

RU
YHUBEPCAJIbHOE Yy 0-5/1r040

MpY NPUroTOBNEHMN NULLbLI U NPOAYKTOB U3 KapTodens
Ha rpurne unM B KOMOUHAaLIMKM YIS N MUKPOBOMH HKHSSA
YyacTb MPOOYKTOB OCTAEeTCsl, Kak MNpaBuno, BriaXKHOM.
3TOro MOXHO M3bexaTb C NOMOLLbIO MyaRo-6s1r00a. OHO
ObicTpO pasorpeBaeTcs M MNO3ToMy obpasyeTtcs
30/10TMCTas XPYCTSLLAs KOpoUKa.

YHuBepcanbHoe w4ypmo-6s11000 Takke MOXeT ObiTb
ncnosib3oBaHo Ansa 6ekoHa, auL, konbachkl U T.4.

BHumaHue! Bcerga uvcnonb3yinte KynuvHapHble
pykaBuubl, yHMBepcanbHoe 4ypRo-6Js1t000
parpeBaeTcsi O4eHb CUIBHO!

Hukorga He ctaBbTe 4ymo-6s11000 6€3 CTEKIAHHOro
BpaLLatoLerocs 6ntoga B ycTponcTeo. He pasmelyante
HETEPMOCTOMKNE KOHTEWHEepPbl Ha w4ymo-6s1r000
(HanpuMep, MNacTUKOBbIE KOHTEMHEPDI).

Ucnonb3oBaHue

* [lpegBapuTenbHO nporpenTe yHUBEpcanbHoe
uyno-611000 3 — 5 MUHYT C yHKUunen
MukpoBornHbI + Npunb npy mowwHocT CBY 600 Br.

+ CmMaxbTe uyao-6s11000 pacTUTENbHbIM MacromMm,
4YTOObI NPOAYKTHI XOPOLLO NOAPYMSIHUBASMUCh.

* [poaykTbl, 6yab TO CBEXNE UNN 3aMOPOXKEHHbIE,
NonoXxuTe Ha uyp0-6s11000.

* [lomectute yHMBepcanbHOe 4ymO-6/11000 Ha
BpaLLatoLLieecs Onoao B AyXOBOW LKad.

* Bbibepute dyHkumio MukpoBonHbl + Mpunb 1
3ajanTe BpemMs MNPUroTOBNEHUA, KaKk B
npvBeaeHHON HXKe Tabnuue.

Standing time, min
Ruhezeit, Min
Bpems nokosi, MUH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHpauuu

If the pizza is high increase the time by 1-2 minutes
Wenn die Pizza dick ist, erhdhen Sie die Zeit um 1-2 Min.
Ecnu nuuua Toncras, yBenuyste Bpems Ha 1-2 MUH.

2-3
2-3
Turn twice.
5-8 2 x wenden.
[MepeBepHyTb 21 pasa.
Turn once.
_ 1 x wenden.

lNepeBepHyTb 1 pas.

Achtung! Die Lebensmittel nicht auf der

universelle WunderPlatte schneiden! Die

Teflonbeschichtung kann bei unsachgemaler
m Benutzung beschadigt werden.

Reinigung
* Die Universelle WunderPlatte mit heillem
Wasser und Spulmittel reinigen. Keine
kratzenden Schwamme oder Scheuermittel, die
konnen die Oberflache beschadigen nicht
verwenden.

BHumaHue! He pexbTe npoAayKTbl Ha
yHUBepcanbHoM uypo-6s1r0de! TednoHoBoe
NOKpbITUE ero MoXeT OblTb NOBpPEXAEHO
H HeHagnexalimMm Ucrnosnib30BaHVEM.

Ouunctka
* Ouuwante yHMBepcanbHoe w4ymo-6s1000
ropayer BOOOW C MOWLWWM CPEeOCTBOM. He
ncnonb3ynte rybkm unm abpasmBHble YMCTALLME
cpeacTBa, KOTOpble MOTYyT MNOBPeAuUTb
NMOBEPXHOCTb.
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BAKING

Advices to Backing + Hot air

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Walnut cake
Nusskuchen
OpexoBbIt TOPT
Fruit tart
Obsttorte / Rihrteig
PpykToBbLI TOPT / CAobHOE TEecTo
Ring cake
Napfkuchen
Kekc
Piquant cakes e.g. Pizza made with potatoes
Pikante Kuchen z.B. Kartoffel-Pizza
[MKaHTHBIN NMPOr, HAaNpUMep, NuULAa ¢ KapTodenem
Sponge cake
Biskuittorte
BUCKBUTHBLIN TOPT
Jelly roll
Biskuitrolle
BuckBuTHBbIN pyneT
Cherry cake
Kirschkuchen
BuwHeBbIN nupor

Advice on cake baking ware

The most commonly used type of baking ware is black
metal tins. If you are also going to use the microwave,
use glass, ceramic or plastic baking ware. These must
be able to withstand temperatures up to 250 °C. If you
use these types of baking ware the cakes are not
browned as much.

Advice on how to bake cakes

Different amounts and types of pastry require different
temperatures and baking times. Try low settings first of
all and then, if necessary, use higher temperatures next
time. A lower temperature will result in more uniform
baking. Always put the cake tray in the centre of the
turntable.

Baking suggestions

How to check if the cake is properly cooked:

Start sticking a tooth pick in the highest part of the cake
10 minutes before the end of the baking time. When no
dough sticks to the tooth pick the cake is ready.

The cakeis very dark:
Next time choose a lower temperature and let bake the
cake longer.

Ifthe cake is very dry
Make small holes in the cake with a tooth pick after
baking has finished. Then sprinkle the cake with some
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BACKEN BbIMNMEYKA
Tipps zum Backen + HeiBluft CoBeTbl N0 BbiNneyke + ropsaynm ooays
Container Level Temperature, °C Time, min
Behiltnis Einschub Temperatur, °C Zeit, Min
®dopma YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, muH
Spring-form type tin Turntable
Napfkuchenform Drehteller 160 50-60
PasbemHas dopma Bpawatouieecs 6nogo
Spring-form type tin & 28 cm Turntable, grating
Springform & 28 cm Drehteller, Rost 160 55-60
PasbemHasa dopma @ 28 cwm
Spring-form type tin Turntable
Napfkuchenform Drehteller 160 55-60
PasbemHas dpopma Bpauuatouieecs 6rogo,
Round glass form Turntable, grating
Runde Glasform Drehteller, Rost 190-200 40-60
Kpyrnas cteknsiHHas dpoopma Bpawatowieecs bntogo,
Spring-form type tin & 26 cm Turntable, grating
Springform & 26 cm Drehteller, Rost 160 30-40
PasbemMHas opma @ 26 cm Bpawatowieecs 6ntopo,
Glass tray
Glassfettpfanne 1 200 12-15
CTeknsaHHbIV NPOTUBEHb
Glass tray
Glassfettpfanne 1 180-190 40-50
CTeKknsaHHbIV NPOTMBEHb

Tipps zu den Kuchenbackformen

Am Ublichsten werden dunkle Backformen aus Metall
verwendet. Falls Sie zusatzlich die Mikrowelle
benutzen, dann verwenden Sie Kuchenformen aus
Glas, Keramik oder Plastik. Diese missen bis 250 °C
hitzebestandig sein. Wenn Sie diese Art von Formen
einsetzen, wird der Kuchen weniger gebraunt.

Tipps zum Kuchenbacken

Temperatur und Backzeit des Kuchens hangen von der
Qualitat und der Menge der Zutaten ab. Versuchen Sie
es zuerst einmal mit einem niedrigen Wert und wahlen
Sie das nachste Mal, bei Bedarf, eine hohere
Temperatur. Eine niedrigere Temperatur ergibt eine
gleichmaRigere Braunung. Stellen Sie die Backform
immer in die Mitte des Rostes oder auf den Drehteller.

Tipps zum Backen

Wie festgestellt wird, ob Kuchen durchgebacken ist:
Stechen Sie mit einem Holzstabchen (Zahnstocher) in
die héchste Stelle des Kuchens. Wenn der Teig nicht
am Holzstdbchen haften bleibt, ist der Kuchen
fertiggebacken.

Der Kuchen wird sehr dunkel:
Wahlen Sie beim nachsten Mal eine niedrigere
Temperaturund lassen Sie den Kuchen langer backen.

Der Kuchenist zu trocken:
Stechen Sie mit einem Holzstabchen kleine Locher in
denfertigen Kuchen. Traufeln Sie danach Obstsaft

YkasaHus no doopmam 45is nMporos

Yalle Bcero mcnonb3yrTcs opMbl AN BbIMNEYKN U3
TemMHoro wmetanna. Ecnu Bbl gononHuTenbHO
ncnonb3yete MUKPOBOSHOBYIK nMedyb, ToOrAaa
ncnonb3ymnte OpMbl ANA BbINEYKM U3 CTekna,
Kepamuvkun unu nnactuka. OHM JOmKHbl BbITb
XapoycTonumsbl 4o 250 °C. Ecnu Bbl npumeHsieTe aTn
BMAbl OPM, BbiNeyka NogpyMAHUBAETCH MEHbLLE.

Yka3aHusA no Bbine4vke NnMporos

Temnepatypa u BpeMsi BbINeYkn 3aBUCAT OT KayecTsa 1
KonuyectBa npoayktoB. [lpobynte p[na Hadvana
BbInekaTb NPU HU3KOM TeMnepaType, B cnegyowmnmn pas
yBenu4yste Temnepatypy. bonee Huskaa Temnepatypa
Aaet B utore 6onee paBHoMepHoOe NOAPYMSHUBaHUE.
Bcerga crtaBbTe hopMy AN BbINEYKUM MO cepeanHe
peLleTKn nnu BpaLyatoLlerocs énoga.

YKa3aHusA no Bbineyke

Kak ycTaHOBUTb, MpONeYeH Ny Nmpor:

lMpokonuTte [OepeBAHHON narnoykon (3yBGo4ncTKon)
caMoe BbICOKOE MecTo nupora. Ecnmn Tecto He
npununaeT B AePEBSHHOW Nanoyke, MMpor rotos.

Mupor CTaHOBUTCS O4EHb TEMHBIM:
YcTtaHoBUTE B criegywwmn pas 6Gonee HU3KYHO
TeMnepaTypy v BbinekanTe NMpor AorbLUE.

IMnpor CnMLWKOM CyXon:
Mpokonnte C [EepeBSAHHON ManoyYkon MareHbKue
OTBEPCTUA B rOTOBOM Nupore. 3ateM KanHute Tyaa
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fruit juice or alcoholic drink. Next time increase the
temperature by about 10 ° and reduce the baking time.
If the cake does not come free when turned

Let the cake cool down for 5 to 10 minutes after baking
and it will come out of the tin more easily. If the cake still
does not come free run a knife carefully around the
edges. Next time grease the cake tin well.

Advice on saving energy
Itis preferable to use dark coloured baking ware.

When you are making more than one cake, it is
advisable to bake them in the oven one after the other
when the oven is still hot. This lets you reduce the
baking time for the second and later cakes.

When dealing with long baking times, you can switch
the oven off 10 minutes before the end of the time and
make use of the residual heat to complete the baking.

OVENWARE

Microwave function

For the Microwave function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
oven glove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Grill and Hot air function
In the case of the grill function, the ovenware must be
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oder Alkoholisches darauf. Erhohen Sie beim nachsten
Mal die Temperatur um etwa 10 °C und verringern Sie
die Backzeit.

Der Kuchen [6st sich nicht beim Stlirzen:
Lassen Sie den Kuchen nach dem Backen 5 bis 10
Minuten auskuhlen; so |0st er sich leichter aus der
Form. Sollte er sich immer noch nicht I6sen, dann
fahren Sie mit einem Messer am Rand entlang. Fetten
Sie beim nachsten Mal die Form gut ein.

Tipps zur Energieersparnis
Verwenden Sie vorzugsweise dunkle Backformen.

Wenn Sie mehr als einen Kuchen backen, dann ist es
ratsam, diese kurz nacheinander in den Backofen zu
schieben. Der Herd ist so noch warm, und dadurch
verklrzt sich die Backzeit des darauffolgenden
Kuchens.

Bei langeren Back- bzw. Garzeiten kdnnen Sie das
Gerat 10 Minuten vor deren Ende ausschalten und die
Restwarme zum Fertigbacken oder -garen nutzen.

GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Funktion Mikrowelle, dass die
Mikrowellen von den metallischen Flachen reflektiert
werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik und Papier
lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefale mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fur die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestandige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heil® werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fur 20 Sekunden in das Gerat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwdrmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Funktionen Grill und HeiBluft
Im Falle der Grillfunktion muss das Geschirr eine

RU

pPYKTOBBIA COK unnM ankoronb. B cnegywowmn pas
noBbICbTE Temnepatypy npumepHo Ha 10 °C n
YMEHbLUNTE BPEMS BbINEYKN.

Mupor He BblHMMaeTcs U3 POPMBbI:

OcTtaBbTe nupor ocTeiBaTb Nocre Bbineyvkn ot 5 go 10
MUWHYT, TaK OH fnerye BblIHUMaeTcH U3 opMbl. Ecnn oH
BCeE eLLe He BbIHMMAaEeTCs, NpoBeauTe No Kkpar opmbl
HOXOM. B cnegyrowmin pa3 XxopoLo CMaxbsTe Macrom

thopmy.

YKka3aH1A N0 9KOHOMUMU INEKTPOIHEPrum
Mcnonbayiite TeMHble (hOpMbl.

Ecnn Bbl Bbinekaete 6Gonblie OAHOrO nmpora, TO
CTaBbTe B AYyXOBKY Crneaylwui cpasy no roToBHOCTU
npeabigywero. [lyxoeka elle ropsiyad, n Bcneactaune
3TOr0 BpemMsa BbINeYku cregyrowero nupora
CcoKpaLyaercs.

Mpn oNUTENbLHOM BPEMEHW BbINEYKM U MPUrOTOBNEHUS
Bbl MOXeTe BbIKNIOYMTb YCTPOUCTBO 3a 10 MUHYT A0
NCTEeYEeHNs yCTAaHOBMNEHHOIO BPEMEHU N NCMNOMNb30BaTb
ocTaTo4Hoe Tenso.

NOCYOA

PyHKUUA MUKPOBOSHbLI

O6paTtunTe BHMMaHWe npu PyHKLMN MUKPOBOSHbI, YTO
MWKPOBOJIHbI OTpaxalTca OT MeTalfinyecknx
nosepxHocten. Ctekno, dapcop, dhadHc, NnacTuk mn
OGymara nponycKkaroT MUKPOBOITHbI.

MosaTomMy MeTannuyeckas nocyga, Cocyabl C
MeTannMyYeckMMn arneMeHTammn Unm 4EKOPOM He MOryT
MCNONb30BaTbCA B MUKPOBOSMHOBOW neyn. CTekno wu
dasHC C MeTannMyeckum OEeKOpOM W 3dnemMeHTamu
(HanpuMep, XpycTarb) He HY>XHO MCMOJb30BaTb.

MpoeanbHbl Ons NPUroTOBIEHUST B MUKPOBOJTHOBbIX
reyax >kaponpoyHoe cTekno, apdop unm dasHc n
XaponpoyHbl nnactuk. O4veHb TOHKOE W Xpyrnkoe
CTEKNO M hapdop AOMKHbI MCNOSIb30BATLCHA TOMbKO
KpaTKOBPEMEHHO, Hanpumep, AN pasorpesa.

lopsune Gnioga nepepatoT Tenno nocyde, Kotopas
MOXET CWUITbHO HarpeTbcs. Mcnonb3ynte noaTtomy
BCeraa KyXoHHble pykasuubi!

Tectnocyabl

MocTaBbTe nocyay B YCTPOWCTBO MpU MakCUMasibHON
MowHoctn Ha 20 cekyHa. Ecnm oHa ocTaetcs
xonogHon unu cnabo HarpeBaeTcs, OHa MOAXOOMWT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTcss WNU Bbl3blBaeT
3MNEKTPUYECKYIO Ayry — NOCyay HErb3s UCMOMb30BaTh.

®dyHkuum MNpunb n Nopaunm o6ays
B cnyyae ncnonb3oBaHum rpuns nocyaa OSmkHa
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resistant to temperature of at least 300 °C. Plastic
dishes are not suitable for use in the grill.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the
grill.

Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

* keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

» the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

» put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

+ the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use.

» aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids
We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

+ this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» thefood does notbecomedry,

» thearomais preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar
containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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Temperatur von mindest 300 °C aushalten.

Plastikgeschirrist ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowohl fiir die Mikrowelle als auch fiir den Grill
geeignet sein.

Aluminiumgefafle und Aluminiumfolien

Die in Aluminiumgefaen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
aufder Verpackung,

* AluminiumgefalRe durfen nicht hoéher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Berihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefaly direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefal auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das GefaR nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

* Aluminiumfolie kann wahrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Geflugel bzw. Hackfleisch,
kdnnen gegen Ubermalige Hitze geschutzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wanden des
Nutzraumes in Beriihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
* wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel dirfen nicht luftdicht abschlielen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten missen
gleichermalen Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
ahnliche Gefalle dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, da sie platzen kénnen.

RU

BblAepXXMBaTb TEMNepaTypy no MmeHbLen mepe 300 °C.
MnacTtukoBas nocyaa He NOAXOAMUT.

KomGuHupyembie pyHKLMM

Mpn oyHKUMK MukpoBorsHbl + punb ncrnonb3yemas
nocyaa OOSmKHA NOAXOAUTb Kak AN MMKPOBOSTHOBOW
neyu, Tak u ansa rpunsi.

AnoMUHMEBbIe KOHTEeNHepbI U chonbra

loToBbLIE Ontoga B antOMUHMEBBIX KOHTEMHEpax Wnn
dornbre MoryT pasorpeBaTtbCd B MUKPOBOSTHOBOW Neyu
npuv cobnioaeHn crnegyoLmnx acnekTos:

e criegynTe pekoMeHZauuam npousBoguTensd Ha
ynaKkoBKe,

* arnloMVHMEBbIE KOHTEMHEPbLI HE OOIMKHbI ObITb
Bblle 3 CM W HE AOMKHbI KacaTbCsl BHYTPEHHUX
CTEHOK yCTponcTBa (MUHUMAanNbHOE paccTosHune
3 cM). ANIOMUHMEBbIE KPbILLIKW HY>XHO CHUMaTb,

e CTaBbTe aNnlOMUHUWEBBLIN KOHTEWHEpP Ha
Bpawatuweecss 6nogo. Ecnm Bbl ucnonb3yete
peLUeTKy, CTaBbTe KOHTEerHep Ha (apdoposyto
Tapenky. Hukorpa He cTaBbTe cocyn
HenocpencTBEeHHO Ha pelleTKy!

* BpEMS NPUrOTOBMNEHNS YBENNYMBAETCS, TaK Kak
MUKPOBOJTHbI MPOHMKAKT B 0Onog0 TONMbKO
cBepxy. Ecnn Bbl cOMHeBaeTecCb, UCNONb3ynTe
nocyAay, NPUro4HY 41151 MUKPOBOMHOBbIX NEYen,

e anoMuHueBas porbra MOXET MCMNONb30BaTLCS
BO BpeMsi pasmMopakuBaHusi, YTOOblI OoTpaxaTtb
MUKPOBOJHLI. Takne genukatHble NpoayKThbl, Kak
AOMaLLHAA nTuua WM MACHOW doapll, MoryT
3awmnuwateca ¢Gonbron OT U3OLITOYHOMN
Temneparypbl.

BAXHO!

AnioMuHneBas @ornbra He [OofKHa KacaTbeCs
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOMWCTBA, TaK Kak 3TO MOXET
BbI3bIBaTb AM1IEKTPUYECKYHO AYTY.

KpblILwwkun
KpblILKkK 13 cTekna, nnacTuka unv Npo3padyHom nieHKu
pPEeKOMeHOYEeTCs NCNONb30BaTh MOCKOSbKY:

* NpegoTBpawaeTcsa CHAUWKOM CUNbHOE
ncnapeHme (B 0COBEHHOCTM NpW ANUTENBLHOM
NPUroTOBNEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBMNEHNS MPOUCXOANT ObICTpEE,

» Ontoga He nepechbixatorT,

* COXpaHsieTcs apomar.

KpblILWkK He crieayeT 3aKkpbiBaTb repMeTUYHO, YTOObI He
BO3HMKanNo n3bbiTouHoe AasreHune. MonMatuneHoBble
nakeTbl AOMKHbI ObITb Takke OTKpbITbl. EMkocTn c
OETCKUM nuUTaHMeM W nodobHble cocydbl MOryT
HarpeBaTbCsl TONbKO 6e3 KPbILKKU, TaKk Kak OHU MOryT
NOMHYTb.
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CARE AND ATTENDANCE

LIGHTING

Replacement

Attention! First of all disconnect the apparat from
the power supply.

|
To avoid the danger of burning, wait until the grill is cold
before loweringit.

* Turnthe drop-down grill support 1 by 90°.

* Lowerthe grill 2 gently.

* Unscrew and remove the glass lighting cover 3.

* Remove the halogen lightbulb 4.

Attention! Make sure that you do not touch the
halogen bulb to be installed with your bare fingers!

+ Fitanew halogen bulb (12V /10 W) using a piece
of cloth or paper for that purpose.

» Screw the glass lighting cover into place 3.

* Put the drop-down grill 2 back in its place,
carrying out the previous operation.

» Fixthe drop-down grill 2 with support1.
» Connectthe oven again to the power supply.

Clean the glass lighting cover 3 with water and
dishwashing liquid.

CLEANING

The combined oven has to be cleaned after every use.
Clean the oven room only with tepid water and a little bit
of washing-up liquid. After washing the oven is to be
dried with a dry rag or to be dried with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

Do not use high pressure or stream jet cleaning
appliances.

Regularly take out the turntable plate and the
respective support and clean the cavity base,
especially after any liquid spillage. Do not switch on the
oven without the turntable and the respective support
beingin place.
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PFLEGE UND WARTUNG
BELEUCHTUNG
Austausch

Achtung! Das Gerat zuallererst vom Stromnetz
trennen.

|
Warten Sie, bis der Grill abgekunhlt ist, bevor Sie ihn
herunterklappen, um eine Verbrennungsgefahr
auszuschlieBen.

» Drehen Sie den Halter des klapparen Grills 1 um 90°.

* Klappen Sie den klapparen Grill 2 vorsichtig
herunter.

» Schrauben Sie den Glasdeckel von der Lampe 3 ab.

* Nehmen Sie die Halogenlampe 4 heraus.

Achtung! Beim Austauschen sollen die
Halogenlampen nicht mit ungeschitzten Handen
berthrt werden!

+ Setzen Sie eine neue Halogenlampe (12V/10 W)
mit Hilfe von einem Stlick Papier bzw. Tuch ein.

» Schrauben Sie den Glasdeckel der Lampe 3 ein.

* Bringen Sie den klapparen Grill 2 wieder in seine
Lage, indem Sie umgekehrt vorgehen.

» Fixieren Sie den klapparen Grill 2 mit dem Halter 1.
e Schlielen Sie das Gerat wieder an Stromnetz an.

Reinigen Sie die Glasabdeckung der Lampe 3 mit
Wasser und Geschirrspllmittel.

REINIGUNG

Das Kombigeratist nach jedem Gebrauch zu reinigen.
Den Backraum nur mit lauwarmem Wasser mit ein
wenig Geschirrspulmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backraum mit einem trockenen
Lappen nachzuwischen oder bei gedffneter Tlr
trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).

Verwenden Sie keine Hochdruck-
Dampfstrahlreinigungsgerate.

Nehmen Sie regelmalig den Drehteller und den
entsprechenden Trager (Kupplungsstlck + Rollring) ab
und reinigen Sie den Boden des Innenraumes,
besonders wenn Flussigkeiten verschittet worden
sind. Schalten Sie das Gerat ohne Drehteller nicht ein.

oder

RU
OBCIYXUBAHUE N YXO[

OCBELUEHUE

3ameHa

BHumaHue! Npexge BCEro oTko4umMTe YXOBKY OT
ANeKTpoceTn.

|
Mpexage 4Yem onyckaTb, AOXKAUTECH MOKaA OTKUOHOW
rpunb oxnaguncs, 4todbl MUCKNKOYaTb BO3MOXHOCTb
OXXOrOB.

* [oBepHuTe 3axunm otkmaHoro rpuns 1 Ha 90 .

«  OCTOPOXXHO OMNYCTUTE OTKUAHOW rpusb 2.

*  OTBUHTUTE CTEKNSAHHYHO KPbILLKY flamnbl 3.

* BbIHbTE ranoreHnyto namny 4.

BHumaHue! [pn 3aMeHe He criegyeT npukacatbes
K ranoreHHomW namne HENOCPeACTBEHHO
nanbuamm!

* BcraBbre HoOByto namnouky (12 B / 10 Br),
npuaepxmBas eé yepes TkaHb unun bymary.

*  3aBUMHTUTE CTEKIIAHHYO KPbILLIKY Namnbl 3.

* [lpuBegute OTKMOHOW Tpunb 2 CHOBa B €ro
pabouee nonoxeHue.

» 3adukcnpynTe OTKMOHOM rpurb 2 3axknmom 1.
* [logkntoumTe YCTPOMCTBO K ANEKTPOCETH.

MonTe CTEeKNsAHHYK KpbIWKY fnamnbl 3 BOAOW CO
CpencTBOM 4S8 MbITbS NOCYAbI.

OYUCTKA

YncTunTe yCTPOMCTBO MOCIIE KaXX0ro NCrosib30BaHUs.
MownTe yCcTpONCTBO, UCMONb3yS TOMNBKO TEMNMNY BOOY C
HeBOMbLWNM  KONMMYECTBOM >KMAKOCTM ANS MblTbSA
nocyabl. ocrne MbITbS BbITPUTE YCTPONUCTBO HaCYXO
UNU OcCTaBbTe [Bepuy OTKPbITOM ANA MNPOCbIXaHUA
Kamepbl.

He npumeHsanTe ANA UYUCTKM KUCIIOTO- WMWK
Lienoyecogepalmx BewecTB (COK NMMOHA, YKCYC,
conbuT.a.).

He wucnonb3ynte yCTpOWCTBA YUCTKM BbICOKMM
JaBneHnem nunu napom.

PerynapHo cHumante Bpawawuweeca 6ntao,
COEANHUTESNbHbBIA 3NIEMEHT WM KOMbLO, U ouuLianTe
OHULLIE BHYTPEHHEN Kamepbl, 0COBEHHO ecnun Gbinn
NponnTbl XNOKOCTU. He BkrovanTe ycTponcTBo 6e3
BpaLulatoerocs bnoaa.
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If the oven cavity is very dirty, put a glass of water on the
turntable and switch on the microwave oven for 2 or 3
minutes at maximum power. The steam released will
soften the dirt which can then be cleaned easily using a
soft cloth.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.

Oven ceiling
If the oven ceiling is dirty, the drop-down grill can be
lowered to make cleaning easier.
To avoid the danger of burning, wait until the grill is cold
before lowering it.
* Turnthe drop-down grill support 1 by 90°.
* Lowerthe drop-down grill 2 gently.
Do not use excessive force as this may cause damage.
» After cleaning the ceiling, put the grill 2 back in its
place, carrying out the previous operation.
» Fixthe drop-down grill 2 with support 1.
The mica cover 3 located in the ceiling must always be

kept clean. Any food remains that collect on the mica
cover can cause damage or provoke sparks.

' Attention! Do not remove the mica cover.

|
Do not use abrasive cleaning products or sharp objects.

Accessories

Clean the accessories after each use. If they are very
dirty, soak them first of all and then use a brush and
sponge. The accessories can be washed in a dish
washing machine.

Make sure that the turntable plate and the respective
support are always clean. Do not switch on the oven
unless the turntable and the respective support are in
place.
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Falls der Garraum des Gerates sehr verschmutzt ist,
dann stellen Sie ein Glas Wasser auf den Drehteller
und schalten Sie die Mikrowelle mit maximaler Leistung
fur 2 oder 3 Minuten lang ein. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzung auf, welche mit einem
weichen Tuch leicht abgewischt werden kann.
Unangenehme Gerliche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kénnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

Decke des Innenraums

Wenn die Decke des Innenraums verunreinigt ist, dann
kann der Grill heruntergeklappt werden, um die
Reinigung zu erleichtern.

Warten Sie, bis der Grill abgekunhlt ist, bevor Sie ihn
herunterklappen, um eine Verbrennungsgefahr
auszuschlieRen.

* Drehen Sie den Halter des klappbaren Girills 1 um 90°.
» Klappen Sie den Grill 2 vorsichtig herunter.

Wenden Sie keine UbermaRige Kraft an, da diese
Schaden verursachen kann.

* Bringen Sie den Grill 2 wieder in seine Lage,
indem Sie umgekehrtvorgehen.

» Fixieren Sie den klappbaren Grill 2 mit dem
Halter 1.

Die Glimmerabdeckung 3, die sich an der Decke
befindet, muss stédndig sauber gehalten werden.
Speisereste, die sich an der Glimmerabdeckung
angesammelt haben, kédnnen Schaden bzw. Funken
verursachen.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckung aus
Glimmer nicht ab.

|
Verwenden Sie weder scheuernde Reinigungsmittel
noch spitzige Gegenstande.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehdr nach jeder Benutzung. Falls
es sehr verschmutzt ist, weichen Sie es zuerst ein, und
benutzen Sie dann eine Birste und einen Schwamm.
Das Zubehér kann in einer Geschirrspllmaschine
gereinigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass der Drehteller und sein
entsprechender Trager immer sauber sind. Schalten
Sie das Gerat ohne Drehteller und entsprechendes
Kupplungssttck nicht ein.

RU

Ecnn BHYTpeHHAs Kamepa YCTPOWCTBA CUSLHO
3arpsasHuMnacb, NocTaBbTe CTakaH BOAbl Ha
BpaLLatoLleecs 6niogo M BKMOYUTE MUKPOBOSHOBYHO
nevyb NpY MakcUmarnbHOM MOLLHOCTU Ha 2-3 MWUHYTHI.
BosHukatowmin nap pasmardaet 3arpsasHeHne, Kotopoe
Nerko MOXeT 6bITb BbITEPTO MATKOW TKaHbHO.
HenpuaTtHble 3anaxu (Hanpumep, nocne
NPUroToBNeHnsa pbibbl) MOryT C JNErkocTbio
yCcTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKONBKO Kanerb IMMOHHOIO
COKa Unn yKkcyca B YallKy Boabl. Harpente Bogy o1 2 4o
3 MUWHYT Npu MaKCMMalZIbHOW MOLLHOCTMH
MMWKPOBOSTHOBOW NeYn.

BepxHAsA YacTb BHYTPEeHHeN Kamepbl

Ecnu BepxHsist YaCcTb BHYTPEHHEN KaMepbl 3arpa3HeHa,
TO OTKMAHOW IPUIlb MOXHO OMYCTUTb A51s obneryeHns
OYNUCTKN.

Mpexge 4em onyckatb, OOXAMUTECH MOKa OTKUOHOW
rpyUnb OXnagwncd, 4Tobbl UCKMYaTb BO3MOXHOCTb
OXOTOB.

* [oBepHuTe 3axunm otkmaHoro rpuns 1 Ha 90 .
*  OCTOPOXXHO ONYCTUTE OTKUAHOW rpuib 2.

He I'IpVIMeHFIVITe NOBbILLEHHYH CUJTY, TaK KaK 3TO MOXXET
BbI3BaTb NOBpeXaeHn4.

* [lpuBeguTe OTKMOHOM TIpuib 2 CHOBa B €ro
paboyee NonoXxeHne.

*  3adumKkcmpynTe OTKMOHOW rpunb 2 3axkumom 1.

CniogsHaa nnactMHka 3, KoTopasl HaxoguTcs Ha
BEPXHEN 4YacTuM BHYTPEHHEW Kamepbl AOSKHa
MOCTOSIHHO cofdepkaTbcs B ymuctote. OcTaTkm nuuum,
KOTOpble CKOMWIMUCb Ha NnacTUHKEe, MOryT cTaTb
NPUYNHON NOBPEXOEHMS U Bbl3blBaTb UCKPbI.

BHumaHue! He yganante 3awwimTHYO NNacTUHKY
13 crirogpl.

|
He npumeHsinTe abpasmBHbLIX YUCTALLMX CPeACTB W
OCTpPbIX NPeaMETOB.

MpuHagneXxHocTu

Ounwante nNpUHAANEXHOCTM TMOCNEe Kaxaoro
ncnonb3oBaHus. ECnM OHM OYeHb 3arpsaA3HUIIOCH,
OTMOMUTE MX CHa4vana n UCNONb3ynTe LLETKY N ryoky.
MpuHagnNeXxXHOCTU MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
MalLluHe.

YpooctoBepbTecb, 4TO Bpallawolleecs 6nogo u
coeAUHUTENbHbLIN 3NeMeHT Bcerga 4ucTbl. He
BKIOYaNTe yCTponcTBO 6e3 Bpaljatouleroca onoga u
coeMHUTENbHOrO 3NeMeHTa.
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Front surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notlet any water getinside the oven.

Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is duty
bound to the following actions:

« Alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies.

» Letthe oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years.

« Abolishment of noticed errors.

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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AuBenflache

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrsplulmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Vermeiden Sie das Eindringen von Wasser ins
Gerateinnere.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG
Auller den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

 Periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen.

* Nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Kombigerat vom Kundendienst durchsehen
lassen.

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angeflihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgeflihrt werden.

WICHTIG !!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

BHeLHAA NOBEPXHOCTb

[ocTaTtoyHo ouuwaTb YCTPOMCTBO BM@XHOW TKaHbIO.
[obaBbTe, ecnu 3arpsi3HeHMe o4YeHb CUJbHOE,
HEeCKOmbKO Kanenb CpeacTBa AN MblTbsi Nocydbl B
BoOy. BbITpuTe nocne 3Toro YCTPOMCTBO CyXOW
TPSANKON.

HemenneHHo yganante HaneT U3BECTU, XUp, Kpaxman
n natHa 6enka. NMog 3TMM NATHOM MOXET BO3HUKHYTb
KOppO3usi.

N36ernte NpoOHMKHOBEHMS BOAbI BO BHYTPEHHUE YacTu
yCTpoKcCTBa.

NEPUOOUNYECKUA OCMOTP

Kpome onepauumi, CBs3a@HHbIX C TEKYLMM YXOLOM
norib3oBaTesib 0053aH:

* [MpousBoanTb nepuognyeckne MnpoBepPKU
NCNPaBHOCTN OPraHoB ynpaereHust 1 padboumx
y3/10B YCTPONCTBA.

* [locne ucreyeHus CpoOKa rapaHtTmm oaunH pas3 B
ABa roga crnegyet nopyymTb CEpPBUCHOMY LIEHTPY
nposegeHmne TeEXHN4eCKoro ocMoTpa.

« YcTpaHsTb 06HapYyKeHHble HEMCNPABHOCTH.

MpumeyaHne! Bce pemMoHTHl M onepaunm no
perynvpoBke, OOSMKHbI MPOM3BOAUTLCA CEPBUCHBIM
LeHTPOM uNM cneumanTtcTom, obnagawwmm
COOTBETCTBYHOLLEN KBanndrKaLmeN.

BAXHO!!!

Monb3oBaTtenb oTBevaeT 3a 6e3ynpeyHoe COCTOosiHuE
npubopa n npasunbHoe obcnyxmeaHue. Ecnv no
nNpUYMHE HENPaBUITbHOrO 06CNYXNBaHWUS Bbi3blBaeTCA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, Aaxe
npwv e 4enNCTBYIOLLEN rapaHTUN.

MonomKkn, KoTopble BbI3BaHbl HecobngeHMeM
HacTosLwen MHCTpyKL MK, HE MPU3HaoTCS.
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Whatto do, if?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when a key has been touched.
Checkif:
» the Child Lock s active.

The oven does not work. Check if:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

* whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

* whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
* whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

* whetherthe ovenware is touching the oven walls,

* whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
* whether you selected the correct operating time
and power level.

There are some noises after the cooking process is
finished. This is not a problem. The cooling fan keeps
on working for some time. When the temperature has
dropped sufficiently, the fan will switch itself off.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.



DE

Was ist, wenn ?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

I§s geschieht nichts, wenn die Tasten beruhrt werden.
Uberprifen, ob:
+ dieKindersiecherung aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

 der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

 der Stromversorgungskreis des Gerates
eingeschaltetist,

» die Tur ganz geschlossen ist. Die Tur muss
horbar einrasten,

* Fremdkorper zwischen Tur und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerausche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbdogen im Inneren des Gerates auftreten,
welche durch metallische Fremdkorper
hervorgerufen werden,

e das Geschirr mit den Wanden des Geréates
BerlUhrung hat,

e im Gerateinneren
vorhanden sind.

lose Spielte oder Loffel

Die Nahrungsmittel werden nicht hei® oder werden
sehrlangsam heil. Uberpriifen, ob:
+ Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
» Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
« Sie eine groRere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als gewodhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist ibermafig heil}, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberprl'.'lfen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Nach Beendigung eines Kochvorgangs ist ein
Gerausch zu horen. Das ist kein Problem. Der
Kuhlventilator lauft eine gewisse Zeit lang nach. Wenn
die Temperatur gentigend zurtickgegangen ist, schaltet
sich der Ventilator ab.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU

YT1o menarb, ecnu ?

Cnegyowme npobnembl MOryT ycTpaHaTbca 06e3
yBE€4OMIEHNS CEPBUCHON CIYXObI.

Huyero He NnponcxoauT BO BpeMs KacaHWs K KHOMKam.
Mposepebrte:
* He aKTMBUpOBaHa N1 GNOKMPOBKa OT AETEN.

YCTpONCTBO He (pyHKUMOHMPYET. [poBepbTe:
*  MpPaBWIbHO N NOAKIIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKJOYEH NN NPeaoXpaHUTENb ANeKTPoCcHabXeHns
YCTPOWCTBA,

* MMAOTHO nNu 3akpbiTa Asepua. [omkeH 6biTb
CrblLUEH 3BYK 3aKpbIBaHWS,

* HEeT NN WHOPOAHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEN KaMepOW.

Bo Bpems paboTbl cribiwHbI WyMbl. [poBepebTe:

* He BO3HWKAeT NW BHYTPM YyCTpoOMCTBa
anekTpuyeckas ayra, Bbl3blBaeMasi TOCTOPOHHUMU
METaNINYEeCKMMm Tenamum,

* He KacaeTcd Nu nocyga BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HeT NN BO BHYTPEHHEW Kamepe LamnypoB Unu
NOXeK.

MuuweBble NPoAYKTbl He HarpeBawTCa UMK
HarpeBakTCsi O4eHb MeAeHHO. [poBepebTe:
* He ucrnonb3oBanu M Bbl Mo HEOCTOPOXHOCTY
MeTannuyeckyo nocyay,
* BblOpanu nn Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
MPUroTOBMNEHNS U MOLLHOCTb,
* He nocTaBunvM nu Bbl cnuwkoM MHoOro unwu
CNULLKOM XOFOAHblE NMPOAYKTbI BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoOAYKTbl CIULIKOM ropsiyne, nepecoxnu
unu nogropenu. NpoeepeTe:
« BblOpany nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
NPUrOTOBINEHNS Y MOLLIHOCTb.

lMocne okoH4YaHMs npolecca NPUroTOBIEHUS CrbILLEH
wymMm. IT0 He aABnsieTcs npobnemon. Oxnaxagarowni
BeHTUNATOp Oyaer paboTtaeT elwe onpegeneHHoe
Bpemsa. Korga TemnepaTypa [OCTATOMHO MOHWU3UTCS,
BEHTUNSATOP OTKITHOUYMTCS.

YCTPONCTBO (PYHKUMOHUPYET, OOHaKo,
ocBellieHue He paboTaer.

Ecnn Bce dyHKUMM BbINOAHAKTCA MNpPaBUbLHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl moxerte
MCNonb30BaTh yCTPOMCTBO Aarnee.

BHYTpEHHEE
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EN
RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmiill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ilhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, indem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLEW CPEQbI

B kayecTBe Bknaga B OXpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCS
OOKYMeHTaLmMs K 3TOMY YCTPOWCTBY Obina HanevyataHa
Ha oTOeneHHOW, He copepXallen xrnopa WM Ha
NPUrO4HON KO BTOPMYHOM NnepepaboTke Bymare.

W npu n3rotoeBneHnn ynakoBku Gbin caenaH akueHT Ha
cobnoaeHne HOpM MO OXpaHe OKpyKatoLlen cpenbi.
OHa Takke MOXeT ObiTb BTOPUYHO MepepaboTaHa,
MOCKONbKY W3rotoBneHa u3 Ges3BpeaHbiXx AONS
OKpY>KatoLLiel cpeabl MaTepuarnos.

Bo3moxkHOCTb NepepaboTkm yrnakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYNUTENBHO CHWXAeT Kak noTtpebrneHve npupogHo-
CbipbeBbIX pecypcoB, Tak M ob6GpasoBaHue
NPOMBILLNIEHHOIO M 6LITOBOrO Mycopa.

YTunusaumna YyNnaKoOBKU

YTUnNnanpynTe ynakoBky Mo BO3MOXHOCTM ©Oonee
3KOMOMMYHO.

BtopuyHas nepepaboTka maTepuanoB Ans YNakoBKM
3KOHOMWT CbIpbe Y YMEeHbLUAET KONMYeCTBO Mycopa.

YTunusaums ctapbix npubopoB

Takon cuMMBON Ha nNPOAYKTE WM €ro YynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, MO MNpuxody B
HEerogHoOCTb, Hemnb3si paccMaTpuBaTb Kak OOGbIYHbIN
AOMaLLHWIA Mycop, ero creayet caaTtb B MyHKT cbopa
SMEKTPUYECKNX U BMEKTPOHHbLIX YCTPOMWCTB, ANS UX
BTOPWUYHON NepepaboTKu.

Balwmm B3HOCOM B NpaBWibHYL YTUNMU3ALMIO 3TOrO
npoaykTa Bbl 3awuiaere okpyxatoLy cpegy W
3gopoBbe Bawux 6nuskux. HenpaBunbHas
yTUnusaums yrpoxaeT OKpyxawlen cpege w
30POBbIO.

[anbHenwne ceBegeHuss O BTOPUYHOW MepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl moxeTe nony4ntb B ropoAcKou
agMuHuCTpauuKn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa WM B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnmun aToT NPOaYKT.
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YCNOBUATAPAHTUN

MapaHTns Ha wcnpaBHOe JdencTBue npubopa AevicTButenbHa Ha nepuof 12 MecsueB CO OHA MOKynku npubopa
(noaTBepxaeHa OTTUCKOM MeyaTtu MyHKTa PO3HNYHON MPOAAKM U MOANUCHI0 MPOAAaBLa).

. (DI/IpMa-I/I3FOTOBI/ITeJ'Ib obecrneynBaeT 6e3BO3Me3HbIN PeMOHT B Cliy4yae 06Hapy>Keva B FapaHTVIVIHbII?I nepwnoa

3aBOACKNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYOLLASA KOHCTPYKLUNSA, MOHTaX, AeeKTHbIe MaTepuanbl U UICMOSTHEHME).

. [JaHHada rapaHTus pacnpocTpaHSAETCs TOSNbKO Ha U3Oenmns MCNOMb3YLWNECs B HEKOMMEPYECKNX, FMNYHbIX, CEMENHbIX UITn

JoMallHux uensax. B NPOTMBHOM CIny4ae, rapaHTVIIZHbIVI CpPOK cocTaBnseT 4 mecsiLia C MOMeEHTa np|/|o6peTeH|/m.

[apaHTUHBLIN PEMOHT BbINOMHAETCA BecnnaTtHo (BKMYasd CTOMMOCTbL paboT, MaTtepuanos 1, Npu HEOBXOAMMOCTU U C
y4YeToM [AENCTBYHOLEro 3aKoHOoAaTenbCTBa, MNEPEBO3KM) YMNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHWEN Ha AOMYy Y
noTpebuTens unm B MacTepckom, N0 YCMOTPEHUIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. JltoGble npeTeH3nnm no KadvecTtBy wu3genma paccMaTpmBalrdTCA TOJNMbKO TMOCNe NpoOBEpPKM KadveCTtBa wusaenua

yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHOl‘/‘I CepBI/ICHOI7I KOMMaHuemn n npu HeobX0oAMMOCTU Bblgaum nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro 3aKIto4eHN4.

. ObmeH r|p|/|6opa Ha cBOOOAOHbIV OT ,El,ed’)eKTOB B Te4veHune rapaHTI/IIZHOFO CpOKa OCYLLEeCTBIIAETCA TOJTIbKO B TOM Cliy4ae,

€CI Ha OCHOBAaHUW 3aKHYEHNS SKCMepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT UK ecnin nocrie 3-x peMoHTOB npubop
OCTaeTCsi HeUCNpPaBHbIM.

. ObmeH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

. OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSLLEN rapaHTumn orpaHmn4mBaeTCcad, ecrin MHOoe He ornpeaeneHo 3akKOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLeM JOKYMEHTE obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.
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Ha wvs3genus, oTkasbl U HEWCNPaBHOCTM KOTOPbLIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHbIMK MOBPEXOEHUAMU, HENpaBUITbHON
YCTaHOBKOW, HEOPEXHbIM 0OpaLLeHNEM UMM NMITOXMM YXOA0M, MOAKITHOYEHMEM K HEMPABUITbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTaHNS,
NCNONb30BaHWUS HEPEKOMEHAOBAHHbIX YACTALLMX U MOKOLLMX CPEeACTB, HeCcobNtogeHNeM npunaraemMon MHCTPYKLMK Mo
aKcnnyaTaumm Unu ecnv nsgenue nogBepranocb PEMOHTY UM KOHCTPYKTMBHBIM U3MEHEHUSIM HEeYMNOrHOMOYEHHbIMMU
nuuamu, N ecrniv ygarneH, He pa3bopymns UM UISMEHEH CEPUNHBIA HOMEP N3AENKS.

Ha napenus, SKcnyaTnpoBasLUMnecd C HeyCTpaHeHHbIMN HEOQOCTAaTKaMn U npoxogmeLlne TeXHUYeCcKoe 06cr|y>+<v|BaHv|e
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HAWNMKW YNOJTHOMOY€HHbIMW CEPBUCHbBIMU KOMMNaHUAMMW.

Ha HEeWCnpaBHOCTN, KOTOpPblE€ BbI3BaHbl HE3aBUCALLMMW OT MNpou3BOOUTENA MPUYNHAMU, TakKMMW KaK: nepenagbl
HanpsaXeHna nntaHna, asrneHna npnpoabl CTUXUHbIE 6eacTBuS, noXxap, AomMallHne U gukKne XMBOTHble, HACeKOMble U
T.N.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmu4yeckme noBepxHOCTU, a TakKKe BHELIHMe 3rnemMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu ,qed)eKT
HaCTynus no BuHe nonb3oBaTtesid, nocre nognncaHunsa I'IOTpEﬁl/ITeJ'IeM aKTa npueMKkun-caadn.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHalnorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLIHWE NoBpeXaeHnd, BO3SHUKLLME B nNpouecce aKkcnsyataynin.
Ha Takne noBpexneHuna netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbLIX CyLleCTBEHHO Bbille 00ObIYHOM MO XapaKTepy nx aKkcniyarauu
NI KOTOPble Npon3oLWwsn B pesyrnbrate eCTeCTBEHHOIo n3Hoca, ( BKIto4aaA pacxoaHble MaTepI/IaJ'IbI) TaKunX Kak: namnmbil,

(bVIJ'IprbI NT. M., NepemMmellaemMble Bpy4HHYO nNiiactMmaccoBble AeTallun.

Ha Takvne Buabl pa60T KaK perynupoBka, 4nCTKa u I'IpO‘-II/IVl yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIﬁ B MHCprKLI,I/IM no
aKcnnyartaumu.

. A Takxke no Apyrmm npmynHam, BO3HUKLLIMM MO BUHE MOKynaTena n He Bbi3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3roToBUTENEM — MOTYT

YCTPaHATLCS UCKITIOUUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.




FTAPAHTUUHbBINA TAJIOH

(Ne. cooTBETCTBYET HOMEpPY annapaTta, CMOTPY Ha 3afHel CTpaHuLe OBNOXKN HACTOSILLEN UHCTPYKLNN)

D,aHHbIe FapaHTI/II7IHbIe obsaszarenbcTBa He orpaHn4mBaloT onpeneneHHble 3aKOHOM MNpaBa n0Tpe6|/|Tenel7|

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuo6pemeHuemM 6bimoeoli mexHUKU omiau4Ho20 Ka4yecmea!

Moxanylicma o3HakoMbmech ¢ HaCMOoSUWUM 2apaHmMUliHbIM ceudemesibCmeoM U pociiedume, Ymobbl OHO BbII0 NPasUIbHO 3arMoIHEHO
U umersio wmamn mMazasura. lpu omcymemeuu wmamia u damel npodaxu eapaHmuliHbil CPOK UCHUCSeMCcsi ¢ MOMeHma u320moeieHusi
usdenus. TwamernbHO nposepbme gHewH Ul 8ud u3desnusi, ece npemeH3uuU o eHewHeMy sudy npedusensalime npodasuy npu NPUHIMUU
moeapa. CoxpaHsitime eapaHmuliHbIl masioH U 4ek Ha npodaHHoe usdesue. 1o gonpocam HermosIHo20 KoMriekma u3desiusi U e20 3aMeHb!

obpauwalimeck 8 mMopaosyro opaaHu3ayuo.

[ns ycTtaHOBKW, NOAKMIOYEHUSA U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCnyXuBaHUEM,
obpawaTtbcA TONbKO B aBTOPU3UPOBaHHble CepBUCHble LeHTpbl. Mogpo6Hasa wuHdpopmauua o6
YNONMHOMOY€EHHbIX Ha 06CIYyXMBaHMNe U PEMOHT CEPBUCHbIX LieHTpax npunaraeTcs otTaeNbHbIM CTUCKOM.

MbI coxpaHsiem 3a coboli rnpaso 8HOCUMb U3BMEHEHUS 8 KOHCMPYKUUK Uuriu mexHOsriocuro U320maoerieHus. .
Takoeble UBMEeHeHUs He e/1leKym 0bs3ameribcme 1o U3MeHeHUo usnu ynydyweHuro paHee 8birnyweHHbIX usdenudi.

OTMETKA O NMPOOAXE:

O JnekTpuyeckas nnurta 0O XonogunbHUK

O Ma3osag nnuta O CTupanbHas MmawnHa
U3OEJIME (O BctpamBaemasi nOBEpXHOCTb O NocyoomMmoeyHasa MalumHa

O BcTpamBaemasi ayxoBka 0O KyXOHHbIN BO30YXO0O4YUCTUTEND

O MukpoBosriHoBagd neyb

1 LoY x 1= 2 | SRR RRRPTTRRR
3aBOACKOM NO: ...
Ha3BaHME MAFa3MHA: .............oooiiiiiiieeeeeeceeee e
TeNMEMIOH: ..o

daTta npogaxu: « » 20 r.

CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTaHOBREHO: « » 20 r.

Bna.qeneu (PAMUIUS, VIMSI, OTHECTBO) vvrnrenreeneeereenseensenssensessseesesnseessenseensensenns
ALPEC, TENMEMIOH. ........oooiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee e
MoANNCH BRAAENBLA ...........ocvviiiiieieeeeeeeeeeeeee e
MaCTep (DAMUIINSL, IMST, OTUECTBO) +veennreeenseeenseeenneeeenseennseeenesesnssesnssesnssesnnseannes
OPF. YCTAHOBLUMK........cooiiniiiiiieieeeeie e et et e eee e eaeeeneens
MOANMMNCH MACTEPA ..o

W3nenve npogaHo B 3aBOACKOW YNAKOBKE UMM NPOBEPEHO B MOEM MPUCYTCTBUU, VIHCTPYKLMS NO SKCrnyaTaumm nonydexa. C
npasunamu aKcnnyaTauum o3HakomneH. MpeTeH3ni No BHeELWHEMY BUAY U KOMMNIEKTHOCTY HE UMEIO.

MoANMUCH MOKYMATEIIA ...
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MpeactaButenscTBO  ZAiser BPoccuu no cepBUCHOMY 0GCNYXUBaHUIO U paboTe C noTpeduTensaMu:
Ten/ dakc : (495) 488-75-10,488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/sa 46.

Agpeca u TenedoHbl aBTOPM3NPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, 0b6ecneunBaroLmnx rapaHTMNHOE 1 NnocrnerapaHTUnHoe o6CnyxuBaHue
TexHuku Zaiser:
1. MockBa
[ToOkr4YeHUe U peMOHM S/IEKMPUYECKUX MAUM, 2a308bIX UM, scmpausaembiX OyX080K U 08epxXHocmeU, MUKPOBO/IHO8bIX neyel,
8bIMsXXeK, cmupasibHbIX U 0CYyOOMOEYHbIX MalUH:
000 «Kansep MNapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, Amutposckoe wwocce, A4.58
2. CaHkr-lMeTepbypr
[oOkr4YeHUe U peMOHM SMIEKMPUYECKUX MAUMm, scmpausaeMbix OYXO80K, 108epXHOCMel U 8bIMSKEK:
[odknto4eHuUe U peMoHmM 2a308bIX MIUM, CMUparbHbIX U MOCyOOMOEYHbIX MaWUH, X0n00uIbHUKOS:
00O «3JIEKTA», men.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosamopos, 0.11, num. A, nom.17H
Anana: UIN Magkux KO.W., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. lleHnHa, A.153, kopn. 5
Apxanrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuxa .1 (8182) 27-60-66
AcTpaxaHb Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
WM CasuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CumoHa, 42-46
WM «MywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, A.C.» yn. EnuwnnHa g.23
6. Bapnayn: OOO «PembbiTTexHukay, Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-1 KanunuHa, 4. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbibop-Cepsucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T paxxgaHckuii, 4. 32
NI KoxeBHukos, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AerycTta, A.36 k. 2
8. Buiick: OO0 « PeBpanby, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
9. Bupobupxan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Bupuiocce 2km.-23a
10. BnaroeweHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. IleHuHa, 8.27
11. Bparck: UM LWseuosa, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.lMnoHepckas, 23
12. BpsaHck: OO0 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeliickas, g.170
13. Benukun Hosropogp: YUl CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, .22
00O «Apmoc Cepsucy, Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b.CaHkt-lNetepbyprckas, 4. 39 ctp.11
14. BnapumBocTtok: CepBucHbIV LeHTp «4lT KopHenuyky», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapogHbin npocnekT, 43/2
00O «BIl Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
15. Bnapgumwup: «PocT-cepsucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. FO6unenHas, .60
OO0 «Mactep Cepsucy, Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpakTopHas, 4.8
16. Bonrorpapa: UM «Manaxosa J1.P», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHnHa .58
17. BonropoHck: UM Psary3sos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
NI «MNB6parnmos M.A.» Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca a. 30
18. Bomxckun: OO0 «Pupma Mup Bugeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. [ipyx6bl, 21
19. BopkyTa: MC «Cepsuc LleHp», yn. TumaHckas 4. 8a
20. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepsucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MNpocnekt Tpyaa, 4. 91
«CI cepsucy, Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapenkuca, 4.9, KOMH. 5
WM Knevuos.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepacduHoBnya, A. 32a
21. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gomy», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanunuHa, 4.6
22. TposHbin: OO0 «TexHonntocy, Ten.: (928) 735-30-53, np.Kageiposa, 179/14
23. EkatepuHOGypr: OOO «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
000 «KAPOVHAN-TEXHOMIKOC», Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn.bebens, 116
24. MWBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
25. WxeBck: CepBucHbIn LeHTp «Baww gomy, Ten.: (3412) 94-86-86, yn. Kuposa 172
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, 4.76
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lapaHT-CepBucy, Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, 4.395
26. MWpkyTck: «KomTy-Cepsucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTckas 65
000 «HIM® «TUCx, (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MapTnsaHckas, 149
WM Eropoea, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
27. Wowkap-Ona: CL| «Mupaac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.Cosetckas, 173
28. KanunuHrpag: OOO «PemTexCepsucy, Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CynoctpoutensHas, 75
29. KasaHb: OOO «ATpemoHTMpyem Bcey, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokokiwarnckas,n. 92
30. Kanyra: OOO «buHac Cepsucy, Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBoposa, 4.25
31. KemepoBo: OO0 «Cubcepsucy, Ten.: (3842) 36-12-22, yn. sepxuHckoro, 21-10
000 «Anbda Cepsucy, Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceoboab! 4. 3
32. KupoB: OOO «Bstka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66, yn. MNpoussoacteeHHas, 24
00O «BrI'K-cesucy, Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basosas,
00O «Keapgpart Cepsucy, Ten.: (8332) 513-555, yn. C.XanTtypuHa 4.12/1
33. Komcomonbck Ha Amype: UM KacatkuH, Ten.: (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6uneiHas, 10/3
34. Kornac: CL «JomoTexHukay, Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa a. 99
35. KpacHopap: OOO «TOIM Y3HM Ntax», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, a. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lopbkoro, A.104
36. KpacHosipck: CepBuCHbIV LeHTp «bnnsHeuos», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. OyanHckas, a.12a
00O «EpunHasa CepsucHasi Komnanusy», ten.: (391) 277-99-81, np-kt umenun Masetbl KpacHosipckuii pabounii . 160 cTp.5
37. Kypck: Yl CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JlbBa ToncToro, 4. 9
38. Nuneuk: 3A0 «CL» ®Ponuymy», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbIvi Nnpoess 14
00O «Tom Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHasTos, A4. 10
OOO»Toprosas cepsucHasi Komnanus beittexHukay, Ten.: (4742) 28-10-65, yn.Cemawko a.14
39. JNantop: CL «Xonog Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 mkp, cTp. 69A
40. MarapaHn: UM Camorinoswuy, Ten.: (4132) 605-844, yn. Mapkosas, 21
41. Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T Wamwuns, .20
00O «Cepsuc Cutuy, Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkywunHckoro, A.1A
42. Marwikon: 3A0 3-1 «PembGbiTTEXHUKAY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, g. 328
43. MwuxannoBck: OO0 «AioBa —Cepsucy, Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektusHas, 1
44. MypwmaHck: UM Caxbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbI npoeap, A.16-1
WM «KopenaHos A. t0.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3uHoBbeBa A.22a
MM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, yn. CadpoHoBa, 4. 15a, odumc 3
45. HaGepexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc lMntocy, Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwkuHcknin 6-p, 4.8 (30/24)
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Hanbuuk: UM Mupsoesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHnHa, a.24
HeptoHrpu: MNMBOKOJT TypunHckuia, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanumHckasi, 18
HwxHeBapToBck: UMM LaxmaTtos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNunoHepckas, 4. 30, kop. A
HwxHun HoBropog: UMM «KopbituHa M.B. », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, g. 18
HoBopoccuick: OO0 «MoBuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopocTsHCKoro, 4.8
HoBocubupck: OO0 «Cubupckuii Cepaucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «YMHas TexHukay, Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbesga KrNCC, 4.10b
Hopwunbck: UM Cepreetko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckasi, .48-22
OGHuHck: OO0 «PagunotexHuka», Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, A. 1
Owmck: OO0 «BbbiToBasi TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmuueckuin, 4.99/2
00O «bbiTcepsucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiweBckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, A.31
OpeHbypr: OO0 «Jlnkoc-Cepsuc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckasi, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsucy» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. Kpamartopckas, 4. 50
Men3a: 3A0 «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctuyeckas, 4.28
WM «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npmBok3anbHas nnowaae, cT. Mensa-1, g. 1 mar. «KOCT»
MNetponaBnoBck-Kamuatckuii: UM «Epmonenko O.H. », yn. Yybaposa, 16, 3naHue runepmapketa Jpyx6a
Mepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHeBa, A4.21, og. 440
MeTposaBoack: Yl «XopLyHoBy, Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.25b
MckoB: OO0 «MuHuMakey, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckun np., 4.49
Maturopck: UM «Cokonos U.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
WM «YepHsasckuit E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas, A. 32 kop. 4
PapgyxHbin: UM «Muxannos H.H. », ten.: (34668) 26-0-26, 5-1 MukpopanoH, 4.29
PocToB Ha [loHy: OO0 «A6puc Mntocy, Ten.: (863) 244-35-90, np. byaeHosckun, 72A
Pasanb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hosas, 8.51I"
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypwuHa, a.15, ocdoumc 307
CaparoB: OOO «Bonra cepsucy, Ten.: (8452) 52-37-52, yn. MockoBckas, 134/146
CwmoneHck: CL| «apaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsiHuesa, .19
Crapbin Ockon: UM «LlWynnoe U.Cx», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.OkTabpbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckuin np-T, A.44
WM MNonykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckasi, 4.3-83
WM «Jlonatux A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas a. 20
Taranpor: OOO «bect Cepsucy, Ten.: (8634) 37-90-66, CmupHoBCckun 4. 45
Tam6oB: OO0 TTL, «ATnaHT-CepBucy, Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. Mockosckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «CTteko-cepBucy, Ten.: (4822) 32-00-23, np-T Yawkosckoro, 4.100
TonbaTTK: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuit np-T, 8 «M»
Tomck: OO0 «Akapemus Cepsucy, Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuii 2, 6rok A
00O «Mmae6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, g.12
00O «Cubupckuir Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Enunsapossbix, 4.17
CL| TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
Tyna: OO0 «[yat Cepsucy, Ten.: (4872) 56-17-37,55-60-96, KpacHoapmewckuin np-kT, 4. 26
TiomeHb: OO0 «ABepc-Cepsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukavTe, 4.131 "A"
00O «EBpocepsucy, Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. lopbkoro, 23A
YnaH-Ypa: UMM lNonesa, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. leonornyeckas, 17
YnbaHosck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, 4. 42
WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Locce, 85
Yccypuiick: CepBucHbiin LeHTp «MONMYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, .29
Ydpa: UM «lepbiwes A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn.HoBocubupckas a.2a
Yxrta: OO0 «ABBAy, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsiukuHa, 4. 8A
Xabaposck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-tO-Yera — 43
Yebokcapbi: OO0 «LeHTp ObcnyxuaHuns CrnoxHon TexHukuy, Ten.: (8352) 42-09-00, yn. MNuporosa, 4.20
Yenabuuck: OO0 TTL «PembbiTTexHuKax, Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepwuiickas, 102
Yepenoseu: Ul Bonkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. KomaHgapma Benosa, 4.29, og.2
Yura: OO0 «Cnasen Cepsucy, Ten.: (3022) 41-51-02, yn. LWuvnoea, a. 100
HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHuyHas 60
WM «CaseHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KommyHUCTUYECKUA Np-KT, 4. 21
WM «Wy6uny», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, a. 5
AxyTtck: ACL, BuiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTtypuHa, 45
fApocnaBnb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-1o, 4. 1A, cTp. 5

MNpeacTaBuTenbcTBO SLaiser g YkpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44
dakc: 8 (044) 391-03-00

www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Appeca 1 TenedoHbl aBTOPM3UPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LEHTPOB, 06ecneynBatoLLMX rapaHTURHOE 1 NocnerapaHTunHoe obenyxmsaHme
BCTpaviBavBaeMon TexHuku  Zaiser B YkpauHe:

1.
2.
3

AnveBck: «bynat Cepsucy, Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. BenuHckoro, 11
Benas LlepkoBb: Yl «KIMIM Cepsuc mactepy, Ten.: (04463) 329-44, yn. Ochuuepckas, 1
BuHHuua: KI «apaHT-cepBucy, Ten.: (0432) 46-64-18, 46-50-01, yn. MpocnekT KocmoHaBToB, 42
CL, «Ckopmar-Cepaucy, Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. KOHOCTH, 16
CL «Cneuyunanucty, Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNopwka, 1
AHenponeTtpoBck: CLI «EBponpoekT-Cepsucy, ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A
OHenpopasepXuHck: « Tenemobuncepsucy, Ten.: (05692)3-59-54, yn. CeipoBua, 51
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6. HoHeuk: CLI «®okcTpoT» nnowagka 1, ten.: (062) 345-41-23, np. [3epxuHckoro, 4
CL, «®okcTpoT» nnowagka 2, Ten.: (062) 345-35-16, np. inbnya, 44
7. Oporo6uy: «CepBnc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [. Manuukoro, 5
8.  Xutomup: «[Mpocmactepy, Ten.: (0412) 42-22-54, yn. YepHsixockoro, 20
9. 3anopoxbe: Cl «TpaHcepsucy, Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [3epxuHckoro, 83
«MaacTpox, Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, (061) 289-92-75, 220-03-22, 220-97-65, yn. Manas, 3
Ur «PembbiTcepBucy, Ten.: (061) 220-97-64
10. WUBaHo-®paHkoBck: «bpun3a», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, yn. Hosas, 19A
11.  WU3maunn: «OkpaHy», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59
12. KameHeu-Mogonbckum: «CepBuc-ueHTp», Ten.: (03849) 324-88, yn. MywkunHckas, 51
13.  Kepub: MMl «dokckpbiMcepsucy, ten.: (06561) 2-30-62, yn. Cosetckas, 15
14. KueB: «®okcTpot Cepsucy, Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-89 yn. Lllycesa, 44
15.  Kuwwmne: OO0 «SRL PINGO-GRUP», Ten. 8 10 373 22 54-40-76, 54-44-42
Ako-CepBuc-OnekTpoH, ten.: 8 10 373 22 22-40-35, 22-40-54, 23-86-06
OO0 «WBank», Ten.: 8 10 373 22 49-31-31
16. Kuposorpaa: CL| «Ontpon», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KommyHucTudeckui, 1
17. Konoton: Yl «Anekceny, Ten.: (05447) 6-13-56, np. JleHuHa, 11
18. Kpamatopck: CL| «Bangnc-cepsucy, ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosas, 15
19. KpemeHuyr: Yl Wawmpan, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. Nepescnasckas, 55
20. Kpusown Por: ACL| «®okctpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesontoumoHHas, 73
21. KysHeuoBck: CL| «Pa6oT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H MNobeabl, 19
22. Jly6Hbi: DI «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TL| «Bektopy, 2 atax
23. NyraHck: «JlyraHck-Cepsucy, ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyHze, 136 b
24. Jyuk: «CO®T NNANH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
CL| «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. Mobeaebl, 22
25. JbBoB: CLl «Munnennymy», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuya, 9
T30B «Pectopcepsuc» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116
26. Mapuynonb: OOO «Jlotocy, Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. MaeaHb WmnaTa, 6
27. MykaueBo: ACL «apaHT MykadeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. Bok3anbHas, 41
28. Hukonaes: CL| «Hukonaes-®okctpoty», Ten.: (0512) 55-29-04, np. JNleHuHa, 177A
29. Hukononb: Yl «/mnoptTexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
30. HoBas KaxoBka: CL| «OnekTtpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. Wopca, 33 A
31. Opecca: «dokcTpoT-CepBuc-Opecca» nnowaaka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«PokcTpoT-CepBuc-Opgecca» nnowjagka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
32. Naenorpap: CL «[MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. lleHnHrpaackas, 3A
33. Nontaea: HMO «lMpomanekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-66, yn. NponeTtapckas, 22
«ArkoH-Cepsucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbeckas, 406
34. PoBHo: «PAOVIOMACTEPCKAA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. No4yTtoBas, 2
35. PomHbI: Yl Ctpon B. O. Ten.: (05448) 2-17-48, yn. IN. KanHbiwesckoro, 34
36. CeBactononb: «[lnagemar, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHnyeckuii LeHTp «AnbsHc-Cepeucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. Nenepana Konomwuiua, a. 9
«KAYD», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpomsbluneHHas, 9
37. CeBepopgoHeuk: «OreKTpoHHble cuctembl», Ten.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. ®egoperko, 10
38. Cwumdepononb: PCL| dokcTpor, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckasi, 68
«Anbwn», Ten.: (0652) 24-81-37, yn. Keukemetckasi, 198
«HK-LleHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hekpacoga, 17/1
39. Cywmbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
40. CraxaHoB: ACL| «Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
41. Yxropopa: T30B «Munnenunym», ten.: (031) 266-12-97, yn. larapuxa, 101
42. deopocus: Yl dokckpbimcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
43. XapbkoB: PCL| «®okctpoT-Cepsucy, ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHapackoro, 2
44. XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepaucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouas, 66
45. XmenbHuukun: «Mpenogusa» ten.: (0382) 72-01-08, npocnekT Mupa, 62-A
CL, «PagunopoHopy, Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok innogpomHbIi, 2
46. YepHuros: PCL, «®okcTpoTy, Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLeByeHko, 4
CL «OTTO», Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutobuHckoro, 61
47. YepsoHorpapa: T30B «BbbiTpagmotexHukar, Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
48. Yepkacchbl: «CL| «®okcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuHa, 115
49. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBucy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MasHas, 265
50. LlocTka: KIN T «Bepeska-Cepsucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouvas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung flr die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behéalt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

drpma-n3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OLIMOKM 1 onevaTkun n COXpaHAEeT 3a cobon npaBso 6e3 npeaBapuUTernbHOro
yBeaomMneHna BHOCUTHL B On3anH u yCTpOVICTBO HeobxoOouMble U3MEHEHUS!, HE OKa3blBaloLLME HEraTMBHOIO BIVSIHUS HaA KadecTBa U
CBOMCTBa ToBapa.
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