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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellenger<it, bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdte entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Ldnder, was durch die
Identifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengerdtes unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieplich fiir den héuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH ITIOKYITATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemeHnue Haulel mexHuKu.

Movt ysepenwi, umo Bol coenanu npasunvhbuiil 6b100p. [lannulii
NnPOOYKM YOOBIEMBEOPsIen CamblM 8bICOKUM MPEOOBAHUAM U
omeeuaem MupoGbIM CIAHOAPMAM, €20 COBPEMEHHDBII GUO,
Paspabomanuviil IyUuumMu e8PONEUCKUMY  OU3AUHEPAMU,
8enuUKonento ykpacum Bawy kyxuro.

Ipocum Bac gnumamenvbno npouumams uHCMPYKYUio no
00CTYIHCUBAHUIO U IKCHIYAMAayuu 00 NYcKa yCmpoucmed.
CobniodeHnue codepacawyuxcs 6 Hell pPeKoMeHOayul
sawumum Bac om 603modicHbIX HenpusmHOCmEU npu
HeNnpaguIbHOU IKCHIYAMayuyu MUKPOBOTHOGOU neuu, d
maxaxce nozeorum Bam ymenvuumv pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxeniyamayus muxpoeoinoeoi neuu
byoem coomeemcmeosanms HACMOAUel UHCIMPYKYUU, HAule
ycempoticmeo 6ydem padosams Bac donzoe 8pems.

Hawu muxposonnosvie neuu notHocmvpio coomsemcmayiom
OCHOBHbLIM MPeDOsaHUAM 6E30NACHOCU, 2UsUeHbl U
3auumul  OKpyJcarowell cpedvl, COSNACHO OUPEKMUBAM
Esponeiickoco Cowsza, umo noomeepicoeno
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, s
COOMBEMCMBUU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, OetiCTNEYIOuWUMU
Ha meppumopuu Esponeiickoco coobwecmea, a maroice
nonHoCcmvlo omeeuarom ecem mpebosanusim [ occmandapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nooOmeepIICcOaencs cepmupuramam. Coomeemcmeus.

C wmbicavio 0 OanbHeuuleM NOGLUUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCNAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAWMUX
MUKDPOBOTHOBbIX Neyeli Mbl 0OCmasiisem 3a coboll npaso Ha
BHeCeHUe UBMEHEeHUll 8 OU3AUH U YCIPOUCHEO, GIUSIOUUX
MONLKO NONONCUMENLHO HA NOMPEeOUMeNbeKue Kaiecmed u
ceolicmea npooykma.

HKenaem Bam s¢ghhexmusnozo nonv3o8anus MUKpPOBOIHOBOU
neuwio Hauiel Gupmol.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hngopmupyem, umo Hawu npubdopsi, A8IAOUUECH
npeomemom Hacmosuyeu HMucmpykyuu, npeoHasHauenvl
UCKTTIOUUMENbHO 0715 0OMAUHE20 NOTb3068AHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed under a work top
or in a cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

« Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

» The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.




DE
FURDEN INSTALLATEUR

EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einen Schrank eingebaut werden. Die
EinbaumalRen muissen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen. Das Mdbelmaterial
muss hitzebestandig sein. Das Mikrowellengerat muss
zu den Mobelwanden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

» Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Nahe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

» Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tir und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht
beschéadigt ist. Uberprifen Sie, ob die Tur richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tur sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgeflhrt werden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Gerates alle obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA MMKPOBOJIHOBOM MNEYU

MwukpoBonHoBasa nedb NpegHasHavyeHa Asis BCTPOMKM
nn6o nog paboyyo NOBEPXHOCTb cToNa, NMnbo B LKad.
Pasamepbl, KoOToOpbiMM HeobXxoagumo
PYKOBOACTBOBATLCA MPU BCTPOWMKE, YyKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb pormkHa ObITb M3rOoTOBMAEHa U3
HarpeBOCTOMKOro martepuana. MukpoBonHoBasi nevb
[OJSMKHA ObITb OTLIEHTPOBAHA MO OTHOLLEHMIO K CTEHKaM
Mebenn un HagexHO 3akpensieHa Mnpu MNOMOLLN
NocTaBrsiEMbIX B KOMMNEKTE KpeNeXHbIX MaTepuarnos.

* PasmecTuTe MUKPOBOSHOBYHO NEYb Ha MNIOCKOM U
ycTonumBon noeepxHocTn. OHa He [ormKHa
HaxoauTbCcsl ONN3KO K KaKMM-NMOO MCTOYHUKaM
BbICOKOW TemnepaTypbl, paguo unu
TeNeBU3NOHHbIX BOJTH.

* [lepegHsis MNOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3alWUTHOM nneHkon. [lepeq
nepBbIM UCMONMb30BaHWEM TLATENbHO yaanurte
3TY NNEHKY, HAYMHas C BHYTPEHHEN YacTu.

e OTkponTe pfBepuy MWUKPOBOSTHOBOM MeYn WU
N3BMeKnTe BCe Haxoasawmecs Tam nNpeameTbl U
yOoanvTe ynakoBOYHbIM MaTepuan.

BHumaHue! He ypgansinTte 3awuTHble NracTUHKK
M3 Cnoabl Ha CTeHKe BHYTPEHHEN 4yacTu
MMKPOBOJTHOBOW NeYn. OTU NAACTUHKM 3aLuLLatoT
reHepaTop MMKPOBOJIH OT >KMpa U YaCTUYEK MULLIN.

* Y6egutecb, 4YTO ABepLa MUKPOBOITHOBOW Meyu
3aKpblBaeTCA MNpPaBUIBHO M YTO BHYTPEHHSS
NOBEPXHOCTb ABepubl M (POHT neynm He
nospexaeHol. Ecnn Bbl obHapyxuTe ntoboe
noBpexaeHne CBSXXUTECb C CEpPBUCHOMN
cnyxo6on.

BHumMaHune! MoHTaX v noakntw4yeHue
MWKPOBOJTHOBOM MNEYN AOSMKHbl MPOBOAUTBLCS
TOMbKO KBaNMMULUNPOBaHHbLIM CNELManMCTOM.

BHumaHue! l3rotoBuTtenb He HECEeT HUKaKoWn
OTBETCTBEHHOCTW, €CINK Mpu yCTaHOBKe npubopa
He ObinM cobnogeHbl BCe BbIWENPUBEAEHHBbIE
npegnucaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

* The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

+ The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any point alongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the oven only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

» das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstanden in Berihrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

» die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von tUber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grune Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter missen bei dem installierten Gerat
problemlos zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerat nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Geréat nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fur die
hausliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
den Backofen nur, um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAOKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETH

Mepen nogknioYeHMEM YCTPOWMCTBA K 3reKTPOCETH,
Heobxoanmo ybeanTbcs, 4To

e ceTeBOW Kabenb He BXOOUT B KOHTaKT C
BIaXKHbIMUW UM OCTPbIMY NpeaMeTamMu. Beicokue
TeMnepaTypbl TAKKEe MOTYT NoBpeanTb kKabenb;

* napameTpbl CeTM COOTBETCTBYHOT Tabnuyke C
TEXHUYECKUMUN AaHHbIMK 1;

e OrIeKTPOCETb 3a3eMfieHa B COOTBETCTBUMM C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHVSIMMN.

3asemneHne saBnseTca HeobXoouMMbIM  yCNOBUEM
npasunbHOM aKcnnyatauun. Ecnn  mukpoBonHoBas
neyb He obopymoBaHa kabenem u/ unM LUTEKEPOM,
NPUMEHANTE TONMbKO MaTepuarnbl, COOTBETCTBYOLLNE
OaHHbIM, yKa3aHHbIM B Tabnuyke, KOTOpble MOryT
dyHKLMOHMpPOBaTb B paboyem pexume Temnepatyp.
Kabenb HVM B KOeM cryvyae He AOMXeH HarpeBaTbCs
Bbile Temnepartypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHWs HenocpenCcTBEHHO K 3.
cetn, HeobxooAMMO UCNOMNb30BaTb CheunanbHbIn
aBTOMATUYECKMIA BLIKKOYATENb C 3a30pOM  Mexay
KOHTakTaMmu He MeHee 3 MM, MO3BOSSAOLLNIA OTKIT0YaTb
npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OaHHbIM  OeNCTBYOLWNUX nNpeanucaHui (kento—
3efieHbln kabenb 3a3eMNeHnd He [JOJXeH
npepbiBaTbCA AaHHbIM BblktodaTenem). Ltekep nnm
aBTOMaTU4YECKUI BbIKMNOYaTENb Ha NpaBUIIbHO
yCTaHOBNEHHOM npubope AomkHbl ObITb BCErga nerko
[ocsiraembi.

BHumaHne! He nonb3yntecb YyCTPOMCTBOM,
ecnu ceTeBon Kabernb unu WTekep NoBpeXaeHbl,
€CNn yCTPONCTBO paboTaeT He NpaBUSIbHO UMK
W |VMeeT noBpexXneHus, unu Oblfio YPOHEHO.
CsuTechb C cepBUCHOM Cry>O0W.

BHumaHue! OTa MuUKpoBONHOBAdA neuyb
npegHasHa4vyeHa TONbKO AN AOMaLllIHEero
ncnonb3oBaHna! Mcnonb3ynte AOyXOBKY TOMbKO
A58 TOro, 4To6Obl FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m |willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

* Putthe turntable ring 3 from above the support1.

* Puttheturntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions givenin
the section Care and attendance.



DE
VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grandlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieRend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerlche verursachen
kdénnten.

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Gerat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

 Fuhren Sie das Kupplungsstick 1 in die

Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.
* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstlickes 1.

* Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehor sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Saubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehorteile gemal den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.

RU
NOArOTOBKA

Mepen nepBbiM NOMb30BaAHNEM TLIATENBHO OYUCTUTL
MWKPOBOJTHOBYIO NeYb MblSTbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO
npoMbITb YncTon Bodon. B TeyeHme npumepHo 30
MWHYT NpPOrpeTb rpunb QOO0 MakKCUManbHOWM
TemnepaTtypbl, NpuM 3TOM HENTpPanu3ywTca BCe
Xypocoaepxaline BellecTBa, MCMonb3yemble Mnpu
Npoun3BOACTBEHHONW 00paboTke u3genusi, KoTopble
MOryT 0OyCnoBuTb NOSIBIIEHNE HEMPUATHBLIX 3anaxoB
npw NepBOM NPUroTOBIEHUM Gnog,.

BAXHO!!!

B kauyectBe Mepbl NMpefoCTOPOXHOCTU HeobXoaMMmOo
nepen KaxgonW YMCTKOM MUKPOBOJSTHOBOW MeYu
OTKIOYaThb €€ OT CETH.

He npumeHaAnTe [Ns YUCTKUM KUCHOTO- WK
LLiernoyecoaepXkallumx BeLLecTB (YKCYC, COK JIMMOHa,
conb 1 T.4.). Hn B KoeM cnyyae He NpUMeHSANTe Takke
xfiopocogepkalune cpeacrtea (oTbenusaroLime UT.40.).

YcTtponcTBO paboTtaeT Nuulb Npy NSOTHO 3aKPbITOM
asepue.

BHumaHue! [llepen nepBbiM  MCNONb30BaHUEM
YyCTPOWCTBaA HEeoOXOAMMO BbICTaBUTb TeKyllee
BpemMsi Ha 4acax (CMm. pasgen JneKTpoHHoe
m nporpammupytuee yctpouctso). B
NPOTUBHOM Criyvae gyxoBka He OyaeT paboTathb!

* Pasmectute coegumHuTenbHbIN 3nemeHT 1 B
yrnyoneHnm 2 B LLEHTPE BHYTPEHHEN Kamepbl.

» Pasmectute komnbuo Bpallatolleroca bnoga 3
CBepXxy CoeaNHNTENbHOro anemeHTa 1.

* Pasmectute Bpawatoweecs 6nogo 4 csepxy
KonbLa.

Bcsakui pas, korga Bbl ncnonb3yete MUKPOBOMHOBYHO
neuyb, Bpawawweecss 6nwO0 M COOTBETCTBYHOLLME
NPUHAANEXHOCTU AOIMKHbI ObITb BHYTPU 1 NPaBUITbHO
cobpaHbl BMeCTe.

Bpatuatolieecs 6mo00 MOXXeT BpaLlatbCs Mo 4acoBow
CTperKe v NpoTMB YaCOBOW CTPESKN.

Mocne nepBoro wucnonb3oBaHuUda, OYUCTUTE

BHYTPEHHIOKO 4YacCTb ne4yn un npuHagnexxHoCTu, CM.
MHCTPYKUWN B pa3gene 06cny>KM BaHUe nyxon.

1
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kdnnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getranke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flissigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leicht explodieren konnen.

Achtung! Kinder durfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle

eines unsachgemaflen Einsatzes erkennen
kdénnen.
Achtung! Falls das Gerat eine kombinierte

Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Das Mikrowellengerat darf nicht benutzt werden,
falls

die TUr nichtrichtig schlieft,
die Scharniere der TUr beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der Tiur und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der TUr beschadigtist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstande
vorhanden sind.

Das Gerat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHue! He octaBnante MMKPOBOSTHOBYHO
neybo 6e3 npucmoTpa, ocobeHHO npwu
MCNonb30BaHUN NpeameToB U3 Bymaru, nnactmka
NN Opyrux BOCMNaMEHSAIOWNXCA MaTepuanos.
OMNMACHOCTb NMOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnn Bbl 3ameTnnu gbim
WM OrOHb, AEpXuUTe OBepUy 3aKpbITOW, YTOObI
noTywnTb nnams. Bbiknounte yCTpONCTBO,
W3BMNEKUTE BWUNKY W3 PO3ETKM UMM nNpepBute
AMEeKTponUTaHne MMKPOBOSTHOBOW NeYMm.

BHumaHue! He pasorpesaiite UicTbii COvMpT Unm
ankoronibHble HamUTKM B MUKPOBOJTHOBOW MNeuyMu.
OMNACHOCTb NOXKAPA!

BHumaHue! He pasorpeBante HU XUOKOCTWU, HU
NALWLY B 3aKPbITbIX E€MKOCTHAX, T.K. OHU MOryT
NOMHYTb.

BHumaHue! [leTn moryT nonb3oBaTbCs
ycTpovctBoM 6e3 npucMoTpa CO CTOPOHbI
B3POCHbIX TOMbKO Korga MMy 6binin nonyyeHsl 1
YyCBOEHbl COOTBETCTBYHOLWMNE WUHCTPYKLUN
6esonacHOCTV NO Haanexallemn aKcnnyatauum, u
Korja WM pas3bsCHEHbl OMacHOCTM B Cchny4yae
HenpaBUbHOIO NCMOMNb30BaHNUS.

BHumaHue! B cnyyae, ecnu ycTpoucTBO
ncnonb3yetr KOMOBUHMPOBaHHLIN cnocob Harpesa
(CBY-BOoNHbI ¥ rpunb), co3gaBasl BbICOKME
TemnepaTtypbl, He no3sBonaAnTe petam 6es
npucMoTpa B3pPOCMAbIX MNONb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MVIKpOBOﬂHOBy}O neyb HeJNIb3sA MUCMNOJIb30BaTb
ecnu

[BepLia 3aKpbIBAETCA He Haanexalumm obpasom.
NeTnv ABepLbl NOBPEXAEHbI,

noBpexaeHa NoBEpPXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl U
NNUEBO CTOPOHbI YCTPOMCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKO ABEPLbI,
BHYTPW YCTPOWCTBA BO3HMKAET MUCKpeHue

HECMOTPA Ha TO, 4YTO TaM He HaXxoaATCA
mMeTannnyeckme npegmeThbl.

YCTPONCTBO MOXET ObITb CHOBa WCMONb30BaHO
NUWb nocre pemMoHTa CneumanucTtoM CepBUCHOMO
LeHTpa.

13
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Beware!

2t

Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check the
food temperature before feeding this to the child.

To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.

Never switch on the microwave when it is empty.
Ifthere is no food inside there may be an electrical
overcharge and the oven could be damaged.
RISK OF DAMAGE!
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Vorsicht!

Erwarmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwarmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schutteln, damit die
Warme gleichmafRig verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Priifen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder langere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wahlen, wenn Kkleine
Nahrungsmengen erwarmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
standig das Gerat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Gerate in der heiflten Geretetir ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwarmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flissigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kénnen sie
plétzlich Gberlaufen bzw. aus dem Gefal}
uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeloffel oder ein Glasstabchen
in das Gefal’, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie FlUssigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um

die

Beschadigung des Gerates und die

gefahrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstick, den Rollring und den
entsprechenden Drehteller in Betrieb.

Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht ein. Sie
kann Uberlastet und beschadigt werden, wenn
sich keine Speisen im Garraum  befinden.
BESCHADIGUNGSGEFAHR!

RU

OcTtopoxHo!

PasorpeBante pOetckoe nuTaHue Bcerga B
OyThbinoykax 6e3 Kpbiwkek n 6e3 cocok. lNocne
HarpeBaHUs MUTAHUSA €ro HYXHO XOpOLOo
nepemMewarb WM BCTPSXHYTb, 4TOObI Tenmno
pacnpegensanocs pasHomepHo. OMACHOCTb
OXErIOB! [MposepbTe TemnepaTypy nuTaHus,
npexage Yem Bbl jagute ero peGeHky.

UTo6bl BOCNPENATCTBOBATbL CIIMLUKOM CUSTIbHOMY
Harpesy NULLN U ee NOAropaHnto, O4EeHb BaXKHO
He BblOMpaTb HW NPOACIKUTENBHOE BPEMS, HU
CMULLKOM BbICOKME YPOBHM MOLLHOCTU Npwu
pasorpeBe Manoro KonumyecTBa MULLN.
Hanpumep, xne6 MmoxeT nogropetb 4epe3 3
MWHYTbI, €CNN YCTaHOBMEHA CIULLKOM BblCOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3ys dQYHKUUKO TFpuUns, MNOCTOSHHO
Habniwogante 3a ycTtponcteoM. Ecnu Bl
ncnonb3yete KOMOWHUPYEMbIN pexum paboThbl
rpuns, xned MOXeT NoaropeTb B TEYEHNE OYEHb
KOPOTKOro BpeMeHu.

Hukorga He 3awemnsnTe ceTeBble kabenu
APYrUX OneKTPUYecKUx YCTPOMCTB ropsiven
ABepuen yctponcTtea. M3onauusa kabens moxet
pacnnasutbcss. OMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe OCTOPOXHbI NPU HarpeBaHUM XXuaKocTen!

Cnepynte cnepyrolwuMM MUHCTPYKLUAM,

Ecnu HarpeBaemble xunakocTu (Boga, kode, Yan,
MOJIOKO, U T.A.) OOCTUIMM TOYKU KUMEHUS, OHU
MOryT BHe3anHo «yberaTtby, BbINeCKMBaTbCA U3
emkoctn. ONMACHOCTb TPABM U OXEIOB!

Monoxute 4YarHyl JIOXKKY WM  ManeHbKyro
CTEKMNSAHHYI0 Nasnouvky B cocyn, 4Tobbl nsberatb
nodobHbIX cuTyauun, ecnu Bbl HarpeBaeTe
YKUOKOCTM.

YTOObI

npeaoTBpaTUTbL NOBpeXAeHWe YCTPOMUCTBaA U
onacHbIX CUTyaUun:

He uvcnonb3ynte ycTponctBo 6e3
coeavHUTENbHOrO arnemeHTa, 6e3 Kombua WU
BpaLyatoLerocs bnroga.

He BknoyanTe MUKPOBOMHOBYI MeYb MYCTOW.
OTO MOXET NneperpysnTb U NOBPEAUTb ee, Koraa
BHYTPU He Haxogutcsa nuwa. OMACHOCTb
NOBPEXOEHUA!

15
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For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven asitmay burnifthe ovenis switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Gerat wird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslocher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fur die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, Uberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstinde im Gerat auf, denn diese kdnnen
sich entziinden, wenn Sie das Gerat einschalten.

Nutzen Sie das Gerat nicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
durfen nicht im Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmaglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Klichenhandschuhe, um
die Gefalle zu handhaben und das Gerateinnere
zu berthren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geoffnete Geratetiirr Das kann Schaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

lMomecTnTe cTakaH BOoAbl B YCTPOWCTBO, YTOObI
nporecTupoBaTb ero nporpammartop. Boga
nornoLaeT MMKPOBOSIHbI, U YCTPOMCTBO He ByaeT
NOBPEXAEHO.

He 3akpbiBanTe WNWM He 3aTblkanTe
BeHTUNALMNOHHbIE OTBEPCTUA U NPOpe3Nn.

Vcnonbaynte onst MMKPOBOMHOBOW MeYn TOMNbKO
npurogHyro nocyay. Ytobbl umcnonb3oBaTb
nocyony wm cocygbl B CBY neuu, nposepte
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTMTE Ha STUKETKax O
martepuane).

He ypansanTe 3awMTHble NNACTUHKU U3
crnoAbl Ha CTEHKE BHYTPEHHEW YacTu OYXOBKMU.
3Ta NNacTUHKN NPENSATCTBYET TOMY, YTOObI XXMP U
YaCTU4YKM NUWKM He noBpexaanu reHepaTop
MWKPOBOJTH.

He pasmewante B yCTPOWCTBE HUKAKUX
BOCMJIaMEHSALWUNXCA NpeaMeToB, OHNU MOryT
3aropeTbcs, Koraa Bbl BktoMaeTe yCTpOMCTBO.

He ncnonb3synTe yCTPONCTBO KaK KflaOBKY.

Aua B ckopnyne M BapeHble siila Hesb3s
pasorpeBaTb B MUKPOBOJTHOBOW MeYu, T.K. OHU
MOTyT B30pBaTbCS.

He ncnonb3yinTte yCTPONCTBO AJA XXapeHUs BO
copuTiope, T.K. HE BO3MOXHO KOHTPONMpOBaTb
TemnepaTypy Macrna noj BO34eNCTBUEM
MMWKPOBOJTH.

C uenblo npenoTBpalleHUsa OXeroB Bcerga
NCNONb3yNTE KyNMHapHble pyKaBuubl AN
obpalleHnsa ¢ NoCcyaon M BO3MOXHbIX KacaHWN
BHYTPEHHEW YacTn yCTPOWCTBa.

He oOnokauumBaTecb M He caguTecb Ha
OTKpPbITYI0 ABepLy YCTPOWUCTBA. OTO MOXET
BbI3blBaTb NOBPeXaeHUs1 ocobeHHo B obnacTu
netens.

17
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DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

\ Arrangement of functional assemblies

1. Oven’s door with glass

2. Door catches

E BCE BEMNE

p— 3. Quartz grill

4. Mica covers

5. Lighting

6. Control panel

7. Door open button
8. Turnable plate slot

9. Universal wonder-plate

10.Grating

11.Turntable plate

12.Turntable ring

13.Turntable support
14— A
O0————16
= - 17 CONTROL PANEL
+
15— .
_ 14 .Display
S : —17 15.Function selection keys (rotating knob)
18 | 1 819 16.Clock setting key
17.Plus and minus keys (rotating knob)
18.Start ke
14— A ’
5 23 19.Stop/ Child lock key
22— OO G—1—16
Iglﬂ ' 20.Stop key
15 | | H. -= .
- = 21.Child lock key
22.Parameter selecting key
@_ 17 23.Memory button
18— O OG———21
[ =l
20—




DE RU
BESCHREIBUNG ONMUCAHUE

GESAMTANSICHT BHELUHWA BUA

Anordnung von Funktionsbaugruppen MpumepHoe pasmelieHne hyHKLMOHANbHbLIX Y350B

1. Ofentur mit Glas

2. Turverriegelung

3. Quarzgrill

4. Abdeckungen aus Glimmer
5. Belichting

6. Bedienblende

7. Taréffnungsknopf

8. Drehtellerssteckplatz

9. Universelle WunderPlatte
10.Grillrost

11.Drehteller

12.Rollring

13.Kupplungsstlck

BEDIENBLENDE

14 Display

15.Funktionwahltasten (Drehknopf)
16.Uhreinstelltaste

17.Minus und Plus Tasten (Drehknopf)
18.Start-Taste

19.Stopp-/ Kindersicherungs-Taste
20.Stopp-Taste
21.Kindersicherungs-Taste
22.Parameterwahlknopf

23.Speicherknopf

1. OBepLa ne4vm co CTeKkrom

2. 3aiuenku gasepubl

3. KBapuesblt rpusb

4. CntoasHble NNacTUHKM

5. OcBelleHue

6. lNMaHenb ynpaeneHus

7. KHonka oTkpblBaHWsS ABepLbl
8. BbleMka ans Bpailatoulerocs énoga
9. YHuBepcanbHoe 4uyno-6s11000
10.PewweTka

11.Bpawatouieecs ontoao
12.Bpawatoeecs konbuo

13.CoeanHNTENbHbIN 3NIEMEHT

NMAHEINb YNPABJIEHUA

14.OQvcnnen

15.KHoMnkm BbIbOpa chyHKUMIA (BpaLLatoLLascs pyyka)
16.KHoMka ycTaHOBKM YacoB

17 .Knonku Munyc u MNntoc (Bpaluarowascs pyyka)
18.KHonka Ctapt

19.KHonka Cton/ brniokupoBka oT geten
20.KHonka Cton

21.KHonka bnokupoBka oT aeTten

22 KHorka Bbibopa napameTpoB

23.KHonka namsaTtu

19
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energysavings.

» Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

+ Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auflen nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein groRer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Warme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heifdt, die Warme geht
von innen nach aufen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefalRe (falls diese fur
Mikrowellengerate geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengerate
folgende Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

+ Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkurzung der Kochzeit.

» Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerates

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Geréates breiten sich die Mikrowellen in
samtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmafRigin die Speisen ein.

RU
MPEUMYLLECTBA MUKPOBOJTHOBbIX MEYEN

B 06Obl4HOM KyxOHHOW nnuTe mnsny4aemoe Tenno oT
SMNEeKTPUYECKMUX HarpeBaTeribHbIX 3MeMEHTOB WNn
rasoBbIX rOpPeriok MeAfeHHO pasorpeBaeT nuLleBble
npoaykTbl. bonblias noteps aHeprum BO3HUKAET MNpu
HarpeBaHuM BO3[yXa, KOHCTPYKTUBHBLIX 31EMEHTOB
NAUTbI N COCYO0B.

B MMKPOBOIHOBbIX MeYax pasorpes NPOAYKTOB NUTaHUS
npon3BoaANTCA CaM, TO €CTb TENnO WOET WU3HYTPU
HapyXy. He okasblBaeTca HMKaKoW noTepu Tensna Ha
BO34yX, BHYTPEHHWE CTEHKM W cocydbl (ECrn OHM
NOAXOAAT ANA MUWKPOBOMNHOBbBIX Neyen),
pasorpeBaroTCs N1LLb NULLEBbIE MPOLYKThI.

MVIKpOBOJ'IHOBbIe neym wuwmMerwT cnefgywuwune
npenmMyulectea:

e OKOHOMUS BpEMEHU MPUTOTOBMEHNA MNULLM,
YMEHbLUEHNE BpeMeHU Ha 3/4 B CpaBHEHUM C
06bIYHBIM MPOLIECCOM NPUTOTOBIEHNS.

* Cynep 6bICTpoe pa3mopaxuBaHue MNpPOAYKTOB,
BCNEACTBME 3TOr0 YMEHbLUEHME OMacHOCTH
BO3HUKHOBEHUSA BakTepuii.

*  OKOoHOMUKA ANEKTPO3HEPTUNN.

+ CoxpaHeHue NULEBON LIEHHOCTU NPOAYKTOB U3-
3a COKpaLLeHUsi BpEMEHW NMPUrOTOBIIEHNS.

e Jlerkas o4yncTka.

MpuHUMN paboTbl MUKPOBONHOBbIX Ne4Yen

B ycTponcTBe MUKPOBOSTHOBBIX NeYen nMmeeTcs npudop
BbICOKOIro HanpshKeHusi, Ha3blBaloLWMINCA MarHeTpPOH,
KOTOpPbIA reHepupyeT BOSTHbl CBEPXBbLICOKOW YacTOThbI.
OTN 9neKkTpoMarHUTHble BOJIHbI HanpaeBlAKTCS
BOTHOBOAOM BO BHYTpPEeHHee TMpOCTPaHCTBO
YCTPOUCTBA W pacnpemenstoTca B MeTanindeckom
Kamepe nnu spaLiaroLnumcs 6rrogom.

BHyTpu ycTporcTBa MMUKPOBOSHbI PacipOCTPaHsATCS
BO BCEX HarnpaBneHusix, OTpaxKarTcs MeTanimyeckumm
CTEHKaMu U paBHOMEPHO MPOHUKAKOT B rOTOBALLMECH
ontopa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

 this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

< the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

* the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthalt Wasser,
dessen Molekule durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhoht, sie auftaut, sie
gartoderwarm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

» konnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fett zubereitet werden,

» verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

e Dbleiben die Vitamine, Mineralien und N&ahrstoffe
erhalten,

« andert sich weder die nattirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerat keine Metallgefalle oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.

RU

MoyeMy NpoAyKTbI pa3orpeBaloTCA

Hanbonbluas 4acTb NMULLEBLIX MPOAYKTOB COAEPXKUT
BOAY, MOJEKYNbl KOTOPON MPUBOAATCS B koneGaHue
non Bo3AencTBMEM MUKPOBOJSTH.

TpeHne wmexgy Monekynamu npov3BoaAUT Tenso,
KOTOpOEe noBbIWaeT TemnepaTtypy MNPOOYKTOB, OHO
pasMopaxuBaeT, AOBOAUT OO TFOTOBHOCTU UMK
COXPaHAET NMULLLY TEMNSION.

Tak kak Tenno BO3HMKaeT BHYTPU NMULLEBbLIX MPOAYKTOB:

* OHWM MOryT npuroTasiimBaTbCA 6e3 wunm c
He6OMNbLUMM KONTMYECTBOM XUAKOCTU NN Xunpa,

* pasMopaxwuBaHue, HarpeBaHue wunu
NPUrOTOBMNEHNE NPOXOOUT B MUKPOBOJSTHOBbIX
neyax obicTpee Yem B 0O6bIYHONM NNUTE,

* COXpaHAKTCA BWUTAMWHBbI,
nnTaTeribHbl€ BELWECTBA,

MuUHepanbl w”

° HW €eCTEeCTBEHHbIA LBET,
N3MEHAETCA.

HM apomMaTt He

MwKpOBOSHbI NPOHMKAKOT CKBO3b (hapdop, CTEKMO,
KapTOH WNM NnacTuk, HO He CKBO3b MeTannbl.
[MoaToMy He MCNonNb3ynTe B MUKPOBOSTHOBLIX Mevax
MeTannuyeckne cocyabl WM COCyAbl, KOTOpble
NMET MeTanINYecKne 4YacTu.
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OPERATION FUNCTIONS

130 W Slow defrosting for delicate meals; keeping
130 Bt food hot
240 W Cooking with little heat; boiling rice
240 BT Rapid defrosting,
Heating baby food
Microwaves 440 W Heating and cooking food
= Mikrowellen 440 BT Cooking of vegetables and potatoes
MuKpOBOSTHbI .
640 W Cooking vegetables and food,
640 BT Cooking and heating carefully,
Heating and cooking small portions of food
800 W Rapid heating of liquids
800 Bt
170 W + 1000 W Toasting food
170 BT + 1000 Bt
230 W + 1000 W Grilling poultry and meat
230 Bt + 1000 Bt
Microwaves + Grill : S
vy Mikrowellen + Grill 280 W + 1000 W Cooking meatloaves and au gratin dishes
= MwukpoBonHbl + punb 280 BT + 1000 BT
320 W + 1000 W Preparing meat round
320 BT + 1000 Bt
355 W + 1000 W Grill all sort of foods
355 Bt + 1000 Bt
Grill 1000 B
Mpunb T
Defrosting 100 — 800 W Defrosting food by time
) Auftauen
—
= Pa3smopo3ska 100 - 800 Br
Defrosting _ Defrosting food by weight
“& Auftauen 1188_ 388 I\é\i
Pa3smoposka
s Liquids & Potatoes 800 W Special function Liquids & Potatoes
Lp Flissigkeiten & Kartoffel 800 Br
Kngkoctu & kapTodpenb
— Au Gratin (MW + Grill) 400 — 800 W + 1000 W Special function Au Gratin
&D Auflauf (MW + Grill) 400 — 800 Br + 1000 Br
3anekaHue (CBY + Mpunb)
g A ftDefrosgt‘&E H(-?.at (MW + Grill) 1230 — 800 W + 1000 W Special function Defrost & Heat

Pasvioposka & PasorpeB (CBY + Mpurb)

24

NOTE:

During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get

an optimal result.

NOTE:

Please become familiar with the section

Practical advices.
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU
PABOYUE ®YHKLUNN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zum Auftauen und Weitergaren

MenneHHoe pasMopaxuBaHue OenukaTHbiX Onog,
AN NoAaep)KaHus MULLIM B HAarpeToM Buae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen, Babykost z.B.
Milchflaschchen

MpurotoBneHne msca, pbidbl 1 puca
BbicTpoe pasmopaxunBaHMe HeBOMbLUNX KONYECTB,
PasorpeB geTckoro nMtaHusa

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemuse und Kartoffeln

HarpeBaHue 1 npurotoBneHue bntog,
MpuroToBneHme oBoLLEN 1 KapTodens

Zubereitung von Gemuse und Fertiggerichte
Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von
Lebensmitteln

MpuroToBneHne oBoLLEN U FOTOBbIX 6r1to
HarpeB v npurotoBneHne HeGOMbLIOIO KONM4YecTsa
nnLm

Flissigkeiten erhitzen

Harpes xuagkocten

Toastbrot Uberbacken

[MpuroToBneHne TOCTOB

Gefligel und Fleisch grillen

3anekaHue Ha rpuine Mdaca m ntuubl

Garen von Auflaufen und Gratins

MpuroToBNeHMe NMPOroB ¥ 3anekaHoK

Zubereiten von Hackbraten

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MACHOIO pyneTta

Kartoffelgratin

3aneyeHblv kapTodenb

Speisen grillen

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie npoayKToB Harpune

Speisen auftauen nach Zeit

Paamopo3ka npoayKToB Mo BpeMEHU

Speisen auftauen nach Gewicht

Pasmoposka NnpoayKTOB MO BeCy

Sonderfunktion Fliissigkeiten & Kartoffel

Ocobas dpyHkuna XXugkoctu & Kaprodenb

Sonderfunktion Auflauf

Ocobas pyHKuna 3anekaHue

Sonderfunktion Auftauen & Erwarmen

Ocobas pyHkuma Pasamopo3ka & PasorpeB

BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes, konnen
Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-Leistung,
die Kochdauer, Temperatur, je nach dem gewahlten
Programm, um ein optimales Ergebnis zu bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

MPUMEYAHUE: Tpu npurotosneHnn 6noga Bel
MOXeTe U3MEHSATb NapaMeTpbl: MOLHOCTb MUKPOBOJSTH,
ONUTENbHOCTb MNPUrOTOBIIEHUS, TemnepaTtypy B
3aBUCMMOCTW OT BbIOpaHHOW nporpamMmbl AnNs
nonyyeHnsa onTMManbHOro pesynerara.

MPUMEYAHUE: O3HakombTecb C pasgenom
MpakTnyeckmne coBeTbl 4515 BCEX QYHKLINNA.
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USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER LOGIC CONTROL
WITH FULL SENSOR CONTROL

Setting the clock

After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the clock will flash to indicate that the time
is not correct.

To set the current time:

* Touchthekey1.

The digits 2 start to flash to show that you are in clock
setting mode.

» Touchthe keys 3 to setthe hours.

» Touchagainthe key 1 to set the minutes.

The minute digits will start to flash.

* Touchthe keys 3 to setthe minutes.

+ Tofinish, touch the key 1 again.

Toresetthe time:

» Touchthekey 1 for 1 second.

* Repeatthe forenamed actions.

Initial mode

If any function has been chosen, but not started by
touching the START button 4, this function is
cancelled in 60 seconds.

The digital time switch clock passes in the Initial mode,
thus burn keys of working functions, the clock setting
key 1, current time on the the display 2, keys START,
4and STOP, 5.

If the device is in the Initial mode more than 60 seconds
it passes in the energy-saving mode.
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BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL MITVOLLSENSORBEDIENUNG

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit nicht korrektist.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:
» Beruhren Sie die Taste 1.

Die Zeitanzeige 2 beginnt zu blinken. Das bedeutet,
dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

e Berilihren Sie die Tasten 3 um die Uhrzeit zu
bestimmen.

e Berihren Sie erneut die Taste 1, um die Minuten
einzustellen.

Die Minutenanzeige beginnt zu blinken.

e Beriihren Sie die Tasten 3 um die Minuten zu
bestimmen.

e Berihren Sie erneut die Taste 1, um die

Einstellung zu bestatigen.

Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

» Die Taste 1 bertihren und etwa 1 Sekunde lang
gedrickt halten.

 Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

Nullstellung-Modus

Wenn eine Funktion ausgewahlt wurde, aber nicht
durch das Dricken der START-Taste, 4 gestartet
wurde, dann schaltet diese Funktion nach 60
Sekunden ab.

Die elektronische Zeitschaltuhr kommt in den
Nullstellung-Modus, dabei leuchten die
Funktionssymbolen, die Taste der Einstellung der
laufenden Zeit 1, Uhrzeit auf dem Display 2, START-
Taste, 4 und STOPP-Taste, 5.

Wenn das Gerat in Nullstellung-Modus sich mehr als
60 Sekunden befindet, schaltet sich das Gerat in
Sparmodus um.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

OQNEKTPOHHOE MNPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO LOGIC CONTROL C
NOJNMIHOCTbIO CEHCOPHbLIM YINPABJIEHUEM

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

Mpy NOAKMNOYEHMM YCTPOMCTBA K SMEKTPOCETU UMK
nocrne cbosi B 3reKTpoCHabXeHUM 4acbl MUratorT,
rnokasblBas, YTO BpeEMS YCTAaHOBMEHO HE BEPHO.

YTto6bl 3a4aTbTeKYLLEE BPEMS:

e KocHuTtech kHomnkn 1.

MHoukaTtop 4YacoB 2 Muraet, nokasbiBasi, UTO Bbl B
pexnumMe yCTaHOBKN BPEMEHU.

» KHonkamu Bbibopa 3 BbiCTaBUTE 4achl.

» KocHutecb kHonku 1, 4ns yCTaHOBKU MUHYT.

MNokasaHune MWHYT MUTaeT.

* KHornkamu Bbibopa 3 BbICTaBUTE MUHYTHI.

*+ KocHutecb kHonkm 1 ewe pas, 4TOObHI

noaTeepAnTb YCTaHOBIIEHHOE BPEMA.

Ecnv Bpems TpebyeTcsi nepeyCcTaHOBUTD:

» KocHuTtecb n yaoepxmsante kHonky 1 nopsgka 1
CEKYHbI.

° nOBTOpVITe BblLLIEONMMCaHHbIE onepaunn.

UcxogHbIn pexum

Ecnu Gbina BbibpaHa kakas-nmbo yHKUMSA, HO He
3anyweHa Haxatmem Ha kHonky CTAPT, 4, 710
dyHKLMS OTKNoYaeTcs Yepes 60 cekyHA.

OnNeKTPOHHOE ynpaenstoLLee yCTPONCTBO NepexoauT B
McxoaHbIN pexum, npu 3TOM ropsiT KHOMKK paboumx
YHKLMIA, KHOMKA YCTAHOBKM TeKyliero Bpemenu 1,
Tekyllee Bpems Ha gucrninee 2, kHonkn CTAPT, 4 n
Cron, 5.

Ecnn yctponctBo Haxogutcs B McxogHOM pexunme

6bonee 60 cekyHa, TO OHO nepexoguT B
3HeprocoeperaroLmnn pexmm.
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Energy-Saving mode

If no function has been chosen for 60 seconds, the
device turns into energy-saving mode: function
selection keys turn down, the display 1 shows current
time, it burns the clock setting key 2, keys START, 3
and STOP, 4.

You can also enable / disable the energy-saving mode
manually:
» Touch and hold the clock setting key 2 for about 3
seconds.

The device is produced by the factory with the activated
energy-saving mode.

Delay of the keys activation

For the prevention of casual turning-on during the
oven's cleaning and in other situations it has been
applied the delay of the keys activation. The STOP key
4 has adelay of 640 ms, otherkeys — 140 ms.

Thus, to activate any function or change parameters it
is necessary to keep a finger on the key up to a
confirming sound signal.

CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable Logic
control is to prevent inadvertent shift or unintentional
turning on. You can activate the child lock at any time,
even when the device is turned off.

Activating the child lock
» Touch and hold Stop/ Child lock key 4 for at
least 3 seconds.

Symbol 5 appears on the display and it comes a triple
sound signal. The electronic controlleris now disabled.

Deactivating the child lock
» Touch and hold Stop/ Child lock key 4 for at
least 3 seconds.

The display shows actual time and it comes a triple
sound signal. Electronic control of the microwave oven
is ready for use again.
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Sparmodus

Wenn keine Funktion ausgewahlt wurde, schaltet sich
das Gerat in Sparmodus um: dabei schalten die
Funktionssymbolen aus, das Display 1 zeigt die
Uhrzeit, leuchten die Taste der Uhrzeiteinstellung 2,
START-Taste, 3und STOPP-Taste, 4.

Sie konnen den Sparmodus manuell ein-/
ausschalten:
» Beriuhren Sie die Taste der Uhrzeiteinstellung 2

ca. 3 Sekunden lang.

Das Gerat wird fabrikseitig mit dem aktivierten
Sparmodus produziert.

Verzogerung der Tastenaktivierung

Um die =zufallige Einschaltung wahrend der
Geratereinigung und in den Ubrigen Situationen zu
vermeiden, ist die Verzogerung der Tastenaktivierung
eingefuhrt. Die STOPP-Taste, 4 verfugt Uber eine
Verzogerung von 640 ms, alle anderen —140 ms.

Auf solche Weise, ist es nétig fir die Aktivierung jener
oder anderen Funktion, fir die Veranderungen der
Parameter, den Finger auf der Taste bis zum
bestatigenden Signalton festzuhalten.

KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Logic control besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerates zu verhindern. Sie kdnnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Gerat.

Aktivierung der Kindersicherung
« Die Stop/ Kindersicherungs-Taste, 4
mindestens 3 Sekunden lang gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 5 und ertont ein
dreimaliges akustisches Signal. Elektronische
Steuerung des Gerates ist gesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
- Die Stop/ Kindersicherungs-Taste, 4
mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertont ein
dreimaliges akustisches Signal. Elektronische
Steuerung des Gerates ist wieder Betriebsbereit.

RU

OHeprocbeperarowmn pexxum

Ecnu He Gbina BbiGpaHa HM oaHa PYHKUNA B TEHEHUN
60 cekyHA, YyCTpOMCTBO NepexoaguT B
3Heproc6eperawWmMn pPexXuM: racHyT KHOMKMK
pabounx dyHKUMIA, gucnnen 1 nokasbiBaeT Tekyliee
BPEMS, TOpSAT KHOMKA YCTAHOBKM BPEMEHMU 2, KHOMKM
Crapt3uCron4.

Bbl MoxeTe BKNWYUTb/ OTKMNWOYUTb
3HeprocoeperaroLmm PEXNM BPYUHYIO:
* KocHuUTEeCb W yaepXmBanTe KHOMKY YCTaHOBKW
BpeMeHu 2 nopsiika 3 cekyHn,.

YcTpoWCcTBO BbiNyckaeTcs 3aBOAOM C
aKTUBMPOBaHHbLIM 3HEeprocbeperatoLLM PEXXMMOM.

3apepxKa aKkTuBaLmM KHOMOK

[Ons npenoTBpalleHnsa Cry4yanHoro BKITHOYEHUA BO
BPEMS YMCTKM YCTPOWCTBA M B MPOYUX CUTyaLUSAX
BBeJeHa 3ajepXka akTuBauum kHonok. KHomka
CTOnN, 4 vveeT 3agepxky 640 Mc, Bce ocTarnbHble —
140 mc.

Takum oOpasom, Ana akTMBauuum TOW WU MHOW
dYHKUNUKN, N3MEHEHUs napamMeTpoB cneayeTt
yAepXuBaTb narew, Ha KHOMKe 40 NOATBEpXAatoLero
3BYKOBOIO cuUrHana.

BINTOKMPOBKA OT OETEW

Bawa HoBasg MWKPOBOSHOBAs Me4Yb C 3NEKTPOHHbLIM
nporpaMmMmpyroLLMM YCTPOMCTBOM Logic control nmeet
dYHKUMIO ONOKMPOBKM OT peTen, KoTopas
npegoTBpallaeT MX BMeLWaTenbCTBO U CryvanHoe
BKIOYEHME YCTPONCTBA. Bbl MOXeTe akTUBMPOBATL 3Ty
dyHKUMIO B N0OOE Bpems, JaXe ecnn yCTPOMCTBO
BbIKIHOYEHO.

AkTuBauusa pyHKLUM BNTIOKUPOBKMN OT AeTen
+ [oTpoHbTecb wn ygepxuBanTe kHonky Cron/
BnokupoBKa oT geTen, 4 6onee 3 cekyHg,.

Ha gucnnee nosisutcs cumBon 5 1 pasgactcsa TPONHOM
3BYKOBOW CUrHan. OJONeKTPOHHOEe YynpaBreHune
YCTPONCTBOM 3abNOKNMPOBaHO.

HeakTuBauusa yHKLUM GNOKMPOBKM OT AeTeN
+ [oTpoHbTecb wn yaoepxuBanTe kHonky Cron/
BnokupoBKa oT gaeten, 4 6onee 3 cekyHg,.

Ha gucnnee nosiButcs Tekyliee BpeMsi U pasgacTcs

TPOWHOW 3BYKOBOW CUrHan. ArekTPoHHOe ynpasneHune
YCTPONCTBOM CHOBA JOCTYMHO K UCMOSIb30BaHMIO.
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MICROWAVE FUNCTION

Use the Microwave function to cook and heat
vegetables, potatoes, rice, fish and meat.

» Touchthe Microwave functionkey, 1.
Itlights up with red colour.

» Touch the Power Selection keys, 2 to choose
the microwave power.
The display 3 shows the respective indication.

» Touch the Time Selection keys, 4 to choose
the operating time.
The display 3 shows the respective indication.

* Touchthe START key, 5 to start the function .
The oven will start to operate in microwave mode.

NOTE: If you didn’t set the power level by touching the
keys 2, the microwave oven operates at maximal
power.

GRILL FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly.

» Touchthe key of the Grill function, 6.
Itlights up with red colour.

» Touch the Time Selection keys, 4 to choose
the operating time.
The display 3 shows the respective indication.

+ Touchthe START key, 5 to start the function .
The oven will startto operate in grill mode.

MICROWAVE + GRILL FUNCTION

Use this function to cook lasagne, poultry, roast
potatoes and toasted foods.

* Touchthe Microwave + Grill function key, 7.
It lights up with red colour.
* Touch the Power Selection keys, 2 to choose
the microwave power.
The display 3 shows the respective indication.
» Touch the Time Selection keys, 4 to choose
the operating time.
The display 3 shows the respective indication.

» Touchthe START key, 5 to start the function .
The oven will start to operate in combined mode.
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FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie die Funktion Mikrowelle um die
Gemuse, Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu
zubereiten und aufzuwarmen.

* Beruhren Sie die Mikrowellen-Funktionstaste,
1.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

* Mit den Leistungswahl-Tasten, 2 wahlen Sie
die Mikrowellenleistung.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

« Mit den Zeitwahl-Tasten, 4 wahlen Sie die
Betriebsdauer.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

» Berlhren Sie die Taste START, 5.
Das Gerat beginntim Mikrowellenmodus zu arbeiten.

BEMERKUNG: Falls Sie die Mikrowellenleistung mit
den Tasten 2 nicht bestimmt haben, arbeitet das Gerat
mit maximaler Leistung.

FUNKTION GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um die Oberflache der
Nahrungsmittel schnell zu braunen.

* Berilhren Sie die Grill-Funktionstaste, 6.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

« Mit den Zeitwahl-Tasten, 4 wahlen Sie die
Betriebsdauer.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

* Berlhren Sie die Taste START, 5.
Das Gerat beginntim Grillmodus zu arbeiten.

FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um Lasagne, Gefliigel,
Bratkartoffeln und Auflaufe zuzubereiten.

e« Berthren Sie die Mikrowelle + Grill-
Funktionstaste, 7.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

* Mit den Leistungswahl-Tasten, 2 wahlen Sie
die Mikrowellenleistung.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

 Mit den Zeitwahl-Tasten, 4 wahlen Sie die
Betriebsdauer.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

* Berlhren Sie die Taste START, 5.
Das Gerat beginnt im Kombimodus zu arbeiten.

RU
®YHKLUNA MUKPOBOIJIHbI

Ucnonbsynte dyHkunio NMUKPOBOMHBLI AN
NPUroTOBNEHNA WM pasorpeBa OBOLLeN, kaptodens,
puca, pbibbl 1 MsACa.

» KocHuTecb kHoMnku pexkuMa MUKpOBORHbI, 1.
3OTa KHOMKa HAaYMHAET CBETUTLCS KPACHbIM.

* KHonkamn Bbibopa mouwgHOCTHM, 2 BLiGepute
HeobXoaVMYH MOLLIHOCTb MMKPOBOSTHOBOM MEYM.
CooTBeTcTBYHOLLIEE MOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha gucrnee 3.

* KHonkamn Bbibopa BpemeHM, 4 Bbibepute
ONUTENBHOCTb MPUrOTOBMEHNS.
CooTBeTCTBYIOLLIEE NOKa3aHVe 3aropaeTcs Ha aucrinee 3.

e KocHutecb kHonkn CTAPT, 5.
YcTponctBo HauyHeT paboTtatb B pexume
MMKPOBOJIHOBOM Ne4um.

NMPUMEYAHUE: Ecnn Bbl He yCcTaHOBUNM YPOBEHb
MOLLHOCTU KacaHUSMU KHOMOK 2, YCTPOWCTBO
paboTaeT Ha MakCcMManbHOM MOLLHOCTH.

OYHKLUUATPUND

Mcnonb3ynte paHHyl QYHKUMIO Ana ObICTporo
NOAPYMSIHUBAHMSA MPOOYKTOB.

» KocHuTtecb kHonku pexxuva Fpunb, 6.
OTa KHOMKa Ha4YMHaEeT CBETUTBLCS KpaCHbIM.

* KHonkamvn Bbibopa BpemMmeHu, 4 ycTaHOBUTE
ONIMTENBHOCTb NPUIOTOBIIEHMS.
CooTBeTCTBYIOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha aucrinee 3.

« KocHutecb kHonkn CTAPT, 5.
YCTpONCTBO Ha4yHET paboTaTh B peXrMe rpuns.

OYHKUUNA MUKPOBOIJIHbI + TPUNTb

Mcnonb3ynte aTy yHKUMIO AOnS NPUroToBEHUs
nasaHbu, NTULbI, NeYEeHOro KapToens 1 TOCTOB.

* KocHutecb KHoMnkn pexnma MuUkKpoBOSHbI +
Fpvunb, 7.
OTa KHOoMKa Ha4YMHaEeT CBETUTBLCS KPaCHbIM.

* KHonkamn Bblbopa mouwiHOCTH, 2 BLIGepute
MOLLHOCTb MUKPOBOSTHOBOW NeYu.
CoortBeTcTBYHOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha gucnnee 3.

* KHonkamn BbiGopa BpemeHu, 4 Bbibepute
OSIMTENBHOCTb NPUIOTOBIIEHMS.
CooTBeTCTBYIOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha aucrinee 3.

e KocHutecb kHonkn CTAPT, 5.
YCTpPONCTBO HA4YHET paboTaTb B KOMOU-pexxume.
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EN

FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry, fish, fruit and
bread quickly.

+ Touchthe Defrosting function key, 1 one time.
Itlights up with red colour.

* Touch the Program Selection keys 2 to
change the program.
The display 3 shows the respective indication.

+ Touch the Weight Selection keys 4 to define the
food weight.
The display 3 shows the respective indication.

» Touchthe START key 5 to start the function .
The device will start to defrost by weight.

The following table shows the Defrosting by weight
function programs, indicating weight intervals, and
defrosting and standing times (in order to ensure the
food is of ahomogeneous temperature).

Program
Programm
Mporpamma

Pr 01

Pr 02

Pr 03

Pr 04

Pr 05

FUNTION DEFROSTING BY TIME
+ TouchtheDefrosting function key, 1 two times.
Itlights up with red colour.
. :[I.'ouch the Time Selection keys 4 to define a
ime.

The display 3 shows the respective indication.

* Touchthe START key 5 to start the function.
The oven will startto defrost by time.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion um Fleisch, Gefligel,
Fisch, Obst und Brot schnell aufzutauen.

* Berlihren Sie die Funktionstaste Auftauen, 1
einmal.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

* Mitden Programmwahl-Tasten, 2 wahlen Sie
ein gewunschtes Programm aus.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

 Mit den Gewichtswahl-Tasten, 4 stellen Sie
das Gewichtder Speise ein.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

e Beriihren Sie die START-Taste, 5.
Das Gerat beginnt Aufzutauen nach Gewicht.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
Auftauen nach Gewicht, unter Angabe der Intervalle
bezlglich Gewichtes sowie Auftau- und Ruhezeiten
(um zu gewahrleisten, dass die Speise eine einheitliche
Temperatur erlangt).

RU

®YHKLMUA PA3MOPAXWBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcrnonb3ynte aTy ddyHKUM ana 6bicTporo
pa3mMopaXKnBaHns Msca, NTuLbl, pbibbl, PPYKTOB 1 xneba.

e KOCHUTECb KHOMNKM
PasmopaxxuBaHue, 1 oqvH pas.
OTa KHOMKa HaYMHaeT CBETUTLCS KpaCHbIM.

pexuma

* KHonkamv BbiGopa nporpamMmbl, 2 BbiGepute
HeobxoaumMyo NporpaMmy.
CootBeTcTBYIOLLEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha aucrinee 3.

 KHonkamn BbiGopa Beca, 4 3ajailTe BecC
npoaykTa.
CooTBETCTBYIOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcst Ha gucrnnee 3.

* KocHutecb kHonkn CTAPT, 5.
YCTPOMNCTBO HA4YHET pa3MopaKmuBaHue Nno Becy.

Cnepywwasa Tabnuua nokasbiBaeT nporpammebl
dyHKUuUN PaamopaxumBaHus no Becy, AnanasoHbl Beca,
BPEMEHN pa3MopaXnBaHUSA U BPEMEHW NOKOS (YTOObI
obecneunTb 0QHOPOLHYIO TEMMNEPATYPY NULLN).

Food Weight, g Time, min Standing time, min
Lebensmittel Gewicht, g Zeit, Min Ruhezeit, Min
Mpoaykr Bec, r Bpems, muH Bpems nokosi, MUH
Meet
Fleisch 100 — 2500 3-75 20-30
Msco
Poultry
Geflugel 100 — 2500 3-75 20-30
Mtuua
Fish
Fisch 100 — 2500 3,03 — 83,03 20-30
Pbiba
Fruit
Obst 100 — 1000 2,6 -26 5-10
DpyKThI
Bread
Brot 100 — 1500 2,42 — 36,25 5-10
Xneb

FUNKTION AUFTAUEN NACH ZEIT

* Berilhren Sie die Funktionstaste Auftauen, 1
zweimal.
Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

« Mit den Zeitwahl-Tasten, 4 stellen Sie die
gewilnschte Zeit ein.
Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

e Berilihren Sie die START-Taste, 5.
Das Gerat beginnt Aufzutauen nach Zeit.

®YHKUUNA PA3MOPAXWUBAHWE NO
BPEMEHU
+ KocHutecb kHonkn 1 pexvma Pa3aMmopaxuBaHue
ABa pa3a.
OTa KHOMKa Ha4YMHaeT CBETUTLCS KPACHbIM.

+ KHonkamu BbiGopa BBpemeHu, 4 3agaiite Bpems
Pa3MOpPaXKMNBaHWS.
CooTBeTCTBYIOLLIEE NOKa3aHVe 3aropaeTcs Ha aucrinee 3.

* KocHuTtecbk kHonkn CTAPT, 5.
YCTPOMNCTBO HA4YHET pa3MopaKMBaHMe Mo BPeMeHM!.
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SPECIAL FUNCTION LIQUIDS/ POTATOES

Use this function to heat liquids and potatoes.

*+ Choose the special function LIQUIDS/

POTATOES by touching the key 1.
[ -
3 Itlights up with red colour.
1 * Choose a program A 1.1 — A 1.6, using the keys
= 303 2
& —
- h 2
= The display 3 shows the respective indication.
e « Start the chosen function by touching the key 4,
S L<G==m5 START.
4 mmm1] v The device will startto operate.
* During the operation it's possible to change
duration of function microwaves using the keys 5.
The indication of the display 3 will change.
This table shows the programs of the special function
LIQUIDS/ POTATOES and the corresponding
volumes of products.
Program Product
Programm Lebensmittel Preparation
Mporpamma Mpoaykr
Liquids, 1 cup
A1.1 Flussigkeiten, 1 Tasse
YKuakoctu, 1 vawuka
Liquids, 2 cups Pour the liquid into a container and place it on the
A1.2 Flussigkeiten, 2 Tassen | turntable plate in the microwave.
YKnakoctun, 2 yallkum
Liquids, 3 cups
A13 Flissigkeiten, 3 Tassen
YKupgkoctu, 3 yaLlku
Potatoes, 250 g
A14 Kartoffel, 250 g
KapTtodhens, 250 r
Potatoes, 500 g Put the potatoes in a container, add 1 or 2 soup-
A1.5 Kartoffel, 500 g spoonfuls of water, cover and place on the turntable
KapTtodoens, 500 r plate in the microwave.
Potatoes, 1000 g
A 1.6 Kartoffel, 1000 g
KapTtodoens, 1000 r
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SONDERFUNKTION FLUSSIGKEITEN/
KARTOFFEL

Benutzen Sie diese Funktion um die Flissigkeiten und
Kartoffel zu erhitzen.

. Ber_(_]hren Sie die Taste der Sonderfunktion
FLUSSIGKEITEN/ KARTOFFEL,K 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

 Wabhlen Sie eine Funktion A 1.1 — A 1.6 mit Hilfe
der Tasten 2.

Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

« Beriihren Sie die START-Taste, 4, um die
Funktion zu starten .

Das Geréatistim Betrieb.

*+ Wahrend des Betriebes ist es moglich die
Betriebszeit mit Hilfe der Tasten 5 zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 andert sich.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
FLUSSIGKEITEN/ KARTOFFEL und das
entsprechende Volumen der Lebensmitteln.

RU

OCOBAA O®YHKLUUA XUAKOCTMU/
KAPTO®EIJb

NMcnonb3ynte aTy dyHKuu ana 6bicTporo
pas3orpeBaHus XNOKOCTEN 1 KapTodens.

* KocHutecb kKHonkuM ocobas QyHKUMS
XUOKOCTU/ KAPTO®ENDb, 1.

OTa KHOMKa HaYMHaEeT CBETUTLCA KpaCHbIM.

* Bbibepute cyHkumo A 1.1 — A 1.6 ¢ nomoLLbto
KHOMOK 2.

CootBeTcTBYHOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha gucnnee 3.

« 3anyctute BblGpPaHHY (PYHKLMIO, KOCHYBLUMCH
kHornku CTAPT, 4.

YCTPONCTBO HAYHET paboTy.

* Bo Bpemsi paboTbl MOXHO W3MEHATb BPEMS
paboTbl NPY NOMOLLIX KHOMOK 5.

MokasaHue gucnnesa 3 uameHuTcs.

Cnepywowasa Tabnuua nokasbiBaeT nporpamMmmbl
dyHkunn XXUOKOCTU/ KAPTO®EIJDb u
COOTBETCTBEHHbIE 0ObEMbI NMPOAYKTOB.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Die Flussigkeit in eine Schissel geben und auf den
Drehteller ins Geréat stellen.

YXunakocTb HanenTe B eMKOCTb U MOCTaBbTe Ha
BpalLlatoLleecs 6niogo B yCTPOMCTBO.

Die Kartoffeln in eine Schissel geben, 1-2 Essloffel
Wasser dazugeben, zudecken und auf dem Drehteller
ins Gerat stellen.

Kaptodhene nonoxute B €MKOCTb, pobasbre 1-2
CTONOBbIE JIOXKM BOAbl, HAKPOWTE KPbILKON W
NnocTaBbTE Ha BpallatoLleecs Oroao B yCTPOWCTBO.
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SPECIAL FUNCTION AU GRATIN

Use this function to back food.

» Touch the key of special function AU GRATIN,

1.
il === 3 It lights up with red colour.
.
= » Choose a program A 2.1 — A 2.3, using the keys
1 -9' i 2. J J y
& —
- h 2
= The display 3 shows the respective indication.
e « Start the chosen function by touching the key
= Jd— 5 START. 4.
4 mmm1] v The appliance begins to operate. The time is pre-
programmed for thin base pizza.
» During the operation it's possible to change
duration of function microwaves using the keys 5.
The display 3 shows the respective indication.
The following table shows programmes of the special
function AU GRATIN, indicating dishes and weights.
Program Dish Weight, g
Programm Gerichte Gewicht, g Preparation
Mporpamma Bniogo Bec, r
Pizza* Put the pizza in wonder-plate on the grating or on the
Pizza* 350 turntable plate (according to your taste) in the
A21 n * .
nuua microwave.
Potatoes au gratin Put the potato meal in a container (approx. diameter 25
A 2.2 Kartoffel au gratin 1000 cm)and place on the turntable plate in the microwave.
3aneyeHbln kapTodernb
Pasta au gratin Put the pasta meal in a container (approx. diameter 25
A23 Pasta au gratin 250 cm, approx. height 10 cm), cover it and place on the
3anedeHas nacta turntable plate in the microwave.
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*NOTE: Use the preheated universal wonder-plate
for browning food (see p. 76) to get excellent result as if
the food would bake in a wood-burning stove.

NOTE: After the cooking the device emits a sound
signal to indicate the beginning of the standing time (to
ensure that the food obtained a uniform temperature).
After 2/ 5 minutes the device emits triple sound signal to
indicate the end of the special function.

NOTE: According your taste and type of meal increase
or decrease the cooking time.
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SONDERFUNKTION GRATIN

Benutzen Sie diese Funktion um die Lebensmittel zu
backen.

Berihren Sie die Taste der Sonderfunktion
GRATIN, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

Wahlenn Sie eine Funktion A 2.1 — A 2.3 mit Hilfe
der Tasten 2.

Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

« Beriihren Sie die Taste START, 4, um die
Funktion zu starten.

Das Gerat ist im Betrieb. Die Zeit ist fir Pizza mit
dinnem Boden vorprogrammiert.

Wahrend des Betriebes ist es mdglich die
Betriebszeit mit Hilfe der Tasten 5 zu andern.

Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der
Sonderfunktion GRATIN, die Gerichte und Gewichte.

RU
OCOBAA PYHKLUUNA SANEKAHMUE

Vcnonb3yinTte aTy oyHKLUMIO 4515 3aneKaHns.

KocHutecb KHOMKM pexuma ocobasi dpyHKLMs
3ANEKAHME, 1.

OTa KHOMKa HaYMHaEeT CBETUTLCA KpaCHbIM.

Bbibepute dyHkumo A 2.1 — A 2.3 ¢ nNomoLLbo
KHOMOK 2.

CoortBeTcTBYHOLLIEE NMOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha gucnnee 3.

3anyctute BbIGPaHHYO (PYHKLIMIO, KOCHYBLUMCH
kHornku CTAPT, 4.

YcTponcTtBO HauyHeT paboTy. Bpewms
3anporpaMMMpoBaHO A NULLbI U3 TOHKOrO TeCTa.

Bo Bpemsi paboTbl MOXHO W3MEHATb BpeMs
paboTbl NPY MOMOLLM KHOMOK 5.

CooTBeTCTBYHOLLIEE NOKA3aHWe 3aropaeTcs Ha aucnnee 3.
Cnepywowaa Tabnuua nokasbiBaeT MporpamMmmbl

dyHKkunn ocobon cdyHkunn 3AMNMEKAHME,
npuroTosnsemMble 6noaa n nx Bec.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Die Pizza in WunderPlatte auf den Grillrost oder auf den
Glasdrehteller (nach |hrem Geschmack) ins Gerat
stellen.

[NomecTuTe nuuLy B yymo-6/1r0de Ha peLLETKY U Ha
CTeknsHHOe BpaluatoLeecs 6noao (no Bawwemy Bkycy)
B YCTPOMCTBO.

Die Kartoffelgericht in eine Schussel (Durchmesser ca.
25 cm) gebe und auf dem Drehteller ins Gerat stellen.

MomecTnte Onogo u3 kapTtodens B €MKOCTb
AvameTpoM nopsigka 25 cM U nocTaBbTe ee Ha
BpalLlatoLleecs 6rogo B yCTPONCTBO.

Die Pastagericht in eine Schussel (Durchmesser ca.
25 cm, Hohe ca. 10 cm) geben, zudecken und auf
dem Drehteller ins Gerét stellen.

MomecTnTe GNOOO N3 MakapOHHbIX U3OENUA B EMKOCTb
anameTpom nopsigka 25 cm, BeicoTor nopsgka 10 cm u
nocTaBbTe e€ Ha BpallatoLeecst 6roao B yCTPOWCTBO.

*BEMERKUNG: Verwenden Sie die vorgeheizte
universelle WunderPlatte fir Braunung (siehe S. 77)
um ein ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als
ob die Speise in einem Holzofen gebacken wurde.

BEMERKUNG: Nach Zubereitungsende ertont ein
akustisches Signal, das Uber den Ubergang in
Ruhezustand (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt) informiert; nach
2/ 5 Minuten ertdont das dreifache Signal - die
Sonderfunktion ist abgeschlossen.

BEMERKUNG: Je nach der Art vom Gericht und
entsprechend |hrem Geschmack soll die
Zubereitungszeit verlangert bzw. verkirzt werden.

*MPUMEYAHMUE: Vcnonb3yiiTe 3apaHee pasorperoe
yHUBepcanoHoe uymo-6s11000 Ans nogpyMAHUBaHUS
(cMm. cTp. 77), 4TtObbI MOMYYNTb MPEBOCXOOHbIN
pesynbrar, Kak ecnv 6bl nuLLa 3anekanach B APOBAHON
neuu.

NMPUMEYAHUE: o oOKOHYaHUM NPUrOTOBNEHUSA
YyCTPOMUCTBO uM34aeT OAWH 3BYKOBOW CUrHan,
coobLlalLWnin 0 Nepexode B PEXMM MOKOSA (4TOObI
obecneunTb OQHOPOAHYHO TEMMEpPATYpPy NULLK); Yepes
2/ 5 MVHYT 3BYYUT TPONHOW CUrHan, MHPOPMUPYIOLLNIA
06 okoH4YaHWKM 0cobom hyHKLMK.

NMPUMEYAHUE: B 3aBncumocTn oT Bawero Bkyca u
Buaa Gnioga yBenvunBanmTe UM YMEHbLUANTE BPEMS
NPUroTOBMNEHMS.
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SPECIALFUNCTION DEFROST & HEAT

Use this function to defrost and toast various types of
food.

* Touch the key of special function DEFROST &

HEAT, 1.
E < 3 Itlights up with red colour.
* ChooseaprogramA 3.1-A 3.3 using the keys 2.
g —] : 2
= The display 3 shows the respective indication.
e « Start the chosen function by touching the key 4,
S <G5 START.
4 mmm1] v The device will startto operate.
* During the cooking it's possible to change
duration of function microwaves using the keys 5.
The display 3 shows the respective indication.
The following table shows the special function
DEFROST & HEAT programs, indicating dishes and
weights.
Program Dish
Programm Gerichte Preparation
Mporpamma Bnrogo
Chicken Put the chicken in a container and place on the turntable
A 3.1 Hahnchen plate.
LibinneHok
Precooked foods, 350-400 g Remove the lid of the package and put the contents in a
A 3.2 Fertiggerichte, 350-400 g container or place the package directly on the turntable
[oToBble Ontoga, 350-400 r plate in the microwave and cover.
Vegetables, 900-1000 g Put the vegetables in a container, cover and place on the
A 33 Gemiuse, 900-1000 g turntable plate.
Osouuu, 900-1000 r
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NOTE: After the cooking the device emits a sound
signal to indicate the beginning of the standing time (to
ensure that the food obtained a uniform temperature).
After 3/ 5 minutes the device emits triple sound signal to
indicate the end of the special function.
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SONDERFUNKTION AUFTAUEN &
ERHITZEN

Benutzen Sie diese Funktion, um verschiedene Arten
von Lebensmitteln aufzutauen und zu Gberbacken.

Berihren Sie die Sonderfunktion-Taste
AUFTAUEN & ERHITZEN, 1.

Diese Taste leuchtet mit roter Farbe auf.

Wahlenn Sie eine Funktion A 3.1 — A 3.3 mit Hilfe
der Tasten 2.

Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.

Beriihren Sie die Taste START, 4, um die
Funktion zu starten.

Das Geréatistim Betrieb.

Wahrend der Erhitzung ist es mdglich die
Betriebszeit mit Hilfe der Tasten 5 zu &ndern.

Die entsprechende Anzeige 3 leuchtet auf.
Die folgende Tabelle zeigt die Programme der

Sonderfunktion AUFTAUEN & ERHITZEN, die
Gerichte und Gewichte.

RU

OCOBAA ®YHKLUUA PASMOPAXUBAHMUE
U PA3OIrPEBAHME

Wcnonbaynte aty yHKUMIO ANA pasMopaxmnBaHus u
3anekaHus nuLwn.

* KocHutecb KkHOMKM pexuma ocobasi gyHKUMS
PASMOPAXUBAHUE U PA3OIPEBAHME,
1.

OTa KHOMKa Ha4MHaeT CBETUTLCS KPaCHbIM.

* Bbibepute cyHkumo A 3.1 — A 3.3 ¢ nomoLbto

KHOMOK 2.

CoortBeTcTBYHOLLIEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha gucnnee 3.

3anyctute BbIGPaHHYO (PYHKLIMIO, KOCHYBLUMCH
kHornku CTAPT, 4.

YCTPONCTBO HAYHET paboTy.

Bo Bpemsi pasorpeBaHMs MOXHO W3MEHSATb
BpeMsi paboTbl MPY MOMOLLM KHOMOK 5.

CooTBeTCTBYytOLLEE NOKa3aHWe 3aropaeTcs Ha aucnrnee 3.

Cnepywowasa Tabnuua nokasbiBaeT nporpamMmmbl
dyHKumm ocobas dyHkuna PASMOPAXKUBAHUE
U PA3OIrPEBAHME, npurotoendemsble brtoga n nx
BecC.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Das Hahnchen in eine Schissel geben und auf dem
Drehtellerins Gerat stellen.

MonoxuTe UbINNEeHKa B E€MKOCTb M MOCTaBbTe Ha
BpaLiatoLleecst 6100 B yCTPOWCTBO.

Den Deckel der Verpackung entfernen, den Inhaltin eine
Schussel geben, zudecken oder die Verpackung direkt
aufdem Drehtellerins Gerat stellen.

OTKpoWiTe yNakoBKy, MONOXWUTE COAEPXXMMOE B EMKOCTb,
HaKpOWTe KPbILLKOWM UM NPOCTO NOCTaBbTE YNaKoBKY Ha
BpaLuatoLleecs 6roao B yCTPOWCTBO.

Den Eintopf in eine Schissel geben, zudecken und auf
dem Drehtellerins Gerat stellen.

[Nonoxmnte OBOLM B €MKOCTb, HAKpPOWTE KPbILLKON W
nocTaBbTE Ha BpaLlatoLeecs 6rogo B yCTPOUCTBO.

BEMERKUNG: Nach Zubereitungsende ertont ein
akustisches Signal, das Uber den Ubergang in
Ruhezustand (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt) informiert; nach
3/ 5 Minuten ertdont das dreifache Signal — die
Sonderfunktionistabgeschlossen.

NMPUMEYAHUE: Mo oOKOHYaHUM NPUrOTOBNEHUSA
YyCTPONCTBO uM3JaeT OAWMH 3BYKOBOW curHan,
coobLarLnin 0 Nepexode B PEXUM MOKos (4YTOObI
obecneynTb OQHOPOAHYIO TeMMNepaTypy NuLLn); Yepes
3/ 5 MUHYT 3BYYUT TPOMHOW CUTHAN, MH(POPMUPYHOLLNIA
06 OKOHYaHWM 0COBON PYHKLMK.
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EN
USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER LOGIC CONTROL
WITH ROTARY KNOBS

Setting the clock
After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the clock will flash to indicate that the time
is not correct.
To set the actual time:

* Pressthe CLOCKkey 1.

The digits 2 start to flash to show that you are in clock
setting mode.
 Turnthe rotary knob 3 to set the hours.

* Pressagainthe key 1to setthe minutes.

The minute digits will start to flash.

 Turnthe rotary knob 3 to set the minutes.

* Tofinish, press the key 1 again.

Toresetthe time:

* Pressthe CLOCKkey 1.

* Repeatthe forenamed actions.



DE
BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR LOGIC
CONTROL MITDREHKNEBEL-BEDIENUNG

Einstellung der aktuellen Uhrzeit
Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und zeigt damit
an, dass die Uhrzeit nicht korrekt ist.
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

* Drucken Sie die UHR-Taste 1.

Die Zeitanzeige 2 beginnt zu blinken. Das bedeutet,
dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 um die Uhr zu
bestimmen.

e Dricken Sie die Taste 1, um die Minuten

einzustellen.
Die Minutenanzeige beginnt zu blinken.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 um die Minuten zu
bestimmen.

* Drucken Sie die Taste 1, um die Einstellung zu
bestatigen

Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

* Dricken Siedie UHR-Taste 1.

e Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

OQNEKTPOHHOE MNPOIrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO LOGIC CONTROL C
YNPABINEHUWEM BPAWAKOWUWMUCA
PYYKAMU
YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu
Mpn nNoaKNYeHUN YCTPOMCTBA K IEKTPOCETU WU
nocne cbos B anekTpocHabXeHuM 4Yacbl MUrator,
nokKasblBas, YTO BpEMS YCTaHOBMNEHO HE BEPHO.
YTo6bl yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

* Haxmute kHonky HACDI, 1.

MHoukatop 4YacoB 2 Muraet, nokasbiBasi, YTo Bbl B
pexnmMe yCTaHOBKN BPEMEHN.
* Bpawatowencs pyykon 3 ycTaHOBUTE Yachl.

* HaxmuTe kHonky 1, ANA yCTaHOBKU MUHYT.

lMNokasaHune MWHYT MUTaeT.

* Bpawatowencs pydkon 3 ycTaHOBUTE MUHYThI.

« HaxmuTe kHomky 1 elle pa3, 4Tobbl NoATBEPAUTD
yCTaHOBIIEHHOE BPEMSI.

Ecnv Bpems TpebyeTcsi nepeyCcTaHOBUTD:

* Haxmute kHonky HACDI, 1.

° HOBTOpI/ITe BblLLIEONMNCaHHbIE Onepauunn.
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CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable Logic
control is to prevent inadvertent shift or unintentional

turning on. You can activate the child lock at any time,
even when the device is turned off.

Activating the child lock
* Pressandholdthe key 1 for atleast 3 seconds.

Symbol 2 appears on the display and it comes a sound
signal. The electronic controlleris now disabled.

Deactivating the child lock
* Pressandholdthe key 1 for atleast 3 seconds.
The display shows actual time and it comes a sound

signal. Electronic control of the oven is ready for use
again.
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KINDERSICHERUNG
Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Logic control besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten der Mikrowelle zu verhindern. Sie kénnen
die Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Gerat.

Aktivierung der Kindersicherung

* Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 und ertont ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung der
Mikrowelle ist gesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung

» Die Taste 1 mindestens 3 Sekunden gedruckt
lang halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertont ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung der
Mikrowelle ist wieder Betriebsbereit.

RU
BITIOKMPOBKA OT OETEN

Bawa HoBasi MMKPOBOMHOBaA MNeYb C ANEKTPOHHLIM
nporpamMmmMupyoLLmm ycTporncTeom Logic control umeet
GPYHKUMIO ONOKMPOBKM OT peTen, KoTopas
npegoTBpallaeT MX BMeLWaTenbCTBO U CryvanHoe
BKITOMEHME YyCTPONCTBa. Bbl MOXeTe akTMBMPOBATb 3Ty
dyHKUMO B noboe Bpems, faxe ecnu yCTPOWCTBO
BbIKIHOYEHO.

AKTUBaUuMsa PyHKLMN GNOKMPOBKM OT AeTeln

* Haxmute u ygepxuante kHonky 1 6Gonee 3
CeKyHA.

Ha gucnnee nosiBUTCA CMMBON 2 1 pa3aacTca 3ByKOBOW
curHan. OnekTPoHHOe ynpaBfieHWe MWKPOBOSTHOBOM
neyn 3abroknpoBaHo.

HeakTnBauus pyHKUNM GNTIOKMPOBKU OT AeTen

* Haxmute u ygepxuante kHonky 1 6Gonee 3
CeKyHA.

Ha gucnnee nossutcs TeKylwiee BpeMd U pa3nactcAd
3ByKOBOIZ curHarn. sﬂeKTpOHHoe ynpaBlieHne
MI/IKpOBOJ'IHOBOI?I nedyn cCHoBa AOOCTYNHO K
MCNOoJ1Ib30BaHMIO.

43



EN
MICROWAVE FUNCTION

Use this function to cook and heat vegetables,
potatoes, rice, fish and meat.

» Turnthe upperrotary knob in position 1.

The indication of the display 2 will change.
* Pressthekey 3 to allow the power changing.

» Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the microwave power.
* Pressthekey 3 to allow the duration changing.

» Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the operating time.

* Pressthe START key 5 to start the function .
The oven will startto operate in Microwave mode.

NOTE: If you didn’t set the power level by touching the
keys 2, the microwave oven operates at maximal
power.

GRILL FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly.

» Turnthe upperrotary knob in position 6.

The indication of the display 2 will change.
* Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the operating time.

* Pressthe START key 5 to start the function .
The oven will start to operate in Grill mode.

MICROWAVE + GRILL FUNCTION

Use this function to cook lasagne, poultry, roast
potatoes and toasted foods.

» Turn the upper rotary knob in position 7.

The indication of the display 2 will change.
* Pressthekey 3 to allow the power changing.

* Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the microwave power.
* Pressthe key 3 to allow the duration changing.

» Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the operating time.

* Pressthe START key 5 to start the function
The oven will start to operate in Combined mode.
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FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion, um die Gemduse,
Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu zubereiten und
aufzuwarmen.
« Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Position 1.
Die Indikation des Displays 2 andert sich.
« Mit der Taste 3 schalten Sie das Gerat in
Mikrowellenleistung-Anderungsmodus.
« Drehen Sie den Drehknebel 4 in beiden
Richtungen um die Leistung zu andern.
« Mit der Taste 3 schalten Sie das Gerat in
Betriebsdauer-Anderungsmodus.
« Drehen Sie den Drehknebel in beiden
Richtungen 4 um die Betriebsdauer zu andern.

* Drlicken Sie die Taste START, 5.
Das Gerat beginntim Mikrowellenmodus zu arbeiten.

BEMERKUNG: Falls Sie die Mikrowellenleistung mit
den Tasten 2 nicht bestimmt haben, arbeitet das Gerat
mit maximaler Leistung.

FUNKTION GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um die Oberflache der
Nahrungsmittel schnell zu braunen.

« Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Position 6.
Die Indikation des Displays 2 andert sich.
e Drehen Sie den Drehknebel
Betriebsdauer zu andern.

4 um die

* Drucken Sie die Taste START, 5.
Das Gerat beginntim Grillmodus zu arbeiten.

FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Benutzen Sie diese Funktion um Lasagne, Geflugel,
Bratkartoffeln und Auflaufe zuzubereiten.

« Drehen Sie den oberen Drehknebel in die

Position 7.
Die Indikation des Displays 2 andert sich.

e Mit der Taste 3 shalten Sie das Gerat in
Mikrowellenleistung-Anderungsmodus.

e Drehen Sie den Drehknebel 4 um die
Mikrowellenleistung zu andern.

e Mit der Taste 3 shalten Sie das Gerat in
Betriebsdauer-Anderungsmodus.

e Drehen Sie den Drehknebel
Betriebsdauer zu andern.

4 um die

¢ Dricken Sie die Taste START, 5.
Das Geratbeginnt im Kombimodus zu arbeiten.

RU
®YHKUUA MUKPOBOIJIHbI

Mcnonb3ynte aaHHyo yHKLMIO ANS NPUTOTOBNEHNS 1
pasorpeBa oBoLLen, kapTodens, puca, pbibbl 1 Msica.

* [loBepHUTE BEPXHIO BpAaLLAIOLLOACH PYYKYy B
nonoxeHuve 1.
lMokasaHue gucnnes 2 N3MeHUTCS.
* KHonkon 3 nepesBegute YCTPOWUCTBO B PEXUM
N3MEHEHMS MOLLHOCTMW.
* Bpawasa pyyky 4 B 00oumx HanpaBneHusx,
N3MEHNTE MOLLHOCTb MUKPOBOSTHOBOW Meyu.
* KHonkon 3 nepeBeguTe YCTPOMCTBO B PEXUM
N3MEHEHWNS ONUTENbHOCTU NMPUTOTOBINEHNS.
* Bpawasa pyyky 4 B o00oumx HanpaBneHusx,
N3MEHNTE ONMTENBbHOCTb NPUTOTOBIEHNS.

* Haxmute kHonky CTAPT, 5.
YCTpOWCTBO Ha4YHET paboTaTh B pexxume MUKPOBOJHbI.

NMPUMEYAHUE: Ecnn Bbl He ycTaHOBWUIM YpPOBEHb
MOLLHOCTM KacaHUsIMM [0 KHOMKOK 2, YCTPOWCTBO
paboTaeT Ha MakCcMManbHOW MOLLHOCTH.

OYHKLUUATPUND

Mcnonb3ynte pAaHHyt yHKUMo ana  6bicTporo
NOAPYMSIHUBAHMS MPOOYKTOB.

* [loBepHUTE BEPXHIOW BpAaLLAIOLLIOACS PY4KYy B
nonoxeHue 6.
lMokasaHue gucnnes 2 N3MeHUTCS.
* Bpawaa pyyky 4 B o06omx HanpaBneHusx,
N3MEHUTE ONIMTENBbHOCTb NPUTOTOBIIEHNS.

* Haxmute kHornky CTAPT, 5.
YCTponcTBo Ha4YHeT paboTaThb B pexume MNpuns.

®YHKUUNA MUKPOBOIJIHbI + TPUNTb

Mcnonb3yinte aTy QyHKUMIO A1 NPUroTOBNEHUN
nasaHbu, NTULbI, NEYEHOro KapTodens u TOCTOB.

* [loBepHUTE BEPXHIOW BpaLLAIOLLIOACS PY4Ky B

nonoxeHue 7.
lMokasaHue gucnnes 2 UISMEHNUTCA.

* KHonkon 3 nepeBeguTe YCTPOWCTBO B PEXUM
N3MEHEHMS MOLLHOCTMW.

* Bpawasa pyuky 4 B ob6oux HanpaBneHusix,
N3MEHUTE MOLLHOCTb MUKPOBOMHOBOW NeYu.

* KHonkon 3 nepeBeguTe YCTPOMCTBO B PEXUM
N3MEHEeHNS ANUTENbHOCTU NPUTOTOBIIEHUS.

* Bpawasa pyyky 4 B 00oumx HanpaBneHusx,
N3MEHUTE ONTMTENBHOCTb NPUIOTOBIIEHNS.

* Haxmute kHonky CTAPT, 5.
YCTponcTBo HaYHeT paboTtaTh B Kombu-pexume.
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry, fish, fruit and
bread quickly.

» Turnthe upper rotary knob in position 1.
The indication of the display 2 will change.

e Turn the lower rotary knob 3 in both directions to
change the programs.
* Pressthe key4to allow the weight changing.

e Turn the lower rotary knob 3 in both directions to
change the weight.

* Pressthe START key 5 to start the function.
The oven will start to defrost by weight.

The following table shows the Defrosting by weight
function programs, indicating weight intervals, and
defrosting and standing times (in order to ensure the
food is of ahomogeneous temperature).

Program
Programm
Mporpamma

Pr 01

Pr 02

Pr 03

Pr 04

Pr 05

FUNCTION DEFROSTING BY TIME
» Turnthe upper rotary knob in position 6.
The indication of the display 2 will change.

e Turn the lower rotary knob 4 in both directions to
change the operating time.

» Touchthe START key 5 to start the function .
The oven will start to defrost by time.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion um Fleisch, Gefllgel,
Fisch, Obst und Brot schnell aufzutauen.

e Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Position1.
Die Indikation des Displays 2 andert sich.

 Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden
Richtungen umdie Leistung zu andern.

 Mit der Taste 4 schalten Sie das Gerat in
Gewicht-Anderungmodus.

 Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden
Richtungen um das Gewichtzu andern.

* Dricken Siedie START-Taste, 5.
Das Gerat beginnt aufzutauen nach Gewicht.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
Auftauen nach Gewicht, unter Angabe der Intervalle
bezlglich Gewichtes sowie Auftau- und Ruhezeiten
(um zu gewahrleisten, dass die Speise eine einheitliche
Temperatur erlangt).

RU

®YHKLMUA PA3MOPAXWBAHUE MO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte aTy dyHKuuo [na ObicTporo
pa3mMopaXKnBaHnsa Msca, NTuLbl, pbibbl, PPYKTOB U xneba.

» [loBepHMTE BEPXHIOH BpALLAOLLIOACS PYYKYy B
nonoxeHune 1.
lNokasaHuve gucnnesa 2 U3MeHUTCS.

* Bpawasa pyyky 3 B o06omx HanpaBneHusx,
BblIGEpUTE HYXKHYIO NporpaMmy.

* KHonkon 4 nepeBeguTe YCTPOWCTBO B PEXUM
n3MeHeHus Beca.

* Bpawaa pyyky 3 B o06omx HanpaBneHusx,
N3MeHUTE BEC.

* Haxmute kHonky CTAPT, 5.
YCTPONCTBO HAYHET pasMopaKuBaHme rno Becy.

Cnegywowaa Tabnuua nokasbiBaeT MporpamMmmbl
dyHKUMKM PasmopaxunsaHus no Becy, AMana3oHbl Beca,
BPEMEHN pPa3MOopaKMBaHUA N BPEMEHN NOKOS (YTOObI
obecneynTb OAHOPOAHYIO TEMMNEpaTypy NULLM).

Food Weight, g Time, min Standing time, min
Lebensmittel Gewicht, g Zeit, Min Ruhezeit, Min
Mpoaykr Bec, r Bpems, muH Bpems nokosi, MUH
Meet
Fleisch 100 — 2500 3-75 20-30
Msco
Poultry
Geflugel 100 — 2500 3-75 20-30
Mtuua
Fish
Fisch 100 — 2500 3,03 — 83,03 20-30
Pbiba
Fruit
Obst 100 — 1000 2,6 -26 5-10
DpyKThI
Bread
Brot 100 — 1500 2,42 — 36,25 5-10
Xneb

FUNKTION AUFTAUEN NACH ZEIT

« Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Position 6.
Die Indikation des Displays 2 andert sich.

+ Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden
Richtungen um die Betriebsdauer zu &ndern.

* Dricken Siedie START-Taste, 5.
Das Gerat beginnt aufzutauen nach Zeit.

®OYHKLUUA PA3SMOPAXWUBAHWUE NO

BPEMEHU

* [loBepHUTe BEPXHIOW BPALLAOLLIOACS PYYKY B
nornoxeHue 6.

MokasaHue gucnnes 2 N3BMeHUTCS.

* Bpawas pydsky 3 B 06OMX HanpasreHusx,

N3MeHUTEe AJTINTENbHOCTbL NPUroTOBITIEHUA.

* Haxmute kHonky CTAPT, 5.
YCTPOMNCTBO HAYHET pasmopaxknsaHme no BpeMeHN.
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SPECIAL FUNCTION LIQUIDS/ POTATOES

Use this function to heat liquids and potatoes.

* Turn the upper rotary knob in position of the
special function LIQUIDS/ POTATOES, 1.
The indication of the display 2 will change.

» Turn the lower rotary knob 3 in both directions to
chooseaprogramA1.1-A1.6.

4==D O O + Start the chosen function by pressing the
™= START key 4.
The appliance begins to operate.
* During the cooking it's possible to change
duration of function microwaves lower rotary
knob 3.
The indication of the display 2 will change.
This table shows the programs of the special function
LIQUIDS/ POTATOES and the corresponding
volumes of products.
Program Product
Programm Lebensmittel Preparation
Mporpamma MpoaykT
Liquids, 1 cup
A11 Flussigkeiten, 1 Tasse

YKnakoctn, 1 yallka

A1.2

Liquids, 2 cups
Flassigkeiten, 2 Tassen
YKnakoctu, 2 yallkim

A13

Liquids, 3 cups
Flassigkeiten, 3 Tassen
AKnagkoctu, 3 yaluku

Pour the liquid into a container and place it on the
turntable plate in the microwave.

A1.4

Potatoes, 250 g
Kartoffel, 250 g
KapTtodoensb, 250 r

A15

Potatoes, 500 g
Kartoffel, 500 g
Kaptodoens, 500 r

A 1.6

Potatoes, 1000 g
Kartoffel, 1000 g
KapTtodens, 1000 r

Put the potatoes in a container, add 1 or 2 soup-
spoonfuls of water, cover and place on the turntable
plate in the microwave.
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SONDERFUNKTION FLUSSIGKEITEN/
KARTOFFEL

Benutzen Sie diese Funktion um die Flissigkeiten und
Kartoffel zu erhitzen.

e Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Po__sition der Sonderfunktion
FLUSSIGKEITEN/ KARTOFFEL, 1.

Die entsprechende Anzeige 2 andert sich.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden Richtungen
um ein Programm A 1.1 — A 1.6 zu wahlen.

« Berlihren Sie die START-Taste, 4, um die
Funktion zu starten.

Das Geratistim Betrieb.

« Wahrend der Erhitzung ist es mdglich, die

Betriebszeit mit Hilfe des Drehknebels 3 zu

andern.

Die entsprechende Anzeige 2 andert sich.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
FLUSSIGKEITEN/ KARTOFFEL und das
entsprechende Volumen der Lebensmitteln.

RU

OCOBAA O®YHKUUA XKUAKOCTMU/
KAPTO®EIJb

NMcnonb3ynte aTy dyHKuuw ana 6bicTporo
pasorpeBaHus XNOKoOCTeN 1 KapTodens.

* [loBepHUTE BEPXHIOW BpAaLLAMOLLYHOCS PY4KYy B
nonoxeHne ocobas dyHkuns XMUAKOCTWU/
KAPTO®ENDb, 1.

lMokasaHue gucnnesa 2 U3MeHUTCS.

* Bpawasa pyuky 3 B 000ux HanpaBreHusx,
BbIGepuTe HyxHyto nporpammy A 1.1-A 1.6.

* 3anyctute BbIOpPaHHYO QYHKUMIO, HaXaB Ha
kHonky CTAPT, 4.

YCTPONCTBO HAYHET paboTy.

« Bo Bpems pasorpeBaHMss MOXHO MW3MEHATb

Bpems paboTbl nNpu MNOMOLLM BpaLlaroLlencs

py4kn 3.

MNokasaHune gucnnesa 2 U3AMeHUTCS.

Cnegytowas Tabnuua nokasbiBaeT MNporpamMmmbl
dyHkumn XUAKOCTUN/ KAPTO®EJNDb u
COOTBETCTBEHHbIE 0ObEMbI NPOAYKTOB.

Zubereitung

MpurotoBneHune

Die Flissigkeit in eine Schissel geben und auf dem
Drehtellerins Gerat stellen.

KnagkocTtb HanemTe B eMKOCTb U MOCTaBbTE Ha
BpaLlatoLieecs 6rnogo B yCTPONCTBO.

Die Kartoffeln in eine Schissel geben, 1-2 Essloffel
Wasser dazugeben, zudecken und auf dem Drehteller
ins Gerat stellen.

Kaptodene nonoxute B €MKOCTb, pobasbre 1-2
CTONOBbLIE JIOXKM BOAbl, HAKPOWTE KPbILKON W
nocTaBbTe Ha Bpallatoweecs 6rogo B yCTPOMUCTBO.

49



OO0

EN
SPECIAL FUNCTION AU GRATIN

Use this function to back food.
e Turn the upper rotary knob in position of the
special function special function AU GRATIN, 1.
The indication of the display 2 will change.

* Turn the lower rotary knob 3 in both directions to
chooseaprogramA2.1-A2.3.

+ Start the chosen function by pressing the
START key 4.

4O O O The appliance begins to operate. The time is pre-
MM programmed for thin base pizza.
* During the cooking it's possible to change
duration of function microwaves lower rotary
knob 3.
The indication of the display 2 will change.
The following table shows programmes of the special
function AU GRATIN, indicating dishes and weights.
Program Dish Weight, g
Programm Gerichte Gewicht, g Preparation
Mporpamma Bnogo Bec, r
Pizza* Put the pizza in wonder-plate on the grating or on the
A21 Pizza™ 350 turntable plate (according to your taste) in the
Muuua microwave.
Potatoes au gratin Put the potato meal in a container (approx. diameter 25
A22 Kartoffel au gratin 1000  |cm)and place on the turntable plate in the microwave.
3aneveHbii kapTodernb
Pasta au gratin Put the pasta meal in a container (approx. diameter 25
A 2.3 Pasta au gratin 250 cm, approx. height 10 cm), cover it and place on the
3anedeHas nacta turntable plate in the microwave.

50

*NOTE: Use the preheated universal wonder-plate
for browning food (see p. 76) to get excellent result as if
the food would bake in a wood-burning stove.

NOTE: After the cooking the device emits a sound
signal to indicate the beginning of the standing time (to
ensure that the food obtained a uniform temperature).
After 2/ 5 minutes the device emits triple sound signal to
indicate the end of the special function.

NOTE: According your taste and type of meal increase
or decrease the cooking time.
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SONDERFUNKTION GRATIN

Benutzen Sie diese Funktion um die Lebensmittel zu
backen.

« Drehen Sie den oberen Drehknebel in die
Position der Sonderfunktion-Taste GRATIN, 1.

Die entsprechende Anzeige 2 &ndert sich.
» Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden Richtungen
um ein Programm A 2.1 — A 2.3 zu wahlen.

Pressen Sie die START-Taste, 4, um die
Funktion zu starten.
Das Gerat ist im Betrieb. Die Zeit ist fur Pizza mit
dinnem Boden vorprogrammiert.

 Wahrend der Erhitzung ist es mdglich, die
Betriebszeit mit Hilfe des Drehknebels 3 zu
andern.

Die entsprechende Anzeige 2 &ndert sich.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der Funktion
Sonderfunktion GRATIN, die Gerichte und Gewichte.

RU
OCOBAA PYHKLUUA SANEKAHMUE

Vcnonbayinte aTy oyHKLUMIO 4515 3aneKaHns.

[MoBepHMTE BEPXHIO BpaLLaOLLYHCS PY4Ky B
nonoxeHune ocobas pyHkums SANEKAHUE, 1.

NokasaHuve gucnnes 2 U3MeHUTCS.
* Bpawasa pyyky 3 B 000MX HanpaBreHusX,
BblGepuTe HyXHyto nporpammy A 2.1 - A 2.3.

3anyctute BbIOpaHHYO (PYHKUMIO, HaxaB Ha
knasuwy CTAPT, 4.

YcTtponctBo HavyHeT paboTty. Bpemsa
3anporpaMM1poBaHO A NULLbI U3 TOHKOro TecTa.

« Bo Bpems pasorpeBaHWs MOXHO W3MEHSATb
BpeMsi paboTbl Npu MNOMOLM BpallaroLencs
py4Kun 3.

NokasaHuve gucnnesa 2 3MeHUTCS.
Cnepytowasa Tabnuua nokasbiBaeT MNporpamMmmbl

dyHkumn ocobaa dyHkuna 3AMNEKAHME,
npuroToBnsemMble 6ntoaa 1 nx Bec.

Zubereitung

MpurotoBneHue

Die Pizza in WunderPlatte auf den Grillrost oder auf den
Glasdrehteller (entsprechend lhrem Geschmack) ins
Geréat stellen.

[NomecTuTe nuuuy B yymo-6/1r0de Ha PeLLETKY U Ha
CTeknsHHoe BpallarwLeecs brogo (no Bawemy Bkycy)
B YCTPOWCTBO.

Die Kartoffelgericht in eine Schissel (Durchmesser ca.
25 cm) geben und aufdem Drehteller ins Gerat stellen.

Momectute 6nogo mn3 kaptodens B €MKOCTb
anametpom nopsigka 25 cM M noctaBbTe ee Ha
BpaLLatoLLeecs 6nogo B yCTPONCTBO.

Die Pastagericht in eine Schussel (Durchmesser ca. 25
cm, Hohe ca. 10 cm) geben, zudecken und auf dem
Drehtellerins Geréat stellen.

MomecTnTe Gnog0 M3 MakapOHHbIX U3OENUA B EMKOCTb
OnameTpom nopsigka 25 cm, Bbicoton nopsigka 10 cm um
NoCTaBbTE e€ Ha BpaLlatoLLeecs bnogo B yCTPONCTBO.

*BEMERKUNG: Verwenden Sie die vorgeheizte
universelle WunderPlatte fir Braunung (siehe S. 77)
um ein ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als
ob die Speise in einem Holzofen gebacken wurde.

BEMERKUNG: Nach Zubereitungsende ertont ein
akustisches Signal, das Uber den Ubergang in
Ruhezustand (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt) informiert; nach
2/ 5 Minuten ertont das dreifache Signal — die
Sonderfunktion ist abgeschlossen.

BEMERKUNG: Je nach der Art vom Gericht und
entsprechend |hrem Geschmack soll die
Zubereitungszeit verlangert bzw. verklrzt werden.

*MPUMEYAHMUE: Vcnonb3yiiTe 3apaHee pasorperoe
yHUBEpcansHoe 4ypo-6s11000 AN NoApyMAHVBAHUSA
(cm. cTp. 77), 4TOGbI NONYYUTb NPEBOCXOOHbLIV
pesyrnbTar, Kak ecrniv 6bl nuLLa 3anekanacb B JPOBSHON
neuu.

NMPUMEYAHUE: (Mo OKOHYaHMM MPUrOTOBIEHUS
YyCTPOMCTBO uM34aeT OAWH 3BYKOBOMW CUrHanm,
coobLallWnin 0 nepexode B PeXMM MOKOSA (4TOObI
obecneunTb OQHOPOAHYH TEMMEpPATYpPy NULLN); Yepes
2/ 5 MUHYT 3BYYMT TPONHON CUTHATT, UH(POPMUPYHOLLIIA
006 OKOHYaHMM 0COB0M PYHKLMK.

NMPUMEYAHMUE: B 3aBucnmocTtn oT Bawero Bkyca u

Buaa Gnioga yBenvunBanTe UM yMeHbLUanTe BpeMS
NPUroTOBMNEHMS.
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SPECIALFUNCTION DEFROST & HEAT

Use this function to defrost and toast various types of
food.

» Turn the upper rotary knob in position of the special
function special function DEFROST & HEAT, 1.

The indication of the display 2 will change.

* Turn the lower rotary knob 3 in both directions to
chooseaprogramA3.1-A3.3.

The respective digits on display 3 will start to flash.

4 == O O « Start the chosen function by touching the
™= STARTkey 4.
The appliance begins to heat.
* During the cooking it's possible to change
duration of function microwaves lower rotary
knob 3.
The respective digits on display 3 will start to flash.
The following table shows the special function
DEFROST & HEAT programs, indicating dishes and
weights.
Program Dish
Programm Gerichte Preparation
Mporpamma Bniogo
Chicken Put the chicken in a container and place on the turntable
A31 Hahnchen plate.
LibinneHok
Precooked foods, 350-400 g Remove the lid of the package and put the contents in a
A 3.2 Fertiggerichte, 350-400 g container or place the package directly on the turntable
[oToBble Ontoga, 350-400 r plate in the microwave and cover.
Vegetables, 900-1000 g Put the vegetables in a container, cover and place on the
A 3.3 Gemuse, 900-1000 g turntable plate.
OsoLuu, 900-1000 r
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NOTE: After the cooking the device emits a sound
signal to indicate the beginning of the standing time (to
ensure that the food obtained a uniform temperature).
After 3/ 5 minutes the device emits triple sound signal to
indicate the end of the special function.
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SONDERFUNKTION AUFTAUEN &
ERHITZEN

Benutzen Sie diese Funktion, um verschiedene Arten
von Lebensmitteln aufzutauen und zu Gberbacken.

Dricken Sie die Sonderfunktion-Taste
AUFTAUEN & ERHITZEN, 1.

Die entsprechende Anzeige 2 andert sich.

Drehen Sie den Drehknebel 3 in beiden Richtungen
um ein Programm A 3.1 — A 3.3 zu wahlen.

Die entsprechende Anzeige 2 andert sich.

Beriihren Sie die START-Taste, 4, um die
Funktion zu starten.

Das Geréatistim Betrieb.

Wahrend der Erhitzung ist es moglich, die
Betriebszeit mit Hilfe des Drehknebels 3 zu
andern.

Die entsprechende Anzeige 2 andert sich.

Die folgende Tabelle zeigt die Programme der
Sonderfunktion AUFTAUEN & ERHITZEN, die
Gerichte und Gewichte.

RU

OCOBAA ®YHKLUUA PASMOPAXWUBAHMUE
U PA3OIrPEBAHME

Wcnonbaynte aty yHKUMIO ANA pasMopaxmnBaHus u
3aneKkaHus NULLK.

* HaxmuTe «KkHOMKY pexuma ocobas dyHKUnS
PASMOPAXXUBAHUE MU PA3OIPEBAHME,
1.
lNokasaHve avcnnesn 2 N3MEeHUTCS.

* Bpawasa pydsky 3 B o06oux HanpasreHusx,
BbIGepuTe HyHyto nporpammy A 3.1 - A 3.3.

Moka3aHue gucnnes 2 USMeHUTCS.
« 3anyctute BblOpaHHY YHKUMIO, HaXaB Ha
kHonky CTAPT, 4.

YCTPONCTBO HAYHET paboTy.

Bo Bpemsi pasorpeBaHWs MOXHO W3MEHATb
Bpems paboTbl nNpy MNOMOLLM BpallaroLlencs
py4kn 3.

MNokasaHune gucnnesa 2 U3AMeHUTCS.

Cnegytowas Tabnuua nokasbiBaeT MNporpamMmmbl
ocobon cyHkumn PA3MOPAXUBAHUWE U
PA3OIrPEBAHME, npurotoBngemble 6noga un umx
BEC.

Zubereitung

MpurotoBneHue

Das Hahnchen in eine Schissel geben und auf den
Drehtellerins Gerat stellen.

[Nonoxute UbINIEHKa B €MKOCTb W MOCTaBbTe Ha
BpaLuatoLeecd 6rogo B yCTPOUCTBO.

Den Deckel der Verpackung entfernen, den Inhaltin eine
Schusse geben, zudecken oder die Verpackung direkt
aufden Drehtellerins Gerat stellen.

OTKpoKrTE YNaKkoBKY, MOMNOXUTE COAEPKMMOE B EMKOCTb,
HaKpOMWTE KPbILLKOW Ui MPOCTO NOCTaBbTE YNaKoBKY Ha
BpaLyatoLLieecs 6mnoao B yCTPOUCTBO.

Den Eintopf in eine Schissel geben, zudecken und auf
den Drehtellerins Gerat stellen.

[Nonoxmnte OBOLM B €MKOCTb, HAKpPOWTE KPbILIKON W
NnocTaBbTE Ha BpallarLleecs Oroao B yCTPOMUCTBO.

BEMERKUNG: Nach Zubereitungsende ertont ein
akustisches Signal, das (ber den Ubergang in
Ruhezustand (um zu gewahrleisten, dass die Speise
eine einheitliche Temperatur erlangt) informiert; nach
3/ 5 Minuten ertdnt das dreifache Signal — die
Sonderfunktionistabgeschlossen.

NMPUMEYAHUE: (1o OKOHYaHMM MPUrOTOBMEHUS
yCTPOWUCTBO un3gaeT OAMH 3BYKOBOW CUTrHan,
coobuwaloWwmin 0 nepexoge B pPexuMM Nokosi (4Tobbl
obecneynTb OQHOPOAHYI0 TeMMNepaTypy NULLN); Yepes
3/ 5 MUHYT 3BYYUT TPOMHOW CUTHANM, MHOPMUPYHOLLNIA
00 OKOHYaHMM 0COBON PYHKLMUK.

53



54

= O

EN

MEMORY FUNCTION

The MEMORY function allows a range of frequently
used parameters (time and power) to be stored in the
memory. There are 3 independent memory cells, one
for each of the main functions: Microwave, Grill and
Microwave + Grill.

Memory storage procedure:

Turn the upper rotary knob in the position 1, 2 or
3.

Pressthe key Param, 4.

Input the required power by rotating the handle 5
in both directions (only permitted with the
Microwave and Microwave + Grill
functions).

Pressthe key Param, 4.

Input the operating time by rotating the knob 5 in
both directions.

Keep the key Memo, 6 pressed for 3 seconds to
store the defined parameters in the memory.
When the parameters are stored in the memory
an acoustic signal sounds and i£/7, 7 appears on
the display for 3 seconds.

If you intend to operate the oven immediately
afterwards using the parameters stored in the
memory, just press the START key, 8 and the
device will start operating.

Using the MEMORY function

Rotate the function selection knob to one of the
following positions: 1, 2 or 3.

Press the key Memo, 6. The parameters stored in
the memory (power and duration) are utilized.

Press the START key, 8 for the oven to start
operating.
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FUNKTION SPEICHER (MEMORY)

Mit der Funktion SPEICHER (MEMORY) lassen sich
haufig verwendete Parameter speichern (Dauer und
Leistung). Es gibt drei unabhangige Speicher fur die
Hauptfunktionen Mikrowelle, Grill und
Mikrowelle + Grill.

Speichern der Parameter

e Drehen Sie den oberen Drehknebel auf die
Position1, 2 oder 3.

» Drucken Sie den Knopf Param, 4.

 Drehen Sie den Drehknebel 5 in beiden
Richtungen um die Leistung zu andern (das ist
maoglich nur fir die Funktionen Mikrowelle und
Mikrowelle + Grill).

* Drilcken Sie den Knopf Param, 4.

e Drehen Sie den Drehknebel 5 in beiden
Richtungen um die gewinschte Betriebszeit zu
wahlen.

e Halten Sie die Memo-Taste, 6 fur 3 Sekunden
gedrickt, um die gewahlten Parameter zu
speichern. Wenn der Speichervorgang beendet
ist, ertdnt ein akustisches Signal und auf dem
Display erscheint fir 3 Sekunden die Anzeige
Men T .

* Wenn Sie direkt im Anschluss ein Gericht mit den
gespeicherten Parametern zubereiten mdchten,
dricken Sie die START-Taste, 8 und der
Geratebetrieb beginnt.

Verwendung der SPEICHER Funktion

» Drehen Sie den Funktionswahl-Drehknopf in die
Position 1, 2 oder 3.

e Dricken Sie die Taste Memo, 6. Die
gespeicherten Parameter werden verwendet
(Leistung und Dauer).

* Drucken Sie die START-Taste, 8, um die
Funktion mit den vorgespeicherten Paremetern
zu starten.

RU
OYHKUUNA NTAMATb (MEMORY)

®yHkuna MAMATb (MEMORY) nossonser
COXpaHATb B NAMATW AManasoH 4acTo UCMOoNb3yeMblX
napameTpoB (BpeMsi U MoLHOCTb). CywiecTtBytoT 3
HEe3aBMCUMbIX SHENKN NaMATU ANSA KaXXO0W 13 rMaBHbIX
dyHKuMI: MukpoBosnHbl, Fpunb 1 MUKpPOBOMHbI
+ Mpuns.

CoxpaHeHune napameTpoB B NaMsiTu

» [loBepHUTEe BEPXHIOK BpaLLaOLLYyOCS PydKy B
nonoxexHne 1, 2unn 3.

* Haxmute kHonky Param, 4.

* Bpawaa pyuyky 5 B o0b6oumx HanpaBneHusx,
N3MEHUTE MOLLHOCTb (BO3MOXHO TOSbKO [AJ15
yHKUM MukpoBosnHbl 1 MMKpPOBOSHbDbI +
Fpunb).

* Haxmute kHonky Param, 4.

* Bpawasa pyyky 5 B o06omx HanpaBneHusx,
BblOepuTe HeOBX0aMMOE BpeMs paboThl.

* Yaepxusante kHonky Memo, 6 B TeyeHve 3
CeKyHA, 4ToObl XpaHWUTb ONpegeneHHble
napameTpbl B namsatu. Koroa napameTpbl
COXpaHEHbl B NaMsTU, 3BYYUT aKyCTUYECKMM
curHan, v cumson /£ 7 nosaBngaeTca Ha gucnnee
B TeYeHue 3 cekyHa.

* Ecnu Bbl HamepeBaeTech 3anyCcTuTb YCTPONCTBO
Cpasy nocrie coxpaHeHUs napameTpoB B NaMATH,
Bam cnepyet Haxatb knasuwy CTAPT, 8, u
YCTPONCTBO Ha4YHET paboTaTsb.

WcnonesosaHue yHkunn MTAMATD

 loBepHUTe py4yKky BbiGoOpa QYHKUUA B
nonoxeHue 1,2 unu 3.

 Haxmute kHonky Memo, 6. CoxpaHeHHbie
napameTpbl (MOLLHOCTb W ONMTENbHOCTL) ByayT
NMPUMEHEHBI.

* 3anyctute BbiOpaHHY QYHKUUIO C

COXpaHEeHHbIMU NapameTpamu, HaxxaB Ha KHOMKY
CTAPT, 8.
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PRACTICAL ADVICES

» Always use dishes for use in the microwave oven
and alid or coverto avoid loss of liquids.

A
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Atention! After heating the container may be very
hot. Although microwaves do not heat up most
containers, these may heat up through heat
transmission from food.

_|_

« The microwave oven produces very high
Bedrnd temperatures. Always use dishes that are
- suitable for microwaving and heat resistant e.g.
+ baking dishes.
o

» Stir or mix the foods several times during heating,
especially when the oven emits a beep and the

display shows a flashing symbol 1.

» The time required to heat the food will depend on

000 its initial temperature. Food taken straight from

the fridge will take longer to heat up than food that

3. ! @ is at room temperature. If the food temperature is

@-g not what is wanted, select a greater or lesser
weight next time you heat up the food.

» After heating, stir the food or shake the container

OO0 and then leave the food to stand for some time to
0o = allow the temperature to become homogen
throughout the food.

PREPARATION INSTRUCTIONS

Fish
» Add 1-3 soup spoons of water orlemon juice.

Rice
» Add water equivalent to two times the quantity of
rice.

Unpeeled potatoes
* Use potatoes of the same size. Wash them and
prick the skin several times.

Peeled potatoes and fresh vegetables
e Cut into pieces of the same size. Add a soup
spoon of water for every 100 g of vegetables, and
saltto taste.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

* Benutzen Sie stets mikrowellentaugliche Gefalie
und einen Deckel oder eine Abdeckung, um die
Flissigkeitsverluste zu vermeiden.

Achtung! Nach der Erwarmung kann das Gefal}
sehr heild sein. Obgleich die Mikrowellen die
Mehrheit der GefalRe nicht erhitzen, kdnnen diese
durch die Ubertragung der Warme der Speise heil
werden.

+ Das Mikrowellengerat produziert sehr hohe
Temperaturen. Benutzen Sie stets
mikrowellentaugliches und hitzebestandiges
Geschirr z. B. Auflaufformen.

* Rdihren Sie die Speise wahrend der Erwarmung
mehrmals um, insbesondere wenn das Gerat ein
akustisches Signal aussendet und auf dem
Display das Symbol 1 blinkt.

+ Die fur die Erwarmung der Nahrungsmittel
notwendige Zeit hangt von deren
Ausgangstemperatur ab. Die direkt aus dem
Kdhlschrank entnommenen Lebensmittel
bendtigen mehr Zeit zur Erhitzung als die, die
Raumtemperatur aufweisen. Falls die
Temperatur des Essens nicht der gewinschten
entspricht, wahlen Sie nachstes Mal ein groflieres
oder kleineres Gewicht.

* Ruhren Sie die Speise nach der Erwarmung um.
Lassen sie diese eine Zeit lang ruhen, um die
einheitliche Temperatur zu erreichen.

ANWEISUNGEN FUR DIE ZUBEREITUNG

Fisch
e Geben Sie 1-3 Essloffel
Zitronensaft hinzu.

Wasser oder

Reis
* Geben Sie eine Menge Reis und die doppelte
Menge Wasser hinzu.

Pellkartoffeln
* Verwenden Sie Kartoffeln gleicher Grofe.
Waschen Sie diese und durchlochern Sie die
Schale mehrmals.

Geschalte Kartoffeln und Frischgemiise
+ Schneiden Sie alle Zutaten in Stlicke gleicher
GroRe. Geben Sie einen Essloffel Wasser pro
100 g Gemuse und Salz nach Geschmack hinzu.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

* Bcergpa ucnonb3ynte npurogHble Ons
MUWKPOBOSTHOBbIX NMEeYen cocyabl U KPbILKXA UIN
MOKPbITUSA, YTOObI n3beratb NOTEPbL XNOKOCTU.

BHumaHue! Nocne pasorpeBa cocyq MOXET ObiTb
OYeHb ropsYMM. XOTA MUKPOBOSHOBbIE MEYn He
HarpeBaloT OOMbLIMHCTBO COCYAOB, €MKOCTU
MOryT HarpeBaTbCs MOCPEACTBOM Tennonepenadn
OT pa3orpeBaeMou NULLK.

*  MukpoBonHoBasi neyb Co3gaeT OYeHb BbICOKME
Temnepatypbl. Bcerga ncnone3ynte NnpuUrogHyto
A5 MUKPOBOJSIHOBbLIX MEYEN >XapOyCTOMYMBYHO
nocyay, Hanpumep, POpMbl A 3aneKaHns.

* [lomelwmBante 6nOOO0 HEOOQHOKPATHO BO BPEMS
HarpeBaHusi, B 4acTHOCTW, €CNU YCTPOWCTBO
MoCbINaeT 3ByKOBOW CUrHam v Ha gMCniiee Muraet
cumBon 1.

e [1ng HarpeBaHus nuWeBbIX NPOAYKTOB
Heobxoanmoe BpeEMST 3aBUCUT OT MX UCXOLHOM
Temnepatypbl. HenocpeacTtBEHHO BbIHYTLIM U3
XonoaunbHUKa nNpoAyKTam HyXHO 6onblue
BPEMEHW OIS HarpeBaHus YeM A5t NPOOYKTOB C
KOMHaTHOM Temnepatypon. Ecnu Temnepatypa
MULLM HE COOTBETCTBYET XXenaemown, Bbibepute B
cnegyowmii pas 6onbLUnn UM MEHbLLWIA BEC.

* [lepemewanTte 0O6nOOO Mocrne HarpeBaHuA.
OcTaBbTe €ro B TEYEHUM HEKOTOPOro BpPEMEHMU
ANS AOCTMKEHUS 0QHOPOAHON TeMnepaTypbl.

YKA3AHUA MO NPUTOTOBJIEHUIO

Pbiba
e [obaBbte 1-3 CTOMNOBbLIX FOXKM BOAbI
NMMMOHHOTO CoKa.

nnn

Puc
+ [o6aBbTe Ha O0f4HY YacCTb pyca ABe YacTu BOAbI.

KapTtodenb B MyHaupe
* Otbepute kNyGHM OOMHAKOBOro pasmepa.
BbIMoNiTE X 1 NPOKONUTE KOXYPY B HECKONbKMX
MecTax.

OuuweHHbIN KapTochernb U CBeXne OBOLLMU
* HapexbTe BCe WHrpegMeHTbl Ha KYCKM
ognHakoBoro pasmepa. [lobaBbTe CTOMOBYHO
noxky oAbl Ha 100 r oBoLLEN 1 COMb MO BKYCY.

o7
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Frozen pizza
» Use pre-cooked frozen pizzas and pizzas-rolls.

» Use the preheated universal wonder-plate for
browning food (see p. 76) to get excellent result
as ifthe food would bake in a wood-burning stove.

Deep-frozen food
* Use lasagne, cannelloni, prawns cocktail, all
frozen. Keep covered.

Potato meals, frozen
» French fries, potato croquettes and potato slices
should be suitable for cooking in the microwave.

WHEN THE OVEN IS WORKING
Interrupting a cooking cycle
You can stop the cooking process at any time by
pressing the STOP key 1 once or by opening the oven
door.
In both cases:

* microwave emission is stopped immediately,

+ the grill is deactivated but is still very hot.

DANGER OF BURNING!

» the timer stops and the display shows the
remaining amount of operating time.

If you wish, at this time you can:

* turn or stir the food to ensure it will be evenly
cooked,

change the process parameters,

cancel the process by pressing the STOP key 1,

to restart the process, close the door and press
the START key 2.
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Pizzatiefgefroren
* Verwenden Sie tiefgefrorene, vorgebackene
Pizzas oder Baguette-Pizzas.

* Verwenden Sie die vorgeheizte universelle
WunderPlatte fir Braunung (siehe S. 77) um
ein ausgezeichnetes Ergebnis zu bekommen, als
ob die Speise in einem Holzofen gebacken
wurde.

Fertiggerichte tiefgefroren
* Verwenden Sie Lasagne,
Garnelenauflauf u. s. w., jeweils
abdecken.

Canneloni,
immer

Kartoffelgerichte tiefgefroren
e Die Pommes frites, Kartoffelkroketten und
Schwenkkartoffeln missen flr die Zubereitung in
der Mikrowelle geeignet sein.

WAHREND DES BETRIEBES
Unterbrechung eines Kochvorgangs
Sie kdénnen den Kochvorgang jederzeit unterbrechen,
indem Sie einmal die STOPP-Taste, 1 driicken oder
die Tur 6ffnen.
Indiesem Fall:

* hortdie Ausstrahlung von Mikrowellen auf,

« wird der Grill deaktiviert, das Gerat hat aber

weiterhin eine sehr hohe Temperatur.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

» die Zeitschaltuhr stoppt, und das Display zeigt die
restliche Betriebsdaueran.

Wenn Sie es mochten, konnen Sie:

» die Lebensmittel wenden oder umrihren, um
einen einheitlichen Kochvorgang zu erreichen,

» die Einstellungen andern,

» den Vorgang abbrechen, indem Sie die STOPP-
Taste, 1 driicken,

* um den Vorgang wieder aufzunehmen, schlie3en
Sie die Turund driicken Sie die START-Taste, 2.

RU

Muuua 3amopoXkeHHas
* Vicnonb3ynTe 3aMOpPOXEHHYIO,
BbIMEYEHHY0 NuLLy unu 6aret-nuuuy.

3apaHee

* NWcnonb3ynTe 3apaHee pas3orpetoe
yHMBepcanbHoe uymo-6n1rw00 OnS
NoAPYMSIHUBAHMWSA (CM. CTp. 77), 4ToObl NONYy4UTb
NPEeBOCXOAHbIN pe3ynbraT, kak ecnu Obl nuwa
3anekarnachb B JpPOBSHOW Nneyu.

FoToBble 6noaa 3aMoOpOXKeHHbIe
* Vicnonb3ynTe 3aMOpPOXEHHble Ma3aHblo,
KaHenmnoHu, KpeBeTkn 1 T. 4. Becerga 3akpbiBarite
KPbILLIKOM.

Bnroga us kaprodens 3aMmopoXKeHHble
* Kaptodbenb dpwun, KapTodenbHble KPOKETbI U
KapTodbenb NoOMTMKaMM LOSMKHbI NOAXOANUTb NS
NPUroTOBMNEHUS B MUKPOBOMTHOBOW NEYN.

BO BPEMA PABOTDI
May3a npouecca npurotoBneHus
Bbol MoxeTe B noboe Bpemsi npepBaTb npouecc
MPUroTOBNEHMsT HaxaTtnem Ha kHornky CTOR, 1 nnn
OTKpbIBaHNEM ABEPLbI.
B aTom cnyyae:

*  M3MyYeHne MMKPOBOJSIH NpeKpaLlaeTcs,

* rpunb obecToumBaeTcsl, OQHAKO, BHYTPWU MNeuun

COXpaHAeTCA BbICOKasA Temmneparypa.

OMNMACHOCTb OXEIOB!

auncnnen
Bpems

° Tal?lMep OCTaHaBlnunBaeTCHA,
nNoKa3blBaeT OCTaBlWeecCH
NPUroTOBIIEHUA.

Ecnun Bbl xenaete, Bbl MmoXxeTe:

* NepeBepHyTb MNN nepemMellaTb MuLly, 4ToObI
[AOCTNYb €€ OAHOPOAHOO NMPUTOTOBMNEHMS,

* W3MEHUTb YCTaHOBKWM,

* OCTaHOBMWTb MpoLEeCC HaxaTneM Ha kHornky CTOMM,
1,

e YTOObI CHOBa BO30OHOBUTbL MPOLECC, 3aKPOWTE
asepuy n HaxmuTe Ha kHornky CTAPT, 2.
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DEFROSTING

The table below shows different defrosting and
standing times (in order to ensure the food temperature
is evenly distributed) for different types and weights of

food, plus recommendations.

Food
Lebensmittel
MpoaykTbl

Portions of meat, pork, beef, fowl
Fleisch im Stick, Schwein, Rind, Wild
Kycok msca, CBUHMHA, rOBSiAMHA, ANYb

Goulash
Goulasch
ynaw

Minced meat
Hackfleisch
dapu

Sausages
Bratwurst
Cocuckm

Poultry, portions
Gefllgel, Gefligelteile
MTurua, nT1ua Kyckamu

Chicken
Hahnchen
LibinneHok

Fish fillet
Fischfillet
Pbi6bHOE cune

Trout
Forelle
dopenb

Prawns
Garnellen
KpeBeTkun

Fruit
Obst
®OpyKThI

Bread
Brot
Xneb

Butter
Butter
Macno

Cream cheese
Quark
TBopor

Cream
Sahne
CnuBkmu




DE
AUFTAUEN

Die folgende Tabelle zeigt zusammenfassend die
verschiedenen Auftau- und Ruhezeiten (um zu
gewahrleisten, dass die Speisen eine gleichmalige
Temperatur erlangen), in Abhangigkeit von Art und
Gewicht der Nahrungsmittel, sowie die
entsprechenden Empfehlungen.

RU
PA3MOPAXWBHUE

Cnepywuwasa Tabnuua nokasbiBaeT B obuwem
pasnuyHble ANUTENbHOCTU PasMOPO3KN U BPEMSI MOKOS
(ons Toro, 4ytoObI Gnoga AOCTUIMN PaBHOMEPHOM
TemnepaTtypbl) B 3aBMCMMOCTM OT BMAa U Beca
NMWEBbLIX MNPOAYKTOB, a TaKkKe COOTBETCTBYHOLLME
pekoMeHaaLmn.

Weight, g Defrosting time, min Standing time, min Turn, times
Gewicht, g Auftauzeit, min Ruhezeit, min Wenden, Mals

Bec, r Bpems pa3amMopo3ku, MUH Bpemsa nokosi, MUH MepeBepHyYTH, pa3

100 3-4 5-10 1

200 6-7 5-10 1

700 14-15 10-15

1000 20-21 20-25 2
1500 29-30 2530

2000 42-45 30-35 3

500 12-14 10-15 2
1000 24-25 25-30 3

100 4-5 5-6 1

500 12-14 15-20 2

125 3-4 5-10 1

500 15-16 10-15 2

200 7-8 5-10 1
1000 34--35 15-20 2

200 6-7 5-10 1

200 6-7 5-10 1

100 3-4 5-10 1

500 12-15 10-15 2

200 4-5 5-8 1

300 8-9 10-15 1

500 12-14 15-20 3

200 4-5 5-6 1

500 10-12 8-10 1

800 15-18 15-20 2

250 8-10 10-15 1

250 6-8 5-10 1

Remove the lead
250 7-8 10-15 Den Deckel absetzen
CHATb KpbILIKY
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General instructions for defrosting

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become too dry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep and
the display flashes the symbol 1.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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Allgemeine Hinweise zum Auftauen

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmafigim GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aulien zeigen. Sie
kénnen die diinneren Teile mit einer Alufolie schitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wanden des
Garraumes in Berlhrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekuhlten Nahrungsmittel so
gleichmafRig wie maoglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weil3kdse und
Rahm, dirfen nicht vollig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung) Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgekihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgeruhrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Gerat ein
akustisches Signal aussendet und auf dem Display das
Symbol 1 blinkt.

Nehmen Sie tiefgeklhlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalen
zum Auftauen verwendet werden konnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen uUbrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Geflugel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftauflissigkeit abflie3en kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Gefllgel
anfallende Flussigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
Bertuhrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel vollig
aufgetautist.

RU

O6wme ykasaHuUsi MO pasMopaKMBaHUIO

Mcnonbaynte Oons pasMopakuBaHUSA TONbKO MNOCyAy
NpUrogHy ANd MWUKPOBOMHOBBLIX neven (dhapdop,
CTEKMo, MNacTuK).

Bpems pasMopaxusBaHusi 3aBUMCUT OT MaccChl U
TONWMHBLI NpoaykToB. Pacnpegenute npoayKThbl
paBHOMEPHO B COCYAE.

Monoxunte NpoAyKThl B YCTPOMCTBO Ha BpallaroLLeecs
6ntogo. Camble TONCTble 4acTu pbibbl UM KYPUHbBIX
OKOPOYKOB AOMKHbI ObiTb HanpaeneHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3aKkpblTb 0Oonee TOHKME YacTu onbron.
BaxHo: anoMunHneBasa donbra He JOormKHa KacaTbes
CTEHOK [JyXOBKM, TaK Kak 3TO MOXeT BbI3blBaTb
3NEKTPUYECKYIO OYTY.

Pacnpegennte rnyboko 3aMOPOXEHHble MNULLEBbIE
NPOAYKTbI HACKOIbKO BO3MOXXHO PABHOMEPHO.

BoraTtble xxupamun npogykThl, Kak Macro, 6enbin cbip 1
CINUBKW, HE AOMMKHbI MOSTHOCTBIO Pa3MOpPaXMBaTbCS.
(cywecTtByeT onacHocTb neperpesa) [pn KOMHaTHON
TemnepaTtype OHM FOTOBbl K nogaye Ha CTOn 4epes
HECKOINMbKO MWHYT. CWUNbHO OXNaXAeHHble CIVBKN
HY>KHO NepemeLuMBaTh nepea ynotpebneHnem.

Xneb MOXHO 06epHyTb 4YTOOHbI
nNpegoTBpPaTUTb BbICbIXaHWe.

candgeTkou,

lMepeBepHUTE NPOOYKTbI, KakK TOMbKO YCTPOWCTBO
n3gacT 3ByKOBOWM CUrHars, u Ha gucnnee byget muratb
cumBon 1.

Pa3MopaxuBanTe CUMbHO OXMaXAeHHble NPOAYKTbI
6e3 ynakoBku, He 3abbiBanTe yaanaTb MeTannm4yeckme
3aXWMbl, €CNM OHW NPUCYTCTBYIOT. B KoHTelHepax,
Cryawmux Ans XpaHeHusi NpoAyKTOB B MOPO3MIIKE,
MOXHO Takke pasmopaxuBatb. CriegyeT Nnullb CHATb
NX KPbILWKY. cnonb3yiTe Bo BCeX OCTarbHbIX Crly4asx
cocyAbl, NPUroaHbIe Anst MUKPOBOJTHOBbIX MEYEN.

Knagute ntuuy Ha nepeBepHYTYH Taperky, 4YToObl
pPa3MOpPOXXEHHas! XKMAKOCTb MOrfia CTekaTb.

OTTasaBWY XWOKOCTb B 0OCOOEHHOCTM npwu
pasMoOpaxuBaHUM NTULUbI CregyeT cnmBaTtb U He
Jonyckatb HU B KOEM Cly4ae ee COMPUKOCHOBEHWUS C
APYTMMN NpoayKTaMu.

O6patuTe BHUMaHUe, Npy PYHKUMN pasMopakKnBaHms

BpPEeMs MOKOsi HeOBXOAMMO [0 TeX Nop rnoka NpoayKTbl
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.
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COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

Itis not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, set them out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleast atemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so that the steam can evaporate easily.
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GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GroRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignetist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerat zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalde, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichmaRig auf dem Drehteller
an.

VerschlieBen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchléchern Sie die Tute mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwarmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepragter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Gefale mit grolien Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJNEHWE NUWWLKN B
MUKPOBOJIHOBOU MNMEYU

Cnepynte Huxecneaywuwmm ykKasaHUsam npu
MPUroTOBMAEHUN MULLN B MUKPOBOSTHOBOW NEYMn:
Mpexge 4vem Bbl nogorpeBaeTte WM roToBUTE
NPOAYKTbl C KOXYPOW wunu kKoxuuen (abnoku,
nomMuaopbl, Kaptodenb, COCUCKW) nNpokonuTte ee,
4TOObI NPOAYKTbI HE nonanacek. Hapexsre npoayKTbl
Ha KyCKW OAMHaKOBOW BENNYMHBbI.

Mpexge yYem Bbl ucnonb3yeTe cocyd, npoBepbTe,
NoAXo4uUT NN OH AS151 MUKPOBOSHOBOM Neyun.

Mpn obpaboTke nNULEBLIX MNPOOYKTOB C HM3KOW
BMNaXHOCTbio (pa3amMopaxuBaHue xneba,
NPUroTOBNEHNWE NOMNKOpHa, W T.4.) WUcCNapeHue
npoucxoanuT oO4YeHb ObicTpOo. Takmm obpasom
YCTPONCTBO paboTaeT Tak, Kak ecnn 6bl OHO ObINo
nycTbiM, W MuA MOXET OOyrmUTbCA. OTO MOXET
NPUYMHUTL yulep® ycTpolcTBy M nocyde. [lostomy
yCTaHOBUTE TONbKO Heobxogmmoe BpemMsa u
KOHTPONMPYMTE NPOLIECC NPUIOTOBMEHMS.

Henb3sa HarpeBaTb B MUKPOBOJTHOBbIX NeYax bonbLioe
Konmn4ecTBo Macra (roToBuTb BO opuTHOpE).

M3BnekuTe rotoBble Grntoga M3 UX yNakoBKW, Tak Kak
OHa He Bcerga xapoyctonymesa. Cnepgynte
WNHCTPYKLUMAM NPOM3BOANTENS.

Ecnn Bbl nmeeTe HecKOnNbKO COCyAOB, Hanpumep,
yallek, pa3MecTuTe Ux paBHOMEPHO MO NOBEPXHOCTMU
BpaLLatoLerocs bnioga.

3aKynopre NonnaTnieHoBble NMNakeTbl MI1aCTUKOBbIMU,
HE MeTaJuUTM4eCKMMN 3aXXnMaMmin. I'Ipo,u,enaﬁTe B
nakeTe HeCKOJ1bKO OTBepCTMI‘;I, YTOObI nap Mor nerko
BbIXOOUTb.

YoocToBepbTECHh NP HAarpeBaHUN UKW NPUroTaBnNeHNN
NPOAYKTOB, 4YTO OHWM [OCTUMN MUHUMANbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo BpemMda npurotoBneHMa BOOSHOW nap MOXeT
KOHOEHCMpPOBATbLCH Ha CTeKNe ABepLbl U CTeKaTb MO
HeMy. OTO HOpManbHO U MOXeT ObiTb Gonee spKko
BbIpaXXeHO, eCnn OKpyXatLlasa TemnepaTtypa HU3Kas.
HapgexHoCTb yCTponcTBa He CTaBUTCS Nog, COMHEHME.
BbITpuTE Nocrne ncnonb3oBaHnsA BOAHbIN KOHOEHCAT.

Ecnn Bbl HarpeBaeTe XWUOKOCTWU, TO WUCMOSMb3ynTe
cocydbl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, 4YTOObI nap
NErko Mor UcnapsTbCs.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

» Double the quantity = double the time

* Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing alot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

You can open the oven door at any time. When you do
this the oven switches off automatically. The microwave
will only start working again when you close the door
and pressthe START key 1.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.
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Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemal Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berucksichtigen Sie, dass die angeflihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abhangigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verlangern oder zu verklrzen
bzw. die Leistungsstufe zu erhéhen oder zu verringern.

Je grolker die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

» Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto langerist die Zubereitungszeit.

Die flussigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichmafige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die Tir des Gerates kann zu jeder Zeit gedffnet
werden. Das Geréat schaltet sich automatisch ab. Es
setzt sich erst wieder in Betrieb, wenn Sie die Tur
schliefen und erneut die START-Taste 1 drlicken.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fir Mikrowellen
durchlassig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

[oTOBLTE MPOAYKTLI COrMacHoO coBeTam, obpaujanTe
BHMMaHWe Ha yKasaHHble B Tabnuue Bpems
NPUroTOBMEHNSA MULLM Y MOLLHOCTb.

YunTtbiBanTe, YTO yKaszaHHbIe BEMUYUHBI Cry>KaT NLLb
OpPUEHTMPaMKN 1 MOTYT OTNINYaTLCS B 3aBMCMMOCTM OT
MCXOOHOro COCTOSIHWS, TeMnepaTypbl, BIAXHOCTU U
BMAa npoayktoB. LlenecoobpasHo cornacoBbiBaTb
BPEMSi U MOLLHOCTb K COOTBETCTBYHOLLUM ycroBusm. B
3aBMcCMMOCTM OT Buaa Onwoga HeobxXxoaAuMMO
yBENMYMBaTb BpPEeMss Ha NPUrOTOBMEHUE WUnu
YMEHbLIaTb W, COOTBETCTBEHHO, MOBbIWATbL WK
YMEHbLLATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KONMYeCTBO MPOOYKTOB, TeM AOrbLUE TPaTUTCS
BPEMEHM Ha npurotosneHne. Obpatvite BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpems x 2

» KonunyectBo x Y2 =Bpems x /2

Uem MeHblle TemnepaTypa nNpoaykToB, TeM Gonblue
BPEMS Ha MPUrOTOBIEHNE.

XKugkue nuwiesble NpoayKTbl GbICTPEe HarpeBaroTCs.

Xopolwee pacnpegeneHne nNpPpoaAyKTOB Ha
Bpawjatoulemcs Onoge obnerdaer paBHOMEpPHOE
npurotosneHune. Ecnn Bbl pasmewaete 6onee
NNOTHbIE NPOAYKTbI HA KPaK Taperku, MeHee MroTHbIe
B cepenuHe Taperku, To Bbl MoxeTe ogHOBPEMEHHO
HarpeBaTb pasnuyHble BUObI NPOAYKTOB.

[Bepua yctponctBa MoxeT BbITb OTKpbITa B ntoboe
BpeMd. YCTPOMCTBO aBTOMAaTMYECKM BbIKMHOYATCS.
YcTponcteo Bo306HOBUT paboTy, ecnn Bbl 3akpoete
OBepLy 1 cHoBa HaxkmeTe Ha kHonky CTAPT, 1.

MpoayKTbl JOMKHbI ObITb NPUKPBLITHI KPbILWKOW. Torga
OHW COXPaHSAIT COYHOCTb M BKyC. KpbllwKa AormkHa
OblTb NpoHWULaemMa AN MUKPOBOMH M UMETb
ManeHbKne OTBepPCTUSA ANs Bbixoga napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF

VEGETABLES AND FISH
Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Flussigkeitzugabe, mi
MpoaykTbl Bec, [Jo6aBka XuakocTu, mn

Cauliflower / Broccoli / Mushrooms

Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/300/250 100/50/25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpmbbl

Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Mohren / tiefgekihlte Méhren 300/ 250 100/ 25
lopoLlek 1 MOpPKOBb / 3aMOPOXXEHHasi MOPKOBb

Potatoes

Kartoffeln 250 25
KapTodens

Paprika / Leek

Paprika / Porree 250/ 250 25/50

Manpwka / nyk nopen

Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekdihlt 300 50
3amopoxeHHas bproccenbckas kanycra

Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalleHHast kanycTa

Fish fillets
Fischfilet 500 —
dune pbIObI

Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHOALMW NO NPUrOTOBNEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLLI,E|7| N PbIibbl
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MuH | BPema nokos, MuH PekomeHgauumn
Cut into slices. Keep covered. Turn once.
800 9-11/6-8/6-8 2:3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hapesatb Ha nomTukun. 3aKpbiTh KPbILLKOW. [MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hape3satb Ha KyOukn nnm noMTukn. 3aKpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5-7 2.3 Schélen, in gleiche Stlicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

MouncTnTh, Hape3aTb Ha paBHbIE KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stiicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuKn nnm NoMTrKN. 3akpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2.3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb Mocre NCTEHEHUS MOSOBUHBI BPEMEHW.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb Mocrne NCTEHEHUS MOSOBUHBI BPEMEHW.
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COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
It's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.
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ZUBEREITUNG MIT DEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht berihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
der das Gerat beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wahrend der Herstellung
zurtickzuflhrenist.

Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Wahrend der Nutzung des Grills erreichen die Wande
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Gefalie dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstorung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehor nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUTOTOBJIEHUE HATPWUIE

Mcnonb3ayiiTe NnoctaBnsiemyto ¢ yCTPONCTBOM PELLETKY,
YTOObI NOMYYUTH XOPOLLNE Pe3ynbTaThl.

CraBbTe pelletky Tak, 4ToObl OHa He Kacanacb
MeTanmnM4yecknx CTEHOK [OYXOBKW, TaK Kak ecTb
ONacHOCTb BO3HMKHOBEHWUSA JNEKTPUYECKOW AyrH,
KOTOpasi MOXET NOBPeANTb YCTPOUCTBO.

BaxHble pekoMeHAaunun

Mpv nepBOM MWCNONb30BAHUU TPUNS MOXET
BblAensieTbCs HeOOsbLLOE KONMYEeCTBO AbiMa M 3anaxa
B CBSA3M C yroTpebrieHnem macen npy N3roToBrneHuu.

Bo Bpemsi npurotoBneHus nuwmM CTEKNO ABepubl
HarpeBaeTtcs . He gonyckanTte geten K ycTponcTay!

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHUs rpunst BHYTPEHHUE CTEHKMU
YCTPOMCTBA CUNbHO HarpesatTcs. PekomeHayeTcs
MCNONb30BaHWE KySMHAPHBLIX PyKaBULL.

Ecnn rpunb MUCNOINb3yeTCA B Te4deHue AJTUTENbHOIO
BpemMeHn, oTtonuTeribHble 3reMeHTbl MNepunoanyeckun
MOryT OTKNO4YaTbCA 3allUTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnv npoayKTbl rOTOBSITCS C UCNOMb30BaHUEM IPUIS B
cocyaax, HeobxoaMMo NpoBepsATb, NOAXOAAT N OHM
Ans 3Toro.

Mpn MCnonb3oBaHUN TPUNS BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb XwWpa Ha HarpeBaTeNbHbI 3MEMEHT WUx
cropaHue. OTo HopMarbHO M He NpeacTaBnseT cobon
Henonagky.

OunwyaiiTe BHYTPEHHIO Kamepy W NpUHaOexHOCTU

nocne Kaxgoro npuroToBneHud, 4YTOObI rpA3b He
3acblxana.
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Food
Lebensmittel
MpoaykThbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OkyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhahne
CapauHbl, ObIYKK

Meat
Fleisch
Msico

Sausages
Woirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekihlt
3amMopoxeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLLKkM (TOMALLMHON NPUMEPHO 3 cM)

Others
Sonstiges
Mpouee

Toasts
Toastbrote
TocThl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken

3ane4yeHHble COHABMYM

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Quantity
Menge
Konu4yecTtBO

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHaauuu

8004qg,r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Halfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlrzen bestreuen.
Cnerka Hama3aTtb Macrnom. Ha nonoBuHe BpeMeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, 406aBUTL NpUNpPaB.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoeuHe BpeMeHu NpUroToBreHns MPOKorioTb U NEPEBEPHYTh.

3 pcs, Stk, wr. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern.
Mocne NonoBMHbI BpEMEHW NPUrOTOBMEHUS MPOKOMNOTb.

40049, 1 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
Cwma3satb pacTuT. Macrom. Ha nonoBuHe roToBHOCTY NEPEBEPHYTh.

4 pcs, Stk, wr.

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
Cnegutb 3a npurotoBrieHvem. [NepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wr.

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CnegwuTb 3a NPUrOTOBIIEHWEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und koénnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewirze und Krauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Waurstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, diinne Stiicke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dinne
Fleischstlicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpeaBapuTensHO HarpenTe rpunb 2 MUHYThL. Ecnn He
cyuwiectByeT MNpPOTMBOMNOKA3aHWN, WUCMNONb3ynuTe
pewweTKky. CTaBbTe pelleTky B MOA4AOH, 4Tobbl Tyaa
Kananu xup 1 soga.

YKkazaHHOe Bpems SBNAETCA NUlb NPUMEPHON
BEMUYMHON M MOXET OTNM4YaTbCs B 3aBUMCUMOCTU OT
COCTaBa, MacCbl M MICXOOHOM0O COCTOSAHUS Britoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoBpeTyT ONTUMarnbHbIN BKYC, €CIn UX
cMmasbiBaTb nepen MNPUroToBNEHMEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacrnoM, 4o6aBUTb NPSIHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOMNbKO YacoB. Conute TomnbKo rnocre
MPUrOTOBINEHNUS.

Cocuckn He nonawTcd, ecnm ux npeaBapuTeribHO
HaKOJS10Tb BUKON.

[Joxantecb MCTEeYEeHUS MNOMOBUHbI
nepesepHuTe 6roao.

BpeMeHn u

rpI/IJ'Ib 0cobeHHO Xopow AnAa npurotoBrieHNA TOHKUX
KyCKOB MdACa 1" pbl6bl. ToHkune KyCKM MACa AOOJIKHbI
noBoOpavyMBaTbCA OOMH pas3, TONCTble — HEeCKOJIbKO pas3.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Food
Gericht
Bnropo

Cheese topped pasta
Nudelauflauf
MakapOHHble 130enuns ¢ CbIpoM
Cheese topped potatoes
Kartoffelauflauf
KapTtodenb ¢ cbipom
Lasagne
Lasagne
J1azaHbs
Grilled cream cheese
Quarkauflauf
3anekaHka
2 fresh chicken legs (grilled)

2 Hahnchenkeulen, frisch (auf dem Rost)
2 CBEXWE KYPUHbIE HOXKW (Ha rpune)
Chicken
Hahnchen
LIbinnieHok
Cheese topped onion soup
Zwiebelsuppe mit Kase Uberbacken
JIYKOBbIV cyn C 3ane4YeHbIM CbIpoM

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).



DE
FUNKTION MIKROWELLE + GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu bradunen. Aulzerdem
kdnnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

RU
®OYHKUUA MUKPOBOIJTHbI + T'PUJb

OaHHaa dyHKUMa wunaeanbHa, 4Tob6bl GbICTPO
npuroTaenmeBaTb M OOHOBPEMEHHO MNOAPYMSIHMBATL
onioga. Kpome TOro npoaykTbl MOryT 3anekartbCs.
MukpoBonHoBass nedb W rpunb paboTawT
oagHoBpemeHHO. CBY neyb rotToBuUT, rpusib 3aneKkaert.

Weight, g Dish Power, W Time, min Standing time, min
Gewicht, g Geschirr Leiszung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min
Bec, r Mocypna MoLwHocTb, BT Bpewmsi, MuH Bpems nokosi, MMH
low dish
500 flach 400 12-17 3-5
nnockas
low dish
800 flach 600 20-22 3-5
naockas
approx. 800 low dish
etwa 800 flach 600 15-20 3-5
npumepHo 800 nrockasi
approx. 500 low dish
etwa 500 flach 400 18-20 3-5
npumepHo 500 nnockasi
200 each low dish
jede 200 flach 400 10-15 3-5
kaxkgasi no 200 nnockasi
approx. 1000 low and wide dish
etwa 1000 flaches & breites Gefaly 400 35-40 3-5
npumepHo 1000 NIIOCKUIA 1 LUMPOKUI COCYA,
2 x 200 g cups Soup bowls
2 Tassen von 200 g Suppenschalen 400 2.4 3-5
2 yawkm no 200 r CynoBble MUCKM

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese dafiir geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fir den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kdnnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu braunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Geflugelstticke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Berucksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

MpoeepbTe, Npexae Yyem Bbl ncnonb3dyete nocydy B
MUKPOBOJSTHOBOM Neyun, NoaxoamT Siv oHa. Mcnonbsynte
TONbKO Mocydy MPUrogHy ONs MUKPOBOSHOBbLIX
neyven.

Mocyna, koTopas OyaeT NPUMEHATbCS Npwu
KOMBUHMPYEMOI DYHKLMM, [OMKHA NOAXOAUTb KaK st
MWKPOBOJTHOBOW NeYu, Tak v AN rpuns.

YuunTtblBaiiTe, YTO yKa3aHHble BENUYMHbBI CryXaT NMULlb
OPVEHTUPAMWU U MOTYT OTNMYATLCS B 3aBUCUMOCTU OT
MCXOQHOMO COCTOSIHUSI, TEMMepaTypbl, BMaXXHOCTU U
BMOa NPOAYKTOB.

Ecnu BbiGpaHHoe BpeMs Obiflo HeQoCTaTOuHbIM ANs
noapyMsHMBaHUA NPOAYKTOB HYXHbIM o06pasom,
BKOUMTE PYHKLMIO rpunsi Ha 5 nnmn 10 MuH.

MoxanyncTta, cobnwgante BpeMss MNOKOA W
nepeBopavMBanTe MACO 1 NTULLY.

Mcnonb3ynTte Bpawakwuweecs 6nwpgo Ans
NPUroTOBMNEHWS], ECIN HET MPOTUBOMOKAa3aHUN.

YKkasaHHble B Tabnuuax BenuuuHbl AaHbl Mcxoast W3

TOro, 4YTO BHYTPEHHHAA Kamepa He Harperta
(NpeaoBapuTenbHO HarpeBaTb €€ HET HEOOXOOMMOCTH).
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UNIVERSAL WONDER-PLATE

Normally when cooking food, such as pizzas or pies, on
a grill or in a microwave oven, the dough or pastry
becomes soggy. This can be avoided by using an
universal wonder-plate. As a high temperature is
reached quickly on the bottom of the universal
wonder-plate, the crust turns crisp and brown.

The universal wonder-plate can also be used for
bacon, eggs, sausages, etc.

Achtung! Use oven gloves at all times as the
universal wonder-plate will become very hot!

Use of the universal metal bowl

Preheat the universal metal bowl by selecting the
Microwave + Grill function for 3 to 5 minutes with
P05 power level.

Brush the universal wonder-plate with oil in
order to brown the food nicely.

Place the fresh or frozen food directly on the
universal wonder-plate.

Place the universal wonder-plate on the grating
or on the turntable plate (according to your taste)
in the oven. Do not place any recipients on the
universal wonder-plate that are not heat-
resistant (plastic containers for example).

Achtung! Never cut the food on the universal
wonder-plate! The teflon coating can be
damaged through incorrect use.

Cleaning

Wash the universal wonder-plate with hot water
and detergent and rinse off with clean water. Do
not use a scrubbing brush or a hard sponge
otherwise the top layer will be damaged.
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UNIVERSELLE WUNDERPLATTE

Bei dem Garen von Pizza und Kartoffelerzeugnissen
mit dem Grill oder in Kombination mit Grill und
Mikrowelle bleibt die Unterseite des Lebensmittels
meist feucht. Das lasst sich mit der Universellen
WunderPlatte vermeiden. Sie erreicht eine hohe
Temperatur und somit wird eine goldbraune Kruste
erzielt.

Die Universelle WunderPlatte kann auch fir Bacon,
Eier, Wurst u.s.w. verwendet werden.

Handschuhe, die Universelle WunderPlatte wird

' Achtung! Verwenden Sie immer Topflappen oder
sehrheil}!

Benutzung

¢ Vorheizen der Universelle WunderPlatte 3 — 5
Minuten mit der Funktion Mikrowelle + Grill mit
P05 Leistung.

« Die WunderPlatte mit Ol bepinseln, damit die
Speisen gut braunen.

» Die Speisen, ob frisch oder gefroren, direkt auf
der WunderPlatte legen.

« Stellen Sie die WunderPlatte auf den Grillrost
oder auf den Glasdrehteller (entsprechend lhrem
Geschmack) in das Gerat. Setzen Sie keine
hitzeempfindlichen Behaltnisse auf die
Universelle WunderPlatte (z.B.
Plastikschalen).

Achtung! Die Lebensmittel nicht auf der

universelle Wunderplatte schneiden! Die

Teflonbeschichtung kann bei unsachgemaller
|

Benutzung beschadigt werden.

Reinigung

* Die Universelle WunderPlatte mit heillem
Wasser und Spiulmittel reinigen. Keine
kratzenden Schwamme oder Scheuermittel, die
kénnen die Oberflache beschadigen nicht
verwenden.

RU
YHUBEPCAJIbHOE Yy 0-5/1r040

MpY NPUroTOBNEHMN NULLbLI U NPOAYKTOB U3 KapTodens
Ha rpure unm B KOMOUHAaLIMKM MU U MUKPOBOIH HIDKHSISA
YyacTb MPOOYKTOB OCTAEeTCsl, Kak MNpaBuno, BriaXHOM.
3TOro MOXHO M3bexaTb C NOMOLLbIO MyRo-6s1r00a. OHO
ObicTpO pasorpeBaeTcs M MNO3TOMy o0bpasyeTtcs
30/10TMCTas XPYCTSALLAs Kopoyka.

YHuBepcanbHoe w4ypmo-6s11000 Takke MOXeT ObiTb
ncnosib3oBaHo Ansa 6ekoHa, auL, konbacbkl U T.4.

pykaBuubl, yHMBepcanbHoe 4yRo-6J1t000

' BHumaHue! Bcerga uvcnonbayinte KynvHapHble
parpeBaeTcsi O4EHb CUIBHO!

Ucnonb3oBaHue

» [lpegBaputenbHO nporpenTe yHUBeEpcarbHoe
uyno-6/11000 3 — 5 MUHYT C yHKUnen
MukpoBornHbI + Npunb npy moHocTr POS.

+ CmaxbTe uypo-6s11000 pacTUTeNbHbIM MacromMm,
4YTOObI NPOAYKTbLI XOPOLLIO NOAPYMSIHUBANUCh.

 [lpoaykTbl, OyAb TO CBEXME UITN 3aMOPOXKEHHbIE,
NonoXuTe Ha uyB0-6s11000.

+ Pasmectute 4ypo-6711000 Ha peLleTKy uUnmM Ha
CTeKnsiHHOe BpallatoLleecs 6niogo (no Bawemy
BKyCcy) B ycTpoucTtBo. He paswmewante
HETEPMOCTOMKNE KOHTEMHEpPbl Ha 4ymo-6/1000
(Hanpumep, NNacTUKOBbIE KOHTEWHEPDI).

BHumaHue! He pexbTe npoAayKTbl Ha
yHUBepcanbHOM uypo-6s1r00e! TednoHoBoe

NOKpPbITUE €ro MOXEeT ObITb nospexgeHo
HeHaanexalwnm UCroJib30BaAHNEM.

OuucTKa

* Ouuwante yHMBepcanbHoe u4ymo-6s1090
ropsyern BOLAOM C MOKWLWMUM CPeacTBOM. He
ncnonb3ynte rybkmn unm abpasmBHble YNCTALLME
cpencTtBa, KOTOpble MOTYT NOBpPeAuTb
NMOBEPXHOCTb.
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
oven glove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcing it is
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the

grill.



DE
GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Flachen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalte mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fir die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestéandige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heild werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kuchenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fur 20 Sekunden in das Gerat. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwarmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowohl fur die Mikrowelle als auch fur den Girill
geeignet sein.

RU
NOCYOA

DPyHKUUA MUKPOBONHbLI

O6partnute BHMMaHWe MpU MCMNONb30BaHMM LaHHOM
PYHKUUM, YTO MUKPOBOSHbI OTpa)xarkwTcsa OoT
MeTannuyecknx nosepxHocTen. Crekrno, dapdop,
dasHc, NnacTuk n bymara nponyckaT MUKPOBOJTHbI.

MosTomMy MeTannuyeckasa nocypa, COCyAbl C
MeTannMyeckumMun aneMeHTamMmu U 4eKopom He MoryT
MCMNOmb30BaTbCA B MWUKPOBOMHOBOW neyn. CTekno wu
dasHC C MeTannMyeckMMm OeKOpOM U 3nemMeHTamu
(Hanpumep, XxpycTarib) He HYXXHO UCNOoMb30BaThb.

MpoeanbHbl Ang NpuUrotoBreHuMs B MUKPOBOSTHOBbIX
rneyax >kaponpoyHoe cTekno, gapdop unu dasHc n
XaponpouyHbln nnactuk. O4veHb TOHKOE WU Xpynkoe
CTekno n apdop AOMKHbI UCMOMb30BaTbLCS TONbKO
KpaTKOBPEMEHHO, Hanpumep, AN pasorpesa.

lopsauve Gnioga nepeparoT Tenno nocyde, Kotopas
MOXET CWUSTIbHO HarpeTbcs. Mcnonb3ynte noatomy
BCeraa KyXoHHble pyKaBuubl!

TecTnocyabl

lMocTaBbTe nocyay B YCTPOWCTBO MpU MakCuUMaribHON
mMowHoctn Ha 20 cekyHa. Ecnu oHa ocTtaetcs
XxonogHom unu cnabo HarpeBaeTcs, OHa MNOAXOOWUT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTcsi WNU Bbi3biBAET
SMNEKTPUYECKYIO Oyry — MOCYAY HENb3S UCMOMb30BaTh.

KomGuHupyembie pyHKLMU
Mpn doyHKUunn MukpoBornHbl + punb ncrnonb3yemas

nocyna AOJpKHaA noaxoAuTb Kak AnA MI/IKpOBOJ'IHOBOVI
neyun, Taku ond rpung.
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Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

* keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

* the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

» put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

+ the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

 aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids
We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

» this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

» the cooking times are shorter,

» thefood does notbecomedry,

» thearomaispreserved.
The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar

containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.



DE

AluminiumgefaBe und Aluminiumfolien

Die in AluminiumgefalRen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kdnnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
auf der Verpackung,

* AluminiumgefalRe durfen nicht hoéher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Berihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

» stellen Sie das Aluminiumgefaly direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefal} auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

» die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

e Aluminiumfolie kann wahrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen UbermaRige Hitze geschutzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wanden des
Nutzraumes in Berihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
» wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptsachlich bei sehrlangen Garzeiten),

» gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
» wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel diirfen nicht luftdicht abschlieen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten mussen
gleichermaRen Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Glaschen mit Babynahrung und
ahnliche Gefalle dirfen nur ohne Deckel erwarmt
werden, da sie platzen kénnen.

RU

AntomunHneBble KOHTENHepbI U onbra

loToBble Onioga B antOMUHUEBBIX KOHTEMHEpax wnm
donbre MoryT pasorpeBaTbCsl B MUKPOBOSHOBOW MeYun
npv cobntogeHnin crieqyoLmx acnekToB:

° Cﬂeﬂ,yVITe pekoMeHaaunam npoun3BoaunTenda Ha
ynakoBke,

* anioMWHUEBbIE KOHTEWHEepbl He [OMKHbI ObiTb
Bbille 3 CM U He JOMKHbI KacaTbCs BHYTPEHHUX
CTEHOK yCTponcTBa (MMHUMAaIbHOE paccTosiHue
3 cm). ANIOMUYHMEBbIE KPbILLIKW HY>XHO CHUMaTb,

e CTaBbTe aNnlOMUHUEBBLIN KOHTEWHEpP Ha
Bpawatuweecss 6nogo. Ecnm Bbl ucnonb3yete
peLLeTKy, CTaBbTe KOHTEerHep Ha (apdoposyto
Tapenky. Hukorpa He cTaBbTe cocyn
HenocpencTBeHHO Ha pelleTKy!

* BpEeMs NPUroTOBMEHMS yBEMUYMBAETCSH, TaK Kak
MUKPOBOSHbI MNPOHWUKAaKT B Onogo TONbKO
cBepxy. Ecnu Bbl comHeBaeTech, MCnonb3ynTe
nocyay, NPUrogHyo Anst MUKPOBOSHOBBIX NeYen,

* anoMvHueBas orbra MOXeT MCMOoNb30BaTbCsH
BO BpPeMsi pa3mMopaxuBaHus, 4TOObl oTpaxaTb
MUWKPOBOMHbI. Takne aenvkaTHble NpoayKTbl, Kak
AOMalWHAA nTvua W MAcCHOM dhapll, MoryT
sawmwarteca donbron oT M30bITOYHOW
Temneparypsl.

BAXHO!

AntoMmnHueBas dqonbra He [JOJfMKHa KacaTbcA
BHYTPEHHMX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK KakK 9TO MOXET
BbI3bIBaTb ANIEKTPUYECKYHO AYTY.

KpbILwwkun
KpbIlWwKM 13 cTekna, nnactvka unv Nnpo3padvHomn NreHKn
peKoMeHOyeTCs UCNOoMNb30BaTh MOCKOMbKY:

* npepoTBpawlaeTcs CAUWKOM CUIMbHOE
ncnapeHne (B 0ocoOBGEHHOCTM MNpU LMUTEINTbHOM
NPUrOTOBMNEHUN),

* MPOLECC NPUTOTOBMNEHNS MPOUCXOANT ObICTpEE,

» Ontoga He nepeckbixator,

* COXpaHsieTcs apomar.
KpbILwKM He cneayeT 3akpbiBaTb repMeTUYHO, YTOObI He
BO3HMKaIo 130blToYHOEe AaBneHue. MNonnatuneHosble
nakeTbl AOIMKHbI ObITb Takke OTKPbITbl. EMKOCTM C
OETCKMM MUTaHMEM U MOXOXWe cocyabl MOryT

HarpeBaTbCsl TONbKO 6e3 KPbILWKKU, Tak Kak OHU MOryT
NOMHYTb.
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CARE AND ATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notin the socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notlet any water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put afew drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG
REINIGUNG
Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,

vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Nach dem Betrieb das Gerat auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Gerates kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspllmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwande nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Gerateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerat 4 min.
lang auf Hochststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschlielend mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
USW.).

Das Gerat darf nicht mit einem HeiRdampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfiihrende Teile des Mikrowellengerates
gelangen und einen Kurzschluss ausldsen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
AnschlieBend sollte jedoch grundlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerliche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kénnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

RU

OBCIY>XUBAHUE NYXO[,
OYUCTKA
BHumaHune! [lepeg o4yncTkoM ycTponcTBea

y6ep,|/|Ter, YTO WUTEKEP N3BJTIEYEH U3 PO3ETKN.

Mocne paboTbl JanTe YCTPOWCTBY OCTbITh. [ns
OYNCTKM YCTPOWCTBA HE NPUMEHsINTe abpasmBHbIX
CPEeACTB UM OCTPbIX MPEeaMETOB.

BHeLIHAA NOBEPXHOCTb

[locTaToMHO ouMwaTb YCTPOWCTBO BRAXXHOW TKaHbHO.
[JobaBbTe, ecnu 3arpsi3HeHWEe OYeHb CUJIbHOE,
HECKONbKO Kanenb CpeacTBa AN MbiTbs NOCydbl B
BoAdy. BbITpute nocne 3Toro YCTPOWCTBO CyXOW
Tpsnkon. WM3bernte nNpPOHUKHOBEHMS BOAblI BO
BHYTPEHHME YaCcTu YCTPONCTBA.

HemeaneHHo yaanamnte HaneT U3BECTU, XUP, Kpaxmar
n nATHa Genka. Mog 8TMM NATHOM MOXET BO3HUKHYTh
KOppPO3us.

BHyTpeHHAA Kamepa

OuuLanTe BHYTPEHHIOW KaMepy NOCre Kaxaoro uukna
paboTbl BAXXHOW TKaHbO. M3berante NPpOHMKHOBEHUS
BOAbI BO BHYTPEHHME YacTN YCTPONCTBA.

Ecnn BHYTpEHHsAs Kamepa YCTPOWCTBA CUIIbHO
3arpsAsHMnacb M JaBHO He oyuuianacb, NocTaBbTe
CTakaH BOAbl Ha Bpallawolieecs 6nogo v BKAUUTE
MWKPOBOSTHOBYIO NeYb NPY MakCMMaribHOW MOLLHOCTH
Ha 4 MUHYTbl. BosHukalowmnm nap pasmsardaer
3arpsAs3HeHne, KOTOpoe Jierko MOXET OblTb BbITEPTO
MSATKOW TKaHbHO.

He npumeHAnTe ANS YUCTKM KUCNOTO- WK
Lleroyecoaepxalumx BeLecTB (COK JIMMOHA, YKCYC,
conbuT.g.).

He wucnonb3ynte yCTpOWCTBA YUCTKM BbICOKUM
AaerneHnem wnu napom. [lap MoOXeT ocecTb Ha
TOKOMpoBOASAWMe feTann U Bbi3BaTb KOPOTKOE
3aMblkaHue.

CuvinbHble 3arpsi3HEHWS NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEHOLLIEN
cTanu MoryT ObiTb yaaneHbl CPeACTBOM ANs OYUCTKM
HepxaBetolen crtanu. lNocne atoro criegyer CMbITb
UYNCTSILLLEE CPEACTBO TEMNON BOLOW U BbICYLUMUTb.

HenpuaTtHble 3anaxu (Hanpumep, nocne
NPUroToBNeHnsa pbibbl) MOryT C JNErkocTbio
ycTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanenb MMMOHHOIO
COKa MIm1 yKcyca B YallKy BoAbl. HarpenTe Bogy ot 2 o
3 MUHYT nNpuMm MaKCMMaSZIbHOW MOLLHOCTMH
MMWKPOBOJSTHOBOM MeYn.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Micacovers

Always keep the mica covers 1 clean. Food remaining
in the covers may deform it or produce sparks if they go
on fire. Therefore, they should be cleaned on a regular
basis, but abrasive cleaning products or sharp objects
should not be used. Do not remove the covers, to avoid
any risk.

ALTERNATE INSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

» abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.
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Zubehor

Zubehdrteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spulwasser und anschlie®ende Reinigung mit
Blirste und Schwamm. Die Zubehoérteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile missen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tu4r und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewahrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckungen

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckungen 1 missen
immer sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung, koénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung flhren oder Funken auslésen. Bitte
deshalb die Abdeckungen regelmafig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckungen nicht
abnehmen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG
Auller den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberpriifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

» nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Gerat vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG !!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

MpuHagneXxHocTu

MpuHagnNexHoCcTn cnegyeTt ouvatb NOCMe Kaxaoro
unkna pabotbl. CunbHble 3arpsisHeHust cnegyet
pasMArymMT BOAOW, 3aTEM OUYUCTUTL LLETKOW U ryOKON.
MpuHagNeXXHOCTU MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
MawwnHe. Bpalatoweeca 600 n KonbLO MO4 HUM
[OIKHbI MOCTOSIHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepegHss NOBEPXHOCTb

OTW [OeTann [OIMKHbI MOCTOAHHO ObITb YUCTbIMMU,
ocobeHHO nrowaab KOHTaKTa Mexay [nOBepuei u
nepegHein NOBEPXHOCTb ANA cobnwaeHus
repMeTUYHOCTM.

McnonbayiTe Tensblin pacTBOP YNCTSLLENO CPEACTBa U
MSTKYH TKaHb AN4 NPOCYLUMBAHUSA.

MokpbITUA BonHoBoAa

3alWmnTHble nnacTuHKM BonHoBoAda 1 [OMMKHbl ObITb
Bceraa uncteiMn. OcTaTku MWK Ha NNACTUHKAX MOryT
npuBoauTb Kk AedopMaLnio NN BO3HUKHOBEHUIO UCKP.
MoaTomy, noxanyincTa, Bcerga odulanTe niacTUHKMK,
ogHako 6e3 NMpuMeHeHns abpasuBHbLIX CPEACTB MU
OCTpbIX MpeaMeToB. He AOEMOHTUPYNTE MNACTUHKK,
YTOObI N30EXKaTb BO3MOXHbIX ONMAaCHOCTEN.

NEPUOOUNYECKUA OCMOTP

Kpome onepauuin CBs3a@HHbIX C TEKYLMM YXOLOM,
nosib3oBaTesib 0053aH:

* NPOM3BOAMTb MNEepUoOAMYECKME NPOBEPKMU
MCNPaBHOCTN OpPraHoB ynpaBneHus u paboumx
y3/10B YCTPONCTBA,

* OCfe UCTeYEeHUs CpoKa rapaHTUKU, OOUH pa3s B
ABa roja, nNOpyYUTb CEPBUCHOMY LIEHTPY
npoBegeHne TEXHNYECKOro OCMOoTpa,

* YCTpaHATb OBHapYXeHHblEe HEUCNPAaBHOCTH.

MpumevyaHne! Bce pemMoOHTHl M onepaunm no
perynupoBke, AOMKHbI MPOM3BOAUTBCH CEPBUCHBIM
LEHTPOM WM MOHTEpOM, obnagawwmm
COOTBETCTBYIOLLEN KBanudukaumen.

BAXHO!!!

lMonb3oBaTtenb oTBeYaeT 3a Be3ynpeyHoe COCTOsIHUE
npubopa n npaBunbHoe obcnyxmeaHue. Ecnv no
nNpuYMHE HENPaBUITbHOrO 06CNYXNBaHWUS Bbi3biBaeTCA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTHbIN, Aaxe
npwv eLLe OEeNCTBYIOLLEN rapaHTUu.

MonomMku, KoTopble BbI3BaHbl HecobniogeHnem
HacTosiLwen MHCTPyKL MU, HE MPU3HAOTCS.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

The display is not showing.! Checkif:
« whether the time indication has been switched off.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lock s active.

The oven does not work. Checkif:
» whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

* whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

» whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
» whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

* whetherthe ovenware is touching the oven walls,

» whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
* whether you have selected the correct operating
times and power level,
» whether the food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
» whether you selected the correct operating time
and power level.

There are some noises after the cooking process is
finished. This is not a problem. The cooling fan keeps
on working for some time. When the temperature has
dropped sufficiently, the fan will switch itself off.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.
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WAS IST, WENN ?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Das Display istaus. Uberpriifen Sie, ob:
+ die Stundenanzeige ausgeschaltetwurde.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedriickt werden.
Uberprtfen, ob:
» die Kindersiecherung aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

 der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

» der Stromversorgungskreis des Gerates
eingeschaltetist,

» die Tdr ganz geschlossen ist. Die Tdr muss
horbar einrasten,

* Fremdkorper zwischen Tur und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerausche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbégen im Inneren des Gerates auftreten,
welche durch metallische Fremdkorper
hervorgerufen werden,

e das Geschirr mit den Wanden des Gerates
Beruhrung hat,

* im Gerateinneren
vorhanden sind.

lose Spielte oder Loffel

Die Nahrungsmittel werden nicht heil3 oder werden
sehrlangsam heilk. Uberpriifen, ob:
» Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
 Sie eine grolkere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als gewodhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist Gbermafig heil3, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberpriifen, ob:
» Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Nach Beendigung eines Kochvorgangs ist ein
Gerausch zu horen. Das ist kein Problem. Der
Kuhlventilator lauft eine gewisse Zeit lang nach. Wenn
die Temperatur gentigend zurtickgegangen ist, schaltet
sich der Ventilator ab.

Das Gerat funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kdnnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
YTO OENATb,ECIIN ?

Cnegyowme npobnembl MOryT ycTpaHaTbca 06e3
yBE€4OMIEHNSA CEPBUCHON CINYXObI.

[ucnnen BolkntodeH. NposepebTe:
*  BKJTHOYEHO N1 0TOBpaxxeHne Yacos.

Huuero He NponcxoguT BO BPEMS HaXaTusi Ha KHOMKW.
MpoBepebTeE:
* He aKkTMBupoBaHa N1 brnokupoBkKa oT geTen.

YCTpONCTBO HE PYHKUMOHUPYET. [1poBepkTe:
* MNPaBWIbHO NM NOAKMNIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKJOYEH NN NPeaoXpaHUTENb ANeKTPOCHabXeHns
YCTPONCTBA,

* MNNOTHO NW 3akpbiTa Asepua. [ormkeH O6bITb
CIbILLEH 3BYK 3aKpbIBaHUS,

* HET NN WHOPOAOHbIX Ten Mexay ABepuen u
BHYTPEHHEN KaMepPO.

Bo Bpems paboTbl cribiwHbI WyMbl. [poBepebTe:

* He BO3HMKaeT NW BHYTPU YCTpOWCTBa
aneKTpuyeckas oyra, Bbi3blBaeMasi TOCTOPOHHMMMU
MeTanIMyeckuMmm Tenamu,

* He KacaeTca nn nocyda BHYTPEHHUX CTEHOK
YCTPOWMCTBA,

* HET N BO BHYTPEHHEW Kamepe LiamnypoB Wiu
FOXeEK.

MuuweBble NPOAYKTbl HEe HarpeBakwTCcsas WUNU
HarpeBatoTCs 04eHb MeAneHHo. [MposepbTe:
* He ucnonb3oBanu N1 Bbl o HeBHUMATENbHOCTU
MeTannn4yeckyo nocyay,
« BblOpany nu Bbl HyXHble NPOAOIKUTENBHOCTb
3KcnnyaTauum v MOLLLHOCTb,
* He nocTaBunu nu Bbl CAMWIKOM MHOrO Mnu
CMULLKOM XOmnoAHble NMPOoAYyKTbl BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPOAYKTbl CAWLLKOM ropsayve, nepecoxnm
unv nogropenu. lNpoeepekTe:
* Bblbpanu nn Bbl Hy>XHble NPOAOMKUTENBHOCTb
aKcnnyaTaumm uh MOLLHOCTb.

Mocne okoHYaHUS npouecca NPUroTOBMNEHNS CrbILIEeH
Wwym. 970 He gaBnseTca npobnemon. OxnaxgaroLni
BeHTMNsTop OygeTr paboTaeT euwe onpeneneHHoe
BPEMS. KOrda TemnepaTtypa [OCTaTO4HO MOHM3UTCS,
BEHTUNSTOP OTKMOYUTCS.

YCTpOMNCTBO  (OYHKLMOHUPYET, OAHAKO,
OCBELLEHNE He paboTaer.

Ecnu BCe YyHKUMM BbINOMHAKTCA NPaBUIBHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl moxerte
NCNonb30BaTh YCTPOMCTBO anee.

BHYTpeHHee
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmiill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ilhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, indem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPE[bI

B kayecTBe Bknaga B oXpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCS
OOKYMEHTaLMs K 3TOMY YCTPOMCTBY Obina HanevyataHa
Ha oTbeneHHOW, He copepXallen xrnopa WM Ha
NPUro4HON KO BTOPMYHOM NnepepaboTke Bymare.

W npu n3rotoeBneHnn ynakoBku Gbin caenaH akueHT Ha
cobnogeHne HoOpM MO OXpaHe OKpYyKatoLlen cpenbi.
OHa Takke MOXeT ObiTb BTOPMYHO NepepaboTaHa,
MOCKONbKY W3rotoBneHa u3 Ges3BpeaHbiXx AN
OKpY>KatoLLiel cpeabl MaTepuarnos.

Bo3moxkHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYNUTENBHO CHWXAeT Kak noTtpebrneHve npupogHo-
CbipbeBbIX pecypcoB, Tak M ob6GpasoBaHue
NPOMBILLNIEHHOIO M 6LITOBOrO Mycopa.

YTununsauumna YyNnaKoOBKU

YTUNnanpynTe ynakoBky Mo BO3MOXHOCTM ©Oonee
3KOMOMMYHO.

BtopuyHas nepepaboTka maTepuanoB Ans YNakoBKM
3KOHOMWT CbIpbe Y YMEeHbLUAET KONMYeCTBO Mycopa.

YTunusaums ctapbix npubopoB

Takon cuMMBON Ha nNpPOAYKTE WM €ro YynakoBke
yKasbiBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, MO Mpuxody B
HEerogHoCTb, Hemnb3si paccMaTpuBaTb Kak OBGbIYHbIN
AOMaLLHWIA Mycop, ero creayet caaTtb B MyHKT cbopa
SMEKTPUYECKNX U BMEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB, ANS UX
BTOPWUYHON NepepaboTKu.

Balwmm B3HOCOM B NpaBWiibHYL YTUNMU3ALMIO 3TOrO
npoaykTa Bbl 3awyiaere okpyxatoLly cpegy W
3gopoBbe Bawux 6nuskux. HenpaBunbHas
yTUnu3aums yrpoxaeT OKpyxawlen cpene w
30POBbIO.

[anbHenwne ceBegeHuss 0 BTOPUYHOW MepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl mMoxeTe nony4ntb B ropoAcKou
agMuHuCTpauuKn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa WM B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnmnm aToT NPOaYyKT.
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YCNOBUATAPAHTUN

MapaHTns Ha wcnpaBHOe JdencTBue npubopa AevicTButenbHa Ha nepuogd 12 MecsueB CO OHA MOKynku npubopa
(noaTBepxaeHa OTTUCKOM MeyaTtu MyHKTa PO3HNYHON MPOAAKM U MOANUCHI0 MPOAAaBLa).

. (DI/IpMa-I/I3FOTOBI/ITeJ'Ib obecrneynBaeT 6e3BO3Me3HbIN PeMOHT B Cliy4yae 06Hapy>Keva B FapaHTVIVIHbII?I nepwnoa

3aBOACKNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYOLLASA KOHCTPYKLUNSA, MOHTaX, AeeKTHbIe MaTepuarbl U UICMOSNTHEHME).

. [JaHHada rapaHTns pacnpocTpaHSaeTCs TOSNbKO Ha U3aenmns UCNOMb3YLWMeCs B HEKOMMEPYECKNX, NNYHbIX, CEMENHbIX UITn

JoMallHux uensax. B NPOTMBHOM Cny4ae, rapaHTVIIZHbIVI CpPOK cocTaBnseT 4 mecsiLia C MOMEHTa np|/|o6peTeH|/m.

[apaHTUHBLIN PEMOHT BbINOMHAETCA BecnnaTtHo (BKMYasd CTOMMOCTbL paboT, MaTtepuanos 1, Npu HEOBXOAMMOCTU U C
y4YeToM [AENCTBYHOLEro 3aKoHOoAaTenbCTBa, MNEPEBO3KM) YMNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHWEN Ha AOMYy Y
noTpebuTens nnm B MacTepckom, N0 YCMOTPEHUIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

. JltoGble npeTeH3nnm no KadvecTtBy wu3genma paccMaTpmBaldTCA TOJNbKO TMOCNe NpoOBEPKM KadveCTtBa wusaenua

yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHOl‘/‘I CepBI/ICHOI7I KOMMaHuemn n npu HeobX0oAMMOCTU Bblgaum nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro 3aKIto4eHn4.

. ObmeH r|p|/|6opa Ha cBOOOAOHbIV OT ,El,ed’)eKTOB B Te4veHune rapaHTI/IIZHOFO CpOKa OCYLLEeCTBIIAETCA TOJTIbKO B TOM Cliy4ae,

€CIv Ha OCHOBAaHUW 3aKHYEHNS SKCMepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTM PEMOHT UK ecnin nocrie 3-x peMoHTOB npubop
OCTaeTCsi HeUCNpPaBHbIM.

. ObmeH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLLlaa ToBap.

. OTBETCTBEHHOCTb MO HaCTOSLLEN rapaHTum orpaHmn4ymBaeTCcad, ecrimn MHOoe He ornpeaeneHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLeM JOKYMEHTE obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.
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Ha wns3genusa, oTkasbl U HEWCNPaBHOCTM KOTOPbLIX Bbl3BaHbl TPAHCMOPTHbIMK MOBPEXOEHUAMU, HEnpaBUITbHON
YCTaHOBKOW, HEOPEXHbIM 0OpaLLeHNEM UMM NMITOXMM YXOA0M, MOAKITHOYEHMEM K HEMPABUITbHOMY HaMPSPKEHUIO MUTaHNS,
NCNONb30BaHWUs HEPEKOMEHAOBAHHbIX YACTALLMX U MOKWOLLMX CPEeACTB, HeCcobNtogeHNeM npunaraemMon MHCTPYKLMK No
aKcnnyaTaumm Unu ecnv nsgenue nogBepranocb PEMOHTY UM KOHCTPYKTMBHBIM U3MEHEHUSIM HEeYMNOrHOMOYEHHbIMMU
nuuamu, UnNun ecrniv ygarneHx, He pas3bopymns UM UISMEHEH CEPUNHBIA HOMEP U3AENKS.

Ha napenus, aKcnnyaTunpoeasLumnecd C HeyCTpaHeHHbIMN HEOQOCTATKaMn U npoxogmeLlne TeXHNUYEeCKoe O6CJ'Iy)KI/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HAWNMW YNOJTHOMOYE€HHbIMW CEPBUCHbBIMU KOMNaHUAMMWN.

Ha HEeWCnpaBHOCTN, KOTOpPblE€ BbI3BaHbl HE3aBUCALLMMW OT MNpou3BOOUTENA MPUYNHAMU, TakKMMW KaK: nepenagbl
HanpsaXeHna nntaHna, asrneHna npnpoabl CTUXuUHbIe 6eacTBuS, noXxap, AomMallHne U gukme XMBOTHble, HACeKOMble U
T.N.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmu4yeckme noBepxHOCTU, a TakKKe BHELIHMe 3rnemMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu ,qed)eKT
HaCTynus no BMHe nonb3oBaTtesid, nocrne nogrnncaHuna I'IOTpEﬁl/ITeJ'IeM aKTa npueMKkun-caadn.

Ha LapanuHbl, TPELWWHbI 1 aHalnorn4Hble MexaHn4eCckme BHeLLIHNE NoBpeXxXaeHnd, BOSHUKLLME B nNpouecce aKkcnsyatayunin.
Ha Takne noBpexneHuna netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbLIX CyLleCTBEHHO Bbille 00ObIYHOM MO XapaKTepy nx aKkcniyarauu
NI KOTOPble Npon3oLWwsn B pesyrnbrate eCTeCTBEHHOIo n3Hoca, ( BKIto4aaA pacxoaHble MaTepI/IaJ'IbI) TaKunX Kak: namnmbil,

(bVIJ'IprbI NT. M., NepemMmellaemMble Bpy4HHYO nNiiactMmaccoBble AeTallun.

Ha Takvne Buabl pa60T KaK perynupoBka, 4nCTKa u I'IpO‘-II/IVl yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIﬁ B MHCprKLI,I/IM no
aKcnnyartaumu.

. A Takxke no Apyrmm npmynHam, BO3HUKLLIMM MO BUHE MOKynaTena n He Bbi3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3roToBUTENEM — MOTYT

YCTPaHATbCS UCKITIOUUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.




FAPAHTUUHbINA TAJIOH

(Ne. cooTBeTCTBYET HOMEpPY annapaTta, CMOTPY Ha 3afHel CTpaHuLe 0BNOXKN HACTOSILLEN UHCTPYKLNN)

,D,aHHbIe FapaHTI/II7IHbIe obsi3aTenbCcTBa He orpaHmn4mBaroT onpeneneHHble 3aKOHOM rNpaBa n0Tpe6|/|Tenel7|

IMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 6bimoeoli mexHUKU omyiu4HoO20 Ka4ecmea!

lMoxarnyticma 03HaKkoMbmech C HaCMOSUWUM 2apaHmutiHbIM caudemeribecmeom u rpociedume, Ymobbl OHO ObII0 MpPasuUsIbHO 3arosIHEHO
U umero wmamn maza3uHa. [lpu omecymemeuu wmamna u damsl Mpodaxu eapaHmuliHbIl CPOK UCYUCSIeMCsi C MOMeHmMa U320moerieHust
usdenusi. TujamernbHO nposepbme 8HelWHUU 8ud U30esusi, 8Ce NPemeH3uuU o eHewHeMy 8udy npedbsesnsatime npodasuy npu nPUHIMUU
moseapa. CoxpaHsitime eapaHmuliHbIl ManoH U Yek Ha npodaHHoe usdenue. [1o sorpocam HeroIHO20 KoMriekma u3oesusi U e2o 3aMeHb!

obpauwalimeck 8 mopaosyro opaaHu3ayuro.

[na ycTtaHOBKW, NOAKMIOYEHUSA U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCnyXuBaHUEM,
obpawaTtbcA TONbKO B aBTOPU3UPOBaHHble CepBUCHble LeHTpbl. Mogpo6Has wuHdopmauua o6
YNONMHOMOY€EHHbIX Ha 06CIYyXMBaHMNe U PEMOHT CEPBUCHbIX LieHTpax npunaraeTcs otTaeNbHbIM CTUCKOM.

MbI coxpaHsem 3a coboli ripaso 8HOCUMb U3MEHEeHUA 8 KOHCMPYKUUK Uliu ImexHOs10eur U320MmOos/ieHUs. .
Takoeble U3MeHeHUSs He e/1lekym 0bsi3ameribcme 1o U3MeHeHUI0 Usu ynydweHuro paHee 8birnyweHHbIX usdenud.

OTMETKA O NPOAOAXE:

O JnekTpuyeckas nnvrta O XonogunbHUK

O MasoBas nnuTa O CTupanbHas MmawmnHa
U3OEJNIME O BctpamMBaemas NOBEPXHOCTb O lNocyoomMmoeyHasa MalumHa

O BcTpamBaemas ayxoBka O KyXOHHbIV BO30YyXO0O4YNCTUTENb

O MukpoBornHoBas nevb

MO I e
SaABOACKOM NO: ...
Ha3BaHME MaAra3MHA: ..............ooooiiiiiiiiieeeeeeee e
TONMEMIOH: ..o

daTta npogaxu: « » 20 r.

CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTtaHOBREHO: « » 20 r.

Bnap,eneu. (PAMUMUSA, VIMSL, OTHECTBO) vvneenrernneeneeeneensessseesesnseensenseensennsensennsens
ALPEC, TENMEOMOH. ........oooviiiiiiie e
MOoANMUCHE BRAACTIBLIA ...
MaCTep (PAMUMUA, VIMSI, OTHECTBO) +uveenrenneennernseenereneenseeseenseenseesesnseonesensenseenaens
OPF. YCTAHOBLUMK........cooiiviiiiieiieceie et eetee ettt eteeeeveeeaeeeaneens
MOANMMCH MACTEPA ......ooovviiiieeceeeeeee e

W3penne npogaHo B 3aBOACKOMN ynakoBke unn nposepeHo B MOEM MNMPUCYTCTBUMN, MHCprKLI,VIF! no akcnnyataunm nony4veHa. (o}
npasunamMmun aKkcnnyataynm O3HaKOMIEH. MpeTeH3nin no BHeWHeMYy BMaOy U KOMMNIEKTHOCTU HE NMEID.

Moanucob MOKYMATEJIA ...t
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MpeactaButenscTBO  ZAiser BPoccuu no cepBUCHOMY 0GCNYXUBaHUIO U paboTe C noTpeduTensaMu:
Ten/ dakc : (495) 488-75-10,488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/sa 46.

Agpeca u TenedoHbl aBTOPM3NPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, 0b6ecneunBaroLmnx rapaHTMNHOE 1 NnocrnerapaHTUnHoe o6CnyxuBaHue
TexHuku Zaiser:
1. MockBa
[ToOkr4YeHUe U peMOHM S/IEKMPUYECKUX MAUM, 2a308bIX UM, scmpausaembiX OyX080K U 08epxXHocmeU, MUKPOBO/IHO8bIX neyel,
8bIMsXXeK, cmupasibHbIX U 0CYyOOMOEYHbIX MalUH:
000 «Kansep MNapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, Amutposckoe wwocce, A4.58
2. CaHkr-lMeTepbypr
[oOkr4YeHUe U peMOHM SMIEKMPUYECKUX MAUMm, scmpausaeMbix OYXO80K, 108epXHOCMel U 8bIMSKEK:
[odknto4eHuUe U peMoHmM 2a308bIX MIUM, CMUparbHbIX U MOCyOOMOEYHbIX MaWUH, X0n00uIbHUKOS:
00O «3JIEKTA», men.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosamopos, 0.11, num. A, nom.17H
Anana: UIN Magkux KO.U., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. lleHnHa, A.153, kopn. 5
Apxanrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuxa .1 (8182) 27-60-66
AcTpaxaHb Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
WM CasuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CumoHa, 42-46
WM «MywkuH, Ten.: (8512) 63-00-81, A.C.» yn. EnuwnnHa .23
6. Bapnayn: OOO «PembbiTTexHukay, Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-1 KanunuHa, 4. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbibop-Cepsucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T paxxgaHckuii, 4. 32
NI KoxeBHukos, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AerycTta, A.36 k. 2
8. Buiick: OO0 « PeBpanby, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
9. Bupobupxan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Bupuiocce 2km.-23a
10. BnaroeweHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. IleHuHa, 8.27
11.  Bparck: UM Lseuosa, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.lMnoHepckas, 23
12. BpsaHck: OO0 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmelickas, 4.170
13. Benukun Hosropogp: YUl CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, .22
00O «Apmoc Cepsucy, Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b.CaHkt-letepbyprckas, 4. 39 ctp.11
14. BnapmBocTtok: CepBucHbIV LeHTp «4IT KopHenuyky», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbin npocnekT, 43/2
00O «BIl Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
15. Bnapgumwmp: «PocT-cepsucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. FO6unenHas, .60
OO0 «Mactep Cepsucy, Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpakTopHas, 4.8
16. Bonrorpapa: UM «Manaxosa J1.P», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHnHa .58
17. BonropoHck: UM Psary3sos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
NI «MNB6parnmos M.A.» Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca a. 30
18. Bomxkckun: OO0 «Pupma Mup Bugeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. [ipyx6bl, 21
19. BopkyTa: MC «Cepsuc LieHp», yn. TumaHckas 4. 8a
20. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepsucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. MNpocnekt Tpyaa, 4. 91
«CI cepsucy, Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapenkuca, 4.9, KOMH. 5
WM Knevuos.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepacduHoBnya, A. 32a
21. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gomy», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanunuHa, 4.6
22. TposHbin: OO0 «TexHonntocy, Ten.: (928) 735-30-53, np.Kageiposa, 179/14
23. EkatepuHOGypr: OOO «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
000 «KAPOVHAN-TEXHOMIKOC», Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn.bebens, 116
24. MWBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
25. WxeBck: CepBucHbIn LeHTp «Baww gomy, Ten.: (3412) 94-86-86, yn. Kuposa 172
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, 4.76
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lapaHT-CepBucy, Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, 4.395
26. MWpkyTck: «KomTy-CepBucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTckas 65
000 «HIM® «TUCx, (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MapTnsaHckas, 149
WM Eropoea, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
27. Wowkap-Ona: CL| «Mupaac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.Cosetckas, 173
28. KanunuHrpag: OOO «PemTexCepsucy, Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CynoctpoutensHas, 75
29. KasaHb: OOO «ATpemoHTMpyem Bcex, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokokiwarnckas,g. 92
30. Kanyra: OOO «buHac Cepsucy, Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBoposa, 4.25
31. KemepoBo: OO0 «Cubcepsucy, Ten.: (3842) 36-12-22, yn. sepxuHckoro, 21-10
000 «Anbda Cepsucy, Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceoboab! 4. 3
32. KupoB: OOO «Bstka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66, yn. MNpoussoacteeHHas, 24
00O «BrI'K-cesucy, Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basosas,
00O «Keapgpart Cepsucy, Ten.: (8332) 513-555, yn. C.XanTtypuHa 4.12/1
33. Komcomonbck Ha Amype: UM KacatkuH, Ten.: (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6uneiHas, 10/3
34. Kornac: CL «JomoTexHukay, Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa a. 99
35. KpacHopap: OOO «TOIM Y3HM Ntax», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, a. 94
WM KysHeuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lopbkoro, A.104
36. KpacHosipck: CepBuCHbIV LeHTp «bnnsHeuos», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. OyanHckas, a.12a
00O «EpaunHasa CepsucHasi Komnanusy», ten.: (391) 277-99-81, np-kt umenu Masetbl KpacHosipckuii pabounii . 160 cTp.5
37. Kypck: Yl CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JlbBa ToncToro, 4. 9
38. INuneuk: 3A0 «CL» ®Ponuymy», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbIvi Nnpoess 14
00O «Tom Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHasTos, A4. 10
OOO»Toprosas cepsucHasi Komnanus beittexHukay, Ten.: (4742) 28-10-65, yn.Cemawko a.14
39. JNantop: CL «Xonog Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 mkp, cTp. 69A
40. MarapaHn: UM Camorinoswuy, Ten.: (4132) 605-844, yn. Mapkosas, 21
41. Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T Wamwuns, .20
00O «Cepsuc Cutuy, Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkywunHckoro, A.1A
42. Marwikon: 3A0 3-1 «PembGbiTTEXHUKAY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, g. 328
43. MwuxannoBck: OO0 «AioBa —Cepsucy, Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektusHas, 1
44. MypwmaHck: UM Caxbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbI npoeap, A.16-1
WM «KopenaHos A. t0.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3uHoBbeBa A.22a
MM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, yn. CadpoHoBa, 4. 15a, odumc 3
45. HaGepexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc lMntocy, Ten.: (8552) 59-78-84, LUnwkuHckuin 6-p, 4.8 (30/24)
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Hanbuuk: UM Mupsoesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHnHa, a.24
HeptoHrpu: MNBOKOJT TypunHckuia, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanumHckasi, 18
HwxHeBapToBck: UMM LaxmaTtos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNunoHepckas, 4. 30, kop. A
HwxHun HoBropog: UMM «KopbituHa M.B. », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, g. 18
HoBopoccuick: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopocTsHCKoro, 4.8
HoBocubupck: OO0 «Cubupckuii Cepaucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin YpeHron: OO0 «YMHas TexHukay, Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbesga KrNCC, 4.10b
Hopwunbck: UM Cepreetko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckasi, 4.48-22
OGHuHck: OO0 «PagunotexHuka», Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, A. 1
Owmck: OO0 «BbbiToBasi TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmuueckuin, 4.99/2
00O «bbiTcepsucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbiweBckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, A.31
OpeHbypr: OO0 «Jnkoc-Cepauc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckasi, 8A
Opck: OO0 «Acta —Cepsucy» Ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. Kpamartopckas, 4. 50
Men3a: 3A0 «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctuyeckas, 4.28
WM «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npmBok3anbHas nnowaae, cT. Mensa-1, g. 1 mar. «KOCT»
MNetponaBnoBck-Kamuatckuii: UM «Epmonenko O.H. », yn. Yybaposa, 16, 3naHue runepmapketa Jpyx6a
Mepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHeBa, A4.21, og. 440
MetposaBoack: Yl «XopLyHoBy, Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.25b
MckoB: OO0 «MuHuMakcey, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckun np., 4.49
Maturopck: UM «Cokonos U.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
WM «YepHsasckuit E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas, A. 32 kop. 4
PapgyxHbin: UM «Muxannos H.H. », ten.: (34668) 26-0-26, 5-1 MukpopanoH, 4.29
PocToB Ha [loHy: OO0 «A6puc Mntocy, Ten.: (863) 244-35-90, np. byaeHosckun, 72A
Psasanb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hosas, 8.51I"
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypwuHa, a.15, ocdoumc 307
CaparoB: OOO «Bonra cepsucy, Ten.: (8452) 52-37-52, yn. MockoBckas, 134/146
CwmoneHck: CL| «apaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsiHuesa, .19
Crapbi Ockon: UM «LlWynnoe U.Cx», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.OkTabpbckas, a. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckuin np-T, A.44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckasi, 4.3-83
WM «Jlonatux A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas a. 20
Taranpor: OOO «bect Cepsucy, Ten.: (8634) 37-90-66, CmupHoBCckun 4. 45
Tam6oB: OO0 TTL, «ATnaHT-CepBucy, Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. Mockosckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «CTteko-cepBucy, Ten.: (4822) 32-00-23, np-T Yawkosckoro, 4.100
TonbarTu: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuii np-T, 8 «™
Tomck: OO0 «Akapemus Cepsucy, Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuii 2, 6rok A
00O «Mmae6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, g.12
00O «Cubupckuir Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Enunsapossbix, 4.17
CL| TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
Tyna: OO0 «[yat Cepsucy, Ten.: (4872) 56-17-37,55-60-96, KpacHoapmewckuin np-kT, 4. 26
TiomeHb: OO0 «ABepc-Cepsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukavTe, 4.131 "A"
00O «EBpocepsucy, Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. lopbkoro, 23A
YnaH-Ypa: UMM lNonesa, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. leonornyeckas, 17
YnbaHosck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, 4. 42
WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Locce, 85
Yccypuiick: CepBucHbiin LeHTp «MONMYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, .29
Ydpa: UM «lepbiwes A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn.HoBocnbupckas a.2a
Yxrta: OO0 «ABBAy, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsiukuHa, 4. 8A
Xabaposck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-tO-Yera — 43
Yebokcapbi: OO0 «LeHTp ObcnyxuaHuns CrnoxHon TexHukuy, Ten.: (8352) 42-09-00, yn. MNuporosa, 4.20
Yenabuuck: OO0 TTL «PembbiTTexHuKax, Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepwuiickas, 102
Yepenoseu: Ul Bonkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. KomaHgapma Benosa, 4.29, og.2
Yura: OO0 «Cnasen Cepsucy, Ten.: (3022) 41-51-02, yn. LWuvnoea, a. 100
HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHuyHas 60
WM «CaseHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KommyHUCTUYECKUA Np-KT, 4. 21
WM «Wy6uny», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, a. 5
AxyTtck: ACL, BuiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTtypuHa, 45
fApocnaBnb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-1o, 4. 1A, cTp. 5

MNpeacTaBuTenbcTBO SLaiser g YkpauHe:

Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78, 8 (044) 496-55-44
dakc: 8 (044) 391-03-00

www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Appeca 1 TenedoHbl aBTOPM3UPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LEHTPOB, 06ecneynBatoLLMX rapaHTURHOE 1 NocnerapaHTunHoe obenyxmsaHme
BCTpaviBavBaeMon TexHuku  Zaiser B YkpauHe:

1.
2.
3

AnveBck: «bynat Cepsucy, Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. BenuHckoro, 11
Benas LlepkoBb: Yl «KIMIM Cepsuc mactepy, Ten.: (04463) 329-44, yn. Ochuuepckas, 1
BuHHuua: KI «apaHT-cepBucy, Ten.: (0432) 46-64-18, 46-50-01, yn. MpocnekT KocmoHaBToB, 42
CL, «Ckopmar-Cepaucy, Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. KOHOCTH, 16
CL «Cneuyunanucty, Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNopwka, 1
AHenponeTtpoBck: CLI «EBponpoekT-Cepsucy, Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A
OHenpopasepXuHck: « Tenemobuncepsucy, Ten.: (05692)3-59-54, yn. CeipoBua, 51
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6. HoHeuk: CLI «®okcTpoT» nnowagka 1, ten.: (062) 345-41-23, np. [3epxuHckoro, 4
CL, «®okcTpoT» nnowagka 2, Ten.: (062) 345-35-16, np. inbnya, 44
7. Aporo6uy: «CepBnc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [. Manuukoro, 5
8.  Xutomup: «[Mpocmactepy, Ten.: (0412) 42-22-54, yn. YepHsixockoro, 20
9. 3anopoxbe: Cl «TpaHcepsucy, Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [3epxuHckoro, 83
«MaacTpox, Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, (061) 289-92-75, 220-03-22, 220-97-65, yn. Manas, 3
Ur «PembbiTcepBucy, Ten.: (061) 220-97-64
10. WUBaHo-®paHkoBck: «bpuna», Ten.: (0342) 750-777, 55-95-25, yn. Hosas, 19A
11.  WU3maunn: «OkpaHy», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59
12. KameHeu-Mogonbckum: «CepBuc-ueHTp», Ten.: (03849) 324-88, yn. MywikunHckas, 51
13.  Kepub: MMl «dokckpbimcepsucy, ten.: (06561) 2-30-62, yn. Cosetckas, 15
14. KueB: «®okcTpot Cepsucy, Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-89 yn. Lllycesa, 44
15.  Kuwwmne: OO0 «SRL PINGO-GRUP», Ten. 8 10 373 22 54-40-76, 54-44-42
Ako-CepBuc-OnekTpoH, ten.: 8 10 373 22 22-40-35, 22-40-54, 23-86-06
OO0 «WBank», Ten.: 8 10 373 22 49-31-31
16. Kwuposorpaa: CL| «Ontpon», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KommyHucTudeckui, 1
17. Konoton: Yl «Anekceny, Ten.: (05447) 6-13-56, np. JleHuHa, 11
18. Kpamatopck: CL| «Bangnc-cepsucy, ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. Mapkosas, 15
19. KpemeHuyr: Yl Wawmpan, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. Nepescnasckas, 55
20. Kpusown Por: ACL| «®okctpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesontoumoHHas, 73
21. KysHeuoBck: CL| «Pa6toT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H MNobeabl, 19
22. Jly6Hbi: DI «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TL| «Bektopy, 2 atax
23. NyraHck: «JlyraHck-Cepsucy, ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyH3e, 136 b
24. Jyuk: «CO®T NNANH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
CL| «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. Mobeaebl, 22
25. JbBoB: CLl «Munnennymy», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuya, 9
T30B «Pectopcepsuc» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116
26. Mapuynonb: OOO «Jlotocy, Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. MaeaHb WmnaTa, 6
27. MykaueBo: ACL «apaHT MykadeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. Bok3anbHas, 41
28. Hukonaes: Cl| «Hukonaes-®okctpoTy», Ten.: (0512) 55-29-04, np. JNleHuHa, 177A
29. Hukononb: Yl «/mnoptTexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
30. HoBas KaxoBka: CL| «OnekTtpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. Wopca, 33 A
31. Opecca: «dokctpoT-CepBuc-Opecca» nnowaaka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«PokcTpoT-CepBuc-Opecca» nnowjagka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
32. Naenorpap: CL «[MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. lleHnHrpaackas, 3A
33. Nontaea: HMO «lMpomManekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-66, yn. NponeTtapckas, 22
«ArkoH-Cepsucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbeckas, 406
34. PoBHo: «PAOVIOMACTEPCKAA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. No4yTtoBas, 2
35. PomHbI: Yl Ctpon B. O. ten.: (05448) 2-17-48, yn. IN. KanHbiwesckoro, 34
36. CeBactononb: «[lnagemar, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHnyeckuii LeHTp «AnbsHc-Cepeucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. Nenepana Konomwuiua, a. 9
«KAYD», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpombiuneHHas, 9
37. CeBepopgoHeuk: «OreKTpoHHble cuctembl», Ten.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. ®egoperko, 10
38. Cwumdepononb: PCL| dokcTpor, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckasi, 68
«Anbwu», Ten.: (0652) 24-81-37, yn. Keukemetckasi, 198
«HK-LleHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hekpacoga, 17/1
39. Cywmbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
40. CraxaHoB: ACL| «Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
41. Yxropopa: T30B «Munnenunym», ten.: (031) 266-12-97, yn. larapuxa, 101
42. deopocus: Yl dokckpbimcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
43. XapbkoB: PCL| «®okctpoT-Cepsucy, ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHapackoro, 2
44. XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepaucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouas, 66
45. XmenbHuukun: «Mpenogusa» ten.: (0382) 72-01-08, npocnekT Mupa, 62-A
CL, «PagunopoHopy, Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok innogpomHbIi, 2
46. YepHuros: PCL, «®okcTpoTy, Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLeByeHko, 4
CL «OTTO», Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutobuHckoro, 61
47. YepsoHorpapa: T30B «BbiTpagnotexHukar, Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
48. Yepkacchbl: «CL| «®okcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuHa, 115
49. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBucy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MasHas, 265
50. LlocTka: KIN T «Bepeska-Cepsucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouvas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung flr die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behéalt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

drpma-n3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OLIMOKM 1 onevaTkun n COXpaHAEeT 3a cobon npaBso 6e3 npeaBapuUTernbHOro
yBeaoMneHna BHOCUTH B On3anH u yCTpOVICTBO HeobxoOouMble U3MEHEHUS!, HE OKa3blBaloLLME HEraTMBHOIO BIUSIHUS HA KadecTBa U
CBOMCTBa ToBapa.
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