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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind tiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backofen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Linder, was durch die
ldentifikationszertifikate bestditigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlief3lich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.
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YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuobpemenue naueli mexHuxu.

Mp1 ygepenwl, umo Bbwi coenanu npasuivbhbiil b160p.
Hannvtii npodykm, y0061emeopsiowuil CamvlM GblCOKUM
MpebosanUusM U OMEeUarOWULl MUPOBHIM CHMAHOAPMAM,
nozeonum Bawm nezko eonnomums eéce Bawwu xynunaphvie
CHOCOOHOCMU, A €20 COBPEeMEHHbI 8UO0, pa3paboOmAanHHblll
AYYWUMY  e8PONeiCKUMU  OU3aHepamu,  8eUKOAENHO
YKpacum Bawy xyxuio.

Ilpocum Bac eHumamenvbHo npouumams UHCMPYKYUO NO
00CIYIHCUBAHUIO U IKCHIyamayuu 00 NyCKa YCmpoucmead.
Cobnrwodenue  cooepoicamuxcsi 6 Hell  PeKoMeHOayuil
sawumum Bac om 603mModCcHbIX HenpusmHOCmen npu
HenpasuibHoU SKCHIyamayui 0yxXoe020 wKkaga, a maxoice
noseonum Bam ymenvuums pacxoo snekmposunepeuu. Eciu
IKCNIyamayus 0yxo8020 wkagpa dyoem coomeemcmeosans
Hacmosiyen UHCMPYKYuu, Hawl 0yxoeou wxagh Oydem
paoosams Bac doneoe spems.

Hawu Oyxosvie wikagvl nOIHOCMbIO COOMEEMCMEYIOM
OCHOGHBLIM ~ mMpeboBaHUsIM — OE30NACHOCIU, — 2USUCHbL U
3aWuUmubl - OKpyJcaouett.  cpeobvl, CO2NACHO OUPEKMUBAM
Esponeiickozco Corosa, ymo NOOMBEPHCOEHO
cepmuguxkamamuy  DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMEUU ¢ HACMOSUWUMU HOPMAMU, OCUCMEYIOUUMU
Ha meppumopuu Eeponetickozo coobwecmasa, a makice

NOTHOCBIO omeeuaiom ecem mpebosaHusM
Toccmanoapma Poccuu u cmandapmos Opyeux cmpau
CHI, umo noomeepaicoaemcs cepmugpuxamamu
COOmeemcmaeusl.

C mbicavio 0 OanvHeliueM NOBbIUEHUU MEXHUYeCKUx u
IKCHIYAMAYUOHHBIX ~ XAPAKMEPUCMUK — HAWUX — ObIOGHIX
npubopos mvl ocmagisem 3a coOOU Npago Ha GHeceHue
UBMEHeHUll 6 OU3AlH U YCIMPOUCMEO, GIUSIOWUX TOLLKO
NOAONCUMETbHO  HA  NompeOumenvckue Kavecmea u
ceolicmea npooyKma.

JKenaem Bam a¢phexmuenoco noavzosanus  0yxoebim
wxkagpom nawetl pupmol.

Veaorcarowuii Bac

Cniser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUnghopmupyem, umo  nawiu
nacmosiyer  Mncmpyxyuu,
odomauine20 nonbL3068aHUSL.

npubopul,  AGIAIOWUECH
npeoHa3sHaueHvl  UCKTIOYUMENTbHO

npeomemom
ona
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann jedoch zu
Schéden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerét in Betrieb nehmen. Sie enthéalt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schiitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Geraét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden  Ubernehmen,  die infolge  von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OINACHOCTHU
HaHHbiG  npubop  coomeemcmeyHm  ecem

Oelicmeytouum Hopmam bezornacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3osaHue  npubopa U
HecobroOeHue  OaHoU  UHCMPYKuuu  Mo2ym
rpusecmu K ywepbyb Kak yesioee4ecKkoMy mas u K
MamepuarbHOMY.

lMoxanytcma, eHUMameribHO rfpoYymume OaHHYH
UHCMPYKYUK 10 3Kcrayamayuu U  MOHMaxy
neped ycmaHOBKoU U Ucrofib3ogaHuem OaHHO20
ycmpoticmsa. OHa codepxxum BaXKHYIO
UHbopmauuro, Kacarouwiyrocsi ycmaHOo8KuU,
b6e3onacHocmu, UCMob308aHUsi U 0bcyxueaHUsI
OaHHoU mexHUKU. Takum obpa3om Bkl 3awumume
cebsi om B803MOXHbIX mpasemMm U rnpedoxpaHume
€c80€ ycmpolicmeo 0m 803MOXXHbIX 108pPexX0eHUU.

lNpoussodumerb He mMoxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a [108PEXOEHUSs, KOmopbie
B803HUKIU us-3a HecobrodeHusi 0aHHoU
UHCMpYKUUU.

lMoxanyticma, coxpaHume 3my UHCMPYKYU U
nepedalime eé, 8 cry4ae nepedadyu ycmpolcmea
Opyaomy fuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

Reparaturen  darfen  nur von  einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen darfen das Gerat
nicht berthren.

Das Gerét soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerat an das Stromnetz
anzuschlieBBen.

Die Stromversorgung des Geréates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerét darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um
einen mdoglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKASA BE3OINACHOCTb

MogknoyeHne K ycTaHOBKa YCTpOKMCTBa
OOJDKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanMpuuupoBaHHbIM CreumanmcToM.

lMpoBepbTe  YCTPOUCTBO Ha  npegmeT
BUONMbIX NoBpEXOEHWN. Takne
NoBpeXaeHUs MOoryT npeactaBnATb Yrposy
Bawen  ©6e3onacHocTw. Hukorma  He
nogkroyanTe NoBpexgeéHHoe yCTPONCTBO!

PeMoOHT yCTponcTBa DOIKeEH
OCYLLEeCTBNATbCS TONbKO
KBanMpuunMpoBaHHbIM crneumanmcTom.
HekBannuunMpoBaHHbLIA  PEMOHT  MOXET
npeactaesndatb onacHocte Bam n Bawemy
OoKpyXeHuto. [pn HeobxoanMoCTN peMoHTa
obpaTtnTech B Hally CEPBUCHYIO CIyXOyto.

Y6eoutecb, 4YTO LWHYpP nNUTaHUs He
noespexaeH. Bo wusbexaHun onacTHOCTM
noBpexaeHus, HencnpaBHbIN LIHYP
nuTaHus OOIMKeH ObITb 3aMeHeH
npovsBoauTenem, ero areHToM no cepeucy
WUNU  aHanornyHbiM KBanNMMULUMPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckne npoBoda He  AOSKHbI
KacaTbCs YCTpOKMCTBa.

Annapart OOJDKEH NnoAcoeauHATLCA
HenocpeACTBEHHO K aneKTpoceTy,
UMeEoLWEN paspelléHHbIN K MPUMEHEHNIO
cneymnanbHbIn aBTOMaTU4YECKUI

BblkMoyaTenb. W3 coobpaxenHun 6Geso-
MacHOCTU He MOAKMYanTe YCTPOUCTBO K
TPOVIHUKY UMW YANUHUTENIO.

lMuTaHne  ycTponctBa  AOMKHO  ObITb
BbIKMIOYEHO Mepes €ero PemMOHTOM UMK
YNCTKOWN.

[laHHOe yCTpPOMCTBO He MoXeT OblTb
YyCTaHOBIIEHHO B HecTaunoHapHbIX
NOABWXHBIX MNOMELLEeHUsX (Hanpumep, Ha
6opTy cynos).

BHumaHune! OTkntoumte yCTPOWUCTBO
OT 9mneKTponuUTaHusa nepen 3amMeHon
namnbl, 4TOGbI M3bexaTb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur flir den privaten
Haushalt und das hé&usliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei3. Sie kdénnen sich an den
Heizkdérpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehdér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiBen Gargut
sowie bei Arbeiten im heiBen Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Geréat.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die HeiBluft und der Dampf schnell
verdunsten kdénnen.

Wenn far die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heiBen Heizkérpern entziinden.
Tiefkiihlkost wie Pizza soll auf dem Girill
gegart werden. Wenn daflir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei groBen
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerét in Betrieb ist, soll die
Tar geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Tépfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtséfte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie daflr die tiefen Gefale.
Stellen Sie kein Geschirr auf die geoffnete
Tir des Gerétes.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUNA SKCIIJTYATALUUN
JaHHoe  yCTPOWCTBO  MpedHasHa4yeHo
NCKMIOYNTENBHO Ans AOMalLLHero
MCNONb30BaHUS.

OnacHocTb noxapa! [Mpu akcnnyaTauuu
YCTPOMCTBO HarpeBaeTcd. Bbl  MoxeTe
o6xeubcs npwu NPUKOCHOBEHNN K
HarpeBaTenbHOMY 3fIEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTH, HarpeTbIM
nogHocam wnu npu BO3OEWCTBMM napa.
HapesawnTte cneunanbHble nepyaTtku,
n3Bnekasas wun pacnonorad Bawe 6niogo
BHYTPW YCTPOWUCTBA.

He cTtaBbTe BocnnameHsdemble maTepuansl
BO BHYTPEHHIOIO YaCTb YCTPOMCTBA.

Bo Bpema rotoBku crtapanTecb akKypaTHO
pasmeLlatb U M3Bnekatbo Bawwn 6nioga, He
pacnneckmBass WX Ha  NOBEPXHOCTb
YCTPOMCTBA.

lMomHuTe, 4yTO OTKpbITUE asepu,
paboTatoLero yCTponcTBa, MOXET NoBMeYvb
ObICTpOE UCnapeHue ropsayero Bo3gyxa U
napa.

Mpn  wncnonb3oBaHuM  ankorons  And
npurotoBnexHns Bawunx 6ntog noMHUTE, 4YTO
ankoronb  uUcnapsetcss  nNpu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napel MoryT 3aropetbcs
npu KOHTaKTe c HarpeBaTenbHbIM
3MIEMEHTOM.

3aMOpOXeHHble  MPOAYKTbl, TakMe Kak
nuuua, [OOMKHbl  rOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHMe  MNPOTUBHEMN
MOXeT MpuMBEecCTM K Mx gedopmMaumm npu
fonblnx nepenagax TemnepaTtyp.

Korga yctponcTtBo Haxogutcs B paboyem
COCTOSIHUKW, [OBepb [OMKHa OcTaBaTbhCs
3aKpbITON.

He knagute antomuHueBytd ¢onbry n He
CTaBbTe KacTponu, CKoBoOpoabl M T.M.
HenocpeacTBEHHO Ha AHO YCTPOWCTBaA, Tak
Kak €ero noBepxHOCTb MOXeT ObITb
noBpexgeHa.

DpYKTOBbLIE COKM MOrYT OCTaBUTb MATHA,
KoTopble He cMmoryT ObiTb yaaneHol C
nosepxHoctn. Ecnn Bbl rotoBuTte 6ntoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKMMNAHUS, UCMNONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocyay Ha OTKPbITYHO OBEpPb
YCTPOMCTBA.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHus He ObINo
3a4aHo, YCTPOMCTBO BbLIKMNIOYUTCA 4epes
HEKOTOpoe Bpemsa camo no cebe.
MpymeHeHne HecneuMannanpoBaHHOM
nIacTMKOBOM nocyabl nNpuBedéT K eé
nnaBneHuIo Npu BbICOKUX TemnepaTypax, a
TaKkke MOXeT noBpeuTb YCTPOMCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Geréat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder mussen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen  und
Kenntnisse kénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss flir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
maoglicher Gefahren sorgen.

wahrend der Verwendung hei3 werden.

Achtung! Innere Geréteteile konnen

Kleine Kinder sollen vom Gerat fern
gehalten werden.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerétes
zu spielen, unabhdngig davon, ob das
Gerét in Betrieb oder auBBer Betrieb ist.

RU

BE30MACHOCTb OETEMU

[aHHbin npubop He npegHasHavyeH Ans
NCMNONb30BaHUA OETbMU UMM NUuamMm Yok
dm3myeckune, CEHCOPHbIE UMM MEHTAaNbHbIE
cnocobHoCTH, nnbo oTCyTCTBUE
HeobXoAMMOro onbiTa W 3HaHWA  He
no3BonslT um obecneuntb 6GeszonacHyro
akcnnyartaumio npubopa 6e3 npucmoTpa unm
YyKa3aHMN CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIO
nMua,  KOTopoe  OOSMKHO — obecneynTb

ocyLLecTBeHne 6e3oBacHo
3KCNyaTauum ¢ UX CTOPOHbI.
Jdetn OOJDKHbI HaxoguTbCA noa

HabntogeHnem, 4ToObl rapaHTMpPOBATD,
Y7o OHM He urpatoT ¢ npmbopom.

[aHHbIn  npubop npedHasHavyeH  AOns
NCNonb30BaHMA OeTbMuM OT 8 neT unn
nuyamum c OrpaHnUYeHHbIMMU
hursmyecknmu, CEHCOpPHbIMM nnu
MEHTamnbHbIMW  CnocoBGHoCcTAMKW B0
OTCYTCTBMEM HeobXxoaMmoro onbita W
3HaHW No4 NPUCMOTPOM UM C YKasaHUN
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOpOe [LOMMKHO
obecneunTb ocyllecTBrneHne 6e3onacHom
akcnnayatauMm C UX  CTOPOHbl MU
npegoTBpaLleHne BO3MOXHbIX
OrMacHOCTEN.

BHuMaHue: BHyTpeHHME 4acTu  MOryT
HarpeBaTbCAd BO BpPEMS MWCMONb30BaHMS.
ManeHbkMe [OetM  [AOMKHbl  HaxoAuTbCA
noganblle OT YCTPOUCTBA.

CtosTb, cCuOETb, MNOAHMMATBLCA  UNU
onMpaTbCsl Ha pasHble 4YacTu YCTPOWMCTBa
3anpelwjaeTcs. JTO MOXET MNpuBECTU K
NOBPEXOEHUIO YCTPOMCTBA a Takke cTaTb
NPUYMHON CEPbE3HBIX TPABM.

[Jetn n pomaliHme XXUBOTHbIE HE AOMMKHbI
ocTaBaTbCsl 0e3 npucmoTpa psaomM C
BKMIOYEHHbIM  yCTponctBoM. [eTn He
OOIDKHbl  UrpaTb B HEMOCPEACTBEHHOW
6nM30CTM OT YCTPOWCTBA, HE3aBMCUMO OT
TOro, aBrdeTcs v YCTPOWCTBO
BKIMTHOYEHHBIM U BbIKMOYEHHbLIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

' Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
® | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

e die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemdB den geltenden
Bestimmungen und  Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewlnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontakt6éffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerét von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-griine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Gerat problemlos
zuganglich sein.

' Achtung! Die Montage und der
Stromnetzanschluss sollen nur von einem
® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt
werden.
Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,

wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKNMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

lNepen nogknwYeHneMm OyxoBoro Lwkada K an.
ceTn, Heobxogmmo ybeanTbes, YTo:
e MapameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3agHen CTeHKe [yXOBOro
WKada,

e 3. ceTb 3asemMneHa B COOTBETCTBUM C
AENCTBYOLWUMUN NpeanucaHnsMu.

3asemneHne aBnAeTcs HeobOXOAMMbIM YCrOBMEM
npaBunbHOM akcnnyatauun. Ecnn gyxoBown wkad

He ocHaweH kabenem W/ WM  WTEKEPOM,
npUMeHsInTe TOJbKO mMaTtepuarnsl,
COOTBETCTBYKOLIME  OaHHbIM,  YKazaHHbIM B

Tabnuuke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT pyHKUMOHMPOBaTb B paboyeMm pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KOeMm cryvae He
AOMMKEH HarpeBaTbCsi Bbile TemnepaTypbl 6onee
50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHus HENOCPEOCTBEHHO K 371.
ceTu, HeobxoauMO MCMonb3oBaTh CchneLnanbHbIN
aBTOMaTMYECKMI BbIKIOYaTeNb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMM He MeHee 3 MM, MO3BOSIAIOLWNN
OTCOEaUHATbL Npubop OT CeTn, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNUM JaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npeanncaHni (>kenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMNeHnss He [OOSDKEH NpepbiBaTbCs AaHHbLIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBTOMaTUYECKUNA
BblKMOYaTeNnb Ha MpaBUfbHO YCTAHOBMEHHOM
npubope OormkeH ObITb BCerga nerko Aocsraem.

' BHumaHme! MoHTaX ©n  noaknoyeHue

AyxoBOro wkada [OMMKHbI NPOBOAUTHCH

@® | Tonbko KBanMuunMpoBaHHbIM
cneumanunucTom.

BHumaHme! WsrotoButenb He  HeceTt
HUKAKOW  OTBETCTBEHHOCTW, €CnM  Mpu
ycTaHoBKe npubopa He cobntogatoTca Bce
BblLLENPUBEOEHHbIE NpeanncaHus.

15
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EN
INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die EinbaumaBe
mussen den auf der Abbildung dargestellten
MaBen entsprechen. Das Mdobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Mébelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grundlich mit dem Seifenwasser geséubert und

anschlieBend mit  dem klaren ~ Wasser
abgewaschen werden. Die mitgelieferten
Einhangegitter sollen auf die Seitenwande

eingebaut und auf die Gitter und Bleche aufgestellt

werden. Den Backofen soll man fir etwa 30
Minuten auf Hochsttemperatur aufheizen. Auf diese
Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen durfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen  verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem flr die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU
YCTAHOBKA

HyxoBow wkad npegHa3HayveH 4ns BCTPOMKM nnbo
nog pabouyto NOBEPXHOCTb cTona, nmbo B WwkKad.
Pa3swmepel, KOTOpbIMK Heobxoanumo
PYKOBOACTBOBATbLCA NPW BCTPOWKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. Mebenb gormkHa ObiTb M3roToBEHa U3
HarpeBOCTOMKOro MmaTepuana. YCTpPoMCTBO LOSMKHO
ObiTb OTUEHTPOBAHO MO OTHOLUEHUD K CTEHKaM
mMebenn M HageXHoO 3akpenseHo npyv MoOMOLUK
nocTaensemMblXx B KOMMmeKkTe KpenexXHbIX
MaTepuanos.

[na kombrHaumMm gyxoBoro wkada ¢ ra3oBon Unm
ra3o-anekTPU4ecKon MOBEPXHOCTbIO UCMONb3ynTe
NnpuKnagbiBaemMyto AOKyMEHTaLUMIO.

noAroToBKA

Mepea nepBbiM  MNOMb30BaHWEM  TLLATESbHO
OYUCTUTbL OYXOBOMW LWKad MbITbHBIM PacTBOPOM W
XOPOLLO MPOMbITb AOCTATOYHbIM KONIMYECTBOM BOAbI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKU MOCTaBMsiEMble B
KOMMNMeKTe NEeCTHUYKM W YCTaHOBUTb Ha HUX
pelweTkn U nNpoTmBHU. B TeyeHme npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXOBOW LWKad 0O MakCMMarbHOM
TemnepaTtypbl, NpyM 9TOM HEWTPanuayrTca BCe
Xupocogepxallme BeLlecTBa, UCMONb3yemble npu
npon3BoaCTBEHHON 00paboTke uagenusi, KoTopble
MOryT  ODYyCnoBuUTb  MOSIBNEHWE  HEMPUATHBIX
3anaxoB Npw NepeoM NpUroTosneHnn éniog,.

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTY
HeobOXoAMMO nepeq KakAoW UYMCTKOM [OyXOBOro
Wwkadha oTKkN4YaTb ero oT ceTn. He npumeHante
ANS YUCTKU KUCMOTO- WK  Lenoveconepxalimx
BewecTB (YKCyC, COK NIMMOHa, comnb 1 T.4.). Hu B
Koem cnydvae He NpUMeHsInTe Takke
Xnopocogepxawume cpefctea (otbenusarowme u
T.0.). OCOBEeHHO 3TO HYXHO MMeTb B BuAy Mpu
YMCTKE 3ManMPOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
LKkados..

' BHumaHue! Mepen nepBbIM
Ncnonb3oBaHMeEM AYXOBOro wkada

g HeobXoanMO BbICTABUTb TEKylllee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpammMmupyiouiee
YCTPOMCTBO).
B npotvMBHOM crnyyae ycTpoMCTBO He ByaeT
paboTaTb!

17



18

EN

BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Arrangement of functional assemblies

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven operating
functions

Control panel
Oven door
Digital clock timer

ok w
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Bedienblende

4. Backofentur
5. Elektronische Zeitschaltuhr

RU

KPATKOE ONWUCAHUE

BHELIHWA BUA

BCTPAUBAEMbIE YXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

Pa3meweHune (byH KUMOHAalNbHbIX Yy3510B

1.

Pyyka Tepmoperynsitopa 4yXoBKu
Pyuka pexxuma paboTbl oyXOBKU

MaHenb ynpaeneHus

[Bepb ayxoBoro wkada
OneKTPOHHOE NporpamMmmMupytoLlee
YCTPOMCTBO

19
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CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range with sensor control
Touch control

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

Control lamp ON/OFF (red)
Oven function indicator

o~

Different control panels are put on different
models according to their technical equipment on
which the operating elements are arranged
sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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BEDIENBLENDE
EINBAU-BACKOFEN
Modelireihe mit Sensorbedienung
Touch control
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr
4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)

5. Backofenfunktionsanzeige

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen

Ausrtstung, sind mit verschiedenen
Bedienblenden  versehen, an denen die
Bedienelemente sinnvoll angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefiihrt werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NAHEJb YINPABJNEHUA

BCTPAUBAEMbBIE AYXOBbIE LUKA®bI
(HESABUCUMBIE)

MopaenbHbIN psg € 3NeKTPOHHbIM CEHCOPHbIM
ynpaBneHuem Touch control

1. Pydka Tepmoperynatopa AyxoBKu

2. Pyuka pexunma paboTbl 4yXOBKU

3. 3neKkTpoHHOEe nporpammMmupyloLLee
YCTPONCTBO

KoHTponbHasa namna Bkn/ Beikn (KpacH.)
HOuvcnnen

o~

OtgenbHble Mogenu, B 3aBUCUMOCTU OT  UX
TEXHNYECKOIo O60py,EI,OBaHI/IFI, MMEIOT pa3rinyHble

naHenu  ynpaBneHWst C  COOTBETCTBEHHO
pa3smeLLEHHbIMU Ha HUX anemMeHTamu
ynpaeneHus.

OneKTPoHHOe NporpamMupyioLee YyCTpOMCTBO, B
3aBWCMMOCTU  OT  MOAEenW, MOXeT  ObiTb
pasnuuHbiM. TOYHOE OnucaHWe CMOTpUTE B
COOTBETCTBYIOLLEM pasfene.

21
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
@ | controlling light on the front panel.

Since your oven has reached the set temperature,
the red indication lamp goes out.

If a cooking recipe advices you to put the meal in a
preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben/ auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPYONOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOW
MHOIO®YHKUMOHAJIBHOIO AIYXOBOI'O
LUKADA

YnpaBsneHue pexmumom paboTbl 4yxX0BOro Lkada
OCYLLECTBAETCS NOBOPOTOM py4ek Bbibopa
Tepmoperynaropa 1 n 2 pexuma paborbl
AYXOBKW, YCTAHOBIEHHbIX Ha NaHenu ynpasneHus
AyxoBoro wkadga 3.

Mpaduyeckme  0OO3HAYEHUs,  YCTAHOBMEHHbIE
pPSAOM C  pydkamu/  Ha pydvkax ynpaBneHus
NnokasbiBalOT BblIOpaHHble napamMeTpbl paboTbl
AYXOBKM.

Ona  OTKNYEeHUsT [OYXOBKM YCTaHOBUTb  PYYKM
Tepmoperynatopa 1 1 BbiGbopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

Ona 6onbwero komdopta Bbl Takke MoxeTte
ncnonb3oBaTb SNEeKTPoHHOoe
nporpaMmMupyiowiee yYCTpoMcTeo* 5, jaiwoulee
BO3MOXHOCTb ynpaBnsiTb paboTon [yXOBKM B
aBTOMaTMYECKOM, NMoNyaBTOMaTUYECKOM N PYYHOM
pexxmmax.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BknioyeHne [OyxoBKWM CUrHanu3su-
pyeTcsa BKIOYEHMEM KPACHOW KOHTPOMbHOM
® | namnoukn Ha naHerne ynpaeneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewarmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erléschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch  sind die Heizkérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* f{ir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

Mocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [OOCTUTHET
YyCTAHOBMEHHON TemnepaTypbl, KpacHas famnoyka
WMHOWKaLMM NOracHer.

Ecnn  KynuHapHble  peuenTbl  pekoMeHaylT
CcTaBUTb OnOO0 B MPOrpeTylo OyxXoBKy, AernanTte
3TO MoCne BbLIKIIOYEHN KPaCHOW KOHTPOIbHOW
NammnoyKu.

KoHTponbHas namnoyka MoXeT Takke CBETUTLCS B
nornoxexHmm pydkn OcBew,eHue p[yxXoBOro
wkadpa, HO B 3TOM NOMOXEHNN HarpeBaTesibHbIe
3NeMeHTbl Bcerga BbIKMOYEHb!.

* nns moaenei ¢ aNeKTPOHHLIM NPOrpaMMaTopoM

23
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

— I \AA4 A\ A 4
|
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

N[ EN{EY|=)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
ol | b

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero,
the fan allows cold air to circulate inside the oven.
In this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you
are adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
A\ A4 VVvY]|VVYY
| x|

This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator io a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
i

| |

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fir die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen Dbereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhéht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewiinschte Position zu
bringen. Wé&hrend des Backvorgangs solle die
Backofentir méglichst wenig gebffnet werden.

UMLUFTBACKEN

ES[ES[ENI=)

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heiBe
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaBig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
XN

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, flhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und férdert
das schnelle Auftauen der Tiefkihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber flr die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

IR

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Bréunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.

Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLIN AIYXOBOIO LUKADA

OBbI4YHOE NPUIOTOBJIEHUE

— I \AA4 A\ A 4
|
Knaccuyeckas cuctema, npu KOTOpoWn
NPUMEHSETCA BEPXHUM UMW HWKHUWA  Harpes,
npurogHa Ans nNPUroToBneHUs TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomkHbI NomMewaTbca B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, Wb MOcCne [OCTUXEHUN
3afjlaHHOW TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHeT
KOHTpOMbHasi namnoyka.
Ecnn K KoHUy npouecca npurotoBnexHus 6nwoga
Bbl >xenaeTe noOBbICUTb TemnepaTypy BepXHero
nnu HWXHEro HarpeBatens, yCTaHoBUTE
nepeknioYaTerib Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XXenaeMyto
dyHKUM0. B TedeHne BbinekaHusa aBepLy AyXOBKM
peKkoMeHOYyeTCa OTKpbIBaTb Kak MOXHO pexe.

NMPUrOTOBJIEHUE C O51YBOM

Y| | EN || =)

[Npn 3TOM pexnme NPUroTOBMEHUS, HaXOOALWNNCS
B AdanbHEM 4YacTu  OyXOBKA  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBNAET UMPKYNAUMIO Fopsiiero BO3ayxa,
paBHOMEPHO ero pacnpegenss, Tem CambiM
cokpallas BpemMsi NpUroToBIEHNSA NO CPaBHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. OtoT  M™meTOA
noaxoauT Ans OOHOBPEMEHHOr0 MPUroTOBMEHUS
pasHbiX BMAoB 6Gnitog (pbiba n msaco u T.4.) nNpwu
pa3HbIX BbICOTaX MONOXEHUSA MPOTUBHSA.

OTTAUBAHUE

AN

Mpn BkntodeHHoM 06QyBe M YCTAHOBMEHHOM Ha
HOJ1b 'repmoperynsrrope, BeHTI/IJ'IFlTop

OCYLLECTBMSET UMPKYNSALUUIO XONO4HOro BO34yxa,
obecneunBass TeM camblM ObLICTpOE OTTaMBaHUE
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIv nporpes
HeobgA3aTerneH, oJHako npwu
KOHOUTEPCKUX U3AENUN PEKOMEHOOBAH.

[1yXOBKM
BbiMeyke

rPUIb
|

vy
N
OTOT pexmM UCnonb3yeTcsa As NPUrOTOBNEHNS Ha
rpune unm noagpymsiHuBaHus 6noa.

Pewetka ¢  npurotaesnMBaeMbiM onogom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-l UNu 2- ypoBEHb CBEPXY.
MporpeTb OyXOBKY B TeYEHUEe S5  MUHYT.
Tepmoperynarop yCTaHOBUTb Ha TemnepaTypy
o1 50 °C po 200 °C.

|
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the

Grill functions
vV [|VVVY vvv|

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "Il"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

DREHSPIEB (wenn verfligbar)

Einige Backdfen sind komplett mit Stabmotor und
DrehspieB3 fir das SpieBbraten ausgestattet.

Der Spie3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu résten. Er dient hauptsachlich zum
Résten von Schaschliks, Geflugel, Wirstchen u.&.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpieBantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und

Ausschalten von Grillfunktionen
| vV [|YVY vvv|

GRILLEN AM DREHSPIEB

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom SpieB 3
aufspieBen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieBrahmen 9 an der Hoéhe I im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
SpieBgriffmetallteils eingreift,

o den Handgriff 5 herausschrauben,

e das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auBere Gehause des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das duBere Gehiuse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kahlung nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEIJ1 (ecnu pocTtynHo)

HekoTopble AyxoBkuM 0OOpyAOBaHbl BeEPTENOM,
NPMBOAMMbIM BO BpaLLEHME 311. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa BpalwaTenbHas
obxapka Onog B ayxoBke. CRyXuT rnaBHbIM
obpazom pgnss  obXapks OOMallHEW  NATUUbI,
LaLrbikoB, konbdacok n gpyrmx énwog. BrrtoueHne
N BbIKMIOYEHNE MNpuBOoAa BepTena npoucxoguT
OLHOBPEMEHHO CO BKIIHOYEHMEM W BbIKMHOYEHNEM

OYHKUMI rpuns
v vy

A~

NMPUITOTOBJIEHUE HA BEPTEJE

[nsi aToro Heo6xoaMMo criegyoLlee:
e HaHum3aTb OnOO Ha MpYyTOK BepTena 3 wu
3aKpenuTb ero Npu NOMOLLM BUNOK 4,

e npu HeobGXOAMMOCTM HageTb pyvky B Ha
BepTen, pamMky 9 noctaBuTb B LYXOBKYy Ha
ypoBeHb 11,

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCcTaBbTe B MydTy
npueoga 8, obpawias BHUMaHWE Ha TO, YTOObI
BbleMKa paMku normana B KaHaBKy
MeTannmMyecKkon YacTun aepxartens Beprena,

BbIBEPHUTE PYUKY 5,
BCTaBbTE€ MPOTMBEHb 7 Ha CaMbli HWU3KUI
YpPOBEHb [OyXOBOro Lwkada ©n npukpounTe

nBepuy.

Mpy BbIHMMaHMKM OnNrOaa BO M3bexaHMe oxera
ob6s3aTenbHO UCNONb30BaThb PYUKy 5.

OXJTAXOAIOLWMUA BEHTUNATOP

Oxnaxgawlwmn  BEHTUNATOP®  HaxoguTcsa  Ha
BEpPXHEM YacTM OYyXOBKM W CRAYyXuT  Ans
OXNaXaeHns Kak BCTPOEeHHOW wmebenn, Tak wu
camon ABepubl AyXOBKW. BeHTURATop BKOYaeTcs
aBTOMATUYECKN MPU  LOCTKEHUW TemnepaTypbl
BHELLHel noBepxHocTh ayxosku 60 °C.

Hanpumep, npu yctaHoBke ayxoBku Ha 200 °C
BEHTUNATOP BKNOUMTCA NpnbnunsmtensHo Yyepes 10
MUH. TIpyM MOHWXEHWM TemnepaTypbl BHELIHEN
MOBEPXHOCTU AOyXOBKM Hwxke 60 °C BeHTUNATOP
aBTOMaTM4eckn oTknyaeTcsa. Hanpumep, nocne
BbIKITIOYEHNA [YXOBKW, ycTaHoBreHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbIKYUTCA MNPUBNN3NTENBHO
yepes 30 MUH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

* position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach  Zubereitung lhr Gericht kontrollieren
moéchten, dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen geniigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewilnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart
wahlen.

e Gewlnschte  Temperatur —mit  dem
Drehknebel 2 Temperaturregler wéhlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch
das Aufleuchten von roter Kontrolllampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELUEHME IYXOBKH

[yxoBoi LwKad ocCHaleH CUCTEMOM OCBELLEHMS.
CeeT ocTaeTcs BKIOMEHHbIM BO BpeMsi. Ecnn Bbl
XOTUTE NPOKOHTPONUPOBaTb COCTOsIHME Ontoaa
nocne ero MnpUroToBMEHUS YCTAHOBUTE PY4Ky
BbIOOpa peXXMMOB AYyXOBKM B NonoxeHne Ceer.

UCIMNOJIb3OBAHUE

B Heckonbko MpoCTbiX AOBWXEHUN Bl
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIIEHNSI.

MOXeTe

e Pyykon 1 pexmma paboTbl [yXOBOro
wkacpa, BbIbepuTe Kenaembli  PEXUM
NPUroTOBMNEHMS.

e Pyuykon 2 Tepmoperynatopa, Bbibepute
Xenaemyr TeMneparypy npuroToBneHus.

BkntoveHune AyxoBoro L|_||<acba CUrHanunsnpyetca
BKIKO4YeHnem KOHTpOHbHOI‘;I JTaMMNO4KM Ha NnaHesnu
ynpaBieHus.

' Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in

® | die Null-Stellung.

' BHumaHue! UYTobbl BBIKAOYMTL OYXOBOW

wkad, BepHuTe pydkn 1 m 2 B HyneBoe

i nonoXXeHne.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR
Touch control

The symbols 1712.00, 1 appears when the
appliance is switched on for the first time. The key
2 flashes. The oven is not operating.

Setting the clock

To set the current day time:

e By touching the keys 3 or 4 (= or *+) you
can set the time.

After five seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 2 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 5 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG Touch control

Die Symbole 12.00, 1 erscheinen beim ersten
Einschalten des Gerats. Die Taste 2 blinkt. Der
Backofen funktioniert nicht.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewiinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch UObernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschlie3end
verandert werden. Dafir muss man:

o Die mittlere Taste 5 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anféngt zu
blinken.

o Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE JJIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO

Touch control

CumBonsbl 12.00, 1
YCTPOMCTBO BKIIHOYAETCS BMEpPBbIE.
muraet. [lyxoBon wkad He paboTaer.

nosBNAKTCA,  Korga
KHonka 2

YcTaHOBKa TeKyLero BpemMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMSI:

e C nomouwbto KHOMOK Bblbopa 3 nnn 4 (—
unu +) yctaHoBUTE Xenaemoe Bpemsi.

l—Iepe3 HEeCKOJIbKO CeKyHO Ha Aaucniee noAaBuTcA

WHOMKAUMS Tekyllero BpemeHu u cumson 1
rnoracHer.

YCTaHOBMEHHOE BPEMS MOXHO W3MeHUTb. [ns
3TOro:;

e HaxnmanTte Ha cpegHIo KHOMKY 5 noka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBUTe BpeM4, KaK onncaHo BbllLE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geldscht.

BaxHo! [Mpn M3MeHeHMn yCTaHOBIEHHOro
BpemMeHn Tanmep OygeT  ycTaHOBIrEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHble pPEXUMbI
npuroToBneHnsa 6yayT OTMEHEHbI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu umeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol £\ will start flashing on display.

The symbols 2, 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (= or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,

the symbol A appears. By pressing the button 1
you can call up the current time indication for 5
seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol /X will continue to
flash after the end of emitting the sound signals.

e Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

If you do not press any button, the alarming sound
will be stopped after 2 minutes.



DE

Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

driicken bis das Symbol JAY anfangt zu
blinken auf sem Display.

Auf dem Display erscheinen die Symbole 2, 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder )
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszahlen, was auf dem Display angezeigt

wird, und erscheint das Symbol [\, Durch
Betatigen der Taste 1 kénnen Sie die Anzeige der
aktuellen Uhrzeit fir 5 Sekunden aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszéhlen beendet ist,
erténen doppelte Signaltbne mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhéren

des Signaltons blinkt das Symbol /N weiter.

e Driicken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Wenn Sie keine Taste drlicken, wird der Alarmton
nach 2 Minuten gestoppt.

RU

OneKTPOHHbIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIM MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCUMMO OT
Apyrnx pyHkumMn. MMM MOXHO nornb3oBaTbCs Aaxe
€CInn AyxX0BOW LKadd BbIKITHOYEH.

YT06bI BKIMHOYUTD MUHYTHUK:

e HaxnmanTe Ha cpefHIol0 KHoMky 1 noka He
HAUH&T MuraTb cumeon £\ Ha aucnnee.

Ha aucnnee nosisatcsa cumsonsl 2, 0.00.

e C nomoubio KHOMOK BblGopa 3 unun 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XXenaeMoe BpeM4.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HavyHETcA obpaTHbIn
cyeT, oToOpakaemblli Ha Aaucnnee, 3aropaeTcs
cumeon 2\, HaxaTvem Ha kHorky 1 Bbl moxeTe
Bbl3BaTb MOKa3aHWe TEKYyLLero BPEMEHU Ha 5
CeKyH[,.

Mo oKOH4YaHMM oBGpaTHOro cuyetTa OyXxoBKa mnopaeT
[BOViHble 3BYKOBblE CUrHanbl C WHTepBanom B 2

CEeKyHObl B Te4YeHUn OBYX MUHYT. Cumson Q
npogoJnKaeT Muratb nocrie npekpaweHuna nogadum
3BYKOBbIX CUTHaNoB.

e [InAa npekpaweHus nogayn  3BYKOBbIX
CUrHanoB W [Ana OTKIOYEHUS CUMBOMa
MMHYTHMKA 2 HaxXmMuTe Nobyro KHOMKY.

Ecnu Bbl He HaXMeTe Kakyto-nmbo KHOMKY, curHan
npekpaTuTCs Yepes 2 MUHYTbI.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration (0 — 10 hours) automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol ™1 will start flashing.

The symbols 2, 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation.

e Choose your desired function and
temperature by rotating the function and
temperature knobs.

After a few seconds the countdown of the duration
starts.

The display shows the countdown time, symbol o
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
sound signals with the interval of 2 seconds during
two minutes to inform you that all proncesses in the
oven are switched off. The symbol —I"will continue
to flash after the end of emitting the sound signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

o Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The display shows the current time.

Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer (0 — 10 Stunden) automatisch
abgeschaltet werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol = anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheinen die Symbole 2, 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder %)
stellen Sie die gewlinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein.

e Wahlen Sie die gewlinschte Funktion und
Temperatur durch Drehen der Funktions-
und Temperaturregler.

Nach einigen Sekunden beginnt die Rickzahlung
der Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol |"|, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Rickwertszdhlen beendet ist,
ertbnen Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das
Symbol ™1 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Driicken Sei eine beliebige Taste, um
Signalténe und das blinkende Symbol
auszuschalten.

dia

|

Auf dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

RU

YcTtaHoBKa n PoAOIXNTENIbHOCTU

NPUroToBJIEHUA
[dyxoBon wkad JOImKeH aBTOMaTUYECKMN
OTKIMOYNTLCS no ncteyeHuu »Xenaemoro

npomexyTka BpemeHu (0 — 10 yacos).

Mpexge 4em  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NpUroToBneHus, Bol AOMKHbI YCTAHOBUTH PEMXUM
paboTbl gyxoBoro wkaca 1 Temneparypy
NPUroToBIIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

o HaxumanTe Ha cpeaHomn KHOMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CUMBOI1 "l.

Ha gucnnee nosiBatca cumsonbl 2, 0.00.

e C nomoubio KHOMOK Bblibopa 3 unun 4 (—
unu +) yctraHoBUTe Xenaemoe BpeMmsi.

e Bbibepute  xenaemyio  yHKUMO  ©
TemnepaTtypy, BpaLuas perynatopsl
Temnepartypbl N PYHKLUN.

Uepe3 HeCKONMbKO CeKyHO HayHeTcs oTcyeT

BpeEMEHN NMPUroToBJ1IEHUA.

Ha paucnnee oTobpaxaetcsa, Bpems obpaTHOro
oTcyeTa, nosasutcsa cumson I~ |, nogTeepxaatowmii
yCnewHoe nporpaMMuMpoBaHue, a Takke BepHETCA
nokasaHue TeKyLLEero BpeMeHM.

Mo okoH4yaHMM obBpaTHOro cyeta OyxoBka nopaet
3BYKOBbIE CUrHanbl C MHTEpPBariom B 2 CekyHabl B
TEYEHUN [BYX MWUHYT, WHOPMUPYHA, YTO BCe
rhvHKUMKM paboTbl OyXOBKM OTKMOYEHbl. CUMBON
(g npogormkaer MwuraTb nocfe npekpaweHus
nogauyn 3BYKOBbIX CUTHAMNOB.

o [lepeBeaeTe BpallaloLLMECH PYYKN pexmnma
paboTbl W TepMmoperynatopa [OyXOBOro
WwKada B HyrneBOe MonoXeHue.

e HaxaB  nwobylo  KHOMNKy,  OTKMOYUTE
an\llkosble CUTrHamnbl M MUralLni CUMBOS

Ha ancnnee otobpaxaeTcs Tekylliee Bpems.

' BHumaHune! Ecnu  no  OTKMAKYEHMUIO

Tanmepa Bhl He nepesegeTe

® | ppawarowmecs pY4YKn B Hyresoe
nonoxeHwe, AyxoBoh wkad  Gyget
npogomnxkatb pabotatb.
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Setting the end of cooking time
The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol —1 will start flashing.

The symbols 2, 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or *)
you set the wanted end of the preparation.

e Choose vyour desired function and
temperature by rotating the function and
temperature knobs.

After a few seconds the program is activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.

®

T*]e display shows the countdown time, symbol
—1 appears on the display to confirm the
successful setting and the current time appears
again.

After the set end time is reached a signal sounds
and the symbols flash to inform you that all
processes in the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The display shows the current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen

Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von

Multifunktionsbackofen«).

e Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol ™| anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheinen die Symbole 2, 0.00.

o Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)

aktiviert.

RU
YcTaHOBKa BpeMeHU OKOH4YaHUA
NPUroToBJIEHUA
Hyxoson wkad JOJmKeH aBTOMaTUYECKM

OTKITIOYUTBLCA B 3apaHee 3aJaHHOE BpeMA.

Mpexage yYem 3agaTb BpeEMSA OKOH4YaHUA paboTbl,
Bbl  OOMKHBI  YyCTAHOBUTL peXuM paboTbl
AYyXOBOIro wkaca n TemMmneparypy
npUMroToBnieHMAa. (CM. pasgen «YnpaBneHue
paboTton MHOroyHKUMOHANbHOrO OyXOBOro
wkada»).

e Haxnmante Ha cpeaHtoto kHonKy 1 noka He
HauYnHaeT muraTtb cumson I

Auf dem Display erscheinen die Symbole 2, 0.00.

e C nomouwpto KHOMOK Bblibopa 3 unn 4 (—

die  gewdnschte  Ausschalizeit  der nnu +) yctaHoBUTE XenaeMoe BpeMS.
Gerichtszubereitung einstellen. e Bbibepute  xenaemyww  yHKUMIO  W©
e Waéhlen Sie die gewlinschte Funktion und Temnepartypy, BpaLlas perynsatopbl
Temperatur durch Drehen der Funktions- TemnepaTypbl U PYHKUUN.
und Temperaturregler.
Nach wenigen Sekunden wird das Programm Yepe3 HeckOonbKO CeKyHA HayHeTcs OTcyeT
BPEeMEHW NPUrOTOBIEHNS.
' Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl OomkHbl 3agaTb  BpeMs,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnuyaroLeecs ot TekyLyero!
®
Auf dem Display erscheint das Symbol ~| als Ha ancnnee nosiIBUTCA cMMBON "|,

Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertént ein Signalton und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

e Driicken Sei eine beliebige Taste, um die
Signalténe und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Auf dem Display erscheint die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

I'IOD,TBep)KD,al'OLLl,I/Iﬁ ycnewHoe nporpammMmmpoBaHue,
a TakKxe BepHéTCFI NnokKa3aHune TeKkyulero BpemMeHu.

Mo pocTmxeHuto 3anporpaMMMpOBaHHOIO BPEMEHU
AyXOBKa noJaeT 3BYKOBOW CUrHam v 3amuratoT
CYMBOITbl, MHPOPMUPYS, YTO BCe PYHKUMM paboThbl
OYXOBKM OTKIOYEHbI.

o [lepeBefeTe BpallalOLMECH PYYKM pexnma
paboTbl W Tepmoperynatopa [gyxoBOro
wkadba B HyfneBOe NMosfioXeHune.

e HaxaB nwbylo  KHOMKy,  OTKMOYMTE
3BYKOBbIE CUrHaSIbl U MUTaoLW M CMMBON 2.

Ha aucnnee otobpaxaeTcs Tekyllee Bpems.

' BHumaHue! Ecnun no  OTKMKOYEHMUIO

Tanmepa Bbl He nepesegeTte

® | spauwaiowmecs PYYKM B HyreBoe
nonoxexwue, OyxoBou LwKkad oynet
npogorkartb pabdoTtathb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the dljration -1 and then the end of
cooking time 1.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol I~ appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Ausschaltzeit kombinieren, wobei Sie eine
gewulnschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fir die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine gro3e Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer =l und
danach die Ausschaltzeit =1 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor Ihrer Rlckkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 72:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackofen«).

Geben Sie die Gerichtszubereitungsdauer 4 ein (in
unserem Fall — 30 Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol |"|, das
eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer bestatigt und die aktuelle Uhrzeit
wird wieder angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoJIKXUTEeNNIbHOCTU N BPeMEeHU
OKOH4YaHuA npurotToBJieHuUA

Bbl MoxeTe koMOWHMpoBaTb (YHKUMM BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS " BPEMEHU OKOHYaHMs
NPUroTOBNEHUS,, 3aJaBasl  Xernaemoe Bpems
BKIIOYEHUS U BbIKMIOYEHMST [OyXOBOro Lkada.
Takum o6pasom, Bbl MoXxeTe 3anporpammmupoBaTb
npoLecc NpUroToBINEHUsI Ha TO BpeMsi, korga Bac
HeT [OoMa, WM Xe MpoLecC pasMopaXMBaHUs
NpoaykToB Kk Bawemy npuxoay. Hennoxas nomoLib
Ha KyxHe.

3apjanTte cHavyana BpeMs MPUrOTOBMEHMS = "
3aTem BpeMsi OKOHYaHust 1.

Hanpumep: Bbl xoTuTe HavaTb roToBUTh 6Nt0J0 3a
30 MuWHYT OO0 BO3BpaWeHUa AOMOW, 4YToObl K
Bawewmy npuxogy B 12:55 oHO 6bIr0 roToBo.

Mpexne 4em 3agatb  NPOOOIMKUTENBHOCTb
NPUrOTOBMNEHNA U BPEMsSl OKOHYaHusi paboTbl, Bbl
AOIMKHbI YCTAHOBUTL peXXum paboTbl AyXOBKM
3 1 TemnepaTtypy npuroToBneHusA. (CMm.
pasgen «YnpaBneHue paboTon
MHOropyHKLUNOHaNbLHOro AyxXoBoro wkada»).

3aparite NPoAoIMKUTENBHOCTL NPUroToBreHus 4 (B
Hawem npumepe — 30 MUHYT).

Ona 9aToro  3anporpammMupymTe  XXenaemyto
NPOOOIMKNTENBHOCTb NPUrOTOBIEHMS. (CM. pa3gen
«YcTaHoOBKa NPOAOIMKUTENBLHOCTHU
NPUroTOBNEHNAY).

Ha avcnnee nosiBUTCS CUMMBON |"|,
noaTBEPXXAAOLWMIA yCnewHoe nporpaMMyMpoBaHue
NPOOOIMKUTENBbHOCTM  MPUIOTOBMEHMS, a Takke
BEPHETCS NnokasaHue TeKyLLEro BpeMeHu.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time ~| 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@ | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt
Ausschaltzeit (siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

die  gewilinschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit ~| 1,
die der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (¥+) die gewinschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
geman lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe >xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHUs npouecca NpUroToBneHust (CMm. pasaen

«YCcTaHOBKa BpemMeHu OKOH4YaHuA
I'IpMFOTOBneHVIﬂ»).
Ha auncnnee NOABUTCA BpeMA OKOH4YaHuA

NPUroToBNEHNs ~] 1, paBHOe TekyLleMy BpeMeHH,
NNocC BpeMsa NpoaosPKUTENLHOCTU NPUroTOBMNEHUS
(B Hawem npumepe 12:45, 1.e. nntoc 30 MUH.).

e lcnonb3yss kHonmky Bblbopa 2  (¥)
yCTaHOBUTE Xenaemoe BpPeMsi OKOHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.

Uepes HECKONbKO CeKyHA, TamMmep 3apeructpupyet
370 3HayeHue 3 (B Hawwem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBUHYNN BPEMS OKOHYaHUSA NPUroTOBNEHUA
Ha 10 MUH.).

[yxoBon wkad nepenger B pPexuMMm OXuUOAHUS.
BbicBeTUTCA Tekyllee Bpemd 4 (B HaLIEM npumepe
—-12:15).

B Hawem npumepe payxoBou wWwkad AOMKEH
BkMtountca B 12:25 (5)B pexume "rpunb + ropsaymn
o6ays" Ha 30 MUHYT M BblkmuuTca B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3adaHHon Bamu nporpamme.

' BHumaHume! Ecnn Mo  OTKIHOYEHUIO

Tarmepa Bbl He nepesegeTe

® | spauwarnoumecs pYy4KM B Hyresoe
rnonoXxexune, AyX0BOM LKad oynet
npogomkatb paboTtathb.
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e |t is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on
model the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time
is abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be
dry and clean after sticking it in and
pulling it out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional
heating are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of
the oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of
dough is adviced in height 3 from the bottom
and of to heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausrlistung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Hoéhe flr die
Backbleche. Je nach Modell verfigen die
Backéfen dber 4 bzw. 5 Héhen.

e Backen ist auch in den handelstblichen
Kuchenformen und Backblechen mdéglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

e Der Backofen soll vorsichtig nur fur
schwere Gebacke, die eine ziemlich grof3e
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstédbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Geback soll das Holzstabchen, das aus
dem Gebadck nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

¢ Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéckparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fir die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX U3aenumn

e PekomeHOyeTcsa  BblMeyka TecTa  Ha
NPOTUBHSAX, MOCTaBMNAIOWNXCA BMEcTe C
AyxoBbIM LWKadoM. Beibepute nogxoasawmn
YpOBEHb NS YCTaHOBKM MNpPOTMBHA. B
3aBMCUMOCTU OT MOAENu AyXOBKMU umeloT 4
nnn 5 ypoBHen.

o Bhbineyka BO3MOXHa Takke B (bopMax M Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnegyet
yCTaHaBnuBaTb Ha peweTtke. B aTom
crnydyae pekomeHayeTcs — ynoTpebneHue
opM M3 4YepHOM XecTn wunum dopm ¢
ranbBaHOMOKPbLITUEM  (30110TOr0  LBETA).
O™n opmbl nyywe npoBogAT Tenno wu
COKpaLLaloT BpeMs BbIMEYKU, IKOHOMS Mpwu
9TOM 3MEKTPOIHEPIUIO.

e HekoTopble 13 BbiNeKaembiX U3OENUN
TpebyloT  npegBapuTenbHO  MporpeTomn
AYXOBKMU.

o [lpegBaputenbHbIn Harpes OYXOBKM

crnegyeT MNPUMEHSITb  UCKIMIOYUTENBHO B
cny4vae Tshkenoro Tecta 6onbworo obvema

" cnabonogHumMatoLerocs. BbicTpo
nogHumMaltoLLeecs Tecto cnepyet
yCTaHaBnueatb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locne OTKNoYeHns OYXOBKM,
pekomeHayeTca npoeepka KayecTBa
BbIMEYEHHOro TecTa npu nomoLum
AepeBAHHOM nanoyku (B cnyyvae
NpaBUNbHOM  BbINEYKW, MOCMe Hakona
TecTa, nanoyka AofmkHa ObITb Ccyxon u

4ncTon).

e BbineueHHoe n3genve, cnegyeT oCTaBuTh B
AYXOBKe, Mnocne ee OTKMYeHus, ewwe Ha 5
MUHYT.

MpumepHble napameTpsbl BbINEYKU c
NCnonb30BaHNEM KOHBEHLUMOHAaNbLHOro HarpeBa
npuBeaeHbl B Tabnuue 1, a ¢ Mcnonb3oBaHMEM
Tepmouupkynauum B Tabnuue 2.

Mpn  ncnonb3oBaHUM  TEPMOUMPKYNAUUK,  He
TpebyeTca npeaBapuUTeNnbHbIN pasorpes AyxXoBOro
wkada.

ans BbiMeYKM Tecta C  MNPUMEHEHUEM
TEPMOLMPKYNSLUN, PEKOMEHOYETCSA BbiNeyvka Ha 3
YpOBHE  CHM3y  [OyXOBKM a B  clnyyae
OOHOBPEMEHHOW BbIMNEYKM HA [OBYX YPOBHSIX

pekomeHgyTcsa yposHu 1 n 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbiNeyku ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab6. ypoBeHb | Temnepatypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B chopmax
Meringue / Schaumgeback / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / dpoxkeBasa 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fiir Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necovHoe TecTo s PPYKTOBOro Topta pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / OpoxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Sknepsbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nnpor ¢ 2-3 170-190 30-50
OPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkuin nMpor ¢ KpOLLIKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

e Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.

44




DE

Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4ku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepMoLMPKYNALUNEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun TecTa Temperatur °C Backzeit, min.

Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.

Pastry in forms / Formgeback/ Boine4yka B chopmax

Meringue / Schaumgeback / Bese 80 60-70

Sandcake / Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 150 65-70

Barmcake / Hefekuchen / [poxxkeBasi 6aba 150 60-70

Tart/ Torte / Topt 150 25-35

Pastry on griddle

Gebéack auf dem Blech

Bbineuyka Ha MPOTUBHAX

Barmcake / Hefekuchen / poxxeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkun nupor ¢ 150 20-30
KPOLLIKOM

Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkun nupor ¢ pyktamm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Buckeut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg

Fleischstiicken im Backofen. Kleinere
Fleischstiicke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e Dbeim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten sollen die GefdBe mit den

temperaturbestédndigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fir die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue u TyweHune msica
PekomeHayetcs cnegyiollee:
e XapeHue wu TyweHue B pOyxoBke 6nog
Maccon npesblwatowen 1 kr. MeHbwwne
nopumu cnegyeT NogroToBUTb Ha BapOYHON

NOBEPXHOCTMH,

e B Cliydae JXapeHunda MdCa Ha pelleTke,

pekoMeHayeTCsl yCTaHOBKa Ha CaMOM
HU3KOM YpOBHe (NoA pelueTkon ¢ 6niogom)
NPOTUBHA,  codepxalero  Hebonbluoe

KONM4eCTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHSIIOT BO
BpeMSs XKapeHbs,

e [N XapeHusa, cnegyetr  NpUMEHATb
eMKOCTU  (KacTpronm) C  KapOCTOMKUMM
py4Kkamu,

MpuMepHble napamMeTpbl YCMOBUA XXapeHbs U

TyWweHuna onog C ncnonb3oBaHNeEM
KOHBeHUWOHaribHOro Harpesa npuBeaeHbl B
Tabnuue 3, a C ncnosib3oBaHMeEM

TepMouupkKynsauumm B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMUOHHbIM HarpesoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca PekomeHgaumm Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C | Bpewms, MuH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsiamHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctoud ¢ | erhitzter Backofen
KPOBbHO pasorpeTasi LyxXOBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbud couHbIn erhitzter Backofen

pasorpetas LyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsiHEHbIN pasorpeTtasa gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBUWHMHA
Veal / Kalbfleisch / Tensituna 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onyb heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBka
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTkun heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpetas AyxoBka
Goose / Ganse / 'ycn 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Gefllgel 2-3 210-225 45-60

geschmort / TyweHas ntmua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der HeiBluft TepMOLMPKYNALUEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6bnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca Mopuums Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hdhnchen / Ubinnsata 1 180 50-60

Game / Wildfleisch / Onyb 1-1,5 160 120-140

Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140

Pork / Schweinefleisch / CBMHUHa 1 175 110-120

Beef / Rindfleisch / loBsgnHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XapeHusa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpewms, MuH
Bua msaca Pab6. yposeHb | 1.side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHom 3-4 8-10 6-8
LWHULUENb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsKbe MSICO
Sausages / Wirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbackun
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
LWawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["0BSXKbE XXapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneTa 13 TensTuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TengTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
Kotneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LIbinneHoK — NonoBUHa
Fish / Fisch / Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbi € 3-4 6-8

HaYMHKOWN
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don’'t sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GefaBen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger, die gréBeren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
BratensofBe begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten H6he (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufillen (nicht das
Fleisch begieBen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU
MpumeyaHue! MpuBeaeHHble napameTpbl
KacalTcs XapeHus Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHNSA  3aKPbITbIX €MKOCTeW (KacTpronb),

Temnepartypy cnefyet yctaHOBUTb Ha ypoBHe 200
°C.

Mo ncTeyeHnu NOMNOBUHbI BPEMEHN,
npeaHasHa4YeHHOro Ans  3aXapuBaHusi, MSICO
crneayeT nepeBopaynBaThb Ha Apyron 6ok.

Bonee BbirogHbIM  gBRsieTCs  3akapvBaHue
OonbLINX NopUmMi MAca.

Bo Bpemst XKapeHns nonueaTb MSICO

BbITONMMBLLUNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTca ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (noa pelleTtkon ¢ ©Onogom) MpOTMBHS,
cogepxawero Hebonbloe KONMUMYecTBO BOAb,
KOTOPYHO MOMOSHST BO BpeMs >XapeHbs (MSACo
BOOOW He NonmeaTb).

MapameTpbl, npuBeaeHHble B 3TOW  [naBe,
KacaloLmMecs BbINEYKN U XXapeHUsi, pEKOMeHOYeTCS
KOPPEeKTUpoBaTb, OCHOBbIBAsiCb Ha COGCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light
The oven light must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, solange es noch
hei3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
gifige Déampfe, wenn sie auf eine heiBe
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder  Tacher  kdnnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbesténdig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensféllen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

anmontieren

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kauectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTH
Heobxooumo nepes obCnyXMBaHMEM U yXOO4OM 3a
AYXOBKOW OTKMOYaTb €e OT CEeTHU.

Mepen unctkon ybeguTecb 4YTO YCTPOWCTBO He
apnseTcs ropsuum. [pu HeobxogmmocTu gdante
eMy ocTblTb. [lpn KOHTakTe C  ropsyen
MOBEPXHOCTbID  YMCTAWME  cpeactBa  MOryT
BblAeNATb S40BUTbIE BELeCcTBa.

3amMeHa namnbl oCBeLLeHUsI AYXOBKMU

OcBelleHne OyxXOBKM OOMMKHO UMETb crepywolime
napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnekrtponutaHue: napameTpbl
B/T'y ykasaHbl B 3aBOACKON Tabnuyke

NoAKIMr4YeHnA

BHumaHue! Mpexge Bcero OTKMOYUTL
OYXOBKY OT CeTW.

o Bo usbexaHne noBpexaeHnn pasnoxmTte B
AYXOBKE KyXOHHOE MofoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHBLIN NNadoH
BbikpyTuTe crtapyto nammnouky u BKpyTUTE
HOBYO

e Bkpymute Ha mecTto nnadgpoH n ybepute
nonoTteHue

e Das Gerdt erneut an das Stromnetz o [logkniounTe OyXOBKY K 9NeKTpoceTn
anschlieBen.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHue: Hwukorga He wcnonb3yunTe

Dam freini?er zum Reinigen des Gerates.
Der Dampf eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

napooyncTuTesib AnAa OYUCTKU yCTpOIzCTBa,
TaK KaK ero ncrnoJsyib3oBaHMe MOXET Bbl3BATb
KOPOTKO€E 3aMblKaHMe.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wénde des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wéanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspllmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
Tar getrocknet werden.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem far die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Méoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die OI- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen Uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, ldsst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei  Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OyxoBo#u wkadcp

BHyTpeHHuMe CTEHKU
BbICOKOKA4Y€CTBEHHOM
amMarnblo. OueHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NPOTMBOAENCTBYET  MOSIBNEHWIO HA  CTEeHKax
AYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHWA U OYeHb
ObICTPO M MNpoCTO ouuwaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOMCTBO 3TOW 3Manu ro3BonsieT AONTOCPOYHO U
KauyeCTBEHHO Mcnonb3oBaTb Bally ayxoBky.

AYXOBKM NOKPbIThI
rierkoovuLlaroLLiencs

Ynctute AOYXOBKY Mocsie KaXxgoro Ncrnosjib3oBaHuA.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobXxoouMO nepen KaXk4oW YWUCTKOW [AYXOBKM
OTKII0YaTb ee OT CeTu.

[lyxoBon wKad MONTE MCNOSb3YHa TOSBLKO TENMyH
BOAY C HEGONbLUNM KONMYECTBOM XUOKOCTM ANs
MbITbS nocyabl. ocne MblTba BbITPUTE OYXOBOW
WKad Hacyxo unum octaBbTe ABEpPLY OTKPbLITON ANg
NpOCbIXaHns Kamepbl.

He npumeHanTe gna 4YUCTKU KUCMOTO- WK
LenoyecogepXawmnx  Bewects  (yKCyc, COK
NUMOHa, conb 1 T.4.). HM B Koem cny4vae He
nNpUMeHanTe Takxe xropocogepxatumne
cpeactea (otbenusatowme n 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO WuUMeTb B BMAY MNpPU YYUCTKe
9ManuMpoBaHHbIX NOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuwarowmecs
NyacTUHbI (ECNN NMEETCS)

KaTannTnyeckune

Ha cTeHkax OyXOBKW yCTaHOBMEHbI NnacTuHbl 1 co
crneumansbHOW  3KOMOrnMYyeckom  MUKPOMOPUCTOM
CaMOOYMLLIAIOLLENCS  KaTanUTUYECKOW  3Marnblo.
OTa amanb npu Temnepatype TUNoBOW paboTbl
ayxoBkn cBblwe 200° C katanusumpyet BCe
HaxoOsLlMecs Ha HeW XupHble BelecTBa W,
ncnapsisi, yctpaHsieT ux. EquHcTBeHHble cpeacTBaa,
Heobxoaumble gnsa  ybopku OyxXOBKM nocne
KaTanuTU4YecKom OYMCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnn >xe nocne npurotoBneHumsi oYeHb XXUPHbIX
Onog4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCE Xe OcTalTcH
3aMeTHbIMM Ccredbl Macrna u >Xupa, OCTaBbTe
MyCTYI0 OYXOBKY BKMHOYEHHOW NpW MakCumarnbHOM
TemnepaType A0 Tex nop, Noka oHa MOSfTHOCTbIO He
ounctutca. Camoowmyarowmecs Katanutnyeckme
NNacTUHbl Henb3s HU MbITb, HW Tem 6Gonee
YNCTUTL abpasuBHbIMM MaTepuanaMmm U KUCHOTO-
1 Wwenoyecogepxawmmm cpeactsamMu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The system Telescope is
installed on the upper 4 levels.

The given construction (Z@aiser differs from
similar ones through the comfortable and practical
access to every griddle and allows you to take out
and check pastry without cooling down the whole
oven or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for
the cleaning the oven door can be reoved easily.
To do so, proceed as follows:

e Open the door fully and pull two locks 2
back at hinges on both sides of the oven
door.

e Close the oven door, at about 15 degree,
then lift the door, and slowly pull out from
the oven, 3.

e After cleaning, perform the above-
mentioned operations in the opposite steps
to restore the door to its original condition.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
lhr Herd ausgestattet ist, erméglicht Ihnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben. Das System
Teleskop ist auf der4 oberen Ebenen angebracht
werden kann.

Diese Konstruktion&@aiser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem  Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukUhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens kdnnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefiihrt, was die
Ma&glichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentir muihelos ausgebaut werden. Daflr
sind folgende Schritte vorzunehmen:

e die Tur vollstdndig 6ffnen und zwei
Verriegelungen 2 an den Scharnieren auf
beiden Seiten der Ofentiir ausziehen;

o die Ofentir bei etwa 15 Grad schlieB3en, die
Tar anheben und langsam aus dem Ofen
sie ziehen, 3;

e Fihren Sie nach der Reinigung die oben
genannten Schritte in den
entgegengesetzten Schritten aus, um den
ursprunglichen Zustand der Tar
wiederherzustellen.

RU

Teneckon (ecnu nveeTcs)

Cuncrtema Teneckon 1 (oavH, ABa NN TPU YPOBHS
B 3aBuMCMMOCTM OT Bawen wmogenu), KOTOpbIM
ocHaweHa Bawa pgyxoBka, nossonser Bawm
BblABUratb BCE NMPOTMBHU Kak COBMECTHO, Tak U Mo
OTOENbHOCTU Jdaxe BO BpemMs MNpPUroTOBIEHMS
omoan. Cuctema Teneckon MoXeT ObITb
yCTaHOBIEeHa Ha Ntobo U3 BEpXHUX 4 YPOBHEWN.

[aHHas KOHCTpyKUUSI (ZATser oTnuuaetcs OT
aHanornyHbIX yAo6HbIM 1 NPAKTUYHBIM AOCTYNOM K
noBoMy MpOTMBHIO W NO3BOMSET [OCTaBaTb W
KOHTPOMNMPOBATb BbINEYKY Ha MOGOM W3 HUX, He
oxnaxaas BCIO [yXOBKY M HaXOAALMECs Ha ApYrux
NpoTMBHSX bntoaa.

Hanpaenstowme kaxgoro NpPOTUBHA — HAOEXHO
YOEPXUBAIOT Harpy)XeHHbln BecoM Ao 15 kr.
NPOTUBEHDL B MOJTHOCTLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUN.

Mpy ouncTKe [OYXOBKM CUCTEMA HanpaBnsOLLMX
nerko cHumMaetcs. KOHCTpyKUuMsi BbIMOfHEHA W3
Hep)xaBetoLLen cTanum, 4TO UcknoyaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBIIEHUSI KOPPO3IUM.

OdeMoHTax aBepubl 4yXOBKU

Ona nonyyeHns nydwero Joctyna K OyXOBOMY
wkady, a Takke Ana ero O4YMCTKKU, ABepua MoXeT
OblTb OYeHb nerko AemMoHTMpoBaHa. [na atoro
Heob6xoanmo:

e OJSIHOCTbIO OTKPOWTE ABEepuUy W BbITSHUTE
ABa dukcatopa 2 Ha netnsx ¢ obeunx
CTOPOH ABepLbl YXOBKW.

e 3akponTe oBepuy OyXOBKM NPUMEpPHO Ha 15
rpagycoB, 3aTeM MOAHMMUTE [BepLy WU
NMaBHO BbiTalUTE €€ U3 OyX0BKM, 3.

e [locne OYNCTKU BbINOMNHUTE
BblLLeyKa3aHHble onepauuM B obpaTHOM
nopsiake, YTobbl BOCCTAHOBUTL ABEpb B €é
NCXOQHOM COCTOSIHUM.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All instaling and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following
points are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

o Periodische Uberpriffung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefuhrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwandfreien Zustand des
Gerdts und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stérung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,

Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center  oder  eine  andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kénnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstédndig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuognyeckumn ocmoTp

Kpome onepaunin CBA3aHHbLIX C TEKYLLUMM YXOLOM
3a NNUTONn, crieqyerT:

e Mpou3BOANTb nepuoamnyeckune
MPOBEPKN  WCMPABHOCTM  OpraHoB
ynpaeBneHuss 1 paboumx  y3noB

[yxoBoro wkada,
e [1OCIie€ UCTEYEHUs CpoKa rapaHTuu, no
KpanHen mepe oauH pas B ABa roaa,

cnegyet nopy4nTb CepBUCHOMY
LUEeHTpYy npoBedeHne TexXHUYeCcKoro
ocMoTpa NNuTHl,
e YCTpaHATb OoBHapy>XeHHble
HEencnpaBHOCTW.
MpumeyaHue! Bce pemoHTHI M onepaumn no
perynuposke, OOIMKHbI NPOM3BOANTLCSA
CEPBUCHBIM LEeHTPOM nnm MOHTEPOM,
obnapatowmm COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukaumnen.
BAXHO!!!
Monb3oBaTenb oTBe4yaeT 3a  GesynpeyHoe
COCTOSIHNE npubopa n npaBunbHoe
obcnyxuBaHuve. Ecnu no nNpyynHe
HenpaBWNbHOro  OBCNYXMBaHUA  BbI3blBaeTCA

cnyxb6a CepBucHoro LleHTpa, BbLI30B MNMaTHLIN,
Jaxe npu elle OeNCTBYIOLLEN rapaHTUN.
lMonomkK, KoTopble BbI3BaHbl HecobnaeHnem
HacTosLwen NHCTpyKLUMN, HE NPU3HAIOTCS.

Yro penartb, ecnu?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyer:

OTKIIOUYNTb BCE IMEMEHTbI JYXOBKW,
OTKIIOUYNTb IMEKTPONUTaHme,
3a8BUTb O HEoBXOAMMOCTM peMoHTa (B

CEepPBUCHbIN LEeHTp nnm Apyryto
opraHusaumio, obnapgatowyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamm).
HekoTtophle npocTble HEeNCnpaBHOCTU
nonb3oBaTenb MOXeT CaMOCTOSATENBHO
YyCTpaHATb, cornacHo pekomMeHaaunsam
HacTOSLWEero pykoBoacTBa.
B nepvog  akcnnyatauuMmM  9nNeKTPUYECKOro

YyCTPOWCTBA WHOrAa MosiBAsIOTCA nNpoGnembl u
Hemnonagk1, HeKoTopble U3 KOTOPLIX NOTpebuTens
B COCTOSHAM YAanuTb CaMOCTOSITENbHO Npu
ycrnoBumn cobnogeHus npaBun NpuMBeaeHHbIX B

Tabnuue Hwke. [Oo Bbi3oBa  paboOTHUKA
CEepBUCHOro o6cnyxmnBaHus, BHMMAaTeNbHO
npoytuTe n BbINONHUTE cnepytowme
pekomMeHaaLuun:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater | the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.




DE RU
Stérung Mégliche Hinweise Mpo6nemsbi Bo3MoxHble PeweHus
Ursache NPUYUHbBI
Der Ofen Sérung der Prifen der [lyxoBka He Hapywenue MposepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug pa6oTaer 3neKTpocHabXeHus npegoxpaHutTenu
nicht n der hauslichen oomaluHen
Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeuncnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBO
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YCTaHOBUTb
dem Display TeKyLlee Bpems
einstellen und Ha aucnnee u
den Herd in BKIMIOYUTb
Betrieb nehmen OYXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUratoT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display TekyLlee Bpems
einstellen
Die Sérung der Prifen der He penictByet | HapyweHue MposepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue aneKkTpocHabxeHus npegoxpaHutTenu
funktioniert n der hauslichen AOYXOBKU JomallHewn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHnTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe Priifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der NCNpPaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnsl
g intakt ist. ocBeLleHns
Wenn fehlerhaft OYXOBKMU.
— ersetzen HeucnpasHyto
3aMeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar Hapywenune MpoBepnTtb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJIbHbIE | 3neKTpocHabxeHns npegoxpaHnTenu
chen leuten n der hauslichen namnbl aomMalluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMM
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl O6patutbca B
Kundendienst CepBUCHyt0
wenden cnyx6y
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yackl cnewat | Huskoe HanpsikeHune | Mposeputb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. unu oTcTaroT B fIOMALLHEN ceTn HanpshkeHue B
des Hauses Falls notwendig - cetu. Mpun
die Spannung HeobxoaMMOCTH
stabilisieren ctabunmanpoBaTb
HanpsXeHve

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsi Ha pekoMmeHaaumn npobnemy He
yAanoch ycTpaHuTb — 06patutbcs B CEPBUCHYHO

cnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.



DE

UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmdll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit |hrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Millabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe BKknaga B OxpaHy OKpY>KaloLlen cpeabl,
BCA [AOKYMEHTauus K 3TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xnopa WNU Ha NPUrogHOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke Oymare.

Mpn M3roToBnNeHMM ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXKatoLen

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MOCKONbKYy  M3roToBrneHa U3
6e3BpeaHbIX ans OKpYy>KatoLLen cpeabl
maTtepuarnos.

Bo3MOXHOCTb nepepaboTku yNnakoBOYHOro
maTtepuana 3HaYUTENbHO CHWXaeT KaK

noTpebneHne NpPMpPoaHO -CblPbEBbLIX PECYPCOB, TaK
M obpasoBaHWe MPOMbILNEHHOTO U OGbITOBOrO
Mycopa.

YTunusauus ynaKoBKU

YTunnsmpynte ynakoBky Mo BO3MOXHOCTU Gonee
3KOMOrMYHO.

BtopuyHas  nepepabotka  maTepuanos  Ansg
YyNakoBKNW  3KOHOMWUT  Cblpbe UM YMeHbluaeT
KONM4yecTBO Mycopa.

YTunusauma ctapbix npubdopoB

Takon CUMBON Ha MPOAYKTE WMAW €ro ynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, No nNpuxony B
HerogHoCTb, HENb3da paccMaTpmBaThb Kak OBbIYHbIN
AOMaLUHUN Mycop, €ro cregyeT caaTb B MYHKT
cbopa ANEeKTPUYECKNX U 3NEKTPOHHBIX YCTPOWUCTB,
Ans nx BTOPUYHON NepepaboTKu.

Bawwum B3HOCOM B MPaBUSIbHYIO YTURAM3ALMIO 3TOMO
npogykta Bbl 3alimuiaeTe OKpyxaloLlylo cpeagy u
3gopoBbe  Bawumx  6nvkHux.  HenpasunbHas
yTunu3auus yrpoxaetT OKpyXawwen cpege u
340pOBbLIO.

HanbHenwwre cBegeHns 0 BTOpUYHON nepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl MoxeTe nonyyntb B ropoacKomn
agMuHucTpaummn, crnyxbe BbIBO3a Mycopa unvM B
mMarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fur das einwandfreie Funktionieren des Geréts ist fur die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustédndigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatspriifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerédt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unndtiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fiir unsere Dienstleistung Ubliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur von dem Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschédigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und ahnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des Normalverschleies entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.4., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des K&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefdhrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgemaRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.




Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider orthe mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail: service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.
. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or
household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the
product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the
product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitiement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

3. Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external

© N o a &

events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.
The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the

incorrectinstallation, operation, application or maintenance.




o
MNpeactaBuTENBLCTBO ﬂlser B Poccum no cepsucHomy obcnyxumBaHuio n pabote c
notpebutenamm

MouTtoBbIn agpec: 127238, . Mockea, AA 46

TenedoHbI:

8 (495) 482-55-74, 8 (499) 488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www.kaiser.ru

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2.

9.

lapaHTMa Ha ncnpaBHOe gencTBue npubopa Ha Tepputopun Poccun gencteutenbHa Ha nepuopg 12 mecsaueB Co OHS
MoKynk1 npmbopa (nogTeepxgeHa OTTUCKOM NneYaTt MyHKTa pO3HUYHON MPOoAaxn U MOANMChI0 MpodaBsua).
dupma-unsroroButenb obecneumBaetr 6e3BO3ME3AHbI PEMOHT B criydyae OOHapyXeHWs B rapaHTURHbBIA nepuop,
3aBOACKMX AehekToB (HECOOTBETCTBYHOLLAA KOHCTPYKLUUS, MOHTaX, AedEKTHbIE MaTepuarnbl U UCNIONHEHME).

. [laHHas rapaHTUsA pacnpoCTpaHAETCA TONbKO Ha M3AENUs UCMONb3YIOLNECS B HEKOMMEPYECKNX, NINYHBIX, CEMENHbIX UITn

AOMaLLHKX Lensix. B npoTMBHOM criyqae rapaHTusi He pacrnpoCTpaHsieTcs.

[apaHTUIAHBIA PEMOHT BbINONHAETCA GecnnaTHo (BKIHoYas CTOMMOCTb paboT, maTtepuanos 1, NpyM HEOOXOAMMOCTU U C
y4yeToM [OEeNCTBYHOLLEro 3akoHoAaTeNnbCTBa, NEepPeBO3KW) YMOMHOMOYEHHOW CEPBUCHOM KOMMaHWEN Ha [OMYy Y
noTpeduTenst M B MacTepPCKOM, N0 yCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMAaHNN.

Jliobble npeTeH3uM MO KayecTBYy M3genus paccMaTpuBalrTCs TOMbKO MOCNe MPOBEpKWM KayecTBa u3genus
YNOMHOMOYEHHO CEPBUCHON KOMMAHMEN U MPU HEOBXOAMMOCTH Bbl4aum NocregHen COOTBETCTBYHOLLETO 3aKNOYEeHUS.

O6meH npmnbopa Ha cBOOOAHLIN OT 4EdEKTOB B TEYEHNE rapaHTUNHOIO CPOKa OCYLLECTBNSAETCS TOMIbKO B TOM Criyyae,
€CIM1 Ha OCHOBaHWM 3aKIIOYEeHNsT 9KCrepTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT UK ecrin nocne 3-X PeMOHTOB Nprbop
OCTa&TCHA HeucCnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBAaHHOrO UCMOMb30BaHUSA YCIyr CEpPBUCHOIO O6CnyXuBaHus upma umeeT npaBo TpeboBaTtb 3a
npegocTaBneHHble YCNyrn BO3MELLEHUS pacxodoB (TPpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpems). [Npexae
YeM Bbl obpallaeTech B LIEHTP CEPBMCHOIO 00CMyXMBaHMSA Mbl pekoMeHayem Bam npoBeputhb, cBa3aH N AedekT ¢
OLUMOKOW B 0OCMYXMBAHWUM U3AENUS UK C €TI0 PYHKLMSIMMN.

Ha rapaHTuiiHoe obGcnyxuBaHue NpMHMMaeTcs ToBap MPW HanmMyuUU IKCMyaTauMOHHbIX AOKYMEHTOB, Nnom6
npounsBoaUTENst NN UCMOMNHUTENS Ha ToBape, eCcrnv 3T0 NPedyCMOTPEHO 3KCNyaTauMOHHBIM JOKYMEHTOM, OTCYyTCTBUSA
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPaBHOCTb, NpuW ycrnoBun cobniogeHnsa TpeboBaHun
3KCnnyaTaumoHHOro AOKYMeHTa O MnpaBuiax XpaHeHus, BBO4A B IKCMfyaTauuio U MCMOMb30BaHUA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cny4ae Bbixoga TOBapa U3 CTPOsS MO BUMHE MOTpeduTens (HeBbINMONHEHWEe NpaBun 3KCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPedyCMOTPEHHbIX 3KCNIyaTauMOHHbIMM AOKYMEHTaMM Mromb, rapaHTUAHOIrO TanoHa notTpebutens TepsieT
npaBo Ha rapaHTUIHOEe 06CnyXUBaHWe.

O6meH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIﬁ NpPon3BOAUT TOJIbKO OpraHn3auud, npogasLluad ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHm4mBaeTcad, eclin MHoe He onpenerneHo 3akKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodleM JOKyMEeHTe obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha usgenus, oTkasbl U HEUCNPaBHOCTM KOTOPbIX Bbl3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMMU, HEMnpaBUrbHoM
yCTaHOBKOW, HEBPEXHbLIM 0BpaLleHeM UMM NIOXMM YXOAOM, NOAKMOYEHNEM K HEMPAaBUMbEHOMY HAMPSHKEHWUIO NUTAHUS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLMX M MOKLIMX CPeaCcTB, HecobrnogeHnem npunaraemomn MHCTPYKLUK No
aKcMryaTauMm WNM ecnv usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKIoYanoch
HeynorIHOMOYEHHbLIMU NINLAMU, MW eCINW yaaneH, HepasbopymB UM USMEHEH CEPUIAHBI HOMEpP U3Oenus.

Ha nsnenusi, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHbLIMM HeoCTaTKaMy UMW MPOXOAMBLLME TEXHUYECKOE 0BCyXMBaHne
B KOMMaHMSIX, He ABMNSOLMXCS HAWMMM YNOSTHOMOYEHHBIMUY CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMU.

Ha HeucnpaBHOCTM, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBUCALLMMU OT MPOU3BOAUTENS MPUYMHAMU, TakUMK Kak:. nepenagb
HanpsKEHUsI NUTaHUS, SIBNEeHWS NPUPOALI U CTUXMIHbIE BeACTBUS, NOXap, AOMALLHME U OVKWE XUBOTHbIE, HaCcEeKOMbIE U
T.0.

Ha cTeknsiHHble 1 kepammnyeckme NMoBEepXHOCTU, a Takke BHELUHME 3NIeMeHTbl U3 NiiacTMacc B criyyae, ecnv aedekT
HacTynus1 Mo BUHE Nornb3oBaTtenis, Nocre nognucaHus noTpebuTenemM akta npuémku-coaydm.

Ha wapanuHbl, TpelwyHbl 1 aHanorMyHble MexaHn4Yeckme BHELLHWE NMOBPEXOEHNS, BOZHUKLLME B MPOLIECCE IKCMNyaTaLum.
Ha Takve noBpexaeHusi aetanei, BEPOSATHOCTb KOTOPLIX CYLLIECTBEHHO Bhille 0GbIYHON MO XapakTepy UX aKchnyaTauum
UK KOTOpble NMPOW30LLM B pe3yrnbTaTte eCTeCTBEHHOTO M3HOCa, (BKIoYasl pacxodHble maTepuarbl) TakmMx Kak: namnbl,
UNBTPLI M T. 1., NepeMeLLaeMble BPY4HYI0 NiiacTMaccoBble AeTarnu.

Ha Takve Buabl paboT kak perynupoBKa, YNCTKa M MPOYMiA yxond 3a W3OeNnveM, OroBOPEHHbI B MHCTpyKUMM Mo
3KcnnyaTauum.

. A Takke no OpyruMm npmynHam, BO3HUKLIMM NO BUHE NOKynaTend n He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3roTOBUTENIEM — MOTYT

YCTPaHATLCS UCKITIOYMTENBHO 3a CHET NoKynaTens.

He3asemneHHoe oGopy.qosaHMe ABndAeTcd NnoTeHuunasribHO onacHbIM.
MpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a ymep6 3400pPOBbIO U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnAeHNEeM HOPM YCTaHOBKU WUINIM UCMNONb30OBaHMEM HeUcnpaBHOro
obopyanoBaHuA




lMpencraBHMUTBO ugniser B YkpaiHi no cepsicHOMy obcnyroByBaHHIO Ta poboTi 3i
CNoXvBa4amu:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44

dakc:(044) 391-03-00

E-Mail:service@kaiser.ua
Internet:www.kaiser.ua

FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2.

9.

lapaHTia Ha cnpaBHy poboTy NPUCTPOLO € AIMCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHS npuabaHHs npunagy (niaTBepaxeHa
BiAOUTKOM NevaTky NyHKTY po3apibHOT Toprini Ti nignucom npogasus).

®ipma-BMPOOHUK 3abe3nedye 6e3KOLTOBHUIA PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTinHUA nepio 3aBoACbKOro AedekTy
(HeBianNOBIAHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, AedeKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTis po3noBCOAXYETLCSA NULLIE HA BUPOOU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOK, OCOBUCTOD, CIMEHOLO Ta
noOyToBOI METOH0. Y iHLLIOMY BUMALKY rapaHTist He PO3MOBCIOLKYETLCS.

[apaHTiiHWIA PEMOHT BUKOHYETHCHA ©E3KOLTOBHO (B TOMY 4uchi BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeOOXiAHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSIM [il040ro 3aKOHOL4ABCTBA, NEPEBE3EHHST) YNIOBHOBAXEHOIK CEPBICHOK KOMMaHIe Ha A0OMY Yy KOpUcTyBaya
abo y MalicTepHi, 3a po3cy4oM CEPBiICHOT KOMMAHil.

Byob-ski npeTeHsii Woao sKocTi BUPODY po3rnsgarTbes Nuwe nicnst NepesipkM SKOCTi BMPOOY YMOBHOBAaXEHOH
CEPBICHO KOMMaHi€eto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLO BiAMOBILHOMO BUCHOBKY.

OO6MiH BUpOOY Ha BiNbHUI Bif AedeKTiB MPOTArOM rapaHTilnHOIo nepioAy 34iIMCHIETLCA NULLE Y TOMY BUNAZAKY, SKLLIO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcrepTa HEMOXNMBO 34INCHUTM peMOHT abo SKWOo micnsa 3-X PeMOHTIB mpurnag 3anuiaeTbes
HeCrnpaBHUM.

. Y pasi HeBUNpaBOaHOro BUKOPUCTAHHSI MOCYr CepBiCHOrO 06CMyroByBaHHA chipMa Mae npaBo BUMaraTv 3a HaaaHi

MOCIyru BiALKOA4YBaHHS BUTpAT (TPaAHCNOPTHI BUTPaTK, BUTPadeHUi Ha poboTy vac). MNepu Hixx By 3BepTaeTecs B LEHTP
CepBiCHOro 00cnyroByBaHHs M1 pekoMeHAyeMO Bam nepeBipuTu, Un NoB's3aHnn 4edeKT 3 MOMUITKOH B 0OCNYroByBaHHi
BMpoBy abo 3 Noro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiHe 06cnyroByBaHHSA NpUAMAETbCA TOBAp 3a HAsiBHOCTI  eKCrnlyaTauiHUX AOKYMEHTIB, NoMO BUPOOHMKA
abo BUKOHaBLS Ha ToBapi, SKLWO Le nepegbadyeHo ekcnnyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACYyTHOCTI NOLLKOAKEHb ToBapy, AKi
MOINN BUKIMKATN HECNPAaBHICTb, 3@ YMOBU OTPUMAHHA BUMOT €KCrnyaTauiiHOro 0KyMeHTa LWoAo npasun 3bepiraHHs,
BBEEHHS B eKCyaTaLito Ta BUKOPUCTaHHS TOBapy 3a NpM3HavyeHHsM. Y pasi BUXody ToBapy 3 iagy 3 BUHU CrioxMBada
(HeBUKOHaHHA MNpaBun ekcnnyaradii), BiACYTHOCTI nepeabavyeHux ekcnnyatauiiHUMW OOKyMeHTamu nnomo,
rapaHTIHOrO TarioHa CroXnBad BTpayae NpaBo Ha rapaHTiliHe 00CNyroByBaHHS.

OOMiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3giicHioe nuwe OOMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BMPOOISiE TiNbKU opraHisalis, Wo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Lieto rapaHTield 0OMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHVMM B LibOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIHOOAXYETbCA:

1.

Ha BupoOGu, BiOMOBM Ta HECMPABHOCTI SIKMX BUKIMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOOXKEHHSAMMW, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSIM,
Hegbanum NoBomkeHHAM abo noraHNM AOrNAA0M, NIOKMIOYEHHSM 00 HENPABUbHOI HAMPYTU XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
He PEeKOMEeHAOBaHMX 4YUCTA4YMX abo MuouMx 3acobiB, HegOTPMMaHHSAM OOo4aHOoi iHCTPYKUii 3 ekcnnyatauii abo
HEBMOBHOBaXXeHNUMM ocobamum ByB 34iiCHEHWIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM 40 MO0 KOHCTPYKLT Yn
NigKNIOYEeHHS HEBMNOBHOBaXeHMMM ocobamu, a Takox SKWo 6yB BuAaneHun cepinHui Homep BUpoBy, abo cepinHum
HOoMep BMPOBY He po36iprvBU Y 3MIHEHUNA.

Ha BmpoOu, Lo ekcnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamum abo Npoxoaunm TeXHIYHE 0OCNYyroByBaHHS Y KOMMAHisIX,
LLIO HE € HaLLUMMW YNIOBHOBaXXEHMMU CEPBICHUMW KOMMaHiIMU.

Ha HecnpaBHOCTI, WO BUKNNKaHI NpUYMHamu, WO He 3anexarb Big BUpOBHMKa, Taki AK: nepenagun Hanpyr XUBFEHHS,
SIBULLLA NPUPOAN Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT AiSnbHOCTI A0MaLLHIX ab0 AMKUX TBApUH, KOMax Ta T.n.

Ha ckngHi Ta kepamiyHi NOBEpxHi, a TaKOX 30BHILLHI ernemMeHTVM 3 nnactMac B pasi AKWOo AedeKkT BMHUK 3 BUHM
KopucTyBaya, nicrnsa nignnucaHHa HAM akTy NpUnomy-3aaui.

Ha nogpsanuHu, TpiLLMHM Ta aHanoriYHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLUKOAXXEHHS, LLIO BUHMKM B NpOLeCi ekcnnyaTawii.

Ha Taki noLwKomKeHHSA AeTanem, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BMYaliHy 3a XapakTepoM iXHboT ekcrnnyaTadii abo siki
BMHUKNW B pe3ynbTaTi NPMPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPaTHI MaTepianu), Takmx SK: namnu, pinstpu Ta T.n., a Takox
nnacTMacoBi AeTani, o nepeMillytoTbCsl BPYUHY.

Ha Taki Bu poboT K peryrnoBaHHs, YACTKa Ta iHLLWIK Aornsg 3a BUpobom, Lo OroBopeHuin B IHCTPYKLIT 3 ekcnnyaTauii.

A TakoX 3 iHLUIMX MPUYUH, LLO BUHUKINN 3 BUHW MOKYNLUS, @ He BUPOOHMKa — TaKi MPUYMHN MatoTb ByTW YCYHEHi nuwe 3a
paxyHOK MOKynus.

He3a3emneHe o6nagHaHHSA € NOTEHLiMHO HeOe3ne4yHum.
Bupo6GHUMK He Hece BianoBiAanbHOCTI 3a WKoAY, 3anoAisiHy 3A0POB’I0 Ta BIIAaCHOCTI, AKLO

BOHM CNPUYMHEHi HeAOTPUMAHHSAM HOPM YCTaHOBKU ab0 BUKOPUCTAHHSIM HecnpaBHOro
obnagHaHHSA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O MNMPOOAXE :: BIAMITKA LLOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3OEJIUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer I:I
OnekTpuyeckas nnuta * EnektpuyHa nnuta XonogunbHWK « XonoaunbHUK

Gasherd * Gas cooker |:| Waschmaschine « Washing machine |:|
[asoBasi nnuTa  [a3oBa nnuTa CtupanbHasa mawmHa ¢ [NpanbHa malmHa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob I:I Geschirrspiiler « Dishwasher D
BctpanBaemasi noBepxHocTs * BOynoBaHa NoBepXHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaommnHa malumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven [] Abzugshaube « Cooker hood []
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYX00UMCTUTEND * KyXOHHMI O4YuLLYyBaY MOBITPS
Mikrowelle < Microwave Klimaanlage ¢ Air conditioner

MwuikpoBonHoBas neyb * MikpoxBunsoBa niy D KoHauumoHep * KoHauLioHep D

Modell * Model ® MOAECIID ® IMOLEIID ........cc.ocoiiiiiieeeeeceeeeete ettt ettt ettt et e s te e b e e teesbeete et e easenbeessebeessesseeaseareennas
Seriennummer ¢ Serial number ¢« 3aBoackon N2 © 3aBOACBKUM N2 ...
Verkdufer ¢ Dealer * HazBaHMe MarasmHa ® Ha3Ba MATA3BUHY ..............c.cccocvoviuieiiieieeieeiceceeeeteete ettt
Telefon e Phone © TENMEMIOH @ TEIEMIOH .........c.ocooiiieieieeeeee ettt ettt e e et e s eas e eaea

Verkaufsdatum « Date of purchase  [lata npogaxu * [ata MPOJANKY...........cc.coveierierieieriereereeeeereeteeeeseseeeeeseesseseeseenes

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI OO0 BCTAHOBJIEHHA

Installiert « Installed
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIIEHO .......ooviiiiiiiiiiieieeeeeeee ettt ettt et e et e et e et e e et eeaseeae e e teeeaaeeteeeaaeeensesnseesaeeenaeenes

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapgenewy (pamunusa, ums, otyectso) * BRaCHUK (Mpi3BuLLE, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........ccveerieereeeeeeereeeieeereeereeereeeeeeeeseeeveeeaeeens

Anschrift, Telefon < Address, phone
ALpec, TENEMOH © ALPECA, TEIIEMIOH ........cc.ociiiiiiiitieie ettt ettt ettt et ete et e eteeete et eeteesbesseetsesbeeaseessenseessenseeseeseeasesreennas

Unterschrift des Kéaufers <« Purchaser's signature
Moanucb BNagenbLia ® THAMMC BIIACHMKA ...............ccooouieiiiuieeieteeeeete ettt ettt eae et e e vt etaeeteeaeeteeteessenteeteeeteeaseeseeneeeseennes

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTep (pamunus, nvsa, otyectso) « Manctep (Npi3BuLLE, iIM'A, MO-0ATBKOBI)........c.ccceevieriiiieiiericeeeieceeeetee e

Installateur ¢ Installer
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........c.ooveuitiriitiaietiaiesissesesesessesessesesseseesessesassesessesessessssesessessssessasessesessesessesessesesens

Unterschrift der Fachperson - Installer's signature
MoannCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA .........cc.ooiiiiieeeeeeeeeeeeee ettt ettt ettt et et eeaeete et e e te e teeateteeaseeseeateeseeaseereennes

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

WN3genve npodaHo B 3aBOACKON YNAKOBKe U MPOBEPEHO B MOEM NpUCYTCTBUM, MIHCTpYKUMA No aKkcnyaTaumm nonyyeHa. C
npaeuiamy aKCrnsyaTaumm o3HakoMmeH. MpeTeHsunii Mo BHELWHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTM He nmMeto. [NoaTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO M3denue, KOTOPOe MHE HYXHO U KOTOpoe s MMen HamMepeHue npuobpecTu, Ucxoas u3
npenocTaBsieMoro NpoaaBLOM acCOPTUMEHTa.

Bupi® npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nmepeBipeHO B MOI NMPUCYTHOCTI, IHCTPyKUis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILUHLOMY BUIMSAY | KOMMANEKTHOCTI He mMato. [MiaTBepaxyto, Wo
npuabas came Ton BMPIO, KM MeHi NOTPIOHO i ke 1 MaB Hamip npuadaTu, BUXOOS4M 3 Ha4aHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature
Moanucb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILISI..........ccooioiiiiiiiiotititeet ettt ettt ettt eeteeteebeebe s e b e b e s e s esbessessessessesseseeseeseeseesensenne



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O MNMPOAOAXE :: BIOMITKA LLOAOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3OENUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer I:I
OnekTpuyeckas nnuta * EnektpuyHa nnuta XonogunbHWK « XonoaunbHUK

Gasherd « Gas cooker |:| Waschmaschine « Washing machine |:|
[asoBasi nnuTa  [asoBa nnuTa CtupanbHasa mawmHa ¢ [NpanbHa malmHa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob I:I Geschirrspiiler « Dishwasher D
BctpanBaemasi noBepxHocTs * BOynoBaHa NoBepXHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaomminHa malumHa
Einbaubackofen < Built-in oven [] Abzugshaube « Cooker hood []
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbygoBaHa gyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXO0UMCTUTEND * KyXOHHWI O4YMLLYyBaY MOBITPS
Mikrowelle « Microwave Klimaanlage ¢ Air conditioner

MwuikpoBonHoBas neyb * MikpoxBunsoBa niy D KoHauumoHep * KoHauLioHep D

Modell * Model ® MOAECIID ® IMOLEIID ........c.ocoiiiiiiieeeceeeeee ettt ettt ettt e ae et e s te e b e e teesbeetsesbeessesbeessebeessesseenseereennas
Seriennummer ¢ Serial number ¢« 3aBoackon N2 ® 3aBOACHKUM NO ...
Verkdufer ¢ Dealer * HazBaHue MarasnHa ® Ha3Ba MATA3BMHY ...............cc.ccoouieuieiiouieiieeieeeceeeeeeteeae et
Telefon e Phone ® TENMEMIOH © TEIEMIOH .........c.oooiiieeee ettt ettt ettt eeaseaseaeeaea

Verkaufsdatum * Date of purchase * [lata npogaxu * [ata MPOMANKY...........cc.coveieureuiieeriereereeteereeteeeeseeeeeeeseeseeseeseenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHUA OB YCTAHOBKE :: BIHJOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIIEHHA

Installiert ¢ Installed
YCTAHOBIIEHO ® BCTAHOBIIEHO .......o..oiiiiiiiiiieieeeeeeeeee ettt ettt ettt e e e et eat e et e at e et e e eae e et e e emee et e eeaaeeaeeenseeaeeenaeeans

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapgenewy (hpamunusa, ums, otyectso) * BRMaCHUK (Mpi3BuLLE, iM'A, MO-GATBKOBI) ..........ccveeeeeereeeeeeereeeeeeereeeeeeereeeeeeereeeeeeeaeeens

Anschrift, Telefon < Address, phone
Appec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ...........ccoiiuiiiiiieiietieteete ettt ettt et e e e e teeteeeteetseeseesseeseesseeseeaseeseesseeseeseesseseessesseessens

Unterschrift des Kéaufers <« Purchaser's signature
Moanucb BNagenbLa ® THAMMC BITACHMKA ...............ccoooviiuiiiiiieeeieeeeeete ettt ettt et eaeeeeese e e e eteeaeeeseeateeseenseeseeseeaeeseeaseereenees

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTep (pamunus, nmsa, otyecto) « Manctep (Npi3BrLLE, iIM'A, MO-0ATBKOBI)........c.ccoeviiviciiciicieieeieeeee et

Installateur ¢ Installer
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE ..........c.ooueuiitirietiaietitesisesessesesseseesessesessesessesassessssesessessssessasessasessesassesessesessessssesessens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
Moanncb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ............ooviiiiieieeeeeeceeeee ettt ettt ettt e ettt e et et e ete e teeateeaeeateereenseeaeeseeaeeeseeneen

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

WN3genve npogaHo B 3aBOACKON yNaKoBKe UIv MPOBEPEHO B MOEM NpUCYTCTBUM, IHCTpYKUMA No aKkcnyaTaumm nonyyeHa. C
npaeuiamy aKCrnsyaTaumm o3HakomIeH. MpeTeHsunii Mo BHELWHEMY BUAY U KOMMMEKTHOCTM He nmMeto. [NoaTeepkaato, YTo
npuoGpen MMEHHO TO U3denue, KOTOPOe MHE HYXHO U KOTOpoe s MMen HamepeHue npuobpecTu, ucxoas u3
npenocTaBsieMoro NpoaaBLOM acCOPTUMEHTA.

Bupi® npogaHo B 3aBOACHKiNM ynakoBLi abo nepeBipeHO B MOI NPUCYTHOCTI, IHCTpyKLia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsint No 30BHILLUHLOMY BUIMNSAY | KOMMANEKTHOCTI He mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npuabas came Ton BMPIB, KM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuadaTn, BUXOOS4YM 3 Ha4aHOro NpoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature
Moanucb NOKYNATENA © TTIOMMC MOKYTILIS..........cooiiiiiiiiieiiitieteet ittt ettt ettt esaetaeseeseeseeaeesessessessessessessessessesseseesseseeseens



The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.
I S ———
®Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 38 BO3MOXHbIE OLLUMOKW 1 OneyaTkn 1 coxpaHseT 3a cobon npaso 6e3 npeaBapuTenbHOMo
yBEAOMIEHNS BHOCUTb B AM3aliH U YCTPOWCTBO HeOBXoAMMble M3MEHEHUs, He OKa3blBaloLMe HEeraTMBHOIO BMWSHUS Ha KavecTBa M
cBoOWCTBa TOBapa.
I S ———

dipma — BUpoOHMK He Hece BianoBiAanbHOCTI 3a MOXMBI MOMUITKK | 36epirae 3a coboto npaBo 6e3 nonepeaHbLOro NOBiAOMIIEHHS BHOCUTH
B AM3aliH 1 Npunag HeoOXxiaHi 3MiHW, siKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BMNJIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapY
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