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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes
your cookeries, and his modern appearance which has
been developed by the best European designers will
decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of the
CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical
qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten européischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ihre Kiiche préchtig
schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermdglicht lhnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt Ihnen
viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut
den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO
9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der EU
geltenden Normen, bestétigt ist, und genauso auch den
Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Lander, was durch die
Identifikationszertifikate bestéatigt ist.

Mit den Gedanken der stéandigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backéfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Veranderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgeréate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fir den
hauslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBANAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue nauieli mexHuxu.

Mput ysepenwi, umo Bwvi coenanu npasuivHblil 8b100p.
Hannvii npooykm, y0061emeopaowull camviM BblCOKUM
MmpedosanusM U OMEeUarowull MUpOGbIM CHAHOAPMAM,
noszeonum Bam neexo eomnomumsv 6éce Bawiu xynunapHvie
CnocobHOCMU, a €20 CO8PeMeHHbIll U0, pa3paboOmaHHbIl
JYYMUMY  eBPONEUCKUMU  OU3AHEPaMU,  BENUKONENHO
YKpacum Bawy xyxuio.

Ilpocum Bac eHumamenvho npouumams UHCMPYKYUO NO
0OCIYHCUBAHUIO U IKCHIYaAmMayuu 00 NycKa YCmpoucmed.
Cobmwooenue  codepocawuxcsi 6 Heli  PeKoMeHOayull
s3awumum Bac om 603modcHbIX HenpusmHOCmel npu
HenpaguIbHOU SKCHIyamayuu 0yxoe02o wkaga, a maxice
noseonum Bam ymenvuums pacxoo snekmposnepeuu. Ecau
IKCNIyamayust Oyxo802o wkagpa bydem coomeemcmeosams
Hacmosiwyel UHCMpPYKYuu, Haw 0yxoeou wxag oOydem
paoosams Bac ooneoe spems.

Hawu Oyxoevie wkagvl noanocmuio  coomeemcmeyom
OCHOBHBIM ~ MpeDoBaHUAM — 0e30NACHOCMU, — cUcueHvl U
3awumuvl  OKpydCcaiowell cpeowvl, COIACHO OUPEKIUBAM
Esponetickozo Coio3a, umo NnOOMEePIHCOEHO
cepmuguxamamu  DIN 1SO 9001, ISO 1400, ¢
COOMEEMCMBUU C HACTNOSUUMU HOPMAMU, 0eliCmEYIouumMu
Ha meppumopuu Egponeiickoeo coobujecmea, a maxaice
NOTHOCMBIO Omeedaiom ecem mpebosanusam I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos Opyeux cmpan CHI, umo
nooOmeepiHcoaemcst Cepmupuramamt COOmeemcmeus.

C mbicavio 0 OanvHetiuieM NOBbIUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHBIX  XAPAKMEPUCIMUK — HAWUX  ObIMOBbIX
npubopos mel ocmagisem 3a coOol Npago HA GHeceHue
UBMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEBO, GIUSIOUUX MOAbKO
NONONCUMETbHO — HA  NompedumenvcKue  Kavecmea U
ceolicmea npooykma.

Kenaem Bam 3pghexmuenoco noavzosanus O0yxoebim
wxagom Haweli pupmol.

Yeaoicarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo  nawu
nacmoawei  Mucmpyxyuu,
oomauinezo noab308aHUsL.

npubopul,  AGnAIOUWUEC
npeonasHaveHvl  UCKIIOYUMENbHO

npeomemom
ona
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for damage

caused by non-compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgeméafRer Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fuhren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Geraét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fur die
Schéaden ubernehmen, die infolge von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OIMNACHOCTHU
[anHbili  npubop  coomeemcmeyHm  6cem

deﬁcmeyfou;um HopMam 6e3onacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3oeaHue npubopa U
HecobrodeHue 0OaHol  UHCMpyKuuu  mMoaym
npusecmu K ywepbyb Kak 4eriogeyecKkoMy mas u K
MamepuarnbHOMY.

lNoxanyticma, eHUMameribHO npoYmume OaHHYH
UHCMPYKYUIO 10 3KCTyamayuu U MOHmMaxy rneped

ycmaHo8KoU U ucCronb308aHUeM  0aHHOZ0
ycmpodicmea. OHa cooepxxum BaAXHYHO
UHgopmayuro, Kacarouwyrcs ycmaHo8KuU,

be3onacHocmu, Ucrnonb308aHuUsi U obcryXueaHus
OaHHoU mexHuku. Takum obpazom Bbi 3awumume
cebsi om 803MOXHbIX mpasemMm U rpedoxpaHume
CB0€E ycmpoulcmeo Om 803MOXHbIX 108PEXOEHUL.

lpouseodumerb He Moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M08PEXOEHUS, KOMOopbIe
BO3HUKIIU us-3a HecobnooeHust OaHHoU
UHCMPYKUUU.

lNoxanyldcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
nepedatime eé, 8 criyyae nepedayu ycmpolicmea
Opyaomy nuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance has
been damaged in transport, do not connect
it. Never use a damaged appliance! It could
be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

o Das Gerat darf nur von einer qualifizierten

Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

e Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare

Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerat in
Betrieb.

e Reparaturen dirfen nur von einer

gualifizierten Fachperson durchgefiihrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten
Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

¢ Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es

durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

o Elektrische Leitungen dirfen das Gerat

nicht Berthren.

e Das Gerat soll mit Hilfe eines zugelassenen

Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden  Sie niemals  mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerdat an das Stromnetz
anzuschliel3en.

e Die Stromversorgung des Geréates soll vor

der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

e Dieses Gerét darf nicht an nichtstationaren

Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerat ab, um einen
moglichen elektrischen Schlag Zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

MogknoyeHne M ycTaHOBKa YCTPOWCTBA
OOJIMKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanmpuunmpoBaHHbIM CreumanmcToM.

lMpoBepbTe YCTPOMUCTBO Ha npeamer
BUOUMbIX noBpeXxXaeHun. Takne
noBpexaeHnsa MoryT npeactaBnaTb yrposy
Bawen 6GesonacHoctu. Hukoraa He
nogkroyanTe NnoBpexgeéHHoe ycTpomncTBeo!

PeMOHT yCcTponcTea DOrmKeH
OCYLLEeCTBNATLCS TOSbKO
KBanmpuunupoBaHHbIM crneumnanumcTom.

HekBannpuumnpoBaHHbLIN PEMOHT MOXET
npeacTaensaTe onacHocTe Bam 1 Bawemy
OKpyXeHuto. Mpu HeobxoanMocTn peMoHTa
obpaTtnTech B Hally CEPBUCHYIO CAYXOYIo.
Ybeoutecb, 4TO LWHYpP NUTaHUA He
nospexaeH. Bo wusbexaHnu onacTHOCTU
noBpexaeHuns, HeuncnpasHbIv LWHYpP
nuTaHus OOIMKEeH ObITb 3aMeHeH
npovsBoauTeneMm, ero areHToM no cepeBucy
WUNU aHanorM4yHbIM KBanUMUUNPOBAHHbLIM
nepcoHanom.

OnekTpuyeckMe npoBoda He [OOSDKHbI
KacaTbCs YCTpPOUCTBA.

Annapart OOJSDKEH NOACOEANHATLCA

HenocpeacTBEHHO K ANEKTPOCETH,
UMEIOLLEN Pa3PELLUEHHBLIN K MPUMEHEHUIO
crneunanbHbIn aBTOMaTU4YeCKUmn

Bblkntoyatenb. W3 coobpaxenun 6e3o-
NacHOCTM He MoAKSyanTe YCTPOMUCTBO K
TPONHWUKY UMW YOSIUHUTENIO.

MuTaHne ycTponcTBa [OMMKHO  ObITb
BbIKIIOYEHO Mepej €ero pemMoOHTOM  Wnu
UYNCTKOW.

[laHHoe yCTpoMCTBO He MOXeT ObITb
YCTaHOBJIEHHO B HecTauMOHapHbIX
NOABWXKHbIX MOMELLEeHMAX (Hanpumep, Ha
6opTy cyaos).

BHumaHue! OTknounTe yCTPOMCTBO OT
SNEeKTponUTaHua  nepeg  3aMeHou
namnbl, 4TOObI n3bexaTtb yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance or
removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do not
spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foll
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Umfeld
bestimmit.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb hei3. Sie konnen sich an den
Heizkorpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehtér und dem heiBen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heiRen Gargut
sowie bei Arbeiten im heil3en Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerat.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tur darauf,
dass die Heil3luft und der Dampf schnell
verdunsten konnen.

Wenn  fur die  Zubereitung  von
Lebensmitteln  alkoholische  Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heil3en Heizkorpern entziinden.
Tiefkiihlkost wie Pizza soll auf dem Grill
gegart werden. Wenn daflr das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei grol3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, soll die
Tur geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtséfte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie dafir die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die geotffnete
Tur des Gerétes.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Welile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIA SKCIJTYATALIUN
NaHHoe  yCTpOMCTBO  NpeaHasHa4eHo
UCKMIOYNTENBHO Aans AOMalLLHero
MCNONb30BaHMS.

OnacHoctb noxapa! [Npu akcnnyatauuu
YCTPONCTBO HarpeBaeTcd. Bbl  MoxeTte
obxeubcs npu NPUKOCHOBEHUN K
HarpeBaTenbHOMY SMNeMeHTYy, CTOpOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEpPXHOCTWU,  HarpeTbiM
nogHocam wunuv npuv BO3OEWCTBMM Napa.
HapeBante  chneumanbHble — nepyaTtku,
nssnekasa u pacnonoras Bawe 6nogo
BHYTPW yCTpOMCTBA.

He cTtaBbTe BOCMNamMeHsieMble MaTepuarnsl
BO BHYTPEHHIO 4YacTb YCTPOUCTBA.

Bo Bpems roToBkM cTapalTecb akkypaTHO
pasmeLLaTtb 1 u3Bnekatb Bawwn 6ntoga, He
pacnneckmBas WX Ha  MOBEPXHOCTb
YyCTPONCTBA.

MomHuTe, yTOo OTKpbITUE aBsepu,
paboTatoLero yCTponcTBa, MOXeT NoBreYyb
ObICTPOE MCnapeHne ropsidiero Bosgyxa M
napa.

Mpyn  wncnonb3oBaHuM  ankorona  Ans
npurotoBnexus Balwwmx 6nto4 NnoMHUTE, YTO
ankoronb  uUcnapdeTca nNpu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napsl MoryT 3aropeTbca
npu KOHTakTe €  HarpeBaTellbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpOXeHHble MPOAYKThbl, Takne Kak
nuuua, OOMKHbI FOTOBUTLCA Ha Ha
pewéTtke. Wcnonb3oBaHne  NpOTUBHEN
MOXeT MNpuMBeCTU K ux agecopmauumm npu
GonblKMX Nepenagax TemnepaTyp.

Korga yctponctBo Haxogutcst B paboyem
COCTOSIHUKW, [OBepb [OOMMKHA OCTaBaTbCH
3aKpbITON.

He knagute antoMuHWeEBY0 OOnbry U He
CTaBbTe KacTptonu, ckoBopogbl M T.M.
HenocpeACTBEHHO Ha QHO YCTPOMCTBA, Tak
Kak ero MOBEepXHOCTb MOXeT ObiTb
nospexaeHa.

@OpyKTOBbLIE COKM MOrYT OCTaBWUTb MNATHA,
KOoTopble He cMoryT ObiTb yganeHbol C
noeepxHocTu. Ecnu Bel rotoBuTe Gntoga ¢
BO3MOXHOCTbIO BbIKUMAHULA, WUCMOMb3ynUTe
rny6okyto nocyay.

He crtaBbTe nocydy Ha OTKPbITYO ABepb
YCTPOMNCTBA.

Ecnn Bpema npurotoBneHnss He Obino
3aaHo, YCTPOMCTBO BLIKNHOYUTCA Yepes
HEeKOTopoe Bpems camo no cebe.
MpumeHeHwue HecneuMann3npoBaHHOM
nnacTMKOBOW nocyabl nNpuBedétr Kk eé
nnaBneHuIo Npu BbICOKUX TemnepaTypax, a
TaKke MOXEeT NoBpeauTb YCTPOWUCTBO W
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

11
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CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become hot
during of use. Your children must be kept
away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Geréat sicher zu
benutzen, durfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Gerét
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne notwendige  Erfahrungen und
Kenntnisse koénnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fur die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
maoglicher Gefahren sorgen.

RU

BE30MACHOCTb ETEMU

[aHHbIn npubop He npegHasHayeH Ans
NCNONb30BaHUS AETbMW WU NULAMKU YbW
dusnyeckune, CEHCOpHbIe UNN MeHTarnbHble
cnocobHoCTH, nn6o oTCyTCTBUE
HeobxoQMMOro onbiTa W 3HaHUN  He
no3BonslT MM obecneunTb GesonacHyto
aKcnnyataumto npnbopa 6e3 npucmoTpa nnm
yKasaHu/# CO CTOpPOHbl OTBETCTBEHHOrO
niua,  KoTopoe  OOMKHO — obecneuntb
ocyuiecTBrneHne 6e3oBacHOM aKcnyaTauum
C X CTOPOHBbI.

Hetn AOSDKHbI HaxoouTbCa nog
HabnogeHmnem, 4Tobbl rapaHTMpoBaTh, YT
OHW HEe UrparT C NPUGOPOM.

[aHHbn  npubop npegHasHayeH Angd
NCrnonb3oBaHUA AeTbMU OT 8 neTr wunu
nMuamMn ¢ orpaHNYEHHbIMU PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU nnu MeHTanbHbIMU
CMOCOBHOCTAMM nnoéo OTCYTCTBUEM
HeobxoOMMOro onbiTa W 3HaHWA  noA
NPUCMOTPOM nnm C yKasaHum
OTBETCTBEHHOrO nuua, KOTOpPOE [OSIKHO
obecneuntb ocyulecTBrieHne GesonacHom
aKcnnyaTauMm C MX  CTOPOHbl U
npegoTBpalleHune BO3MOXHbIX
ornacHocTewn.

Achtung! Innere Gerateteile kdnnen
wahrend der Verwendung heil3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerét fern gehalten
werden.

BHumaHue: BHyTpeHHUMEe 4actm  MoryT
HarpeeBaTbCsi BO BpeMs WCMONb30BaHWA.
ManeHbkve [fOeTu  JOrmKHbl  Haxo4uTbCA
noganblle OT YCTPOMUCTBA.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerdat beschadigen und
moglicherweise schwere Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der N&he
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Gerates
Zu spielen, unabhéngig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aul3er Betrieb ist.

CTosATb, CuAeTb, MNOAHUMATbLCA UMK
onupaTbCs Ha pasHble YacTu YCTpoiicTBa
3anpeljaetcs. JTO MOXET MpPUBECTU K
NOBPEXOEHUIO YCTPOMCTBaA a Takke cCTaTb
MPUYMHOW CEPLE3HBIX TPABM.

[eTv v gomalluHue XUBOTHbIE He [OIKHbI
octaBaTbCcs 6e3 npucmoTpa psgoMm  C
BKMIOYEHHbIM  yCcTponcTBOM. [leTn He
OOIDKHbl  UrpaTb B HernocpencTBEHHOM
6rM30CT OT YCTPOMCTBA, HE3aBUCUMO OT
TOro, aBnsAeTcs nm YCTPOWCTBO
BKITHOYEHHbLIM UITN BbIKITHOYEHHbIM.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

¢ The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make sure that the
switch is of sufficient capacity for the power
specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gem&R den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerates angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewiinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-griine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
missen bei dem installierten Geradt problemlos
zuganglich sein.

' Achtung! Die Montage und der
Stromnetzanschluss sollen nur von einem
® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt
werden.
Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,

wenn bei der Installation des Gerates alle
obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY
NOAKITIOYEHUE K SJIEKTPOCETHU

Mepen nogknoyeHMeM OyxoBOro wkadpa K an.
ceTn, HeobxoomMmo ybeanTbes, YTo:
e rapameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnuyke Ha 3adHen CTEeHKe [OyXOBOro
wkada,

e 9. ceTb 3a3emMrieHa B COOTBETCTBUN C
OENCTBYOLWMMY NpeanucaHnsiMu.

3asemneHve aBnseTcd HeobXxoOUMbIM YCIOBMEM
npasunbHOW akcnnyaTaumn. Ecnv gyxoson wwkad

He oOcHaweH kabenem W WNU  LUTEKEPOM,
NpUMeHsINTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYWOLME  [AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHen CTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (pyHKUMOHMpPOBaTb B paboyem pexume
TemnepaTyp. Kabenb HM B koeM crnyyae He JOIKeH
HarpeBaTbCs Bbile TemnepaTtypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHUst HENOCPEACTBEHHO K 3r1.
ceTn, HeobXxoaAMMO MCMONb30BaThb creunanbHbIi
aBTOMATMYECKUI BbIKMOYaTENb C 3a30pOM MexXay
KOHTakTaMuM He MeHee 3 MM, MO3BOSIAIOLNA
OTCOEAUHATL NPUOOpP OT CETU, COOTBETCTBEHHO
TEeXHUYECKUM JAaHHbIM OENCTBYIOLLMX
npegnucaHnmn (>xenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMIIeHUsT He [OOJPKEeH npepbiBaTbCs AaHHbIM
BblkMovaTenem). Ltekep unu aBTOMaTUYECKUR
BbIKMOYaTENb Ha MNpPaBWIbHO YCTAHOBIIEHHOM
npubope gormkeH ObiTb BCeraa nerko 4ocsraem.

' BHuMaHMe! MoHTaX w©  nogknoyeHne

OyX0BOro wkada AOMKHbI NPOBOAUTLCSA

@® | Tonbko KBanMLUnpoBaHHbIM
cneunanncTom.

BHumaHue! MsrotoButenbs He  HeceT
HUKaKoOW  OTBETCTBEHHOCTW, €Ccnu  npu
yCTaHoBKe npubopa He cobntogatoTca Bce
BblLUENPUBEAEHHbIE NPEANMCaHUs.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! To install the appliance is not
recommended the use of the silicone or other
sealants and other adhesives besides the
supplied mounting materials. If additional
fastening materials and substances have
been used, the removing the device from the
mounting niche in case of necessary service
is provided by and at the expense of the
owner. The manufacturer and the customer
services are not responsible for damages of
equipment and furniture because of the
disassembling.
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumaf3e
missen den auf der Abbildung dargestellten MalRen
entsprechen. Das Moébelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Moébelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und
anschliel3end mit dem klaren Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einh&ngegitter sollen auf
die Seitenwande eingebaut und auf die Gitter und
Bleche aufgestellt werden. Den Backofen soll man

fur etwa 30 Minuten auf Hochsttemperatur
aufheizen. Auf diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
konnten.
Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fiir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Beim Einbau ist zu beachten: die

Verwendung von der Silikonfuge, anderen
S Dichtungsmittel oder Klebstoffe zusatzlich zu

den gelieferten Befestigungsmaterialien wird
nicht empfohlen. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungsmaterialien und
Stoffen, falls die Servicedienstleitung
notwendig ist, wird das Herausnehmen des
Gerates aus der Montagenische auf eigenen
Kosten und aus eigener Kraft des Inhabers
des Gerates durchgefuhrt. Der Hersteller und
das Kunden-Service ubernehmen keine
Verantwortung fur die Schaden des Gerétes
und der Mébel bei der Demontage.

RU

YCTAHOBKA

[yxoBow Wwkad npegHa3Ha4veH ang BCTPOWKM Nnbo
nog pabouyyto NOBEPXHOCTb cTona, Nnbo B wkad.
Paameptl, KOTOpbIMU HeobxoaMmo
PYyKOBOACTBOBATLCA MPU BCTPOMKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa ObiTb M3roToBreHa u3
HarpeBOCTONKOro marepuana. YcTponcTeo
OOIMKHO ObiTb OTLEHTPOBAHO MO OTHOLUEHMIO K
CTeHKkam Mebenn n HageXHO 3akpenneHo npu
MOMOLLM NOCTaBNSAEMbIX B KOMMIEKTE KPEMEXHbIX
MaTepuanos.

[na kombuHauum gyxoBoro LwKkada ¢ razoBon unm
raso-anekTpu4ecKon NOBEPXHOCTLIO MCMONb3ynTe
npukKnagbiBaemyo JOKyMEHTaLMIO.

NOAroTOBKA

Mepen nepBbiM  MNOMb3OBaHMEM  TLATENbHO
OYUCTUTL OYXOBOM LLKadd MblfibHbIM PacTBOPOM W
XOPOLLO MPOMbITb 4OCTAaTOYHbIM KONTMYECTBOM BOAbI.
HaBecutb Ha 6GOKOBble CTEHKM MOCTaBNsemMble B
KOMMNMeKTe FEeCTHUYKM U YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn U NpoTuBHU. B TeuyeHne npumepHo 30
MUHYT NPOrpeTb AyXOBOM LKA 4O MaKCMMarnbHOM
TemnepaTypbl, NpU 3TOM HEWTPanu3ylTCca Bce
Xnpocoaepxalime BellecTBa, UCMNomnb3yemble npu
NPOM3BOACTBEHHON 06paboTke usgenusi, KoTopble
MOryT  OOYCrnOBWUTb  MOSIBNEHWE  HENPUATHbIX
3anaxoB Npv NEPBOM NPUroToBreHUM 6o,

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTU
HeobxoOuUMO nepen Kaxaow YUCTKOM [OyXOBOro
Wwkadha oTKM4YaTb ero oT cetn. He npumeHsante
ANA YUCTKM KUCIOTO- UNU  Lwenoyecogepalumx
BewecTB (YKCyc, COK NMIMMOHa, conb 1 T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npuMeHanTe Takke
Xnopocogepawme cpenctea (otbenusaroime u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HYXHO MMeTb B BuAy nNpu
YNCTKE AManmMpOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
wkagos.

pPEKOMEHAYETCH MPUMEHEHNE CUITMKOHOBbIX
@ TNpouYMX TrepMeTuKoB, a TaKke ApYrux
KNeswmx BeWecTB MNOMUMO  KPEenéxXHbIX
mMaTtepuanos, BXOOAWMX B KOMMMEKT
MOCTaBKM. Mpwn NCMNoNb30BaHWM
AONOMHUTESbHBIX KPENEXHBIX MaTepuanos u
BELECTB, MW3Bfle4YeHMe yCTpouncTBa U3
MOHTa)XHOW HMLIN B Criy4ae Heo6xoanmocTu
CEepBMCHOrO 06CNY>XUBaHWSI MPON3BOAUTCSA
cunamMum M 3a CYET ero Bnagenbua.
MponssoanTenb N CepBUCHbIE CIYXObl He
HEecCyT OTBETCTBEHHOCTM 3a MNOBpexaeHue
YCTPOWCTBA U Mebenu npyu AeMOHTaxe.

'Buumal-me! Mpn MOHTaxe YCTpoUCTBa He
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BRIEF DESCRIPTION
LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Functional assemblies

1. Control panel
2. Touch screen TFT display
3. Appliance door
Touch the lighted part of the display to switch on

the appliance. Only lighted buttons react on your
touch.

CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range La Perle with multilingual and
multifunctional sensor TFT display and Full
Touch control

4. ON/ OFF key — to switch the appliance on

and off

5. Timer key — to set the timer and minute
minder

6. Lighting key — to switch the inner lighting
on and off

7. Child lock key — to lock all the controls

8. Return/ cancel key — to return to the upper
menu level or to cancel a function
9. Menu key — to return to main menu

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

eINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Bedienblende
2. Touch screen TFT-Display

3. Tur des Gerétes

Tippen Sie auf das beleuchtete Teil des Displays
um das Gerét einzuschalten. Nur beleuchtete
Tasten reagieren auf Berlihrung

BEDIENBLENDE

EINBAU-BACKOFEN

Modellreihe La Perle mit multisprachigem,
multifunktionalem Touch Screan TFT- Display
und Full Touch control

4. Ein/ Aus-Taste — Ein- und Ausschalten des
Gerates

5. Zeitschaltuhr-Taste — Einstellung des
Timers oder der Zeitschaltuhr

6. Beleuchtung-Taste — Ein- und Ausschalten
der Innenbeleuchtung

7. Kindersicherung-Taste — Sperre der
Bedienblende

8. Ruckgabe-Taste — zuriick zur oberen Meni-
Ebene oder Beenden der Funktion

9. Menu-Taste — zurtick zum Hauptmenu

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausristung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefihrt werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
KPATKOE OINMUCAHUE
BHELUHWA BUA

BCTPAUBAEMbIE YXOBbBIE LUKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

Pa3meweHne pyHKUMOHANbHbIX Y3510B

1. lNaHenb ynpaBneHuna
2. Touch screen TFT-gucnnen
3. [Bepb ycTponctea

Haxxmunte Ha 3aXKEeHHYH 4YacCTb aucnried, YTOOLI
BKIMKOYUTb anI60p. Tonbko nogcBe4YMBaeMble
KHOMKW pearnpyroT Ha Balln NPUKOCHOBEHUA.

NAHEJIb YINPABJIEHUA

BCTPAUBAEMbIE [YXOBbIE LUKA®bI
(HESABUCUMBIE)

MopgenbHbIN psag La Perle c
MHOrOAI3bIKOBbIM, MYJbTU(YHKLUMOHANbHbLIM
ceHcopHbIM TFT aucnneem mn cuctemom Full

Touch control

4. Bkn/ Bblkn — KHOMKa BKAOYEHUSA U
BbIKMOYEHMS YCTPONCTBA

5. OneKTpOHHbI MUHYTHUK — KHOMKa A5
YCTaHOBKM TanMepa W 3MeKTP.MUHYTHUKA

6. KHonka ocBeLlLeHuNs yCcTporcTBa — Ans
BKITHOYEHUS U BbIKITIOYEHUS OCBELLEHUS

7. bBnokupoBka OT AeTeun — KHorka
BKIHOYEHMS U BbIKNOYEHUST ONTOKMPOBKK

8. KHonka Bo3BpaTa — 4ns BO3BpaTa Ha
npegbigyLLmin ypoBeHb MEHIO UMK
3aBepLUeHnsa PyHKLNN

9. KHonka mMeHo — s nepexoda B rnaBHOe
MEHI0

OTD,eJ'IbeIe mogenn, B 3aBUCMMOCTU OT WUX
TEXHNYECKOIo O60pyﬂ,OBaHVIF|, MMEIOT pas3sinyHble

naHenm ynpasJieHUdA Cc COOTBETCTBEHHO
pa3mMmeLlleHHbIMA Ha HUX ANnemMeHTamMun
ynpasJieHus.

OneKTpoHHOe NnporpaMmupytloLLiee YCTPOMCTBO, B
3aBMCMMOCTM  OT  MoAenu, MOXeT ObITb
pasnuuHbiM. TOYyHOE onucaHue CMoTpuTe B
COOTBETCTBYHOLLEM pasaerne.
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

The switching on of the appliance is performed by
the simple touching of the sensor display 1.

The oven operations are steered through selecting
of the necessary function 2 on the display 1.

The basic programs of the appliance are pre-
programmed for the temperature of 180 °C and for
the duration time of 2:00 hours. You can change
them on your choice if it is necessary.

The text and the graphic designations, appearing
on the display, show the chosen operation modes.

For more comfort you can use the digital clock
timer. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

Important! The activation of the oven is
signalizes by the appropriate information on
the display.

When the appropriate information appears on the
display, it signalizes that the set oven temperature
has been reached.

If a cooking recipe advices you to put the meal in
a preheated oven, do this after the appropriate
information appears on the display.

You can also switch on the indoor lighting, when
the heating elements are switched off
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Das Einschalten des Gerates wird durch ein

einfaches Tippen aufs Sensor-Displays 1
ausgefuhrt. Die Steuerung der
Backofenbetriebsfunktionen erfolgt durch die

Auswahl der gewinschten Funktion 2 auf dem
Display 1.

Die Hauptprogramme des Gerétes sind fir die
Temperatur von 180 °C und fir die Dauer von 02.00
Stunden vorprogrammiert. Sie kdnnen sie auf lhrer
Wahl dndern, wenn es notwendig ist.

Die  Text-Mitteilungen und die grafische
Bezeichnungen, die auf dem Display erscheinen,
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Fir mehr Komfort kénnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch die entsprechende
® | Information auf dem Display signalisiert.

RU

OBOPYOBAHUE

YMPABJIEHUE PAEOTOW
MHOIO®YHKUNOHAJIIbHOIO AYXOBOIo
LUKADA

BkntoyeHune ycTponcTea ocyLLecTBnseTcs
nocpeacTBOM NPOCTOro KacaHWs CEHCOPHOro
avcnnes 1, a ynpaeneHve pexvMmamm paboTbl
AyXO0BOro LKada oCyLeCcTBMAeTCs NoCPeaCcTBOM
BblbOpa xenaemomn pyHKUMM 2 Ha gucnnee
ycTpoucTtea 1.

OcCHOBHbIe NporpaMmmbl YCTPOMCTBA UMEIOT
3apaHee 3anporpaMMmMpOBaHHY0 TemnepaTypy
180 °C 1 NpoaomKMTENBbHOCTL NPUrOTOBNEHNS
2:00 u., koTopble Bbl moxeTe npn HEOH6XOANMOCTH
N3MEHNTb MO CBOEMY BbIOOPY.

[padnyeckme u TeKCTOBble 0OO3HAYeHMA Ha
Avcnrnee nokasblBaloT BblOpaHHble MapamMeTpbl
paboTbl AyXOBKM.

Ona 6onbwero komcopTa AyxoBKa ob6opynoBaHO

3NEeKTPOHHbIM nporpaMMmMpyroLLIUM
YCTPOMCTBOM, [alOLWNM BO3MOXHOCTb YNpaBnsiTh
paboToi [OYXOBKM B aBTOMaTUYECKOM,

nonyasToMmaTU4eCkOM N PYyHYHOM pexxnmax.

' BaxHo! BknioyeHne [OyxXOBKWM CUrHanusmpyetcs
COOTBETCTBYIOLLEN WHGOPMaUMM Ha gucnee
® | navenu ynpaeneHus.

Wenn die entsprechende Information auf dem
Display erscheint, dann signalisiert es, dass die
voreingestellte Backofentemperatur erreicht
worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewarmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erscheinen der
entsprechenden Information gemacht werden.

die
die

Sie haben auch die Mdoglichkeit,
Innenbeleuchtung einzuschalten, wenn
Heizkdrper ausgeschaltet sind.

MNMocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [AOOCTUTHET
YyCTaAHOBMEHHON TemnepaTtypbl Ha  gucnnee
NosIBNSIETCA COOTBETCTBYHOLLAsA MHOpMaLUS.

Ecnun kynuHapHble peuenTbl peKOMeHAYHT CTaBUTb
6nogo B nporpeTyto AyXOBKY, Aenante 310 nocne
nosBNeHNa AaHHON UHopMaLMK.

Bbl Takke wumeete
ocBelleHne npm
HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTaX.

BO3MOXHOCTb  BKITHOYUTb
BbIKJTIOYMEeHHbIX
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

—— | VYV VY
T
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

Y || EN || =)

For this type of cooking a fan positioned at the back
allows the circulation of hot air inside the oven,
creating uniform heat. In this way cooking is more
rapid than conventional cooking. It is a suitable
method for cooking dishes on more than one shelf,
especially when the food is of different types (fish,
meat etc.)

DEFROSTING
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By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
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This function is used to grill or brown foods.

Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the
temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
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Ein klassisches System, das in der Verwendung der
Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist nur
fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen madglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhoht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewlnschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs solle die
Backofentir moéglichst wenig geoffnet werden.

UMLUFTBACKEN
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Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heile
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaldig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
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Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fuhrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefkuhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fir die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
I
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Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den
Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.
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PABOYUE ®YHKLUN AYXOBOIO LWKAD®A

OBbI4YHOE NMPUTTOTOBJIEHUE
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Knaccnyeckas cucrtema, npwu KoTOpOW
NPUMEHAETCH BEPXHUM UMW HWKHUW  Harpes,
npurogHa Ans npuroToBreHUss TOSMbKO OAHOro
6nioga. bnoga A4omkHbl NOMeLWaTbCs B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, JMWb NOCre AOCTUXEHUS
3aflaHHOM TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHet
KOHTPONbHag namnoyka.
Ecnu k koHLy npouecca npurotosneHus 6noga Bol
XernaeTte NOBbICUTb TemnepaTypy BEPXHEro wunu
HWXXHEro HarpesaTtens, yCTaHOBUTE
nepeknovaTesnib Ha COOTBETCTBYIOLLYHO XXenaemMyto
dyHKUMIO. B TeyeHne BbiNekaHus ABepLY AYyXOBKM
pPEKOMEHAYETCS OTKPbIBATb KAk MOXXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHME C O6[1YBOM
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Mpn aTOM pexmme NpUroToBIEHNA, HAXOAALWLMNNCS
B [danbHEM 4acTu  AOyXOBKW  BEHTUMATOP,
OCYLLECTBIAET UMPKYNAUMIO ropsidero BO3ayxa,
paBHOMEPHO ero pacnpegensisi, TeEM CaMbiM
CoKpaLlasi BpemMsi NPUroToBfEHNS MO CPABHEHMIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIEHNEM. 3T0T  MeTOf
noaxoauT Ansi OgQHOBPEMEHHOrO MPUroTOBMEHUS
pasHbIXx BugoB 6ntog (pbiba u msco n T.4.) Npu
pa3HbIX BbICOTaX NMOJIOXEHUSI MPOTUBHS.

OTTAUBAHUE
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Mpn BKkMOYEHHOM 004QyBE WM YCTAHOBIIEHHOM Ha
HOJ1b 'repMOperynsn'ope, BeHTVIJ'ISv'-ITOp

OCYLLECTBISAET LMPKYNSALNIO XONOOHOMO BO3AyXxa,
obecneunBass TeM caMbiM ObICTpoe OTTanMBaHue
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIf nporpes
HeobsA3aTeneH, oJHako npu
KOHAUTEPCKUX U3OEeNMN PEKOMEHLOBAH.

OYXOBKA
Bbine4yke

rPUNb
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OTOT pexunm ucnonb3yeTcsa Ans NpUroToBneHns Ha
rpune unu nogpymsHMBaHus 6nwog.

Pewetka ¢  npurotaBnuBaembiM  6noaom
yCcTaHaBnueaeTcs Ha 1-1 unu 2- ypoBeHb CBEPXY .
MporpeTeb OyxoBKYy B TeyeHMe 5  MUHYT.
TepmMoperynarop yCTaHOBUTbL Ha TemrnepaTypy
o1 50 °C go 200 °C.
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The rotisserie*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and
off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the
Grill functions

VY |[|YVYVI]IVVYY
77X

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "11"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.
By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30
min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously
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DREHSPIER (wenn verfugbar)

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fur das Spiel3braten ausgestattet.

Der Spiel3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu rdsten. Er dient hauptsdchlich zum
Rosten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
Spiel3antrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein-
undAusschalten von Grillfunktionen
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GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spie3 3
aufspielen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

e bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spiel3rahmen 9 an der Ho6he 11" im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spiel 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei ist
zu beachten, dass der Spie3rahmenhaken in
die Rille des Spiel3griffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOhe hineinschieben und die
Backofentlir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kiihlung sowohl
des Einbaumdbels als auch der Backofentire. Der
Ventilator schaltet sich selbsttatig ein, wenn das
aullere Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60 °C Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kiihlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das auflere Gehduse des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die Kiihlung
nach etwa 30 Min. aus.
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BEPTEIJ1 (ecnun numeetcs)

HekoTopble AyxoBku 060pyaoBaHbl BepTEnoMm,
NpPUBOAUMBLIM BO BpaLLEeHNE 351. MOTOPOM,
Bnarogapss BepTteny* BO3MOXHa BpalwaTerbHas
obxapka 6Oniog B AyxoBke. CRyXuT rnaBHbIM
obpasom Ons oGXapkM AOMalUHEW  MATUUbI,
LwaLsblikoB, konbacok n gpyrnx 6noa. BknoveHne
N BbIKMIOYEHME NpuBOAA BepTena npoucxoaut
OAHOBPEMEHHO CO BKITHOYEHMEM U BbIKITHOYEHMEM
OYHKUMI rpuns
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NMPUITOTOBJIEHUE HA BEPTEJIE

[ina aToro HeobGxoauMo crieaytoLlee:
e HaHu3aTb OnOOO Ha npyTok BepTena 3 u
3aKpenuTb ero Npv NOMOLLM BUIOK 4,

e nNpu HeobGXOAMMOCTU HageTb Ppydky 5 Ha
BepTen,pamky 9 noctaBuUTb B [yXOBKY Ha
ypoBeHsb , 11

e KOHeL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B MydTy
npusoda 8, obpalas BHUMaHUE Ha To, YTOObI
BbleMKa paMKu fonana B KaHaBKy
MeTannu4yeckomn 4acTu gepxaTtens seprena,

BbIBEPHUTE PYYKY 5,
BCTaBbTe NPOTMBEHb 7 Ha CaMbl HU3KUN
YpOBEHb [AyxoBoro wkadga wun npukponTe

nBepLly.

Mpu BbIHMMaHMKM Onoga BO uM3bexaHue oxera
06s13aTenbHO UCNONb30BaTh PYUKy 5.

OXJNAXOAIOLWLMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmnin - BEHTUNATOP®  HaxoguTcss  Ha
BEepXHEM YacTu [OYXOBKM WU CAYXUT  Ons
OXNaxOeHunsi Kak BCTPoeHHon mebenun, Tak n camon
ABepubl  OyxXOBKW.  BeHTunatop  BkoyaeTcH
aBTOMaTUYECKn nNpu  OOCTUXKEHUM TemnepaTypbl
BHeLLHen noBepxHocTh gyxoeku 60 °C. Hanpumep,
npu yctaHoBke gyxoBku Ha 200 °C BeHTMRATOpP
BKMOUMTCS NpubnmautenbHo yepesd 10 muH. Mpu
MOHWXEHUN TemnepaTypbl BHELUHEN MOBEPXHOCTU
OyXoBKN Hwke 60 °C BEHTUNATOP aBTOMAaTUYECKU
oTKMyaeTcda. Hanpumep, nocne BbIKMOYEHU