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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the cooking hobs, and allows you to reduce
the consumption of gas and electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of
the security, hygiene and environment protection,
according to the directives of the EU which is confirmed
with certificates DIN 1SO 9001, 1SO 1400, according to
the norms counting within the frames of the EU, they
also correspond to the Gosstandart of Russia, standards
of the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our cooking hob the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our cooking hob.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken lhnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiche
prachtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von Gas
und Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, I1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestatigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Léander, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der standigen Verbesserung der
Qualitat unserer Kochfelder sind Anderungen bei
Design und Einrichtung, die nur zu positiven
Veranderungen der technischen Eigenschaften fiihren,
vom Hersteller vorbehalten.

Wir winschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Kochfeldes.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerate, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hauslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacodapum Bac 3a npuobpemenue nawieti mexuuxu.

Mbt ysepenwl, umo Buvl coenanu npasuivhwiil 66100p.

Jlanunwviii npodykm, y0081emeopaomiuil CamviM 8blCOKUM
MpedOBAHUAM U OMBEHAIOUULL MUPOBLIM CIAHOAPMAM,
nozgonum Bam  neexo  eonnomums  6ce  Bawu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCHU, d €20 COBPEeMEHHbl 6UO,
paspabomanHbwlil JYHUUMU e8poneucKuMu
ouzatinepamu, e UKONIENHO YKpacum Bawy Kyxuo.

Ilpocum Bac enumamenvno npouumams UHCMPYKYUIO
no  obcuydcusanulo U - IKCnayamayuu 00  nycKka
yempoticmea.  Cobniooenue  codepocawuxcs 6  Hell
pexomendayuii  3awumum Bac om  603MO0dCHBIX
HenpusmHocmell npu  HeNpasuibHoOU  IKCNIYAmayuu
8APOYHOL NOBEPXHOCMU, A MaKdxice nosgoaum Bam
VMeHbuums  pacxo0 easa u snekmposuepeuu. Ecau
oKCHIyamayus — 6apoyHOl  nosepxmocmu  Oyoem
COOMBEMCmME06amyb  HACMOAWel UHCMPYKYUU, Haud
8apoyHas nosepxHocmsv 6Oyoem padosams Bac doneoe
epems.

Hawu 6apoyvHble noeepxnocmu NnOJIHOCMbIO
coomeemcmeyeni OCHOBHbIM mp€606aHuﬂM
6€BOI’ZCZCHOCWZM, cU2UeHsvl U 3auumosl Oprofcaiou;eﬁ

cpeovl, coznacho Ooupexmusam Eeponetickozo Corosa,
ymo noomeepicoero cepmuguxamamu DIN 1SO 9001,
ISO 1400, 6 coomsemcmeuu ¢ HacmoswuMu HOPMAMU,
Oelicmseyrowumu  Ha  meppumopuu  Esponetickoeo
coobwecmea, a makdice NOIHOCMbIO OMEEYaAm 6cem
mpebosanusim 'occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, umo  noomeepocoaemcs
cepmuguxamamu coomeemcmeus.

C myicavio 0 OanvHeliuemM NnOGbIUEeHUY MEXHUYECKUX U
IKCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAUUX BAPOYHBIX
nosepxHocmeil Mvl ocmasisgem 3a cobol npaso Ha
6HeCeHUe UBMEHeHUll 6 Ou3aiih U  YCMpOUCMmeo,
BAUAIOUWUX MOILKO NOAOHNCUMETHHO Ha
nompebumensbckue Kaiecmea 1 C8ouUcmea NPooyKma.

HKenaem Bam s3pexmusrnoco noavzosanus 6apouHoU
NOBEPXHOCMbIO HauLel hupmuol.

Yeaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
BepnuH NepmaHusa

Hupopmupyem, umo nawy npubopwvl, AeiA0OWUECs NPeOMemom
Hacmosawel Hucmpykyuu, npeonasHauenvli UCKIIOYUMENbHO O
domauiHe20 noab308aAHUSL.
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NSTALLATION INSTRUCTIONS

Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@® | expertonly.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob to the mains
power supply, make sure that:

o the plant characteristics are such as to
follow what is indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the working area,

e the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's
data plate and capable of resisting heat. The power
cable should never reach a temperature 50°C
above ambient temperature at any point along its
length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make sure that the
switch is of sufficient capacity for the power
specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
cooking hob fully installed.
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FUR DEN INSTALLATEUR

' Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss soll nur von einem
® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt

werden.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar,
wenn bei der Installation des Gerates alle
oben angefiihrten Anweisungen nicht
befolgt werden.

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

¢ die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem im unteren Teil des
Kochfeldes  angebrachten  Typenschild
Ubereinstimmen,

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls das Kochfeld mit
keinem Kabel und/oder Netzstecker ausgestattet
ist, muss geeignetes Material verwendet werden,
das den Werten auf dem Typenschild des Gerates

entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von Uber 50°C
erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktoffnung
von min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
dem installierten Gerat problemlos zuganglich sein.

RU

MHCTPYKUUA MO MOHTAXY

' BHumaHme! MoHTaXX © nogknioveHue
JOJTKHbI NpPoOBOANTLCS TOJIbKO
@® | KBanuUUUPOBaHHbLIM CNeLManncToMm.

BHumaHune! WsrotoButenb He HeceT
HUKaAKOM  OTBETCTBEHHOCTW, €Cnu npwu
yCTaHOBKe npubopa He cobntogatoTca Bce
BblLLENPUBEOEHHbIE NPEAnNCaHUS.

NOAKNIOYEHUE K SJNNIEKTPOCETH

MNepen nogknoveHneMm BapOYHOW MOBEPXHOCTU K
an. cetn, Heobxoammo yb6eanTbes, YTo:

e MapameTpbl CETU COOTBETCTBYHOT AAHHbLIM B
Tabnuuke Ha HWXKHENW YacTu camMoro
npunbopa,

e JJ1. CeTb 3as3emMJjieHa B COOTBETCTBUUN C
ﬂ,eVICTByIOLU,I/IMI/I HOpMaMu n
npeaonncaHnAamMmn.

3asemneHve gBnseTca HeobOXOAMMbIM YCOBUEM
npaBunbHOM  akcnnyatauun. Ecnu  Bapo4dHad
noBepxHoCTb He obopygoBaHa kabenem w/unu
LUTEKEPOM, MPUMEHANTE TOMbKO Marepuansl,
COOTBETCTBYKOLME  AaHHbIM,  YyKas3aHHbIM B
3aBogfckon Tabnuyke. Kabenb HU B koeM criydae He
OOJIMKeH HarpeBaTtbCcs Bblle Temnepatypbl 50°C.

B cnyyae nogcoeavHeHns HenocpeacTBEHHO K a7,
ceTu, HeobxoaumMO WCMNoNb30BaTh CreunanbHbIn
aBTOMAaTMYECKUIA BbIKIOYATENb C 3a30pOM MeXay
KOHTakTaMm He MeHee 3 MM, MO3BONSAOLWMNA
oTCcoeauHATb Npubop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHWYECKMM AaHHbIM AECTBYOLWMNX NpeannucaHnii
(>xenTo-3eneHbin kabenb 3a3emMneHnss He OOMKeH
npepbiBaTbCA [OaHHbIM Bbiknovatenem). LUTtekep
NN aBTOMaTUYECKUI BbIKIKOYaTENb Ha NPaBUbHO
YCTaHOBIEHHOM npubope pormkeH 6bITb Bcerga
nerkogocTyneH.
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GAS CONNECTION

The cooking hob is designed to operate with both
natural gas (methane) and liquid gas (LPG), and
can be easily converted from one type to another
following the instructions given in the relative
section of this booklet «Converting to a different
type of gas».

At factory the appliance has been pre-installed
to natural gas.

' Attention! Connection to the gas supply
and converting to a different type of gas
® must be carried out by qualified technicians
and in conformance with the requirements.
Depending on regional rules and
regulations, may be used different (from
mentioned) types of connections.

If the appliance is to operate with gas bottles (LPG),
a pressure regulator conforming to the
requirements.

Rigid pipe connection

Connection to the mains gas supply may be made
via a metal pipe or via a rigid stainless steel pipe, or
via a flexible steel-tipped hose 3 which is tightly
attached to the fitting 2 (remove the plastic cap 1).

When connecting to LPG, use the fitting 4.

A service-adapter 5 is for gas service personal
only. The gas connection with this adapter is
prohibited.

The fittings 4 and 5 with seals are supplied with the
appliance and comply with standards.
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GASANSCHLUSS

Das Kochfeld kann mit Erdgas (Methan) oder
Fliissiggas betrieben und ganz einfach von einem
Gastyp auf den anderen umgestellt werden (siehe
Abschnitt «Umstellen auf einen anderen Gastyp»).

Am Werk wurde das Geréat auf Erdgas
vorinstalliert.

' Achtung! Der Anschluss an das Gasnetz

und Umstellung auf einen anderen Gastyp
o muss von einer Fachperson gemafl den
geltenden Vorschriften ausgeftihrt werden.
Je nach den regionalen Vorschriften und
Bestimmungen koénnen die Arten von
Verbindungen verwendet werden, die vom
angegebenen abweichen.

Wird das Gerat mit Flissiggas aus einer
Gasflasche gespeist, muss der Druckregler geman
den geltenden Vorschriften benutzt werden.

Das Anschliel3en zur Quelle des Gases

Der Anschluss zum Stadtgas kann mit Hilfe eines
steifen Metallrohres oder mit einem Sicherheits-
Gasschlauch mit Stahlspitze 3 zum Anschluss 2
(Kunststoffkappe 1 entfernen) hergestellt werden.

Beim Anschluss zur Flussiggas, benutzen Sie
Gewindefitting 4.

Service-Adapter 5 ist nur fur Fachpersonen des
Kundendienstes bestimmt. Der Anschluss mit
diesem Adapter ist verboten.

Das Gewindefitting 4 und der Service-Adapter 5
mit Dichtungen werden zusammen mit dem Gerat
als Zubehor geliefert und entsprechen den
Normen.

RU
NOAKNIOYEHUE K FA3Y

BapoyHass noBepxHOCTb MoOXeT paboTtatb Ha
NPUPOAHOM (METaH) UMK CXKMXEHHOM rase U OYeHb
NpOCTO NepekntoyaTbCa C OAHOro TUMa ras3a Ha
apyron (cm. pasgen «[llepekntodeHne Ha gpyrou
TVN rasa»).

Ha 3aBoge npubop HacTpoeH ans

NOAKMIOYEHUA K NPUPOAHOMY rasy.

' BHumaHune! T[logkntoyeHne npubopa K
razoBomy O6annoHy unuM rasonposogy W

@ | nepeknioyeHne Ha OPYron TUN rasa OOMKHO
OCYLLEeCTBNATLCA  KBaANMULMPOBaHHLIMM
cneuyuanictamm, B COOTBETCTBUM  C
AENCTBYHOLLMMN NPeanUcaHnsaIMN.

B 3aBMCUMOCTM OT pernoHanbHbIX HOPM U
npaBun, MOryT MCMOMb30BaTbCs OTNMUYHbIE
OT YKa3aHHOro TWMbl NOAKMOYEHNIA.

Ecnu npubop nutaeTca CXWKEHHbIM ra3oMm U3
rasoBoro GannoHa, perynsaTop OaBneHus OOIMKEH
NCMNonb30BaTbCA B COOTBETCTBUU c
AENCTBYHOLLMMUN NPEANUCaHUSMMU.

MoaknoyeHMe K UCTOYHUKY rasa

MogcoeanHeHne K marucTpanbHOMy  rasy
OCYLLEeCTBMSETCA C MNOMOLLbI  MeTannmyeckomn
Tpybbl WA  C  MOMOWbBK  CneumnanbHOro
Hep)XaBewLLero CTanbHOro LWaHra co CTanbHbIM
HaKOHEeYHMKOM 3 K WwTyuepy 2 (CHATb NNacTUKOBYHO
3arnywky 1).

Mpwn NOOKMIOYEeHUN K
ncnonb3oBaTb NEPEXOAHVK 4.

CKWKEHHOMY  rasy,

Cepsuc-agantep 5 npegHasHadeH TOMbKO A4
crneunanmcToB cepBuUCHOM criy6bl. MogkniodeHne
npy NOMOLLN JaHHOro aganTtepa 3anpeLueHo

lMepexogHuk 4 wn  cepBuc-agantep 5 ¢
YNNOTHEHUAMM MOCTaBMATCA B KOMMIIEKTe C
nNpnbopoM Kak NPUHaANEXHOCTU U COOTBETCTBYIOT
HopMaM.
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You must prevent the pipe from crushing, coming
into contact with moving parts of the kitchen unit
(for example, a drawer) and prevent access to any
spaces which might become obstructed.

Attention! CHECK UP
LEAKPROOFNESS of the connection to
the gas supply pipe or gas cylinder using
soap suds only. Spread soap suds on the
joints, if there are bubbles, please close
the valve and re-connect the hose until no
bubbles.

Don't use open flame — danger to life!
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Der Schlauch sollte nicht gequetscht sein, nicht in
Kontakt zu den beweglichen Teilen der
Einbaueinheit gelangen (z. B. einer Schublade)
oder durch Offnungen verlegt werden, die
verschlossen werden kénnten.

' Achtung! Nach dem AnschlieBen des
Gerates an das Gasnetz (bzw. die
® Gasflasche) mit Seifenwasser
KONTROLLIEREN, ob der Anschluss
DICHT st bzw. Gas austritt. Tragen Sie
Seifenschaum auf die Verbindung. Wenn
Blasen auftreten, schliefen Sie das Ventil,
den Schlauch trennen und wieder
anschlieRen. Wiederholen, bis Blasen
verschwinden.

Auf keinen Fall einen Feuerzeug, einen
Zundholz oder offene Flamme anderer
Art benutzen!

RU

LLnaHr He gomkeH coaBnuBaTbCs, conpukocaTbCA
C NOABWXHbIMM YacTammu mebenu, B KOTOpPYIO
MOHTUPYETCA NOBEPXHOCTb (Hanpvlmep, C
BblABWXHbIMW FIU.I,VIKaMVI) n npoxoanTb B
3arpomMmoXXgeHHbIX MecTax.

' BHumaHume! lNocne noakntoveHnst npubopa Kk

rasonposogy  unm rasosomy  6anoHy
® | NPOKOHTPONMPOBATb
M’EPMETUYHOCTb coeauHeHW ¢ NOMOLLbIO
MbISIbHOW NeHbl. HaHecuTe MbIfbHY0 MNeHy
Ha coeguHeHusa. Ecnn nosiBATCA ny3blpw,
3aKponTe KpaH, OTCOoeMHUTE LMaHr |
nogcoeanHuTe cHoBa. [oBTopsAnTe noka He
NCYE3HYT My3bIpW.

Hu B koemMm criyyae He MPUMEHSTb OTKPbITOe
nnams!

11
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It is advisable to tighten the junctions by insulating
teflon tape.

And if there is gas leak happens during using, please
immediately shut off the gas source or call local gas
sector service for help.

If the hob is to be combined with an oven, please
check, that gas intake connection of the appliance has
a “male thread”

When making the connection, take care not to apply
stresses of any kind to the appliance.

CONVERSION TO A DIFFERENT TYPE OF GAS

Before converting the appliance for operation with a
different gas type, check which type of gas it is
currently set to operate with (adhesive label on
appliance).

For the correct nozzle diameter, refer to the relative
table in this booklet.

Conversion to a different gas type must be carried out
by qualified technicians and in conformance with the
requirements.

Conversion procedure:

e Disconnect the electrical power supply to the
appliance,
e Turn the knobs in the null position.

e Replace the nozzles 1 with the corresponding
type of gas to be used (see table «Nozzle
table»).

e Remove a knob of gas submission 2.

e To adjust to the minimum, turn the knobs in the
null position and use a screwdriver on the screw
placed on the tap 3 after turning the tap to its
minimum position. For LPG (butane/propane)
screw tight.
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Es wird empfohlen, die Verbindungen mit Teflonband
abzudichten.

Wenn Gasaustritts findet wahrend des Betriebes

statt, schalten Sie bitte sofort die Gasquelle, oder
rufen Sie lhren lokalen Gasversorger um Hilfe.

Wenn das Kochfeld mit dem Ofen verbunden werden

soll, stellen Sie sicher, dass die
Gasanschlussvorrichtung ein AulRengewinde
aufweist.

Beim Anschluss darauf achten, dass das Gerét von
jeder Art von Stress zu verwenden.

UMSTELLEN AUF EINEN ANDEREN GASTYP

Vor dem Umstellen auf einen anderen Gastyp den
Gastyp feststellen, auf den das Gerat eingestellt ist
(siehe Typenschild des Geréates).

Fir den Dusendurchmesser siehe »Tabelle der
Dusen.

Umstellung von einem Gastyp auf einen anderen
muss von einem Fachmann gemafR den geltenden
Vorschriften ausgefuihrt werden.

Vorgangsweise bei Umstellung auf einen anderen
Gastyp:

e Das Gerat vom Stromnetz trennen,
e Die Bedienknebel in die Nullposition drehen.

e Die Disen 1 mit den fur den vorhandenen
Gastyp bestimmten Duisen (siehe Tab.
»Tabelle der Dusen«) ersetzen.

o Den Bedienknebel 2 fiir Gaszufuhr
herausziehen.

o Bei der Einstellung des Mindestwertes, den
Bedienknebel in die Nullposition drehen und
die  Einstellschraube am  Hahn  mit
entsprechendem Schraubenzieher drehen 3.
Bei Betrieb mit Flissiggas (Butan-
/Propangas) Einstellschraube fest anziehen.

RU

PekomeHayeTcss  ynnoTHUTb  COeaMHEHUs
MOMOLLM YNAOTHSIIOLLEN NEHTbI U3 TeddroHa.

npu

Ecnu yTe4Ka rasa nponcxognT
SKcCnnyartauuu, nomanyMCTa, HemMeaneHHo
OTKNKW4YnTEe WUCTOYHMK Tra3a WM no3BOHUTE B

MECTHYHO ra3oByH CMyx0y 3a NOMOLLbHO.

BO BpeMA

Ecnn nosepxHocTb pformkHa 6bITb  nogkntoyveHa
BMEeCTe C [yXOBKOW, MoXanyncra ygocToBepbTeCh,
4YTO ra3oBoOe coeguHeHue nNpubopa MMEET HapPYXXHYHO
pe3bby.

Mpn nogcoeguHeHnn, ctapanTecb HEe MPUMEHATb K
npmnbopy nboro poga HanpskeHue.

NMEPEKIMIOYEHUE HA APYION TUM FA3A

Mepen nepeknioyeHMeM Ha Apyron Tun rasa,
onpedenuTb Ha KakoW TUM rasa HacTpoeH npubop
(cm. Ha 3aBoacKom Tabnuyke).

[daHHble anameTpa (POPCYHOK ykasaHbl B «Tabnuue
dOPCYHOKY.

lMepekniovyeHne C oOAHOro TuNa rasa Ha [Opyrown
OOIMKHO  OCYLLECTBMATLCA  KBanNMULMPOBaHHLIM
creuuanuctaMm B COOTBETCTBUU C AEWCTBYIOLLMMM
npeanMcaHnamu.

Mopsgok OencTBUiA MpU NepeknioyeHnn Ha Opyron
WM rasa:

e [pnGop OTKMHOYUTL OT 3. CETW.

e Pyuku ynpaBneHus nogayer rasa noBepHyTb
B HyNEBOE MOJIOXEHNE.

e @opcyHkn 1 3ameHUTb Ha Te, KOTopble
COOTBETCTBYIOT MMEIOLEMYCS B Hanmmuuu
TUNy rasa (cM. «Tabnuuy opCyHOK»).

e CHSTb pyuKy ynpaBrneHusi nogavew rasa 2.

e [lpn ycTaHOBKE YpPOBHA  MWHMMAanbHON
nogayn rasa pyuyky ynpaereHus nogadven
NMOBEPHYTb B MOMOXEHWE MWHUMYM U
COOTBETCTBYIOLLIEN OTBEPTKOM BpallaTb
perynmpoBOYHbIiA BUHT 3. Mpwn
MCNonb3oBaHMM  Xuakoro rasa  (GyTax-
nponaH) 3aBepHYTb KPEMKO PeryrMpoBOYHbIN
BVHT.

13
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NOZZLE TABLE
Nozzle bore in mm

Burner | Rated load kW [G20/20 G30/30 | G30/50
Turbo 3,80 1,35 | 098 | 0,77
Turbo* 3,80 1,49 | 0,98 | 0,77
Turbo** | 3,50 1,45 | 095 | 0,77
Strong 3,00 1,15 | 0,85 | 0,75
Normal 1,75 0,97 0,65 0,58
Small 1,00 0,72 | 050 | 043

Nozzle bore in mm

Burner | Rated load kW G25/20
Turbo 3,60 1,60
Strong 3,00 1,34
Normal 1,50 0,94
Small 0,90 0,72

* — for KG 6340 Turbo
** —for KG 6325... Turbo

RATED POWER
NENNLEISTUNG
HOMWHAJIbHAA MOLLHOCTb

Model
Modell
Mopenb

KG 3351

KCG 3382

KG 6340 Turbo

KG 6350 Turbo,
KCG 6380 *** Turbo

KCG 6382 *** Turbo

KCG 8382 Turbo

KG 6325 *** Turbo

KG 9325 *** Turbo

KCG 6383 Turbo

KCG 6335 *** Turbo
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TABELLE DER DUSEN TABJIMUA ®OPCYHOK
Durchmesser der Dise in r HomuHarneHas HAvameTp opcyHkv B MM
Brenner | Nennlast kW G20/20 1 G30/30 | G30/50 opesika MOLLHOCTb, G20/20 | G30/30 | G30/50
kBT
Turbo | 3,80 1,35 0,98 077 Typ6o 3,80 1,35 0,98 | 0,77
Turbo* | 3,80 1,49 0,98 0.77 Typ6o** 3,80 1,49 098 | 0,77
Turbo** 3,50 1,45 0,95 0,77 Typ6o 3,50 1,45 0,95 0,77
Stark 30 1,15 0.85 0.75 YcuneHHas 3,0 1,15 0,85 0,75
Normal 1,75 0,97 0.65 0.58 HopmanbHasg 1,75 0,97 0,65 0,58
Spar | 1,00 072 | 050 | 043 Manas | 1,00 072 | 050 | 043
Durchmesser der Diise in Fobenka HomvHanebHasa | JuameTp OpCyHKM B MM
Brenner | Nennlast kW G25/20 P MOLI-LEOCTb. G25/20
kBT
Turbo 3,60 1,60 Typ6o 3,60 1,60
Stark 3,00 1,34 YcuneHHas 3,00 1,34
Normal 1,50 0,94 HopmarnbHasi 1,50 0,94
Spar 0,90 0,72 Manas 0,90 0,72
* — fir KG 6340 Turbo :*— ans KG 6340 Turbo
** _ fir KG 6325... Turbo — ana KG 6325... Turbo
Gsok\(ggrfl)aar) KW(Hs) KW (Hs)
G20 (20mbar) G30 (50mbar) G25 (20mbar)
4 3.9 3.9
4 4 3.9
8.3 8.2 7.5
8.3 8.3 7.5
11.3 11.3 10.5
8.3 8.3 7.5
11.3 11.3 10.5
8.3 8.2 7.5
G20-8.5;G30-8.1 8.5 7.5
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NSTALLATION OF THE HOBS

The regulations covering the installation,
maintenance and operation of gas appliances for
domestic use are applicable regulations.

This appliance is not provided with a combustion
product discharge.

Installation and connection should be made in
accordance with this regulation.

It is recommended that it be installed in sufficiently
aerated places, in terms of the laws in force.

The quantity of air which is necessary for
combustion must not be below 2,0 m3/h for each
kW of installed power (See «Nozzle table»).

The appliance can be fitted into a working area as
illustrated on the corresponding figure.

The installation space measurements are given in
mm.

Make sure that surrounding materials are heat
resistant.

Apply the seal provided over the whole of the area
perimeter.

' Attention! We Inform you that our devices

which are the object of the present operating
® | instructions are precertain exclusively for the
domestic use.
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EINBAU DES KOCHFELDES

Fur die Installation, Wartung und Benutzung von
Gasgeraten des privaten Gebrauchs handeln Sie

entsprechend den geltenden Normen und
Vorschriften.

Dieses Gerat ist mit einer Vorrichtung zur
Beseitigung der  Verbrennungsgase nicht

angeschlossen.
Installation und Anschluss mussen entsprechend
den gegebenen Vorschriften ausgefihrt werden.

Gerat nur in ausreichend beliifteten Raumen und
nach den gesetzlichen Vorschriften aufstellen.

Die Menge der zum Verbrennungsprozess
bendtigten Luftzufuhr darf nicht unter 2,0 m3/h pro
kW der eingestellten Leistung liegen (Siehe
»Tabelle der Disen).

Das Geréat ist fur den Einbau in einer Arbeitsflache
vorgesehen, wie auf der Abbildung gezeigt wird.
Die EinbaumalRen sind in mm angegeben.

Das Mdbelmaterial muss hitzebestandig sein.

Entlang der gesamten AulRenkante der Flache den
mitgelieferten  Abdichtungsmaterial  versiegeln
einlegen.

RU

YCTAHOBKA BAPOYHOW NMOBEPXHOCTHU

[na ycTaHOBKM, yxo4a M MNOMb30BaHWS ra3oBbIM
npubopom cneayiTe TpeboBaHMsSM
COOTBETCTBYIOLLMX HOPM.

OT0oT nNpubop He NOACOeAMHEH K YCTPOWUCTBY
BbITSKKW.

YcTaHoBKa n nogcoeanHeHune OOJTXbl
npon3BoanTbCA B COOTBETCTBMMA C HaACTOALLMM
npegonncaHneMm.

Mpnbop ycTaHaBnNMBaeTCs TONMbKO B LOCTAaTOYHO
XOpOLIO NPOBETPMBAEMOM MOMELLEHUN C Y4ETOM
BCEX npeanncaHum.

Ob6bem nogaun BO3ayxa, Heobxogumoro Ang
npouecca cropaHus, He JOrmKeH 6biTb MeHbLue 2,0
M3/4ac Ha Kaxgbld KWNoBaTT YyCTaHaBNMBaeMOW
MOLLHOCTU (CM. «Tabnuua opcyHOK»).

Mpnbop npeaycMoTpeH Anst BCTPOWMKM B pabouyto
NMOBEPXHOCTb, Kak  aTo n306paxHo Ha
UnNncTpaLmn.

P33Mepbl Ona BCTpamBaHA OaHbl B MM.

Mebenb pgomkHa  OblITb  U3roTOBNEeHa U3

HarpeBOCTOWKOro MaTepuana.

Boonb  BHewHero  KOHTypa  BCTpavBaemow
NMOBEPXHOCTU MpOKNagbiBaeTcd npunaraembii B
KOMMIeKTe YNIOTHUTENbHbIA MaTepuan.

' Achtung! Wir Informieren Sie, dass unsere

Gerate, die der Gegenstand der
® vorliegenden Bedienungsanleitung sind,
sind ausschlie3lich fir den hauslichen
Gebrauch vorbestimmt.

' BHumaHue! WHdopmmnpyem, 4yTOo Hawwm

npubopkl, ABnsaoLLmnecs npegmMeTom

@® | Hactoswen WHCTpykuuuy, npeaHasHaveHbl
NCKIMIOYNTENBHO ans AomMallHero
Nonb30BaHus.

17



KG 6350 Turbo
KCG 6380 * Turbo
KCG 6382 * Turbo

R10

510 Y 610

—490 Y
A 511

R10,5

KG 6340 Turbo

730 -y o a4 490

500 7 _gmn 590

550 a7 a 470

KCG 6325 * Turbo

< 510

490 A 4
KG 3351
KCG 3382
A 510
450 Y
A
A
40

~

280

v

490 a4 430

KG 4350 Turbo
KCG 4380 * Turbo

550 a4

KG 6360 Turbo Romb
KCG 6390 * Turbo Romb

KCG 6383 * Turbo

18




KG 9325 Turbo

600

A

95

MIN. /

25-35

>35

15
MIN.

N

650
MIN

WARNING: CRYSTAL HOBS

DO NOT TIGHTEN SCREW 'A' EXCESSIVELY, ONE TURN MAX WILL BE SUFFICIENT, AFTER
CORRECTLY FITTING SHAFT 'B' INTO PLACE, AS SHOWN IN THE PICTURE. ENSURE THAT THE
SUPPORTING SURFACE IS PERFECTLY EVEN. FIT THE APPROPRIATE EXPANDED SEAL.
CRYSTAL HOBS MUST NOT BE SUBJECTED TO STRAINS CAUSED BY UNEVEN SUPPORTING
SURFACES.

WICHTIG: CRYSTAL KOCHSTELLEN

DIE SCHRAUBE 'A' SOLL NICHT ZU FEST ANGEZOGEN WERDEN, MAX. NOCH UM EINE
UMDREHUNG ZIEHEN, NACHDEM DIE HALTERUNG 'B' IHRE RICHTIGE STELLUNG (S. ABBILDUNG)
ERREICHT HAT. SICHERSTELLEN DASS DIE AUFLAGEFLACHE VOLLKOMMEN EBENFLACHIG IST.
DEN DAZU VORGESEHENEN DICHTRING AUS SCHAUMKUNSTSTOFF VERWENDEN. DIE
CRYSTAL-KOCHSTELLEN DURFEN MIT SPANNUNGEN INFOLGE VON UNREGELMASSIGKEITEN IN
DER AUFLAGEFLACHE NICHT BELASTET WERDEN.

BAXHO: CTEKJIIAHHbIE HATPEBATEJIbHbIE MOBEPXHOCTMW:

BUHT 'A' HE CIIEQYET CUJNIbHO 3AKPYYMBATb, MAKCUMAJIBHO ELLE HA OWH OBOPOT MNOCIE
TOrO, KAK KPEMNEHWE 'B' SAUMET CBOE TOJIOXEHWE (cm. puc.) YBEOWTECb, 4TO
MOBEPXHOCTb  MPUNEFAET  BE3YMPEYHO POBHASA. MPUMEHSWTE anAa  3TOro
YMNOTHUTEJIbHOE KOINbLUO N3 3JIACTUYHOIO MATEPUANA. BO U3BEXXAHWE CEPBLE3HbLIX
MOBPEXXOEHU/ HE MNOOBEPTAUTE CTEKMAHHBLIE HAMPEBATEJIbHBIE MOBEPXHOCTU
YPE3SMEPHbLIM HAIPY3KAM.

19
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SAFETY CONDITIONS

Please, keep watch over children as long as
the cooker hob is in operation. Children are
unaware of operating rules. Hot gas
burners, pans and pots with hot liquid on the
grid above the burners can cause a skin-
burn.

Connection cords of electric appliances, e.g.
a mixer, should not get in contact with hot
parts of the cooker hob.

Keep watching the cooker hob while frying:
oils and fats can get inflamed due to
overheating.

If faults occur, further operation is not
allowed until the appliance has been
repaired by an authorized serviceman.

Don't turn on the valve of the gas inlet or
gas cylinder before you make sure that the
gas burners are switched off.

Keep the burners clean. The overflow food
or residues must be immediately removed
after the burners get cold. Don't put pans
directly onto the burners.

Don't strike the knobs and the burners.

Unauthorized persons are not allowed to
carry on amendments or repair the cooker.

Don’t blow out the flame of the burner.

Users are not allowed to adjust the cookers
to different gas type on their own, move the
cooker to another place or make changes in
the gas supply system. These operations
can be carried on only by an authorized
serviceman.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Wahrend des Gaskochfeldbetriebes auf
Kinder aufpassen, weil sie Uber keine
Kenntnisse hinsichtlich die
Kochfeldbedienung verfligen. Insbhesondere
heiRe Kochzonenbrenner, Kochgeschirr mit
heiRer Flissigkeit kénnen bei Kindern
Verbrennungen verursachen.

Es ist zu beachten, dass kein
Anschlusskabel anderer Elektrogerate (wie
z.B. eines Mixers) mit heiRen
Kochfeldteilen in Kontakt kommt.

Das Kochfeld wahrend des Bratens nicht
ohne Aufsicht lassen. Uberhitzte Ole und
Fette sind leicht entztindlich!

Falls das Kochfeld beschadigt wird, darf es
erst nach der Beseitigung der
Beschadigung durch einen qualifizierten
Fachmann wieder benutzt werden.

Den Gasabsperrhahn an der
Gasanschlussstelle bzw. an der Gasflasche
niemals 6ffnen ohne sicherzustellen, dass
alle  Gassperrventile des Kochfeldes
zugedreht sind.

Gasbrenner nicht Uberfluten bzw.
verunreinigen lassen. Beschmutzte
Gasbrenner sofort nach dem Abkihlen
reinigen und abtrocknen. Kein Geschirr
direkt auf die Gasbrenner aufstellen.

Drehregler und Gasbrenner nicht
aufschlagen.

Es ist streng verboten, das Kochfeld von
nicht speziell ausgebildeten Personen
modifizieren bzw. reparieren zu lassen.

Gasbrennerflamme nie durch Blasen
[6schen.

Eigenwillige Anpassung vom Kochfeld an
einen anderen Gastyp, Umstellen des
Kochfeldes auf einen anderen Platz sowie
Einfuhrung von Anderungen in die
Gasversorgungsleitung  sind  verboten.
Diese Tatigkeiten dirfen ausschlief3lich von
einem autorisierten Installateur
durchgefihrt werden.

RU

YCIoBUA BE3OIMNACHOCTHU

Moxanyncta, BO BpeMs MNOMb30BaHUSA
BApOYHON MOBEPXHOCTbIO  creguTe  3a
OEeTbMW, TaK Kak AeTW He 3HaT MPUHLMNOB
obcnyxuBaHnss H noeBepxHocTW. [opsaudne
ropenkv noBepxHOCTM, CTosWas nocyaa C
ropsiden XunakocTblo MOryT OblTb MPUYMHON
oxora y pebeHka.

NoacoeanHUTENbHbLIN aneKkTponpoBoa
MeXaHM4YeCKoro obopynoBaHusa Hanp.
MUKCEpa He [OIDKEH KacaTbCa ropsaymx
YacTen BapOYHOWM MOBEPXHOCTM.

He octaBnante BapovHy0 NOBEPXHOCTL 6e3
npucMoTpa BO Bpems XapeHus. Macna u
XWpbl  MOTyT  BOCMIIAMEHUTbCH  U3-3a
neperpesal

B cnyvae noBpexaeHus BapO4HOM
MOBEPXHOCTW, AanbHenwas 3KcniyaTtaums
paspelleHa TOMbKO  Mnocre  MOSIHOro
yCTpaHeHus noBpexXaeHun
KBanmuumMpoBaHHbIM CMeLManmCcTOM.

He oTkpblBanTe kpaH Ha BBOAE rasa Wnu
KnanaH Ha rasoBoMm 6GannoHe He
ybeamBLINCb NpeaBapuTENbHO B TOM, 4TO
BCE pEerynatopbl BapOYHON MNOBEPXHOCTU
3aKpbITHI.

N3berante 3anmBaTtb W 3arpsasHATb
ropesiku. 3arpsi3HeHHble ropesniku cnegyet
OYUCTUTb U BbICYLLUUTb HEMELMEHHO nocne
oxnaxaeHna BapovHoOM noBepxHocTu. He
CTaBbTe [Mocydy HenocpeacTBEHHO Ha
ropesnku.

He crnegyet cTydaTtb no pyykam w
ropernkam.

3anpelyaeTca coBepluate MOAUMUKALIMIO 1
PEMOHT BapO4HON MOBEPXHOCTU NULIaMMU,
6e3 npodeccrmoHanbHOM NOAroTOBKN.

3anpelaeTcsa 3agyBaTb Nnamsi ropernku.

3anpelyaeTcs CaMOCTOATENbHO COBepLIaTh
HaACTPOWKYy BapoOYHOW MOBEPXHOCTU  Ha
Opyro Tun rasa, NepeHoOCUTb BapOuHYHO
NMOBEPXHOCTb Ha Apyroe MecCcTo, a TaKke
coBeplwlaTtb  M3MEHeHMss B cUCTEMe
nuTaHua. 3Tu  onepaumm  Moryt  ObiTb
COBEpLUEHbl TOMbKO KBaNMUUUPOBaHHbLIM
crneumanmcTom.

21



22

EN

Don't let children and persons who are not
informed about the operation instructions to
operate the oven.

The liquefied gas equipment is intended
only for domestic use. This equipment
should be checked every 2 vyears on
security.

This device is not intended for use by
children. The nozzles, adapters and other
small components and accessories can be
swallowed by children and can cause a risk
of strangulation. Do not allow children to
play with the device or close to it. During
operation, the surface is heated. Children
should not admit to it until it has cooled
down.
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e Kleine Kindern und Personen, welche mit
der Gebrauchsanweisung des Backofens
nicht vertraut sind, den Gasbackofen nicht
bedienen lassen.

o Die Flussiggasanlagen sind nur fur den
privaten Haushalt bestimmt. Diese Anlagen
sollen alle 2 Jahre auf Sicherheit geprift
werden.

Das Gerat darf von den Kindern nicht
verwendet werden. Die Disen, der Adapter
und weitere kleine Bestandteile und Zubehor
des Gerats konnen von den Kindern
verschluckt werden, was die Gefahr einer
Strangulation hervorrufen kann. Das Kochfeld
bleibt beim Funktionieren immer warm.
Erlauben Sie den Kindern daher nicht, mit dem
Gerét oder in seiner Nahe zu spielen.

RU

He ponyckante K OyxOBKe MarnbIX geTen, a
Takke nul, He  03HAKOMMEHHbIX C
PYKOBOACTBOM MO 3KCNyataumm OyXOBKU.

YctponctBa gng paboTbl C  CXMKEHHbIM
rasoMm, npegHasHayeHbl TOMbKO  ANS
MCNONb30BaHUS B AOMALWHUX YCIOBUSAX.
OT10 060OpynoBaHME AO0MKHO MPOBEPSATHLCH
no npaBunam TexHukn 6He3onacTHOCTU
Kaxkable 2 roga.

[aHHbn npnbop He npegHasHayeH Ans
NCNonNb30BaHUS AeTbMMU. dopcyHkn,
nepexogHukn W npoyne Menkve aetanu
MOryT ObITb NPOrNOYeHbl AeTbMU U Bbi3BaTb
ornacHocTb yayweHus. He nossonante
aetam wurpatbe ¢ npubopoMm mnu psaom c
HUM. Bo Bpems paboTbl MNOBEPXHOCTb
HarpesaeTcs. Heten He cnegyet
NoAnycKaTb K HEN, MOKa OHa He OCTbIHET.
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In case of gas leak, it is not allowed:

to strike a match, smoke, switch on and off an
electric receiver (a door bell, a light switch) as well
as use other electrical or mechanical appliances
which can cause electric or chugging spark.

In this case, immediately shut off gas supply (turn
off the valve of the gas cylinder or the switch which
cuts off the connection to the gas supply), air the
room and contact an authorized person.

e Don't attach any cables to the gas
appliance.

e If the gas leaking out of a no tight junction
gets inflamed, immediately cut off the gas
supply by turning off the valve of the gas
cylinder or the switch which disconnects gas

supply).

e In case of damage: air the room, disconnect
the appliance from the power supply and
repair the fault.

e If the gas leaking out of the no tight junction
of the gas cylinder gets inflamed, wrap the
cylinder with a wet blanket to extinguish the
flame and turn off the valve (stopcock) of the
gas cylinder. Further use of the damaged
gas cylinder is not allowed.

¢ If you don't use the gas cooker hob for a few
days, disconnect it from the gas supply by
turning off the stop valve. In case of a gas
cylinder, turn off the stopcock every time
after the use.

The gas supply should provide the gas cooker
hob with the type of gas it has been adjusted to
in plant. Information about the gas type which
the gas cooker hob has been adjusted to is
registered on the data plate.
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Im Falle eines Gasleckverdachtes ist folgendes
untersagt:

Streichhdlzer anziinden, Zigaretten rauchen,
Elektrogerate ein- und ausschalten (Klingel- und
Lichtschalter) sowie sonstige elektrische und
mechanische Gerate benutzen, die Elektro- und
Schlagfunkentstehung verursachen kénnen.

In so einem Fall muss der Gasabsperrhahn der
Gasanschlussleitung bzw. der Gasflasche sofort
zugedreht und der Raum gelliftet werden; danach
muss die  Schadensursache von einem
autorisierten Fachmann beseitigt werden.

o Keine Erdungsleitungen dirfen an die
Gasanschlussleitung angeschlossen
werden.

e Falls sich das aus einer undichten
Gasinstallation entweichende Gas
entziindet, ist der Gaszulauf mittels des
Gasabsperrhahnes sofort abzusperren.

e In jeder Situation, wo eine technische
Stérung auftritt, ist der Herd von der
Stromversorgung unbedingt zu trennen, der
Raum zu beluften und die Stérung bei einer
autorisierten Reparaturstelle zu melden.

e Falls sich das aus einem undichten
Gasflaschenventil entweichende Gas
entziindet, ist die Gasflasche mit einer
feuchten Decke zu bedecken, um die

Flamme zu l6éschen und die Gasflasche
abzukulhlen; den Gasabsperrhahn
zudrehen. Wiedergebrauch einer
beschadigten  Gasflasche ist streng
verboten.

e Falls das Kochfeld einige Tage nicht
genutzt werden soll, ist der
Hauptabsperrhahn der

Gasanschlussleitung zuzumachen. Wenn
der das Kochfeld von einer Gasflasche
versorgt wird, muss das Gasflaschenventil
nach jedem Gebrauch zugedreht werden.

Ihr Kochfeld soll an die Gasanschlussleitung
angeschlossen werden, welche mit der Gasart
versorgt ist, fur die Ihr Gaskochfeld werksseitig
ausgelegt ist. Die Information Uber die Gasart,
an die Ihr Gaskochfeld werksseitig angepasst
worden ist, ist dem Typenschild zu entnehmen.

RU

B cnyvyae nofo3peHust yTeuku rasa Henb3a:

3aXuratb CMUYKK, KypUTb, BKNOYaTb U BbIKMNOYaTb
9NEKTPONPUEMHMKN  (3BOHOK WNKU  BKMNoYaTenb
OCBELLEHMs), a TaKke Mnofb3oBaTbCs APYTUMM
9NEKTPUYECKMMU U MEXAHUYECKUMMU  YCTPOW-
CTBamMK, BbI3blBAOWMMN 0Opa3oBaHNEe 3nekTpu-
YeCKOW MUnn TONYKoOBpPa3HOM UCKPLI.

B Takom cnyvae cnegyet HeMeAneHHO NepekpbITb
nogayy rasa (MepekpbiTb KranaH Ha rasoBOM
GannoHe unu KpaH, oTcekawLwmi nogadvy rasa) u
NPOBETPUTL MOMELLEHNe, a 3aTeM BbI3BaTb NULO,
MMelollee MpaBO Ha YCTpaHeHWe Takoro popja
MPUYUH.

e He cnegyetr noaocoeguHATb K rasoBoOK
YyCTaHOBKE HMKaKMX NPOBOAOB.

e B cny4yae BOCMJ/1aMEHEHMS rasa,
BbITEKaloLLEero n3-3a HEenmnoTHOro
nogcoeavHeHuns, cnegyet  HemenneHHO

NnepekpbiTb Mnogady rasa npu  MOMOLLM
3arnopHOro KrarnaHa Ha rasoBoM 6annoHe
UNK1 KpaHa, oTceKaloLLlero nogady rasa.

e B KaXXaom cnyyae, BbI3BAHHOM
TEXHUYECKMMN HEUCNPaABHOCTAMWU, crnenyet
obsA3aTenbHO OTKNIOYUTL ANIeKTponnTaHne
BapO‘-IHOIZ NOBEpPXHOCTN, npeaBapuTeribHO
npoBeTpmB nomMmewieHne " K" 3adBUTb O

HegocTaTke aBTOPU3NPOBAHHOMY
CEPBUCHOMY LIEHTPY.
e B cnyyae BOCMNJ1aMEHEHMNS rasa,

BbITEKAIOLLEr0 M3 HEMMOTHOro KnanaHa Ha
rasoBoMm GannoHe, cnegyeT: Ha GannoH
HaKWHYTb MOKpPOE OAesno ANa OXnaxaeHus
6annoHa, 3aBEPHYTb KnanaH Ha
razobannoHe. 3anpelwaeTcs  BTOPUYHO
3KCMnyaTMpoBaTh NOBPEXAEHHbIN GannoH.

e B cnyyae nepepbiBa B NOMb30BaHUU
BapOYHOM NOBEPXHOCTHIO,
npoaosKaloLerocs HEeCKONMbKO  [AHen,

crnenyeT MepekpbiTb KpaH mogayun rasa, a
NPy MNONb30BaHUMN ra3oBbIM GanmnoHom —
KaxxablA pa3 nocne Ucrnonb3oBaHus.

BapouHasn NOBEpPXHOCTb AOMMKHA  ObITb
nogcoeAuMHeHa K TaKOMy XXe Tuny rasa, Ha
KOTOPbIN OHa HacTpoeHa 3aBOAOM.
MHopmauma o Tune rasa, Ha KOTOpbIA
Bapo4yHass NOBEPXHOCTb HACTpOeHa 3aBoAoM,
HaxoAWUTCH Ha 3aBOACKOM Tabnuuke.
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EQUIPMENT

GAS COOKING HOB

Model Cooking zones Rear left Rear center Rear right Middle left

Modell Kochzonen Hinten links Hinten zentral Hinten rechts Mitte links

Mopenb KoHdpopku 3agHAA neean 3aaHAA LUeHTp. 3agHAA npaBas CpenHAA neeaA
Mem—a,

|KG 3351 290 3,0 kW

|KG 4350 Turbo @ 6,5 cm — 1,75 KW

26

|KG 6340 Turbo

@65cm—1,75kW

@B85cm—175kW

|KG 6350 Turbo

@13.0cm—=3,8 kW

26.5cem—=175kW

|KG 6360 Turbo Romb

@ 6,5 cm — 1,75 KW

@9,0cm—3,0 kW

|KG 6325 Em Turbo

@65cm—1,75kW

@B85cm—175kW

|KG 6325 EIfEm Turbo

@6.5cem—1,75kW

26.5cem—=175kW

|KG 9325 EIfEm Turbo

@8,5cm—1,75 kW

@8,5cm—1,75 kW

|KCcG 3382

@ 9,0cm—3.0 kW

|[KCG 4380 Turbo

@6.5cem—1,75kW

|KCG 4380 W Turbo

@8,5cm—1,75 kW

|KCG 6380 Turbo

@13,0cm—3.8 kW

@B85cm—1,75kW

|KCG 6380 W Turbo

@13.0cm—=3,8 kW

26.5cem—=175kW

|KCG 6390 Turbo Romb

@6,5cm—1,75 kW

9,0 cm — 3,0 kW

|KCG 6390 W Turbo Romb

@65cm—175 kW

@9.0cm—3.0 kW

|KCG 6383 Turbo

@6.5cem—1,75kW

26.5cem—=175kW

|KcG 6382 Turbo

@8,5cm—1,75 kW

@8,5cm—1,75 kW

|KCG 6382 W Turbo

@B6,5cm—1,75 kW

@B85cm—1,75kW

|KCG 8382 Turbo

@6.5cem—1,75kW

26.5cem—=175kW

|KCG 6335 Em Turbo

@8,5cm—1,75 kW

@8,5cm—1,75 kW

|KCG 6335 EIfEm Turbo

@B6,5cm—1,75 kW

@B85cm—1,75kW

|KCG 6335 RotEm Turbo

I L IO o) L O ) N O O LN R0 DY OSR]I L O o B RL ) 6]

@ 8,5cm—1,75 kW

& 8,5cm—1,75 kW

Attention! The use of a gas cooking hob
results the production of heat, moisture and
products of combustion in the room in which
it is installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated especially when the hob is in
operation: keep natural ventilation apertures
open or install a mechanical ventilation
device (cooker hood). Prolonged intensive
use of the appliance may require additional
ventilation. Open a window or increase the
power of the cooker hood.
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AUSSTATUNG OBbOPYNOBAHUE
GASKOCHFELD FA30OBASA BAPOYHASA NOBEPXHOCTDb
Model Middle central Middle right Front left Front center Front right
Modell Mitte zentral Mitte rechts Vorne links Vorne mitte Vorne rechts
NMoaens CpeaHAA UeHTp. CpeaHaq npasan NepeaHaa nesan NepeaHan ueHTp. | MepeaHas npasan
KG 3351 @ 4,0 cm —1,0 KW

KG 4350 Turbo

@ 13,0cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KG 6340 Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KG 6350 Turbo

@ 4,0cm —1,0 kW

@65cm—1,75kW

KG 6360 Turbo Romb

@ 13,0cm — 3,8 ki

@ 4,0 cm — 1,0 KW

KG 6325 Em Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KG 6325 EIfEm Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0 cm — 1,0 kW

KG 9325 EIfEm Turbo

@13,0cm - 3,8 kKW

@ 9,0 cm - 3,0kW

@ 4,0 cm = 1,0 kW

KCG 3382

@ 4,0cm —1,0 kW

KCG 4380 Turbo

@ 13,0cm —3,8 KW

@ 40cm —1,0kW

KCG 4380 W Turbo

@ 13,0cm —3,8 KW

@ 40cm —1,0kW

KCG 6380 Turbo

@ 4,0 cm — 1,0 KW

@6,5cm—1,75kW

KCG 6380 W Turbo

@ 40cm —1,0kW

@65cm—1,75kW

KCG 6390 Turbo Romb

@ 13,0cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KCG 6390 W Turbo Romb

@ 13,0cm —3,8 KW

@40cm —1,0kW

KCG 6383 Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KCG 6382 Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0 cm — 1,0 kW

KCG 6382 W Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

KCG 8382 Turbo

@ 13,0cm — 3,8 kW

@ 4,0 cm — 1,0 KW

@ 9,0 cm — 3,0 kW

KCG 6335 Em Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm — 1,0 kW

KCG 6335 EIfEm Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0 cm — 1,0 kW

KCG 6335 RotEm Turbo

@ 13,0 cm — 3,8 kW

@ 4,0cm —1,0 kW

Achtung!

Die

Verwendung

eines

BHumaHue! B pesynbtate Mcnonb3oBaHUA

Gaskochfeldes erzeugt Warme,
Feuchtigkeit und Verbrennungsprodukte in
dem Raum, in dem es betrieben wird.
Stellen Sie sicher, dass die Kiche gut
beluftet ist, besonders wahrend des
Betriebs vom Kochfeld: Halten Sie
natirliche Bellftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Luftungsgerat  (Dunstabzugshaube). Ein
langer und dauerhafter Betrieb des Geréts

rasoBou HarpeBaTeNlbHONW MNOBEPXHOCTU B
noMellleHne, B KOTOPOM OHa YyCTaHOBIieHa
BbIAENATCA Tenno, nap W MPOAYKThI
ropeHuns. Ybegutecb B TOM, 4YTO KyXHS
XOpOLLO BEeHTUnupyeTcsi, ocobeHHOo Koraa
HarpesaTernbHas NoOBEPXHOCTb HAXOAUTCH B
paboyem COCTOSIHUN: aepxure
BEHTUIAUNOHHbIE OTBEPCTUSA  OTKPbITbIMU
nnu yCTaHoBUTE MexaHu4eckoe
BEHTUMALNOHHOE YCTPOMCTBO  (KYXOHHbIN

oder

erhéhen
Dunstabzugshaube.

kann eine zuséatzliche oder
Beluftung erfordern: 6ffnen Sie ein Fenster
Leistung der

Sie die

effizientere

MOXeT
BEHTUNALUN.
yBeNn4ibTE

notpeboaTtb

BO3yXOO4YMUCTUTESb).
WHTEHCMBHOE WCNONb30BaHWe YCTpoOUCTBa
JOMNONMHNTENBLHON

OTtkponTe
MOLLHOCTb

BO34yXO04HUCTUTENA.

OnutenbHoe

OKHO nn
KYXOHHIO
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USAGE

The cooking zones control is achieved by means of
knobs set up on the control panel of the
cooker.(See a section "Equipment")

Correctly adjusted burners have a light blue flame
with a distinct internal cone.

Flame volume is adjusted by rotary switches:

| burner is off ("gas supply is
> stopped"”)
- big flame

small flame ("sparing”)

Rotary switches ensure gradual setting of flame
volume.

All gas cooking hob are provided with the system of
electrical ignition operated by means of knobs or
electrical ignition button.

To switch on a gas burner:

Models with the system of electrical ignition

e press the corresponding rotary switch of the
selected burner against the stop and turn it
to the left up to the position big flame

o keep the switch pressed till the burner
ignites

The electric spark between the ignition plug and the
burner provides the ignition of the burner itself.

e after the burner has ignited, let the rotary
switch go and select the required flame
volume (e.g. "sparing").

e to switch off the burner after the food is
ready turn on the rotary switch to the right
(position "gas supply is stopped").



DE
BENUTZUNG
Die Kochzonensteuerung erfolgt mittels
Drehregler, die auf der Bedienblende des

Kochfeldes eingerichtet sind (Siehe Abschnitt
»Ausstattung«).

Richtig justierte Gasbrenner weisen eine hellblaue
Flamme mit ausdricklich sichtbarem Innenkegel
auf.

Die Flammengréf3e hangt von der eingestellten
Drehreglerposition ab:

| geldschte Flamme
% (»Ausgeschaltet«)
K
- volle Flamme

kleine (,sparsame”) Flamme

Die Flammenhdhe lasst sich, je nach Bedarf,
flieRend einstellen.

Alle  Gaskochfelder sind mit elektrischem
Gasziunder-System in den Drehreglern oder mit
Gasziunder-Taste ausgeristet.

Zur Anzindung des Gasbrenners:

Modelle mit elektrischem Gasziinder-System in
den Drehreglern

o den Drehregler des gewahlten Brenners bis
zum spurbaren Anschlag hineindriicken
und danach nach links bis zur Position volle
Flamme umdrehen

e den Drehregler bis zum Gasaufflammen
hineingedruckt halten.

Die elektrische Entladung zwischen dem Element
und dem Brenner verursacht die Anzindung des
gewiinschten Gasbrenners.

e nach dem Aufflammen des Gasbrenners
den Drehregler loslassen und die
gewinschte FlammengrofR3e einstellen (z.B.
»sparsame«-Flamme).

e nach dem Kochvorgang den
Kochstellenbrenner ausschalten, indem der
Drehregler nach rechts umgedreht wird.
(Position »Ausgeschaltet«).

RU

NCMNOJIb3OBAHUE

YnpaBneHve pexuvmomMm paboTbl HarpeBaTerbHbIX
nonev  OCyLeCTBNSAETCA  MOBOPOTOM  pyyek
ynpaBneHns,  YCTAHOBMIEHHbIX Ha  NaHenu
ynpaBneHus BapodHon noBepxHocTn (Cm. pasgen
«ObopynoBaHue»).

MpaBUNbHO OTPErynNMpPOBaHHbIE TOPENKA UMEHT
nnamsi ceetnoronyboro LuBeta C OTYETNMBO
0603Ha4YeHHbIM BHYTPEHHMUM KOHYCOM.

HacTtpoiika nnameHu 3aBUCKT
NONOXEHUST PYYKN FOPESKN:

OT YCTaHOBKM

| KOHdbOpKa norateHa
% («BBIKIHOYEHO)
— Oonbluasg nogadva rasa

MarneHbkoe nnams («3KOHOMHOE»)

B 3aBucumoctn ot I'IOTpe6HOCTI/I MOXHO naBHO
YCTaHOBUTb BEJTMYNHY NITaMeHN.

Bce rasoBble BapOYHble NOBEPXHOCTY
obopynooBaHbl  CUCTEMOW  QnEeKTponomxura B
pydKax UNu NoapKura KHOMKOM.

Y106kl 3aKe4b ropenky:

Mogenu ¢ cMcTeMon anekTponoaXura B pydkax

e HaXMWUTEe Ha py4Ky BblOpaHHON ropenku oo
yrnopa 1 NnoBepHUTE ee BIieBO 4O OTMETKU
Sonbluasa nogadva rasa

e [EPXWUTE pPYYKYy HaxaToM [0 3axuraHusi
roperku.

OnekTpudecknin  paspag  Mexgy IfEeMEHTOM U
ropenkon, BO3HMKAKLLMA NpU MOBOPOTE PYYKK
perynatopa, obecneynBaeT ee aBTOMaTU4ECKUN
NOKM.

e KOrga roperika 3aropuTcsi, OTNyCTUTE PYYKy
W ycTaHoBuUTe Tpebyemyio  BEMUUUHY
nnamMeHu (Hanpumep, «3KOHOMHOE>).

e  BbIKIIOUYNTb KOHPOPKY nocne
NPUrOTOBINEHUS  NPOAYKTOB,  NOBEPHYB
PYYKY BMpaBo (MOSOXEHME «BbIKITIOYEHOY).
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For models with a thermoelectric safety system,
the burner is ignited as in the various cases
described above; keeping the knob fully pressed on
the position big flame for approximately 3-5
seconds to activate the control system.

After releasing the knob, make sure the burner is
actually lit.

It is recommend the use of pots and pans with a
diameter matching that of the burner, thus
preventing the flame from escaping from the bottom
part and surrounding the pot. The flame must not
touch the sides of the pan.

Do not use small pots and pans on large burners.

Minimum  pan | Maximum pan
Burner diameter, mm diameter, mm
Triple flame
burner 220 260
Large burner 180 220
Normal burner 120 200
Small burner 100 160

Always centre the pan over the burner, not to one
side. Otherwise it could tip over.

Do not use damaged pans, which do not sit evenly
on the hob. Pans may tip over. Only use pans with
a flat base.

Do not place large pans on the burners near the
control knobs. These may be damaged by the very
high temperatures.

Do not leave any empty pots or pans on the fire

When cooking is finished, it is also a good norm to
close the main gas pipe tap and/or cylinder.

IMPORTANT!!! Fire danger

The overheated fats or oils are flammable.
Watch the cooking processes with fats or
oils carefully. Never use water to put the
fire out if oil or fats do catch fire. Put the
fire out by covering the pan with a lid and
switching off the hob.




DE

Die Brennerzindung bei den Modellen mit
thermoelektrischer Sicherheit erfolgt wie in den
oben beschriebenen Fallen, der Drehregler muss
dabei in der Position »volle Flamme« ca. 3-5
Sekunden gedrickt gehalten werden, damit der
Gasausflussschutz anspringen kann.

Wenn der Drehregler wieder losgelassen wird,
kontrollieren Sie, ob der Brenner angeziindet
bleibt.

Es wird empfohlen, Todpfe mit dem richtigen
Durchmesser im Verhdltnis zur GroRe der
Kochzone zu verwenden, um zu vermeiden, dass
die Flamme um den Topf herum zlngelt. Die
Flamme sollte die Seiten der Tdpfe nicht berthren.

Benutzen Sie keine kleinen Topfe auf den grofRen
Brennern.

RU

B mopgensax ¢ 3awmTtonM OT YyTe4yku rasa (ras-
KOHTPOJb) MOMXUI FOPesiku NpoucxoguT Tak Xe,
KaK U B BbILLEONMMCAHHbIX Cry4yasx, Npyu 3TOM Py4dKy
ynpaBfeHnsi NOBEPHYTb 4O MONoXeHnsa «bornbLuas
nogava rasa» W gepxartb HaxaTon B TeyeHun 3-5
CeKyHz, 4Tobbl 3alLMTa aKkTMBMpOBanach.

OTnycTUB py4Ky ynpaBneHUsi, MPOKOHTPONUpYITe,
NPOAOIMKaeT N ropesika ropeTb.

PekomeHayeTcs NPUMEHATb nocyay B
COOTBETCTBMW C pa3MepoM Tropesiok, YToObl
nsbexaTtb 3axyiecTbiBaHMe WX nrameHeM. [Mnawms
He JOJMKHO KacaTbCsl CTEHOK Nocyapbl.

He nonb3ynTecb nNocyaon ManeHbKoro guametpa
Ha BonbLWNX KOHOPKaX.

Stellen Sie die Topfe/ Pfannen mittig Uber den
Brenner, sonst kann das Gefal3 umkippen.
Benutzen Sie keine verformten Topfe/ Pfannen, die
auf dem Kochfeld nicht stabil stehen. Die Gefalie
konnen umkippen. Benutzen Sie nur Kochgefalie
mit flachem Boden.

Stellen Sie grof3e Topfe/ Pfannen nicht auf die
Brenner in der N&he der Drehkndpfe. Diese
kénnten Uberhitzt und dadurch beschéadigt werden.

Lassen Sie die Kochzonen nicht mit leeren Topfen
eingeschaltet.

Vergessen Sie nicht nach dem Kochen die
Kochzonen abzuschalten den Haupthahn der
Gasleitung und/oder der Gasflasche immer zu
schlieRen.

MuHumanbHbIn | MakcumanbHbI MuHManbHbLIN MakcumanbHbI
Brenner anameTp anameTp KoHdopka anameTp anameTp
nocyabl, MM nocyabl, MM nocyabl, MM nocyabl, MM
Dreikreis- KoHdpopka ¢
Flammen- 220 260 TPONHbLIM 220 260
Brenner nnaMmeHem
Grol3er Brenner 180 220 Bonbluas 180 220
KOHJopKa
Normaler 120 200 HopmanbHas 120 200
Brenner KOHd)OpKa
Kleiner Brenner 100 160 Manas 100 160
KOHJopKa

WICHTIG!!! Brandgefahr

Die Uberhitzten Fette oder Ole sind leicht
® entzundlich. Beobachten  Sie  die
Kochprozesse mit Fetten oder Olen
sorgféltig. Léschen Sie das Feuer nie mit
Wasser, falls sich Fett oder Ol entziindet.
Zum Ersticken der Flamme, decken Sie
das Kochgefal? mit einem Deckel ab und
schalten Sie d Kochfeld aus.

CTaBbTe nocyay TOYHO MO LEHTPY KOH(Opku. B
MPOTUBHOM Cly4ae OHa MOXET NepeBepHYTLCS.

He wcnonb3yiite nocyay C HEPOBHbIM AHOM U
KOTOpasi HeYCTOMYMBO CTOWUT Ha NIUTE, OHA MOXET
nepeBepHyTbCs. [onb3yhTecb TONbKO MNOCYAOWN C
POBHbLIM HOM.

He ycraHaBnueaiiTe Gonblune KacTpionv U
CKOBOPOAbl HA KOHCOPKW, PACMONIOKEHHBbIE OKOSO
pyyek ynpaBneHusi. M3nuwHuii neperpeB MoXeT
NnoBpeanTb PYYKW.

He octaBnsante ropenky BKMOYEHHbIMU  CO
CTOSILLIEN HA HUX NMYCTOW NOCYO0MN.
Mo 3aBepweHuto paboTtbl He  3abbiBaniTe

BbIKIHOYaTb rOPEsKy 1 nepekpbiBaTb rMaBHbIA KpaH
nogayu rasa.

' BAXHO!!! OnacHocTb noxapa

Meperpetble Xupbl W Macna nerko
® Bo3ropatotca. KoHTponupyinTe npouecc
NPUroToBneHMs Ong C  KUMPOM  UNK
macnoMm. Hwukorga He 3anuBanTe OroHb
BogonbO ecnu BO3ropaHue MnpoM30LUSO.

HakpoinTe ckoBopoay WM KacTploro
KPbILWKOW,  4TOObI ~ MOracuTb  OFOHb,
BbIKIOUUTE HarpeBaTenbHy0
MOBEPXHOCTb.
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CARE AND ATTENDANCE

Current maintenance

Prior to any operation, disconnect the appliance
from the electrical system. For long-life to the
equipment, a general cleaning operation must
take place periodically, bearing in mind the
following:

e The glass, steel and/ or enamelled parts
must be cleaned with suitable non-
abrasive or corrosive products (found on
the market). Avoid chlorine-base products
(bleach, etc.)

e Avoid leaving acid or alkaline substances
on the working area (vinegar, salt, lemon
juice, etc.)

e The wall baffle and the small covers
(mobile parts of the burner) must be
washed frequently with boiling water and
detergent, taking care to remove every
possible encrustation. Dry carefully and
check that none of the burner holes is fully
or partially clogged

e The electrical parts are cleaned with a
damp cloth and are lightly greased with
lubricating oil when still warm

e The stainless steel grids of the working
area, after having been heated, take on a
bluish tint which does not deteriorate the
quality.

Cleaning of the taps must be carried out by
qualified personnel, who must be consulted in
case of any functioning anomaly.

Check periodically the state of conservation of the
flexible gas feed pipe. In case of leakage, call
immediately the qualified technicians for its
replacement.
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PFLEGE UND WARTUNG

Laufende Wartungsarbeit

Vor jeder Wartungsarbeit das Gerat ausschalten.
Fur eine lange Lebensdauer des Gerats muss es
unbedingt regelmafig grindlich gereinigt werden.
Dazu folgendes beachten:

e Die Teile aus Glas, Stahl und/ oder Email
muissen mit dafur vorgesehenen, im Handel
erhaltlichen Mitteln gesaubert werden.
Verwenden Sie auf keinen Fall chlorhaltige
Mittel (Bleichmittel, usw.)

e Lassen Sie keine saurehaltigen oder
alkalischen Speisereste (Essig,
Zitronensaft, usw.) auf das Kochfeld zu
gelingen

e Die losen Teile der Gasbrenner mussen in
warmem Seifenwasser regelmafig
gewaschen und gut abgetrocknet werden.
Kontrollieren Sie, dass die Loécher der
Gasbrenner nicht verstopft sind

o Die Elektrokochplatten mit einem feuchten
Lappen saubern und danach mit einer sehr
dinnen Olschicht schmieren, wahrend sie
noch lauwarm sind

o Die rostfreien Topfhalter aus Stahl
bekommen einen blaulichen Beschlag,
nachdem sie erhitzt worden sind, aber dies
bedeutet keinerlei Beeintrachtigung der
Qualitat.

Das eventuelle Schmieren der Hdhne muss immer
durch Fachpersonal und nur im Fall von
Betriebsstérungen vorgenommen werden.

Der Gasschlauch muss auf seinen guten Zustand
regelmafig kontrolliert werden. Im Fall von Lecken
den Schlauch durch Fachpersonal sofort ersetzen
lassen.

RU

OBCITYXUBAHUE U YXO[

Texkywun yxon

Mepea Kakgow YMCTKOW OTKNoYaTb npubop. [Ons
npoaneHnst cpoka cnyxobbl npubopa Heobxoaumo
ero perynspHo W OCHOBaTENbHO YUCTUTbL. [lpwn
3TOM HeobX04MMO NpuHMMaTb BO BHMMaHue
cnepywuiee:

e Yactn u3 crtekna, ctann wu/ wnu amanu
JOMKbl YUCTUTBLCSA crneumanbHo
npeaHasHa4YeHHbIMU Anst 3TOr0 MOKLUMM
cpeactBamMu. Hu B koem cnydae He
NpMMeHsINTe xnopocoaepalune cpeacTea
(oT6éenusatowme n 1.4.)

e He ponyckante nonagaHus Ha Bapo4yto

NMOBEPXHOCTb KMCnoTo- unm
Lienoyecoaepxalimx  OCTaTKOB  MULLM
(ykcyc, cok nuMoHa u T.4.)

e OTpensemble 4acTu ropenok  Momte

perynspHo TennbiM MblflbHbIM PacTBOPOM
n xopowo cywurte. KoHTponupynTte, 4ToObI
OTBEPCTMSA ropesiok He 6binn 3aKynopeHbl

e OrnekTpuyeckune HarpeBaTenbHble
NOBEPXHOCTUN YUCTUTE BRAXKHOW TPSMKON U
CMa3sblBanTe OYeHb TOHKMM CIIOEM CMasKMu,
noka OHu eLLe Tenrnble

e PelleTtku n3 HepXxaBetoLemn cTanm
NOKpbIBalOTCA B  pesynbTate Harpesa
ronyboBaTbiM HaneTtoM, OOHAKO 3TO He
ABNAETCS HeJOCTaTKOM KavecTBa.

Cmaska KpaHoB rasonpoBoga [0IKHa
NPOBOAMNTLCS UCKIIOYNTENBHO
KBanuULMPOBaHHbIM MEePCOHAaNoM W TOMbKO B
crnyyae cepbe3Hoi Hermonazaku yCTpoucTaa.

lUnaHr nogaun rasa  OOMKEH  perynsipHo
NpoBepATLCS Ha Hanuyne noBpexaeHuin. B cnyyae
TEYN OH [OIKeH ObiTb HEeMEeANeHHO 3aMeHeH
KBanMULUMPOBaHHbLIM NEPCOHANIOM.

33



34

EN

Cyclic inspection

Besides the current maintenance, the user should

ensure:

alternate check and maintenance of hob
elements and assemblies,

cyclic inspection by the customer service
once in two years after the warranty has
expired.

repair of faults.

In case of a damage:

switch off all hob operating functions (gas
burner, electrical cooking zone)

disconnect the appliance from the power
supply

contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the
servicing.

Note! Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

IMPORTANT!!

The user is responsible for good working
order and correct operation of the
appliance. If the customer service is called
because of an operating mistake, the
servicing costs are carried by the user
even if the warranty is still valid.

Damages caused by non-observance of
the given instruction are not approved.
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e periodische Uberpriifung und Wartung von
Kochfeldselementen und Baugruppen,

o nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom Kundendienst
durchsehen lassen,

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bei jeder Storung:

e Betriebsfunktionen des Kochfeldes
(Gasbrenner, elektrische Heizelement)
abschalten,

e Stromversorgung abschalten,

o die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center bzw. eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Anmerkung! Alle oben angefihrten Einstell-
und Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen
mussen durch eine Kundendienststelle oder
einen autorisierten Installateur durchgefihrt
werden.

' WICHTIG!!! Der Benutzer ist fir den
einwandfreien Zustand des Gerats und die
® fachgerechte Benutzung verantwortlich.
Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit
kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden,
werden nicht anerkannt.

RU
MNMepuognyeckun ocmoTtp

Kpome onepauuii, CBSA3aHHbIX C TEKYLLMM YyXOO0M
3a BapO4HOW NMOBEPXHOCTbLIO, CrieayeT:

e Mpou3BOAUTbL NepuoauYecKUE MPOBEPKMU
NCMPaBHOCTU OpraHoB  ynpaBrieHust U
pabounx y3rnoB BapoOYHON MOBEPXHOCTH,

e [ocCfe WCTEeYEeHUs CpoKa rapaHTuu, no
KpaHen Mepe OOuH pa3 B [[Ba roaa,
cnefyet rnopyyuMTb CEPBUCHOMY LEHTPY
nposeeHune TEXHUYEeCKOro ocmoTpa
BapOY4HOM MOBEPXHOCTH,

e YCTpaHsiTb OBHapYyXeHHblE HEUCNPaBHOCTMY.

B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cregyerT:

e OTKMIOUNTL BCE 3fEMEHTbl  BapO4YHOM
NoBEPXHOCTM  (ra3oBble  FOpEnkuW,  an.
HarpeBaTerllbHbIN 3fIEMEHT),

e  OTKNIOYUTb ANEKTPONUTAHNKE,
e 3adBUTb O HeobXxogMMOCTM pemoHTa (B
CEPBUCHBbIV LEHTp nnm Apyryto

opraHv3auuio, obnagatoLyto
COOTBETCTBYLUMMW NpaBamMm).

MpumeyaHue! Bce peMOHTbI M onepauuu no

perynupoBke, AOJMKHbI Npou3BOAUTLCH

CEepPBUCHbLIM LeHTPOM nunu MOHTEpPOM,

obnaparowmm COOTBETCTBYHOLLEN

KBanudukaumen.

' BAXHO!!! TMonb3oBaTenb oTBe4YaeT 3a
GesynpeyHoe cocTosiHME npubopa mu

® | npaBunbHoe obcnyxuBaHne. Ecnn  no
npuYMHe HenpaBuibHOrO O6CHYXMBaHUS
BbI3blBaeTCH cnyxba CepBuCHOro
LleHTpa, BbI3OB NNnaTHbIA, gaxe npu ewe
OENCTBYIOLLEN rapaHTum.

Monomkn, BbI3BaHble HecobntogeHnem
HacToswwen VIHCTpyKLMK, He MPU3HaLOTCS.
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EN
RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst
umweltgerecht.
Die Riuckfuhre der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLLEUW CPEODbI

B kayecTBe BkNnaga B OXpaHy OKpyXatoLlen cpeabl,
BCA [OOKYMEHTaums K 3TOMYy YCTPOWCTBY Obina
HarneyataHa Ha OTOeneHHoW, He coaepXallen
xfiopa WM Ha  NpUrogHoOM KO  BTOPUYHOM
nepepaboTke Gymare.

W npu n3rotoBneHmMmn ynakoBku Gbin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaloLlen

cpegbl. OHa Takke MoOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKOMbKY  W3roToBNEHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLemn cpeabl
mMaTepuanos.

BosmoxHOCTb nepepaboTku yNakoBOYHOro
matepuana 3HAYUTENBHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NpuMpoOaHO-CbIPLEBLIX PECYPCOB, Tak
n obpasoBaHMe MNPOMbILWIIEHHOIO W ObITOBOrO
Mycopa.

YTunusauumsa ynakoBku

YTunnsanpynte ynakoBky No BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMNOMMYHO.

BTtopnyHas  nepepabotka  martepuanos  Ans
YNaKoBKMW  9KOHOMUT  CbIpb€ M yMeHbluaeT
KOnnyecTBo Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takon cuMBOMN Ha MPOOYKTE WKW ero YynakoBke
ykasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, N0 NPUXOAY B
HErogHoCTb, HEMNb3s paccMaTpuBaTh Kak 06blYHbIN
JoMallHMA Mycop, ero cnefyet caatb B MYHKT
cbopa aneKTpUYECcKNX U SNEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ONs NX BTOPUYHOM nepepaboTKu.

Balwumm B3HOCOM B npaBuibHYO yTUNN3aLMIO 3TOro
npoaykta Bbl 3awmiiaeTe OKpyxawLlylo cpegy u
3gopoBbe Bawmnx 6nmnskmx.
HenpasunbHas yTunusaums
OKpy>XatoLLen cpeie U 300POBbIO.
[anbHenwmne ceegeHns o BTopuyHon nepepaboTke
3Toro npoaykrta Bbl MOXeTe Nony4nTb B rOpoacKon
agMuHuUCTpaumKn, cnyxbe BblBO3a Mycopa wnu B
MarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet
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OLAN-Haushaltsgerate
Eichborndamm 277 13437 Berlin « Germany
www.kaiser-olan.de

CEM



	 Replace the nozzles 1 with the corresponding type of gas to be used (see table «Nozzle table»).
	 To adjust to the minimum, turn the knobs in the null position and use a screwdriver on the screw placed on the tap 3 after turning the tap to its minimum position. For LPG (butane/propane) screw tight.
	 Die Düsen 1 mit den für den vorhandenen Gastyp bestimmten Düsen (siehe Tab. »Tabelle der Düsen«) ersetzen.
	 При установке уровня минимальной подачи газа ручку управления подачей повернуть в положение минимум и соответствующей отверткой вращать регулировочный винт 3. При использовании жидкого газа (бутан-пропан) завернуть крепко регулировочный винт.
	Управление режимом работы нагревательных полей осуществляется поворотом ручек управления, установленных на панели управления варочной поверхности (См. раздел «Оборудование»).
	Disposing of old appliances


	 Bei der Einstellung des Mindestwertes, den Bedienknebel in die Nullposition drehen und die Einstellschraube am Hahn mit entsprechendem Schraubenzieher drehen 3. Bei Betrieb mit Flüssiggas (Butan- /Propangas) Einstellschraube fest anziehen.



