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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects  you  from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird Ilhre Kiiche
prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens aufireten
kénnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
Ihnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden  Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
1SO 9001, ISO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der
Qualitiit unserer Backdfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieflich fiir den
hduslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnazooapum Bac 3a npuodbpemenue naweii mexnuxu.

Mbwi yseperwl, umo Buvl coenanu npasuivhwlil 66100p.
Jlannoiii. npodykm, y0081emeopawull CambiM GbICOKUM
MpeboBanUuaM U OMEeUaroWUll MUPOBLIM CMAHOAPMAM,
noseoaum Bam neexo eomnomumsv eéce Bawu xynunapHuie
cnocobnocmu, a e20 COBPeMeHHblll U0, paspadomaHmHblll
AYUWUMY  e8PONeliCKUMYU  Ou3aHepamu,  8elUKOIEeNHO
yKpacum Bawy xyxuio.

IIpocum Bac 6HuMamenvbHo npouumamsv UHCMPYKYURO RO
00CIYIHCUBAHUIO U IKCHIYAMAayuu 00 NYCKa YCMpoucmed.
Cobnrwoodenue  coodepoicawuxcsi 6 Hell PeKoMeHOayuil
sawumum Bac om 603mModcHbIX HenpusmHOCmen npu
HenpasuibHoU SKCHIyamayui 0yxoe020 wKaga, a maxoice
nosgonum Bam ymenvuiums pacxoo snekmposnepeuu. Eciu
IKCnIyamayus 0yxoe02o0 wkagpa 6yoem coomeemcmeosans
Hacmosiwyew UHCMPYKyuu, Haw 0yxoeou wxagh Oydem
padosamb Bac doneoe spems.

Hawu Oyxoevie wkapvl noaHoCmuio COOMEEMCmMEyiom
OCHOBHBIM — MpebosaHusiM — 6e30NACHOCMU,  2USUCHb U
3auumol  OKpyscaoueli cpeovl, CO2IACHO OUPEKMUBAM
Esponetickozo Corosa, umo NOOMBEPIHCOEHO
cepmugpuxamamu  DIN  ISO 9001, ISO 1400, ¢
coomeemcmeuu ¢ HACMOSIUWUMU HOPMAMU, OCUCMEYIOUUMU
na meppumopuu Esponeiickoeo coobuecmsa, a makoice

HOJIHOCMbIO omeeuaiom ecem mpeboeanusm
T'occmanoapma Poccuu u cmandapmos Opyeux cmpau
CHT, umo noomeepacoaemcst cepmuguxamamu
COOMBEMCmeUs.

C mbicavio 0 OanvHeliueM NOSbIUEHUU MEeXHUYeCKUx U
IKCHIYAMAYUOHHBIX ~ XAPAKMEPUCMUK — HAWUX — ObITNOGYIX
npubopos mvl ocmaeisem 3a coOol Npaso Ha GHeceHue
UBMEHeHULl 6 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUAIUWUX TOLLKO
NONOJNCUMENbHO — HA — nompeOumenvcKue  Kavecmea U
CBOICTNBA NPOOYKMA.

Kenaem Bam s¢exmuenoco noiv308anus  0yxoebim
wikagom Haweli pupmul.

Veaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hupopmupyem, umo  nawiu
nacmosawei  Hncmpyxyuu,
0oMauiHe20 noab3068aAHUSL.

npubopwvl,  AGnAIOUUECS
npeoHasHaueHvl  UCKTIOYUMENbHO

npeomemom
ona
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statutory safety
requirements.

Inappropriate use can, however, lead to personal
injury and damage to property.

Please read this instruction carefully before using
the appliance for the first time, to avoid the risk of
accidents and damage of the appliance. The
instruction contains important notes about
installation, safety, use and maintenance of the
appliance.

The manufacturer cannot be held liable for
damage caused by non-compliance of this
instruction.

Keep this instruction in a safe place. Pass it on to
any future owner of the appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Geréat entspricht den vorgeschriebenen
Sicherheitsbestimmungen.

Ein unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu
Schaden an Personen und Sachen fihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs- und
Montageanweisung aufmerksam durch, bevor Sie
das Gerat in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichtige
Hinweise fur den Einbau, die Sicherheit, den
Gebrauch und die Wartung. Dadurch schitzen Sie
sich und vermeiden Schaden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verantwortung fir die
Schaden Uubernehmen, die infolge von
Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben Sie sie einem
eventuellen Nachbesitzer weiter.

RU
TEXHUKA BE3OIMNACHOCTU
[anHbili  npubop  coomeemcmeyHm  6cem

deﬁcmeyfou;um HopMmam 6e3onacHocmu.

HenpasunbHoe  ucnonb3oeaHue  npubopa U
HecobnodeHue  OGaHol  UHCMpyKuuu  mMoaym
npusecmu K yu,epbyb Kak yernoge4eckomy mae u K
MamepuarnbHOMY.

lNoxanyticma, eHUMameribHO npoYymume OaHHYo
UHCMPYKUYUK 10 3KCryamayuu U MOHMaxy
neped ycmaHo8KoU U UCrofib308aHuUeM OaHHO20
ycmpolicmea. OHa codepxxum BaAXHYHO
UHgbopmayuto, Kacarouwjytocs ycmaHOo8KU,
b6e3onacHocmu, UCMob308aHUs U 0bCyxueaHUsI
OaHHoU mexHuUKu. Takum obpa3om Bbl 3awumume
cebss om B03MOXHbIX mpasMm U rnpedoxpaHume
CB0€E ycmpoUlcmeo Om 803MOXHbIX 108PEXOEHUL.

lpouseodumerb He Moxem Hecmu
0meemcmeeHHOCMb 3a M0B8PEXOEHUs, KOmopble
BO3HUKIU us-3a HecobnooeHust OaHHol
UHCMPYKUUU.

lNoxanyldcma, coxpaHume 3my UHCMPYKUUK U
nepedatime eé, 8 cryyae nepedayu ycmpolicmea
Opyaomy nuyy.
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TECHNICAL SAFETY

Installation of this appliance must be
performed only by a licensed specialist The
installer is responsible for connecting the
appliance to the mains power supply in
observance of the relevant safety
recommendations.

Check the appliance for visible signs of
damage before using it. If the appliance
has been damaged in transport, do not
connect it. Never use a damaged
appliance! It could be dangerous!

Repairs should be performed by a licensed
technician only. Improper repair may result
in considerable danger to you and others. If
your appliance needs repair, contact a
Service Centre or your dealer.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Electrical leads and cables must not be
touching the appliance.

The appliance should be connected to the
mains power supply by means of an
approved circuit breaker or fuse. Never use
multiple plug adapters or extension leads to
connect appliance to the mains electricity

supply.

The power supply of the appliance should
be turned off before repair or clean.

This appliance must not be used in a non-
stationary location (for example on a ship).

Attention! To avoid the possibility of electric
shock, the appliance should be powered
down before replacing the lamp.
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TECHNISCHE SICHERHEIT

Das Gerat darf nur von einer qualifizierten
Fachperson eingebaut und angeschlossen
werden.

Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare
Schaden. Beschadigungen der Technik
kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes Gerét in
Betrieb.

Reparaturen  dirfen  nur  von  einer
qualifizierten  Fachperson  durchgefuhrt
werden. Bei einer nicht fachgerechten

Reparatur bringen Sie sich oder andere in
Gefahr. Wenn |hr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Wenn das Netzkabel defekt ist, muss es
durch einen Servicefachmann ersetzt
werden.

Elektrische Leitungen dirfen das Geréat
nicht berthren.

Das Gerat soll mit Hilfe eines zugelassenen
Schutzschalters oder Sicherung an die
Stromversorgung angeschlossen werden.
Verwenden Sie niemals mehrere
Steckdosenadapter oder Verlangerungs-
kabel um das Gerédt an das Stromnetz
anzuschlief3en.

Die Stromversorgung des Gerates soll vor
der Reparatur oder Reinigung
ausgeschaltet werden.

Dieses Gerat darf nicht an nichtstationaren
Aufstellungsorten (z. B. Schiffen) installiert
werden.

Achtung! Vor dem Auswechseln der
Lampe schalten Sie das Gerdat ab, um
einen madglichen elektrischen Schlag zu
vermeiden.

RU

TEXHUYECKAA BE3OIMNACHOCTb

MogknoyeHne wn ycTaHOBKa YCTpOMWCTBA
OOJIMKHO ObITb BbINOSIHEHO
KBanmpuunMpoBaHHbIM CreumanmcToM.

lMpoBepbTe  yCTPOMCTBO Ha  nNpegmeT
BUOUMbIX NnoBpeXaeHUMN. Takne
noBpexXaeHUsa MOoryT npeactaBnATb yrposy
Bawen  ©6e3onacHocTu. Hukoropa  He
noaknoyanTe NnoBpexgeéHHoe ycTponcTao!

PeMoOHT yCcTponcTea DOormKeH
OCYLLEeCTBNATLCS TOSbKO
KBanMpuunupoBaHHbIM crneumanuncTom.
HekBanuuuMpoBaHHbLIN  PEMOHT  MOXeT
npeacTaesnaTe onacHocTe Bam n Bawemy
OKpyXeHuto. [pn HeobxoanMOCTN peMoHTa
obpaTtuTech B Hally CEPBUCHYIO CAYXOYIo.

Ybeoutecb, YTO LWHYpP nNUTaHWs He
nospexaeH. Bo wusbexaHun onacTtHOCTU
noBpexaeHuns, HeuncrnpasBHbIN LUHYP
nuTaHus OOIMKeH ObITb 3aMeHeH
npovsBoauTenem, ero areHToM No cepBucy
WUNU  aHanorMyHbiM KBanNMMUUMPOBAHHbLIM

nepcoHanom.
OnekTpuyeckMe nposBoda He  AOMKHb
KacaTbCsa YCTpPOMCTBA.

Annapart OOIKEeH NoACOeaUHATLCA
HenocpeaCcTBEHHO K aneKkTpoceTy,
UMELLEN pPa3peLléHHbI K MNPUMEHEHUIO
crneunanbHbIn aBTOMaTU4YeCKnin

BblkntoyaTens. W3 coobpaxeHun 6e3so-
NacHOCTM He nogkn4vanTe YCTPOUCTBO K
TPONHWUKY UMW YOSIUHUTENIO.

lMutaHne  ycTponcTBa  OOMMKHO  ObiTb
BbIKNIOYEHO nepes €ero PeMOHTOM  Unu
YNCTKOWN.

[laHHoe yCcTponcTBO He MOoXeT ObiTb
YCTaHOBJIEHHO B HecTauMOHapHbIX
NOABWXHbLIX MOMeELLeHUsX (Hanpumep, Ha
6opTy cyaos).

BHumaHue! OTkntounte YCTPONCTBO
OT Q3NEeKTPOonUTaHusa nepen 3amMeHou
namnbl, 4TOObI n3bexaTtb yaapa TOKOM.




10

EN

TERMS OF USE

This appliance is intended for use in
domestic households and it is not intended
for outdoor use.

Danger of burning. During use, the
appliance interior surface becomes hot
enough to cause burns. There is danger to
burn yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food, appliance
accessories or hot steam. Wear oven
gloves while placing food in the appliance
or removing it and while adjusting the
appliance shelves etc.

Never store the flammable materials in the
appliance.

Take care while putting cooking containers
into the appliance or removing them. Do
not spill the contents.

Take care by opening the appliance door
while cooking. Hot air and steam can
escape rapidly.

Take care while cooking dishes that contain
alcohol. The alcohol may evaporate due to
the high temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact with a hot
part of the appliance.

Frozen foods such as pizzas should be
cooked on the wire grill. If the baking tray is
used, it may become deformed due to the
great variation in temperatures.

The appliance door must be closed during
cooking.

Do not place an aluminium foil or any trays
on the appliance bottom. The aluminium foil
blocks the heat, which may cause a
damage to the surfaces and cause the bad
cooking results.

Fruit juices can leave stains, which will
become indelible from the surfaces of the
appliance. Use the deep pan while cooking
of very moist cakes.

Do not put bakeware on the opened door of
the appliance.

If a cooking time is not entered, the
appliance will shut itself off after a while.

Plastic dishes which are not heat- and
steam resistant melt at high temperatures
and can damage the appliance.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Dieses Gerat ist nur fur den privaten
Haushalt und das héausliche Umfeld
bestimmt.

Verbrennungsgefahr. Das Gerat wird im
Betrieb heil3. Sie konnen sich an den
Heizkorpern, dem Garraum, dem Gargut,
dem Zubehoér und dem heiRen Dampf
verbrennen. Ziehen Sie die
Topfhandschuhe beim Einschieben oder
Herausnehmen von dem heillen Gargut
sowie bei Arbeiten im heil3en Garraum an.

Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerat.

Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehaltern darauf, dass
der Inhalt nicht Gberschwappt wird.

Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass die Hei3luft und der Dampf schnell
verdunsten kénnen.

Wenn fur die Zubereitung von
Lebensmitteln alkoholische Getranke
verwendet werden, dann beachten Sie,
dass der Alkohol bei hohen Temperaturen
verdampft. Dieser Dampf kann sich an den
heil3en Heizkorpern entziinden.
Tiefkiihlkost wie Pizza soll auf dem Grill
gegart werden. Wenn dafir das Backblech
benutzt wird, dann kann es sich bei grol3en
Temperaturunterschieden verformen.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, soll die
TUr geschlossen bleiben.

Legen Sie keine Aluminiumfolie und stellen
Sie keine Pfannen, Topfe usw. direkt auf
den Garraumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

Fruchtsafte kénnen die Flecken
hinterlassen, die sich von der Oberflache
nicht mehr beseitigen lassen. Wenn Sie
sehr feuchte Gerichte zubereiten,
verwenden Sie dafir die tiefen Gefal3e.
Stellen Sie kein Geschirr auf die gedffnete
TUr des Gerates.

Wenn keine Kochzeit angegeben wird,
schaltet sich das Gerat nach einer Weile
selbst aus.

Nicht gerattaugliches Kunststoffgeschirr
schmilzt bei hohen Temperaturen und kann
das Gerat beschadigen oder das Brennen
verursachen.

RU

NMPABUJIA SKCIIJTYATALIUA
NaHHoe  yCTPOWCTBO  MpeaHasHa4eHo
UCKMIOYNTENBHO Ans AOMalLLHEro
MCNONb30BaHMS.

OnacHoctb noxapa! [lpu akcnnyatauuu
YCTPONCTBO HarpeBaeTcd. Bbl MoxeTte
obxeubcs npu NPUKOCHOBEHUN K
HarpeBaTenbHOMY 3rfIEMEHTY, CTOpPOHaMm
BHYTPEHHEN  MOBEPXHOCTH, HarpeTbiM
nogHocam wnNu npu BO3OEWCTBUMM napa.
HapesawTte cneunanbHble nepyarku,
nssnekada wun pacnonoraa Bawe 6niogo
BHYTPU yCTpOMCTBA.

He ctaBbTe BocnnameHdemble mMaTepuansl
BO BHYTPEHHIO 4YacTb YCTPONCTBA.

Bo Bpemsa roTtoBKM cTapalTecb akKypaTHO
pasmelatb U u3Bnekatbo Bawwu 6nioga, He
pacnnecknmBas MUX Ha  NOBEPXHOCTb
YyCTPONCTBA.

MomHuTe, yTO OTKpbITUE nsepu,
paboTatoLero ycTpomcTaa, MOXeT NOBMeYb
ObICTPOE UCnapeHue ropsayero BO3adyxa M
napa.

Mpn  wncnonb3oBaHMM  ankorons  Ang
npurotoBnexHns Bawunx 6nog noMmHUTE, 4YTO
ankoronb  uUcnapdetTca  nNpu  BbICOKUX
Temnepartypax. Ero napbl MOryT 3aropetbcs
npwu KOHTaKTe C HarpeBaTenbHbIM
3NIEMEHTOM.

3aMOpoOXeHHble  MPOAYKThbl, TakMe Kak
nuuua, OOMKHbl  FOTOBUTBCA Ha  Ha
pewéTtke. Mcnonb3oBaHMe  MNPOTUBHEN
MOXeT MpuBecTM K ux gedopmaumm npu
GonblKMX Nepenagax TemnepaTyp.

Korga yctponctBo Haxoautca B pabodem
COCTOSIHUW, [OBepb [OIKHa OcTaBaTbCs
3aKpbITON.

He knagute anioMuHUEBYO GOnbry U He
CTaBbTe KacTpitonu, ckoBopodbl W T.M.
HenocpeACTBEHHO Ha AHO YCTPOWMCTBa, Tak
Kak ero MnoBEepXHOCTb MOXeT ObITb
noBpexaeHa.

@OpyKTOBbLIE COKM MOrYT OCTaBWUTb MATHA,
KOTOpble He cMoryT ObiTb YyaaneHbl C
noeepxHocTu. Ecnn Bbl rotoBuTe 6ntoga ¢
BO3MOXXHOCTbIO BbIKMNAHUSA, WUCMNONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

He craBbTe nocydy Ha OTKpbITYIO OBepb
YyCTPOMNCTBA.

Ecnn Bpemsa npurotoBneHus He O6bino
3alaHoO, YCTPOMCTBO BLIKNKYUTCA Yepes
HeKoTopoe Bpems camo no cebe.
MpumeHeHwue HecneLuMann3npoBaHHOM
nnacTMKoBOW nocyabl nNpuBeaér K eé
nnaBneHuIo Npu BbICOKNX TemnepaTypax, a
TaKke MOXeT MoBpeauTb YCTPOWUCTBO M
BbI3BaTb BO3ropaHue.

11



12

EN

CHILD SAFETY

This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person slide for their safety.

Children should be supervised to ensure,
that they do not play with the appliance.

This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Attention! Appliance interior will become
hot during of use. Your children must be
kept away from it.

It is not allowed to climb, stand, lean, sit, or
hang on any part of the appliance. This can
damage the appliance, and the device may
tip over, potentially causing severe injury.

Children and pets should not be left alone
or unattended in the area where the
appliance is in use. They should never be
allowed to play in its vicinity, whether or not
the appliance is in use.
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KINDERSICHERHEIT

Die Kinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motorischen
Fahigkeiten oder wegen des Fehlens der
notwendigen Erfahrungen oder Kenntnisse
nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu
benutzen, dirfen das Gerat nicht ohne
Aufsicht oder Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Die Kinder missen unter Aufsicht bleiben,
um sicherzustellen, dass sie mit dem Geréat
nicht spielen.

Die Kinder ab 8 Jahren oder Personen mit
begrenzten geistigen, physischen oder
motorischen Fahigkeiten oder Personen
ohne  notwendige  Erfahrungen und
Kenntnisse konnen das Gerat unter
Aufsicht oder mit Anweisungen durch eine
verantwortliche Person benutzen. Die
verantwortliche Person muss fir die
Betriebssicherheit und die Vermeidung
mdglicher Gefahren sorgen.

RU

BE30MNACHOCTb OETEMN

[aHHbn nNpnbop He npedHasHavyeH And
NCNONb30BaHMA AETbMW UMM NuuamMn Ybm
dmsnyeckmne, CEHCOPHbIE UM MEHTAsNbHbIE
crnocobHocTH, nnéo oTCyTCTBUE
HeobGXoAMMOro onbiTa W 3HaAHWA  He
nossonsT um obecneduntb 6GesonacHyto
akcnnyartaumo npubopa 6e3 npucmoTpa nnm
YKa3aHMN CO CTOPOHbl OTBETCTBEHHOIO
nMua,  KoTopoe  OOSMKHO — obecneunTb

ocyLLlecTBneHne Ge3oBacHo
3KcnryaTaumm ¢ UX CTOPOHbI.
Jdetu OOJDKHbI HaxoouTbCA noa

HabntogeHnem, 4ToObl rapaHTMpOBAaTb,
YO OHM He urpatoT ¢ npubopom.

[aHHbn  npubop npedHasHavyeH AOns
MCNonb30BaHMA AeTbMuM OT 8 neT unm
nuyamm c OrpaHnYeHHbIMM
duramyecknmu, CEHCOpPHbIMU nnu
MEHTamnbHbIMM  CnocobHOCTAMKU NGB0
OTCyTCTBMEM HeobxoauMmoro onblta W
3HaHWW Nog NPUCMOTPOM WUMKN C YKasaHUK
OTBETCTBEHHOIO nuua, KOTOPOe [LOSKHO
obecneunTtb ocyulecTBrneHne 6e3onacHomn
akcnnyaTauMm C MX  CTOPOHbl MU
npegoTBpalleHue BO3MOXHbIX
OnacHoCTeN.

Achtung! Innere Gerateteile kénnen
wahrend der Verwendung heil3 werden.
Kleine Kinder sollen vom Gerat fern
gehalten werden.

BHumaHue: BHyTpeHHMe 4actun  MoOryT
HarpeeBaTbCsi BO BpeMs WCMNONb30BaHMUA.
ManeHbkne [pOeTu  JOrmKHbl  HaxoOuTbCA
noganblie OT YCTPOMUCTBA.

Es ist untersagt, auf den verschiedenen
Teilen des Gerats zu stehen, zu sitzen, auf
sie zu klettern oder an sie zu lehnen. Das
kann das Gerat beschadigen und
moglicherweise  schwere  Verletzungen
verursachen.

Kinder und Haustiere sollen in der Nahe
des angeschalteten Gerates nicht alleine
oder unbeaufsichtigt bleiben. Den Kindern
ist es nicht erlaubt, in der Nahe des Geréates
zu spielen, unabhéngig davon, ob das
Gerat in Betrieb oder aulRer Betrieb ist.

CrtoaATb, cugeTb, NOAHMMATbCA  UIK
onupaTbCA Ha pasHble 4YacTu YCTPOWCTBa
3anpewaeTca. JTO MOXeT MpuBECTU K
NOBPEXOEHUIO YCTPOWCTBA a Takke cTaTb
NPUYNHOW CEPbE3HbBIX TPaBM.

Jetn n gomallHue XXUBOTHbIE HE [OOKHbI
ocTtaBatbcsi 6e3 npucmoTpa psgoM  C
BKMOYEHHbIM  yCTponcTBOM. [etn He
OOMMKHbI  uUrpatb B HenocpeacTBEHHON
OnmM3oCcTn OT YCTPOWCTBA, HE3aBUCUMO OT
TOro, aBnaeTcd nm YCTPONCTBO
BKIHOYEHHBIM UMW BbIKITHOYEHHbIM.

13
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@ | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht, der auf dem Typenschild auf der
hinteren Wand des Gerdtes angegeben ist. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von
tber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat von dem Netz zu trennen. Der Schalter muss
den technischen Daten der geltenden Vorschriften
entsprechen (das gelb-grine Erdungskabel darf
nicht vom genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpolige Schalter
muissen bei dem installierten Gerat problemlos
zugéanglich sein.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nogknioyeHnem AyxoBoro wkada K an.
ceTn, Heobxoammo yoeanTbCs, YTOo:
e napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnnyke Ha 3agHen CTeHKe [AyXOBOro
Wwkada,

e OJl. CeTb 3a3emMrieHa B COOTBETCTBUM C
OENCTBYOLWMMY NpeanucaHnsiMu.

3asemneHve saBnseTcs HeobxoAWMbIM YCNOBUEM
npaBunNbLHOM aKcnnyatauun. Ecnn gyxoson wkady

He ocHaweH kabenem W/ wnNM LWTEKEPOM,
NPUMEHsINTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYWOLIME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHMpPOBaTb B pabodeM pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KkoeM cnyyae He
OOMKeH HarpeBaTbCsl Bbille TemnepaTypbl 6onee
50 °C.

B cnyyae nogcoegvHeHUa HeENOCPeaCTBEHHO K 3.
cetn, HeobxooMMO MCMNONb30BaTb CreunanbHbIn
aBTOMAaTMYECKUIA BbIKIIOYATENb C 3a30pOM Mexay
KOHTaKTamMm He MeHee 3 MM, MO3BOMSOLWMUNA
OTCOeaMHATL Npubop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKNM AaHHbIM OENCTBYOLLMX
npegnucaHnmn (>xenTo-3eneHbin kabenb
3a3eMNIeHNs He [JOMMKeH npepbiBaTbCs AaHHbIM
BblkMtovatenem). LUtekep wunm aBTOMaTMYECKUN
BbIKNOYaTeNb Ha MpaBUIbHO YCTaHOBIEHHOM
npubope fomkeH GbiTb BCerga nerko Jocsraem.

' Achtung! Die  Montage und der ' BHumaHmne! MoHTaX ©  nogknioyveHue

Stromnetzanschluss sollen nur von einem OyxoBOro Lwkadga [dOoIMKHbI NpPoBOAUTLCA

® | qualifizierten Fachmann durchgefiuhrt @® | TONbLKO KBannuunupoBaHHbIM
werden. crneunanucTomMm.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BHumMmaHue! l3rotoButens He  HeceT
wenn bei der Installation des Gerates alle HUKakoM  OTBETCTBEHHOCTW, €ecnuM  npu

o o

obenangefiihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

yCTaHOBKe anl6opa He cobntogatoTca Bce
BblLLlenpuneeaeHHble npeanncaHuna.

15
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter eine Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalle
muissen den auf der Abbildung dargestellten
MalRen entsprechen. Das Maobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Moébelwanden zentriert und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe die
beiliegenden Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch soll der Backofen
grindlich mit dem Seifenwasser gesaubert und

anschlieRend mit  dem klaren ~ Wasser
abgewaschen werden. Die mitgelieferten
Einhangegitter sollen auf die Seitenwénde

eingebaut und auf die Gitter und Bleche aufgestellt

werden. Den Backofen soll man fiur etwa 30
Minuten auf Hochsttemperatur aufheizen. Auf diese
Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsriickstande eliminiert, die beim
Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die Reinigung der
emaillierten Oberflachen.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens soll die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YCTAHOBKA

[yxoBow wkad npeaHasHavyeH Anst BCTPONku nnbo
nog paboyyto NOBEpXHOCTb cTona, NMbo B WKad.
Paamepbl, KOTOpbIMU Heobxoanmo
PYKOBOLCTBOBATLCA MPU BCTPOWMKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. MebGenb gomkHa ObiTb M3roToBieHa U3
HarpeBOCTONKOro maTepuana. YCTPOUCTBO OOSTKHO
OblTb OTLEHTPOBAHO MO OTHOLUIEHUIO K CTEHKaMm
mebenn n HagexHoO 3akpenseHo npyM MNOoMOLLM
noctaBnsieMbix B KOMMMekTe KpeneXHbIX
mMaTepuanos.

Ons komBnHaumm gyxosoro wkada ¢ ra3oBoun unu
raso-arekTpu4eckon MOBEpPXHOCTbI WUCMOMb3ynTe
npuknagbiBaemyto JOKyMeHTauuIo.

noAroToOBKA

lMepen nepBbiM  MNOMb30BaHWEM  TLLATESNbHO
OYUCTUTL AYXOBOM LUKAd MbIIbHBIM PacTBOPOM U
XOPOLLO NPOMbITb AOCTATOYHbIM KONMYECTBOM BOAbI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKU MOCTaBfsieMble B
KOMMNMeKTe JeCTHUYKU W YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn 1 NpoTuBHU. B TeueHme npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXOBOMW LWKad 0O MakcMmaribHOM
TemnepaTypbl, NpPW 3TOM HENTPanNU3ylTca Bce
Xnpocoaepxawme BeLLecTBa, UCNonb3yemble npu
Npoun3BOACTBEHHON 006paboTke u3genusi, KoTopble
MOryT  ODYyCrnoBWTb  MOSIBMIEHWE  HEMNPUATHbIX
3anaxoB Npv NEPBOM NPUroToBNEHWM B0,

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NpPeaoCTOPOXHOCTU
HeoOXxoaMmo nepen KaXOoW YMCTKOM OyXOBOro
WwKadpa oTknoYaTb ero oT cetn. He npumeHsnTte
ONS YACTKM KUCMOTO- WUIK  Lernoyecogepxalumx
BewecTB (YKCYC, COK JIMMOHa, comnb U T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npUMeHsInTe Takke
xfiopocofepxawmne cpencrtea (otbenusaroime u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HY)XHO MMETb B Buay npu
YNCTKE 3ManupOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
LWKadooB.

' BHumaHue! Mepen nepsbIM
NCNonNb30BaHWEM OyXOBOro wkada

® HeobXoanMO BbICTaBUTb TEKylllee BpeMs Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpamMmmMmupyroLiee
YCTPOMCTBO).
B npoTuBHOM cnyyae yCTpoOWCTBO He OydeT
paboTathb!

17



18

EN

BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

CHEF

Arrangement of functional assemblies

=

gk

Rotary knob of the oven temperature
regulator

Rotary knob of the oven operating functions
Control panel

Oven door

Digital clock timer

Empire

Arrangement of functional assemblies

6.

Rotary knob of the oven temperature
regulator

Rotary knob of the oven operating functions
Control panel

Oven door

0. Digital clock timer of the ovens CHEF

11. Mechanical clock timer of the ovens Empire
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

CHEF

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Bedienblende
4. Backofentur
5. Elektronische Zeitschaltuhr

Empire

Anordnung von Funktionsbaugruppen

6.

=

Drehknebel des Backofentemperaturreglers

Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
Bedienblende
Backofentlr

. Elektronische Zeitschaltuhr von Backdfen

CHEF

. Mechanische Zeitschaltuhr von Backoéfen

Empire

RU

KPATKOE OINWUCAHUE
BHELLUHWUW BUA

BCTPAVBAEMbIE JYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABVUCUMBIE)

CHEF

MpumepHoe pasmelueHne PyHKLMUOHANBHbIX
y3nos

1. Pyyka Tepmoperynatopa AyXOBKM
2. Pyuyka pexvma paboTbl AyXOBKM
MaHenb ynpaBneHuns

[lBepb AyxoBoro wkadga

OnNeKTPOHHOE MporpamMmmMupyoLLee
YCTPOWNCTBO

o ks w

Empire

MpumepHoe pasmelteHne PyHKLUOHANBHBLIX
y3nos
6. Pyuka Tepmoperynstopa QyXOBKM

7. Pydyka pexvma paboTbl AyXOBKM

8. [MaHenb ynpaBneHus

9. [Bepb Ayxosoro wkada

10. BnekTpoHHOE NporpamMmMupytoLLee
YCTPOMCTBO AyxoBbix Wwkadgpos CHEF

11. MexaHun4yeckoe nporpaMmmupytoLLiee
YCTPONCTBO OyXOBbIX WkadoB Empire

19



EN
CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range CHEF with sensor control Touch
control

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

Control lamp ON/OFF (red)
Oven function indicator

ok

Model range Empire with ergonomical rotary
handles

1. Rotary knob of the oven temperature
regulator

2. Rotary knob of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Control lamp ON/ OFF (red)
5. Oven function indicator

6. Mechanical clock timer

Different control panels are put on different models
according to their technical equipment on which
the operating elements are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed
differently according to the model. See a precise
description in the suitable chapter.
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BEDIENBLENDE

EINBAU-BACKOFEN

Modellreihe CHEF mit Sensorbedienung

Touch control
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr

Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
Backofenfunktionsanzeige

ok

Modellreihe Empire mit ergonomischen
Drehknebeln
1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers
2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen
3. Elektronische Zeitschaltuhr
4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
5. Backofenfunktionsanzeige

6. Mechanische Zeitschaltuhr

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen
Ausriistung, sind mit verschiedenen Bedienblenden
versehen, an denen die Bedienelemente sinnvoll
angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich  ausgefiihrt  werden. Genaue
Beschreibung siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
NMAHEJb YINPABJIEHUA

BCTPAUBAEMbIE IYXOBBIE LLIKA®bI
(HE3ABUCUMBIE)

MopenbHbIn pag CHEF ¢ 3neKTPOHHbIM
CeHCOpHbIM ynpasneHuem Touch control

1. Pydka Tepmoperynsatopa ayXoBKu

2. Pyuka pexuma paboTbl QyXOBKK

3. OneKkTpoHHOe nporpammMmupytoLlee
YCTPOMWCTBO

KoHTponbHas namna Bkn/ Beikn (KpacH.)
Oucnnen

ok

MopaenbHbIN psag Empire ¢ 3proHoMMYHbIMU
pyykamu

1. Pyuyka TepMoperynatopa QyXOBKU
2. Pyuka pexvmMa paboTbl AyXOBKM

3. OneKkTpoHHOe nporpammupytoLlee
YCTPOWNCTBO
4. KoHTtponbHasa namna BKI1/ BbIKIT (kpacH.)

5. Oucnnen

6. MexaHu4yeckoe nporpammMmupyroLLee
YCTPOWMCTBO

OTtpenbHble Moaenu, B 3aBMCUMOCTM OT  UX
TEXHNYECKOro 060py,EI,OBaHI/IFI, MMEKT pas3finvHbie
naHesnun ynpaslieHusa C COOTBETCTBEHHO
pa3MelleHHbIMN Ha HUX 3rneMeHTaMn yrnpaBnieHns.

OneKTpoHHOe MporpaMMUpyloLLiee YCTPOMCTBO, B
3aBUCMMOCTM  OT  MOAEenuW, MOXeT  ObiTb
pas3nuyHbiM. TO4YHOE onucaHue CMOTpUTe B
COOTBETCTBYHOLLEM pasgerne.
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EQUIPMENT
MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary knob temperature
regulator 1 and rotary knob mode of
operation 2 on the control panel 3.

The graphic symbols next to/ on the rotary knobs
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary knob
temperature regulator 1 and the rotary knob
operating mode 2 to position «0>.

For more comfort you can use the digital clock
timer 5. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

' Important! The activation of the oven is
@® | controlling light on the front panel.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached.

If a cooking recipe advices you to put the meal in a
preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner illumination
position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Temperaturregler 1 und
Drehknebel Betriebsart 2 auf der Bedienblende
3 gesteuert.

Die graphischen Symbole neben/ auf den
Drehknebeln zeigen die gewahlten
Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Temperaturregler 1 und den Drehknebel
Betriebsart 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort kdnnen Sie die Elektronische
Zeitschaltuhr* 5 benutzen, die erméglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPY[NOBAHUE

YMPABJIEHUE PABEOTOW
MHOIO®YHKUMOHAJIbBHOIO AiYXOBOI'O
LUKADA

YnpaBneHue pexmmom paboTbl 4yXOBOro Lkada
OCYLLECTBISAETCS NOBOPOTOM pyyek Bblbopa
Tepmoperynaropa 1 1 2 pexuma pabotbi
[AYXOBKW, YCTAHOBIEHHbIX Ha NaHenu ynpasneHus
AyXoBOro wkada 3.

Mpaduyeckme  0603HAYEHUHA,  YCTAHOBIEHHbIE
pPSAOM C  pydkamu/ Ha pydvkax ynpaBneHus
NnokasblBaloT BblOpaHHble napamMeTpbl pPaboThbl

OYXOBKW.

Ona  OTKMYEHUS [OYXOBKM YCTAHOBUTb  PYYKU
Tepmoperynatopa 1 1 Bbibopa pexuma
paboTtbl 2 B nonoxeHun «0».

Ona 6onbwero komdopta Bbl Takke MoxeTte
ncnonb3oBaTb SMNEeKTPoHHOe
nporpaMMupyiouiee YCTPOMCTBO* 5, paioulee
BO3MOXHOCTb YynpaBnsaTb paboTon [yxXOBKM B
aBTOMaTMYecKoM, NnoryaBToMaTU4ECKOM N PY4YHOM
pexumax.

' Wichtig! Die Einschaltung von dem
Backofen wird durch das Aufleuchten von
® | roter Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BkrnoyeHne [gyxoBku curHanmsm-
pyeTcs BKIHOYEHMEM KPaCHOW KOHTPOMbHOW
® | namnoukn Ha naHerne ynpasneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, dann
signalisiert es, dass die voreingestellte
Backofentemperatur erreicht worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept empfohlen ist, die
Speise in den vorgewadrmten  Backofen
hineinzulegen, so soll es nach dem Erldschen der
roten Kontrollleuchte gemacht werden.

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch  sind die Heizkdérper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* fir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

Mocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [OoCTUrHET
yCTaHOBIEHHONM TemrepaTypbl KpacHasi flamnoyka
rnoracHer.

Ecnu KyInnMHapHbie peuenTbl pekoMeHOyrT
CTaBUTb 6J'II'O,EI,O B nporpeTtyrn OYyXOBKY, aenante
3TO TnOCJie€ BbIKITKO4YEHUA KpaCHOIZ KOHTpOJ'IbHOI7I
JTaMIO4YKN.

KOHTpOJ'IbHaFl JTaMrno4ka MOXeT TakKXXe CBETUTbCA B
NONOXEeHUN pPy4yKn Ocneu.l,el-me AyxoBsoro

un(acba, HO B 3TOM MOJNIOXEHUN HarpesaTesibHble
ANeMeHTbl BCerga BbIKIMKO4Y€eHbl.

* Ans MoZenei ¢ aNeKTPOHHLIM NPOrpaMMaToOpPOM
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For Empire ovens

Oven can work only in cooking duration mode or
in manual mode

To switch on the oven turn the rotary switch 1
counter of mechanical clock timer to position

Child lock

An important planning aspect is to prevent
inadvertent shift or unintentional turning on. You
can activate the child lock at any time, even when
the oven is turned off.

In mechanical countdown timer mode the oven
is locked against accidental activation (child safety
feature).

Deactivating the child lock

To unlock, turn the rotary switch 1 counter to
position

Activating the child lock

To activate child lock, turn the rotary switch 1
counter to position
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Fur Backdfen Empire

Der Backofen kann entweder im Garmodus mit
vorprogrammierter Zubereitungsdauer oder im
manuellen Modus verwendet werden

Zum Einschalten des Backofens den Druckschalter
der mechanischen Zeitschaltuhr 1 auf der Position
drehen.

Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt lhres neuen
Backofens besteht darin, versehentliche
Vorstellungen oder ungewolltes Einschalten zu
verhindern. Sie kdnnen die Kindersicherung
jederzeit aktivieren, auch bei dem ausgeschalteten
Backofen.

Der Backofen ist im Kurzzeitwecker-Modus
gegen das zufallige Eischalten blockiert
(Kindersicherung).

Ausschaltung der Kindersicherung

Zum Aufheben der Kindersicherung den
Druckschalter 1 auf die Position bringen.

Aktivierung der Kindersicherung

Zum Anschalten der Kindersicherung den
Druckschalter 1 auf die Position bringen.

RU
[ns gyxoBbix Wkados Empire
[yxoBble wkadbl amnup 060pyaoBaHHbI
[yxoBon wkad moxeT paboTaTb TOMbKO B peXnme
3anporpaMmmMpoBaHHOro BpeEMeHU

NPOAOIMKUTENBHOCTM wnm B
PYYHOM pexume

NPUroToBIiEHNA,

[ns BKMOYEeHWs OyxOBOro Likadga noBepHUTe
KHOMKy  nepeknioyatens 1  MeXaHW4YecKkoro
NporpaMmpyHoLLErO YCTPOMUCTBA B NOOXEHWE

BnokupoBka oT geten

Bawa HoBas  gyxoBka  umeeT  (PyHKUMIO
OGMNOKMPOBKM OT OeTel, koTopasi npedoTBpallaeT
MX BMELIATeNnbCTBO W Cry4yanHoOe BKIIOYEHME

OyXOBKU. Bbl MOXeTe akTMBMpOBaTb 3Ty (PYHKLUMIO
B Nnto6oe BpeMsi, Aaxe ecrin AyXOBKa BbIKIOYEHA.

B pexxmme MUHyTHUMKa AyxoBKa 3abrokMpoBaHa
OT CNyYanHOro BKMOYEHUSA (3awmTa OT AeTEN).
He3akTuBauma yHKLMN GNOKMPOBKK OT AeTen

Ana oTknoveHus 6NOKMPOBKM MOBEPHUTE KHOMKY
nepeknoyatens 1 B nornoxeHve

AxTnBaumA pyHKLMN BNOKMPOBKM OT AeTen
Ona BknoyeHMs ONOKMPOBKW, Oaxe B pexume

paboTbl, NOBEPHUTE KHOMKY nepekntoyatens 1 B
nonoxeHue
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING
\AA4

A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.

Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is
advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

2@ (][]

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
3
By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
][]
~
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN
\AA4

Ein klassisches System, das in der Verwendung
der Unter- oder Oberhitze besteht. Das System ist
nur fur die Zubereitung eines Gerichts geeignet.
Die Speisen sollen moglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, d.h. nach
dem Erléschen der Kontrolllampe.

Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen das Ende
des Backvorgangs erhtht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilinschte Position zu
bringen. Wéhrend des Backvorgangs solle die
Backofentir moglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2@ [x][)]

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heille
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf den mehreren
Einschubhdhen auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
%
Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fahrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefkuhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber fur die Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN

[

~

Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf die Temperaturen von 50
°C bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLN OIYXOBOIO LWKAD®A

OBbIYHOE NPUTOTOBJIEHUE
vy

Knaccnyeckas cucTema, npu KoTOpoW
NPUMEHAETCA BEPXHUW WU HWKHUWA  Harpes,
npurogHa Ang NPUroToBNeHUs TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomKHbBI NoMelaTbCsl B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, §nuWb Mocrne [OCTUXEHUS
3aflaHHOW TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHeT
KOHTPONbHag namno4ka.

Ecnn Kk koHUy npouecca npurotoBnexHus 6nwoga
Bbl kenaete MoOBbICUTb TemnepaTypy BepXHEro
nnm HWXHero HarpesaTtens, yCTaHOBUTE
nepekniovaTtesnb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XenaemMyto
dyHKUMIO. B TeyeHne BbiNekaHus gBepLy AYyXOBKM
PEKOMEHAYETCS OTKPbIBATb Kak MOXXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHME C O6[1YBOM

2@ [x]o]

Mpn aTOM pexnme NPUroTOBIEHUS, HAXOAALLNNCS
B [danbHEW 4YacTu  AOyXOBKA  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBMAET UMPKYNAUMIO Fopsiyero BO3AyXa,
paBHOMEPHO €ro pacnpegenss, Tem CcamMbiM
CoKpaLlasi BpeMs NMpPUroToBIEHUS MO CPaBHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. 70T MeToA
noaxoauT Anst OgHOBPEMEHHOro MNPUroTOBMEHUS
pasHbIXx BugoB 6nwog (pbiba n maco u 1.4.) Npu
pa3HbIX BbICOTaX NMOJIOXEHUSI NPOTUBHS.

OTTAUBAHME

>
Mpu BkNOYeHHOM 06ayBe WM YCTAaHOBIEHHOM Ha
HOMb TepMmoperynsarope, BEHTUNSTOP

OCYLLECTBMSET UMPKYNALUIO XONOgHOro BO34yxa,
obecneunBass TeM cambliM ObLICTPOE OTTamBaHWe
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIN nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npwm
KOHAUTEPCKUX U3OENMN PEKOMEHLOBAH.

OYXOBKA
BbiNne4yke

rPUINb
][]
N

OTOT pexum Ucnonb3yeTca Ans NPUroToBNeHUs Ha
rpune unu nogpymsHMBaHus 6nog.

Pewetka ¢  npurotaenuBaembiM  6roaom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 unu 2- ypoBeHb CBEPXY.
lMporpeTe OyXOBKY B TeYeHMe S  MUHYT.

Tepmoperynarop yCTaHOBUTb Ha TemnepaTypy
o1 50 °C pgo 200 °C.
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ROTISSERIE (if available)

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The
rotisserie* allows to roast food in the oven rotary.
It serves primarily for the roasting of shashliks,
fowl, small sausages and similar dishes. The
switch on and off of the rotisserie actuation occurs
simultaneously with the switch on and off of the
Grill functions
vy

%]

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,
arrange the rotisserie frame 9 in height "I1"
in the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the rotisserie frame hook intervenes in
the groove of the spit clutch metal part,

Unscrew the handle 5,
Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE

DREHSPIER (wenn verflgbar)

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fur das Spiel3braten ausgestattet.
Der Spiel3* erlaubt es, die Speisen im Backofen
rotierend zu rdsten. Er dient hauptsachlich zum
Roésten von Schaschliks, Gefliigel, Wirstchen u.a.
Speisen. Die Ein- und Ausschaltung von dem
SpielRantrieb erfolgt gleichzeitig mit dem Ein- und
[
N

Ausschalten von Grillfunktionen

GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spiel3 3
aufspielen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,

o bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den Spielrahmen 9 an der Héhe 11" im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom SpieB 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben, dabei
ist zZu beachten, dass der
SpieBrahmenhaken in die Rille des
Spiel3griffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,
das Blechtablett 7 in den Backofenraum auf
die niedrigste HOohe hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kuhlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kuhlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auflere Gehause des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
dann schaltet sich die Kiithlung nach etwa 10 Min.
ein. Der Ventilator schaltet sich selbststandig
aus, wenn das auflere Gehause des Backofens
eine Temperatur von 60 °C unterschreitet, z.B.
wenn der Backofen nach Betrieb bei 200 °C
ausgeschaltet ist, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 30 Min. aus.

RU

BEPTEJ1 (ecnu pocTtynHo)

HekoTopble OyxoBku 0OOpyAOBaHbl BEPTENOM,
NPMBOAUMbIM BO BpaLLleHMe 351. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpallaTesibHas
obxapka Onog B AyxoBke. CRyXUT rnaBHbIM
obpasom gnsi  obXapku OOMallHEen  NTuubl,
LaLnbIikoB, konbacok un gpyrnx énwoa. BrnoyeHue
M BbIKNIOYEHME MNpuBOAa BepTena MpouUCXoauT
O[HOBPEMEHHO CO BKIIOYEHNEM U BbIKNIOYEHNEM

]

NMPUTOTOBJIEHMUE HA BEPTEJIE

dyHKUMIA rpyung

[ins aToro HeobGxoauMo criefytoLlee:
e HaHuM3aTb OnOo Ha npyTok BepTena 3 u
3aKpPenuTb ero Npy NOMOLLM BUIOK 4,

e nNpu HeobBXOAMMOCTW HageTb Ppydky 5 Ha
BepTen,paMmky 9 noctaBUTb B [OYXOBKY Ha
ypoBeHb 1,

e KOHeL npyTka BepTenia 3 BCTaBbTe B MydTy
npueoda 8, obpalias BHUMaHWE Ha TO, Y4TobbI
BbleMKa paMKu nonana B KaHaBKy
MeTannmMyecKkom YacTn gepxarens seprena,

BbIBEPHUTE PYYKY 5,
BCTaBbTe€ MNPOTMBEHb 7 Ha CaMbll HU3KUIA
YpOBEHb [OyXOBOro Lwkada wn npukpounTe

neepLly.

Mpn BbiHMMaHMKM OnNroaa BO M3bexaHue oxera
ob6s3aTenbHO UCNOMb30BaThb PYUKy 5.

OXNAXOAIOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwmnin - BEHTUNATOP®  HaxoguTcs  Ha
BEpPXHEM YacTM OYyXOBKM W CRAYXUT  Ons
OXNaXOeHus1 Kak BCTPOEHHOW wmebenn, Tak W

camon gBepubl OyXOBKW. BeHTMRnATOp BKMoYaeTcst
aBTOMaTUYECKN NpU  OOCTMKEHUW TemnepaTypbl
BHELWIHEN  noBepxHocTn  gyxoBkm 60  °C.
Hanpumep, npn yctaHoBke gyxosku Ha 200 °C
BEHTUMATOP BKITOUUTCA NpMbnnanTtensHo Yyepes 10
MUH. [lpyM MNOHWXEHUN TemnepaTypbl BHELLHEN
MOBEPXHOCTN OyXOBKM Hwke 60 °C BeHTMRATOp
aBTOMaTM4eckn oTknyaeTcda. Hanpumep, nocne
BbIKIMIOYEHUS OYXOBKW, ycTaHoBfeHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbLIKMIOYUTCA MNPUBIN3UTENBHO
yepes 30 MUH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

L position.
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INNENBELEUCHTUNG

Der Backofen ist mit der Innenbeleuchtung
ausgestattet. Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend
des Betriebes von dem Backofen aktiv. Wenn Sie
nach Zubereitung lhr Gericht kontrollieren mdchten,
dann stellen Sie den Drehknebel
Backofenbetriebsart in die Position Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen genigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewinschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung von dem Backofen wird durch das
Aufleuchten von roter Kontrolllampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELLUEHUE OYXOBKU

[yxoBon wkag ocHalleH CUCTEMOW OCBELLEHUS.
CBeT ocTaeTcsa BKOYEHHLIM BO Bpemsi. Ecnn Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBaTL COCTOsHME Gritoga
nocrie ero nMPUroTOBIIEHUS YCTaHOBUTE pPY4KYy
BblOOpa peXXumoB AyXOBKM B nonoxeHne CeeT.

MCMNOJNIb3OBAHUE
B Heckonbko nMpoCTbIX AOBWXeHWW Bbl MoOXeTe
Ha4aTb NPOLECC NPUrOTOBIEHNS.

e Pyuykon 1 pexuma paboTbl AyXOBOro
wkacpa, BbIOEpUTE XKENaeMbldi  PEXUM
NPUroTOBIEHNS.

e Pyuykon 2 Tepmoperynsatopa ,Bbibepute
Xenaemyo TemnepaTypy NpuroToBreHus.

BknioyeHne pOyxoBoro Lkadgpa curHanuaunpyetcs
BKIOYEHNEM KOHTPOSIbHOM NaMMOYkM Ha naHenu
ynpaBneHus.

l Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in

® | Jie Null-Stellung.

' BHumaHue! YT06bI BBLIKMNOYUTE  OYXOBOW
WwKadg, BepHUTe pydkn 1 u 2 B Hynesoe

L NoJ1oXKeHune.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

¢ Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder )
die gewlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliel3end
verandert werden. Dafiir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

o Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO* Touch
control AYXOBbIX LULKA®OB CHEF

Mpv nepBOM BKIOYEHUN YAcOB MuraeT cumeon 1.

Ha gucnnee nosasutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLwero BpeMeHu
UToObl yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowbo KHOMOK Bbibopa 2 unnm 3 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XeJlaeMoe BPEMA.

Yepes HecKonbKO CeKyH Ha Auchnee nosiBUTCS
MHOMKAUMS TEeKylero BpemMeHu u cumBon 1
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MEHUTb. [ns
3TOro:

e HaxumanTe Ha cpeaHIo KHOMKY 4 roka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBuUTe BpeM4d, Kak onnMcaHo Bbllle.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewéhlten
Programme gel6scht.

BaxHo! lMpy n3mMeHeHuM yCTaHOBMNEHHOro
BpeMeHn Tammep OygeTr  ycTaHOBNeEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIE pPEXMMbI
npuroToBrneHns 6yayT OTMEHEHbI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu nmeeTcs
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Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (— or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,

the symbol countdown timer 2 appears. By

pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

o Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei dem ausgeschalteten Backofen
verwendet werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszéhlen, was auf dem Display angezeigt

wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betédtigen der Taste 1 konnen Sie die

Anzeige der aktuellen Uhrzeit fur 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdonen doppelte Signaltbne mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhdren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

o Dricken Sie eine beliebige Taste, um das
Symbol Kurzzeitwecker 2 und den
Signalton auszuschalten.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU
OnNeKTPOHHbLIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCUMO OT
Apyrux pyHkumMn. MM MOXHO nornb3oBaTbCs Aaxe
€CIn JyXOBOW LKA BbIKIMIOYEH.

YT106bI BKNIOYUTL MUHYTHUK:

e Haxnmante Ha cpefHIOl0 KHOMKY 1 roka He
Ha4YHET Muratb CUMBON 2.

Ha gucnnee nossutca 0.00.

e C nomouublo KHOMOK Bblbopa 3 win 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XellaeMoe BpeMA.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HaudHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembll Ha gucnnee, 3aropaeTcs
CUMBOST MMHYTHMKa 2. HaxaTuem Ha KHornky 1
Bbl MoxeTe Bbl3BaTb MoOKasaHuMe  TeKyllero
BpeMeHU Ha 5 cekyHA.

Mo OKOHYaHMM OGpaTHOro cyeTa AyXOBKa nopaeT
[ABOViHble 3BYKOBblE CUrHanbl C MHTepBarom B 2
CeKyHObl B TeYyeHunm [AByX MuHyT. Cumson

MMHYTHMKa 2 npoaosmnkaetr Muratb nocre
npekpawleHna nogaydun 3ByKOBbIX CUTHAOB.

° ,D.J'IFI npekpawleHnda nogayn  3BYKOBbIX
curHanoB wn Aan4a OTKIKoYeHna cCcuMBona

MMHYTHMKA 2 HaXMUTE MobY0 KHOMKY.

CvuvBon MMHYTHMKA 2 racHeT. Ha awucnnee
oToOpaxaeTcs TeKyllee BpeMH.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewiinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, mussen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
stellen Sie die gewiinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nachdem das Ruckwertszéhlen beendet ist,
ertdonen doppelte Signaltbne mit dem Interval von 2
Sekunden 2 Minuten lang, um Sie zu informieren,
dass alle Vorgange im Backofen abgeschaltet sind.
Nach dem Aufhéren des Signaltons blinkt das

Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Driucken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
@® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

RU

YcTtaHoBKa n pPoAoJIXNTEJIbHOCTU
npuroToBJrieHUA

[yxoson wkad
OTKIMIOYUTBLCA no
NMPOMEXYTKa BPEMEHW.

AOJKEeH
ncrevyeHnn

aBToOMaTU4eCKu
Xenaemoro

Mpexge 4Yem  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
npuroToBneHus, Bbl AOMKHbI YCTAHOBUTE pPeXum
paboTbl ayxoBoro wkada v Temneparypy
NPUroToBJIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

e HaxunmarnTte Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CMMBOS 2.

Ha gucnnee nosiButca 0.00.

e C nomowpbto KHOMOK Bblbopa 3 mnn 4 (—
unn +) ycrtaHoBUTE Xenaemoe BpeEMS.
Uepes HeCKONbKO CeKyHO HavyHeTcHa oTcyeT
BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUS.

Ha paucnnee OTO6pa)KaeTCF| BpeEMA O6paTHOFO
oTcyeTa, NosABUTCA CUMBON 2, I'IOD,TBGp)KLI,GPOLLI,I/IVI
ycnewHoe rnporpaMmmMmnpoBaHune, a Takke BepHéTCFI
NnoKa3aHne TeKyLllero BpemMmeHu.

Mo okoH4YaHun O6paTHOFO c4yeTa OyXOoBKa nogaet
[OBOWHbIE 3BYKOBbI€ CUrHarnbl C UHTepBasioMm B 2
CeKyHObl B TEHYEHNN OBYX MUHYT, I/IH(bOpMVIpyFl, 4YTO
BCe (bYHKLI,VIVI pa6OTbI OYXOBKNA  OTKITHOYEHbI.
Cumeon 2 npoaoJrKaeT MuUraTb nocrne
npekpalleHnd nogadn 3ByKOBbIX CUTHanoB.

e [lepeBeneTe BpallaloWMECs PyYKM pexnma
paboTbl W Tepmoperynstopa [OyXOBOro
LLKadba B HyNEBOE MOMOXEHME.

e HaxaB nwobylo  KHOMKY,  OTKMHOYUTE
3BYKOBbI€ CUrHanbl U MUraroLLMin cuMBOS 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobGpaxaetcsa
Tekyllee BpeMs.

l BHumaHune! Ecnun no OTKITHO4EHUIO

Tanmepa Bbl He nepeseneTe

® | ppawarowmecs PYYKHM B HyneBoe
NnonoxeHuwe,  OyXoBOW wkadp  Oyget
npogomkartb pabdoTtathb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

differs from the current day time.

' Important! You should set a time that
e

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Ausschaltzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Ausschaltzeit eingegeben wird, missen
Sie die Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel »Steuerung von
Multifunktionsbackofen).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewiinschte  Ausschaltzeit  der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

RU
YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBJIeHUA
Oyxoson LKad JOImKeH aBTOMaTU4YEeCKMN

OTKITIOYUTBLCA B 3apaHee 3ajaHHOE BpeMA.

Mpexoe 4Yem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHWSA paboThbl,
Bbl  OOMKHBbI  YCTAHOBUTL peXum paboTtbl
AYyXOBOro wkacpa n Temneparypy
npUMroToBnieHMA. (CM. pasgen «YnpaBrneHue
paboTton MHOroyHKUMOHANbLHOrO  OYyXOBOro
wkacpa»).

e Haxunmante Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
HayMHaeT MmuraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee noasutca 0.00.

e C nomowbio KHOMOK Bblibopa 3 unu 4 (—
unn +) yctaHoBWUTE Xenaemoe BpeEMS.
Uepes HeCKONbKO CeKkyHO HayHeTcs oTcyeT
BpPEMEHN NPUrOTOBIIEHWS.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl pomkHbl 3agatb  Bpems,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnunyaroLieecs oT TekyLlero!

@ ®

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Ha aucninee NnosiBUTCHA cvmBON 2,

Bestéatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, dann
ertont ein dreimaliger Signalton mit dem Intervall
von 2 Sekunden und die Symbole fangen an zu
blinken, um Sie zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Dricken Sei eine beliebige Taste, um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen, dann setzt der
Backofen seinen Betrieb fort.

I'IO,EI,TBGp)K,CI,GlOLU,I/IVI ycnewHoe nporpaMmmMmmpoBaHue,
a Takxe BepHéTCﬂ NoKa3aHue TeKyLiero speMeHu.

Mo JocTMXeHMo 3anporpaMMMpoOBaHHOIO BpeMeHU
AyxoBKka nofaeT TPExKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHasn ¢
WHTepBanoM B 2 CeKyHObl U 3aMuraloT CUMBOSbI,
NHOPMUPYS, YTO BCE PYHKUUM paboTbl OyXOBKM
OTKITHOYEHBbI.

e [lepeBepneTe BpallaoLLMECS PYYKN pexmma
paboTbl W TepMoperynstopa [AyXOBOro
LKadpa B HyNeBOE NOMoXeHME.

e Haxae nwobyld  KHOMKy,  OTKM4YMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl U MUratoLLMin CUMBOS 2.

CumBon 2 racHetr. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekylliee Bpemsi.

' BHumaHue! Ecnn Nno  OTKMKOYEHUO

Tanmepa Bbl He nepesegete

® | spauwaroLmecs PY4Kn B HyrneBoe
nonoxexue, OyXoBou LwKkad Oynet
npogosmkaTb paboTaTb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Ausschaltzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer”
und ,Ausschaltzeit* kombinieren, wobei Sie eine
gewiinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie Ihren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grof3e Hilfe
in lhrer Kiiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Ausschaltzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
um zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise fertig
wurde.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Ausschaltzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von dem Multifunktionsbackjfen).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtszubereitung 4 ein (in unserem Fall — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das eine
erfolgreiche Programmierung der Betriebsdauer
bestétigt und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoOITKNTENIbHOCTU N BpeMeHU
OKOH4YaHuA NpUroToBIrieHNA

Bbl MoxeTe koMOWHMpoBaTb (YHKUMM BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS n BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS, 3adaBasl Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHMUS [OyXOBOro Lkada.
Takum o6pasom, Bbl MOXeTe 3anporpaMmMupoBaThb
npoLecc NpUroToBreHNst Ha To BpeMmsi, korga Bac
HeT [OOMa, WM >Xe NpoLecC pasMopaXMBaHUS
NpoaykToB Kk Bawemy npuxoay. Hennoxas nomotib
Ha KyxHe.

3apaiiTe cHayana Bpemsi NpUroToBreHust 1 wu
3aTeM BpPEMsi OKOHYaHUs 2.

Hanpumep: Bbl xoTuUTe HavaTb roToBUTL 6NOJO 3a
30 MuHYT OO0 BO3BpaWeHUa AOMOW, 4YTobbl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6bI110 roToBO.

Mpexgoe 4eM  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
NPUroTOBMEHMSI U BPEMSI OKOHYaHWUsi paboTbl, Bbl
OOIMKHbI YCTAaHOBUTHL peXuM paboTbl AyXOBKMU
3 ©n Temnepatypy npUrotToBrieHMA. (CM.
pasgen «YnpaBneHue paboTomn
MHOro(yHKLMOHaNbLHOro AyxXoBoro wkaca»).

3apanTe NpoAOMXUTENBHOCTb NPUroToBneHus 4 (8
Hawwem npumepe — 30 MUHYT).

Ona  aToro  3anporpamMupymTe  Xenaemyro
NPOAOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHUS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NpPOAOIMKUTENBLHOCTHU
NPUroTOBNEHUN»).

Ha avcnnee nosiBUTCS CUMMBON 5,
noaTBEPXAALWMIA yCneLwHoe nporpaMM1MpoBaHue
MPOAOIMKUTENBHOCTM  MPUTOTOBIEHMS, a Takke
BEPHETCS NMoKasaHWe TEKYLLLEro BpEMEHMU.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt
Ausschaltzeit (siehe Kapitel
Ausschaltzeit«).

die gewilnschte
»Einstellen der

Auf dem Display erscheint die Ausschaltzeit 1, die
der aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer
entspricht (in unserem Fall 12:45, d.h. plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (+) die gewilnschte
Ausschaltzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Fall - 12:55, d.h. wir haben die
Ausschaltzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Fall 12:15).

In unserem Fall soll der Backofen um 12:25 (5) bei
den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemal Ihrer Programmierung.

' Achtung! Wenn Sie nach dem Ausschalten

des Kurzzeitweckers die Drehknebel nicht
® | in die Nullstellung bringen werden, dann
setzt der Backofen seinen Betrieb fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHUS npouecca NPUroToBNeHUst (CM. pasaen

«YcTaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUroTOBNEHNA»).
Ha pgucnnee nosiBUTCA  BpeMsi  OKOHYaHWUSA

NpuroToBneHnMs 1, paBHOE TeKylleMy BpeMEHMU,
NMc BpeMs NPOAOIPKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3ys kHonky BblGopa 2 (1)
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus
NPUroTOBMNEHMS.

Uepe3 HeCKONMbKO CeKyHA Tamep 3apernctpupyer
3TO 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNW BPEMS OKOHYaHWUSA MPUroTOBIIEHUS
Ha 10 MuH.).

OyxoBoi wWkad nepenger B PexuM OXUOAHUS.
BbicBeTUTCS Tekyllee BpeMs 4 (B HaLLeM npumepe
—12:15).

B Hawem npumepe [OyxXOBOW LKA OOSKEH
Bkntountca B 12:25 (5)B pexume "rpunb + ropayumni
o6ays" Ha 30 MWHYT n BbiknountTcs B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3afaHHoN Bamu nporpamme.

l BHumaHue! Ecnun no OTKIMOYEHMUIO

Tanmepa Bbl He nepeseneTe

® | gpawaroumecs pyyKm B HyneBoe
NnonoxeHuwe,  OyXOBOW wkad  byget
npogomkartb padortarhb.
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ELECTRONIC-ANALOGUE TIMER OF THE
OVENS Empire

Setting the clock
To set the current day time:

e Push the rotary switch 1 and turn it
counter clockwise.

Mechanical countdown timer

This function can be used in turn-off operation
modes of the oven.

Before you turn on the countdown timer assure
yourself that rotary knobs of of the oven
operating functions 2 and the oven
temperature regulator 3 are staying at null
position.

To switch on the countdown timer:
e Turn the rotary switch 1 counter clockwise

and set the required time between 0 and
180 minutes

When the set time has elapsed, the alarm will
sound.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position
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ELEKTRONISCH-ANALOGE
ZEITSCHALTUHR VON BACKOFEN

Empire
Tageszeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

e Den Drehknopf 1 dricken und gegen
Uhrzeigersinn drehen.

Mechanischer Kurzzeitwecker

Diese Funktion kann verwendet werden, wenn alle
Funktionen aul3er Betrieb sind.

Bevor Sie den Kurzzeitwecker einstellen,
vergewissern Sie sich, dass die Drehknebel der
Backofenbetriebsfunktionen 2 wund des
Backofentemperaturreglers 3 auf die
Nullposition gestellt wurden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:
e den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn

drehen und die gewlinschte Zeit zwischen
0-180 Minuten einstellen.

Nach Ablauf der vorgegebenen Zeit ertbnt ein
akustisches Signal.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 1 bis zur Stellung
Uhrzeigersinn drehen.

gegen

RU

ANEKTPOHHO-AHAJIOIOBOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO
AYXOBbIX LUIKA®OB Empire

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu
YT06bl YCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e Haxmute kHOMKy nepekntoyatens 1 u
NoBepHUTE NPOTUB YaCOBOW CTPEIKM.

MexaHu4yeckui MUHYTHUK

,D,aHHaFl (*)yHKU,I/lFl MOXeT ObITb MCNONb30BaHa npum
BbIKJTIOMEHHbIX peXnmMmax pa6OTbI AyxoBoro IJJKad)a.

Mpexae yemM BKNHOYUTb MUHYTHUK ybeauTechb, YTO
pyydkn pexuma paborbl AyXOBKM 2 U
TemMmnepartypbl NpUroToBrieHMa 3 HaxogaTcs
B HYJIEBOM NOSNOXEHUN.

UTo6bl BKNHOYUTD MUHYTHUK:
e KHonky nepekntodatena 1 NOBEPHYTb
NpoTUB 4acCoOBOW CTPEerikM U YCTaHOBUTb
Xenaemoe Bpems B npegenax ot 0 go 180

MUHYT.

Mo wucteyeHnn 3agaHHOrO BpeMeHUn npo3By4ynT
aKyCTVI‘-IeCKVIIZ CuUrHar.

YTOoObl OTKMOUYNTL CUTHArT:

° nOBepHI/ITe KHOMKY nepekn4yartens 1
npoTtue YacoBom CTPENKMN OO0 NOJIOXKEeHUA
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Setting the cooking duration

The oven must switch off after the set duration.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
and set the duration of preparation 0 — 180
minutes.

After the set duration is reached, the alarm will
sound and the oven switches itself off.

e Set the oven operating function and
the temperature in the position 0.
To switch off the alarm tone:

e Turn the rotary switch 1 counter clockwise
to position

For undefined time of cooking, leave the knob in
the manual position
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss Dauer

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen«).

e Den Drehknopf 1 gegen Uhrzeigersinn
drehen und die Kochdauer 0 — 180 Minuten
eingeben.

Wenn die eingegebene Kochdauer erreicht ist,
dann ertdnt ein akustisches Signal und der
Backofen wird ausgeschaltet.

o Stellen Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur in die Position 0 ein.
Zum Abstellen des Signaltons:

e den Drehknopf 1 bis
gegen Uhrzeigersinn drehen.

zur  Stellung

Fur unbestimmte Garzeiten soll der Drehknopf auf
der Stellung Manuellbetrieb bleiben.

RU

YcTaHoBKa BpeMeHU NPoAOoIKUTENIbHOCTH
NPUroToBMEHUs

[lyxoBKa [OOMKHa aBTOMAaTUYECKM OTKIHYUTLCA
yepes 3aAaHHoOe Bpems.

Mpexage yYem 3agaTb BpeMs OKOHYaHus paboThbl,
Bbl  OOMKHbI  yCTaHOBUTL pexum paboTtbl
AYXOBKM /I TeMnepartypy nNpUroToBlIEHMUSA.
(cm. pasgen «YnpaBneHue pa6oTomn
MHOrodyHKLIMOHaNbLHOro AyXOBOro wkada).

e [loBepHuTe KHOMKy nepekntovatena 1
NPOTMB 4YacoBOW CTpenku, 4Tobbl 3adaTtb
Bpems OKOH4YaHuA npotiecca
npurotoBneHnsa 0 — 180 MUHYT.

Mo [OCTMXKEHMIO 3aNpPOrpaMMNPOBAHHOIO BPEMEHM
MPO3BYYMT aKyCTMYECKUA CUrHam W [yxoBKa
OTKIMIOYMTCA aBTOMaTUYECKMU.

e YcTaHOBUTE pexum paboTbl AYyXOBKM
N Temneparypy nNpuUroTtoBrieHuUAa B
nonoxexue 0.

YToObl OTKMOYNTL CUTHArT:

e [loBepHUTe KHOMKY nepeknoyatens 1
MPOTMB YaCOBOW CTPENKN [0 NONOXEHNS

B cnyyae HeHagoGHOCTM OrpaHWYEHUs BPEMEHM

NPUrOTOBINEHUS, KHOMKA OCTaeTCsl B Py4HOM
pexume
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e It is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

o Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie eine passende Ho6he fir die
Backbleche. Je nach Modell verfugen die
Backdfen tber 4 bzw. 5 Hohen.

e Backen ist auch in den handelsublichen
Kuchenformen und Backblechen mdglich,
die auf dem Rost aufzustellen sind. In
diesem Fall werden die Kuchenformen aus
dem schwarzen Blech empfohlen. Solche
Backformen  besitzen eine  bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit wird
dadurch kirzer und die Energie kann damit
gespart werden.

e Manche Gebacke soll man
vorgewarmten Backofen backen.

in einem

o Der Backofen soll vorsichtig nur fur
schwere Gebacke, die eine ziemlich groRRe
Masse haben und schwach aufgehen,
vorgewartmt werden Die Gebacke, die

schnell aufgehen, sind in einem nur
schwach vorgewarmten Backofen
anzuordnen.

e Beim Abschalten des Backofens ist die
Gebéckqualitdt mit einem Holzstédbchen zu
Uberprifen (bei dem gut ausgebackenen
Geback soll das Holzstabchen, das aus
dem Geback nach dem Einstechen
herausgezogen ist, trocken und sauber
sein).

¢ Nach dem Abschalten des Backofens solle
das Geback noch 5 Minuten in dem
Backofen bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst und fur die Thermozirkulation
in der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwérmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist das
Aufbacken von Teig auf der Ebene 3 von unten
empfohlen und beim Backen in zwei Ebenen
gleichzeitig in der Ebene 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOQUTEPCKUX U3aenumn

e PekomeHOyeTca  BblMedyka TecTa  Ha
NPOTUBHSAX, MOCTaBMSALWLMUXCA BMecTe C
AyxoBbIM LwKadom. Beibepute noaxoaawmm
ypOBEeHb [Ons YCTaHOBKM MNpPOTMBHA. B
3aBMCUMOCTU OT MOAENW AyXOBKN UmetoT 4
unu 5 ypoBsHen.

¢ Bbineuyka Bo3aMOXHa Takke B dhopmMax u Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnegyet
yCTaHaBnMBaTb Ha peweTtke. B aTom
crnydyae pekomeHgyeTcsa  ynotpebneHue
OpM U3 YepHOW XecTu wunu ¢opm ¢
ranbBaHOMOKPbLITMEM  (30M10TOr0  LBETa).
OTn opmbl nyywe npoBogAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeEMS BbINEYKU, IKOHOMSI Npwu
3TOM 3MEKTPO3HEPTUIO.

e HekoTopble K13 BbINEKAEMbIX M34enNnin
TpebylT  npenBapuTenbHO  NPOrpeTomn
OYXOBKM.

e [lpeaBapuTenbHbIN Harpes OYXOBKM

crieqyeT MPUMEHSATb  UCKITIOYUTENBHO B
cny4vae Tskenoro Tecta 6onbloro obbema

n cnabonogHuMatoLerocs. BobicTpo
nogHumatoLLeecst TecTto cnegyet
ycTaHaesnuBatb B cnabo pasorpeTyio
OYXOBKY.

e [locne OTKITHOYEHUSA OYXOBKMU,
pekomMeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BblNEYEHHOro TecTta npu NOMOLL
OepeBsaHHON narouyku (B cnyyae
npaBuMbHOM  BbINEYKW, MOCre Hakona
Tecta, nanoyka pJomkHa OblTb Cyxon wu

YNCTOW).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeTt ocTaBuUTh B
AlyXOBKe, nocre ee OTKMYeHus, ewe Ha 5
MUHYT.

MpymepHble napameTpsbl BbIMEYKN c
NCNnonb30BaHNEM KOHBEHUMOHANbLHOro HarpeBa
npuBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ MCNONb30BaHMEM
TepMmouupkynauum B Tabnuue 2.

Mpn  unCNoNb30BaHUM  TEPMOLMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuTenbHbIN pa3orpes AyXOBOroO
Wwkada.

Ons BbiMEYkM  TecTa C  NPUMEHEHMEM
TEPMOUMPKYNSALNN, pEKOMEHOYETCS Bbineyka Ha 3
YpOBHE  CHM3y  [OyXOBKM a B  chny4ae
OOHOBPEMEHHOM BbIMNEYKM Ha [OBYX YPOBHSIX

pekomeHayTCcH ypoBHU 1 1 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKU ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoMm.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun TecTta Pab6. ypoBeHb | TemnepaTtypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B hopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxkeBasa 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fiur Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necovHoe TecTo Ans PYKTOBOro Topta pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / dpoxokeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepbi 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
dOPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNeyku ¢

For thermocirculation. der Heil3luft. TepMOLMPKYNALMEN.
Table 2 Tabelle 2 Tao6nuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebéckart / Tun TecTa Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgebé&ck/ Boineyka B popmax
Meringue / Schaumgeback / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxxeBasa 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / Topt 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / lpoxxeBoe TecTo 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkui nupor ¢ 150 20-30
KpPOLLIKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dopykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von dber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischsticke sind auf den Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen auf der niedrigsten Ebene (unter
dem Rost mit Gericht) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Waéhrend der
Zubereitung wird das Wasser nachgefihilt,

e zum Braten sollen die GefalRe mit den

temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.
Zubereitungsparameter fir das Braten und

Schmoren von Speisen bei der Nutzung der
konventionellen Beheizung sind in der Tabelle 3
und fur die Thermozirkulation in der Tabelle 4
dargestellt.

XapeHue u TyweHmne msaca
PekomeHnayeTtcsa cnegytoulee:
e XapeHue U1 TylweHue B AyxoBke Onog
Maccon npesbiwatowen 1 kr. MeHblne
nopuuun cnegyeTt NnogroToBUTb Ha BapO4YHOM

NOBEPXHOCTH,

e B Clydae XapeHunda MdACa Ha pelleTke,

pEeKOMEHAOyeTCs yCTaHOBKA Ha CaMOM
HU3KOM YpOBHe (Nog pelleTkon ¢ 6rogom)
NPOTUBHA,  cofdepxawero  HebonbLlioe

KONMYECTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHSAIOT BO
BPEMSI KapeHbs,

e [OnA  XapeHus, crnegyeT  MPUMEHSTb
€MKOCTU (KacTpioniv) € KapOCTOMKMMMU
pyyKamu,

MNpyvMepHble nNapaMeTpbl YCMNOBUN XapeHbs U

TyLleHns onon c 1cnonb3oBaHNEM
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBeAeHbl B
Tabnuue 3, a c MCMnosib30BaHNEM

TepMOUUPKYnsALMKM B Tabnuue 4.
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Roast parameters for usage of

conventional heating

Bratparameter bei Nutzung

Konventioneller Beheizung

EN

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbIM HarpesoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca PekomeHgaumm Pab. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpewmsi, MyH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
ropgamHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctéud ¢ | erhitzter Backofen
KpOBbIO pasorpeTas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbudd couHblIn erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsiHeHbIn pasorpeTtas gyxoBkKa
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHA
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onub heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBka
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinngara
Canard / Enten / YTku heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Goose / Génse / 'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Geflugel 2-3 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntuua
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Roast parameters for usage of

Bratparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der Heil3luft TepMOLMPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Tabnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca Mopuwns Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / UbinnsTta 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / On4b 1-15 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBMHUHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / loBsguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / lNycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce
Grill parameters. Grillparameter. MapameTpbl XXapeHusa Ha
Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpems, MuH
Bug msaca Pab6. ypoBeHb | 1. side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHasa koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CBuHon 3-4 8-10 6-8
LWHMLUEnNb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsXXbe MsCO
Sausages / Wiirstchen 4-5 8-10 6-8
Kon6acku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
Lawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["0BSXKbe XXapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTnerta 13 TenatuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TensiTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinneHoK — nonosuHa
Fish / Fisch / Peiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3-4 6-8
Ha4YNHKON
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don't sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von den geschlossenen GeféalRen ist
die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, soll das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger, die groReren Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
Bratensol3e begiel3en.

Es ist empfohlen, ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben und wahrend des Bratens das
aufgedampfte Wasser nachzufiillen (nicht das
Fleisch begielRen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter des
Gebéacks und des Bratens sind aufgrund eigener
Erfahrungen zu korrigieren.

RU

MpumeyvaHue! MpvBeaeHHble napameTpsl
KacalTca KapeHus Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHUS  3aKpbITbIX €eMKOCTen (KacTpronb),

Temnepartypy cnegyet yctaHoBUTb Ha ypoBHe 200
°C.

Mo ncTeyeHun MONOBWHbI BpeMeHW,
npedHa3Ha4yeHHOro AN 3axapuBaHus, MSCO
crnepgyeT nepesBopavvBaTh Ha Apyromn 6ok.

Bornee BbirogHbIM  SBRNSieTCS  3aXapusaHue
BonbLUMX nopunin Msica.

Bo BpeEMS XapeHus nonueaTb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTcs ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (noa pelweTkon ¢ ©Onogom) NpOTUBHSA,
cogepxawero HebonblWOe KONMYEeCTBO BOAbI,
KOTOPYIO MOMOSMHAT BO BPEMSI XapeHbsi (MsSCO
BOAOWN He nonueaTb).

MapameTpbl, NpuBegeHHble B 3TOW  [nase,
KacaroLmecs BbINeYKM U KapeHus, pekomeHayeTcs
KOPPEKTMPOBATb, OCHOBbLIBasiCb Ha COOBCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before care
and attendance of the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the power cable
from the oven.

Make sure that the appliance is cool before
cleaning. Do not clean the appliance while it is still
hot. Some cleaners produce noxious fumes when
they apply to a hot surface. Wet clothes or sponges
can cause burns from steam.

Replacement the oven light

The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven
Unscrew the glass cover of the light
Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam cleaning
devices to clean this appliance. The steam
could reach electrical components and
cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor dem
Beginn der Reinigung abgekunhlt ist.

Reinigen Sie das Gerét nicht, solange es noch
heil3 ist. Einige Reinigungsmittel produzieren
giftige Dampfe, wenn sie auf eine heiRe
Oberflache aufgetragen werden. Nasse
Schwamme oder Tlcher kénnen die
Verbrennungen durch den Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

e Zur Vermeidung von Schadensfallen ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben

e Alte Lampe abschrauben und mit einer

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOpPOXHOCTU
Heobxoaumo nepeq oOCNyXMBaHMEM N yXOOoOM 3a
OYXOBKOW OTKNOYaThb ee OT CeTu.

Mepen uuctkon ybeamtecb 4YTO YCTPOWCTBO He
asnseTcs ropsuum. [pyn HeobxogmmocTyn Jante
eMy OocCTbiTb. [lpu KOHTakTe C  ropsdemn
NMOBEPXHOCTLIO  YUCTALWME  cpefcrtBa  MoOryT
BblAENATb A40BUTLIE BELLECTBA.

3amMeHa namnbl ocBeLeHus AYXOBKMU

OcBeweHne gyxoBkm 1 OOMKHO  UMETb
cnepywoLwne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb go 300 °C.

b) OnekTponutaHue: napameTpbl MNOOKNHOYEHUS

B/T'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuyke
c) NoTpebnsemas moLwHocTb 25 BT
d) LUokonb E 14.

BHumaHue! Mpexpge Bcero OTKMOYUTL
OYXOBKY OT CeTu.

o Bo unsbexaHvne noepexageHnn pasnoxurte B
OYXOBKE KyXOHHOe nonoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NracoH
BblkpyTuUTe cTapyto namnoyky u BKpyTUTE

neuen auswechseln HOBYIO

¢ Lampenabdeckung wieder anmontieren e Bkpymute Ha mecto nnadoH un ybepute
und Geschirrtuch entfernen nonoTteHue

o Das Gerat erneut an das Stromnetz o [logkniounTe OyXOBKY K 3MeKTpoceTn
anschlie3en.
Achtung! Benutzen Sie niemals einen BHumaHume: Hwukorga He umcnonb3ynte

Dampfreiniger zum Reinigen des Gerates.
Der Dampf eines Dampfreinigers kann an
die spannungsfiihrenden Teile gelangen
und einen Kurzschluss verursachen.

napoo4yncTunTenb AOnAa OYUCTKU yCTpOﬁCTBa,
TaK KaK ero ncnosjib3oBaHme MoXxXeT Bbl3BaTb
KOPOTKO€E 3aMblKaHNE.
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation of
Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANTI!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug from
the power socket or the power cable from the oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried with
an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels (if available)

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
foods, operate the empty oven for 60 minutes
(max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen

Die inneren Wéande des Backofens sind mit der
hochwertigen und reiniogungsfreundlichen Emaille
bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist nach
reinigen.

jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen soll der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen abgewischt oder bei gedffneter
TUr getrocknet werden.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten (falls
vorhanden)

Unsere Backofen mit glatten Wéanden bieten die
Mdglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren. Diese Platten werden vor den
seitlichen Rahmen an den Wé&nden eingehangt
und sind mit einem mikroporésen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert, die Ol- und
Fettspritzer verdampfen lasst und so bei den
Backvorgangen Uber 200°C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger Speisen
nicht sauber sein, lasst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei  Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
durfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

RU

OdyxoBowu wkac

BHyTpeHHMe CTEHKU
BbICOKOKAQ4Y€CTBEHHOM
amMarnblo. OueHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NMPOTMBOOEWCTBYET  MOSIBMIEHWIO HA  CTEHKax
OYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHUA U OYeHb
ObICTPO M MNpOCTO ouuwiaeTcs. AHTUKUCIIOTHOE
CBOWCTBO 3TOWM aManu Mno3BONSieT AONrOCPOYHO M
KauyeCTBEHHO MCMosb30BaTh Bally AyXOBKy.

OYXOBKM NOKpPbIThI
nerkoo4dmLaroLLiencs

YHnctute AOYXOBKY NOcCrie KaXXaoro ncrnosib3oBaHu4.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXHOCTU
HeobGXxoouMO nepen Kak4oW YMCTKOW OYXOBKM
OTKI0YaTb ee OT CeTu.

[yxoBou Wwkad MorTe NCNOMb3Ysa TOMbKO TEMYyH
BOAY C HEGONbLUMM KONMYECTBOM XUOKOCTU ANs
MbITbSl Mocyabl. ocne MblTba BbITPUTE OYXOBOM
LWKad Hacyxo unu octaBbTe ABEpPLY OTKPbITON AN
NPOCbIXaHMs KaMmepbl.

He npumeHanTe Ana 4YUCTKM KUCAOTO- WUNKn
Lienoyecogepxawmx  BewectBs  (yKCyc,  COK
nMMOHa, conb U T.4.). HM B koem cny4yae He
NpUMeEHANTe Takxe xriopocogepxatine
cpencrtea (otbenueatowme m 1.4.). OcobeHHO
3TO HYXHO uMMeTb B BWAY MNpPKM YUCTKe
3ManupoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBOK.

Camoouuwarouimecs
NNacTUHbI (ECN NMeeTCs)

KaTarnnmTnyeckue

Ha cTeHkax OyXOBKW YCTAHOBIEHbI NNACTUHbI 1 CO
cneuuanbHOM  3KOMOMMYECKOW  MUKPOMOPUCTON
camMoouMLlalLWenca  KatanuTuyeckon amanbio.
OTa amanb npu TemnepaTtype TuNoBoW paboTbl
ayxoBkn cBbilwe 200° C katanuaupyet Bce
HaxodswWmecs Ha HeW >XUpHble BellecTBa W,
ucnapss, yctpaHset ux. EquHcTeeHHble cpeacTaa,
Heobxoaumble ana  ybopku  OyXOBKM  nocne
KaTanuTuyeckom OYMUCTKM — 3TO LLEeTKa U COBOK.
Ecnu >xe nocne nNpurotToBneHMss oYeHb XXUPHbIX
O6no4 Ha CTeHKax [OyXOBKM BCe Xe OocTalwTcs
3aMeTHbIMW crnegbl Macna W kupa, OCTaBbTe
NycTYl0 OYXOBKY BKMHOYEHHOW NpU MakcumanbHOW
TemnepaType A0 TeX Nop, Noka OHa MOSTHOCTbIO He
ounctutca. Camoolmyaromnecss Kkatanutnyeckne
NNacTUHbl HeNb3si HU MbITb, HW Tem OGonee
YNCTUTL abpasmBHbIMM MaTepuanamm n KUCNoTo-
U LWenoyecoaepxawmmm cpegcTBsamu.
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Pyrolytic Cleaning (if available)

The high temperatures used during pyrolytic
cleaning will damage accessories that are not
designed for cleaning in the Pyrolytic programme.
So please remove all accessories from the oven
interior before starting the Pyrolytic cleaning
program.

Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three levels
depending on your model), which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction _Z@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so, proceed as follows:

e Open the door fully.
e Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.

To replace fit the door:

o fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Pyrolyse-Reinigung (falls vorhanden)

Durch die hohen Temperaturen bei der Pyrolyse-
Reinigung wird nicht pyrolysetaugliches Zubehor
beschadigt. Nehmen Sie samtliches nicht
pyrolysetaugliches Zubehor aus dem Garraum
heraus, bevor Sie die Pyrolyse-Reinigung starten.

Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder 3fach-
Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem Ilhr
Herd ausgestattet ist, ermdglicht Ihnen, alle Bleche
sowohl zusammen als auch getrennt voneinander
und sogar wahrend der Zubereitung eines Gerichtes
herauszuschieben.

Diese Konstruktion Z@iser unterscheidet sich von
den ahnlichen Konstruktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
lhnen, das Geback auf jedem Blech
herauszunehmen und zu kontrollieren, ohne den
gesamten Ofen und die Gerichte auf den anderen
Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten eine Belastung
bis zu 15 kg im vollstandig herausgeschobenen
Zustand.

Bei der Reinigung des Backofens konnen die
Schienen leicht entfernt werden. Die Konstruktion ist
in dem rostfreien Stahl ausgefuhrt, was die
Maoglichkeit von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentlr

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen, kann die
Backofentiir muihelos ausgebaut werden. Dafur
sind folgende Schritte vorzunehmen:
o die Tir ganz 6ffnen;
e die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;
e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln schliel3en;
e die Tir nach oben und nach aul3en
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tir wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schlief3stellung bringen.

RU

MuponunTtnyeckas YncTka (ecnn nmeetcs)

N3-3a BO3OENCTBUA BBICOKMX Temnepatyp Bce
KOMMOHEHTbI AYXOBKW [AOSMKHbI OblTb WU3BrEeYeEHbI
nepen Hayanom nUPOSIUTUYECKOW YUCTKWU, YTOObI
n3bexaTtb UX MOBPEXAEHWS.

Teneckon (ecnu nmeetcs)

Cuctema Teneckon 1 (oguH, ABa UnNn TpU YPOBHSA B
3aBucuUMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
ocHawleHa Bawa pgyxoBka, nossonsetr Bam
BblABUraTb BCe NPOTMBHU Kak COBMECTHO, TaK M Mo
OTOENbHOCTU [axe BO BPeEMS MPUrOTOBIIEHUS
onofa.

[aHHas KOHCTpykuusi (ZAiser otnuuaetcs oOT
aHanornyHbIX yAo6HbIM 1 NPAKTUYHBIM AOCTYMOM K
noboMy NpOTMBHIO W NO3BOMseT [0CTaBaTh W
KOHTPONMPOBATb BbINEYKYy Ha MOBGOM M3 HUX, He
OXNakaas BCIO [yXOBKY M HAaxOASALUMECH Ha ApYruX
NpoTMBHSX Bntoaa.

HanpaBnsiowme Kkaxgoro NPOTUBHA — HAOEXHO
YOEPXKUBAIOT HAarpy>KeHHblh BecoMm go 15 kr.
MPOTUBEHb B MOSTHOCTbLIO BbIABUHYTOM COCTOSIHUN.

Mpy ouncTKe [OYyXOBKM CUCTEMA HanpaBrsHOLLMX
nerko cHumMaetcs. KOHCTpyKUuusi BbINOMHEHa U3
Hep)kaBetoLLeit cTanm, 4TO UCKINoYaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBIIEHNSI KOPPOIUMN.

demoHTax ABepubl AYXOBKHA

Ona nonyyeHuss nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke Ana ero OYMCTKKU, ABepLa MOXeT
OblTb OYEHb Ierko AeMOHTMpoBaHa. [Ans 3Toro
HeobxoaAnMO:
e MOJTHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e MPUNOAHATbL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 2;
e TMPUKPbITb ABepuy [0 MNepBOro KacaHus
NOAHSATLIX PblYAXKOB;
e MNPUNOAHSB ABepLy, NOTAHYTb €€ BBEPX Ha
cebs 3.

UT06bl BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLY:

e BCTaBUTb LWWAPHUPblI Ha MpeXxHee MEeCTOo U
3aLUEJTIKHYTb PblHa>KKW.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,
acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AulBRer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Storungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fiir den einwandfreien Zustand des
Gerdts und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung
Bedienungsanleitung verursacht wurden,
nicht anerkannt.

dieser
werden

Was ist, wenn?
Bei jeder Storung:

Alle Betriebsfunktionen abschalten,
Stromversorgung abschalten,
Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center oder eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Geréates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstindig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Gberprifen:

RU

Mepuognyeckun ocmoTp

Kpome onepau,mﬁ CBA3aHHbIX C TeKylKnM yXoaom
3a NNUTOMN, cnenyert:

e [PONU3BOONTb nepmnoanyeckmne
NnpoBEPKN NCMpaBHOCTU opraHoB
ynpaslieHusa n p860‘-II/IX y3roB

Oyxosoro wkada,
e OCNe UCTEYEHUS CpoKa rapaHTuu, no
KpanHen mepe oavH pas3 B ABa roaa,

cnepyet nopy4nTb CepBUCHOMY
LEeHTpPY npoBedeHne TexXHUYeCKoro
OCMOTpa NMUThI,
e YCTpaHATb 0oBHapy>XeHHble
HencnpaBHOCTH.
MpumeyaHue! Bce peMoOHTbI M onepauuu Mo
perynmpoBke, OOIDKHbI NpPOun3BOANTLCS
CEPBUCHBIM LEeHTPOM unu MOHTEPOM,
obnagarowum COOTBETCTBYIOLLEN
KBanudukaumnen.
BAXHO!!!
Monb3oBaten oTBevaeT 3a 6esynpeyHoe
COCTOsIHUE npunbopa n npasunbHoe
obcnyxuBaHue. Ecnn no npuymHe
HenpaBWnNbHOro  OGCNyXMBaHUA  BbI3blBaeTCA

cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30B MnaTHbIN,
Jaxe npu ewe OeACTBYOLEN rapaHTun.
Monomkn, KOTOpble BbI3BaHbl HecobnaeHNEM
HacTosiwen VHCTpYKUMK, He NpU3HatoTCS.

Yto penartb, ecnun?
B cnyyae niobon HencnpaBHOCTH, cnegyer:

OTKIMOYUTb BCE 3N1IEMEHTbI YXOBKW,
OTKITHOYUTDb 3NEKTpOnnTaHue,
3adaBUTb O HeO6XOD,I/IMOCTI/1 pPeMOHTa (B

CEPBUCHbIA LEeHTp nnu Apyryto
opraHusaumio, obnapgatoLyto
COOTBETCTBYLLUMMW NpaBamMm).
HekoTopble npocTble HeucnpaBHOCTU
nonb3oBaTesb MOXeT CaMOCTOSITENBHO
YCTpaHATb, COrnacHo pekoMeHaauusm
HaCTOSILLLEro pykoBOACTBA.
B nepuog  akcnnyatauum  3reKTPUYECKOro

YCTDOIZCTBa MHOrga noABAKOTCA I'IpO6J'IeMbI n
HenoJ1agkn, HEKOTOPbIE N3 KOTOPbIX I'IOTpe6I/ITeJ'Ib
B COCTOAHMWM YyOalnnTb CaMOCTOATEsIbHO TpuU
ycnosuu CO6J'II‘OD,eHI/IF| npasuin npuBegeHHbIX B

Tabnuue Hwke. Lo Bbi3oBa  paboTHUKA
CEpPBUCHOTO obcnyxmBaHus, BHMMAaTeNbHO
npoytute n BbINONHUTE cneayowme
pekomeHaaLuu:
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Error Possible reason Advices
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or ater

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.




DE RU
Stérung Mogliche Hinweise Mpobnembl Bo3moxHble PeweHus
Ursache NMPUYAHbBI
Der Ofen Sorung der Prufen der [yxoBka He HapyweHue MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTtaeT 3NeKTpocHabxeHus npegoxpaHutenu
nicht n der hauslichen OomallHen
Leitung. Wenn NpPOBOAOKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMEeHUTb
HOBbIMY
Unterbrechung der Erneut die MepepbiB B nogave 3aHoBo
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa YCTaHOBUTb
dem Display Tekyllee BpemMsi
einstellen und Ha gucnnee n
den Herd in BKINIOYNUTb
Betrieb nehmen OYXOBKY
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha pucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBoO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynu TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee Bpems
einstellen
Die Sorung der Prifen der He penictByet | HapywweHnue MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocsellieHue anekTpocHabxeHus npegoxpaHutenu
funktioniert n der hauslichen AYXOBKU JomallHewn
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe Prifen, ob die HedekT namnbl MposepuTb
Lampe der MCcnpaBHOCTb
Ofenbeleuchtun namnbl
g intakt ist. ocBelleHus
Wenn fehlerhaft OYXOBKM.
— ersetzen HewncnpagsHyto
3aMeHUTb
Die Sorung der Prufen der He ropsar HapyweHue MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJSbHbIE | 3MEKTPOCHAGXEHMUS npegoxpaHutenu
chen leuten n der hauslichen namnbl JomMaluHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den HedekT namnbl Ob6paTuTbcs B
Kundendienst CepBuCHyt0
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yackl cnewar | Huskoe HanpshkeHue | MpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz priifen. unu oTcTaroT B JOMALLHeNn ceTn HanpsxeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetun. Mpn
die Spannung HeobxoanmocTn
stabilisieren cTabunuanposatb
HanpsikeHve

WICHTIG!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!

Ecnu HecmoTpsa Ha pekomeHaaumm npobnemy He
yaanocbh ycTpaHuTb — 06patntbcst B CepBUCHYIO

Ccnyxoy.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation zum diesen Gerats auf einem
chlorfrein und gebleichten oder Recycling-Papier
gedruckt.

Bei der Herstellung der Verpackung wurde auf die
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt. Die Verpackung
kann gesammelt oder recycelt werden, da es sich
um ein umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmll beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdoglichst
umweltgerecht.

Recycling von Verpackungsmaterialien spart die
Rohstoffe und verringert die Abfallsmenge.

Entsorgung der Altgeréate

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
kein normaler Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben werden.

Durch Ihren Beitrag zur korrekten Entsorgung dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die falsche Entsorgung
geféahrdet.

Weitere Informationen tber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe Bknaga B OxpaHy OKpY>KaloLLen cpeabl,
BCA [AOKYMEHTauuss K 3TOMY YCTPOWCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepallen
Xfiopa WNM  Ha  MNPUrOAHOA KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke Gymare.

Mpn M3roToBnNEeHUN ynakoBKM Obin caenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXaroLen

cpeabl. OHa Takke MoOXeT ObiTb BTOPUYHO
nepepaboTaHa, MNOCKOMbKYy  W3roToBrieHa U3
6e3BpeaHbIX ansa oKpy>KatoLLemn cpenbl
mMaTepuanos.

BosmoxxHOCTb nepepaboTku yrnakoBOYHOIo
maTepuana 3HaAYUTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebneHne NpMpPoAHO -CbiPbEBLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHWe MNPOMbILLNEHHOTO U ObITOBOrO
Mycopa.

YTunusaums ynakoBKHU

YTunusupynte ynakoBKy Mo BO3MOXHOCTUM 6onee
SKOITOrMYHO.

BtopuuHas  nepepaboTtka  matepuanoB  Ans
YNaKkoBKW  3KOHOMWUT  Cbipbe U YMEHbLuaeT
KONn4yecTBo Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takolt CMMBON Ha MPOAYKTE MMM €ro YynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO ATOT NPOAYKT, NO Npuxoay B
HErogHoCTb, HEMb3s paccMaTpMBaTh Kak 0ObIYHbIN
AOMaLLHUA Mycop, ero crnegyeTt caaTtb B MYHKT
cbopa 3MNeKTPUYECKMX U 3NEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB,
ONSA MX BTOPUYHO NepepaboTKu.

Bawwnm B3HOCOM B MpaBUiibHYHO YyTUMIM3aLMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3alumuiaeTe okpyxaloLlylo cpegy u
3gopoBbe  Bawwux  6nvkHux.  HenpaBunbHas
yTUnu3aumsa yrpoxaeT oOKpyxawlwen cpege u
340pPOBbLIO.

HanbHenwmne cBegeHnsa o BTOPUYHOM nepepaboTke
3TOro npoaykra Bel MOXeTe nonyyuTb B ropoackom
agMuHUCTpaumKn, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fUr das einwandfreie Funktionieren des Geréats ist fir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfuhren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungliltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustdndigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

. Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung Ubliche

Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verk&ufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder geandert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartetwurden.

. Stérungen, die unabhéngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie Aullenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzuflihren
sind —die kdnnen ausschlielllich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell geféhrlich.
Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.




Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider or the mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail:  service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.




MpepcraButenbCcTBO ﬂniser B Poccum no cepBucHomy obcnyxxusaHuio u
paborte c norpeburenamm

MouToBbIN agpec: 125047, Mockea, yn. Pageeag.11, OO0 LieHTp Kansep
Ten.: (495)781-51-70

dakc: (495) 781-51-74

E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www.kaiser.ru

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OencTBUTeNbHa Ha nepuog 12 MecsiueB co AHs
noKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 NMOAMNMCHIO NpodasLa).

dupma-unsrotoeutens obecrneunBaeT 6e3Bo3Me3OHbIN PEMOHT B cliydae OGHapyXeHus B rapaHTUiHbIN nepuos
3aBOACKMX AeheKToB (HECOOTBETCTBYIOLLLAs KOHCTPYKLUMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuaribl U UCTIONTHEHME).

[laHHas rapaHTUsi pacnpoCTPaHSAETCS TONbKO Ha U3AeNs UCTONb3YIOLLMECS B HEKOMMEPYECKMX, NUYHbIX, CEMEWHbIX UK
AOMaLLHUX Lensix. B npoTMBHOM criyyae rapaHTUsi He pacnpocTpaHsieTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnartHo (BKNoYasi CTOMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npy HeoOXoANMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPeBO3KW) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMAaHMEN Ha OOMYy Yy
noTpebuTenst unm B MacTepCcKom, N0 yCMOTPEHMIO CEPBUCHOM KOMMNAHUN.

. JlioGble npeTeH3nn no Ka4decTBy uU3OeNinA pacCcMaTpuMBalOTCA TOJIbKO MOCIie MNpoBEepKUM KavdecTBa m3genunda

yI'IOJ'IHOMOLIeHHOIh CepBI/ICHOIZ KOMMaHuemn n npu HeobXoAMMOCTM Bbl4aun NocrneaHemn COOTBETCTBYHOLLEIrO 3aKIto4HeHNA.

O6meH nprbopa Ha cBoBOAHbIN OT AedeKTOB B TEYEHME rapaHTUIAHOTO CpOKa OCYLLIECTBSETCA TONbKO B TOM Crly4ae,
€CNn Ha OCHOBAaHMWK 3aKIYEeHUs 3KCrepTa HeBO3MOXHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM eCnin nocrne 3-X peMOHTOB Npubop
OCTa&TCs HeUCrpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMONb30BaHUSA YCNyr CEPBUCHOrO obcnyxuBaHusa dupma nmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBleHHbIE YCINYT BO3MELLEHMS pacxonoB (TPaHCMOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). MNpexae
yem Bbl obGpallaeTech B LEHTp CEPBUCHOro obCnyXnBaHusa Mbl pekoMmeHayem Bam npoBepuTb, CBA3aH N aedekT ¢
OLLUMOKOW B 0OCNY>XMBAHUM U3AENUSA UIUN C €10 YHKLMAMMU.

. ObmeH npubopa Ha ucnpaBHbIN MPON3BOAUT TONLKO OpraHM3auus, npogasLuasi ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HacTosLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTCsd, ecrimn MHOe He onpenenieHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B
HacTodAleM JOKYMeHTe obsizarenbcTBamu.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha wnagenusa, oTkasbl U HEeNCnpaBHOCTU KOTOPbLIX BblI3BaHbl TPAHCMOPTHbIMU NOBpPEeXAEeHUAMU, HenpaBm‘leon
yCTaHOBKOIZ, He6pe)KHbIM o6pau.|,eH|/|eM UInn NiioxXmm yxoaom, nogkrnoy4eHnem K HenpasuiibHOMY HanpaXeHu nnuTaHuA,
NCNosb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHbLIX YNCTALLUMX N MOKOLWKNX CPencTB, HecobngeHnem rlpvmaraeM0|7| WHCTPYKUUM NO
aKcnnyatauun mnm ecnn usgenue noasepranocb PEeMOHTY, KOHCTPYKTUBHbIM U3MEHEHUAM WU NoAKM4arocCb
HeynoJIHOMOYEeHHbIMU NUaMn, Unn ecnn yganex, Hepa36op'-MB NN nsameHeH CepMﬁHblﬁ HOMeEP nsgenua.

Ha nagenusi, akcnnyaTupoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHbLIMM HedoCTaTkaMy Ui MPOXOAMBLUME TEXHUYECKOE 0BCyXMBaHne
B KOMMNaHWSAX, He ABMSAOLLMXCA HALLVMMW YNONTHOMOYEHHBIMU CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMU.

Ha HEeNCrnpaBHOCTU, KOTOpPbl€ Bbl3BaHbl He3aBUCALLMMU OT MPOU3BOOUTENA MNMpPpUYMHaAMU, TakKMMW KaK: nepenagbl
HanpsaXXeHna NnnTaHud, aBneHmna npupoabl 1 CTUXMIAHbIE 6eacTBus, noxap, AoMallHne U gnkme XXMBOTHblEe, HaCeKOMble U
T.M.

Ha cTteknsiHHble U KepamMumnieckme noBepxHOCTH, a TaKkKe BHeLWlHNe 3rneMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu p,edaeKT
HaCTynumn no BuHe nosfib3oBaTtersid, nocre noanncaHng I'IOTpe6VITeﬂeM aKTa NpuéMKnN-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI M aHanorn4Hble MexaHn4eckme BHeLLUHUE NnoBpeXxaeHnd, BO3HUKLLME B nNpoLecce aKcnnyatauuin.
Ha takue noBpexneHusa netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLLEeCTBEHHO BbilLe 00bIYHOM MO XapakTtepy ux akcniyartauunm

UInn KOTopble Npon3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'II-OLIaFl pacxogHble MaTepVIaJ'IbI) TaknxX Kak: namnebl,
(bl/lﬂprbI NT.MN., NepemMellaemMble BPy4HHYI NiiacTtMacCoBble AeTalnn.

Ha Ttakue Buabl paboT Kak perynvpoBKa, YMCTKa M MPOYMIM yxon, 3a W3LEenveM, OroBOPEHHbIM B WHCTPyKuMM no
aKcnnyaTaumu.

A Takxke no Opyrum npmydnHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NOKynaTtena U He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3roTOBUTENEM — MOTYT
YCTPaHATLCA UCKIMIOYNTENBHO 3a CYET NOKynaTens.

He3aszemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNANIbHO ONaCHbIM.
MponsBoguTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCThL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIM UCNONb30BaHWEM HEUcCnpaBHOro
obopynoBaHus




MpeacraBHUUTBO ﬂniser B YKpaiHi no cepBicCHOMY 0o6CnyrosyBaHHIO Ta

pob6orTi 3i cnoxxusavamm:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc:(044) 391-03-00
E-Mail:service@kaiser.ua
Internet:www.kaiser.ua

FAPAHTIMHI YMOBM

1.

2,

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € OiACHOK Ha nepiog 12 micAuiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BIABUTKOM NevaTkn NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti nignMcom npoaasLus).

dipma-BMpobHMK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTiHWUIA Nepiog 3aBOACLKOrO AedeKTy
(HeBigNoOBIAHA KOHCTPYKLiS, MOHTaX, AedEKTHI MaTepianu Ta BUKOHaHHS).

Lis rapaHTia po3noBCOoKYETbLCA NMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0CODMCTO, CIMEHO Ta
no6byTOBOK METOH). Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCIOIKYETLCS.

[apaHTiNHWIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb poboT, MmaTtepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHAM [it040ro 3aKOHOL4aBCTBA, MEPEBE3EHHS) YTOBHOBAXXEHOI CEPBICHOK KOMMAHIE Ha JOMY Y KOpUCTyBaya
abo y mancTepHi, 3a po3cyLoM CEPBiCHOT KOMMAHiT.

Byab-aki npeTeHsii Woao AKOCTi BUPOOY po3rmsgaloTbCs nuvue Nicns NepesipkM SAKOCTi BUPODOY YNOBHOBAaXEHOH
CEepBiICHO KOMMaHieto Ta 3a HeOOXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOLO Bi4MOBIAHOIO BUCHOBKY.

OOMiH BMpODY Ha BiNbHWUIA Bif AedeKTiB NPOTArOM rapaHTiHOro NepioAy 34iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUMNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKkcnepTa HEMOXIMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWo nicnst 3-X peMOHTIB Mpunaj 3anuaeTbes
HeCnpaBHUM.

. Y pasi HeBUNpaBOaHOro BUKOPUCTAHHSI NMOCMYr CepBiCHOro 06CnyroByBaHHA dhipMa Mae NpaBo BUMaraTi 3a Hadai

MOCIyru BiALWKOAYBaHHS BUTPAT (TPAHCNOPTHI BUTPaTK, BUTPadeHUin Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBiCHOro 06CnyroByBaHHs MU pekoMeHayeMo Bam nepeBipuTn, 4m NoB'a3aHmin 4edeKT 3 TOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMPOOY abo 3 Moro oyHKUissMHU.

. O6wmiH npunagy Ha cnpaBHui 3aiicHoe nuwe OBMiH npunagy Ha cnpaBHMI BUPOBISIE TinbKun opraxisauis, Wo npogana

TOBap.

BianoBiganbHiCcTb 3a Li€to rapaHTieto 06MeXyeTbCS, AKLLO iHLLE He BU3HAYeHe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LbOMY JOKYMEHTI
3000B'sA3aHHAMN,

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbLCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKAHI TPAHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHAMW, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHAM,
Heabanum NOBOAXEHHsIM abo NoraHUM 4Orna40M, NiGKITHYEHHAM 0O HEMPaBUIbHOT HANPYrn XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHSA
HEe PEeKOMEHZAOBAHUX 4YUCTAYMX abo MutouMx 3acobiB, HeOOTPUMAHHAM [oAdaHOol IHCTPYKUii 3 ekcnnyatauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMM ocobamu OyB 34iICHEHNIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MOT0 KOHCTPYKLT Um
NigKMIOYEHHS HEBMOBHOBAXXEHMMM O0cobamMu, a TakoXx SKWo OyB BuaaneHuin cepiviHuim Homep BUpoOy, abo cepiHui
HOMep BUPOBY He po36ipnnBMIA Y 3MIHEHWIA.

Ha Bupobu, Lo exkcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamu abo NPpOXOAnIM TEXHIYHE 06CNYroByBaHHA y KOMMaHIsIX,
LLIO HE € HaLLUMW YNOBHOBaXXEHUMU CEPBICHUMMN KOMMNAHIAMU.

Ha HecnpaBHOCTI, IO BMKNMKaHI MpU4MHaMu, WO He 3anexartb Big BMPODOHWKa, Taki SK: nepenagm Hanpyr KUBIMEHHS,
ABMLLA NPUPOAM Ta CTUXINHI XA, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JOMaLLUHIX 200 AMKUX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TaKoX 30BHILUHI eneMeHTU 3 nnactmMac B pasi SKWwo AedekT BUHUK 3 BUHWU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHa HAM akTy NpUMOMy-3aaui.

Ha noapsanviHun, TpIiLLMHKX Ta aHanorivyHi MexaHiyHi 30BHiLLHI NOLIKOAKEHHS, L0 BUHUKIW B NPOLIEC ekcnnyaTauii.

Ha Taki nowwkomkeHHs fAeTanem, MMOBIPHICTb SIKMX 3HA4YHO BULLLA 33 3BUYalHY 3a XapakTepoM ixHboT ekcnnyaTauii abo ski
BUHWKM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTMacosBi aeTarni, Wo nepeMillyoTbCsl BPYYHY.

Ha Taki B1 poboT sik peryntoBaHHS, YACTKa Ta iHLINA Aornsg 3a BUpoOoM, Lo OroBOPEHUI B IHCTPYKLi 3 ekcnnyaTauii.

A TakoX 3 iHLWKnX NPUYKH, WO BUHUKITN 3 BUHU MOKYMNUA, a HE BI/IpO6HI/1Ka — TaKi NpUYnHN MaroTb 6yTI/I ycyHeHi nule 3a
PaxXyHOK NOKYTILA.

He3aszemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiIMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuMK He Hece BigNOBiAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNACHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHIi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte

vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3a[Hel CTpaHuLe 0BNoXK/ HacToALLEn VIHCTgyKLI,MI/I)V
aHHble rapaHTUHbIE 00S3aTeNnbCTBa HE OrpaHNYMBalOT onpeaerneHHble 3aKOHOM NnpaBa NnoTpeduTenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmea!

lNoxanylicma 03HakoMbmechb C HacmosiuuM 2apaHmulHbiM ceudemesnibcmeom U rpocraedume, 4mobbl OHO Obifio
rpasusibHO 3arofIHeHo U UMesio wmamn MazasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme sHewHUl 8ud u3desusi, ece npemeH3uu ro
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu moeapa. CoxpaHsltme 2apaHmulHbIl marnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HerNonHo20 Komriekma u3denus u e2o 3amMeHbl obpawalmecb 8 mMop208yro
opeaaHu3ayuto.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONIbLKO B aBTOPU3UMPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMogapobHaa uHcpopmauua o6
YMOJIHOMOY€EHHbIX Ha 06CNyXMBaHUEe U PEMOHT CEPBUCHbIX LLeHTPaxX NpunaraeTcs otaesibHbIM CUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npaso 6HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUK ujiu mexHos/iocuro U320moesieHusA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yrny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenudi.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AMB. Ha 3a[HiN CTOPiHLi 0GKNaanHKKM L€l IHCTPYKLIT)
Lli rapaHTiHi 3000B'si3aHHSI HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHAM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

bydb-nacka, o3Haliommecs 3 UuM eapaHmitiHuUM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasusibHO 3arnosHeHe ma
Mmario wmamn Maz2asuHy. [pu sidcymHocmi wmamny ma 0amu npodaxy, apaHmiliHull mepMiH 8u3Ha4aembCsi 3 MOMEHMY
8u20moerieHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIlU suanisid eupoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
gucriosrnoltime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmitiHUl masoH ma Yek Ha rnpudbaHud eupi6. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIEKMY 8Up0oby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecs 00 mopeieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBMEHHA Ta NiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWWMM NMUTAHHAM, NOB’SAA3aHUM 3 TEXHIYHUM
obcnyroByBaHHAAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCA TiNIbKM B aBTOpPU30OBaHi cepBiCHi UeHTpu. [leTanbHa
iHdbopmauiss Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSl Ta PEMOHT CEpBICHMUX LEHTPIB AO0AAETbCS
OKpPEMUM CMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 6HECEHHS 3MiH 00 KOHCMPpykuii abo mexHosnoeii supobHuymea.
Taki 3MiHU He msiaHymb 3a coboro 30608 ’s3aHb WO0A0 3MiHU abo MokpauieHHs1 supobie, 8U20MOBIeHUX paHiwe.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O NMPOAAXE :: BIAMITKA LOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3AENUE :: BUPIB

Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer
XonoannbHUK ¢ XornoannbHUK

Elektroherd ¢ Electric cooker
OnekTpuyeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta

[l

Waschmaschine * Washing machine
CtupaneHas MalwmHa ¢ MparnbHa mMalumHa

Gasherd * Gas cooker
[a3oBast NnuTa * A3oBa nnmTa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob
BcTpavBaemasi noBepxHoCTb * BOyaoBaHa MoBEPXHsI

Geschirrspller « Dishwasher
MocynomoeyHasa MalumHa ¢ NocygommiiHa MalumHa

BctpanBaembin ayxoson Lwkad « BéygosaHa ayxoBka KyXOHHbI BO3ayXoouncTUTENb * KyXOHHMI O4ULLyBady MOBITPS

Mikrowelle « Microwave
MwkpoBornHoBas nevs * MikpoxBunboBa nid

Klimaanlage * Air conditioner

Einbaubackofen ¢ Built-in oven I:I Abzugshaube « Cooker hood
D KoHaunumoHep * KoHauuioHep

[l

Modell e Model ® MOLEIB © IMIOLEIID ..........c.ooiiiiiiiiiieieieet ettt ettt ettt teebe s e b e b e b e b esbessessessesseseessesaeseeseeseebessessessenes
Seriennummer ¢ Serial number ¢« 3aBoackon N2 ® 3aBOACHKUM NO................ooooiiiiiiiiiiiiiceeeeee e
Verkédufer » Dealer « HazBaHne MarasamHa ® Ha3Ba MAFA3BMHY ...............ccccvoiiiieiiiiiiiieiitcieiet ettt ese s eae s s s s sseses
Telefon ¢ Phone  TeNMEMIOH @ TOIEMIOH ...........cc.ooiiiiiceeeee ettt ettt ettt e eteeeae e eeaeerseeaeenneereens

Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ [lata npogaxu ¢ [laTa MPOOANKY...........ccccceeirrirririerrerieieeeiereeeereeseeseeseesessessessesss

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BILOMOCTI WLOAO BCTAHOBIIEHHA

Installiert * Installed
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIIEHO .........oooiiiiiiiieie e ettt e e et e e ettt e et e e et e e et e e e saaeeseaaeeeaeteeeeaneesaaaeeaas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapeneu (bamunus, ums, otyectso) * BriaCHUK (Npi3BuULLE, IM'S, MO-08TBKOBI) .......ceiievierirreieieieiesieeaeieeseeseese e eseesessessessens

Anschrift, Telefon < Address, phone
Appec, TENEMOH ® ALPECA, TEIIEUIOH .........ccocoiuiiiiiiiiiiiiiet ettt ettt ettt e b e et et ss e s e s e st essessessessesseseeseeseeseesessesensesss

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature
Moanuckb BNnagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA .............cc.oooviiuieieie et ete e et e te et e e e e eaeeeteeeteeeeeeeteeeaeeeaeeenreeeseeennes

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTtep (bamunus, nms, otdectBo) * MancTep (NMPi3BULLE, IM'ST, MO-BATBKOBI).......ccccviieriieriieiiieieieieeeeeeieteeiee e

Installateur « Installer
OPpr. YCTAHOBLUMUK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccuoouiiiiitititeteeteetestesteseeseeseeseetseseeseesessesssssessessessessessessessessesseseesessessessessessens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
MoANNCb MACTEPa ® TTIAMMC MAMCTPA .........oc.ooviiiiieieeeeeeeee ettt ettt ettt e et et e e et e se et eaeesseaseaeeaeeaeete et e eteeseesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

W3nenuve npogaHo B 3aBofCcKom ynakoBke Uinm npoBepeHo B MOEM NMPUCYyTCTBUN, MHCprKLI,MH no aKkcnnyartaunn norny4yeHa. C
npasunamun akcniyataunn O3HaKOMIIEH. I'IpeTeH3V||7| no BHeELWHeMY BMAay U KOMMIEKTHOCTU HE NMEID. I'Iop,TBepmp,aro, 4yTO
r|p|/|06per| MMEHHO TO u3zagenne, KoTopoe MHe HYXHO U KOTOpoe A umesl HamepeHue I'IpI/IO6peCTVI, ncxoga wms
npegocTtaBnAeMoro npoaaBLoM aCCoOpTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLi abo nepesipeHO B MOI MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyartauii otpumaHa. 3
npasunamm ekcnryaTauii o3HanomMmneHun. MNpeTeHsii No 30BHILLHLOMY BUMMIAAY | KOMMNNEKTHOCTI He Mato. iaTBepaxyto, LWo
npuabas came Ton BUPIG, ikl MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB HaMip NpuabdaTun, BUXOA4AYM 3 Ha4aHOro NPoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature
Moanuchb NOKYNATENA © TTHAMUC MOKYIILIS.........ccooiuiiiiitiiiiete ettt ettt et ete et e steesteste e s e eteesseetsesseeseesseeseeseessesseessesasessesaeessens



. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®Prpma-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKN 1 OneyaTky n coxpaHseT 3a cobor npaBo 6e3 npeasapuTenbHOro
yBEAOMIIEHUS BHOCUTb B AU3alH W YCTPONCTBO HEOOXOAUMBIE M3MEHEHWS, He OKasblBaloLMe HeraTVBHOIO BIUSIHUS Ha KadyecTea u
CBOICTBa ToBapa.

. ________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|
®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepeaHLOro NOBiJOMIEHHS BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3MiHW, SIKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNIIUBY Ha SIKICTb Ta BNAcTUBOCTI TOBapy
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