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DEAR CUSTOMERS,

we thank you for the acquisition of our
technology.

We are convinced that you have made a
proper choice. This product which sat-
isfies high quality demands and corre-
sponds to world comprehensive stand-
ards realizes your cookeries, and its
modern appearance which has been de-
veloped by the best European designers
will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to thoroughly read the oper-
ating instructions before usage. Follow-
ing the recommendations protects you
from possible inconveniences which
might appear as a result of wrong use of
the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the
use corresponds to the present operat-
ing instructions, the oven will bring you
a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main de-
mands of the security, hygiene and envi-
ronment protection, according to the di-
rectives of the EU which is confirmed
with certificates DIN 1SO 9001 and ISO
1400 according to the standards estab-
lished within the frames of the EU, they
also correspond to the Gosstandart of
Russia, standards of the CIS, which are
confirmed with the corresponding cer-
tificates.

Under the main idea of a constant im-
provement of the quality of our ovens
the rights to modifications in design and
equipment which lead to only positive
changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our
oven.

Yours faithfully

Zaiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

We inform you that our devices which are
the object of the present operating instruc-
tions are assigned exclusively for domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER
KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unse-
rer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine rich-
tige Wahl getroffen haben. Dieses Pro-
dukt, das hohe Qualitditsanfor-derungen
befriedigt und weltumfassenden Stan-
dards entspricht, verwirklicht Ihre
Kochprojekte und sein modernes Ausse-
hen, das von besten europdischen De-
signern entwickelt wurde, wird Ihre Kii-
che prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie, die Bedienungsanleitung
vor der Nutzung aufmerksam zu lesen.
Die Beachtung der FEmpfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehm-
lichkeiten, die als Folge einer falschen
Nutzung des Backofens auftreten kon-
nen und erméglicht Ihnen zudem, den
Verbrauch von Elektroenergie zu redu-
zieren. Der Backofen bereitet Ihnen fiir
lange Zeit viel Freude, wenn der Ge-
brauch anhand der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung erfolgt.

Unsere Backdfen entsprechen den
Hauptanforderungen der Sicherheit,
der Hygiene und des Umweltschutzes
laut den Direktiven der EU, bestdtigt
durch die Zertifikate DIN ISO 9001 und
ISO 1400 entsprechend der im Rahmen
der EU geltenden Normen; und genauso
auch den Anforderungen von Gosstan-
dart in Russland und Standards anderer
GUS-Ldnder, bestitigt durch die Identi-
fikationszertifikate.

Unter dem Leitgedanken der stindigen
Verbesserung der Qualitit unserer
Backéfen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die zu positiven Ver-
dnderungen der technischen FEigen-
schaften fiihren, dem Hersteller vorbe-
halten.

Wir wiinschen Ihnen eine effektive Nut-
zung unseres Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die
der Gegenstand der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung sind, ausschlieflich fiir den
héuslichen Gebrauch bestimmt sind..
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CHERS CLIENTS,

Merci d’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez
fait le bon choix. Ce produit de haute
qualité, répondant aux norms interna-
tionales en vigueur, réalisera par-
faitement vos différentes cuissons, et
son apparence moderne congu par les
meilleurs designers d’Europe, vous
offrira une décoration de cuisine mag-

nifique.

Nous vous conseillons une lecture atten-
tive de ce manuel avant d utiliser le four
électrique. La prise en compte des indi-
cations vous protegera d’éventuels in-
convenients due a une mauvaise utilisa-
tion de ’appareil et permet de réduire
sa consommation d’énergie électrique.
Si elle est utilisée conformément a ce
mode d’emploi, la table de cuisson vous
apportera beaucoup de plaisir durant
tout son cycle de vie.

Nos fours électriques répondent aux
principales exigences de sécurité, d hy-
giene et de protection de [’envi-
ronnement, conformément aux direc-
tives de I’UE. Elles sont toutes certifiées
DIN ISO 9001 et ISO 1400, dans le ca-
dre de I'UE et elles répondent aux Goss-
tandart de Russie, grdces a leurs certi-
fications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amé-
lioration continue de la qualité de nos
fours électriques, nous nous réservons
le droit d’apporter les modifications de
conception et de mode opératoire qui
vous permettrons de tirer le meilleur
profit de votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisa-
tion de nos fours électriques.

Cordialement votre

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils fai-
sant l'objet du présent manuel d'utilisation
sont exclusivement destinés a l'usage domes-
tique.
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YBAXKAEMBIH  ITOKYIIA-
TEJTb,

onacooapum Bac 3a npuobpemenue
Hauieti MexHUuKu.

Mpwt ysepenvi, umo Bwi coenanu npa-
BUTILHBLIL BLIOOP.

Jlanuwbiil npodykm, y0061emeopaouuil
CAMbIM 8bICOKUM MPebO8AHUAM U OM-
seuarOwWuil.  MUpOBLIM  CMAHOAPMAM,
nossoaum Bam nezcko eonnomums éce
Bawwu kynunapusie cnocobnocmu, a e2o
COBpeMeHHbIll  6UO0, pPA3PAOOMAHHBILI
IYHUUMY  e6PONEUCKUMU OU3AHEPAMU,
senuKonento ykpacum Bauiy kyxHio.
Ilpocum Bac enumamenvro npouyumams
UHCIPYKYUIO NO OOCIYHCUBAHUIO U IKC-
nayamayuu 0o nycka ycempoticmea. Co-
On00eHue cooeprcamuxcst 8 Hell peKo-
mendayuii  3awumum  Bac  om
B03MOJCHLIX HenpusmHocmel npu He-
NPABUNILHOU  IKCHIYyamayuu 0yXx08020
wkaga, a maxoce noszsoaum Bawm
VMEHbUUMb PACX00 31eKMPOIHEePIUU.
Ecnu skennyamayus 0yxosoeo wixaga
bydem coomeemcmeosams HACMOoAUjell
UHCMPYKYUU, Haw O0yXo8ou wKkagp 0Oy-
dem padosams Bac 0oneoe gpemsi.
Hawwu oyxosvie wikagut noinocmoio co-
0meemcmeyom OCHO8HbIM mpebo8a-
HUAM 0Oe3onacHocmu, 2ucuenvl U 3d-
wumsl OKpysHcaiowell cpeobl, Co2NacHO
oupexmugam Eegponetickoco Corsa,
4mo NoOmMeepIICOeHo cepmupuramamu
DIN ISO 9001, ISO 1400, 6 coomgem-
CMBUU ¢ HACMOAWUMU HOPMAMU, Oell-
cmeytowumu Ha meppumopuu Eeponeii-
CcKo20  coobujecmea, a  Makoice
NOJIHOCMbIO OMeeyam ecem mpebosa-
nuam I'occmanoapma Poccuu u cman-
oapmos opyeux cmpan CHI', umo noo-
meepaicoaemcsi cepmughuxamamu
coomeemcmaus.

C mbicavio 0 OanbHetuieM NOGbIUEHUU
MeXHUYeCKUXx U 9KCHIYAmayuoHHbIX Xa-
PAaKmepucmuk Hawux 6v61moewix npudo-
P08 Mbl ocmasisem 3a coboll npago Ha
6HeceHue UsMeHeHUll 6 OusatH U
YCMPOUCMB0, IUAIOUWUX MOTBKO NOJIO-
JHCUMENIbHO HA NompedumenbcKue Kave-
cmea u ceoucmea npooyKma.

Kenaem Bam sgpgpexmuenoco nonvso-
6anust  0yxoevlM  wKagom  Hawel

Gupmoi.

Yeaorcarowuii Bac

Zaiser
OLAN-Haushaltsgerite
Berlin Germany

Hngpopmupyem, umo nawu npubopwi, a614-
owuecss  npeomemom  Hacmosawel  Hu-
CMpYKYUU,  NpeoHA3HayeHvl  UCKIIOYU-
MenbHO 01 OOMAWHE20 NONL30BAHUSL.
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance complies with statu-
tory safety requirements.

Inappropriate use can, however,
lead to personal injury and damage
to property.

Please read this instruction carefully
before using the appliance for the
first time, to avoid the risk of acci-
dents and damage of the appliance.
The instruction contains important
notes about installation, safety, use
and maintenance of the appliance.

The manufacturer cannot be held li-
able for damage caused by non-
compliance of this instruction.

Keep this instruction in a safe place.
Pass it on to any future owner of the
appliance.
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SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerét entspricht den vorge-
schriebenen Sicherheitsbestimmun-
gen.

Ein unsachgeméBer Gebrauch kann
jedoch zu Schédden an Personen
und Sachen fiihren.

Lesen Sie bitte diese Gebrauchs-
und Montageanweisung aufmerk-
sam durch, bevor Sie das Gerét in
Betrieb nehmen. Sie enthélt wich-
tige Hinweise fiir den Einbau, die Si-
cherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich
und vermeiden Schdden am Gerét.

Der Hersteller kann keine Verant-
wortung fiir die Schéden tberneh-
men, die infolge von Nichtbeachtung
dieser  Sicherheitshinweise  und
Warnungen verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und
Montageanweisung auf, und geben
Sie sie einem eventuellen Nachbe-
sitzer weiter.

FR

CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil est conforme aux exi-
gences légales de sécurité.

Une utilisation inappropriée peut ce-
pendant entrainer des blessures
corporelles et des dommages maté-
riels.

Veuillez lire attentivement ces in-
structions avant d’utiliser I'appareil
pour la premiéere fois afin d’éviter
tout risque d’accident ou d’en-
dommagement de l'appareil.

Ces consignes contiennent des re-
marquesimportantes concernant
l'installation, la sécurité, I'utilisation
et l'entretien de I'appareil.

Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsible des dommages causés
par le non-respect de ces instruc-
tions.

Gardez ces instructions dans un
endroit sdr et Transmettez-les a
tout futur propriétaire de I'appareil.

RU

TEXHUKA BE3OIACHO-
CTH

HaHHbIl npubop coomeemcmeyHm
ecem delicmeayrowum Hopmam be3-
onacHocmu.

HenpasurnsHoe ucrosib308aHuUe
npubopa u HecobrirodeHue OaHol
UHCMPYKUuU Moaym rpueecmu K
yuwepbyb Kak 4yerioge4eckoMy mase
U K MamepuarssHOMY.

lNoxanyticma, eHUMamesibHO [pPo-
ymume OaHHYK UHCMPYKUUI O
3Kcrslyamayuu u MoHmaxy repeod
ycmaHoeKkol U  UCMo/Ib308aHUEM
0daHHo20 ycmpotcmea. OHa codep-
XKUM 8aXKHY0 UHGbopMauyuto, Kacaro-
wyrocst ycmaHosKu, bezonacHocmu,
ucronb3oeaHusi U obcryKusaHusi
OaHHOU mexHuUKuU.Takum obpa3om
Bbi 3awiumume cebsi om 803MOX-
HbIX mpasm u npedoxpaHume c80é
ycmpoUlicmeo om 803MOXHbIX 10-
8pexoeHud.

lNpouseodumernb He MOXem Hecmu
omeemcmeeHHOCMb 3a Mospexoe-
HUSI, KOmopble 803HUKIU U3-3a He-
cobnodeHus OaHHOU UHCMPYKUUU.

lNoxanyticma, coxpaHume amy UH-
cmpykyuro u nepedatime eé, 8 cny-
yae nepedayu ycmpolicmea Opy-
2omy nuuy.
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TECHNICAL SAFETY

e |nstallation of this appliance must
be performed only by a licensed
specialist.

eCheck the appliance for visible
signs of damage before using it. If
the appliance has been damaged
in transport, do not connect it.
Never use a damaged appliance!
It could be dangerous!

e Repairs should be performed by a
licensed technician only. Im-
proper repair may result in con-
siderable danger to you and oth-
ers. If your appliance needs
repair, contact a Service Centre
or your dealer.

o|f the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

eElectrical leads and cables must
not be touching the appliance.

eThe appliance should be con-
nected to the mains power supply
by means of an approved circuit
breaker or fuse. Never use multi-
ple plug adapters or extension
leads to connect appliance to the
mains electricity supply.

eThe power supply of the appli-
ance should be turned off before
repair or clean.

eThis appliance must not be used
in a non-stationary location (for
example on a ship).

Attention! To avoid the pos-
sibility of electric shock, the
appliance should be pow-
ered down before replacing
the lamp.
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eDas Gerat darf nur von einer qua-
lifizierten Fachperson eingebaut
und angeschlossen werden.

eKontrollieren Sie das Gerat auf

sichtbare Schaden. Beschadi-
gungen der Technik kénnen |hre
Sicherheit gefahrden. Nehmen
Sie niemals ein beschadigtes
Gerat in Betrieb.

e Reparaturen durfen nur von einer
qualifizierten Fachperson durch-
gefuhrt werden. Bei einer nicht
fachgerechten Reparatur bringen
Sie sich oder andere in Gefahr.
Wenn lhr Gerat eine Reparatur
bendtigt, wenden Sie sich bitte an
unseren Service.

eWenn das Netzkabel defekt ist,
muss es durch einen Serviceper-
sonal ersetzt werden.

e Elektrische Leitungen dirfen das
Gerat nicht berthren.

eDas Gerat muss mit Hilfe eines
zugelassenen Schutzschalters o-
der einer Sicherung an die Strom-
versorgung angeschlossen wer-
den. Verwenden Sie niemals
mehrere Steckdosenadapter oder
Verlangerungskabel, um das Ge-
rat an das Stromnetz anzuschlie-
Ren.

eDie Stromversorgung des Gera-
tes muss vor der Reparatur oder
Reinigung ausgeschaltet werden.

eDieses Gerat darf nicht an nicht-
stationaren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) installiert werden.

FR

TECHNISCHE SICHERHEIT PRECAUTIONS TECH-

NIQUES

e ’installation de cet appareil doit
étre effectuée uniquement par un
spécialiste agréeé.

o VVérifiez que I'appareil ne pré-
sente  aucun  signe den-
dommagement avant de I'utiliser.
Si l'appareil a été endommagé
lors du transport, ne le connectez
pas. N'utilisez jamais un appareil
endommagé! Cela pourrait étre
dangereux!

eToutes réparations doivent étre
effectuées uniquement par un
technicien agrée. Une reparation
incorrecte constitue un danger
considérable pour vous et les au-
tres. Si votre appareil doit étre
répare, contactez un centre de
service ou votre revendeur.

¢ Si le cordon d’alimentation est en-
dommagé, faites-le remplacer
uniquement par le fabricant, son
agent de service ou des per-
sonnes qualifiées pour éviter tout
risque.

el es cables électriques ne doivent
pas toucher I'appareil.

e ’appareil doit étre raccordé au
secteur avec un disjoncteur ou un
fusible  approprié.  N'utilisez
jamais des adaptateurs de fiche
ou des rallonges multiples pour
brancher le four au réseau élec-
trique.

e ’alimentation électrique de I'ap-
pareil doit étre arrétée avant toute
réparation ou tout nettoyage.

e Cet appareil ne doit pas étre uti-
lisé dans un endroit non station-
naire (par exemple sur un navire).

RU

TEXHUYECKAA
BE3OMNMACHOCTb

e[logknoyeHne U1 ycTaHOBKa
YCTPOWCTBA [AOJMKHO ObITb BbI-
NOSIHEHO  KBaNMMUUMPOBAHHBLIM
cneyunanmcTom.

e[lpoBepbTE YCTPOMCTBO Ha Npesa-
MeT BUOMMbIX NoBpexaeHun. Ta-
Kne noBpeXAeHUss MOryT npegn-

CcTaBnATb yrposy Bawen
OesonacHocTM. Hwukorgpa  He
nogkntoyanTe noBpexaéHHoe

ycTponcTao!

e PeMOHT yCTponcTBa AOIMKEH OCY-
LECTBNATLCA TOMbKO KBanmgu-
LMpOBaHHbIM cneunanucTom. He-
KBaNnMMUUMPOBAHHbLIN ~ PEMOHT
MOXET NpeacTaBNATb ONACHOCTb
Bam n Bawemy okpyxeHuto. Mpu
Heob6XxoaMMoCcTM peMoHTa obpa-
TUTECb B Hallly CEPBUCHYHO CIYX-
oyto.

eYbeanTecb, YTO LIHYP MMTaHWSA
He noBpexaeH. Bo wnsbexaHum
ONacTHOCTU NOBPEXAEHUS, HEUC-
NPaBHbIA LLUHYP NUTAHUS OOMXKEH
ObITb 3aMeHeH NPon3BOAUTENEM,
€ro areHToMm no cepBuUCy U aHa-
NOMMYHBIM KBaNMMULUPOBAHHLIM
nepcoHarnom.

eOneKkTpuyeckne nposoaa
[OIDKHbI KacaTbCs YCTPOMCTBA.

eAnnapat [oOMkeH noacoeau-
HATBLCA HENOCPEeACTBEHHO K 3riekK-
TPOCETU, UMEKLLEN pa3peLLEH-
HbIN K NpPUMeEHeHNIo
crneumanbHbli  aBTOMaTUYECKUin
Bblkntodatenb. V13 coobpaxeHuii
OesonacHOCTM He NOAKMYanTe
YCTPOMCTBO K TPOWMHUKY WUNK
YOIIMHUTENIO.

e[luTaHMe ycTponcTBa [LOMMKHO
ObITb BBIKIMIOYEHO Nepes ero pe-
MOHTOM WUITN YNCTKOW.

e[laHHOE YCTPOWCTBO HE MOXeT
ObITb YCTAHOBMEHHO B HECTALMO-
HapHbIX MOABWXHbLIX MOMeLle-
HWsX (Hanpumep, Ha 6opTy cy-
0oB).

He

Achtung! Vor dem Aus-
wechseln der Lampe schal-
ten Sie das Gerat ab, um ei-
nen moglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

Attention! Pour éliminer
tout risque de choc élec-
trique, 'appareil doit étre mis
hors tension avant de rem-
placer la lampe.

BHumaHue! OTKnNtounTE
YCTPOMCTBO OT 3reKTponu-
TaHusA nepes  3ameHoun
namnbl, 4TOObI K3b6EXaTb
yaapa TOKOM.
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TERMS OF USE

¢ This appliance is intended for use
in domestic households and it is
not intended for outdoor use.
eDanger of burning. During use,
the appliance interior surface be-
comes hot enough to cause
burns. There is danger to burn
yourself on the heating elements,
appliance interior, cooked food,
appliance accessories or hot
steam. Wear oven gloves while
placing food in the appliance or
removing it and while adjusting
the appliance shelves etc.

eNever store flammable materials
in the appliance.

eTake care while putting cooking

containers into the appliance or
removing them. Do not spill the
contents.

eTake care by opening the appli-
ance door while cooking. Hot air
and steam can escape rapidly.

eTake care while cooking dishes
that contain alcohol. The alcohol
may evaporate due to the high
temperatures and its vapour can
catch fire if it comes into contact
with a hot part of the appliance.

eFrozen foods such as pizzas
should be cooked on the wire grill.
If the baking tray is used, it may
become deformed due to the
great variation in temperatures.

eThe appliance door must be
closed during cooking.

e Do not place an aluminium foil or
any trays on the appliance bot-
tom. The aluminium foil blocks the
heat, which may cause a damage
to the surfaces and cause the bad
cooking results.

eFruit juices can leave stains,
which will become indelible from
the surfaces of the appliance. Use
deep pans for cooking of very
moist cakes and dishes.


https://help.instagram.com/478745558852511
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NUTZUNGSBEDINGUNGEN CONDITIONS D'UTILISA-
TION

NMPABUIA
U

SKCIJTYATA-

eDas Gerat ist nur fir den privaten
Haushalt und das hausliche Um-
feld bestimmt.
eVerbrennungsgefahr. Das Gerat
wird im Betrieb heil}. Sie kénnen
sich an den Heizkorpern, dem
Garraum, dem Gargut, dem Zu-
behdr und heilem Dampf ver-
brennen. Ziehen Sie die Topf-
handschuhe beim Einschieben
oder Herausnehmen des heillen
Garguts sowie bei Arbeiten im
heiflen Garraum an.

e Stellen Sie niemals entflammbare
Materialien in das Gerat.

e Achten Sie beim Einschieben und
Entnehmen von Garbehéltern da-
rauf, dass der Inhalt nicht tber-
schwappt.

eAchten Sie beim Offnen der Tir
darauf, dass die HeilB3luft und der
Dampf schnell verdunsten kon-
nen.

eWenn fir die Zubereitung von Le-
bensmitteln  alkoholische Ge-
tranke verwendet werden, dann
beachten Sie, dass der Alkohol
bei hohen Temperaturen ver-
dampft. Dieser Dampf kann sich
an den heilken Heizkorpern ent-
zlinden.

e Tiefklihlkost wie Pizza sollte auf
dem Grill gegart werden. Wenn
dafir das Backblech benutzt wird,
kann es sich aufgrund der grof3en
Temperaturunterschiede verfor-
men.

eWahrend das Gerat in Betrieb ist,
sollte die TuUr geschlossen blei-
ben.

eLegen Sie keine Aluminiumfolie
bzw. stellen Sie keine Pfannen,
Topfe usw. direkt auf den Gar-
raumboden, da die Oberflache
beschadigt werden kann.

e Fruchtsafte konnen Flecken hin-
terlassen, die sich von der Ober-
flache nicht mehr entfernen las-
sen. Wenn Sie sehr feuchte
Gerichte zubereiten, verwenden
Sie dafur tiefe Backformen.

¢ Cet appareil est congu pour une
utilisation domestique et n'est pas
destiné a étre utilisé a I'extérieur.

eRisque de brdlure. Pendant I'utili-
sation, la surface a l'intérieur de
I'appareil devient suffisamment
chaude pour provoquer des brQ-
lures. Il y’a un risque de se faire
briler par les éléments chauf-
fants, les parois intérieures de
l'appareil, les aliments cuits, les
accessoires de l'appareil ou la
vapeur chaude. Portez toujours
des gants de four pour placer et
retirer de la nourriture dans I'ap-
pareil, de méme que lorsque vous
ajustez les grilles de l'appareil,
etc.

eNe jamais mettre des matériaux
inflammables dans | 'appareil.

eFaites attention en mettant des
récipients de cuisson dans le four
ou en les enlevant. N'en ren-
versez pas le contenu.

e Faire attention en ouvrant la porte
de l'appareil pendant la cuisson.
L'air chaud et la vapeur d'eau
peuvent s'échapper rapidement.

ePrenez garde a la cuisson de
plats contenant de ['alcool.
L'alcool peut s'évaporer en raison
des températures élevées et sa
vapeur peut prendre feu si elle
entre en contact avec une partie
chaude de l'appareil.

eLes aliments congelés comme les
pizzas doivent étre cuits sur la
grille. Si le plateau de caisson est
utilisé, il peut se déformer en rai-
son de la grande variation de
températures.

e a porte de l'appareil doit étre fer-
mée pendant la cuisson.

eNe placez pas de papier d'alumin-
ium ou de plateaux sur le fond de
I'appareil. La feuille d'aluminium
bloque la chaleur, ce qui peut en-
dommager les surfaces et causer
de mauvais résultats de cuisson.

eles jus de fruits peuvent laisser
des taches, qui deviendront indé-
Iébiles sur les surfaces de l'appa-
reil. Utilisez une casserole
profonde pour la cuisson de ga-
teaux confis.

e[laHHOE YCTPOWCTBO NpefHas3Ha-
YEHO WCKMIYUTENBbHO AN [O-
MaLLIHEro MCNOSb30BaHMs.

e OnacHocTb noxapa! MNpwu akcnny-
atauuu  YCTPOMCTBO  HarpeBa-
eTcs. Bbl moxeTe obxeybcs npu
NMPUKOCHOBEHUM K HarpeBaTerib-
HOMY 3f1IEMEHTY, CTOPOHAM BHYT-
PEHHen NOBEepPXHOCTU, HarpeTbim
nogHocam unu npu Bo3aencTeumn
napa. HageBante chneumnarnbHble
nepyaTtku, M3Bnekass u pacnosno-
rast Bawe 61040 BHYTpUY yCTpOWt-
cTBa.

eHe cTaBbTe BoOCNNamMeHsieMble
MaTepuanbl BO  BHYTPEHHIO
YyacTb YCTPONCTBA.

eBo Bpemsa roToBKM CTapanTecb
aKkKkypaTHO pasmeliaTb U u3Bne-
kaTb Bawwu 6ntoga, He pacnnéc-
KMBasi WX Ha  MOBEPXHOCTb
yCTpoKncTBa.

e[loMHUTE, YTO OTKPbLITUE OBEPW,
paboTtatoLLlero ycTtpomctesa, Mo-
XKET noBreyvb ObICTpoe ucnape-
HWe ropsiyero Bo3gyxa v napa.
e[lpy MCNONb30OBaHUKN aANKOrons
aons  npurotoBneHus  Bawwnx
Gntog NOMHUTE, YTO ankoronb Uc-
napsieTcsi NPy BbICOKUX Temnepa-
Typax. Ero napbi MoryT
3aropetbCsl MNpUM  KOHTaKTe ¢
HarpeBaTeNlbHbIM 31IEMEHTOM.

e 3aMOpOXEHHbIE NPOAYKTbI, TAKNe
Kak nuuua, OOMKHbl rOTOBUTLCS
Ha Ha pelwwéTke. cnonb3oBaHue
NPOTMUBHEN MOXET MPUBECTU K UX
aedopmaumm npu Gonblunx ne-
penagax Temneparyp.

eKorga ycTpoOMCTBO HaxoguTcs B
paboyeM  COCTOSlHMM, [OBEPb
[OOJDKHA OCTaBaTbCs 3aKPbITOW.

eHe «knagute  anlMUHUEBYHO
onbry n He CTaBbTE KaCTPHOMK,
ckoBopoabl M T.n. Henocpea-
CTBEHHO Ha OHO YCTPOWCTBA, Tak
KaK ero noBepxXHOCTb MOXET ObITb
noBpexaeHa.

e PpyKTOBbLIE COKM MOTYT OCTaBUTb
NsiTHa, KOTOpble HE CMOryT ObITb
yAaneHbl ¢ nosepxHocTu. Ecnn
Bbl rotoBuTE 6M1toga ¢ BO3MOXHO-
CTbIO BbIKMMAHWS, WUCMONb3ynTe
rnybokyto nocyay.

11
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eDo not put bakeware on the
opened door of the appliance.

oIf a cooking time is not entered,
the appliance will shut itself off af-
ter a while.

¢ Plastic dishes which are not heat-
and steam-resistant melt at high
temperatures and can damage
the appliance.

CHILD SAFETY

¢ This appliance is not intended for
use by persons (including chil-
dren) with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities, or lack
of experience and knowledge, un-
less they have been given super-
vision or instruction concerning
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

e Children should be supervised to
ensure, that they do not play with
the appliance.

eThis appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and
knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Attention! Appliance interior
will become hot during of use.
Your children must be kept
away from it.
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e Stellen Sie kein Geschirr auf die
geoffnete Tir des Gerates.

eWenn keine Kochzeit angegeben
wird, schaltet sich das Gerat nach
einer Weile selbst aus.

e Nicht gerattaugliches Kunststoff-
geschirr schmilzt bei hohen Tem-
peraturen und kann das Gerat be-
schadigen oder einen Brand
verursachen.

KINDERSICHERHEIT

eKinder oder Personen, die wegen
geistigen, physischen und motori-
schen Fahigkeiten oder wegen
des Fehlens der notwendigen Er-
fahrungen oder Kenntnisse nicht
in der Lage sind, das Geréat sicher
zu benutzen, dirfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht oder Anwei-
sungen durch eine verantwortli-
che Person benutzen.

eKinder miuissen unter Aufsicht
bleiben, um sicherzustellen, dass
sie mit dem Gerat nicht spielen.

eKinder ab 8 Jahren oder Perso-
nen mit begrenzten geistigen,
physischen oder motorischen Fa-
higkeiten oder Personen ohne
notwendige Erfahrungen und
Kenntnisse kénnen das Gerat un-
ter Aufsicht oder mit Anweisun-
gen durch eine verantwortliche
Person benutzen. Die verantwort-
liche Person muss fir die Be-
triebssicherheit und die Vermei-
dung moglicher Gefahren sorgen.

Achtung! Innere Gerateteile
kénnen wahrend der Verwen-
dung heild werden. Kleine Kin-
der sollten vom Geréat fern ge-
halten werden.

FR

eNe mettez aucun ustensile de
cuisson sur la porte ouverte de |
‘appareil.

¢ Si un temps de cuisson n'est pas
saisi, | 'appareil s'éteint aprés un
certain temps.

el es plats en plastique qui ne ré-

sistent pas a la chaleur et a la
vapeur fondent & des tempera-
tures élevées et peuvent en-
dommager l'appareil.

SECURITE DES ENFANTS

eCet appareil n'est pas destiné a
étre utilisé par des personnes (y
compris des enfants) ayant une
capacité physique, sensorielle ou
mentale réduite ou un manque
d'expérience et de connais-
sances, a moins d'avoir regu une
guidance ou une instruction con-
cernant l'utilisation de l'appareil
par une personne habilitée.

eLes enfants doivent étre surveil-
Iés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

¢ Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants agés de 8 ans et plus,
par des personnes ayant des ca-
pacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou des per-
sonnes ayant un manqué d'expé-
rience et de connaissances a
condition qu’elles aient regu une
supervision ou une instruction
concernant les risques associés a
l'utilisation de l'appareil.

Attention! L'intérieur de I'ap-
pareil devient chaud pendant
|'utilisation. Vos enfants doi-
vent en étre tenus a I'écart.

RU

eHe cTaBbTe Nnocyay Ha OTKPbITYIO
OBepb ycTponcTaa.

[ ]

eEcnn Bpemsi MpuUroToBrneHust He
OblNO 3agaHo, YCTPOWCTBO Bbl-
KMIOYUTCS  Yepe3  HekoTopoe
Bpems camo no cebe.

e[lpuMeHeHne Hecneunanusmpo-
BaHHOW MNNacTMKOBOW  MNOCYAbl
npuBEOET K €€ NnaBneHuro npu
BbICOKMX Temnepartypax, a Takke
MOXET MOoBpeauTb YCTPOMCTBO U
Bbl3BaTb BO3ropaHue.

BE3O0MACHOCTb OETEMN

e[laHHbI NpMbOp He npeaHasHa-
YeH Ons UCMNoNb30BaHUSA AeTbMU
Unu nuuamm Ybk  orsndeckume,
CEHCOpHble MMM  MeHTarnbHble
crnocobHocTn, nubo OTCcyTCTBUE
HeobXoaMMoro onbiTa U 3HaHWU
He Mo3BONAT MM obecneynTb
BesonacHyto aKkcnnyaTauuio npu-
Oopa 6e3 npucmoTpa unm ykasa-
HUA CO CTOPOHbI OTBETCTBEHHOIO
nMua, KoTopoe OO0IMKHO obecne-
YATb OcyllecTBreHne 6GesoBac-
HOW 3KCnyaTauumn ¢ X CTOPOHBI.
e[leT OOMKHbI HaxoOuUTbCs MNog
HabnogeHnem, 4ToObl rapaHTu-
poBaTb, YTO OHU HE UrpatoT C Npu-
©opom.

e[laHHbIN NpubOpP npeaHa3HayeH
[ONsi UCNONb30BaHUSA OeTbMU OT 8
netT vnn nMuaMmm C OrpaHu4eH-
HbIMW  (PU3NYECKMMK, CEHCOp-
HbIMU UMW MEHTanbHbIMU CMO-
cobHoCTAMM NMBO OTCYTCTBUEM
HeobXxoaMMoro onbiTa U 3HaHWUI
NnoA NPUCMOTPOM UK C yKasaHui
OTBETCTBEHHOro fnuua, KoTopoe
OOMKHO obecneuntb OCyLLECTB-
neHne GesonacHow aKcnnyaTta-
LMW C UX CTOPOHbI U NpeaoTBpa-
LLieHMEe BO3MOXHbIX OMaCHOCTEN.

BHumaHue: BHyTpeHHMe da-
CTu HarpeBatoTcs. ManeHbkue
OeTV JOMKHbI HAX0AMTBCS Mo-
Janblue OT YCTPOUCTBA.

13
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elt is not allowed to climb, stand,
lean or sit on any part of the appli-
ance. This can damage the appli-
ance, and the device may tip
over, potentially causing severe
injury.

oChildren and pets should not be

left alone or unattended in the
area where the appliance is in
use. They should never be al-
lowed to play in its vicinity,
whether or not the appliance is in
use.

INSTALLATION INSTRUC-
TIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the
mains power supply, make sure
that:
ethe supply voltage corresponds to
the specifications on the data
plate on the front of the oven.

ethe mains supply has an efficient
ground connection complying
with all applicable laws and regu-
lations.

Correct grounding is a legal require-
ment. If the appliance is not pre-fit-
ted with a power cable and/or plug,
use only suitable cables and plugs
capable of handling the power spec-
ified on the appliance's data plate
and capable of resisting heat. The
power cable should never reach a
temperature above 50 °C at any
point along its length.
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e Es ist untersagt, auf den verschie-
denen Teilen des Gerats zu ste-
hen, zu sitzen, auf sie zu klettern
oder an sie zu lehnen. Das kann
das Gerat beschadigen und mog-
licherweise schwere Verletzun-
gen verursachen.

eKinder und Haustiere sollten in
der Nahe des angeschalteten Ge-
rates nicht alleine oder unbeauf-
sichtigt bleiben. Den Kindern ist
es nicht erlaubt, in der Nahe des
Gerates zu spielen, unabhangig
davon, ob das Gerét in Betrieb o-
der auler Betrieb ist.

FUR DEN INSTALLATEUR

STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfuihrung des Stroman-
schlusses muss sichergestellt wer-
den, dass:
edie Eigenschaften des Stromnet-
zes mit den Werten auf dem an-
gebrachten Typenschild auf der
hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen,;
edas Stromnetz gemal den gel-
tenden Bestimmungen und
Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Vo-
raussetzung der Nutzung des Gera-
tes. Falls der Backofen nicht mit Ka-
bel und/ oder  Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
Stromaufnahme und der Betriebs-
temperatur entspricht, die auf dem
Typenschild auf der hinteren Wand
des Gerates angegeben ist. Das Ka-
bel darf an keiner Stelle eine Tem-
peratur von tber 50 °C erreichen.

FR

ell est interdit de grimper, de se
tenir debout, de se pencher, de
s'asseoir ou de s'accrocher a une
partie quelconque de l'appareil.
Cela peut endommager l'appareil
et risque de faire tomber, ce qui
pourrait causer des blessures
graves.

eles enfants et les animaux do-
mestiques ne doivent pas étre
laissés seuls ou sans surveillance
dans la piéce ou l'appareil est uti-
lisé. lls ne doivent jamais étre au-
torisés a jouer a proximité du four,
qu'il soit ou ne pas en fonctionne-
ment.

INSTRUCTIONS D'INSTALLA-
TION

CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de brancher le four sur le
secteur, s'assurer que:
ela tension d'alimentation corre-
spond aux spécifications figurant
sur la plaque signalétique a
I'avant du four.

e|'alimentation secteur est équipée
d'une mise a la terre efficace con-
forme a toutes les lois et régle-
mentations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si l'appareil n'est
pas équipé d'un cable d'alimentation
et / ou d'une fiche, utilisez unique-
ment des cables et des prises ap-
propriés capables de supporter la
puissance indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil et de résis-
ter a la chaleur. Le cable d'alimenta-
tion ne doit jamais atteindre une
température de 50 °C au-dessus de
la température ambiante en tout
point de sa longueur.

RU

o¢CTOSATb, CUAETb, MOAHMMATHLCA
WMW ONUPaThbCA Ha pasHblie YacTy
yCTpoWcTBa 3anpeliaetcs. ITo
MOXET MPUBECTY K MOBPEXOEHNIO
YCTpOWCTBa, a Takke cTaTb Npu-
YMHOWN Cepbe3HbIX TPaBM.

eJleT 1 goMallHKe XUBOTHbIE He

OOIMKHbI ocTaBaTbcsi 6e3 npu-
CMOTpa psiAOM C  BKIIHOYEHHbIM
YCTPOMCTBOM. [leTu He [OOIDKHbI
urpatb B HenocpeacTBeHHOM
©nmM3ocT OT YCTPOWMCTBA, Hesa-
BMCUMO OT TOrO, SBMNSIETCA Inn
YCTPOWCTBO  BKMOYEHHBIM 1NN
BbIKIMHOYEHHbIM.

MHCTPYKUHNA NO MOH-
TAXY

NOAKIMIOYEHUE K SNEKTPO-
CETH

Mepen nopakntoYeHneM [OyXOBOro
wkada K 9. cetu, HeobxoaMmo
ybeautbcs, yTo:
eMapaMeTpbl CETU COOTBETCTBYIOT
JaHHbIM B Tabnuuke Ha 3agHeln
CTeHKe Ayx0Boro wkada,

e3. CeTb 3a3eMrieHa B COOTBET-
CTBUW C AeNCTBYIOLMMI Npeanu-
CaHUAMMU.

3asemneHne sBnseTcsa Heobxoau-
MbIM YCIOBWEM MpPaBUMbHOW 3KC-
nnyatauuun. Ecnn gyxoson wkad He
OCHallleH kabenem w/ unu wTeke-
pOM, NPUMEHANTE TONbKO MaTepu-
anbl, COOTBETCTBYWOLLUME [aAHHbLIM,
yKasaHHbIM B Tabnuuke Ha 3agHen
cTeHke npubopa, KoTopble MOryT
dyHKUMOHNPOBaTL B paboyem pe-
Xnme Temnepatyp. Kabenb Hu B
KOeM criyyae He [OSMKEeH Harpe-
BaTbCA Bbllle TemnepaTtypbl 6onee
50 °C.
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If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and com-
pliant with applicable regulations.
The switch must not break the yel-
low-green earth wire. The socket or
switch must be easily reachable with
the oven fully installed.

Attention! Installation and
electrical connection must be
excuted by a qualified expert
only.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are not respected.

INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a
work top or in a cooking column. Fig-
ure shows the installation dimen-
sions. Make sure that surrounding
materials are heat resistant. Align
the oven centrally with respect to the
side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws
and Allen screws provided.

See the accompanying instructions
for combining the oven with multi-
functional gas or gas-electric cook-
ers.
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Wenn ein direkter Netzanschluss
gewulnscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt, das Gerat vom Netz zu tren-
nen. Der Schalter muss den techni-
schen Daten der geltenden Vor-
schriften entsprechen (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der allpo-
lige Schalter missen bei dem instal-
lierten Gerat problemlos zuganglich
sein.

FR

Si | 'appareil doit étre raccordé di-
rectement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que l'in-
terrupteur a une capacité suffisante
pour la puissance indiquée sur la
plaque signalétique de l'appareil et
qu'il est conforme aux réglementa-
tions applicables. Le commutateur
ne doit pas briser le fil de terre vert-
jaune. La prise ou l'interrupteur doit
étre facilement accessible avec le
four entierement installé.

RU

B cnyyae nopcoeavHeHust Heno-
CPEACTBEHHO K 3I. CeTu, Heobxo-
OMMO MCMOoNb30BaTh CrneuunanbHbIN
aBTOMaTU4YEeCKUN BbIKNOYATENb C
3a30pOM MeXOy KOHTaKTaMu He Me-
Hee 3 MM, NO3BONAKLWNIA OTCoeaun-

HATb MpubOp OT CeTu, COOTBET-
CTBEHHO TEXHWYECKMM  [OaHHbIM
OEeNCTBYOLLNX npeanMcaHun

(kenTo-3eneHbIn kabenb 3aszemne-
HWSi HEe [QOJKEH MpepbiBaTbCs AaH-
HbIM Bblkrtoyatenem). Ltekep nnu
aBTOMATUYECKMIN BbIKIHOYATENb Ha
NpaBubHO YCTAHOBMIEHHOM Npwu-
Oope pomkeH GbITb BCcerga nerko
Jocsraem.

Achtung! Die Montage und
der Stromnetzanschluss sol-
len nur von einem qualifizier-
ten Fachmann durchgefuhrt
werden.

Attention! L'installation et
la connexion électrique ne
doivent étre effectuées que
par un technicien qualifié.

BHumaHue! MoHTax u nog-

KrnoyeHve OyxoBoro Lwkada
@ AOMMKHBI NPOBOAUTLCH TOMBKO
KBanM@uuMpoBaHHbIM CreLmn-
anucToMm.

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der In-
stallation des Gerates die
obenangefiihrten Anweisun-
gen nicht befolgt werden.

Attention! Le fabricant dé-
cline toute responsabilité pour
les dommages ou les
blessures si les instructions ci-
dessus et les précautions nor-

BHumaHue! N3rotoButenb He
HeceT HUKaKON OTBETCTBEHHO-
CTW, €Cnv Npu yCTaHOBKe Npu-
6opa He cobnogaloTcs Bce
BbILUENPUBEOEHHbIE Mpeanu-

males de sécurité ne sont pas canus.
respectées.
EINBAU DES BACKOFENS INSTALLATION DU FOUR YCTAHOBKA

Der Backofen kann unter eine Ar-
beitsplatte oder in einen Schrank
eingebaut werden. Die Einbaumalle
mussen den auf der Abbildung dar-
gestellten Mal3en entsprechen. Das
Mébelmaterial muss hitzebestandig
sein. Der Backofen muss zu den
Mdobelwanden zentriert und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buch-
sen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens
mit Gas- oder Gas-Elektrokombi-
kochfeldern siehe die beiliegenden
Anleitungen.

Le four peut étre installé sous un
plan de travail ou dans une colonne
de cuisson. La figure montre les di-
mensions de l'installation. Assurez-
vous que les matériaux environ-
nants sont résistants a la chaleur.
Alignez le four au centre par rapport
aux parois latérales des unités qui
I'entourent et fixezle en place avec
les vis et les vis Allen fournies.

Reportez-vous aux instructions
d'accompagnement pour combiner
le four avec des cuisiniéres a gaz ou
au gaz-électrique multifonctions.

[yxoBon wWkad npeaHasHayeH Ans
BCTponkn nnbo nop pabouyio no-
BEPXHOCTb cTOona, nnbo B Lwkad.
Pa3wmepbl, KOTOpbIMKM Heobxooumo
PYKOBOACTBOBATLCS MpU BCTPOWKE,

yKkasaHbl Ha pucyHke. Mebenb
OOomkHa OblTb  WM3roToBneHa w3
HarpeBOCTOWMKOro maTtepuarna.

YCTPOWCTBO AOIMKHO ObITb OTLEH-
TPOBAHO MO OTHOLLEHMWIO K CTEHKaM
Mebenu un HagexHo 3aKpensieHo
npy NOMOLLM NOCTaBMSEMbIX B KOM-
NnekTe KpenexHblX MaTepmarnos.

Ons komGuHauMM OyxoBoro wkadga
C ra3’oBOV WK ra3o-3rekKTpuYecKom
NMOBEPXHOCTbIO MCMOMb3ynTe nNpu-
KnagpiBaemMyto JOKYMEHTaLMIO.
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PREPARATION

Clean the oven thoroughly with
soap water and rinse well. Put
trays and other accessories on

side racks.
) Operate the oven for about 30

I} = minutes at maximum temperature
H‘“‘**”"ﬁm—f to burn off all traces of grease
which might otherwise create un-
pleasant odours when cooking.

A0

T Important!!!
. P As a safety precaution, before
el cleaning the oven, always discon-

nect the plug from the power
socket or the power cable from the
oven. Do not use acid or alkaline
substances to clean the oven
(lemon juice, vinegar, salt, toma-
toes etc.). Do not use chlorine
based products, acids or abrasive
products to clean the painted sur-
faces of the oven.

Attention! When installing the
appliance it is not recommended
to use silicone or other sealants
— ] and other adhesives besides the

~ L= supplied mounting materials. If
additional fastening materials
and substances have been used,
removing the device from the
mounting niche in case of neces-
sary service is provided by and
at the expense of the owner. The
manufacturer and the customer
services are not responsible for
damages of equipment and furni-
ture caused by the disassem-
bling.




DE

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der
Backofen grindlich mit dem Seifen-
wasser gesaubert und anschlielend
mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Utensi-
lien missen auf die Einhangegitter
aufgestellt werden. Den Backofen
sollte man fir etwa 30 Minuten auf
Hoéchsttemperatur aufheizen. Auf
diese Weise werden alle fetthaltigen
Bearbeitungsrickstande eliminiert,
die beim Backen unangenehme Ge-
ruche verursachen kénnten.

Wichtig!!!

Als Sicherheitsvorkehrung soll vor
jeder Reinigung des Backofens im-
mer das Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum Reinigen dirfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen
verwendet werden (Zitronensaft, Es-
sig, Salz, usw.). Chlorhaltige Pro-
dukte (Bleichmittel u. s. w.) sind
ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor
allem fir die Reinigung der email-
lierten Oberflachen.

Achtung! Beim Einbau ist zu
beachten: die Verwendung
von Silikonfugen, anderen
Dichtungsmitteln oder Kleb-
stoffen zusatzlich zu den ge-
lieferten Befestigungsmateria-
lien wird nicht empfohlen. Bei
der Verwendung zuséatzlicher
Befestigungsmaterialien und -
stoffen wird, falls die Service-
dienstleistung notwendig ist,
das Herausnehmen des Gera-
tes aus der Montagenische
auf eigene Kosten und aus ei-
gener Kraft des Gerateinha-
bers durchgefiihrt. Der Her-
steller und der Kunden-
Service (bernehmen keine
Verantwortung fir Schaden
an Gerat oder Moébeln bei der
Demontage.

FR

PREPARATION

Nettoyez soigneusement le four a
'eau savonneuse et bien rincer.
Pour enlever les cadres latéraux des
fours a parois lisses, procéder
comme indiqué sur la figure.

Faire fonctionner le four pendant en-
viron 30 minutes a la température
maximale pour brdler toutes les
traces de graisse qui pourraient au-
trement créer des odeurs désagré-
ables lors de la cuisson.

Important!!!

Pour des raisons de sécurité, avant
de nettoyer le four, débranchez
toujours la fiche de la prise de
courant ou du cable d'alimentation
du four. Ne pas utiliser de sub-
stances acides ou alcalines pour
nettoyer le four (jus de citron, vinai-
gre, sel, tomates, etc.). Ne pas uti-
liser de produits a base de chlore,
des acides ou des produits abrasifs
pour nettoyer les surfaces peintes
du four.

Attention! Pour installer I'ap-
pareil, il n'est pas conseillé
l'utilisation de la glue silicone
ou de tout autre produit
adhésif et d’étanchéité, en
plus des matériaux de mon-
tage fournis. Si des matériaux
de fixation supplémentaires et
d’autres substances ont été
utilisées, le retrait de I'appareil
de la niche de montage, cas
de besoin de maintenance, se
fera aux frais du propriétaire.
Le fabricant et les services
d'aide a la clientele ne
sauraient pas étre tenus re-
sponsables des dommages
sur l'appareil et de votre meu-
ble en raison du désassem-
blage.

RU

noaroToBKA

Mepen nepBbIM NOML30BaAHNEM TLUA-
TENbHO OYUCTUTb [YXOBOW LKA
MbIfTbHbIM  PaCTBOPOM UM XOPOLLIO
NPOMbITb  OOCTATOMHbIM  KOnn4ye-
CTBOM BOAbl. YCTAHOBUTb Ha NecT-
HUYKN peLleTKN 1 NpoTuUBHU. B Te-
yeHne npumepHo 30 MUHYT npo-
rpeTb OyxOBOW Likad A0 Makcu-
ManbHOW TemnepaTypbl, Npyu 3TOM
HEeWTpanuMayrTCca BCe Xupocoaep-
Xalwe BellecTBa, UCMorib3yemble
npyv NpPou3BOACTBEHHOW 00paboTke
n3genusa, KoTopble MOryT obycrio-
BUTb MOSIBNEHNE HEMPUATHBLIX 3ana-
XOB MpuM MNEPBOM NPUrOTOBIIEHUN
oniop.

BaxHo!!!

B kauecTBe Mepbl NpegoCTOPOXKHO-
CTM HeobOXoaAumo nepen Kaxaown
YMCTKOW [yXOBOro LWkada OTKIHo-
YyaTb ero oT ceTn. He npumeHanTe
0N YUCTKU KUCIOTO- UMW LenoYye-
cofepxalmx BeLlecTB (YKCyC, COK
nnMmoHa, conb u T.4.). H1 B KOEMm
cnyvyae He MpuUMeHsINTe Takke Xno-
pocoaepxaluve cpeacrea (otbenu-
Baowme un T1.4.). OcobGeHHo 3TO
HY)XHO MMETb B BWUAOY NPU YUCTKE
3ManMpoBaHHbIX NMOBEPXHOCTEN Oy-
XOBbIX LWKadoB.

BHumaHue! T[lpu MoOHTaxe
YCTPOMCTBA HE pPeKOMeHay-
€TCsl NPUMEHEHUe CUMUKOHO-
BbIX U MPOYMX FTEPMETUKOB, a
Takke ApYyrux Kredwmx Be-
LEeCTB MOMUMO KPEMEXHbIX
MaTepuanoB, BXOOAWMX B
KOMMeKT nocrtaeku. Npu uc-
nonb3oBaHWM  LOMNOMHUTENb-
HbIX KPenéxHbIX MaTepunanos
W  BELEeCTB, UW3BMNeYeHne
YCTPOMUCTBA W3 MOHTaKHOW
HVUWK B criyyae HeobxoamMmo-
CTU CepBUCHOro obcnyxuea-
HUS MPOU3BOAUTCS CUNamu u
3a CYET ero Bnagensua. lNpo-
n3BOOAUTENb W  CEPBUCHLIE
CnyX06bl He HECYT OTBETCTBEH-

HOCTM  3a  noBpexaeHue
ycTponcTtea u mebenu npu ge-
MOHTaxe.
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

Arrangement of functional as-
semblies

1. Control panel

2.0Oven door

3. Rotary knob-button: On/Off,
functions

4. Rotary knob: time, OK

5. Digital time switch clock
INTELLIGENT SYSTEM

EQUIPEMENT

6. Oven light
7. Lateral frames
8. Multifunction roast shelf

9. Enamelled backing tray
10. Fan of the hot air system

10 11. Pizza stone, @ 34 cm
12. Recipe table

11
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KURZBESCHREIBUNG
GESAMTANSICHT

Anordnung von
Funktionsbaugruppen

Bedienblende

Backofentlr
Drehknebel-Knopf: Ein/Aus,
Funktionen

Drehknebel: Zeit, OK
Elektronische Zeitschaltuhr
INTELLIGENT SYSTEM

ok wbh=

AUSSTATTUNG

6. Beleuchtung
7. Einhangegitter
8. Multifunktionelles Einschubgitter

9. Emaillierte Backpfanne
10.Ventilator des Heilluftsystems

11.Pizzastein, @ 34 cm
12.Rezepttabelle

FR

DESCRIPTION SOMMAIRE
SCHEMAS DU DISPOSITIF

Disposition fonctionnelle d'en-
semble

1.Panneau de commande
2.Porte du four
3. Bouton: Actif / Inactif, Fonctions

4.Bouton: Time, OK
5. Horloge numérique
INTELLIGENT SYSTEM

EQUIPEMENT

6. Eclairage
7.Crochet dans des racks
8. Tablette torréfaction multifunction

9. Plaque de cuisson émaillée

10. Ventilateur du systéme d'air
chaud

11. Pierre a pizza, @ 34 cm

12. Tableau de recettes

RU

KPATKOE ONMMMCAHUE
BHELIHWUWA BUA

Pa3melueHne hbyHKLUNOHaNbHbIX
y3rnoB

1.MNaHenb ynpasneHus

2. 1sepb OyxoBoro Likaga

3.MoBopoTHas pyyKa-KHOMKa:
Bkn/Bbikn, doyHKUUN

4.Pyyka: Bpems, OK

5.3nekTpoHHOEe  nporpamMmMupyto-
wee yctponctso INTELLI-
GENT SYSTEM

OBOPYOBAHUE

6. OcBelleHne

7. BoKoBble NEeCTHUYKK

8. MynbTudyHKLMOHaNbHasn
pewéTka

9. OManupoBaHHbI NPOTUBEHb

10. BeHTUNATOP CUCTEMBI FOpSYeEro
obayea

11. KameHb ons nuuupl, @ 34 cm

12. Tabnuua peuentos
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MULTIFUNCTION OVEN CON-
TROL

Oven operation functions are
steered through pressing and
turning of the rotary knobs 1 and
2

The text and the graphic designa-
tions, appearing on the display 3,
show the chosen operation
modes.

For more comfort you can use the
digital clock timer. It enables you
to run the oven in an automatical,
half automatical or manuel cycle.

the oven is indicated by the
corresponding information on

l Important! The activation of
* the display.

When the appropriate information
appears on the display, it signal-
izes that the set oven temperature
has been reached.

If a cooking recipe advices you to
put the meal in a preheated oven,
do this after the appropriate infor-
mation appears on the display.
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STEUERUNG DES MULTIFUNKTI-
ONS-BACKOFENS

Backofenbetriebsfunktionen werden
durch Driicken und Drehen von
Drehknebel 1 und 2 gesteuert.

Die Text-Mitteilungen und die grafi-
sche Bezeichnungen, die auf dem
Display 3 erscheinen, zeigen die ge-
wahlten Backofenbetriebarten.

Fir mehr Komfort konnen Sie die
Elektronische Zeitschaltuhr be-
nutzen, die ermoglicht den Backofen
im automatischen, halbautomati-
schen und manuellen Zyklus zu be-
treiben.

FR

COMMANDES DU FOUR MULTI-
FONCTION

Les fonctions du four sont con-
trlées en appuyant et en tournant
les boutons 1 et 2.

Les messages texte et les désigna-
tions graphiques apparaissant sur
I'afficheur 3 indiquent les modes de
fonctionnement du four sélection-
neés.

Pour plus de commodité, vous
pouvez utiliser la minuterie élec-
tronique, qui permet au four de
fonctionner en cycles automatiques,
semi-automatiques et manuels.

RU

YMPABJIEHUE PABOTOW MHO-
rO®YHKUMOHANBHOIO AYXO-
BOro WKA®A

YnpaBneHve pexuMom paboTbl OyXo-
BOro LUKadha OCYLLECTBISETCA Haxa-
TUEM W MOBOPOTOM pyyek 1 1 2.

Mpaduyeckme n TekcToBble 0603Ha-
YeHus Ha agucnnee 3 nokasbiBatoT
BblOpaHHble NapameTpbl  paboThl
[OYXOBKW.

Onsa Gonblwero komdopTa AyxoBka
060py0BaHO 3NEKTPOHHbIM MNpo-
rpaMMHUpYHOLMM  YCTPOMUCTBOM,
JaolWmMM BO3MOXHOCTb YNpaBnsaTb
paboTon OyxOBKM B aBTOMaTuye-
CKOM, MONyaBTOMaTM4YECKOM U pyy-
HOM pexumax.

Wichtig! Die Einschaltung

des Backofens wird durch die
® entsprechende Information
auf dem Display signalisiert.

Important! L'activation du

four est signalisée par les in-
® formations appropriées sur
I'écran.

BaxHo! BknioyeHne OyXOBKM

CUrHanmM3npyeTcsl COOTBETCTBY-
® owen mHdopmaumen Ha auc-
rnnee naHenu yrnpasneHusl.

Wenn die entsprechende Informa-
tion auf dem Display erscheint, dann
signalisiert es, dass die voreinge-
stellte Backofentemperatur erreicht
worden ist.

Wenn es laut einem Kochrezept
empfohlen ist, die Speise in den vor-
gewarmten Backofen hineinzule-
gen, so soll es nach dem Erscheinen
der entsprechenden Information ge-
macht werden.

Si les informations correspondantes
apparaissent a I'écran, cela signifie
que la température du four préré-
glée a été atteinte.

Si, selon une recette de cuisine, il
est recommandé de placer les ali-
ments dans le four préchauffé, cela
doit étre fait aprés I'apparition des
informations correspondantes.

Mocne Toro, kak Bawa ayxoBka go-
CTUrHeT YCTaHOBMEHHOM Temnepa-
TYpbl Ha Aucnnee nosiBrsieTcsl CooT-
BETCTBYIOLLAA UHOpMaLKS.

Ecnu kynuHapHble peuenTbl peko-
MeHAYIT CTaBuTb 600 B nporpe-
TYl0 OYXOBKy, Aenante 3ToO nocrne
nosiBNeHns aHHon nHcpopmaumm.
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OPERATING FUNCTIONS OF THE
OVEN

CONVENTIONAL COOKING

I ]
A classical system in which top and bot-
tom heat are used to cook a single dish.

Place the food in the oven once cooking
temperature has been reached, i.e.
when the heating indicator goes out.

If you want to increase top or bottom
temperature towards the end of the
cooking cycle, set the temperature con-
trol to the according position. It is advis-
able to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

Y QI EY Y[

For this type of cooking a fan positioned
at the back allows the circulation of hot
air inside the oven, creating uniform
heat. In this way cooking is faster than
conventional cooking. It is a suitable
method for cooking dishes on more
than one shelf, especially when the
food is of different types (fish, meat etc.)

DEFROSTING

N

4 4
By selecting one of the fan cooking
functions and setting the tempera-
ture regulator to zero, the fan allows
cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly de-
frosted.

It is not essential to pre-heat the oven,
but you would be well advised to do so
when cooking pastries.
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BETRIEBSFUNKTIONEN
BACKOFENS

DES

KONVENTIONELLES BACKEN
| — VYY) YV
I
Ein klassisches System, das in der
Verwendung der Unter- oder Ober-
hitze besteht. Das System ist nur fur
die Zubereitung eines Gerichts ge-
eignet.
Die Speisen sollten moglichst einge-
schoben werden, wenn der Back-
ofen bereits die vorgegebene Tem-
peratur erreicht hat, d.h. nach dem
Erlédschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze ge-
gen das Ende des Backvorgangs er-
hoéht werden muss, ist der Schalter
in die jeweilig gewlinschte Position
zu bringen. Wahrend des Backvor-
gangs sollte die Backofentir mog-
lichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2 [@]A] x[@

A x]®

Bei dieser Backofenfunktion bringt
der Ventilator, der sich im hinteren
Backofenteil befindet, heille Umluft
in den Backofen und verteilt diese
gleichmaliig, wobei die Zuberei-
tungszeit kirzer als beim konventio-
nellen Backen ist. Diese Methode
eignet sich zum gleichzeitigen Ga-
ren auf mehreren Einschubhdhen,
auch von Speisen unterschiedlicher
Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN

~
4 4
Falls eine der Umluftfunktionen aus-
gewahlt und der Temperaturreg-
ler auf Null gestellt wird, fihrt der
Ventilator Kaltluft in den Backofen
und fordert das schnelle Auftauen
der Tiefkiihlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist ei-
gentlich nicht notwendig, aber fir
Patisserie dennoch empfehlens-
wert.

FR

MODES DE FONCTIONNEMENT
PRINCIPAUX DU FOUR

CUISSON CLASSIQUE

|_| — | — |_|WV vy
Un systéme classique dans lequel le
chauffage haut et bas sont utilisés

simultanément pour cuire un seul
plat.

Placez les aliments dans le four
seulement une fois la température
de cuisson est atteinte, c'est-adire
lorsque l'indicateur de chauffage
s'éteint.

Si vous souhaitez augmenter la
température du haut ou du bas vers
la fin du cycle de cuisson, réglez la
température a la bonne position. I
est conseillé d'ouvrir la porte du four
le moins longtemps possible lors
d’une cuisson.

CHALEUR TOURNANTE

@ EY

Pour ce type de cuisson un venti-
lateur placé a l'arriére permet la cir-
culation de l'air chaud a l'intérieur du
four, créant une chaleur uniforme.
De cette facon la cuisson est plus
rapide que la cuisson convention-
nelle. C'est une méthode appropriée
pour cuire des plats sur plus d'une
étagére, en particulier lorsque la
nourriture est de différents types
(poisson, viande, etc.).

DECONGELATION

~
¢ 4
En sélectionnant I'une des fonctions
de cuisson du ventilateur et en ré-
glant le régulateur de tempeé-
rature a zéro, le ventilateur permet
a l'air froid de circuler a l'intérieur du
four. De cette fagon, les aliments
congelés peuvent étre rapidement
décongelés.

Il n'est pas indispensable de pré-
chauffer le four, mais vous étes con-
seillé de le faire lors de la cuisson
des patisseries.

RU

PABOYME ®YHKUUM [OYXO-
BOro WKA®A

OBbIYHOE NPUIOTOBJIEHUE
|_| —— | | — L YYY | vy
| |

Knaccuuyeckaa cuctema, npu Koto-
pon MNPUMEHSETCA BEPXHUA UNK

HWKHWIA Harpes, NpurogHa Ans npu-
roToBeHus1 TONbKO oAHoro 6roaa.

Brnioga gomkHbl nomewlaTsca B Ay-
XOBKY, MO BO3MOXHOCTU, NULLIb MO-
crne OOCTWXEHUA 3adaHHOW Temre-
paTtypbl, T.e. KOorga noracHet
KOHTPOJSIbHAsA namMmnoyka.

Ecnu Kk koHUy npolecca npuroTos-
nexna onwoga Bbl xxenaete MnoBbl-
CUTb TemnepaTypy BEPXHEero wnmu
HWXKHEro HarpeBaTens, ycTaHOBUTE
nepekntoyaTenb Ha COOTBETCTBYIO-
YO Xenaemyro gyHkumo. B Teve-
HUWe BbINeKaHnsa ABepLy AyXOBKM pe-
KOMEHAYEeTCS OTKPbIBaTb Kak MOXHO
pexe.

NPUrOTOBJIEHUE C OBYBOM

e E

Mpn 3TOM pexmme NpUroToBNEHUS,
Haxo4dALWMNCSA B AanbHen Yyactn goy-
XOBKW BEHTUMSITOP, OCYLLECTBRAET
LMPKYNAUUI0O  ropsaYero  Bo3ayxa,
paBHOMEPHO ero pacnpenenss, Tem
camblM COKpalliasi BpemMsi MpuUroTos-
NEeHNs1 MO CpPaBHEHUIO C OObIYHBIM
NPUroToBNEHNEM. DTOT METOA Noa-
XOOUT ONsi OQHOBPEMEHHOTO NPUro-
TOBNEHUA pasHbiXx BMOoB Onog
(pblba M MACO U T.4.) NpU pasHbIX
BbICOTaX MOMOXEHMWS MPOTUBHSI.

OTTAUBAHUE

N

4 4
Mpu BknMoyeHHOM obayee u ycTa-
HOBIMEHHOM Ha HONlb TepMopery-
nATOpPEe, BEHTUIATOP OCYLIEeCTB-
nseT  UMPKYNSUMIO  XOFIOAHOrO
BO3ayxa, obecnevnBas TeM caMbiM
ObICTpoe OoTTavMBaHMEe 3aMOPOXEH-
HbIX NPOAYKTOB.

lMpeaBaputenbHbI - Nporpes  Ay-
XOBKM Heobsi3aTeneH, OgHako npw
BblleYKe KOHAUTEPCKUX W3aenvn
pekomMeHOoBaH.
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GRILL COOKING
N

This function is used to grill or brown
foods.

Place the shelf with the food to be
cooked in the 1st or 2nd position from
the top.

Pre-heat the oven for 5 minutes. Set
the temperature regulator to a
temperature between 50 °C and 250
°C.

ROTISSERIE (if available)

~
Some ovens are completely
equipped with stick engine and rotary
spit for spit roast. The rotisserie* al-
lows to roast food in the oven. It
serves primarily for the roasting of
shashliks, fowl, small sausages and
similar dishes. The rotisserie actua-
tion switches on and off simultane-
ously with the Grill functions.

PREPARING OF ROAST ON THE
SPIT

To do this you have to proceed as fol-

lows:

e skewer the roast with the spit, 3,
and fix it with the help of the forks,
4

escrew on handle, 5, when re-
quired, arrange the rotisserie
frame, 9, in height "II" in the oven;

¢ shift the end piece of the spit, 3,
into the drive coupling, 8. Attention
should be paid to the rotisserie
frame hook engaging in the groove
of the spit clutch metal part;

e unscrew the handle, 5;

o shift the metal tray, 7 in the oven
space onto the lowest height and
close the oven door.

To take out food of the oven use
the handle 5 implicitly to avoid
burns.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously
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GRILLEN
|

~

Diese Funktionen werden zum Gril-
len oder Braunen von Speisen be-
nutzt.

Der Rost mit der Speise wird in der
1. oder 2. Schiene von oben einge-
schoben.

Den Backofen 5 Minuten vorheizen.
Den Temperaturregler auf die
Temperaturen von 50 °C bis 250 °C
einstellen.

DREHSPIER (wenn verfiigbar)
~
Einige Backdfen sind komplett mit
Stabmotor und Drehspiel3 fir das
SpielRbraten ausgestattet.
Der Spiel®* erlaubt es, die Speisen
im Backofen rotierend zu rosten. Er
dient hauptsachlich zum Rdsten von
Schaschliks, Geflugel, Wurstchen
u.d. Speisen. Die Ein- und Aus-
schaltung von dem SpieRRantrieb er-

folgt gleichzeitig mit dem Ein- und
Ausschalten von Grillfunktionen.

GRILLEN AM DREHSPIER

Um dies zu tun ist wie folgt vorzuge-
hen:
edas Bratgut auf den Stiel vom
Spiel3 3 aufspiefen und sie da-
rauf mit Hilfe von Gabeln 4 fixie-
ren;
ebei Bedarf den Handgriff 5 auf-
schrauben, den Spielfrahmen 9
auf der Hohe Il in den Backofen
einschieben;
edas Endstlick vom Spief? 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschie-
ben, dabei ist zu beachten, dass
der Spielirahmenhaken in die
Rille des SpieRgriffmetallteils ein-

greift;
eden Handgriff 5
herausschrauben;

edie Fettpfanne 7 in den Backofen-
raum auf niedrigster Héhe ein-
schieben und die Backofentlr zu-
machen.
Beim Herausnehmen des Dreh-
spieBes benutzen Sie unbedingt
den Handgriff 5, um eine Verbren-
nung zu vermeiden.

FR
CUISSON AU GRIL
=

Cette fonction est utilisée pour griller
ou faire dorer les aliments.

Placez I'étagére avec les aliments a
cuire dans la 1ére ou la 2éme posi-
tion depuis le haut.

Préchauffer le four pendant 5
minutes. Réglez le régulateur de
température a une température
comprise entre 50 °C et 200 °C.

ROTISSOIRE (si disponible)
| AA4 VW| \AA4
~
Certains fours sont complétement
équipés avec une rotissoire pour le
réti de broche. La rotissoire* permet
de rétir les aliments sur une broche
tige fournie avec le four.
Elle sert principalement a la tor-
réfaction du chachlik, de la volaille,
de petites saucisses et des plats
similaires.
L'activation et la désactivation de la
rotissoire s'effectue simultanément

avec l'activation et la désactivation
des fonctions du gril.

PREPARATION DES ALIMENTS A
LA BROCHE

Pour ce faire, vous devez procéder

comme suit:

¢ Disposer la nourriture sur la tige 3
et bien la fixer sur elle a I'aide des
griffes de la broche 4,

e Vissez la poignée 5, si néces-
saire, placez le cadre de la rétis-
soire 9 en au niveau de gradin Il
dans le four,

¢ Insérer et loger le bout de la tige
3 dans le port d’accouplement
moteur 8,

e Dévisser la poignée 5,

e Placez le plateau métallique 7
dans la cavité du four a la hauteur
la plus basse et fermer la porte du
four.

Pour retirer les aliments du four,
utilisez la poignée 5 pour éviter
les briilures.

RU

rPUIb
|

|WV
-~
OTOT pexum wucnonb3yetcs Ans
NPUroTOBIEHMSA Ha rpune Wnu noa-
pymsiHMBaHus 6ntog.

PeweTtka ¢ npurotaBnuBaembiM
onogom yctaHaBnuBaeTcs Ha 1-i
Unun 2- ypoBeHb CBEPXY.

MporpeTb OyXOBKY B TeyeHne 5 mu-
HyT. TepmMoperynaTtop YycTaHo-
BUTb Ha TemnepaTypy ot 50 °C go
250 °C.

BEPTEN (ecnu umeeTcs)
| YV ||[YYY]|YYY

B

HekoTopble OyxoBkM 0O0OpygoBaHbI
BEpPTENOM, NPMBOANMbLIM BO BpaLLe-
HWEe 3. MOTOPOM,

Bnarogaps BepTeny* BO3MOXHa
BpawlaTenoHass obxapka 6ntog B
ayxoke. CnyxuT rnasHbiM obpa-
30M Ona obxapkm  OoMaluHen
NTWUbI, LIAWIbIKOB, KONOacok u
apyrux 6nog. BkrtoyeHue v Bbiknto-
YeHWe npuBoda BepTena MPonCxo-
ONT OQHOBPEMEHHO CO BKITIOYEHNEM
1 BbIKNOYEHEM PYHKLMIN rpuns.

NMPUTOTOBJIEHMNE HA BEPTEJIE

Ona atoro Heobxogmmo criepyto-
wee:
eHaHM3aTb OMA0 Ha NPYTOK Bep-
Tena 3 1 3akpenuTb ero npu no-
MOLLIY BUIOK 4;

enipy  HeobXoAMMOCTM  HadeTb
pysky 5 Ha BepTen, pamky 9
YCTaHOBWUTb B [OYXOBKY Ha Ypo-
BeHb ll;

eKOHeL, npyTka BepTena 3
BCTaBbTe B MydTy npueoga 8,
obpaluas BHUMaHWe Ha T, YToObI
BbleMKa pamKku nornarna B KaHaBKy
MEeTanfIM4eckon 4Yactm gepxa-
Tensi BepTena;

® BbIBEPHUTE PY4KY 5;

eBCTaBbTE NPOTUBEHDL 7 Ha Cambli
HU3KMI YpOBEHb OyXOBOro
wikadcha 1 3akponte asepLy.

Mpu BbIHUMaHUM Gntoaa Bo usbe-
)XaHne oOXéra o6sA3aTeNibHO MC-
nonb3oBaTb pyuKy 5.
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COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the up-
per part of the oven and creates a circle
of cooling air on the inside of the furniture
and through the door of the oven. It is
turned on automatically when the temper-
ature of the outer shell of the oven ex-
ceeds 60 °C.

By switching on the oven with the thermo-
stat at 200 °C the fan starts working after
approx.10 min.

It is turned off when the temperature of
the outer shell of the oven descends un-
der 60 °C.

By switching off the oven with the thermo-
stat at 200 °C the fan stops working after
approx. 30 min.

PYROLYTIC SELF CLEAN*

Some appliances are equipped with pyro-
Iytic cleaning. The interior of the oven will
be heated to the temperature of 400 °C.
All organic matter will be decomposed by
the heat and its molecules will be de-
stroyed.

For safety reasons, the oven door will be
locked automatically at the beginning of
the pyrolytic cleaning programme. It can-
not be opened until the

programme has been finished.

>amm
RN N
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* — if available
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KUHLVENTILATOR

Der Klihlventilator* befindet sich auf
der oberen Seite des Backofens
und dient zur Kihlung sowohl des
Einbaumobels als auch der Back-
ofentlire. Der Ventilator schaltet
sich selbsttatig ein, wenn das au-
Rere Gehause des Backofens
eine Temperatur von 60 °C uber-
schreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C
eingestellt, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 10 Min. ein. Der
Ventilator schaltet sich selbst-
stdndig aus, wenn das &ulere
Gehause des Backofens eine
Temperatur von 60 °C unterschrei-
tet.

Sollte z. B. der Backofen nach Be-
trieb bei 200 °C ausgeschaltet
werden, dann schaltet sich die
Kihlung nach etwa 30 Min. aus.

PYROLYSE-SELBSTREINIGUNG*

Einige Gerate sind mit der Funktion
der Pyrolyse-Reinigung ausgestat-
tet. In Backdfen mit der Pyrolyse-
Funktion wird der Innenraum auf die
Temperatur von 400 °C erhitzt. Alle
organischen Stoffe zerfallen durch
die Hitze und ihre Molekile werden
voneinander gelost.

Nach dem Beginn der Pyrolyse-Rei-
nigung wird die Backofentirir auto-
matisch verriegelt. Sie Iasst sich erst
nach dem Ablauf der Reinigung wie-
der 6ffnen.

e
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* — falls vorhanden

FR

VENTILATEUR DE REFROIDISSE-
MENT

Le ventilateur de refroidissement *
est placé sur la partie supérieure du
four et crée un cycle d'air de re-
froidissement a lintérieur de l'ap-
pareil et a travers la porte du four. Il
s’active automatiquement lorsque la
température de la coque extérieure
du four dépasse 60 °C.

En allumant le four avec le thermo-
stat réglé a 200 °C, le ventilateur
commence a fonctionner aprés en-
viron 10 minutes. Il s'éteint lorsque
la température de l'enveloppe ex-
terne du four descend a moins de 60
°C.

En éteignant le four avec le thermo-
stat réglé a 200 °C, le ventilateur de
refroidissement cessera de fonction-
ner aprés environ 30 minutes.

AUTO-NETTOYAGE
LITIQUE*

PYRO-

Certains appareils sont équipés d'un
systeme d’auto-nettoyage pyro-
lytique. L'intérieur du four ayant la
fonction de nettoyage pyrolytique
sera chauffé a une température de
400 °C. Tous les matériaux orga-
niques sont alors décomposés par
la chaleur et leurs molécules sont
détruites.

Pour des raisons de sécurité, la
porte du four se verrouille automa-
tiquement au début du programme
d’auto-nettoyage pyrolytique. Il ne
peut pas étre ouvert avant la fin du
programme.

S
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* — si disponible

RU

OXJTAXOAIOLLUA BEHTUNATOP

Oxnaxgalowmin BEHTUNATOP™ Haxo-
OVNTCS1 HA BEPXHEWN YacTu QYXOBKU U
CNYXUT 4N OXNaxaeHws  Kak
BCTPOEHHON Mebenu, Tak n camomn
OBepLbl OYXOBKU. BeHTUnsiTop BKto-
YaeTcs aBTOMAaTUYECKM Npu JOCTMXKE-
HWUM TEMNEepaTypbl BHELLHEN NOBEPX-
HocTu ayxosku 60 °C. Hanpumep,
npu yctaHoske gyxoBku Ha 200
°C BEHTUNATOP BKIMOYUTCS Npnbnu-
3utenbHo Yepe3 10 MuH. [Npn NoHK-
XEHUN TemnepaTtypbl BHELUHEN MO-
BEpPXHOCTU [OyXOBKM Humxe 60 °C
BEHTUMNSTOP aBTOMAaTUYECKU OTKITHO-
yaeTcs.

Hanpumep, nocne BbIKNKOYEHUSA
OYXOBKW, ycTaHoBfieHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BLIKIHOYUTCA NpuU-
onuautensHo Yyepes3 30 MUH.

NMUPOJIUTUYECKAA CAMO-

OYUCTKA*

HekoTopble ycTponctBa obopyno-
BaHbl (PYHKUMEN MMPONUTUYECKON
oyncTkM. BHyTpeHHee npocTpaH-
CTBO [OYXOBOK C (OYHKUMEW nupo-
nn3a HarpeBaeTcsa 4o TeMnepaTypbl
400 °C. Bce opraHunyeckue Belle-
CTBa pasnaralTcs noj Aencresmem
BbICOKOM TemrnepaTypbl U UX Morie-
Kynbl pa3pyLuatoTcs.

Mocne Hayana npowecca NUPONUTU-
YEeCKOW OYMCTKM [OBEPb [OYXOBOro
wkadpa bnokmpyeTtcs us coobpaxe-
HuUM GesonacHocTu. [1Bepb MOXHO
OTKPbITb CHOBA TOJIbKO MOCIE OKOH-
YaHUsl NpPoLLecca OYUCTKM.

-
[
LR X
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* — ecnu umeeTcs
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Self-cleaning catalytic panels*

Our smooth walled ovens can be fitted
with self-cleaning panels 1 to cover the
inside walls.

These special panels are simply hooked
on to the walls before the side frames are
fitted. They are coated in special, micro-
porous catalytic enamel which oxidizes
and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures
above

200 °C. If the oven is not clean after cook-
ing fatty foods, operate the empty oven
for 60 minutes (max.) at maximum tem-
perature.

Never wash or clean self-cleaning panels
with abrasive, acid, or alkaline products.

—if available
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Selbstreinigende
Platten*

katalytische

Unsere Backoéfen mit glatten Wan-
den bieten die Mdglichkeit, in der
Muffel selbstreinigende Platten 1 zu
montieren. Diese Platten werden
vor den seitlichen Rahmen an den
Wanden eingehangt und sind mit ei-
nem mikropordsen katalytischen
Speziallack bedeckt, der oxidiert,
die Ol- und Fettspritzer verdampfen
lasst und so bei den Backvorgan-
gen uber 200 °C eliminiert. Soll der
Ofen nach dem Backen sehr fetthal-
tiger Speisen nicht sauber sein,
l&sst man ihn maximal 60 Minuten
lang leer bei Hochsttemperatur ein-
geschaltet. Die selbstreinigenden
Platten dirfen weder gewaschen,
noch mit scheuernden oder saure-
haltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

* — falls vorhanden

FR

Panneaux catalytiques auto*

Les parois intérieures lisses de nos
fours peuvent étre équipés de
plaques auto-nettoyantes 1.

Ces plaques spéciales sont a accro-
cher simplement sur les parois laté-
rales, avant d’installer les supports a
rails, dans la cavité du four. Elles
sont revétues d'un émail catalytique
spécial, micro-poreux, qui oxyde et
vaporise progressivement les écla-
boussures de graisse et d'huile a
des températures de caisson supé-
rieures a 200 °C. Si votre four n'est
pas propre aprés la cuisson d’ali-
ments gras, il vous suffira de le faire
fonctionner a vide pendant 60
minutes (max.), a la température
maximale, pour activer la fonction
d’auto-nettoyage catalytique.

Ne jamais laver ou nettoyer les
plaques autonettoyantes avec des
produits abrasifs, acides ou alcalins.

* _ si disponible

RU

Camoouumwiarowmeca Karanutmye-
CKue nnacTUuHbI*

Ha cTeHkax AyXOBKW yCTaHOBMEHbI
nnactuHbl 1 Co crneunansHOW KO-
NOrMYecko MUKPOMOPMUCTON camo-
ovuwiaroLencsa KaTanuTn4eckon
aMarnblo. JTa amanb nNpu Temnepa-
Type TunoBon paboTbl [OYXOBKM
cebilwe 200 °C kaTanuaupyeT Bce
HaxoAsLmMecs Ha HEN XMpHble Be-
LecTBa U, Ucnapssi, yCTpaHseT ux.
EnunHcTBEHHbIE CcpeacTBa, HEOOXO-
Anmble ans ybopkn OyxOBKWU nocne
KaTanuTU4eckom O4YUCTKM — 3TO
LeTka u coBok. Ecnu e nocne npu-
rOTOBIIEHUSI OYEHb XMPHbIX 6nog
Ha CTEHKax OYyXOBKM BCE e ocTa-
IOTCA 3aMeTHbIMW criedbl Macna u
Xupa, OCTaBbTe MYCTYH AYyXOBKY
BKMIOYEHHOW NpW  MakcumarnbHOM
Temnepartype 40 Tex Mop, Noka oHa
NOMHOCTbI0O He oumucTutca. Camo-
owMyaLwmecs  KaTanutuyeckue
NMacTUHbl HEMb3S HU MblTb, HU TEM
bonee unctutb abpasMBHbIMKU Ma-
Tepvanamu u KACNoTo- 1 Lenoye-
cogepxawmmm cpegcTBamMu.

* — ecnv umeeTcs
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USAGE

You can start the process of bak-
ing with a few easy steps.

e Choose the wanted baking func-
tion with the rotary knob 1 oven
operating mode.

¢ Set the wanted temperature with
temperature regulator rotary
knob 2.

The display 3 shows the chosen
operation modes.

DIGITAL CLOCK TIMER

Setting the clock

To set the current time:

e In Standby mode press and hold
the rotary knob 2 for 3 seconds.

As a confirmation that the clock
setting is possible, it appears a
sound signal. The symbol 4, h
lights up. The hour’'s symbols 5
flash.

¢ Set the current hour by turning
the rotary knob 2.

e Confirm the setting by pressing
the rotary knob 2.

The symbol 6, min lights up. The
minutes’ symbols 7 flash.

¢ Set the current minute by turn-
ing the rotary knob 2.

e Confirm the setting by pressing
the rotary knob 2.

After a few seconds the controller
sets the time currently displayed
and the two dots stop flashing.

Important! If you change the

time setting, the duration time
@ | and the end time of cooking
will be canceled.




DE
BENUTZUNG

Zum Beginnen der Zubereitung ge-
nugen wenige einfache Schritte.

e Gewtlinschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebs-
art wahlen.

e Gewlinschte Temperatur mit dem
Drehknebel 2 Temperaturregler
wahlen.

Das Display 3 zeigt die gewahlten
Backofenbetriebarten.

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALT-
UHR

Uhrzeiteinstellung

Zur Einstellung der aktuellen Uhr-
zeit:

eIm Standby-Modus den Drehkne-
bel 2 driicken und 3 Sekunden lang
gedruckt halten.

Jeder aktivierte Befehl wird mit ei-
nem Signalton bestatigt. Das Sym-
bol 4, h leuchtet auf. Die Stunden-
symbole 5 blinken.

eDen Drehknebel 2 drehen, um die
aktuelle Stunde einzustellen
eDurch Driicken den Drehknebel 2,
die Einstellung bestatigen.

Das Symbol 6, min leuchtet auf. Die
Minutensymbole 7 blinken.

eDen Drehknebel 2 drehen, um die
aktuelle Minute einzustellen

e Durch Driicken den Drehknebel 2,
die Einstellung bestatigen.

Nach einigen Sekunden wird die ak-
tuelle Uhrzeit auf dem Display er-
scheinen.

FR
UTILISATION

Vous pouvez commencer le proces-
sus de cuisson avec ces étapes sim-
ples.

e Choisissez la fonction de cuisson
désirée avec le bouton de com-
mande rotatif, 1 mode de fonc-
tionnement du four.

e Réglez la température souhaitée
avec le bouton rotatif du régu-
lateur de temperature, 2.

L'afficheur 3 indique les modes de
fonctionnement choisis.

MINUTERIE D'HORLOGE NUME-
RIQUE

Réglage I'horloge

Pour régler I'heure actuelle:

eEn mode veille, appuyez sur le
bouton rotatif 2 et maintenez-le en-
foncé pendant 3 secondes.

Pour confirmer que le réglage de
I'norloge est possible, un signal son-
ore est émis. Le symbole 4, h s'al-
lume. Les symboles de I'heure 5
clignotent.

eRéglez I'heure actuelle en tournant
le bouton rotatif 2.

e Confirmez le réglage en appuyant
sur le bouton rotatif 2.

Le symbole 6, min s'allume. Les
symboles des minutes 7 clignotent.

eRéglez les minutes actuelles en
tournant le bouton rotatif 2.

e Confirmez le réglage en appuyant
sur le bouton rotatif 2.

Aprés quelques secondes, le con-
tréleur régle I'neure actuellement af-
fichée et les deux points cessent de
clignoter.

RU
NCNOJIb3OBAHUE

B HeckonbKo MpPOCTbIX ABMXEHWIA
Bbl MOXeTe Ha4yaTb NPOLIECC NPUro-
TOBMEHUS.

e Pyykonn pexuma paboTtbl Ay-
xoBKku, 1 BbibepuTte xenaembivi
PEeXvM NPUroTOBMEHMUS.

e Pyykon Tepmoperynartopa, 2
BblibepuTE Xenaemyl Temnepa-
TYpy NPUroTOBNEHNUS.

Oucnnen 3 nokasbiBaloT BbIOpaH-
Hble NapameTpbl paboTbl LYXOBKU.

QNEKTPOHHOE NPOrPAMMM-
PYIOLLEE YCTPOUCTBO

YcraHoBKa TeKyLwero BpemMmeHun

UToObl yCTAHOBUTb TEKYLLIEE BPEMS:

e B pexume oXnagaHusi
HaXXMUTE U yaepxusanTe B
TEeYEeHUN 3 CEKYHT PYUKy 2.

Kaxxpasa akTmBmpoBaHHaa KomMaHaa
noaTBepXaaeTcs 3BYKOBbIM CUrHa-
nowm. 3aropaetcs 3Ha4dok 4, h. Cum-
BOMbl 5 muratot.

e YCTaHOBUTE TeKyLMiA 4ac, Bpa-
Lwas py4ky 2.

e [loaTBEPOUTE YCTAHOBKY Haxa-
TMEM Ha py4Ky 2.

3aropaeTcs 3Ha4yok 6, min. Cuwm-
BOMbl 7 Murator.

e YCTaHOBUTE TEKYLLYID MUHYTY,
BpaLlas pydky 2.

e [loaTBEpPONTE YCTAHOBKY Haxa-
TUEM Ha PYuKy 2.

Yepes HecKOnMbKO CeKyHA Ha Auc-
nnee noaBUTCA WHOMKaAUUA TeKy-
LLIero BpeMeHM.

Wichtig! Bei der Anderung

der eingestellten Uhrzeit wer-
@| den die Dauer und die Ko-
chendzeit geléscht.

Important! Lorsque vous

modifiez I'heure définie, la du-
@ | rée et la fin de la durée de
cuisson sont supprimées.

BaxHo! [Npu nsmeHeHunn
YCTaHOBMEHHOIO BPEMEHU
@®| NPOLOIKMTENBHOCTL U Bpems
OKOHYaHMS MPUrOTOBMEHNS
O6yoyT OTMEHEHDI.
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Cooking functions
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Defrost

Top heat + Grill

Multi cooking

Top and bottom heat + Grill

Bottom heat with Grill

Top heat + Grill and hot air

Pizza

Hot air

Top and bottom heat + fan

ECO - energy saving mode us-
ing hot air

Pyrolytic self cleaning

34

To choose a function:

ePress the rotary knob 1 in
Standby mode.

¢ Choose a function by turning the
rotary knob 1.

The display 2 shows the chosen

function.

ePress the rotary knob 3 to swich
into the temperature setting
mode.

The display 2 shows 180 °C.

e Choose a temperature by turning
the rotary knob 3.

ePress the rotary knob 3 to con-
firm the temperature.

The oven starts to operate with the
chosen function and temperature.



DE FR RU
Backofenbetriebsfunktion Modes de fonctionnement du four Pexumbl paboTbl  AgyxoBoro
wkada
Auftauen Décongélation PasmopaxuBaHue

Oberhitze + Grill

Chaleur voate + Grill

BepxHwuin HarpeB + rpunb

Multi Kochen

Cuisson multi

MynbTuHarpes

Ober-und Unterhitze + Grill

Chaleur sole-voite + Grill

BepxHnin M HWKHWIA HarpeB +
rpunb

Unterhitze + Grill

Chaleur sole + Girill

HwHWiA HarpeB + rpunb

Oberhitze + Grill und Heil3luft

Chaleur voate + Grill et Air chaud

BepxHuin Harpes + rpunb n rops-
Y 064yB

Pizza

Pizza

Muuua

Heilluft

Air chaud

"opsiunin 06ayB

Ober-und Unterhitze + Heilluft

Chaleur sole-volte + Turbine

BepxHUM 1 HWXHWUIA HarpeB + 06-
Aays

ECO - Energiesparmodus mit
heilRer Luft

Pyrolytische Selbstreinigung

So wahlen Sie eine Funktion aus:

e Den Drehknebel 1 im Standby-Mo-
dus dricken.

eWahlen Sie eine Funktion durch
Drehen des Knebels 1.

Das Display 2 zeigt die gewahlte
Funktion an.

eDen Drehknebel 3 driicken, um in
den Temperatureinstellmodus zu
wechseln.

Das Display 2 zeigt 180 °C.

eDurch Drehen des Drehknopfes 3
eine Temperatur auswahlen.

eDen Drehknopf 3 driicken, um die
Temperatur zu bestatigen.

Der Ofen startet mit der gewahlten
Funktion und Temperatur.

ECO - mode d'économie avec
I'air chaud

ECO - sHeprocbeperatowwmin pe-
XUM cropsiumm 06ayBoMm

Auto-nettoyage pyrolytique

|_|I/IpOJ'II/ITI/I‘~leCKaF| CaMOO4UNCTKa

Pour sélectionner une fonction:

e Appuyez sur le bouton rotatif 1 en
mode veille.

e Sélectionnez une fonction en tour-
nant le bouton 1.

L'afficheur 2 indique la fonction
sélectionnée.

eAppuyez sur le bouton rotatif 3
pour passer au mode de réglage de
la température.

L'afficheur 2 indique 180 °C.
eTournez le bouton 3 pour sélec-
tionner une température.

¢ Appuyez sur le bouton 3 pour con-
firmer la température.

Le four démarre avec la fonction et
la température sélectionnées.

YTto6bI BhIGpaTh YHKUUIO:

e Haxxmute pyyky 1 B pexnme Oxu-
haHus.

¢ Buibepute yHKUMIO, MOBEPHYB
py4ky 1.

Oucnnen 2 otobpaxaeT BbiOpaH-
HYI0 (OYHKUMIO.

e Haxxmute pyuky 3, 4T0OBbI nNe-
pPENTN B PEXUM HACTPOWMKU TEM-
nepaTypsl.

Oucnnen 2 noka3sbiBaeTt 180 °C.

¢ Boibepute Temnepartypy, noBoO-
pauyuBas pyuky 3.

o Haxxmute pyuky 3, 4tobbl noaTeep-
OnTb BblIbpaHHyt0 TeMnepaTypy.
Hyxoson wkag paboTaeT ¢ BbIGpaH-

HOW QoyHKUMEN N TemnepaTypon.
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Setting the cooking duration

The oven must turn off after the set
duration. There is no cooking du-
ration setting function during the
standby mode.

Before setting the end of cooking
time you have to set the oven op-
erating function and the tem-
perature (see chapter «Cook-
ing functions»).

ePress the knob 1 two times dur-
ing the operating mode and turn
right to choose the function 2 (.

The symbol 2 blinks.

ePress the knob 3 to adjust the
hours of the cooking duration.

The display shows the symbol 4,
h, the hours' indication 5 blinks.

e Turn the rotary knob 3 to set the
hours then press it to proceed the
minutes’ adjustment.

The display shows the symbol 6,

min, the minutes' indication 7

blinks.

e Turn the rotary knob 3 to set the
minutes then press it to finish the
setting of the cooking duration.

ePress the knob 3, OK to cancel
the previous cooking duration
setting, if you need to set it again.

When the entered cooking duration
is reached, it emits an audible signal
and the oven will be turned off.

ePress the knob 1 or the knob 3
to turn off the signal.

The oven operation can be
stopped at any time:

ePress and hold knob 1 for 3 sec-
onds.
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Einstellen der Kochdauer

Der Backofen muss in eingegebener
Dauer ausgeschaltet werden. Im
Standby-Modus gibt es keine Koch-
dauer-Einstellungsfunktion.

Bevor die Dauer der Gerichtszube-
reitung eingegeben wird, muissen
Sie die Backofenfunktion und
die Temperatur der Zubereitung
einstellen (siehe Kapitel »Back-
ofenbetriebsfunktion«).

eDen Knopf 1 wahren des Betribs

zweimal dricken, dann nach
rechts drehen, um die Funktion
2 (L zu wéhlen.

Das Symbol 2 blinkt.

e Den Knopf 3 driicken, um die Stun-
den der Garzeit einzustellen.

Das Display zeigt das Symbol 4, h,
die Stundenanzeige 5 blinkt.

eDen Drehknebel 3 drehen, um die
Stunden der Garzeit einzustellen,
dann ihn dricken, um zur Minuten-
einstelling vorzugehen.

Das Display zeigt das Symbol 6,
min, die Minutenanzeige 7 blinkt.

eDen Drehknebel 3 drehen, um die
Minuten der Garzeit einzustellen,
dann ihn driicken, um zur Minuten-
einstelling vorzugehen.

eDen Knopf 3, OK, driicken, um die
vorherige Zeiteinstellung zu 16-
schen, wenn Sie die Kochdauer er-
neut einstellen missen.

Wenn die eingegebene Kochdauer
erreicht ist, dann ertdont ein akusti-
sches Signal und der Backofen wird
ausgeschaltet.

e Den Knopf 1 oder den Knopf 3 dri-
cken, um den Signalton auszu-
schalten.

Der Backofenbetrieb kann jeder-
zeit angehalten werden:

eDen Knopf 1 fir 3 Sekunden ge-
drickt halten.

FR

Réglage de la durée de cuisson

Le four doit étre éteint dans une
durée donnée. En mode veille, il n'y
a pas de fonction de réglage de la
durée de cuisson.

Avant de saisir la durée de la prépa-
ration du terrain, vous devez régler
la fonction du four et Ila
température de la prépara-
tion (voir le chapitre «Fonctions
d'exploitation du four»).

¢ Appuyez deux fois sur le bouton 1
pendant le fonctionnement, puis
tournez a droite pour sélectionner
la fonction 2 (L.

Le symbole 2 clignote.

e Appuyez sur le bouton 3 pour ré-
gler les heures de cuisson.

L'affichage indique le symbole 4, h,
I'affichage des heures 5 clignote.

e Tournez le bouton 3 pour régler les
heures de cuisson, puis appuyez
dessus pour avancer au réglage
des minutes.

L’affichage indique le symbole 6
min, I'affichage des minutes 7 clig-
note.

e Tournez le bouton 3 pour régler les
minutes du temps de cuisson, puis
appuyez dessus pour avancer au
réglage des minutes.

¢ Appuyez sur le bouton 3, OK, pour
effacer le réglage de I'heure pré-
cédent si vous devez régler a nou-
veau le temps de cuisson.

Lorsque le temps de cuisson entré
est atteint, un signal sonore retentit
et le four est éteint.

e Appuyez sur les boutons 1 ou 3
pour désactiver le bip.

Le fonctionnement du four peut
étre arrété a tout moment:

eMaintenez le bouton 1 enfoncé
pendant 3 secondes.

RU

YcTaHOBKa BpeMeHU NPoAoIKuU-
TeNbHOCTU NPUrOTOBIEHUA

[yxoBon Lwkad OomKeH aBToMaTu-
YecKkM OTKMIUYMTbCHA 4vepe3 3adaH-
Hoe BpeMs. B pexume oxuoaHus

YyCTaHOBKA BPEMEHW NPOAOIIKU-
TENbHOCTU NPUrOTOBMNEHUSI Heno-
CTynHa.

Mpexae YyeM 3agaTb BPEMS OKOHYa-
HUs paboTbl, Bbl OOMKHbI ycTaHo-
BUTb PeXXUM paboTbl AYyXOBKM
W Temnepartypy npurortosre-
HmA. (cM. pasgen «Pexumbl pa-
60TbI gyxoBoro wkaca»).

e[lBaxabl HaxmuTe kHomky 1 BoO
BpeMsi paboTbl AyX0BOro Lkada u
NOBEPHWUTE Hamnpaso, 4TOObl Bbl-

6paTb dyHKUMIO 2 (L.
CumBon 2 muraer.

e Haxkmute kHomnky 3, 4Tobbl ycTaHo-
BWTb KONMYECTBO YacOB NPUrOTOB-
neHus.

Ha gnucnnee otoGpaxkaeTcs CMMBOI
4, h, nhgukatop 4YacoB 5 muraer.

e[loBepHUTE pyyky 3, 4TOObI yCTa-
HOBWTb Yacbl MPUroTOBMEHNUs, 3a-
TEM HaXMUTE €€, YTOObI NepenTu K
HacTPOMKE MUHYT.

Ha gucnnee otoGpaxkaeTcs CMMBOI
6, min, MyraeT nHaMKaunsa MUHYT 7.

e[loBepHUTE pyuky 3, 4TobbI yCTa-
HOBUTb MWHYTbI, 3aTEM HaXMmuTe
Ha Heé, JTobbl  3aBepwuTb
HaCTPOMKY  MPOAOIMKUTENBHOCTU
MPUroTOBMNEHUS.

e Haxxmute pyuky 3, OK, utobbl yaa-
NMTb  Npeabigylyd  HaCTPOWKY
BPEMEHN MPUIOTOBMEHUS, €Cnu
BaM HYXHO €ro ycTaHOBWUTb 3a-
HOBO.

Mo pocTuxeHuo 3anporpammmpo-
BaHHOIO BpPEMEHMW MPO3BYYUT aKy-
CTUYECKM CurHan, u OyxoBKa OT-
KMIOYNTCH aBTOMaTUYECKN.

eHaxmuTte pyuky 1 nnu pydky 3,
4TOObl BbIKMOYUTE 3BYKOBOW CUI-
Han.

PaGoTta pyxoBoro wkada moxer

ObITb OCTaHOBJIEHa B 060N MoO-

MEHT:

e Haxkmute 1 yoepxumsante pydky 1
B Te4yeHun 3 CeKyHA.
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Setting the delayed start time

The oven will turn on with the ar-

ranged parameters after a speci-
fied time. The maximum delayed

S .
- ey
S

start time is 23 hours and 59
minutes.

Before setting the end of delayed

2 6 start time you have to set the oven

operating function and the

3 temperature (see chapter
«Cooking functions»).

e Select function and cooking tem-
perature as described above.

-
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~
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The starts to operate with the ar-
ranged parameters.

ePress the knob 1 two times and
turn right to choose the function

2.
The symbol 2 blinks.

ePress the knob 3 to adjust the
hours of the delayed start.

The display shows the symbol 4,
h, the hours' indication 5 blinks.

e Turn the rotary knob 3 to set the
hours then press it to proceed the
minutes’ adjustment.

The display shows the symbol 6,
min, the minutes' indication 7
blinks.

e Turn the rotary knob 3 to set the
minutes then press it to finish the
setting of the delayed start.

The oven goes into standby mode.
When the programmed time is
reached, the oven starts to oper-
ate with the arranged parameters.

ePress the knob 3, OK to cancel
the previous delayed start set-
ting, if you need to set it again.
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Einstellen der Startzeitverzége-
rung

Der Ofen schaltet sich nach einer
festgelegten Zeit mit den eingestell-
ten Parametern ein. Die Startzeit-
verzogerung betragt maximal 23
Stunden und 59 Minuten.

Bevor die Startzeitverzégerung ein-
gegeben wird, missen Sie die
Backofenfunktion und die
Temperatur der Zubereitung ein-
stellen (siehe Kapitel »Backofenbe-
triebsfunktion«).

eWahlen Sie Backofenfunktion und
Temperatur wie oben beschrieben.

Der Backofen beginnt mit den einge-
stellten Parametern zu funktionie-
ren.

eDen Knopf 1 zweimal driicken,
dann nach rechts drehen, um die
Funktion 2 <) zu wéhlen.

Das Symbol 2 blinkt.

e Den Knopf 3 driicken, um die Stun-
den der Startzeitverzégerung ein-
zustellen.

Das Display zeigt das Symbol 4, h,
die Stundenanzeige 5 blinkt.

eDen Drehknebel 3 drehen, um die
Stunden der Startzeitverzégerung
einzustellen, dann ihn driicken, um
zur Minuteneinstelling vorzugehen.

Das Display zeigt das Symbol 6,
min, die Minutenanzeige 7 blinkt.

eDen Drehknebel 3 drehen, um die
Minuten der Startzeitverzogerung
einzustellen, dann ihn driicken, um
zur Minuteneinstelling vorzugehen.

Der Ofen geht in den Standby-Mo-
dus. Bei Erreichen der programmier-
ten Zeit beginnt der Ofen mit den
eingestellten Parametern zu arbei-
ten.

eDen Knopf 3, OK, driicken, um die

vorherige Zeiteinstellung zu 16-
schen, wenn Sie die Startzeitver-
zbgerung erneut einstellen mus-
sen.

FR

Réglage du départ différe

Le four s'allumera avec les pa-
rameétres définis au bout d'un temps
spécifié. L’heure de départ différée
maximale est de 23 heures et 59 mi-
nutes.

Avant de régler I'neure de départ dif-
féré, vous devez définir le mode de
fonctionnement du four et la
température de cuisson. (voir
le chapitre «Fonctions d'exploita-
tion du foury).

eSélectionnez la fonction et la
température de cuisson comme
décrit ci-dessus.

Le four commencera a travailler
avec les parameétres définis.

Double-cliquez sur le bouton 1 et
tournez a droite pour sélectionner la
fonction 2 ).

Le symbole 2 clignote.

e Appuyez sur le bouton 3 pour dé-
finir le nombre d'heures pour un
départ différé.

L'écran affiche le symbole 4, h, I'in-
dicateur d'horloge 5 clignote.

eTournez le bouton 3 pour régler
’heure du démarreur différé, puis
appuyez dessus pour aller au
réglage des minutes.

L’affichage indique le symbole 6,
min, la minute 7 clignote.

e Tournez le bouton 3 pour régler les
minutes, puis cliquez dessus pour
terminer la configuration du départ
différé.

Le four passe en mode veille. Une
fois I'neure spécifiée atteinte, le four
commencera a utiliser les
parametres installés.

¢ Appuyez sur le bouton 3, OK pour
supprimer le réglage précédent de
'heure de départ différé si vous
devez le régler a nouveau.

RU

YcTtaHOBKa BpeMeHU OTI0XEeH-
HOro cTapTa

[yxoBon WwKad BKAOYUTCH C yCTa-
HOBMEHHbIMW MapamaTpamu yepes
3agaHHoe BpeMms. MakcumanbHoe
BpEMs OTMOXEHHOro cTapTa Co-
ctasnseT 23 yaca 59 MUHYT.

MNpexaoe 4yem 3agaTb BpeMs OTMO-
XXeHHoro ctapTta, Bbl 4omkHbI ycTa-
HOBUTbL pexum pabortbl ny-
XOBKM " Temneparypy
npuUroToBneHma. (CM. pasgen
«Pexumbl paboTtbl pgyxoBoro
wkadca»).

eBbibepnte dyHKUMIO U Temnepa-
TYpy NPUroTOBIIEHUSA Kak ONMUCAHO
BbiLLE.

[yxoBow wWwkad Ha4yHET paboTaTb C
YCTaHOBIMEHHBIMM NapaMeTpamMu.

e [IBa>kAbl HaXXMUTE KHOMKy 1 1 no-
BEPHUTE Hanpaeo, YToObI BLIOpaTh

pyHKUMI0 2 ).
CumBon 2 muraer.

e HaxxmuTe KHOMKy 3, 4TOBbI yCTaHO-
BWUTb KONMYECTBO YacoB OTIOXEH-
Horo ctapTa.

Ha gucnnee otoGpaxkaeTcs CMMBOI
4, h, nHgukaTop 4Yacos 5 muraer.

e[loBepHUTE pyyky 3, 4TobbI yCcTa-
HOBUTb Yyachbl OTITOXXEHHOTO
cTapTa, 3aTEM HaXMuTE €€, 4TobbI
nepemnTn K HAaCTPOMKE MUHYT.

Ha ancnnee otobpaxkaeTcs CMMBOI
6, min, MyraeT nHaMKaunsa MUHYT 7.

e[loBepHute pyuky 3, utobbl ycTa-
HOBWUTb MWHYTbI, 3aTEM HaXmuTe
Ha Heé, y4TOoObl  3aBepwuTb
HaCTPOWNKy OT/IOXKEHHOTO cTapTa.

[yxoBown Lwkad nepexoguT B pexnm
oxuaaHusa. o gocTmxkeHun 3apaH-
HOrO BpPEMEHM [OyxoBOW LKad
HayHET paboTy C YyCTaHOBIEHHbLIMU
napamaTpamu.

e Haxxmute pyuky 3, OK, 4tobbl yaa-

nUTb  NpeabigyLyld  HaCTPOMKY
BPEMEHN OTNIOXKEHHOrO CTapTa,
€CNN BaM HY)XHO €ero yCTaHOBUTb
3aHOBO.
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Electronical countdown timer

When the entered cooking duration
is reached, it emits an audible sig-
nal.

ePress the knob 1 two times and
turn right to choose the function
2[)

The symbol 2 blinks.

ePress the knob 3 to adjust the
hours of the countdown timer.

The display shows the symbol 4,
h, the hours' indication 5 blinks.

o Turn the rotary knob 3 to set the
hours then press it to proceed the
minutes' adjustment.

The display shows the symbol 6,
min, the minutes' indication 7
blinks.

o Turn the rotary knob 3 to set the
minutes then press it to finish the
setting of the countdown timer.

After arranged time, an audible sig-
nal will sound.

ePress the knob 1 or the knob 3
to turn off the signal.



DE

Elektronischer Kurzzeitwecker

Nach einer festgelegten Zeit ertdnt
ein Signalton.

eDen Knopf 1 zweimal driicken,
dann nach rechts drehen, um die
Funktion 2 [} zu wéhlen.

Das Symbol 2 blinkt.

e Den Knopf 3 driicken, um die Stun-
den des Kurzzeitweckers einzu-
stellen.

Das Display zeigt das Symbol 4, h,
die Stundenanzeige 5 blinkt.

e¢Den Drehknebel 3 drehen, um die
Stunden des Kurzzeitweckers ein-
zustellen, dann ihn dricken, um
zur Minuteneinstelling vorzugehen.

Das Display zeigt das Symbol 6,
min, die Minutenanzeige 7 blinkt.

eDen Drehknebel 3 drehen, um die
Minuten des Kurzzeitweckers ein-
zustellen, dann ihn dricken, um
zur Minuteneinstelling vorzugehen.

Bei Erreichen der programmierten
Zeit ertont ein Signalton.

e Den Knopf 1 oder den Knopf 3 dri-
cken, um den Signalton auszu-
schalten.

FR

Minuteur électronique (Compte a
rebours)

A la fin du compte a rebours, I'ap-
pareil émet un signal sonore.

¢ Appuyez deux fois sur le bouton 1
et tournez a droite pour sélection-
ner la fonction 2 [[).

Le symbole 2 clignote.

e Appuyez sur le bouton 3 pour ré-
gler le nombre d’heures.

L'écran affiche le symbole 4, h, I'in-
dicateur d'horloge 5 clignote.

eTournez le bouton 3 pour régler
'heure des minutes, puis appuyez
dessus pour aller au réglage des
minutes.

L’affichage indique le symbole 6
min, la minute 7 clignote.

e Tournez le bouton 3 pour régler les
minutes, puis cliquez dessus pour
terminer la configuration du mini-
joint.

Lorsque le temps spécifié est atteint,
un bip retentit.

e Appuyez sur les boutons 1 ou 3
pour désactiver le signal sonore.

RU

ONeKTPOHHbIA MUHYTHUK

Mo npowecTBun yCTaHOBJIEHHOIO
BpeMeHn npo3By4ynUT 3ByKOBOl7I Ccur-
Harn.

e [IBa>xAbl HaXXMuTEe kKHOMKy 1 u no-
BEPHWTE Hanpaeso, YTOObI BbibpaTh
yHKUMI0 2 D

CumBon 2 muraer.

e HaxxmuTe KHOMKy 3, 4TOObI yCTaHO-
BUTb KONMWYECTBO Y4acOB MWHYT-
Hu1Ka.

Ha anucnnee otobpaxkaeTcs CMMBOIT
4, h, nngukatop 4Yacos 5 muraer.

e[loBepHUTE pyyky 3, 4TOOBI YyCTa-

HOBUTb Yacbl MUWHYTHWKA, 3aTeMm
HaXMuTe €€, 4ToObl nepenTn K
HaCTPOMKE MUHYT.

Ha gucnnee otobpaxaeTtcsa cMmBon
6, min, MyraeT nHgMKaunsa MUHYT 7.

e[loBepHUTE pyyky 3, 4TObbI yCTa-
HOBWUTb MWHYTbI, 3aTEM HaxmuTe
Ha Heé, JToObl  3aBepLnUTb
HaCTPOMKY MUHYTHUKA.

Mo pocTwxkeHun 3agaHHOro Bpe-
MeHUN NPOo3BY4UT 3ByKOBOIZ curHarn.

eHaxmuTte pyuky 1 nnm pydky 3,
YTOObI BbIKMIOYUTE 3BYKOBOW CUI-
Han.
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Child lock

An important planning aspect is to
prevent inadvertent shift or unin-
tentional turning-on. You can acti-
vate the Child lock any time.

3
é Activating the Child lock

ePress and hold the buttons 1 and
— - 2 simultaneously for 3 seconds
' ' .7' at standby or working status.

The child lock icon, 3 [% appears
on the display. Electronic control
of the device is locked.

All you can do with the controls is:

switch off the appliance:

epress and hold the On/Off knob,
1, again and hold it for at least 5
seconds.

or unlock the control panel:

epress and hold the knobs 1 and
2 simultaneously for 3 seconds.

vate the child lock before you

' Important! You must deacti-
® can use the appliance again.

Scales of temperature

There are two scales for the tem-
perature display: the Celsius
scale, °C and the Fahrenheit
scale, °F. After the turning on, the
Celsius scale, °C is set to by de-
fault.
e Press the knob 1 two times and
turn right to select a temperature
4 scale.

The current temperature unit sym-
C bol 4 or 5, (°F or °C) flashes.

ePress the Knob 2 to confirm a
5 temperature scale, °F or °C.

The selected temperature unit
lights after confirmation.
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Kindersicherung

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres
neuen Gerates besteht darin, verse-
hentliche Verstellungen oder unge-
wolltes Einschalten zu verhindern.
Sie kénnen die Kindersicherung je-
derzeit aktivieren.

Aktivierung der Kindersicherung

eDricken und halten Sie die Tasten
1 und 2 gleichzeitig fur 3 Sekun-
den im Standby- oder im Betriebs-
modus.

Das
erscheint auf dem Display. Elektro-
nische Steuerung des Gerates ist
gesperrt.

Ab diesem Zeitpunkt konnen Sie

nur:

das Gerat ausschalten:

edie Ein/Aus Taste, 1, etwa 5 Se-
kunden gedrickt halten.

oder die elektronische Steuerung

entsperren.

edriicken und halten Sie die Tasten
1 und 2 gleichzeitig mindestens 3
Sekunden gedrickt wieder.

FR

Verrouillage commandes — Sécu-
rité enfant

Un aspect important de la planifica-
tion est la prévention de tout pro-
grammation ou mise en marche in-
volontaire de [l'appareil. Vous
pouvez pour cela activer, a tout mo-
ment, le verrouillage commandes —
sécurité enfant.

Activation du verrouillage com-
mandes — Sécurité enfant.

eAppuyez simultanément sur les
boutonbl 1 et 2 et maintenez-les
enfoncées pendant 3 secondes en
mode veille ou en mode de fonc-
tionnement.

Kindersicherungssymbol, 3@L'icc‘>ne de verrouillage parental,

3 (3 apparait & I'écran. Le controle
électronique de l'appareil est désac-
tive.

De ce moment 13, vous pouvez:

éteindre I'appareil:

eappuyez et maintenez enfoncé le
bouton Marche/Arrét, 1 pendant
environ 5 secondes.

ou déverrouiller le contréle élec-

tronique:

eappuyez simultanément et
maintenez enfoncé les boutons 1
et 2, enfoncé pendant au moins 3
secondes.

RU

BrnokupoBkKka oT geTen

[aHHOe yCTpOWCTBO MMeeT yHK-
umo 6oKNpPOBKM OT AeTeln, KoTopas
npegoTepawlaeT MX BMmellaTenb-
CTBO M CNny4yanHoe BKIoYeHue Ay-
XOBKW. Bbl MoOxeTe akTMBMpoBaTb
3Ty hyHKLMIO B NMtoboe Bpems.

AkTBaumMa  yHKuum  Gnokm-

POBKM OT geTen

eHaxxMnMTe OQHOBPEMEHHO KHOMKM
1 and 2 v yaepxuBanTe 3 cekyHAabl
B peXume oXuaaHusi unu B pe-
Xunume paboThbl.

Ha pucnnee 3aropaetcs cuMBOnN
OnokupoBku, 3 @ OneKkTpoHHoEe
ynpaeneHne ycTpOMUCTBOM 3a610Ku-
poOBaHo.

Tenepb Bbl MOXeTe TONbKO:

BbIKIMIOYUTL YCTPOWCTBO:

eHAXMUTE W YAEPXMBAWTE KHOMKY
Bkn/Bbikn, 1 B TeyeHun npwu-
MEpPHO 5 cekyHA.

unun pasbnokupoBaTb 3NEKTPOHHOE

ynpasrneHue:

eCHOBa O[JHOBPEMEHHO HaXMuUTe U
yaepxumeamnTe kHonkn 1 and 2 B Te-
YeHne 3 CekyHA.

wieder nutzen mochten, mus-
sen Sie die Kindersicherung
®| deaktivieren.

' Wichtig! Wenn Sie das Gerat

le four, vous devez desactiver

' Important! Avant de réutiliser
la sécurité enfants.

BaxHo! lNpexge 4em cHoBa
' Nnonb30BaTbCs AYXOBbLIM LLKa-
¢om, Bbl OOmMKHbI geakTuBU-
® poBaTb G/IOKMPOBKY OT AETEN.

Temperaturskalen

Es gibt zwei Skalen fur die Tempe-
raturanzeige: die Celsius-Skala, °C
und die Fahrenheit-Skala, °F. Nach
dem Einschalten ist die Celsius-
Skala standardmaRig in °C einge-
stellt.
eDen Knopf 1 zweimal dricken,
dann nach rechts drehen, um eine
Temperaturskala auszuwahlen.

Das aktuelle Einheitsssymbol 4 o-
der 5, (°F oder °C) blinkt.

eDen Knopf 2 driicken, um eine
Temperaturskala, °F oder °C zu
bestatigen.

Die ausgewahlte Temperatureinheit
leuchtet nach der Bestatigung.

Unités de mesure de température

Il y a deux échelles pour afficher la
température: I'échelle Goal-Ali, °C et
I'échelle Fahrenheit, °F. Par défaut,
I'échelle Celsius, °C est activée
apres la mise sous tension.

eDouble-cliquez sur le bouton 1 et
tournez a droite pour changer
'unité de mesure de la tempé-
rature.

Le symbole de I'échelle définie de 4

ou 5, (°F ou °C) clignote.

e Appuyez sur la touche 2 pour con-
firmer la sélection du mode d’af-
fichage °F ou °C.

L'unité de température sélectionnée

s'allume aprés confirmation.

EavHuubl
Typbl

Ons oTtobpaxeHus TemnepaTypbl
umetoTcs ABe LWwKarnbl: Wwkana Lenb-
cus, °C n wkana PapeHreinta, °F.
Mo ymonuyaHuo nocne BKYEHUS
akTuBumpyeTtcs wkana Llenbcus, °C.

n3mMmepeHua Temnepa-

e [IBaxkAbl HaXXMUTE KHOMKy 1 1 no-
BEpHMTE HanpaBo, 4TODObl U3Me-
HWUTb €AMHWLbI U3MEePEHNs Temne-
paTypbl.

CvmBON yCTaHOBIIEHHOW LWKanbl 4

unn 5, (°F unu °C) muraer.

e Haxmute kHOMKy 2 Ans NoaTBep-
XOeHus1 Bolbopa pexuma otobpa-
»eHus °F unn °C.

BbibpaHHasa eguHMUa M3MeEpeHus

TemnepaTypbl rOpuT nocne nog-

TBEPXOEHUS.
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Pyrolytic self-cleaning function

ePress and turn the rotary knob 1
in standby mode to choose a po-
sition 2, F-10.

The symbol 3, i flashes.

¢ Press the knob 4 to confirm.

The display 5 flashes to indicate
the default operation time is 1
hour. The symbol 6, h lights up.

e Turn the rotary knob 4 to set the
hours then press it to proceed the
minutes’ adjustment.

The symbol 7, min lights up.

e Turn the rotary knob 4 to set the
minutes then press it to finish the
setting of the self-cleaning time.

The self-cleaning function starts to
run, the symbols 8, 9, 10 light up.
The display shows the remaining
operating time.

The default temperature is 420 °C.

The duration of the self-cleaning
process can be set from 1 to 3
hours.

The pyrolytic self-cleaning func-
tion will always be carried out
when the oven door is closed. The
oven door is locked during the pro-
cess.

If terminating the operation of
the pyrolytic self-cleaning func-
tion is necessary:

ePress and hold the knob 1 for 3
seconds.

Upon termination of the self-clean-
ing function, the door remains
locked until the temperature in the
oven chamber drops to 280 °C.
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Pyrolytische
funktion

Selbstreinigungs-

eDriicken und drehen Sie den Dreh-
knebel 1 im Standby-Modus, um
die Position 2, F-10 auszuwahlen.

Das Symbol 3, & blinkt.

eDriicken Sie den Knopf 4 zur Be-
statigung.

Die Displayanzeige 5 blinkt, um an-
zuzeigen, dass die Standardbe-
triebszeit 1 Stunde betragt. Das
Symbol 6, h leuchtet auf.

e¢Drehen Sie den Drehknebel 4, um
die Stunden einzustellen, und dri-
cken Sie ihn, um die Minuten ein-
zustellen.

Das Symbol 7, min leuchtet auf.

eDrehen Sie den Drehknebel 4, um

die Minuten einzustellen, und dri-
cken Sie ihn, um die Einstellung
der Selbstreinigungszeit abzu-
schlielRen.

Die Selbstreinigungsfunktion be-
ginnt zu laufen, die Symbole 8, 9,
10 leuchten auf. Das Display zeigt
die verbleibende Betriebszeit an.

Die Standardtemperatur betragt 420
°C.

Die Dauer der Selbstreinigung kann
von 1 bis 3 Stunden betragen.

Die pyrolytische Selbstreinigungs-
funktion wird immer bei geschlosse-
ner Ofentir ausgefiihrt. Die Back-
ofentur ist verriegelt.

Um den Betrieb der pyrolytischen
Selbstreinigungsfunktion zu be-
enden:

eDen Knopf 1 fir 3 Sekunden ge-
drickt halten.

Am Ende der Selbstreinigungsfunk-
tion bleibt die Backofentir verriegelt,
bis die Temperatur in der Backofen-
Kammer auf 280 °C senkt.

FR

Fonction autonettoyante pyro-
lytique

e Appuyez sur le bouton 1 en mode
veille et tournez-le pour sélection-
ner la position 2, F-10.

Le symbole 3, Ll clignote.

¢ Appuyez sur le bouton 4 pour con-
firmer.

L'affichage 5 clignote pour indiquer
que la durée de fonctionnement
standard est de 1 heure. Le symbole
6, h s'allume.

e Tournez le bouton 4 pour régler les
heures et appuyez dessus pour ré-
gler les minutes.

Le symbole 7, min s'allume.

e Tournez le bouton 4 pour régler les
minutes et appuyez dessus pour
fermer le réglage du temps d’auto-
nettoyage.

La fonction d’auto-nettoyage com-
mence a fonctionner, les symboles
8, 9, 10 s’allument. L'afficheur in-
dique le temps de fonctionnement
restant.

La température standard est de 420
°C.

La durée de l'autonettoyage peut al-
ler de 1 a 3 heures.

La fonction d'auto-nettoyage pyro-
lytique est toujours effectuée avec la
porte du four fermée. La porte du
four est verrouillée.

Pour arréter le fonctionnement de
la fonction d’autonettoyage

pyrolytique:

eMaintenez le bouton 1 enfoncé
pendant 3 secondes.

A la fin de la fonction d’autonettoy-
age, la porte du four reste verrouillée
jusqu’a ce que la température dans
la chambre du four baisse a 280 °C.

RU

DYHKUMUA NMUPOSIUTUYECKOWU camo-
OUYMCTKM

eHaxmunTe n nosepHuTe pyyky 1 B
pexume oxuaaHusl, 4ToObl Bbl-
6paTb noanuuio 2, F-10.

Cumeon 3, ) muraer.
e Haxkmute u kHoMKy 4 ANs NoATBep-
XKOEHs.

WHaukauus gucnnest S muraet, no-
KasblBasi, 4YTO Bpems paboTbl Mo
ymonuaHuio coctaenseT 1 yac. 3a-
ropaetcs cumeon 6, h.

e[loBepHUTE pyuky 4, 4TOObI YCTa-
HOBWTb Yacbl, 3aTeM HaXMuTe Ha
Hero, 4YTOObI NPOAOIKUTL
HaCTPOMKY MUHYT.

3aroputcst cumBon 7, min.

e[loBEpHUTE BpaLLAIOLLYOCA PYYKY

4, 4yTOObl YCTAHOBUTL MUHYTHI, 3a-
TEM HaxmuTe eé, 4ToObl 3aBep-
LWNTb HACTPOWKY BPEMEHM CaMo-
O4YUCTKM.

®YHKUMS CAMOOYMCTKM HAYMHAET OCy-
LLEECTBMATLCS, 3aropalTcs CUMBOIbI
8, 9, 10. Ha gucnnee otobpaxaeTcs
ocTaBLleecsl Bpemsi paboThbl.

YcTaHoBreHHass MO YMOMYaHuio
Temnepartypa coctasnset 420 °C.

HacTtporika  nNpoaomKMTENbHOCTH
camMoo4nCTKM coctaBnsaeT oT 1 go 3
Yyacos.

®PyHKUNA  MUPONUTUYECKON CaMo-
OYMCTKM BCerga ocCyLlecTBnsAeTcs
npu 3akpbliTOW ABEPU OYXOBOrO
wkadha. [Bepb AyxoBoro Lwkada
fbrnoknpyeTcs.

Mpu HeobxoaAMMOCTU NpeEKpPaTUTL
BbINOSIHEHNe (PYHKUMM nUponu-
TUYECKOW CaMOOUYMNCTKM:

eHaxmuTe 1 yaoepxumsanTte pyyky 1
B Te4YeHUn 3 CekyHA.

Mo npekpalleHMn  BbINOSHEHUS
YHKLUN CaMOOUYUCTKMN OBEPL OCTa-
€Tcs 3abnoKMpPOBaHHOM A0 TOro Mo-
MeHTa, NoKa Temneparypa B kKamepe
OyxOBOro Likada He onycTutca A0
280 °C.
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Attention while using the pyrolytic
self-cleaning function

Important! Because of the
high temperatures during
pyrolytic cleaning non-
pyrolytic accessories will be
damaged. Tableware,
utensils and the system Tele-
scope* 1 must be removed
from the oven chamber
before the pyrolytic cleaning
starts.

Important! When using the
pyrolytic self-cleaning func-
tion, the front of the device is
heated. Keep children away
from the oven, do not touch
the glass to avoid accidents.

It is forbidden to use the pyrolytic self-
cleaning function if the oven seal tape,
2 js damaged. The special sealing
tape must be replaced.

Before using the pyrolytic self-cleaning
function, remove the leftovers from the
inner oven chamber.

If there are any residues on the surface
of the inner oven chamber after per-
forming the pyrolytic self-cleaning
function, this is a normal situation. Use
a dry cloth for cleaning.

After performing the function of pyro-
lytic self-cleaning, the use of water and
other cleaning agents is prohibited.

*if available



DE

Achten Sie wahrend der Verwen-
dung der pyrolytischen Selbstrei-
nigungsfunktion

FR

Attention lors de l'utilisation de la
fonction d'auto-nettoyage pyro-
lytique

RU

O6paTtute BHMMaHue nNpu wuc-
nonb3oBaHUM (PYHKLMU NUPOSM-
TUYECKOM CaMOOUUCTKM

Wichtig! Das ganze
Kochgeschirr, Zubehoér und
® die Teleskop-Auszige* 1
missen vor der Pyrolyse-

Reinigung aus dem
Innenraum des Backofens
herausgenommen  werden,
um maogliche

Beschadigungen durch die
hohen Temperaturen zu
vermeiden.

Important! En raison des

températures élevées pen-
e dant le nettoyage pyrolytique,
les accessoires non pyrolyt-
iques seront endommages.
La vaisselle, les ustensiles et
le systéme Telescope * 1 doi-
vent étre retirés de la cham-
bre du four avant le début du
nettoyage par pyrolyse.

BaxHo! Bcs nocyna, Tene-

cKonun4yeckue HanpaBnsto-
® wme* wun  akceccyapbl 1
OOIDKHbI  ObITb  N3BMEYeHbl
nepen Hayanom NUponuTuYe-
CKOW OYUCTKU, YTOOBLI M3be-
XKaTb UX NOBPEXAEHUS U3-3a
BO3JENCTBUA BbICOKUX TeM-

neparyp.

Wichtig! Bei Verwendung der
pyrolytischen Selbstreini-
gungsfunktion wird die Front-
seite des Gerates erwarmt.
Halten Sie Kinder vom Back-
ofen fern, berlihren Sie nicht
das Glas, um Unfalle zu ver-
meiden.

Important! Lorsque vous uti-
lisez la fonction d’autonettoy-
age pyrolytique, l'avant de
I'appareil est chauffé. Gardez
les enfants loin du four, ne
touchez pas la vitre pour
eviter les accidents.

BaxHo! lNpn ncnonb3oBaHuu
YHKUMM  NUPONUTUYECKON
CaMOOUYUCTKN BHELLHAS Mo-
BEPXHOCTb YyCTpOMCTBA
HarpeBaeTcs. He gonyckante
NpMonKeHns geTen K ayxo-
BOMY LIKady, He npukacam-
Tecb K CTekrny BO m3bexaHum
HecYyacTHbIX Cry4aes.

Es ist verboten, die pyrolytische
Selbstreinigungsfunktion zu verwen-
den, wenn das Backofendichtungs-
band, 2 beschadigt ist. Das Spezial-
dichtungsband muss ersetzt
werden.

Entfernen Sie vor der Verwendung
der pyrolytischen Selbstreinigungs-
funktion die Speisereste aus der in-
neren Backofenkammer.

Wenn nach der Ausfiihrung der py-
rolytischen Selbstreinigungsfunktion
Schmutzriickstande auf der Oberfla-
che der inneren Backofenkammer
vorhanden sind, ist dies eine nor-
male Situation. Verwenden Sie zum
Reinigen ein trockenes Tuch.

Nach der Ausfihrung der Funktion
der pyrolytischen Selbstreinigung ist
die Verwendung von Wasser und
anderen Reinigungsmitteln verbo-
ten.

*wenn verfugbar

Il est interdit d’utiliser la fonction
d’autonettoyage pyrolytique si le ru-
ban d’étanchéité du four 2 est en-
dommagé. Le ruban d'étanchéité
spécial doit étre remplace.

Avant d'utiliser la fonction d’autonet-
toyage pyrolytique, retirez le lefto-
vers de la chambre intérieure du
four.

S'il reste des résidus sur la surface
de la chambre interne du four aprés
I'exécution de la fonction d'autonet-
toyage pyrolytique, il s'agit d'une sit-
uation normale. Utilisez un chiffon
sec pour le nettoyage.

Aprés avoir effectué la fonction d’au-
tonettoyage pyro-lytique, il est inter-
dit d'utiliser de l'eau et d’autres
agents de nettoyage.

*si disponible

3anpellaeTtcs Mcnonb3oBaTtb PyHK-
LMIO MMPOSTUTUYECKON CaMOOUNCTKM
npu NOBPEXAEHHOW NEHTE YNnoTHe-
Hua gyxosoro Lwkadga, 2. Cneuu-
anbHas  yNnoTHUTENbHas neHTa
AO0ImKHa BbITb 3aMeHeHa.

lMepen wucnonb3oBaHWEM QYHKLMM
NMPONUTUYECKON CaMOO4NCTKU
yCTpaHUTe OCTaTKu MWLM U3 BHYT-
peHHel kamepbl AyXOBOro LWkada.

Ecnun nocne BbINONMHEHMS YHKLMK
NUPOSNIMTUYECKON CaMOOYUCTKN Ha
MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEWN Kamepbl
AyX0BOro wkacpa npucyTCTBYIOT
OCTaTKM 3arpsi3Heunin, 3To HopmMarb-
Hasa cuTyaumsa. Micnonb3ynte cyxyto
TKaHb AN UX OYUCTKMN.

lMocne BbINOMHEHMA PYHKL MM NUPO-
NIUTUYECKON CaMOOYUCTKM 3anpe-
LLlaeTcs Ucnonb3oBaHne BoAbl U fto-
6oro gpyroro moroLero cpeacTea.

*ecnun umeeTtcs
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Errors, possible reasons, advices

If the temperature sensor fails, error
code ER1 will appear on the display,
the door is locked and the oven contin-
ues to heat up:

ePress and hold the knob 1 for 5 sec-
onds to turn off the power.

You have to wait until the door is un-
locked. Remove food from the oven.
Then the device must be repaired in a
service center.

If the temperature reading does not
change during the heating for more
than 10 minutes, the display will show
the error code Er2. When the temper-
ature exceeds 300 °C, the door is
locked; when the device is turned on, if
the temperature is above 300 °C, the
door is locked.

ePress buttons 1 and 2 simultane-
ously for 2 seconds to eliminate the
problem (the door will open).

The oven door is not locked, the delay
is 10 seconds. The error code Er3
flashes on the display. A beep sounds.

e Select the F-10 self-cleaning function
and confirm unlock.

The oven door is locked. The error
code Er4 flashes on the display. A
beep sounds.

o Turn off power to the device. Recon-
nect power.

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendations the
problems persist — contact the Cus-
tomer service.



DE

Storungen, mogliche Ursachen,
Hinweise

Wenn der Temperatursensor aus-
fallt, erscheint im Display der Fehler-
code Er1, die Tur ist verriegelt und
der Ofen heizt weiter auf:

eDen Knopf 1 fur 5 Sekunden ge-
driickt halten, um die Stromversor-
gung auszuschalten.

Sie mlssen warten, bis die Tur ent-
riegelt wird. Lebensmittel aus dem
Backofen herausnehmen. Dann
muss das Gerat in einem Service-
center repariert werden.

Wenn wahrend der Erhitzung die
Temperaturanzeige langer als 10
Minuten sich nicht &ndert, zeigt das
Display den Fehlercode Er2 an.
Wenn die Temperatur 300 °C uber-
schreitet, ist die Tur verriegelt.
Wenn das Gerat eingeschaltet ist
und die Temperatur Gber 300 °C
liegt, ist die Tur verriegelt.

eDriicken Sie die Tasten 1 und 2
gleichzeitig fir 2 Sekunden lang,
um die Stérung zu beheben (die
Tir 6ffnet sich).

Die Backofentir verriegelt nicht, die

Verzdgerung betragt 10 Sekunden.
Der Fehlercode Er3 blinkt im Dis-
play. Es ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

eWahlen Sie die Selbstreinigungs-
funktion F-10 und bestatigen Sie
die Entsperrung.

Die Backofentur ist verriegelt. Der
Fehlercode Er4 blinkt im Display. Es
ertdnt ein akustisches Signal.

eSchalten Sie das Gerat vom
Stromnetz aus. Schliefen Sie die
Stromversorgung wieder an.

WICHTIG!!

Wenn trotz der Empfehlungen die
Probleme nicht beseitigt werden
konnten — wenden Sie sich an den
Kundendienst.

FR

Erreurs, raisons possibles, con-
seils

Si le capteur de température
échoue, le code d'erreur Er1 appa-
rait sur I'écran, la porte est verrouil-
Iée et le four continue de chauffer:

eAppuyez sur le bouton 1 et
maintenez-le enfoncé pendant 5
secondes pour éteindre I'appareil.

Vous devez attendre que la porte
soit déverrouillée. Retirez les ali-
ments du four. Ensuite, I'appareil
doit étre réparé dans un centre de
service.

Si la lecture de la température ne

change pas pendant le chauffage

pendant plus de 10 minutes, I'écran
affichera le code d'erreur Er2.

Lorsque la température dépasse

300 °C, la porte est verrouillée;

lorsque l'appareil est allumé, si la

température est supérieure a 300

°C, la porte est verrouillée.

e Appuyez simultanément sur les
touches 1 et 2 pendant 2 secon-
des pour éliminer le probléeme (la
porte s’ouvrira).

La porte du four n'est pas verrouil-
Iée, le délai est de 10 secondes. Le
code d'erreur Er3 clignote a I'écran.
Un bip retentit.

eSélectionnez la fonction d'auto-
nettoyage du F-10 et confirmez le
déverrouillage.

La porte du four est verrouillée. Le
code d'erreur Er4 clignote a I'écran.
Un bip retentit.

e Eteignez l'appareil. Rebranchez le
courant.

IMPORTANT!!!

Si les problémes persistent malgré
les recommandations, contactez le
service aprés-vente.

RU

MpobnemMbl, BO3MOXHble
UYMHbI, peLlueHus

npum-

Mpu BbIXOAE M3 CTPOSA AaTynKa TEM-

nepatypbl, Ha Aaucnnee oTtobpa-

3uTCca koA owubku Er1, gBepb 3a-

brnoknpoBaHa, AOyxoBou  wwkad

NpoAoIKaeT HarpeBaeTCs:

eHaxmute n yaepxvBanTe KHOMKY
1 B TedeHumn 5 cekyHA Ans OTKMo-
YEHMWS NMUTaHus.

Heobxoaumo goxaaTbcs pa3broku-
poBKM ABepu. N3bsaTb nuLLy 13 ay-
XOBOro LWkadpa. 3atem ycTponCcTBO
OOMKHO ObITb OTPEMOHTUPOBAHO B
CepBUCHOM LiEHTpE.

Ecnu npu HarpesaHun 6onee 10 mu-
HYT NoKa3aHue TeMneparypbl He 13-
MEeHeHsieTcs, Ha aucnnee oTtobpa-
3uTca  kog owwunbkn Er2. Tlpwu
3Ha4yeHun Temnepatypbl 6onee 300
°C pBepb 3abnokupoBaHa; npu
BKITHOYEHUWN YCTPOWCTBA, €CNN TEM-
nepatypa Bbiwe 300 °C aBepb 6510-
KupyeTcsi.
eHaxxMMTe OQHOBPEMEHHO KHOMKM
1 1 2 B Te4eHUn 2 cekyHa Ans
yCTpaHeHus HencnpaBHOCTH
(oBepb oTKpoeTCA).

[lBepb gyxoBoro wwkadga He 6roku-
pyetcs, 3agepxka 10 cek. Ha guc-
nnee muraet koa ownbku Er3. Pas-
OaéTcs 3BYKOBOMW cUrHar.

¢Bbibepute yHKUMIO CaMOOYNCTKM
F-10 »n nopTtBepaunte pas3brioku-
POBKY.

[Bepb OyxoBoro wkada 3abroku-
poBaHa. Ha pgucnnee muraeTt kog
ownbkn Er4. Paspaétcss 3BYKOBOW
curHan.

¢ OTKNIOYNTE NUTaAHUE YCTPOWCTBA.
MoaknounTe NUTaHne 3aHOBO.

BAXHO!!

Ecnn HecmoTps Ha pekomeHZauum
npobrnemy He yAanock yCTpaHUTb —
obpaTntbcs B CepBUCHYIO CyXOYy.
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EN
PRACTICAL ADVICES

Baking

oltis recommended to bake pastry and
cakes on the baking trays, which are
provided as oven equipment. Choose
a matching tray height. Depending on
model the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary bak-
ing trays, which are to be placed on
the grate. In this case baking trays
out of black plate are recommended.
These trays have a better heat con-
ductivity, the baking time is reduced
and energy can be saved.

eSome pastry is to be placed into a
pre-heated oven.

eThe oven is to be pre-heated care-

fully, only for heavy pastry which
have a large mass and rise weakly.
Pastry that rises quickly can be
placed into a slightly pre-heated
oven.

e After turning off the oven you can
check the pastry quality with a
wooden skewer. (If the pastry is
baked well, the skewer will be dry and
clean after sticking it in and pulling it
out.

o After turning off the oven you should
let the pastry rest inside for 5
minutes.

The pastry parameters for conven-
tional heating are summarized in Ta-
ble 1 and for thermocirculation in Ta-
ble 2.

If you use thermocirculation, no pre-
heating of the oven is necessary.

When baking with thermocirculation
placing the dough is recommended on
height 3 from the bottom and on height
1 and 3 in case of baking simultane-
ously on two heights.



DE
PRAKTISCHE EMPFEH-
LUNGEN
Backen

eEs wird empfohlen, die Gebacke
und Kuchen auf den Backblechen
zu backen, die als Herdausristung
mitgeliefert sind. Wahlen Sie eine
passende Hohe flir den Einschub
der Backbleche. Je nach Modell
verfigen die Backdéfen Uber 4 bzw.
5 Hoéhen.

eBacken ist auch in den handelslb-
lichen Kuchenformen und Backble-
chen mdglich, die auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall
werden die Kuchenformen aus
Schwarzblech empfohlen. Solche
Backformen besitzen eine bessere
Warmeleitfahigkeit. Die Backzeit
wird dadurch kirzer und Energie
kann damit gespart werden.

eManche Gebécke sollte man in ei-
nem vorgewarmten Backofen ba-
cken.

eDer Backofen sollte fir schwere
Gebacke, die eine grole Masse
haben und schwach aufgehen, vor-
sichtig vorgewarmt werden Geba-
cke, die schnell aufgehen, kdnnen
in einem nur schwach vorgewarm-
ten Backofen platziert werden.

eBeim Abschalten des Backofens
empfiehlt es sich, eine Garprobe
mit einem Holzstabchen durchzu-
fuhren (bei gut ausgebackenem
Geback sollte sich das Holzstab-
chen trocken und sauber heraus-
ziehen lassen).

eNach dem Abschalten des Back-
ofens sollte das Gebéack noch 5 Mi-
nuten in dem Backofen bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung kon-
ventioneller Beheizung sind in Ta-
belle 1 zusammengefasst und fir
die Thermozirkulation in Tabelle
2,

Beim Gebrauch von Thermozirkula-
tion (Umluft) ist kein Vorheizen des
Backofens erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation
(Umluft) ist das Aufbacken von Teig
auf der Ebene 3 von unten empfoh-
len und beim zeitgleichen Backen in
zwei Ebenen auf den Ebenen 1 und
3.

FR
CONSEILS PRATIQUES

Cuisson au four

oll est recommandé de faire cuire
les péatisseries et les gateaux sur
les grilles de cuisson, qui sont four-
nies en accessoires. Choisissez
une hauteur de grille correspon-
dante. Selon le modéle, les fours
ont 4 ou 5 niveaux de gradins.

*Vous pouvez également cuire sur
n’'importe quelle grille de cuisson
standard, pouvant étre placés sur
la grille du four. Dans ce cas, uti-
liser de préférence des grilles
noires car elles ont une meilleure
conductivité thermique, le temps
de cuisson est abrégé et I'énergie
peut étre sauvée.

¢ Certaine patisserie doit étre placée
dans le four préchauffé.

elLe four doit étre préchauffé cor-
rectement, uniquement pour les
patisseries Lourdes qui ont une
masse importante et se lévent fai-
blement. Les péatisseries qui se
levent rapidement peuvent étre
placées dans le four faiblement
préchauffé.

eAprés avoir éteint le four, vous
pouvez vérifier la qualité de
cuisson de votre patisserie a 'aide
d’'une tige en bois. (Si la pate est
bien cuite, la tige sera séche et pro-
pre apres l'avoir enfoncée et re-
tirée).

eAprés avoir éteint le four, laisser
reposer la péatisserie pendant 5
minutes.

Les parameétres de cuisson de vos
patisseries avec le chauffage
classique sont résumés dans le
tableau 1 et pour le chauffage
par thermo circulation dans le
tableau 2.

Si vous utilisez la thermo circulation,
aucun préchauffage du four n'est
nécessaire.

Pour la cuisson a la thermo circula-
tion, la caisson de la pate est con-
seillée sur le niveau de gradin 3, en
comptant depuis le bas et simulta-
nément sur les niveaux de gradin 1
et 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHAUTEPCKUX nsge-
nmn

e PekomeHayeTcs Bbineyka Tecta Ha
NPOTMBHSIX, NoCTaBnSAOLLNXCS
BMECTe C OyXOBbIM LWKadoM. Bbl-
OepuTe NoAxXoOALWMIA YPOBEHD ANs
yCTaHOBKW NPOTUBHSA. B 3aBucumo-
CTU OT MOAEenu OyXOBKW UMeLT 4
unu 5 ypoBHew.

e Bbineyka Bo3aMOXHa Takke B ¢op-
Max 1 Ha NPOTUBHSX, KOTOPbIE Cre-
OyeT yCTaHaBnvBaTb Ha peLleTke.
B atom cnyvae pekomeHayeTcs
ynoTpebneHne ¢opM K3 YepHomn
Xectn unu gopM C ranbBaHomMno-
KpbITUEM (3010TOro uBeTa). ITH
¢opMbl Ny4ylle NPOBOAAT TENMOo U
coKpallalT Bpemsi BbINEYKU, KO-
HOMSI MPY 3TOM 3F1IEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble 13 BbiNnekaembix usae-
nmn - TpebyloT npeaBapuUTENbHO
NporpeTon OyxoBKWU.

e[lpeaBapuTenbHbIl  HarpeB  Aay-
XOBKM crnegyeT NPUMEHSTb UCKITHO-
YNTENbHO B Cry4vae TSXKenoro Te-
cta Oonbworo obbema M
cnabonogHnmatoweroca. bbicTpo
nogHuMaroLLeecss TecTto cnenyet
ycTaHaBnmBaTtb B crnabo pasorpe-
TYIO OYXOBKY.

ellocne OTKNIOYEHUS OYXOBKW, pe-
KOMeHOyeTCcsa MnpoBepKka KayecTBa
BbINEYEHHOr0 TecTa Mpy NMOMOLLM
OepeBsHHON Manoykn (B cryyae
NpaBWibHOW  BbIMEYKM,  nocre
Hakona TecTa, narnoyka [AOImKHa
ObITb CyXOM N YNCTOW).

eBbineyeHHoe u3genue, cregyet
OCTaBMWTb B AyXOBKe, NOCIe ee OT-
KMOYeHus1, eLle Ha 5 MUHYT.

MprMepHble NnapameTpbl BbINEYKN C
MCMNONb30BaHNEM KOHBEHLUNOo-
HanbHOro HarpeBa npuBeneHbl B
Tabnuue 1, a ¢ UCNOMb30OBaHUEM
TepmouupKynsuum B Tabnuue 2.

Mpn ucnonb3oBaHUU TEPMOLIMPKY-
naumn, He TpebyeTca npeaBapu-
TenbHbIN pasorpeB  OyXOBOrO
wkada.

[ns BbiNeYkn TecTa c NPUMEHEHNEM
TEPMOLMPKYNALNUN, PEKOMEHOYETCS
BbiNeyka Ha 3 ypoBHe CHU3Y aOy-
XOBKW @ B crnyvyae oAHOBPEMEHHOM
BbIMNEYKN Ha OBYX YPOBHAX PEKOMEH-
ayrotcst ypoBHu 1 n 3.
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Pastry parameter
for conventional heating

DE

Gebackparameter bei
Nutzung konventioneller

FR

Parameétre de patisserie

pour le chauffage

RU

napameprl BbiMNe4vku
C KOHBEHUMNOHHbIM

Beheizung conventionnel HarpeBoMm
Table 1 Tabelle 1 Tableau 1 Ta6bnuua 1
Kind of pastry Height Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Hoéhe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Niveau de gradin | Température,°C Durée de cuisson, min.
Tun TecTa YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®DOPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 2-3 80-100 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau de sable 23 160-180 40-70
[NecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 2-3 170-180 50-60
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 2-3 160-180 30-50
TopTt
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 2-3 160-180 10-25
Buckeut
Shortcrust for fruit tart .
Murberteig fur Obsttorte 23 EhZanééE/rh Ztsrr /
Tarte aux fruits a la raclette 200_2p20 P-
[NecoyHoe TecTo Ans PPYKTOBOro TopTa
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA MPOTUBHSIX
Barm streusel cake
Hefestreusel
Gateau streusel 2-3 170-190 30-40
[poxokeBasi xana
Eclairs
Eclairs
Gateau Eclairs 2-3 200-225 30-40
Oknepbl
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 2-3 170-190 30-50
Cnagkun nupor ¢ pykTamm
Crumb Cake
Streuselkuchen 2.3 170-190 20-35

Streuselkuchen Alsacien
Crnagkui nMpor ¢ KPOLLKOW
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EN DE FR RU
Pastry parameter Gebackparameter bei Paramétre de patisserie MapameTpbl BbINeYKU €
for thermocirculation Nutzung der HeiBluft pour le chauffage TepMoLuMpKynsuuen
(Umluft) conventionnel
Table 2 Tabelle 2 Tableau 2 Tabnuua 2
Kind of pastry Temperature,°C Baking time, min.
Gebackart Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de patisserie Température,’C Durée de cuisson, min.
Tun TecTa Temnepartypa, °C Bpems, MuH.
PASTRY IN FORMS FORMGEBACK PATISSERIE EN FORMES BbINEYKA B ®OPMAX
Meringue
Schaumgeback
Meringue 80 60-70
bese
Pound cake
Sandkuchen
Gateau sablé 150 65-70
lMecoyHas 6aba
Yeast cake
Hefekuchen
Pain de sandwich 150 60-70
[poxokeBas 6aba
Tart
Torte
Tarte 150 25-35
TopTt
PASTRY ON GRIDDLE GEBACK AUF DEM BLECH PATISSERIE SUR PLAQUE BbINEYKA HA MPOTUBHSIX
Barmcake
Hefekuchen
Pate a levure 150 40-45
[poxokeBoe TeCcTo
Streuselcake
Streuselkuchen
Gateau streusel 150 20-30
Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKOR
Fruit cake
Obstkuchen
Gateau aux fruits 150 40-55
Cnagkuin nupor ¢ pykTamm
Sponge cake
Biskuitkuchen
Biscuit 150 30-40
buckesut
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Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

EN

Roasting and Stewing of meat

The following is recommended:

eRoasting and stewing of meat over 1 kg
in the oven. Smaller pieces are to be
prepared on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised
to place a plate with water on the lowest
level under the grid with the dish and re-
fill water while preparing.

eYou should use cookware with heat-re-
sistant handles.

Preparation parameters for roasting and
stewing with conventional heating are
shown in Table 3 and with thermocircu-
lation in Table 4.

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHUWOHHbIM Harpe-

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,’C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,’C | Durée de cuisson, min.
Twn TecTa PekomeHaauumn YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpems, MUH.
Stewed beef
Rindfleisch geschmort
Boeuf bien cuit 2-3 225-250 120-150
TyweHasi roeaguHa
Medium rare boastbee heated oven
Roastbeef englisch erhitzter Backofen
Roti de boeuf saignant four chauffé 34 225-250 5-6
PocTt6ud ¢ KpoBbto pasorpeTas OyxoBka
Juicy roastbeef heated oven
Roastbeef saftig erhitzter Backofen
Réti de boeuf a point four chauffé 3-4 225-250 6-8
PocTtbud covHbIN pasorpeTas 4yxoBKa
Sautéed roastbeef heated oven
Roastbeef angebraten erhitzter Backofen
Réti de boeuf sauté four chauffé 3-4 225-250 10-11
Poctbud nogpymsiHEHbI | pasorpetas gyXoBka
Pork
Schweinefleisch
Porc 2-3 150-170 30-120
CBurHMHA
Veal
Kalbfleisch
Veau 2-3 150-170 45-120
TenatnHa
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Braten und Schmoren von
Fleisch
Es wird Folgendes empfohlen:
eBraten bzw. Schmoren von

Fleischstiicken Uber 1 kg sollte im
Backofen erfolgen. Kleinere
Fleischstiicke sind am besten auf
den Kochzonen zuzubereiten,

ebeim Braten von Fleisch auf dem
Rost wird empfohlen, auf der nied-
rigsten Ebene (unter dem Rost mit
dem Braten) ein Blech mit etwas
Wasser zu stellen. Wahrend der
Zubereitung wird das Wasser
nachgefillt,

ezum Braten sollten Gefalle mit
temperaturbestandigen Griffen be-
nutzt werden.

Zubereitungsparameter flr das Bra-
ten und Schmoren von Speisen bei
der Nutzung der konventionellen
Beheizung sind in Tabelle 3 und fir
die Thermozirkulation (Umluft) in
Tabelle 4 dargestellt.

FR

Rotissage de viande et ragoit de
viande (mijoté)

Les points suivants sont conseillés:

o R&tir et cuire par mijoté, la viande
de plus de 1 kg dans le four. Des
pieces plus petites doivent étre
préparées sur les foyers de la cui-
siniére.

e Pour la viande rétie sur la grille, il
est conseillé de placer une assiette
remplie d'eau au niveau de gradin
le plus bas tout en préparant.

eVous devez utiliser des bocaux
munis de poignées résistantes a la
chaleur.

Les parameétres de préparation pour
le rétissage et la cuisson par le
chauffage classique sont présen-
tés dans le Tableau 3 et pour le
chauffage par thermo circulation
dans le Tableau 4.

RU

XXapeHue u TywieHne msica

PekomeHayeTcs cneaytollee:

®XapuTb M TYLLUTb B JyXOBKE MSICO,
mMaccon Bbiwe 1 kr. MeHbLlme nop-
uun cnegyeT NOAroTOBUTH Ha Ba-
POYHOWN NMOBEPXHOCTHU,

®B Cly4ae NPUroToBIEHNUs Msica Ha

pelleTke, peKkoMeHAyeTcs YycTa-
HOBKa Ha CaMOM HU3KOM YpOBHe
(mog pewetkon c Gnogom) npo-
TUBHS, cofepxallero HebonbLuoe
KONWYeCTBO BOAbl, KOTOPYH MoO-
MOSHSAOT BO BPEMS XKapeHbs,

NI XapKW, cnegyet MNPUMEHSITb
E€MKOCTM (KacTproSin) C XXapoCTOK-
KUMU pydKamu,

lMpymepHble napameTpbl YCNoBUiA
XapeHbs U TylweHuss 6nwg ¢ uc-
nornb3oBaHMEM KOHBEHUMOHanb-
HOro HarpeBa nNpuBeAeHbl B Tab-
nuue 3, a C wucnonb3oBaHWEM
TepmMouupKynsiumm B Tabnuue 4.

Parameétres patisserie par
chauffage conventionnel

MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHUWOHHbIM Harpe-

Roast parameters for us-
age of conventional heat-

Bratparameter bei Nut-
zung Konventioneller

ing Beheizung BOM
Table 3 Tabelle 3 Tableau 3 Tabnuua 3
Kind of pastry Advices Height Temperature,’C Baking time, min.
Gebackart Empfehlungen Hohe Temperatur, °C Backzeit, min.
Type de viande Conseil Niveau de gradin | Température,C | Durée de cuisson, min.
Twn TecTa PekomeHaauum YpoBeHb Temnepartypa, °C Bpewms, MuH.
Lamb
Lammfleisch
Agneau 2-3 150-170 90-120
bapaHuHa
Game heated oven
Wildfleisch erhitzter Backofen
Gibier four chauffé 2-3 170-190 60-110
Ounyb pasorpeTas JyxoBka
Poultry
Geflugel
Volaille 2-3 160-180 45-60
Mtyua
Duck heated oven
Enten erhitzter Backofen
Canard four chauffé 2-3 200-220 60-90
YTKn pasorpeTasa gyxoBka
Goose
Ganse
Oie 2-3 160-180 150-360
lNycn
Stewed fowl
Gefliigel geschmort
Poulet bouill 23 210-225 45-60
TyweHas ntuua
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Roast parameters for us-

Bratparameter bei Nut-

FR RU

Parameétres de

rétissage par Thermo

MapameTpbl XXapeHus ¢ Tep-

age of thermocirculation zung der HeiRluft (Um- h . MoUMpKynsauuen
luft) Circulation
Table 4 Tabelle 4 Tableau 4 Tabnuua 4
Meat type Temperature,°C Roasting time
Fleischgattung Portion Temperatur, °C Bratzeit min.
Type de viande Mopuusa Température,°C Durée de rotissage, min.
Bua msca TemnepaTtypa, °C Bpewmsi, MUH.
Poultry // Hahnchen
Volaille // Lipinnsita 1 180 50-60
Game // Wildfleisch
Gibier // [lndb 1-1,5 160 120-140
Veal // Kalbfleisch
Veau // TenatuHa ! 160 100-140
Pork // Schweinefleisch
Porc // CBuHUHa ! 175 110-120
Beef // Rindfleisch
Boeuf // lToBsgvHa 1 160 120-150
Goose, duck // Gans, Ente corr. Mass // gem. Masse
. 1 175
Canard, oie // ['ycb, yTka selon la masse // cooTB. Macce

Grill parameters

Grillparameter

Parameétres de cais- [MapameTpbl npuro-

son au Gril TOBJIEHUs Ha rpunne
Table 5 Tabelle 5 Tableau 5 Tabnuua 5
Grill time, min
Meat type Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Durée de Gril, min
Type de viande Niveau de gradin Bpems, MuH
Bua maca YpoBeHb 1. side // 1. Seite 2. side // 2. Seite
1. coté // 1. ctopoHa | 2. coté // 2. cTopoHa

Pork chop // Schweinskotelett
Escalope de porc // CBuHas koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet // Schweineschnitzel
Schnitzel de porc // CBMHON WHULIENb 34 8-10 6-8
Cooked beef // Gekochtes Rindfleisch
Boeuf cuit // OTBapHas roesavHa 34 10-12 6-8
Sausages // Wrstchen
Saucisses // Konbacku 4-5 8-10 6-8
Shashlik / Schaschlik
Chiche-kebab // LLlawbixn 4-5 -8 56
Beef steak // Rindersteak
Steak de boeuf // FoBspKbE XapKoe 4-5 6-7 5-6
Veal chop // Kalbskotelett
Escalope de veau // KoTneTta us TenatuHsl 4-5 8-10 6-8
Veal steak // Kalbssteak
Bifteck de veau // YKapkoe 13 TensTUHbI 4-5 6-7 5-6
Lamb chop / Lammkotelett
Cételettes d'agneau // KotneTa 13 6apaHuHbl 4-5 8-10 6-8
Half chicken // halbes Hahnchen
Demi poulet // LibinneHoK — NnonosuHa 3-4 25-30 25-30
Fish // Fisch // Poisson // Puiba 4-5 6-7 4-5
Filet // Filet // Filet // ®une 4-5 4-7 6
Trout // Forellen // Truite // ®openb 4-5 4-7 6
Toasts // Toasts // Toasts // TocThl 4-5 2-3 2-3
Sandwich // Toasts, belegte 3-4 6-8
Sandwitch // TocTbl ¢ HAYUNMHKOM
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Note! The shown parame-
ters apply to roasting on the
grid. If you use lidded
cookware the temperature
is to be set to 200 °C.

After the first half of the
cooking time the meat
should be turned.

It is more advantageous to
roast bigger meat shares.

Baste the meat with gravy
while roasting.

It is advised to place a plate
with water on the lowest
level under the the grid with
the dish and to refill water
while  preparing. (Don’t
douse the meat).

Parameters shown in this
chapter concerning baking
and roasting are to be cor-
rected corresponding to
own experiences.

DE

Bemerkung! Die darge-
stellten Parameter betreffen
das Braten auf dem Rost.
Bei der Verwendung von
geschlossenen Gefalden ist
die Temperatur auf 200 °C
einzustellen.

Nach der Halfte der Zeit, die
flr das Braten vorbestimmt
ist, sollte das Fleisch ge-
wendet werden.

Es ist gunstiger, groRere
Fleischportionen zu braten.

Wahrend des Bratens das
Fleisch mit der Bratensol3e
begielen.

Es ist empfohlen, ein Blech
mit etwas Wasser auf der
niedrigsten Hohe (unter
dem Rost mit dem Braten)
einzuschieben und wah-
rend des Bratens das ver-
dampfte Wasser nachzufiil-
len (nicht das Fleisch
begielen).

Die in diesem Kapitel dar-
gestellten Parameter des
Backens und Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrun-
gen zu korrigieren.

FR

Remarque! Les
parameétres indiqués con-
cernent le rotissage sur la
grille. Si vous utilisez des
bocaux fermés, la tempé-
rature doit étre réglée a 200
o

C.

Aprés l'écoulement de la
demi-période prédé-
terminée, la viande doit étre
retournée.

Il est plus avantageux, en
terme d’économie d’éner-
gie, de rétir la viande en
grosses pieces.

Arroser la viande avec de la
sauce tout en roétissant.

Il est conseillé de placer
une assiette avec de l'eau
au niveau le plus bas sous
la grille pendant la prépara-
tion. (Ne pas enflammer la
viande).

Les paramétres indiqués
dans ce chapitre con-
cernant la cuisson et
rétissage doivent étre corri-
gés en fonction de vos pro-
pres expériences.

RU

MpumeyaHue! T[lpuBeneH-
Hble MapameTpbl KacatTcs
XapeHus Ha peweTtke. B
criyyae npuUMEHEHUs 3a-

KpbITbIX ~ eMKkocTen  (Ka-
CTptornb), Temneparypy
cnefyeT yCTaHOBWUTbL Ha

ypoBHe 200 °C.

Mo ucTevyeHUM NONOBUHLI
BpeMeHW, npeaHa3HayeH-
HOro [Ans 3axapuBaHwus,
MSACO crnegyeT nepesopa-
yMBaTb Ha Apyron 6ok.

Bonee BbIroAHBIM  ABRS-
eTcs 3axapuBaHue 00rb-
LINX NopLmn msca.

Bo Bpemsa xapeHus nonu-
BaTb MSACO BbITOMUBLUMMCS
COYCOM.

PekomeHayeTcsa ycTaHoBKa
Ha CaMOM HM3KOM YpPOBHE
(nog pelueTkon ¢ Gnogom)
NPOTUBHS,  COAEepXaLlero
HebomnblIOe  KONMYECTBO
BOAbl, KOTOPYIO MOMOSHAT
BO BpeMs XapeHbsi (MSCO
BOAOWN He nonueaTb).

MapameTpbl, NpMBEAEHHbIE
B 9TOWM rmase, Kacawlluecsi
BbINEYKN N XXapeHUA, peKo-
MeHayeTcs KOpPEKTUPO-
BaTb, OCHOBbIBAsACb Ha COO-
CTBEHHOM OnbITE.
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PIZZA STONE

The stone retains the heat for a long
time, transfers it evenly to the dough
and absorbs the moisture. The pas-
try whis has been baked on the
stone is airy and has a crispy crust.

e Place the stone on the grill grate in
the middle or lower levels. Do not
place the cold stone on the hot
grate.

eChoose the pizza program F--7
(lower heating element + hot air) if
you prefer no other program. Set
the maximum temperature.

ePreheat the oven with the stone.
The warm-up time depends on the
initial temperature of the inner
chamber and the kitchen tempera-
ture.
eFor easy removal of the baking
from the stone and a crunchy pas-
try, you can pour some flour (corn,
rice, wheat or rye whole grain) on
the stone.

ePlace the baked goods on the
stone.

eBake until ready and follow the
common sence and instructions on
the packaging of ready meals.

el eave the stone on the grid until it
cools completely.

e Use a spatula to clean the leftovers
from the stone surface.

¢ The remaining oil helps to preserve
the stone and form a protective
film.

eDo not use dishwashing detergent.
Wash the pizza stone with water,
avoid prolonged contact with water.

e After cleaning, place the stone

back in the oven and cook other
dishes with it. It brings in the effect
of a stone oven.


https://www.multitran.ru/c/m.exe?t=7589775_1_2&s1=%F0%E5%F8%B8%F2%EA%E0%20%E4%EB%FF%20%E3%F0%E8%EB%FF
https://www.multitran.ru/c/m.exe?t=7589775_1_2&s1=%F0%E5%F8%B8%F2%EA%E0%20%E4%EB%FF%20%E3%F0%E8%EB%FF

DE

PIZZASTEIN

Der Stein behalt die Warme fiur
lange Zeit, Ubertragt sie gleichmafig
auf den Teig und nimmt die Feuch-
tigkeit auf. Auf dem Stein gegartes
Backen ist luftig und hat eine knusp-
rige Kruste.

elLegen Sie den Stein in den mittle-
ren oder unteren Ebenen auf den
Bratrost. Platzieren Sie nicht den
kalten Stein auf den heilRen Rost.
e\Wahlen Sie das Pizzaprogramm F-
-7 (unteres Heizelement + Heil-
luft), wenn Sie kein anderes Pro-
gramm bevorzugen. Stellen Sie die
maximale Temperatur ein.

eDen Backofen mit dem Stein vor-
heizen. Die Aufwarmzeit hangt von
der Anfangstemperatur der Innen-
kammer und der Kichentempera-
tur ab.

o Fir das leichtes Entfernen des Ba-
ckens vom Stein und ein knuspri-
ges Geback zu erhalten, kénnen
Sie etwas Mehl (Mais, Reis, Wei-
zen- oder Roggenvollkorn) auf den
Stein giel3en.

ePlatzieren Sie die Backware auf
den Stein.

eFertigbacken und richten Sie sich
nach der Vernunft und den Anwei-
sungen auf der Verpackung von
Fertiggerichten.

eLassen Sie den Stein auf dem
Bratrost, bis er vollstandig abge-
kihlt ist.

eVerwenden Sie einen Spatel, um
die Speisereste von der Steinober-
flache zu reinigen.

e Das verbleibende Ol hilft, den Stein
zu erhalten und einen Schutzfilm
zu bilden.

eVerwenden Sie kein Geschirrspll-
mittel. Den Pizzastein mit Wasser
waschen, langeren Kontakt mit
Wasser vermeiden.

¢ Stellen Sie den Stein nach der Rei-
nigung wieder in den Backofen und
kochen Sie mit ihm andere Ge-
richte. Er bringt die Wirkung eines
Steinofens ein.

FR

PIERRE A PIZZA

La pierre conserve longtemps la
chaleur, la transfére uniformément a
la pate et absorbe I'humidité. Cuit au
four sur la pierre est aéré et a une
crodte croustillante.

ePlacez la pierre sur la grille au ni-
veau moyen ou inférieur. Ne placez
pas la pierre froide sur la grille
chaude.

¢ Choisissez le programme de pizza
F--7 (Chaleur voite + Air chaud) si
vous ne préférez aucun autre pro-
gramme. Réglez la température
maximale.

e Préchauffez le four avec la pierre.
Le temps de préchauffage dépend
de la température de départ de la
chambre intérieure et de la tempé-
rature de la cuisine.

ePour retirer facilement la cuisson
de la pierre et une pate croustil-
lante, vous pouvez verser de la
farine (mais, riz, blé ou seigle) a
grains entiers sur la pierre.

ePlacez les produits de boulangerie
sur la pierre.

o Cuire jusqu'au prét et guidé par le
bon sens et des instructions sur
I'emballage des produits semi-finis.

elaissez la pierre sur la grille
jusqu'a ce qu'elle refroidisse com-
pletement.

o Utilisez une spatule pour nettoyer
les restes de la surface de la pierre.

o 'huile restante aide a préserver la
pierre et a former un film protect-
eur.

o Ne pas utiliser de détergent a vais-
selle. Lavez la pierre a pizza avec
de l'eau, évitez tout contact pro-
longé avec de l'eau.

eAprés le nettoyage, remettez la
pierre au four et faites-la cuire avec
d'autres plats. Elle apporte l'effet
d'un four en pierre.

RU

KAMEHb OnA Nnuubl

KameHb fgonro yaepxvsaeT Tenno,
paBHOMEpPHO nepefasas ero TecTy
W nornowas u3 Hero Bnary. Bebl-
neyka, NpUroToBneHHas Ha KamHe,
nonyyaetca 6onee BO3gylwHas C
XPYCTSALLEN KOPOYKOWN.

ePasmecTnTe KameHb Ha peLLéTke
Ha CpedHEM WM HUXHUX YPOBHSIX.
He nomellante xonogHbI KaMeHb
Ha ropsaYylo peLuéTky.

eBbibepute nporpammy ans npuro-
ToBNeHna nuuubl F--7  (HWKHURA
HarpeBaTesNbHbIN 3NIEMEHT + rops-
ynii 064yB), ecnu Bl He npeanoym-
TaeTe Apyryl. YCTaHOBUTE MaKCu-
MarnbHYyl0 Temneparypy.

e Pasorperite gyxoBow Lwkad ¢ kam-
HeM. Bpemsi pasorpeBa 3aBUCUT OT
HayanbHOW TemnepaTypbl BHYT-
PEHHeN Kamepbl U TemnepaTypbl
Ha KyxHe.

o[Ins obnerdyeHnst CHATUSA BbINEYKU
C KaMHSA M MNOMy4YeHus1 XpYCTsLlen
KOPOYKM MOXHO HacbinaTb Ha Ka-
MEHb HEMHOIO MYKM (KYKYpY3HHas,
pucoBas, NweHNYHas UM pXxaHas
rpyboro nomona).

e[lomecTne BbiNekaeMbll MPOAYKT
Ha KaMeHb.

eBbinekante OO0 TroTOBHOCTU, a
TaKKke PYKOBOACTBYSACHL 34paBbiM
CMBICITOM M MHCTPYKLMSMM Ha yrna-
KoBKe nonydabpukaTos.

eOcTaBbTe KaMeHb Ha peLuéTke,
noka TOT MNONTHOCTbIO HE OCTLIHET.

elicnonb3yrite nonaTtky, 4TOObI
ybpaTb nuwy C MOBEPXHOCTU
KaMHs1.

e OcTaBlLleecs Macrno nomMmoraeT Co-
XPaHUTb KaMeHb 1 co3aaTh 3aLUnT-
HYIO MIEHKY.

eHe wucnonb3ynte cpegctea Ans
MbITbss nocyabl. KameHb pgns
NUULbI MOXHO OTMbITb Boaon. He
Jonyckamte  ONIMTENbHOrO  KOH-
TakTa c BOJOW.

e[locne 4YNCTKM BEPHUTE KaMeHb B
OyXOBOW LuKag M rotoBbTE C HUM
apyrve 6rroga. OH npupaét ag-
deKkT NogoBOM neyun.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before care and attendance of
the oven, always disconnect the
plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Make sure that the appliance is cool
before cleaning. Do not clean the
appliance while it is still hot. Some
cleaners produce noxious fumes
when they are applied to a hot sur-
face. Wet cloths or sponges can
cause burns from steam.

/__/ /} Replacement the oven light
7 V4
o //" P The oven light 1 must have these
ya s precise features:
7 7 |
if P a) temperature resistance up to 450

ey “C,

%5;3“1{\ {; W A b) power supply: see V/ Hz indicated

7 (S -~ on data plate.
¢ { j}i‘fx { »} =

A h £
A A /j:?” 1 c) power 25W
N :
e %&wé 7 L d) E 14 connection.
- — ;
i Attention! First of all discon-
- nect the appliance from the
@ | power supply.

eTo prevent damage, place a tea
cloth in the oven

eUnscrew the glass cover of the
light.

eUnscrew the old light bulb and re-
place it with the new one

ePut back the glass cover and re-
move the tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply

Attention! Do not use steam

cleaning devices to clean this
@ | appliance. The steam could
reach electrical components
and cause a short circuit.
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Pflege- und War-
tungarbeit des Backofens immer
das Stromnetz abgeschaltet wer-
den.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat vor dem Beginn der Reini-
gung abgekuhlt ist.

Reinigen Sie das Gerat nicht, so-
lange es noch heil} ist. Einige Reini-
gungsmittel  produzieren giftige
Dampfe, wenn sie auf eine heile
Oberflache aufgetragen werden.
Nasse Schwamme oder Ticher
kénnen Verbrennungen durch den
Dampf verursachen.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss fol-
gende Merkmale aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu
450 °C.

b) Stromversorgung: siehe An-
schlusswerte V/ Hz auf dem Typen-
schild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

FR

ENTRETIEN ET MAINTE-
NANCE

IMPORTANT!!! Comme précaution
de sécurité, avant tout entretien ou
maintenance du four, débranchez
toujours la fiche de la prise de
courant ou du cable d'alimentation
du four.

Assurez-vous que l'appareil est froid
avant de le nettoyer. Ne nettoyez
pas l'appareil lorsqu'il est encore
chaud. Certains nettoyants produi-
sent des fumées nocives lorsqu'ils
s'appliquent sur une surface
chaude. Les vétements mouillés ou
les éponges peuvent au contact du
four chaud provoquer de la vapeur
causant des brdlures.

Remplacement de la lampe du
four

La lampe du four 1 doit avoir préci-
sément les caractéristiques sui-
vantes:

a) Résistance a
jusqu’a 450 °C.

b) Alimentation: voir V/ Hz indiqué
sur la Plaque signalétique.

la température

c) Puissance 25W
d) Connexion de type E 14.

RU
OBCIYXUBAHUE U YXO[O

BAXHO!!! B kauyecTBe Mepbl Nnpeao-
CTOPOXHOCTU Heobxoaumo nepeq
obcnyxusaHmem M yxooom 3a Ay-
XOBKOW OTKMOYaTb €€ OT CeTH.

Mepen unctkon ybeguTechb, u4TO
YCTPONCTBO He SABMSIeTCA ropsyuM.
Mpn HeobxogumocTn pante emy
oCTbITb. [lpn KOHTakTe C ropayen
NMOBEPXHOCTBLIO YNCTALLME CpeacTBa
MOryT BblAENATb A00BUTbIE Belle-
cTBa.

3ameHa namnbl OCBeLleHUA Ay-
XOBKU

OcselleHne AyxoBkM 1  [OOMKHO
UMeTb criefytolue napameTpsbi:

a) TepmocTorikocTb Ao 450 °C.

b) 3nektponutaHue: napameTpbl
noakntoveHusa B/ Ny ykasaHbl B 3a-
BOACKOM Tabnn4yke

c¢) Notpebnsiemasi mowHoCTL 25 BT
d) Llokonb E 14.

Achtung! Das Gerat zualler-
erst vom Stromnetz trennen.

Attention! Tout d'abord, dé-
branchez I'appareil de I'alimen-
@ | tation.

BHumaHue! Npexae Bcero ot-
KINOYNUTb YCTPOWCTBO OT 3JEK-
@ | TpoceTu.

e Zur Vermeidung von Schadensfal-
len ist im Ofen ein Geschirrtuch
auszubreiten.

eLampenabdeckung aus Glas ab-
schrauben.

eAlte Lampe abschrauben und
durch eine neue ersetzen.

eLampenabdeckung wieder anmon-
tieren und Geschirrtuch entfernen.

eDas Gerat erneut an das Strom-
netz anschlielRen.

ePour éviter tout dommage, placez
un chiffon dans le four

eDévisser le couvercle en verre de
la lampe

eDévisser l'ancienne ampoule et la
remplacer par la nouvelle

eRemettez le couvercle en verre et
retirez le chiffon

eRaccorder l'appareil a la source
d'alimentation principale

¢Bo n3bexaHne noBpexaeHun pas-
NOXMWTe B OYXOBKE KyXOHHOE MoJsio-
TeHUe.

¢ BbikpyTuTE CTEKNAHHBIN NNAadOH.
eBblkpyTuTE CTapylo nammnouyky u
BKPYTMTE HOBYIO.

¢ BkpyTute Ha mecTo nnadoH u ybe-
puTe nornoTeHLe.

e[logkntounTe
3MEKTPOCETH.

YCTPOMWCTBO K

mals einen Dampfreiniger zum
Reinigen des Gerates. Dessen
Dampf kann an die spannungs-
fuhrenden Teile gelangen und
einen Kurzschluss verursa-

' Achtung! Benutzen Sie nie-
®

Attention! N'utilisez pas de

dispositifs de nettoyage a la
@ | vapeur pour nettoyer cet ap-
pareil. La vapeur peut atteindre
des composants électriques et
causer un court-circuit.

nofb3ynTe  MNapoovYUCTUTENb
Ansi OYUCTKU YCTPOWCTBA, Tak
Kak ero ucrnosnb3oBaHne MOoXeT
Bbl3BaTb KOPOTKOE 3aMblka-
Hue.

l BHumaHue: Hukorma He wuc-
®
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Oven

The inner walls of the oven are cov-
ered with easily cleaned high-quality
enamel. The very smooth surface
counteracts soiling of the oven walls
and can also be cleaned easily.

The oven is to be cleaned after
every use.

IMPORTANT!!! As a safety precau-
tion, before cleaning the oven, al-
ways disconnect the plug from the
power socket or the power cable
from the oven.

Clean the oven room only with tepid
water and a little bit of washing-up
liquid. After washing the oven is to
be dried with a dry rag or by leaving
the door open.

Do not use acid or alkaline sub-
stances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.).
Do not use chlorine based products,
acids or abrasive products to clean
the painted surfaces of the oven.
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Backofen

Die inneren Wande des Backofens
sind mit hochwertiger und reini-
gungsfreundlicher Emaille bedeckt.
Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Anhaften von Verschmutzungen an
den Wanden des Backofens entge-
gen und kann auch einfach gereinigt
werden.

Der Backofen ist nach jedem Ge-
brauch zu reinigen.

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkeh-
rung soll vor jeder Reinigung des
Backofens das Gerat immer vom
Stromnetz getrennt werden.

Den Backofenraum nur mit lauwar-
mem Wasser mit ein wenig Ge-
schirrspulmittel reinigen. Nach dem
Reinigen sollte der Backofenraum
mit einem trockenen Lappen abge-
wischt oder bei gedffneter Tur ge-
trocknet werden.

Zum Reinigen dirfen auf keinen
Fall saure oder alkalischen Sub-
stanzen verwendet werden (Zitro-
nensaft, Essig, Salz, usw.). Chlor-
haltige Produkte (Bleichmittel
usw.) sind ebenfalls unbedingt zu
vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

FR

Four

Les parois intérieures du four sont
recouvertes d'un émail de haute
qualité facile a nettoyer. La surface
trées lisse empéche l'adhésion de
toute matiére salissante sur les pa-
rois du four et les rendent également
facile a nettoyer.

Un autre avantage de cet émail est
qu’il est antiacide et permet une ex-
ploitation qualitativement élevée de
votre four, sur un long terme. Le four
doit étre nettoyé aprés chaque utili-
sation.

IMPORTANT!!! Pour des raisons de
sécurité, avant de nettoyer le four,
débranchez toujours la fiche de la
prise de courant ou du cable d'ali-
mentation du four.

Nettoyez la piéce du four unique-
ment avec de I'eau tiede et un peu
de liquide vaisselle. Aprés le lavage,
le four doit étre séché avec un chif-
fon sec ou séché avec la porte ou-
verte.

Ne pas utiliser de substances acides
ou alcalines pour nettoyer le four
(jus de citron, vinaigre, sel, tomates,
etc.). Ne pas utiliser de produits a
base de chlore, des acides ou des
produits abrasifs pour nettoyer les
surfaces peintes du four.

RU

OyxoBow wkad

BHyTpeHHMEe  CTEHKM  OyXOBOro
Lkadha NOKPbITbl BbICOKOKAYECTBEH-
HOWM NEerkoo4uLLlaloLLIENCa amanbto.
OueHb rnagkasi NOBEpPXHOCTb Mpo-
TUBOOENCTBYET  MOSIBIIEHUIO  Ha
CTEHKax OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHNI 1
MOXeT BbITb BbICTPO 1 MPOCTO O4M-
LeHa.

UuctuTte oyxoBou LWKad nocne Kax-
[10ro UCNonb30BaHUS.

BAXHO!!! B kauecTBe Mepbl Npeno-
CTOPOXHOCTM Heobxooumo nepes
KaXXgoW YMCTKOW OYyXOBKM OTKIHO-
yaTb ee OT ceTu.

[yxoBon LWwkad MoOKWTe, MCMNONb3ys
TONbKO TeNnnyw BoAay ¢ HebonbLINM
KOMNMMYEeCTBOM XUOKOCTU AN MbITbS
nocyabl. [locrne MbiTbS BbITPUTE AY-
XOBOW LIKag Hacyxo Unu octaBbTe
OBepLuy OTKPbITOW ANS MPOCbIXaHus
Kamepbl.

He npumeHsanTe Ons YUCTKM KUC-
NOTO- NNK LLienoYecodepXaLumx Be-
wecTB (yKCyc, COK NMMOHa, COMb U
T.4.). H1 B koem cny4dae He npume-
HANTEe Takke Xropocodepxaline
cpeacTtBa (oTbenueawowme n T.4.).
OCOBEHHO 3TO HYXXHO UMETb B BUAY
NPy YUCTKE 3SManMpPOBaHHbIX MO-
BEPXHOCTEN AYXOBOK.
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Telescope*

The system Telescope, 1, (one,
two or three levels depending on
your model), which your oven is
equipped with, enables you to pull
out all grids together or separated
from each other, even while prepar-
ing a meal.

The given (gaiser construction dif-
fers from similar ones through the
comfortable and practical access to
every grid and allows you to take out
and check pastry without cooling
down the whole oven or food on the
other grids.

The tracks of every grid can carry a
load up to 15 kg in the completely
pulled-out state.

The track system is easily to be re-
moved to clean the oven. The con-
struction is made of stainless steel,
which excludes the onset of corro-
sion.

* — if available
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Teleskop*

Das System Teleskop 1 (1fach-,
2fach- oder 3fach-Teleskop-Aus-
zug, je nach Modell), mit dem lhr
Herd ausgestattet ist, ermdglicht
Ihnen, alle Bleche sowohl zusammen
als auch getrennt voneinander und
sogar wahrend der Zubereitung ei-
nes Gerichtes herauszuschieben.

Diese Konstruktion (Zaiser unter-
scheidet sich von den ahnlichen Kon-
struktionen durch den bequemen
und praktischen Zugriff zu jedem
Blech und erlaubt Inhnen, das Geback
auf jedem Blech herauszunehmen
und zu kontrollieren, ohne den ge-
samten Ofen und die Gerichte auf
den anderen Blechen abzukihlen.

Die Schienen jedes Bleches halten
eine Belastung bis zu 15 kg im voll-
stdndig herausgeschobenen Zu-
stand.

Bei der Reinigung des Backofens
konnen die Schienen leicht entfernt
werden. Die Konstruktion ist in dem
rostfreien Stahl ausgefihrt, was die
Maoglichkeit von Korrosionsbildung
ausschliel3t.

* —wenn verflgbar

FR

Télescope*

Le systtme Télescope, 1 (un,
deux ou trois niveaux selon votre
modele), dont votre four est équipé,
vous permet de retirer toutes les gril-
les ensemble ou séparément les u-
nes apres les autres et cela méme
pendant la préparation d'un repas.

Le design du Telescope de (Zaiser
différe de ceux des autres construct-
eurs de par son confort et la facilité
d’accéder et de retirer chacune des
grilles pour vérifier la patisserie sans
toutefois refroidir le four entierement
ou les repas en cuisson sur les au-
tres plaques.

Les rails de grille résistent a un
chargement de 15 kg au maximum,
dans la position de grille compléte-
ment retiré du four.

Le systeme de rails est facile a dé-
monter pour le nettoyage du four.
Leur conception en acier inoxydable,
exclut toute possibilité de formation
de rouille.

* — si disponible

RU

Teneckon

Cuncrtema Teneckon 1 (oauvH, gBa
WU TPU YPOBHSI B 3aBMCMMOCTMU OT
Bawen wmopgenu), KoTOpbIM OCHa-
weHa Bawa pgyxoBka, nossonsieT
Bam BbigBuratb Bce MPOTUBHU Kak
COBMECTHO, Tak U MO OTAENbHOCTU
[axe BO Bpems MNpPUroTOBIIEHUS
ontoa.

[aHHaa KoHCTpyKuus (Zaiser oTnu-
YyaeTcs OT aHanornyHblX YOoOHbIM U
NPaKkTU4HbIM JOCTYNOM K Jobomy
NPOTMBHIO 1 NO3BOMAET 4OCTaBaTh U
KOHTPONMPOBAaTb BbINEYKy Ha Nnobom
N3 HUX, HE OXNaAXOAsA BCIO OYXOBKY U
Haxo4sLMecss Ha APYrnX NPOTUBHAX
ontoaa.

Hanpasnsiowme Kaxgoro npoTUBHS
HaeXHO yOEepXUBAKT HarpyxeH-
HbI BeCOM [0 15 Kkr. NpoTMBEHb B
NOSTHOCTbIO BbIABUHYTOM COCTOSTHUN.

Mpn oumnctke [OyxoBKM cucTema
HanpaBnNAOWMX NErko CHUMaeTcs.
KOHCTpyKUMSA BbINONHEHa M3 HepXa-
BeloLLen CTanu, YTo UCKIYaeT BO3-
MOXXHOCTb MOSIBIIEHWS KOPPO3WM.

* — ecnu nmeeTcs
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Removing the oven door

To get a better access to the oven
room and for the cleaning the oven
door can be removed easily. To do
so, proceed as follows:

¢ Open the door fully.
o Lift the two levers, 2, shown in fig.

¢Close the door as far as the first
stop (caused by the raised levers).

oLift the door upwards and out-
wards to remove it from its mount-
ings, 3.

To replace the door:

ofit the hinges in their mountings
and lower the two levers.

Removing the door glass

Door glasses can be easily disman-

tled for cleaning. To do so, proceed

as follows:

esimultaneously press side buttons
3 and remove fixing plate;

eremove gummy halter 4;

erelease bottom fixer 5;

egently lift and then remove the
glass;

eclean glasses and other parts;

Reassemble the door in reverse
way.
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Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum
Backofenraum und fir die Reini-
gung zu schaffen, kann die Back-
ofentir mihelos ausgebaut werden.
Dafur sind folgende Schritte vorzu-
nehmen:

edie Tur ganz o6ffnen;

edie zwei auf der Abb. dargestellten
Hebel, 1, anheben

edie TUr wieder bis zum ersten
durch die zwei zuvor angehobenen
Hebel verursachten Anschlag
schliefl3en;

edie Tur nach oben und nach aul3en
anheben und herausnehmen 2.

Um die Tir wieder einzubauen:
edie Scharniere wieder einsetzen

und dann die zwei Hebel in
Schlief3stellung bringen.

Ausbauen der Glasscheibe

Um den inneren Backofentlrraum
zu reinigen, kdnnen die Glasschei-
ben ausgebaut werden. Dafir sind
folgende Schritte vorzunehmen:
egleichzeitig auf die Knépfe 3 dri-

cken und die Leiste rausnehmen,;

edie Arretierungen abnehmen 4;

edie Hebel [6sen 4 abnehmen;

edie Glasscheibe vorsichtig anhe-
ben und abnehmen;

e die Glasscheiben und andere
Teile reinigen;

Umgekehrte Reihenfolge fur den
Zusammenbau befolgen

FR

Retrait de la porte du four

Pour permettre un meilleur accés a
la cavité du four pour son nettoyage,
la porte du four peut étre facilement
démonter. Pour ce faire, procédez
comme suit:

eouvrez complétement la porte.

esoulever les deux leviers 1 comme
indiqué sur la figure ci-contre.

efermer la porte jusqu'a la premiere
butée (Causée par les leviers
relevés).

esoulever la porte vers le haut et
vers l'extérieur pour I'enlever de
ses supports 2.

Pour replacer la porte:
emonter les charnieres dans leurs

supports et abaisser les deux levi-
ers.

Enlever la vitre de la porte

Les vitres de porte peuvent étre fac-
ilement démontées pour le nettoy-
age. Pour ce faire, procédez comme
suit:

eappuyer simultanément sur les
boutons latéraux 3 et retirer la
plaque de fixation;

eretirer le licol en gomme 4;

elibérer le fixateur inférieur 5;

esoulevez doucement puis retirez le
verre;

enettoyer les lunettes et autres

pieces;

Remonter la porte en sens inverse.

RU

HdeMoHTax ABepLUbl AYXOBKU

[ns nonyyeHus ny4ywero goctyna K
OyxoBOMY WKady, a Takke Ans ero
OuYUCTKN, pOBepua MoOXeT ObiTb
OYeHb Nerko AemMoHTMpoBaHa. [Ans
3TOro HeobxoaMMmo:

¢ MOSTHOCTbIO OTKPLITL ABEpLY;

e NNPUNOAOHATL ABaA YKa3aHHbIX Ha pu-
CYHKe pblYaXXka 1;

¢ MPUKPbLITL ABEPLYY OO0 NEPBOro Ka-

CaHNA NOOHATBLIX PbIYaXXKOB;

eMpUNoOAHAB ABepLy, MOTAHYTb ee
BBepX Ha cebs 2.
YT106bl BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLLY:

e BCTAaBUTb LWApPHUPbl Ha NpexHee
MECTO U 3alUEJIKHYTb Pbl4aXKKn.

JeMoHTax cTekna aABepubl
[na o4ncTKM BHYTPEHHMX CTeKon

OBepUbl UX MOXHO NErko O4eMOHTU-
poBaTtb. [Ins aToro Heo6xoanmo:

© O[JHOBPEMEHHO HaXkaTb Ha KHOMKM
dukcaTophbl, U CHATb NNaHky 3;

® CHATb PE3UHOBLIE CTOMNOpPLI 4;

® OTKPbITb HWKHME dhukcaTopsl 5;

® AKKypaTHO nNpunoaHATb U 3aTeM
CHATb CTEKNa;

eOUNCTUTbL CTEKNa W apyrue ane-
MEHTbI;

Cobpatb aBepuy B obpartHom no-
cnepoBaTernbHOCTY
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Alternate inspection

Besides the current maintenance
the user is dutybound to the follow-
ing actions:

ealternate check and maintenance
of oven elements and assemblies,

elet the oven be checked by the cus-
tomer service after expiration of the
warranty once in two years.

¢ Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance
actions mentioned on the top as well
as reparations are to be accom-
plished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irre-
proachable condition and profes-
sional use of the unit. If the customer
service is called because of an op-
erating mistake, the visit is liable to
pay costs in the warranty, too.
Damages, which are caused
through not following this instruction,
are not approved.

What to do, if?
Every damage:

e Switch off all oven operating func-
tions

edisconnect the oven from the
power supply,

eacquaint the exigence of a repara-
tion (Service-Center or another or-
ganisation, which has the corre-
sponding rights).

A few simple defects can be abol-
ished by the user, corresponding to
the advices in the present operating
instruction. Problems and mistakes
can happen during the usage of the
unit. Some remote mistakes the
user can abolish on his or her own
through following the advices men-
tioned in the Table below. Befor con-
tacting the customer service the fol-
lowing points are to be checked
consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsar-

beiten ist der Benutzer zu folgenden

Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und War-
tung von Backofenelementen und
Baugruppen,

eNach Ablauf der Garantieperiode
jede zwei Jahre den Herd vom
Kundendienst durchsehen lassen.

eBeseitigung von entdeckten Sto-
rungen.

Anmerkung! Alle oben angeflhrten
Einstell- und Nachstelltatigkeiten,
sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchge-
fuhrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fir den einwand-
freien Zustand des Gerats und die
fachgerechte Benutzung verant-
wortlich. Wenn der Kundendienst
wegen eines Bedienfehlers gerufen
wird, ist der Besuch auch wahrend
der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung verur-
sacht wurden, werden nicht aner-
kannt.

Was ist, wenn?
Bei jeder Stoérung:

eAlle Betriebsfunktionen abschal-
ten,
e Stromversorgung abschalten,

eDie Notwendigkeit der Reparatur
melden (Service-Center oder eine
andere Organisation, die entspre-
chende Rechte hat).

Einige einfache Defekte kann der
Benutzer selbststandig, entspre-
chend den Empfehlungen der vorlie-
genden Bedienungsanleitung, be-
seitigen. Bei der Benutzung des
Gerates koénnen manchmal Prob-
leme und Fehler auftreten. Einige
geringere Fehler kann der Benutzer
eigenstandig beheben, indem er die
Hinweise befolgt, die in der nachste-
henden Tabelle angefiihrt sind. Be-
vor Sie sich an den Kundendienst
wenden, sind folgende Punkte der
Tabelle nacheinander zu Uberpri-
fen:

FR

Inspection périodique

En plus de la maintenance courante,
['utilisateur doit assurer:

oVérification et entretien pé-
riodiques des éléments et de I'en-
semble du four.

eInspection périodique par le ser-
vice aprésvente une fois tous les
deux ans jusqu’a I'expiration de la
garantie.

eRéparation des défauts observés.

Remarque! Toutes les opérations
d'installation et de maintenance
mentionnées plus haut, ainsi que les
réparations doivent étre effectuées
par un installateur agréé.

IMPORTANT!!!

L'utilisateur est responsable du
maintien en état de I'appareil et de
son utilisation adéquate. Si le ser-
vice aprés-vente est appelé en rai-
son d'une erreur de fonctionnement,
le cout de visite est également prise
en charge par la garantie.

Les dommages causés par le non-
respect de cette instruction ne ser-
ont pas approuves.

Que faire, si?
Tout dommage survient:

eEteindre tous les modes de fonc-
tionnement de I'appareil
eDébrancher I'appareil de l'alimen-
tation

eFaire connaitre votre besoin de
reparation (Au Service client ou a
toute organisation).

Quelques défauts simples pouvant
étre corrigés et évités par [l'utilis-
ateur, en suivant correctement les
instructions de ce manuel d'utilisa-
tion. Des problémes et des erreurs
peuvent survenir lors de I'utilisation
de l'appareil. Certaines erreurs loin-
taines que I'utilisateur peut suppri-
mer de son propre chef en suivant
les conseils mentionnés dans le tab-
leau ci-dessous. Avant de contacter
le service clientele, les points sui-
vants doivent étre vérifiés de
maniére consécutive:

RU

Mepuoaunyecknnt ocmMoTp

Kpome onepauuii, CBA3aHHbIX C Te-
KYLLMM yXOZOM 3a NMIUTON, CreayeT:

¢ MPOU3BOAUTL NEPUOLMNYECKME NPO-
BEPKM  WCMPaABHOCTU  OPraHoB
ynpaBerneHus n pabdoumnx ysnos [y-
XO0BOrO WKada,

e 0CIe UCTEYEHNSI CPOKA rapaHTuu,
no KpamHen mepe OOuH pa3 B ABa
roga, crnepyeTt MopyynTb CepBUC-
HOMY LIEHTPY MpoBeAeHUe TeXHU-
YeCcKOoro ocmMoTpa MnThI,

eyCTPaHATb OOHapyXeHHble Heuc-
NpaBHOCTMW.

MpumeyaHue! Bce peMoOHTHI 1 one-
pauun no perynupoBKe, AOSMKHbI
Npon3BOAUTLCA CEPBUCHBIM  LIEH-
TPOM MM MOHTEPOM, obnagaroLmm
COOTBETCTBYHOLLEN KBanuduka-
umnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBe4aeT 3a 0es-
YyNpeYHoe COCTOsiIHME npubopa u
npaBunbHoe ob6cnyxneaHne. Ecnu
Nno NpUYMHEe HeMpaBuUIbHOIo obcny-
XMBaHus Bbi3biBaeTcs criyxba Cep-
BUCHOro LleHTpa, BbI30B MNnaTHbLIN,
Jaxe npu ewe OencTeylollen ra-
paHTuW.

lMonomku, KoTopble BbI3BaHbI HECO-
onogeHnem Hactosiwen MHCTpyk-
LMK, HE NpU3HAaIOTCS.

Yro nenartb, ecnu?

B cnyyae nwo6on HeucnpaBHOCTH,
cnepyer:

e OTKIIOYUTbL BCE 3NEMEHTbI
XOBKMU,

¢ OTKIMIOYNTb ANEKTPONUTAHNE,

Aay-

3a8BUTb O HeobxogumocTu pe-
MOHTa (B CEPBWCHbIA LEHTP WK
Opyryto opraHusauuio, obnapato-
LLIYO COOTBETCTBYLLMMU MpaBamm).

HekoTopble npocTble HeucrnpaBHO-
CTW Nonb3oBaTeslb MOXEeT CaMOCTO-
ATeNbHO YCTPaHNATL, COrNacHO PeKo-
MeHaaumam HacTosLLEero
pykoBogcTBa. B nepuopg akcnnyaTta-
UUM  3NEKTPUYECKOTO YCTPOWCTBA
MHoraa nosiBNSATCA npobnembl u
Hernonaaku, HeKoTopble U3 KOTOPbIX
notTpebutenb B COCTOAHUM yaanuTb
CaMOCTOSITENbHO NPWU YCIOBUW CO-
OntoaeHnst NpaBun NpUBEAEHHbIX B
Tabnuue Hwke. [Jo Bbi3oBa paboT-
HMKa CEPBUCHOrO OBCHYXMBaHWS,
BHMMATENbHO MPOYTMUTE WU BbIMNOM-
HUTe crepyloLine pekoMeHaaunm:

69



EN DE
Error Possible reason Advices Stérung Mogliche Hinweise
Ursache
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the protec- Der Ofen funkti- | Stérung der Elektro- | Prifen der
work supply tion device of your oniert nicht versorgung Schutzvorrich-
home conduction. If tung der. hausli-
defective — replace chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen
Set the current time Unterbrechung der Erneut die aktu-
Interruption of the on the display and Stromzufuhr elle Zeit auf dem
power supply switch on the oven Display einstel-
len und den
Herd in Betrieb
nehmen
Zeros flash on Interruption of the Set the current time Auf dem Dis- Unterbrechung der Erneut die aktu-
the display power supply on the display. play blinken Stromzufuhr elle Zeit auf dem
Nullen Display einstel-

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective — replace

Check if the lamp of
the oven light is
faultless. If not — re-
place

The controlling
lights don’t
glow

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the protec-
tion device of your
home conduction. If
defective - replace

Contact the cus-
tomer service

len

Die Ofenbeleu-
tung funktio-
niert nicht

Stérung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrich-
tung der hausli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

Priifen, ob die
Lampe der Ofen-
beleuchtung in-
takt ist. Wenn
fehlerhaft — er-
setzen

Die Kontroll-
lamp-chen
leuchten nicht

Storung der Elektro-
versorgung

Defekt der Lampe

Prifen der
Schutzvorrich-
tung der hausli-
chen Leitung.
Wenn fehlerhaft
— ersetzen

An den Kunden-
dienst wenden

Clock runs fast
or slow

Insufficient tension in
the electric grid of
the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary — stabi-
lise.

Die Uhr geht
vor oder nach

Zu niedrige Span-
nung im Netz des
Hauses

Die Spannung
im Netz prifen.
Falls notwendig -
die Spannung
stabilisieren

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendations the problems persist —
contact the customer service.
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WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht besei-
tigt werden konnten — wenden Sie sich an den Kunden-

dienst.
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tionne pas

mentation électricue

Interruption de I'ali-
mentation électricue

FR
Erreur Raison possible Conseils
Le four ne fonc- | Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis-

positif de protec-
tion de votre con-
duction a |la
maison.

Si défectueux —
remplacer

Refaites le ré-
glage de I'heure
actuelle suir
I'écran et ral-
lumez le four

Mpo6nembl Bo3MOXHble PeweHusn
MPUYMHbBI

[yxoBka He HapyweHune anek- [NpoBepuTb

paboTtaeT TpocHabxeHns npenoxpaHnTenu

MepepbiB B Nogaye
TOKa

AomaluHen npo-
Boaku. Hencnpas-
Hble — 3aMEeHNTb
HOBbIMU

3aHoBoO ycTaHo-
BUTb TekyLlee
BpeMs Ha Auc-
nrnee u BKMYUTL
OYXOBKY

Des zéros clig-

Interruption de l'ali-

Refaites le ré-

Ha aucnnee

MepepbiB B nogave

3aHoBO ycTaHo-

Défaut de la lampe

duction a la
maison.
Si défectueux —
remplacer

Vérifiez si la
lampe du four
est er bon état.

[edekt namnbl

notent sur mentation électricue | glage de I'heure MUraroT Hynu TOKa BUTb TekyLlee
I'écran actuelle suir Bpemsi

I'écran et ral-

lumez le four
L'éclarage du Perturbation de I'ali- Vérifiez le dis- He penicTtByeT | HapyweHue anek- [NpoBepuTb
four ne fonc- mentation électricue | positif de protec- ocBelleHne TpocHabXxeHns npenoxpaHnTenu
tionne pas tion de votre con- AYXOBKU JomallHen npo-

Boaku. Hencnpas-
Hble — 3aMeHNTb
HOBbIMU

MpoBeputb nC-
npaBHOCTb
namnbl oceeLle-
HMsa ayxoBku. He-
UCMpaBHYIO 3ame-
HUTb

Si non —rem-

placer
Les lumiéres de | Perturbation de l'ali- | Vérifiez le dis- He roput guc- | HapyweHwue anek- Mposeputb
contrdle ne bril- | mentation électricue | positif de protec- nnen TpOCHabXeHnst npegoxpaHuTenu

avance vite ou
prend du retard

trop basse dans la
maison

sion du secteur
dans votre local.
Si nécesaire —
stabiliser

Unum oTCcTaroT

B JlOMaLLUHeNn cetn

lent pas tion de votre con- AomatuHen npo-
duction a la Boaku. Hencnpas-
maison. Hble — 3aMEHNTb
Si défectueux — HOBbIMYU
remplacer

HedekT ancnnesn Ob6paTtutbcsa B
Défaut de la lampe Vérifiez si la CepBuCHYI0

lampe du four cnyxoy
est er bon état.
Si non —-rem-
placer

L'horloge Tension du secteur Vérifier la ten- Yacbl cnewart Huskoe HanpspkeHune | MNpoBepuTb

HanpshkeHve B
ceTu. Mpun Heob-
X0OMMOCTH cTa-
6unmanposaTb
HanpsikeHve

IMPORTANT!!!

Si malgré les recommandations les problémes persistent
— contactez le service clientéle.

BAXHO!!!

Ecnu HecmoTpsi Ha pekoMeHaaummn npobnemy He yaa-
1NOCb YCTpaHUTb — 06paTuThcsi B CEPBUCHYIO CNYXOY.
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RESPECT FOR THE ENVI-
RONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on chlo-
rine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the envi-
ronment.

The packaging has also been de-
signed to avoid environmental im-
pact. Packaging material is ecologi-
cal and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and in-
dustrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on re-
sources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this product
may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed
over to the applicable collection
point for the recycling of electrical
and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed
of correctly, you will help prevent po-
tential negative consequences for
the environment and human health,
which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this
product.

For more detailed information about
recycling of this product, please con-
tact your local city office, your
household waste disposal service or
the shop where you purchased the
product.
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UMWELTVERTRAGLICH-
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation zu diesem
Geréat auf chlorfreiem und gebleich-
tem oder Recycling-Papier ge-
druckt.

Bei der Herstellung der Verpackung
wurde auf die Umweltvertraglichkeit
Wert gelegt. Die Verpackung kann
gesammelt oder recycelt werden, da
es sich um ein umweltschonendes
Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des Rohstoff-
verbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmill beigetra-
gen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpa-
ckung moglichst umweltgerecht.
Recycling von Verpackungsmateria-
lien spart Rohstoffe und verringert
die Abfallmenge.

Entsorgung der Altgerate

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt kein normaler
Haushaltsabfall ist. Es soll an einem
Sammelpunkt fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Ge-
raten abgegeben werden.

Durch lhren Beitrag zur korrekten
Entsorgung dieses Produkts schuit-
zen Sie die Umwelt und die Gesund-
heit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch die fal-
sche Entsorgung gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Re-
cycling dieses Produkts erhalten Sie
von |lhrem Rathaus, |hrer Mullabfuhr
oder dem Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

FR

RESPECT
RONNEMENT

DE L'ENVI-

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier re-
cyclé par respect pour I'envi-
ronnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts envi-
ronnementaux. Le matériau d'em-
ballage est écologique et peut étre
réutilisé ou recyclé.

En recyclant I'emballage, vous aid-
erez a économiser les matiéres
premiéres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets do-
mestiques et industriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique. Le recyclage
permet I'économie des ressources
et réduit les déchets.

Disposition d'appareils anciens

Ce symbole sur le produit ou sur son
emballage indique que ce produit ne
peut pas étre traité comme un dé-
chet domestique. Il sera plutot remis
au centre de collecte approprié pour
le recyclage des équipements élec-
triques et électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences néga-
tives potentielles pour I'envi-
ronnement et la santé humaine, qui
pourraient  survenir suite au
traitement inapproprié des déchets
de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le ma-
gasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEN
CPEQObI

B kauecTBe Bknaga B OXpaHy OKpY-
)atoLen cpeabl, BCS JOKYMEHTaUNUs
K 9TOMy yCTponcTBY Obina Haneva-
TaHa Ha oTbeneHHoW, He coaepxa-
wen xnopa unu Ha NPUrogHom Ko
BTOpPUYHOW nepepaboTke Gymare.

Mpn M3roTOBMNEHUN YNaKOBKU Obin
chenaH akueHT Ha cobnogeHne
HOPM MO OXpaHe OKpyXalLlemn
cpeabl. OHa Takke MOXeT ObITb BTO-
pu4HO nepepaboTaHa, MNOCKOMNbKY
n3roToBrneHa u3 0e3BpefHbIX Ans
OKpy)XatoLLien cpebl MaTepuaros.

Bo3MOXHOCTb NepepaBoTky yrnako-
BOYHOrO Martepuana 3HauyuTenbHo
CHWXaeT Kak noTtpebneHue npw-
POOHO -CbIPbEBbIX PECYPCOB, TaK U
obpasoBaHMe MPOMbILUIIEHHOMO W
GbITOBOrO Mycopa.

YTunusaums YNakKoBKHU

YTUnuanpymte ynakoBky MO BO3-
MOXXHOCTM Bonee 3KONOrMyHo.
BTopuyHasa nepepaboTtka martepua-
NnoB ANs ynakoBKWU 3KOHOMUT Cbipbe
M yMEHbLLAEeT KONM4eCTBO Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takon cMMBON Ha NPOAYKTE Unn ero
YyNaKoBKe yKa3blBaeT Ha TO, YTO 3TOT
NPOAYKT, MO NpPUxoay B HErOOHOCTb,
Henb3s paccmaTtpuBaTb Kak oObluy-
HbI JOMaLUHWIA MyCOop, ero criegyeT
chatb B NyHKT cbopa anekTpuye-
CKMX W SNEKTPOHHBbIX YCTPOWNCTB,
ONs nx BTOPUYHOW nepepaboTku.

Bawwum Bknagom B NpaBUilbHYHO
yTURM3aumio 3Toro npogykTa Bbl 3a-
LWMLaeTe OKpYXalLy cpegy W
3goposbe Bawwmx 6nvkHmx. Henpa-
BUMbHaa  yTunmMsaumsi  yrpoxaet
OKpyXatoLLen cpege 1 300poBbLIo.

[anbHenwune ceBegeHnss 0 BTOpPWY-
HOW nepepaboTke 3TOro MpoAyKTa
Bbl MOXeTe nonyy4uTb B rOpOACKOM
agMUHUCTpauMn, cnyxbe BbIBO3a
Mycopa Unu B MmarasmHe, B KOTOPOM
Bbl Kynunn 3aTOoT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fuir die Dauer von 24 Monaten giltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfiihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte giiltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungiiltig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

Alle Mangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Gerats wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur geman
Expertengutachten nicht moéglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierfur zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewéahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Geréts wird nur von dem Verkaufer durchgefiihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

. Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,

Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflachen sowie AuRRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetretenist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.

Kratzer, Risse und dhnliche du3ere mechanische Beschédigungen, die wéhrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héherist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.8., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufliihren
sind —die kénnen ausschlieBlich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgeméiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.
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WARRANTY CONDITIONS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken part s valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w

© N o o &

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a productis broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the
incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1.

9.

La garantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

Le fabricant effectuera la réparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement aprés un contréle de

qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

Le remplacement de I'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause quin'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

L'échange de I'appareil est uniquement effectué par le vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les

obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1.

Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série estillisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiontété utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuvés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomeénes naturels et catastrophes

naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

. Surfaces en verre et en céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par

lafaute de I'utilisateur, aprés la signature du certificat d'acceptation parle consommateur.

Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant I'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur

utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
pieces en plastique mobiles a la main.

. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les

instructions d'utilisation.

. Ainsi que pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre

éliminé seulement au détriment de I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNTOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTus Ha ucnpaBHoe AeiicTBue npubopa Ha TeppuTopumn Poccun OeicTBUTENbHA Ha nepuon 12 MecsileB co AHS
MoKynkn npubopa (noaTeepkaeHa OTTUCKOM NeyaTu NMyHKTa PO3HUYHOM NPOAAXKU 1 MOAMNMCHIO NpodasLa).
dupma-nsrotoButenb obecrneunBaeT 6e3BO3ME3OHbIA PEMOHT B crlydae OGHapyXeHusi B rapaHTWUiHbIA nepuos
3aBOACKMX AedhekToB (HECOOTBETCTBYIOLLAs KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AePeKTHbIe MaTepuraribl U UCTIONTHEHME).

. HdaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAETCA TONbKO Ha n3aernna Ncrnojib3yrwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, JTIMYHBIX, CeMENHbIX NNn

OOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTusi He pacnpoCTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMoYasi CTOMMOCTb paboT, matepmanoB 1, Npy HeoBXoAMMOCTU U C
y4YeToM [OEeNCTBYHLLEro 3akoHOoAaTeNnbCTBa, NEPEBO3KM) YMOSTHOMOYEHHOW CEPBUCHOW KOMMaHMEN Ha [OMYy Yy
noTpebuTens nnv B Mactepckom, No YCMOTPEHMUIO CEPBUCHOM KOMMaHUN.

. Jllobble npeTeH3UM MO KayecTBy M3OeNuUs paccMaTpuBalOTCsl TOMbKO MOCMe MPOBEepKU KavyecTBa W3Aenus

YNOMHOMOYEHHOM CEPBUCHON KOMMNAHMEN 1 NPU HEOOXOAMMOCTM BblAauum NocriegHen COOTBETCTBYHOLLENO 3aKNHOYEHUS.

O6meH npnbopa Ha cBOOOAHbIN OT AedhEKTOB B TEYEHNE rapaHTUMHONO CPOKa OCYLLECTBSAETCS TONbKO B TOM Clyyae,
€CITn Ha OCHOBaHWUWM 3aKIMK4YeHUA 3KCcnepTa HeBO3MOXHO NPONU3BECTU PEMOHT UK eCnun nocrne 3-x pemMoHTOB I'Ipl/l60p
OCTaéTcs HencnpasHbIM.

B cnyyae HeonpaBaaHHOro MCMOMb30BaHUSA YCNyr CepBUCHOrO obcnyxuBaHusa dupma nMmeeT npaBo TpebosaTb 3a
npefocTaBrieHHble YCNyrn BO3MELLEHNS pacxonoB (TpaHCNOPTHbIE pacxoabl, 3aTpadyeHHoe Ha paboTy Bpewms). [Npexae
YeM Bbl obpallaeTech B LEHTP CepBUCHOrO obCcnyXmnBaHUst Mbl pekomeHayeMm Bam npoBepuTb, cBA3aH nu AedekT ¢
OLLMBKOM B 06CNY>XMBaAHWUMN U3OENUS UK C ero OYHKLNUAMMN.

Ha rapaHTuiHoe o6cCnyxuMBaHWe NPUHUMAETCS TOBap NPW HanNMuMu 3JKCNfyaTauMOHHbIX OOKYMEHTOB, niom6
Npoun3BOANTENS UMM UCTIONHUTENS Ha ToBape, eCrv 3T0 NPeayCMOTPEHO 3KCNyaTaluMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NnoBpeXXAeHWn ToBapa, KOTOpble MOMNM Bbi3BaTb HEWCNPAaBHOCTb, NpuU ycroBun cobniogeHns TpeboBaHun
3KCMMyaTauMoOHHOrO AOKyMEeHTa O MpaBuiax XpaHeHus, BBOAa B 3KCNyaTauuio M MCMONb30BaHUSA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyvae Bbixoga TOBapa U3 CTPOS MO BUHE MOTpeduTens (HeBbIMONHEHWEe NpaBun JKCnnyatauuu),
OTCYTCTBUSA NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCMyaTauMOHHbIMU AOKYMEHTaMu NNomb, rapaHTUAHOIO TarnoHa noTpedutens TepseT
npaBo Ha rapaHTUIHOE 06CnyXUBaHue.

O6meH an6opa Ha I/ICI'IpaBHbIIZ Nnpon3BOANT TONMbKO OpraHn3auund, npogasLUlaa ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacTosILLEN rapaHTum orpaHn4ymBaeTcAd, eclin MHoe He onpeneneHo 3akKkOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacCTodleM JOKYMEHTe obsizaTenbcTBaAMM.

FAPAHTUA HE PACTIPOCTPAHAETCA:

1.

o

Ha usgenusi, oTkasbl U HEUCMNPaABHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXOEHUAMW, HErnpaBUiTbHOM
YCTaHOBKOW, HEGPEXXHBIM 0BpaLLeHeM U MIOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHNEM K HEMPaBUbHOMY HaMPSKEHUIO MUTAHUS,
MCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHAOBAHHBLIX YACTALLIMX M MOKLIUX CPeACcTB, HecobrnoaeHnem npunaraemomn UHCTPYKLMUM No
3KCMnyaTauum WnM ecnu usgenue noaBepranocb  PEMOHTY, KOHCTPYKTUBHBLIM M3MEHEHUAM WM MOAKMoYanoch
HeynonHOMOYEHHbIMU NULLAMU, UMW €CINV yaaneH, HepastopUnB UM U3MEHEH CEPUIAHbIN HOMEepP U3Oenus.

Ha nagenus, aKcnnyaTtnpoBaBsLUNECH C HeYCTPaHEHHbBIMU HegoCTaTKaMm U NPOXOAUBLUNE TEXHUYECKOEe O6CJ'Iy)KI/IBaHI/18
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HaMMKN YNOoNTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBbIMU KOMNaHUAMMN.

Ha HEUCNpPaBHOCTWU, KOTOpble Bbl3BaHbl HEe3aBUCALLMMU OT MNMpou3BoAUTENA NpUYNHaAMU, TakKMMU KakK: nepenagbl
HanpsaXXeHna nutaHnda, AsrneHna npupoabl 1 CTUXUIHbIEe beacTBus, noxap, AoMallHne n gukmne XXMBOTHble, HaCeKoMble U
T.M.

Ha cteknsHHblE 1 KepamMumnieckme rnoBepxHOCTN, a TaKKe BHELIHMNEe 3rnemMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, ecim ﬂ,e(beKT
HaCTynumn no BuHe nosib3oBarterid, nocre noanncaHng n0Tpe6|/|TeneM aKTa npuémMKn-caayu.

Ha LapanuHbl, TPEWWHbI 1 aHanorn4Hble MexaHn4eCckme BHELLHUE NoBpeXaeHnd, BOSHUKLLME B NpoLecce 3Kcnyatauuin.

Ha Ttakue noBpexgeHunsa netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO BblLLE 0obbl4yHOM NO XapakTtepy Ux akcriyartaunm
MInn KOTopble Npon3oLnn B pedyrnbraTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, (BKJ'IPO‘-IaFI pacxogHble MaTepI/IaJ'IbI) TaKnxX Kak: namnmnsbl,
(*)VIJ'IprbI NT.N., NnepemMellaemMble Bpy4HHYH njiactMmaccoBble OeTalln.

Ha Takne Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4YMCTKa " I'IpO‘-IMVI yxo4 3a usgenuem, OFOBOpeHHbIIZ B MHCTDYKLI,VII/I no
3KCnnyaTauun.

A Takxke no OpyruMm npmydnMHam, BO3HUKLLKMM NO BUHE NOKynaTenda n He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOAOM-U3rOTOBUTENIEM — MOTYT
YCTPAHATLCA UCKITHOYUTENTBbHO 3a CYHéT noKynartens.

He3asemneHHoe 06opyaoBaHue ABNAETCA NOTEHUNAIbHO ONAaCHbIM.
MpousBoauTenb He HeCEeT OTBETCTBEHHOCTL 3a yLep6 340pOBbLI0 U COGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnaeHneM HOPM YCTaHOBKM WUIIU UCNONb30BaHWEM HeucrnpaBHOro
ob6opynoBaHus




UA

FAPAHTIVHI YMOBM

1.

2,

9.

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy MPUCTPOIO € AOiCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepa)keHa
BiAOMTKOM NevaTKkun NyHKTY po3apidHOT TopriBni Ti nignMcom npoaaBLs).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHUA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y FapaHTiiHUIA nepiod 3aBoACbKOro AedekTy
(HeBignoBigHA KOHCTPYKLis, MOHTaX, AedEeKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOoKYETHCA MMLIe Ha BUPOOU, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS 3 HEKOMEPLIIMHOK, 0COBMCTO, CIMEHO Ta
no6GyTOBOI METOH. Y iHLLOMY BUNAAKY rapaHTis HE PO3MOBCHOIKYETLCS.

[apaHTiHUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLITOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb pobOT, MaTepianiB Ta, 3a HeOOXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSM [il040ro 3aKkOHO4aBCTBA, MEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOI CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpMCTyBaya
aboy malicTepHi, 3a po3cyaoM CepBICHOT KOMMaHi.

Byab-aki npeTeHsii Woao sKOCTi BMpPOOY po3rnsagatoTbCa nuvwe nicns MNepeBipkn AKOCTi BUPOOY YyNMOBHOBaXEHOH
CepBiICHOIO KOMMaHieto Ta 3a HeOBXiAHOCTI BUAAYI OCTaHHBLOLO BiMNOBIAHOIO BUCHOBKY.

O6miH BMpOOY Ha BiNbHWI Bif AedEKTIB NPOTSAroM rapaHTIMHOIO Nepioay 3AINCHIETLCA NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcrnepTa HEMOXMMBO 3AINCHUTM peMOHT abo sKWwo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anuaeTbes
HecnpaBHUM.

. Y pasi HeBMnNpaBOoaHOro BUKOPUCTAHHSA MOCMYr CepBiCHOrO o6CnyroByBaHHS hipMa Mae npaBO BMMaratu 3a HafaHi

MoCnyru BiaLKOAYBaHHS BUTpAT (TPaHCNOPTHI BUTpaTK, BUTpadeHui Ha poboTy vac). MNepu Hixx Bu 3BepTaeTecs B LEHTP
cepBiCHOro 06CnyroByBaHHSA MU pekoMeHayeMO Bam nepeBipuTu, Ym NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMpoby abo 3 1oro pyHKL MK,

Ha rapaHTiiiHe obcnyroByBaHHsI MPUAMAETLCA TOBap 3a HAsIBHOCTI  eKcrryaTauiiHUX JOKYMEHTIB, NiiomMb BMpobHMKa
abo BMKOHaBLSA Ha ToBapi, AKLLO Lie nepegdadeHo ekcnnyartauiiHum 4OKYMEHTOM, BiACYTHOCTI NOLIKOAXEHb ToBapy, AKi
MO BUKINNKaTW HECTPABHICTb, 3@ YMOBW AOTPMMaHHSA BUMOT eKCrryaTaLuinHoro AoKyMeHTa LWoAo npasun 36epiraHHs,
BBEAEHHS B eKCrsyaTaLilo Ta BMKOPUCTaHHS TOBapy 3a nNpu3HaveHHsAM. Y pasi Buxody ToBapy 3riafy 3 BUHU CroXvBada
(HeBUKOHaAHHA nNpaBun ekcnnyartauii), BiACYTHOCTI nepegbadeHux ekcnnyatauintHUMW LOKyMeHTaMu nnomo,
rapaHTiNHOro TanoHa cnoXuead BTpavae NpaBo Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHS.

O6MmiH Npunagy Ha cnpaBHUi 3aicHIoe nuwe OBMiH Npunagy Ha cnpaBHMI BUPOOBISE TiNbku opraHisauis, Wwo npogana
ToBap.

10.BignoBiganbHicTb 3a Ui€to rapaHTielo 0BMeEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BU3HAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHMU B LibOMY AOKYMEHTI

3000B'A3aHHAMMU.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbCA:

1.

Ha BnpoGu, BiAMOBU Ta HECMPABHOCTI SKMX BUKMMKAHI TPAQHCMOPTHUMMW MOLLKOAXEHHSAMU, HEBIPHUM BCTAHOBIIEHHSM,
Heabanum NOBOMKEHHsIM abo noraHnm AormMAA0M, NiAKIHYEHHSAM 40 HENPaBWUbHOI HAMPYTX XUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
HE PEKOMEHOOBAHUX 4YMCTAYMX abo MukouMx 3acobiB, HedOTpMMaHHAM AofdaHol iHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHUMU ocobamu ByB 34iIICHEHNI PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHW O MO0 KOHCTPYKLIT Un
NigKMIOYEHHST HEBMOBHOBAXEHMMU O0cobamK, a Takox SKLWO OyB BuaaneHumn cepiiiHuii Homep BUpoOy, abo cepirHui
HOMep BUPOBY He pO36ipNNBMIA YN 3MIHEHWIA.

Ha Brpobu, Lo ekcnnyatyBanucs 3 HeyCyHeEHMMU Hefonikamu abo Npoxoaunu TexHiYHe o6CnyroByBaHHS Yy KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLMMM YNIOBHOBaXXEHMMM CEPBICHMMMW KOMMAHISIMMN.

Ha HecnpaBHOCTI, L0 BMKNMKaHI MpU4MHaMu, LLO He 3anexaTb Bi BUPOOHMKA, Taki SK: nepenagm Hanpyru KUBIEHHS,
ABMLLA NPUPOAV Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT QisnbHOCTi JoMaLLUHiX abo AMKNX TBAPWH, KOMax Ta T.M.

Ha cknsaHi Ta KepamivyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI enemMeHTM 3 nnactmac B pasi aKWwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicrs nignucaHHA HAM akTy Npuinomy-3aadi.

Ha nogpsanuHu, TpilmHM Ta aHanorivyHi MexaHivHi 30BHILLHI MOLIKOMXXEHHS, LLIO BUHUKITW B MPOLeCi ekcrnyarauii.

Ha Taki noLwkogXeHHs aetanemn, MMOBIPHICTb SKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BUYaHY 3a XapakTepoM iXHbOI ekcnnyarauii abo ski
BUHVKMW B pe3ynbraTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux sK: namnu, instpu Ta T.0., a Takox
nnacTtMacoBi geTani, Wo nepeMillytoTbCs BPYYHY.

Ha Taki Bv pobOT sik peryntoBaHHsi, YACTKa Ta iHLUWIA 4ornsag 3a BMpoboM, Lo OroBopeHuii B IHCTPYKLUIT 3 ekcrinyaTallii.

A TakoX 3 iHLWMX NPUYYH, WO BUHWUKMW 3 BUHU MOKYNUS, @ He BUPOBHMKa — Taki MpUYnHU MatoTb ByTK yCyHEHI nuiwie 3a
paxyHOK MOKYMLS.

He3a3zemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiIMHO HeGe3neYHUM.
BupoO6HuK He Hece BigNOBiAANbLHOCTI 3a WKOAY, 3anoAisiHy 340POB’H0 Ta BNAaCHOCTI, SIKLO

BOHMU CNPUYMHEHi HeAOTPUMAaHHSM HOPM YCTaHOBKM ab0 BMKOPMUCTAHHAM HecCrnpaBHOro
obnaaHaHHA.




VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O NMPOOAXE ::
BIAMITKA LLOAO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: U3OEJMUE :: BUPIB

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniere électrique |:| Kuhl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer » Réfrigérateur/ |:|
OnekTpudeckasa nnuTa ¢ EnektpuyHa nnuta Congélateur « XonoaunbHUK * XonoamrbHUK

Gasherd « Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine ¢« Washing machine « Machine a |:|
laszoBas nnuTa ¢ [a3oBa nuTa laver  CTupanbHas mawmvHa ¢ lNpanbHa MalumHa
Einbaukochfeld ¢ Built-in hob ¢ Table de cuisson ° I:I Geschirrspller « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle I:I
BcTpanBaemasi noBepxHocTb * BbynoBaHa noBepxHs MocynomoedHasa MaluvHa ¢ [NocygommiiHa MalumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven ¢ Four encastrable I:I Abzugshaube * Cooker hood * Hotte []
BctpanBaembin ayxoson Lwkad « B6ygosaHa ayxoBka KyXOHHbIN BO3ayxoouncTuTerb ¢ KyxOHHWI ouunLLyBaYy MoBITPst

]

Mikrowelle « Microwave ¢ Four micro onde D Klimaanlage ¢ Air conditioner ¢ Climatisation
MwukpoBornHoBas neyb * MikpoxBunboBa nid KoHaunumoHep * KoHauuioHep

Modell « Model * Modeéle ® MOAENb © MOLEIIb...........c.ccoooiiiiiieeeeeeeeee ettt ettt ettt easeae et et e ete e s
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série « 3aBoackom Ne * 3aBoaAcbKUM NO ..................ccoooiiiiiiiiiiiniie...
Verkéufer » Dealer « Marchand * HazBaHue Mara3auHa * HazBa MarasmHy ................c.cccovoieieieieieieieeee e
Telefon e Phone * Téléphone * TeneoH @ TeNMEMIOH..............ocooviiiiiieececeeec ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase ¢ Date d'achat * [lata npogaxu ¢ [ata MPOAAKY ...........ccoovveriieririeerieerierenenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIDOMOCTI WLOAO BCTAHOBIEHHA

Installiert - Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO .........oooiiieiiieeeeee et et e et e et e et e e e e e et e e e e e s et e e saeeeeeaaeeseaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) ® BriaCHUK (Npi3BULLE, iIM'S1, MO-BATBKOBI) .......c.ccvievieriiiieieeieseeseeeeeieeteereete e ere s ssessenns

Anschrift, Telefon « Address, phone * Adresse, téléphone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ..........c.oouiiiiiiieiiitieeieete ettt ettt ettt et et e e teesseste e beesseabeesseabeessasseesseeseesseeseessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers < Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanncb BRagenbLa ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocooioiieieeeeeeeeeeeee e e e e et et e et e e e e e e e e e et e e e eaeeeseaaeas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) * Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (bamunusi, umsa, otyectso) © MarMcTep (MPi3BULLE, IM'S, MO-BATBKOBI) ........ccvirverieieereieriereereereereereeteereereeseeseesessessesessens

Installateur ¢ Installer ¢ Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ccuovivititititeteeteeteeeeteeteeseeteeseeteeteeseeseeseesssessessessessessessessessesseseeseesesteesesensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature « Signature de I'installateur
MoAnNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA ...... ..ottt ettt ettt et e e s e e e seeseeaeeteeseeteete et e eteeseesensenes

Das Gerét ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepruft. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifié en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernantI'apparence générale et l'installation de I'appareil.

W3nenuve npoaaHo B 3aBOACKOM yNaKoBKe UM NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, MIHCTPYKLUS No aKcnnyaTauum nonyyena. C
npaBunamm aKcniyaTaumum o3HakoMeH. MpeTeH3unin No BHELHEMY BMOY U KOMMMEKTHOCTM He umMeto. MNoaTeepkaato, YTo
npuobpen MMEHHO TO u3fenve, KOTOPOe MHE HYXXHO U KOTopoe §i MMeNl HamepeHue npuobpecTu, ucxods us3
npenocTaBsieMoro NpoAaBLOM acCopTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKi ynakoBUi abo mepeBipeHO B MOIM NMPUCYTHOCTI, IHCTpyKUia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcrnnyatawii o3HarnomMneHui. MNpeTeHsiin No 30BHILLHBOMY BUrMNAAY | KOMMMAEKTHOCTI He Mato. [igTBepaXyto, Lo
npvabas came ToM BMPIO, AKMIM MeHi NOTPIOHO i ike 1 MaB Hamip NpuabdaTn, BUXoAsHYM 3 HaAaHoro NpoAaBLEeM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
Moanuncb NOKYNATENA © TTIAMMC MOKYTILIS..........cooiiiiiiiitiitieiieteet ettt ettt ettt ettt eteeteeteese et e esess e s e s e s e st ensessensessesseneens



SPI-Kundendienst
ServicePoint International GmbH

Thunbuschstr. 8 D-42781 Haan

Tel.: +49 (0)2104-9640-0

Fax.: +49 (0)2104-9640-20

E-Mail: service@spi-kundendienst.de
Internet: www.spi-kundendienst.de

“ ESECO
Service Center — Haushaltsgerate

Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria
Tel.: +43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15

E-Mail: office@eseco.at

Internet: www.eseco.at

rr B
Societe Francaise de Garantie

Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900

Fax: +33 488 785 901

E-Mail: sav@sfqg.fr

Internet: www.sfg.fr

m MpencraButensctBo (Zaiser B Poccumn no cepBucHomy oﬁcnymusaumo n pabote c
norpeburenamm -

MouTtoBkii agpec: 127238, r. MockBa, AHA 46

Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail:  service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

m MpepcTaBHUUTBO ‘,gniser B YKpaiHi no cepBicHoOMy o6¢cnyroeyBaHHIO Ta pobori 3i
cnoXXusavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail: service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua




) (Nr. entspricht der Nummer des Gerats, siehe auf der Ruckseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintréchtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitat!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verké&ufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustdndigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerits wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfihrliche Informationen Uber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréte zustidndig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréate bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour I'achat d‘appareils électroménagers d’excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Vérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de I'achat. Conservez le cetrtificat de garantie et le recu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour l'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agréé. Les détails des centres de service aprés-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
séparée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas I'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aAHe CTpaHuLe 0B6MoXKMN HAaCTOSALLEN MHCTPYKLMK).
aHHble rapaHTUliHble 0093aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT onpeaerieHHble 3akoHOM MpaBa NoTpebuTenein

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 66Imoeoli mexHUKU omsiu4Ho20 Kayecmeal

lMoxanyldcma 03HakoMbmechb C HacmosiuuUM eapaHmuliHbiM ceudemenibcmeom U rfpocraedume, 4mobbl OHO Obirio
rpasusbHO 3arofiHeHo U umesio wmamrn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmuliHbIl CPOK
ucyucnsiemesi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi u3denus. TujamesibHO rposepbme 8HewHUl ud u3desusi, 8ce npemeH3uu ro
sHewHeMmy euldy npedbsensaime npodasyy npu npuHamuu mosapa. CoxpaHsltime 2apaHmulHbIl MarnoH U YeK Ha
npodaHHoe u3denue. [lo eonpocam HeEronHo20 Komriiekma u3denus U e2o 3aMeHbl obpauwjalimecb 8 mop208Yio
op2aHu3ayuio.

[Ona ycTaHOBKMW, NOAKIMIOYEHUS1 U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OOChyXuBaHUEM,
ob6pawaTtbCA TONILKO B aBTOPU3UMpPOBaHHble CepBUCHble UeHTpbl. NMoapobHaa uHcpopmauua oo
YNOJIHOMOY€HHbIX Ha 06CNyXXUBaHUE N PEMOHT CEPBUCHbIX LIEHTPaX NpunaraeTcs oTaeNibHbIM CNUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol npagso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO Uusiu mexHos/ioeuro U320moesieHUsA.
Takoeble UsMeHeHUs He eriekym 0bs13ameribcme o U3MeHeHU Usu yny4dweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anaparta, AWB. Ha 3afHil CTOPiHLi 0OKNaAuHKKM L€l IHCTPYKLiT)
Lli rapaHTiiHi 3000B'si3aHHS HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBaYiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsIM nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOT sikocmi!

Eydb-nacka, o3Haliommecs 3 YumM eapaHmitiHuM ceidoymeom ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr1o rnpasuribHO 3arnogHeHe ma
Marso wmamn Ma2asuHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu rnpodaxy, eapaHmitiHUl mepMiH eUsHa4aembCsi 3 MOMEHMYy
8u20moereHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIlU guanisid supoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8uU2/1s10y
sucriosrnolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime 2apaHmiliHUl masnoH ma Yyek Ha rpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIIIEKMY eUpoby ma (i020 3aMmiHu 38epmatimecs 00 mopeaieesibHOI opaaHisauil.

Onsa BCTaHOBMIEHHA Ta MiAKMIOYEHHS, @ TaKOX MO BCiM iHWMM MUTAHHAM, MOB’A3aHUM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHSAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCH TiNIbKM B aBTOPMU3OBaHi CepBiCHi LeHTpu. [eTanbHa
iHdbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSi Ta PEMOHT CepBICHUX LUEHTPIB AO0AAETbCS
OKPeMUM CIUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a cobow npaso Ha 8HECEHHS 3MIiH 00 KOHcmpykuyii abo mexHosnoeil eupobHuymea.
Taki 3mMiHU He msi2Hymb 3a cob0t0 30608 ’s3aHb U000 3MiHU abo MoKpauweHHs 8upobie, 8U20MOBTIEHUX PaHille.




Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitdt und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

drpMa-n3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 OMeYaTkn 1 coxpaHsieT 3a coboit npaso 6e3 npeasapuTenbHOro
YBEAOMIEHUS1 BHOCUTb B AM3aiiH U YCTPOWCTBO HeobXoOuMble W3MEHEHUS, HE OKasbiBaloLiMe HEraTMBHOMO BIIMSIHUA Ha KadecTsa u
CBOWCTBa TOBapa.

®ipma — BUpOBHWK He Hece BiANOBIAANbLHOCTI 3a MOXNMBI NOMUIKK | 36epirae 3a coboto npaso 6e3 nonepefHLOro NoBiJOMIEHHSI BHOCUTU
B AM3aiiH 1 npunag HeobxiaHi 3aMiHW, SIKi He HaAalTb HEraTMBHOIO BNIIMBY Ha SIKICTb Ta BNAcTUBOCTI TOBapy
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