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DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the microwave oven, and allows you
to reduce the consumption of electric energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
microwave oven will bring you a lot of pleasure for a long
time.

Our microwave ovens correspond to the main demandls of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our microwave ovens the changes in design and equipment
which lead only to positive changes of the technical qualities
are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the microwave oven of our
Firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively for
the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und ihr modernes
Aussehen, das von besten europdiischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche préichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Mikrowellengerdites,
auftreten konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Mikrowellengerdit, bringt
1hnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Mikrowellengerdite entsprechen den
Hauptforderungen der Sicherheit, der Hygiene und des
Umweltschutzes, laut den Direktiven der EU, was mit
Zertifikaten DIN ISO 9001, ISO 1400, entsprechend den im
Rahmen der EU geltenden Normen, bestdtigt ist, und
genauso auch den Anforderungen von Gosstandart in
Russland und Standards anderer GUS Ldinder, was durch die
Identifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Mikrowellengeriite sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des
Mikrowellengercdites unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschlieplich fiir den héduslichen Gebrauch vorbestimmit.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemenue Hauteti mexHuKu.

Mbwi ygepenvl, ymo Bol coenanu npagunvHoiii 6b160p. /lanHolii
NPOOYKM YOO0BIEMBOPAEH CAMbIM BbICOKUM MPedOBAHUIM U
omeeuaem MuposviM CIaHOapmam, e20 Co8PeMeHHbll GUO,
pazspabomanuslil IyHWUMU esponetickumMu  ousatinepami,
8eUKONIeNnHO YKpacum Bawty kyxuio.

IIpocum Bac enumamenvhno npouumams UHCMPYKYUio no
00CIYAHCUBAHUIO U IKCHIyamayuu 00 NycKa YCmpoucmed.
Cobniodenue coodepocawuxcs 8 Hell peKoMeHOayull
sawumum Bac om 6o3moxcnvix nenpusmmocmeti npu
HenpasuIbHOU IKCHIYamayuu MuKpogoIHOGOl neydu, d
maxace nozeorum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposuepeuu. Eciu sxennyamayust Muxpoeoinogoii neuu
byoem coomeemcmeosams HACMOAUCHl UHCMPYKYUU, HAULe
yempoticmso 6ydem padosams Bac doneoe 8pems.

Hawu muxposonnosvie neuu noiHoCmsio coomseemcmeyiom
OCHOBHBIM mMpebosaHusam 6e30nacHocmu, ucueHsvl u
3auumul  OKpyscaloujell cpeodvl, CO2NACHO OUPEeKMUEam
Eeéponeiickoco Corwza, umo noomeepicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUL ¢ HACMOAUUMU HOPMAMU, OelCNEYIOUUMU
Ha meppumopuu Esponetickoeo coobwecmea, a makoice
noOIHOCMbIO Omeeuarom ecem mpebosanusm I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmoe opyeux cmpan CHI, umo
nOOMEEPIAHCOAeMCsL CEPMUDUKAMAMU COOMBEMCNBUSL.

C mvicnvio 0 OanvHeliuieM NOGLIUMEHUU MEXHUYECKUX U
IKCAAYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCMUK HAUWUX
MUKPOBOIHOBbIX neyell Mbl OCmasisem 3a coboli npaso Ha
BHeCeHUe USMEHEeHUTl 8 OU3AUH U YCMPOUCMEO, GIUSIOUIUX
MONLKO NONONCUMETLHO HA NOMPEeOUMenbeKue Kaiecmeda u
ceolicmea npooykma.

HKenaem Bam s¢hhexmusnozo nonwb308anus MUKPOBOIHOBO
neuwio Hautell Gupmol.

Veaorcarowutii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugopmupyem, umo Hawu npubopwul, A81110ujuecs
npeomemom nacmosiyen Hucmpykyuu, npeonasHayeHvl
UCKTTIOUUMENbHO 0715 0OMAUHE20 NOTb3068AHUSL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS
INSTALLATION OF THE MICROWAVE OVEN

The microwave oven can be installed under a work top
or in a cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials are
heat resistant. Align the oven centrally with respect to
the side walls of the units surrounding it and fix it in
place with the screws and Allen screws provided.

« Put the oven on a flat and stable surface. The
oven must not be put close to any sources of heat,
radios or televisions.

» The front surface of the oven may be wrapped
with a protective film. Before using the oven for
the first time, carefully remove this film, starting
ontheinside.

* Open the oven’s door and take out all the items
and remove the packing material.

Attention! Do not remove the mica covers on the
wall of the interior! This cover stops fat and pieces
of food which could damage the microwave
generator.

* Make sure that the oven is not damaged in any
way. Check that the oven door closes correctly
and that the interior of the door and the front of the
oven opening are not damaged. If you find any
damage contact the customer service.

Attention! Installation and ellectrical connection
must be made by a qualified expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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FURDEN INSTALLATEUR
EINBAU DES MIKROWELLENGERATES

Das Mikrowellengerat kann unter einer Arbeitsplatte
oder in einen Schrank eingebaut werden. Die
Einbaumallen missen den auf der Abbildung
dargestellten Massen entsprechen. Das Mébelmaterial
muss hitzebestandig sein. Das Mikrowellengerat muss
zu den Mo6belwdnden zentriert, und mit den
mitgelieferten Schrauben und Buchsen befestigt
werden.

» Stellen Sie das Mikrowellengerat auf eine ebene
und stabile Flache. Das Gerat darf nicht in der
Nahe von Heizelementen, Radios bzw.
Fernsehgeraten aufgestellt werden.

* Die Vorderseite des Gerates kann mit einer
Schutzfolie versehen sein. Ziehen Sie diese Folie
vor der ersten Benutzung des Gerates vorsichtig
ab, indem Sie mitder Innenseite beginnen.

« Offnen Sie die Tur und entnehmen Sie alle
Zubehorteile sowie das Verpackungsmaterial.

Achtung! Nehmen Sie die Abdeckungen aus
Glimmer an der Wand des Innenraumes nicht ab.
Diese Abdeckungen verhindert, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschadigen.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht
beschédigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Tiir richtig
schliel3t und ob die Innenseite der Tir sowie die
Stirnseite des Innenraumes nicht beschadigt
sind. Benachrichtigen Sie den Kundendienst im
Falle von vorhandenen Schaden.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
soll nur von einem qualifizierten Fachmann
durchgefuhrtwerden.

Achtung! Der Herstellerist nicht haftbar, wenn bei
der Installation des Gerétes alle obenangefiihrten
Anweisungen nicht befolgt werden.

RU

MHCTPYKLUA MO MOHTAXY
YCTAHOBKA MUKPOBONTHOBOW NMEYN

MwukpoBonHoBasa neyb npegHasHaveHa a1 BCTPOWKK
nn6o nog paboyyo NOBEPXHOCTb cToNa, NMnbo B wKad.
Pasamepbl, KkoTOpbiMKM HeobBXoaumMoO
PYKOBOACTBOBATbLCA MPU BCTPOWMKE, yKasaHbl Ha
pucyHke. Mebenb gomkHa OblTb M3roToBrEHa U3
HarpeBOCTOMKOro matepuana. MukpoBonHoBasi nevb
O0MKHa ObITb OTLEHTPOBAHA MO OTHOLLEHMIO K CTEHKaM
mebenu n HagexHo 3akpenneHa npu nNomMoLu
nocTaBnsgeMbIX B KOMMMEKTE KpenexXHbIX MaTepuarnos.

* PasmecTnte MUKPOBOSHOBYHO MNeYb Ha MITOCKON U
ycTonumBon noBepxHocTn. OHa He AorKHa
HaxoauTbCsl ONN3KO K KakKMM-NMOO MCTOYHMKaM
BbICOKOW TemMnepaTypbl, pagno unu
TEeNneBU3NOHHbIX BOJTH.

* [lepegHAs NOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA MOXET
OblTb MOKpbITa 3aWMTHOW nneHkown. lepen
nepBbIM UCMONMb30BaHWEM TLATeNbHO yaanute
3TY NNEHKY, HAYMHAas C BHYTPEHHEN YacTu.

* OTkponTe OBepuy MWUKPOBOSTHOBOW Meyn U
N3BMeKNTe BCe Haxoddwmecs Tam npeameTbl U
yOoanvTe ynakoBOYHbIA MaTepuan.

BHumaHue! He ypgansinTte 3awuTHble NacTUHKK
M3 Ccniabl Ha CTEeHKe BHYTpPEHHEeN 4yacTtu
MMWKPOBOSIHOBOM NeYvn. DT NIACTUHKX 3alumLLaoT
reHepaTop MUKPOBOJTH OT XXMpa U YaCTUYEK MULLIN.

* Yb6eautecb, 4YTO ABepLa MUKPOBOITHOBOW Meyu
3aKpblBaeTCs MpPaBUSIbHO M YTO BHYTPEHHSAS
NOBEPXHOCTb ABepubl U PPOHT NeyYn He
noBpexaeHbl. Ecnn Bbl oGHapyxuTe ntoboe
noBpexgeHne CBSAXUTECb C CEPBUCHOMN
cnyxo6on.

BHuMaHune! MoHTaX M NOAKMHYEHUE
MWKPOBOJTHOBOW MNe4vu OOJIKHbl MPOBOAUTLCS
TOMbKO KBaNMMULUNUPOBaHHbLIM CNeLManMCTOM.

BHumaHue! M3rotoBuTEnb HE HECET HUKaKoMn
OTBETCTBEHHOCTW, €CINK Mpu yCTaHOBKe npubopa
He Obinu cobnwdeHbl BCE BblENPUBEOEHHLIE
npeanuncaHus.
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the microwave oven to the main
power supply, make sure that:

* The power cable does not come into contact with
any moisture or objects with sharp edges behind
the oven. High temperatures can also damage
the cable;

* The supply voltage corresponds to the
specifications on the rating plate 1 of the oven;

* The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's rating
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any pointalongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the oven fully installed.

Attention! Do not use the oven if the power cable
or the plug are damaged, if the oven does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the customer service.

Attention! This microwave oven is exclusively for
domestic use! Use the appliance only for preparing
meals.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

» das Netzkabel nicht mit Feuchtigkeit,
scharfkantigen Gegenstdnden in Berlhrung
kommt, denn die hohen Temperaturen kénnen
das Kabel ebenfalls beschadigen;

» die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild 1
Ubereinstimmen;

+ das Stromnetz gemal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Mikrowellenofen nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von tber 50
°Cerreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewiinscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grine Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter missen bei dem installierten Geréat
problemlos zugénglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerit nicht, falls
das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind,
falls das Gerét nicht richtig funktioniert bzw. wenn
es Schaden erlitten hat oder heruntergefallen ist.
Setzen Sie sich gegebenenfalls mit dem
Kundendienstin Verbindung.

Achtung! Dieser Mikrowellenofen ist nur fir die
h&usliche Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie
das Geréat nur, um die Nahrung vorzubereiten.

RU
NOAKNIOYEHUE K NTEKTPOCETMU

Mepen nogknioveHMemM YCTPOWCTBA K 3NEKTPOCETH,
Heobxoanmo ybeanTbcs, 4To

e ceTeBOl kKabenb He BXOAUT B KOHTAaKT C
BraXKHbIMUW UM OCTPbLIMU NpeaMeTamMu. Beicokue
TemnepaTypbl Takke MOryT NoBpeanTb Kaberb;

* napameTpbl CeTU COOTBETCTBYIOT Tabnuuke c
TEXHUYECKUMU AaHHBIMUY 1;

e 9NeKTpoceTb 3a3eMfieHa B COOTBETCTBUU C
AENCTBYOLUMN NPEANUCAHUSIMMA.

3asemneHune sBnseTca HeobxoOMMbIM YCNOBUEM
npaBuUibHOW 3KkcnnyaTtauuu. Ecnn mMUKpoBosiHOBas
neyb He obopymoBaHa kKabenem W/ unM LUTEKEPOM,
NPUMEHANTE TONMbKO MaTepuarnbl, COOTBETCTBYOLNE
AaHHbIM, yKasaHHbIM B Tabnuyke, KOTOpble MOryT
byHKUMOHMpOBaTb B paboyem pexume Temneparyp.
Kabenb HVM B KOeM cry4yae He AOMXEeH HarpeBaTbCs
Bbile Temnepartypbl 6onee 50 °C.

B cnyyae nogcoeanHeHWs HenocpenCTBEHHO K 3.
ceTu, HeobxoaMmMo McCNoNb3oBaTb chneunanbHbIf
aBTOMaTUYECKNI BbIKMAOYATENb C 3a30pOM MexXay
KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM, NO3BONSALWMN OTKITI0YaTb
npnbéop OT CeTU, COOTBETCTBEHHO TEXHUYECKUM
OaHHbIM OEeNCTBYWOLWMUX NpeanMcaHni (kento—
3eneHbIn Kabenb 3a3eMNieHNs He [OOMNXeH
npepbiBaTbCA AaHHbIM BblktodaTenem). LUtekep nnn
aBTOMaATUYECKMUI BbIKIIOYATENb Ha MNpPaBUITIbHO
yCTaHoBNeHHOM npubope AomKHbI ObITb BCerga nerko
[ocsraembi.

BHumaHue! He nonb3yntecb YCTPOMCTBOM,
ecnu ceTeBon Kabernb nnu WTekep NoBpeXaeHbI,
€CNn yCTPONCTBO paboTaeT He NpaBUSIbHO UMK
W |[VMeeT noBpexpeHus, nnm Obino ypOHEHO.
CsKuTechb C cepBUCHOM Cry>KO0W.

BHumaHune! O5Ta MUKpoOBONMHOBAsS Neyb
npegHasHadyeHa TOMbKO ANA AOMAaLIHErO
ncnonb3oBaHna! MicnonbsyinTe yCTPOMUCTBO TONMbKO
A58 TOro, 4To6bl FOTOBUTL MULLLY.
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PREPARATION

Clean the microwave oven thoroughly with soapy water
and rinse well. Operate the grill for about 3 — 5 minutes
at maximum temperature to burn off all traces of grease
which might otherwise create unpleasant smells when
cooking.

is empty. If there is no food inside there may be an
electrical overcharge and the oven could be
m damaged. RISK OF DAMAGE!

' Attention! Never switch on the microwave when it

IMPORTANT!!!

As a safety precaution, before cleaning the microwave
oven, always disconnect the plug from the power
socket or the power cable from the oven.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not
use chlorine based products, acids or abrasive
products.

The oven functions only if the door is closed correctly.

before you can use the oven. (See chapter Digital
time switch clock). If the time is not set, the oven
m | Willnotwork.

' Attention! You must set the time on the clock

» Fit the turntable support 1 in the centre of the
oven’s deepening 2.

* Putthe turntable ring 3 from above the support1.

* Putthe turntable plate 4 on the top of the ring.

Whenever you use the microwave, the turntable plate
and the corresponding accessories must be inside and
correctly fitted together.

The turntable plate can rotate in a clockwise
contraclockwise directions.

After the first use, clean the inside of the oven and the
accessories, following the cleaning instructions given in
the section Care and attendance.
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VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss das Mikrowellegerat
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieBend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Den Grill fur etwa 3 — 5 Minuten auf
Hochsttemperatur aufheizen, auf diese Weise werden
alle fetthaltigen Bearbeitungsrickstande eliminiert, die
beim Backen unangenehme Gerliche verursachen
kénnten.

Achtung! Schalten Sie die leere Mikrowelle nicht
ein. Sie kann Uberlastet und beschadigt werden,
wenn sich keine Speisen im Garraum befinden.
m BESCHADIGUNGSGEFAHR!

WICHTIG!!!

Als Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das Stromnetz abgeschaltet
werden.

Zum Reinigen durfen keine sauren oder alkalischen
Substanzen verwendet werden (Zitronensaft, Essig,
Salz, usw.). Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.)
sind ebenfalls auf keinen Fall zu verwenden.

Das Geréat funktioniert nur, wenn die Tur richtig
geschlossenist.

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des Gerats
muss die aktuelle Tageszeit eingestellt werden.
(siehe Kapitel Elektronische Zeitschaltuhr).
m Ohne eingestellte Uhr funktioniert der Backofen
nicht!

 Fihren Sie das Kupplungsstick 1 in die
Vertiefung 2 in der Mitte des Garraumes.

* Legen Sie den Rollring 3 oberhalb des
Kupplungsstickes 1.

 Legen Sie den Drehteller 4 oberhalb des
Rollrings.

Immer, wenn das Mikrowellegerat benutzt wird, ist es
notwendig, dass sowohl der Drehteller als auch das
entsprechende Zubehér sich im Garraum befinden und
richtig eingesetzt sind.

Der Drehteller kann sich sowohl im Uhrzeigersinn als
auch gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Sdubern Sie nach der ersten Benutzung das
Gerateinnere und die Zubehérteile gemall den
Hinweisen zur Reinigung unter dem Punkt Pflege und
Wartung.

RU
NnoAroToBKA

Mepen nepBbiM NOMb30BaAHNEM TLIATEMNBHO OYUCTUTL
MWKPOBOJTHOBYHO NeYb MblSTbHbIM PACTBOPOM M XOPOLLO
NPOMbITb YMCTOW BOoOoOW. B TedyeHne npumepHo 3 — 5
MWUHYT NpOrpeTb rpunb A0 MaKCMMalbHOWM
TemnepaTypbl, Npyu 3TOM HEWTPaNU3ylTCHA BCe
Xunpocoaepawime BeLwecTBa, UCMNOMb3yemble Mnpu
NpoM3BOACTBEHHOM 00paboTKe M3genusi, KoTopble
MOryT 0OyCnoBUTb MOSIBIIEHNE HEMPUATHLIX 3anaxoB
npw NepBOM NPUrOTOBIEHUM BN,

BHumaHue! He BknovanTe MUKPOBOSTHOBYIO NeYb
NycTon. OTO MOXET NEPErpy3nTb U NOBPEAUTL €€,
Korga BHyTpu He Haxoauteda nuwa. ONMACHOCTb
m NMOBPEXOEHUA!

BAXHO!!!

B kauectBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM HEeOOXOAMMO
nepen Kaxgowm YUMCTKOW MUKPOBOJSIHOBOW Meywu
OTKINtoYaTb ee OT CeTu.

He npumeHsanTe ANS YUCTKM KUCNOTO- UNWU
Lienovecoaepxalmnx BewecTB (yKCyC, COK JIMMOHA,
conb 1 T.4.). Hn B KoeM cnyyae He NPUMEHANTE Takke
xnopocogepxalume cpeacTtsa (otbenveatowme n T.4.).

YcTpoicTBO paboTaeT nuilb Npu NMOTHO 3aKPbITON
ABepLe.

BHumaHue! lMepen nepBbiM MCNOSIb30BaHMEM
yCTpONCTBa HEOOXOAMMO BbICTaBUTb TeKyllee
BpeMs Ha 4acax (cM. pasgen OneKTpoHHoe
m nporpammupylouiee yctpoumcrtso). B
NPOTUBHOM CIlyvae gyxoBKa He OyaeT paboTathb!

* Pasmectute coeguHuTeEnbHbIA aneMeHT 1 B
yrnyoneHum 2 B LLEHTPE BHYTPEHHEN Kamepbl.

« PasmecTuTe KomnbLO Bpaujakllerocs 6noga 3
CBepXy coeanHUTeNnbHoro anemeHTa 1.

* Pasmectute Bpawatoweecs 6nogo 4 ceepxy
KonbLa.

Bcsikun pas, korga Bbl ncnonb3yete MUKPOBOSTHOBYHO
neyb, Bpallawlleecs 6nwao M COOTBETCTBYHOLLNE
NPUHAANEXHOCTU OOSMKHbI ObITb BHYTPU U NPaBUIbHO
cobpaHbl BMecTe.

BpauiatoLeecs 6niogo MoXeT BpaLlaTbCs No YacoBOW
CTpernkKe 1 NpoTMB YaCOoBOWN CTPESKN.

Mocne nepBoro MnMcnosfib3oBaHmA, o4YnNCTUTE

BHYTPEHHIOI 4acTb MNeynu U NPUHAANIEXHOCTU, CM.
WMHCTPYKLMK B pasgene O6cnyXuBaHue u yxon.

11
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Attention! Never leave the microwave oven
unwatched, especially when using paper, plastic or
other combustible materials. These materials can
charand may fire. FIRE RISK!

Attention! If you see smoke or fire, keep the door
closed in order to smother the flames. Switch off
the oven and take the plug out of the socket or cut
off the oven power supply.

Attention! Do not heat pure alcohol or alcoholic
drinks in the microwave. FIRE RISK!

Attention! Warning! Do not heat liquids or other
foods in closed containers since these may explode
readily.

Attention! Children should only be able to use the
microwave oven without adult supervision if they
have been given instructions on how to use the
oven safely and on how to identify the dangers of
badly using the oven.

Attention! If the oven has a combined function
mode (microwave with grill), children should not be
allowed to use the oven without adult supervision
on account of the high temperatures generated.

The microwave oven cannot be used if:

The dooris not closed correctly,
the door hinges are damaged,

the surfaces of the contact between the door and
the oven frontare damaged,

the door window glass is damaged.

there is frequent electrical arcing inside the oven
even though there is no metal objectinside.

The microwave oven can only be used again after it
has been repaired by a Technical Assistance Service
technician.
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Achtung! Lassen Sie das Mikrowellegerat nicht
unbeaufsichtigt, insbesondere wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
Verwendung finden. Diese kdnnen verkohlen und
sich entziinden. FEUERGEFAHR!

Achtung! Falls Sie Rauch oder Feuer bemerken,
halten Sie die Tur geschlossen, um die Flammen
zu ersticken. Schalten Sie das Gerat ab und ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose bzw.
unterbrechen Sie die Stromversorgung des
Gerates.

Achtung! Erwarmen Sie keinen reinen Alkohol und
keine alkoholischen Getrénke in der Mikrowelle.
FEUERGEFAHR!

Achtung! Erhitzen Sie weder Flissigkeiten noch
andere Esswaren in geschlossenen Gefalien, da
diese leicht explodieren kénnen.

Achtung! Kinder dirfen das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen nur
benutzen, wenn ihnen die entsprechenden
Anweisungen gegeben wurden, so dass sie das
Gerat sicher benutzen und die Gefahren im Falle
eines unsachgemafRen Einsatzes erkennen
kénnen.

Achtung! Falls das Geréat eine kombinierte
Betriebsart aufweist (Mikrowellen mit Grill),
gestatten Sie den Kindern wegen der erzeugten
hohen Temperaturen nicht, das Gerat ohne
Beaufsichtigung durch einen Erwachsenen zu
benutzen.

Das Mikrowellengerat darf nicht benutzt werden,
falls

die Turnichtrichtig schlieft,
die Scharniere der Tlr beschadigt sind,

die Kontaktflachen zwischen der Tur und der
Frontseite des Gerates beschadigt sind,

die Glasscheibe der Tlir beschadigtist,
im Garraum zur Funkenbildung kommt, ohne

dass irgendwelche metallischen Gegenstédnde
vorhanden sind.

Das Geréat darf erst wieder benutzt werden, nachdem
es von einem Kundendiensttechniker repariert worden

ist.

RU

BHumaHue! He ocrtaBnante MMKPOBOSTHOBYH
neyb 6e3 npucmoTtpa, ocobeHHO npwu
NCNonb30BaHUN NpeameToB U3 Bymaru, nnactmka
U Apyrux BOCMNaMEHSIOWMXCA MaTepuanos.
OMNACHOCTb MOXAPA!

BHumaHue! B cnyyae, ecnu Bbl 3ametnnu gbim
WX OrOHb, AEpXUTe OBepLy 3aKpbITOW, YTOObI
noTyWwuTb nnamsa. Bbiknwo4nte ycTpoOWCTBO,
N3BNEeKNTe BUMKY M3 PO3ETKM UNn npepsBute
AMEeKTpoONUTaHne MUKPOBOSTHOBOW NeYM.

BHumaHue! He pasorpeBaiite UicTbii CnMpT Unm
anKkorosibHble HanUTKM B MUKPOBOJTHOBOW MNeuyMu.
OMNMACHOCTb NMOXAPA!

BHumaHue! He pasorpeBante HW XUOKOCTU, HU
nULLY B 3aKpbITbIX €MKOCTHAX, T.K. OHUM MOTyT
NOMHYTb.

BHumaHue! [Jetn moryt nonb3oBaTbCH
ycTponcTBOM 6€3 mpucmMoTpa CO CTOPOHbI
B3POCIbIX TOMbKO KOrga UMK Obifiv NONyYeHbl U
YyCBOEHbl COOTBETCTBYIOLWME UHCTPYKLUUN
Ge3onacHOCTU NO Haanexalen akcnnyarauum, n
Korga MM pasbsCHEHbl OMacHOCTU B cryyae
HenpaBWibHOIO NCMOMb30BaHUS.

BHumaHue! B cnyvyae, ecnu ycTtponcrtso
ncnonb3yet KOMBUHMPOBaHHBLIN cnocob Harpesa
(CBY-BonHbLI 1 rpunb), co3gaBasi BbiCOKUE
TemnepaTtypbl, He no3ponante getam 6es
npucmMoTpa B3pOCMAblIX NONb30BaTbCH
YCTPOWCTBOM.

MMKpOBOﬂHOBy}O nevyb Henb3d UCMNONb30BaTb
ecnn

[iBepLia 3aKpbIBAETCA He HaanexallyMm o6pasom.
NeTNu BepLibl NOBPEXAEHbI,

noBpexaeHa MOBEepXHOCTb KOHTaKTa ABepLbl U
NULLEBOW CTOPOHbI YCTPONCTBA,

NOBPEXOEHO CTEKNO ABEPLbI,
BHYTPW YCTpPOMCTBA BO3HUKAET WUCKPEHUe

HEeCMOTpA Ha TO, YTO TaM He HaxogAaTcd
MeTannnyeckme npeameThbl.

YCTpPONCTBO MOXeT ObiTb CHOBa MCNOSIb30BaHO
nuwb Mocrie pemMoHTa crneumanMcToM CepBUCHOTO
LeHTpa.

13
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Beware!

* Never heat baby foods or drinks in bottles or jars
with the teats or lids on them. After heating the
food mix or shake well so that the heat is spread
evenly. DANGER OF BURN INJURY! Check
the food temperature before feeding this to the
child.

» To avoid food overheating or burning it is very
important not to select long time periods or power
levels that are too high when heating small
quantities of food. For example, a bread roll can
burn after 3 minutes if the power selected is too
high.

* For toasting, use just the grilling function and
watch the oven all the time. It you use a combined
function to toast bread it will catch fire in a very
shorttime.

* Make sure you never catch the power cables of
other electrical appliances in the hot door or the
oven. The cable insulation may melt. DANGER
OF SHORT-CIRCUITING!

Take care when heating liquids!

* When liquids (water, coffee, tea, milk, etc.) are
nearly at boiling point inside the oven and are
taken out suddenly, they may spurt out of their
containers. DANGER OF BURN INJURY!

+ To avoid that type of situation when heating
liquids, put a teaspoon or glass rod inside the
container.

Avoid damaging the oven or other dangerous
situations by following these instructions:

* Do not switch on the oven without the turntable
support, the turntable ring and the respective
plate beingin place.
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Vorsicht!

Erwérmen Sie die Babynahrung immer in
Flaschchen bzw. Flaschen ohne Deckel und ohne
Sauger. Nach Erwarmung der Nahrung ist diese
gut umzurthren oder zu schutteln, damit die
Wéarme gleichmé&Big verteilt wird.
VERBRENNUNGSGEFAHR! Prifen Sie die
Temperatur der Nahrung, bevor Sie diese dem
Kind verabreichen.

Um zu verhindern, dass die Nahrung zu sehr
erhitzt wird oder anbrennt, ist es sehr wichtig,
weder ldngere Zeit noch zu hohe
Leistungsstufen zu wéahlen, wenn kleine
Nahrungsmengen erwdrmt werden. Zum
Beispiel, wenn eine zu hohe Leistung eingestellt
wird, kann das Brot nach 3 Minuten anbrennen.

Bei der Nutzung der Grillfunktion Gberwachen Sie
standig das Geréat. Falls Sie eine kombinierte
Betriebsart zum Grillen verwenden, kann das
Brotinnerhalb einer sehr kurzen Zeit verbrennen.

Klemmen Sie nie die Netzkabel anderer
elektrischen Geréate in der heillen Geretetlr ein.
Die Isolierung des Kabels kann schmelzen.
KURZSCHLUSSGEFAHR!

Vorsicht beim Erwdrmen von Fliissigkeiten!

Wenn Flussigkeiten (Wasser, Kaffee, Tee, Milch,
usw.) den Siedepunkt erreicht haben, kdnnen sie
plétzlich Uberlaufen bzw. aus dem Gefal}
Uberschwappen. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGS-GEFAHR!

Geben Sie einen Teeldffel oder ein Glasstdbchen
in das Gefal, um derartige Situationen zu
vermeiden, wenn Sie Flussigkeiten erhitzen.

Folgen Sie den nachstehenden Instruktionen, um
die Beschddigung des Gerates und die
gefdhrlichen Situationen zu verhindern:

Setzen Sie das Gerat nicht ohne das
Kupplungsstiick, den Rollring und den
entsprechenden Drehtellerin Betrieb.

RU

OcTopoxHo!

PasorpeBante peTckoe nutaHue Bcerga B
OyTbinoykax 6e3 Kpbiwkek n 6e3 cocok. lNMocne
HarpeBaHUa NMUTaAHUSA €ro HYXHO XOpowo
nepemewaTb WM BCTPSAXHYTb, YTOObLI Tenno
pacnpegensanock pasHomepHo. OMACHOCTb
OXOI'OB! lNpoBepbTe TemnepaTypy nNUTaHUS,
npexae Yem Bbl nagute ero pebeHky.

UTo6bl BOCNPENATCTBOBATL CIIMLUKOM CUSTIbHOMY
Harpesy NULLN U ee NOAropaHnto, O4eHb BaXKHO
He BblOMpaTb HWU NPOACIKUTENBHOE BPEMS, HU
CITMLLKOM BbICOKME YPOBHU MOLLHOCTM Mpwu
pa3orpeBe Malioro KonmMyecTBa MULMK.
Hanpumep, xne6 moxet noaropetb 4vepe3 3
MWHYTbI, €CNN YCTaHOBMEHA CILLKOM BbICOKas
MOLLHOCTb.

Mcnonb3ysa yHKUWUIO TpUns, MNOCTOSSHHO
HabniopanTe 3a yctponctsom. Ecnu Bl
ncnonb3yete KOMOWHUPYEMBIN pexum paboThbl
rpuns, xned MOXeT NogropeTb B TEYEHNE OYEHb
KOPOTKOIo BPEMEHN.

Hukorgpa He 3awemnanTe ceTeBble kabenu
OPYrUX 3NeKTPUYECKUX YCTPOMUCTB ropsaden
aBepuen yctponcTtea. M3onaunsa kabens moxer
pacnnasutbcss. OMACHOCTb KOPOTKOIO
3AMbIKAHUA!

ByAabTe 0CTOPOXHbI MPY HarpeBaHUM XugkocTen!

Ecnu HarpeBaemble xunakocTu (Boga, kode, Yan,
MOJIOKO, U T.A.) OOCTUIM TOYKU KUMEHUS, OHU
MOryT BHe3anHo «yberatby, BbINfeCKMBaTbCA U3
emkoctn. OMACHOCTb TPABM U OXKOIOB!

Monoxute 4YamnHyl NOXKY UMM ManeHbKYH
CTEKMSAHHYI0 Nasnoyvky B cocyn, 4Tobbl nsberatb
nogoOHbIX cuTyauun, ecnu Bbl HarpeBaeTe
YKUOKOCTW.

CneaynTte cnepyrwWwuUM MHCTPYKUUAM, 4YTOObI
npeaoTBpaTUTb NOBpPEeXAeHue YyCTPOWUCTBa U
onacHbIX CUTyauun:

He nmcnonb3ynte yctponctBo 6es3
COeaVHUTENbHOro 3rnemeHTa, 6e3 konbua U
BpaLyatoLerocs bnroga.

15



16

EN

For carrying out oven programming tests put
a glass of water inside the oven. The water will
absorb the microwaves and the oven will not be
damaged.

Do not cover or obstruct the ventilation
openings.

Use only dishes suitable for microwaves.
Before using dishes and containers in the
microwave, check that these are suitable (see the
section on types of dishes).

Never remove the mica covers on the wall of
the oven interior! This cover stops fat and pieces
of food damaging the microwave generator.

Do not keep any inflammable object inside the
oven asitmay burnifthe ovenis switched on.

Do notuse the oven as a pantry.

Eggs with their shells and whole boiled eggs
must not be heated in microwave ovens because
they may explode.

Do not use the oven for frying as it is impossible
to control the temperature of oil heated by
microwaves.

To avoid being burnt, always use oven gloves
for handling dishes and containers and touching
the oven.

Do not lean or sit on the open oven door. This
may damage the oven, especially in the hinge
zone.
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Stellen Sie ein Glas Wasser in das Gerat, um
dessen Programmierung zu testen. Das
Wasser absorbiert die Mikrowellen, und das
Geratwird nicht beschadigt.

Verdecken bzw. verstopfen Sie die
Beliiftungslécher und Schlitze nicht.

Benutzen Sie nur fur die Mikrowelle geeignetes
Geschirr. Vor Verwendung von Geschirr und
Gefalen in der Mikrowelle, Uberprifen Sie deren
Eignung (siehe Abschnitt Uber die Art des
Geschirrs).

Nehmen Sie die Abdeckungen aus Glimmer
an der Wand des Innenraumes nicht ab. Diese
Abdeckungen verhindern, dass Fett und
Speisereste den Mikrowellengenerator
beschéadigen.

Bewahren Sie keinerlei brennbare
Gegenstidnde im Gerét auf, denn diese kénnen
sich entzinden, wenn Sie das Gerét einschalten.

Nutzen Sie das Geratnicht als Speisekammer.

Eier mit Schale und gekochte ganze Eier
darfen nicht im Mikrowellengerat erhitzt werden,
denn sie kdnnen explodieren.

Benutzen Sie das Gerat nicht, um im Ol zu
fritieren, da es unmdglich ist, die Temperatur des
Oles unter Einwirkung von Mikrowellen zu
kontrollieren.

Tragen Sie zwecks Vermeidung von
Verbrennungen stets Kiuichenhandschuhe, um
die GefalRe zu handhaben und das Gerateinnere
zu berthren.

Stiitzen oder setzen Sie sich nicht auf die
geo6ffnete Geratetiir. Das kann Schéaden
besonders im Bereich der Scharniere
hervorrufen.

RU

MomecTuTe ctakaH BoAbl B YCTPOWCTBO, YTOObI
nporecTupoBaTb ero nporpammarop. Boga
nornoLjaeT MMKPOBOSHbI, M YCTPOMCTBO He OyaeT
NOBPEXAEHO.

He 3akpblBanTe MNuU He 3aTblkanTe
BEHTUNALUOHHbIE OTBEPCTUA U NPOpe3n.

Mcnonesyinte ans MUKPOBOSTHOBOW NeYUN TOMbKO
npurogHyr nocyay. Ytobbl ncnonb3oBaTb
nocyagy u cocyabl B CBY neuun, nposepbte
BO3MOXHOCTb 3TOro (MpoYTUTE Ha 3TUKETKax o
mMaTtepuane).

He ypansanTe 3aWMTHble NMAaCTUHKU U3
cnoabl Ha CTEHKE BHYTPEHHEN YacTu OyXOBKM.
3JTa NnacTUHKM NPenaTCTBYET TOMY, YTOObI KUpP U
YacTMYKM NULLM He NoBpeXxaanu reHepaTop
MWKPOBOJSTH.

He pasmewante B yCTPONCTBE HUKaKUX
BOCMJIaMEHAKLWUNXCA NpeaMeTOB, OHN MOryT
3aropeTbcs, korga Bl BkoyaeTe yCTPOMCTBO.

He ncnonb3yinTe yCTPONCTBO KaK KIlaJoOBKY.

fiua B cKkopryne M BapeHble fila Hernb3s
pasorpeBaTb B MWKPOBOSIHOBOMW MEYM, T.K. OHU
MOTyT B30pBaTbCS.

He ncnonb3ynte yCTPONCTBO ANA XapeHusi BO
cpuTiope, T.K. HEBO3MOXHO KOHTPONMpOBaThb
TemnepaTtypy macna noj Bo3geNcTBueMm
MWKPOBOJTH.

C uenbl npenoTBpalLleHUs1 OXeroB Bceraa
NCNONb3yNTe KynuHapHble pykaBuubl ANS
obpalleHna ¢ Nocyaon M BO3MOXHbIX KacaHui
BHYTPEHHEN YacTW YCTPOMCTBA.

He obnokauuMBauTecb U He caauTecb Ha
OTKpPbITYI0 ABepLy YCTPOWUCTBA. OTO MOXET
BbI3blBaTb NOBpexaeHus ocobeHHOo B obnactu
netenb.

17
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DESCRIPTION

LOCATION DRAWING
Arrangement of functional assemblies

1. Oven’s door with glass
2. Door catches

3. Control panel

4. Door open button
5. Turntable plate slot
6. Mica cover

7. Grating

8. Turntable plate

9. Turntable ring
10.Turntable support

CONTROL PANEL

11.Display

12.Microwaves key

13.Kombi key — microwave, convection, grill

14 Multifunction key — defrost/ auto cooking/
presets/ clock setting

15.Stop/ pause/ child lock key

16.Start key

17.Increase/ decrease parameter rotary knob
18.Increase/ decrease parameter slider
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BESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Ofentir mit Glas

2. Turverriegelung

3. Bedienblende

4. Turéffnungsknopf

5. Drehtellerssteckplatz
6. Abdeckung aus Glimmer
7. Grillrost

8. Drehteller

9. Rollring
10.Kupplungsstiick

BEDIENBLENDE

11.Display

12.Mikrowellen-Taste

13.Kombi-Taste — Mikrowellen, Konvektion, Grill

14 Multifunktionstaste — Auftauen/ Autokochen/
voreingestellte Programme/ Uhreinstellung

15.Uhreinstelltaste

16.Stopp-/ Pause-/ Kindersiecherungs-Taste

17.Drehknopf — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

18.Slider — die Parameterwerte erhéhen/
verringern

RU

ONMMCAHUE
BHELWHWN BUA,

ﬂpumepHoe pasmelleHune beHKLI,VIOHaanbIX y3noB

1. [lBepua neyn co cTekrnom
2. 3aluenku asepubl

3. MaHenb ynpasneHus
4. KHonka oTKpblBaHWS ABepLbl
5. Bblemka ansa Bpawyatoierocs énioga
6. CnogsaHas nnacTuHKa
7. Pewetka

8. Bpawatouieecs onoago

9. Bpauwatouieecs KonbLo
10.CoeanHUTENBHbIN SNEMEHT

NMAHEJb YNPABJIEHUA

11.Ovcnnen

12.KHOMKa MUKPOBOSTH

13.KomMbu KHOMKa — MUKPOBOSTHbLI, KOHBEKLUSA, TPUIb

14.MHorogyHKLMOHaNbHasa KHomMka — pasMmopo3ska/
aBTO NpuroToBneHne/ npegycTaHoBMNEHHbIE
nporpammbl/ yTaHOBKa 4acoB

15.KHonka Cton/ lMNMaysa/ 3awuTa geten

16.KHonka CtapTt

17 .Bpawatoiancsa pyyka ysennyeHuns/
YMEHbLLUEHUS 3Ha4YEeHWI NapaMeTpoB

18.Cnangep yBenuyeHuns/ ymeHbLUIEHWST 3Ha4YEeHUI
napameTpoB

19
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THE ADVANTAGES OF THE MICROWAVE
OVENS

In conventional ovens, heat radiated by electrical
elements or gas burners slowly penetrates the food
from outside to inside. On account of this there is a
major amount of energy is wasted heating the air, the
oven components and the food containers. side. On
account of this there is a major amount of energy is
wasted heating the air, the oven components and the
food containers.

In a microwave oven, heat is generated by the food
itself and the heat travels from inside to outside. No
heat is lost to the air, the walls of the oven cavity or the
dishes and containers (if these are suitable for use in
microwave oven), in other words, only the food is
heated.

Microwave ovens have the following advantages:

» Shorter cooking times; in general these are up to
3/4 less than the time required for conventional
cooking.

» Ultra-fast food defrosting, thus reducing the
danger of bacterial development.

* Energysavings.

« Conservation of the nutritional value of foods due
to the shorter cooking times.

» Easytoclean.

How a microwave oven works

In a microwave oven there is a high tension valve called
a magnetron which converts electrical energy into
microwave energy. These electromagnetic waves are
channelled to the interior of the oven through a wave
guide and distributed by a metallic spreader or through
aturntable.

Inside the oven the microwaves propagate in all
directions and are reflected by the metal walls,
uniformly penetrating the food.
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DIE VORTEILE DER _
MIKROWELLENGERATE

Im konventionellen Kiichenherd dringt die von den
Widerstandsheizelementen oder Gasbrennern
ausgestrahlte Warme langsam, von auf’en nach
innen, in die Nahrungsmittel ein. Dadurch entsteht bei
der Erwarmung der Luft, der Bauteile des Herdes und
der Gefalde ein grofRer Energieverlust.

In den Mikrowellengeraten wird die Wé&arme von den
Esswaren selbst erzeugt, das heifst, die Warme geht
von innen nach aullen. Es ergibt sich keinerlei
Warmeverlust durch die Luft, die Wande des
Innenraumes und die GefalRe (falls diese fur
Mikrowellengeréte geeignet sind), es werden lediglich
die Nahrungsmittel erhitzt.

Zusammenfassend weisen die Mikrowellengeréte
folgende Vorteile auf:

* Einsparung an Garzeit, im allgemeinen
Verringerung um 3/4 der Zeit im Vergleich zum
konventionellen Kochvorgang.

» Superschnelles Auftauen der Lebensmittel,
dadurch Verringerung der Gefahr der
Bakterienbildung.

* Energieersparnis.

» Beibehaltung des Nahrwertes der Lebensmittel
dank der Verkirzung der Kochzeit.

* Leichte Reinigung.

Funktionsweise des Mikrowellengerites

Im Mikrowellengerat ist eine als Magnetron
bezeichnete Hochspannungsréhre vorhanden,
welche die Elektroenergie in Mikrowellenenergie
umwandelt. Diese elektromagnetischen Wellen
werden durch einen Wellenleiter in das Innere des
Gerates gefuhrt und von einer metallischen
Streueinrichtung bzw. einem Drehteller verteilt.

Im Inneren des Gerétes breiten sich die Mikrowellen in
sdmtliche Richtungen aus, werden von den
metallischen Wanden reflektiert und dringen
gleichmaRigin die Speisen ein.

RU

NMPEUMYLWECTBA MUKPOBOJIHOBbIX
NEYEN

B 0OObI4HOM KYXOHHOW NNMTE M3fnyyYyaemoe Tenmo oT
9NEeKTPUYECKNX HarpeBaTeflbHbIX 31IEMEHTOB WNK
ra3oBbIX rOpenok MeAneHHO pa3orpeBaeT MNuULEBbIE
npoaykTbl. bonbluas notepst aHeprum BO3HUKAET Npu
HarpeBaHMM BO34YyXa, KOHCTPYKTMBHbIX 3/1IEMEHTOB
NANTbI 1 COCYO0B.

B MMKpOBOHOBbLIX MeYax pas3orpes NPOAYKTOB MUTAHUS
Npoun3BOAMTCS CaM, TO eCTb Tenno WAeT U3HYTpu
HapyXy. He okasblBaeTcsa HWKAKOW MoTepu Tensna Ha
BO3[yX, BHYTPEHHME CTEHKM U cocyabl (eCnu OHMU
noaxonoaT AN MUKPOBOMHOBbLIX Ne4vyen),
pa3orpeBaoTCs N1LLb NULLIEBbIE MPOAYKThI.

MMKpOBOJ’IHOBbIe nedyn mMMerwT clrnegywwune
npenmMyulectea:

* OKOHOMMSA BpPEMEHU MPUrOTOBIEHUS MULLM,
YMEHbLUEHNE BPEMEHN Ha 3/4 B CpaBHEHUM C
06bIYHBIM MPOLLECCOM NPUTOTOBIIEHNS.

* Cynep ObICTpoe pasMoOpaxuBaHWE NPOOYKTOB,
BCIeACTBME I3TOr0 YMEHbLUEHME OMaCHOCTU
BO3HUKHOBEHMS BaKTEPUIA.

*  OKoHOMUA ANEKTPO3HEPrmnn.

« CoxpaHeHue NULLEBON LIEHHOCTU NPOAYKTOB U3-
3a COKpaLLEHUs BpeMEHW NPUTrOTOBMNEHUS.

» Jlerkas o4mncTka.

MpuHUMN paboTbl MUKPOBOJTHOBLIX NeYen

B ycTponcTBe MUKPOBOSTHOBBIX NeYen nMmeeTcs npudop
BbICOKOrO HanpsKeHWsi, Ha3blBalOLMUNCA MarHeTpoOH,
KOTOpPbIN reHepupyeT BOSHbI CBEPXBLICOKOW YacTOThbl.
OTW 3aNeKTpOMarHUTHble BOSMHbI HanpasBnslTCH
BONMHOBOAOM BO BHYTPEHHee MPOCTPaAHCTBO
YCTPOMCTBaA W pacnpenenstoTcs B MeTanfimyeckomn
Kamepe unu BpaLuatomumcs 6rnogom.

BHyTpuM ycTponcTBa MUKPOBOSHbLI PaAcnpOCTPaHATCA
BO BCEX HaMpaBreHusiX, OTpaxkaroTcsl MeTanImy4eckumm
CTEHKaMn U paBHOMEPHO MPOHUKAKOT B rOTOBSILLMECSH
ontopa.
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Why food heats up

Most foods contain water and water molecules vibrate
when subjected to microwaves.

The friction between molecules produces heat which
raises the temperature of the food, de-freezing it,
cooking it or keeping it hot.

Since the heat arises inside the food:

 this can be cooked with little or no liquid or fats/
oils,

» defreezing, heating or cooking in a microwave
ovenis quicker thanin a conventional oven,

< the vitamins, minerals and nutritional substances
in the food are conserved,

e the natural colour and aroma of the food are
unchanged.

Microwaves pass through chinaware, glass, cardboard
or plastic but do not go through metal. For that reason,
metal containers or ones with metal parts must not be
used in a microwave oven.
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Warum die Lebensmittel warm werden

Der groRte Teil der Nahrungsmittel enthalt Wasser,
dessen Molekile durch die Wirkung der Mikrowellen in
Schwingung versetzt werden.

Die Reibung zwischen den Molekilen erzeugt Warme,
die Temperatur der Lebensmittel erhéht, sie auftaut, sie
gartoderwarm halt.

Dadie Warme im Inneren der Nahrungsmittel entsteht:

* koénnen sie ohne oder mit wenig Flissigkeit oder
Fett zubereitet werden,

* verlauft das Auftauen, Erhitzen oder Zubereiten
im Mikrowellengerat schneller als in einem
konventionellen Herd,

e bleiben die Vitamine, Mineralien und Né&hrstoffe
erhalten,

* andert sich weder die natiirliche Farbe noch das
Aroma.

Die Mikrowellen durchdringen Porzellan, Glas, Pappe
oder Plastik, aber kein Metall. Benutzen Sie deshalb
im Mikrowellengerat keine Metallgefalle oder
Gefalle, die Metallteile aufweisen.

RU

MoyeMy NnpoAyKTbI pa3orpeBaloTCA

Haunbonbliaa 4acTb NULLEBLIX NPOAYKTOB COAEPXKMUT
BOAY, MOMEKynbl KOTOPOW NPUBOAATCHA B KonebaHue
nog Bo3aencTBMeM MUKPOBOJTH.

TpeHne mexgy Monekynamy npous3BoguT Tenrno,
KOTOpOe noBbIllaeT Temnepatypy NPOAYKTOB, OHO
pasMopaxuBaeT, 4OBOAUT OO FOTOBHOCTU UK
COXPaHAET NMULLLY TEMNSION.

Tak kak Tenso BO3HMKaeT BHYTPU NMULLEBbLIX MPOAYKTOB!

* OHWM MOTYyT npurotTaBnmBaTbCA 6e3 unu ¢
HeB6ONbLUMM KONTMYECTBOM XUAKOCTU NN Xunpa,

* paamMopaxuBaHue, HarpeBaHue nnu
NPUroToBrieHNne npPoxoauT B MUKPOBOJTHOBbLIX
nevyax obicTpee Yem B O6bIYHONM NNUTE,

¢ COXpaHAKTCA BUTAMWUHBDI,
nnTaTeribHbl€ BELWECTBA,

MUHepanbl U

* HW €CTECTBEHHbIN LBET, HU apomMmat He
N3MEHAETCA.

MwuKpoBOSHbI NPOHMKAKT CKBO3b (hapdop, CTEKMO,
KapTOH WUNM NnacTuK, HO He CKBO3b MeTannbl.
MoaToMy He MCnonb3ynTe B MUKPOBOSTHOBLIX Nevax
MeTannuyeckue cocygbl UM cocyabl, KOTOpble
NMET MeTanINYecKne 4YacTu.
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OPERATION FUNCTIONS

20 P 180 W Slow defrosting for delicate meals; keeping
180 Bt | food hot
40 P 360 W | Cooking with little heat; boiling rice
360 Bt | Rapiddefrosting
Microwaves . .
= Mikrowellen 60 P gj:(()) I\?/X (H;E(a)’:(l:’;]g a:)?(\j/goggg?e?ggd otatoes
MwKpOBOSTHbI 9 9 P
80 P 720 W | Cooking and heating carefully,
720 Bt | Heating and cooking small portions of food
900 W . : o
100 P 900 BT Rapid heating of liquids
C. @ 100% Preparing food with hot air
Hot air + Microwaves @ 70%
= Heil3luft + Mikrowellen ° :
6 rolsl"“'”” o6y + CA1 = 30% Preparing meat and poultry
NKPOBOJTHbI - @ 45% L
: or bakin
= 55% ?
G. VV¥V¥100% | Grillingfood
v Microwaves + Grill VY 70%
= Mikrowellen + Girill G.1 ~ Preparing meatround
MUKpOBOHbI + Mpunb = 30%
G.2 4o% Cooki tl d tindish
. ooking meatloaves and au gratin dishes
= 55% ? ?
Defrosting .
100 — 800 W | Defrosting food:
EE PAuftauen DEF 100 - 800 BT | the weightrange from0.1t02.0kg
a3Mopo3Ka
AUTO Auto cooking 1 AC-1 Porridge | There are three options: 0.1,0.2,0.3kg
AUTO Auto cooking 2 AC-2 Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables 0.8kg
AUTO Auto cooking 3 AC-3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables 0.8kg
AUTO Auto cooking 4 AC-4 Popcorn Poppmg a small bag of corn, weight
approximately 0.1 kg
AUTO Auto cooking 5 AC-5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about
AUTO Auto cooking 6 AC-6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
water loss
AUTO Auto cooking 7 AC-7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza
AUTO Auto cooking 8 AC-8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3—-0.7 kg
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BETRIEBFUNKTIONEN

RU

PABOYUE ®YHKLUN

Langsames Auftauen von empfindlichen Speisen,
zum Auftauen und Weitergaren

MeaneHHoe pasmopaxuBaHue OenuKaTHbIX Ontog,
ANs nogaepkaHus NULLIM B HAarpeToM Buae

Garen von Fleisch, Fisch und Reis
Schnelles Auftauen kleineren Mengen

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie MACa, pbl6bl npuca
EbICTpoe pa3mopaxmnBaHne HebOomnbLUMX KONNYeCTB

Erhitzen und Garen von Gerichten
Garen von Gemuse und Kartoffeln

HarpeBaHue 1 npurotoBreHune bntog
[MpurotoBneHmne oBoLlen n kaptodens

Zubereitung von Gemiise und Fertiggerichte
Erhitzen und Kochen von kleinen Mengen von

MpuroToBneHne oBoLLEN U TOTOBbLIX Gr1tog
HarpeB v npurotoBneHme HeGOMbLUOMO Konm4yecTsa

Flissigkeiten erhitzen

HarpeBs xugkocrten

Speisen zubereiten mit Heil3luft

rlpVIFOTOBJ'IeHI/Ie NULLK CTopAYvYnM 06D,yBOM

Gefligel und Fleisch zubereiten

an/IFOTOBJ'IeHI/Ie MACa U NTULbI

FirBacken und Garen

[ns 3anekaHus

Speisen grillen

MpurotToBneHne NPoayKTOB Ha rpune

Zubereiten von Hackbraten

MpurotToBneHne MsicCHOro pyneta

Garen von Auflaufen und Gratins

MpuroToBnEHMe NMPOroB 1 3aneKkaHokK

Zum Auftauen von Lebensmitteln, das Gewicht von

Pa3smopo3ska npoaykrtos maccon ot 0,1 o 2,0 kr

0,1bis2,0kg
Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/ 0,3 kg Kawa TpnBapuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemdises: 0,2, | CBexue | lNpurotoBneHue ceexux osowen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg osowm | —0,8kr
Gefrohrene| Vorbereitung des gefrorenen Gemuses: | 3amopoxe- | [1puUrotoBreHne 3aMOpPOXEHHbIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble oBowy| 0,2,0,3—-0,8«kr
Popcorn Fur eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. | BozoywuHas MpuroToaneHme 0,1 Kr NOMKOpHa
0,1kg KyKypysa
Flussigkei-| Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der Xupkoctn Pasorpes 1—2 4YallekXnakocTu
ten Flissigkeit
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHne kapTodenbHbIX NOMTUKOB,
Héhe und Lénge geschnitten. Das Gesamtgewicht paspesaHHbIX Ha LUMPWHY, BbICOTY U ANUHY 5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6wuin Bec coctaBndetr okono 0,45 — 0,65 «r.
Kartoffel in die grofRe Schale und decken Sie sie mit einem Kamnb [MTomecTnTe NomMTukM B Gonblloe 6nA0 U
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HaKpoNTe ero TOHKOW MNEeHKON, 4ToObl
verhindern npegoTBpaTUTL NOTEPHO BOAbI
Pizza Aufwarmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua | Pasorpes 1 nnu 2 KycoukoB NnLLbI
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3-0,7 kg Pbiba MpurotoBnenue pbidbl: 0,2,0,3—0,7 kr
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NOTE: During cooking a meal, you can change the
settings: microwave power, the duration of cooking,
temperature, depending on the selected program to get
an optimal result.

NOTE: Please become familiar with the section
Practical advices.

NOTE: each time you touch a key it comes a sound
signal.

USAGE

DIGITAL CLOCK TIMER Intelligent System

Setting the clock
After your microwave oven is first plugged in or after a
power failure, the colon 1 will flash to indicate that the
current time should be set.
To setthe currenttime:

* Pressandhold the key 2 for about 3 seconds.
The digits of hours 3 start to flash to show that you are in

clock setting mode.

« Turn the rotary knob 4 or use slider 5 to set the
current hour.

. Press again the button 2 to set the minutes.

The minute digits 5 will start to flash.

« Turn the rotary knob 4 or use slider 5 to set the
current minutes.

* Press the key 2 again, or wait 60 seconds to set
the currenttime.

The minute digits 6 stop to flash. The current time has
been set.

Toresetthetime:

* Pressand hold the button 2 for about 3 seconds

* Repeatthe forenamed actions.
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BEMERKUNG: Beim Kochen eines Gerichtes,
kénnen Sie die Einstellungen andern: Mikrowellen-
Leistung, die Kochdauer, Temperatur, je nach dem
gewahlten Programm, um ein optimales Ergebnis zu
bekommen.

BEMERKUNG: Machen Sie sich bitte mit dem
Abschnitt Praktische Hinweise vertraut.

BEMERKUNG: Bei jeder Berlihrung der Tasten wird
ein Signalton herausgegeben.

BENUTZUNG

ELEKTRONISCHE ZEITSCHALTUHR
Intelligent System

Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Nach dem Anschluss des Gerates an das Netz oder
nach einem Stromausfall blinkt der Doppelpunkt 1 und
zeigt damit an, dass die aktuelle Uhrzeit eingestellt
werden soll.

Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

* Die Taste 2 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten.

Die Stundenanzeige 3 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung sind.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 5, um die Stunde zu bestimmen.

e Die Taste 2 dricken, um die Minuten zu
bestimmen.

Die Minutenanzeige 3 beginnt zu blinken.

* Drehen Sie den Drehknebel 4 oder benutzen Sie
den Slider 5, um die Minuten zu bestimmen.

e Die Taste 2 driicken oder 60 Sekunden warten,
umdie Uhrzeit zu bestimmen.

Die Minutenanzeige 6 blinken nicht. Die aktuelle Zeit
wurde eingestellt.
Wenn die Uhrzeit umgestellt werden soll:

* Die Taste 2 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedruckt halten.

« Wiederholen Sie die oben beschriebenen
Aktionen.

RU

NMPUMEYAHUE: lMpu npurotoBneHun oGnioga Bbl
MOXETe U3MEHATb NapaMeTpbl: MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH,
ONUTENBHOCTb MPUIrOTOBMEHUA, TemnepaTypy B
3aBUCUMOCTU OT BbiGOpaHHOM nporpaMMbl ANng
nony4yeHns oNTUMarnbHOro pesynerara.

MPUMEYAHWUE: O3HakoMbTeCb C pasgeniom
MpakTuyeckue coBeTbl A1 BCEX (PYHKLNNA.

NMPUMEYAHWUE: lNpu Kkaxgom KacaHWUM KHOMOK
n3gaeTcs 3ByKOBOW CUTHaI.

MCIMOJIb3OBAHUE

ANEKTPOHHOE NMPOrPAMMUPYIOLLEE
YCTPOUCTBO Intelligent System

YcTaHOBKa TeKyLero BpeMeHu

Mpn nogknioYeHUn YCTPOMCTBA K 3EKTPOCETU UMn
nocne cbos B anekTpocHabxeHun gsoetoune 1
MUraeT, NokasbiBas, YTO HY)XHO YCTaHOBUTb TeKyLllee
BpeEMS.

YT06bl 334aTh TEKYLLIEE BPEMS:

* Haxmute n yaoepxuBante KHOMKy 2 nopsigka 3
CEKyHA.

Lindpbl yacoe 3 muratoT, nokasbiBasi, 4To Bbl B pexxume
YCTaHOBKM BPEMEHM.

* Bpawatowenca pyykon 4 unu cnangepom 5
YyCTaHOBUTE Yachl.

» HaxmuTe KHOMKy 2 ANs yCTaHOBKM MUHYT.

Lincppbl MUHYT 3 MmuratoT.

* Bpawatowerica pyykon 4 unu cnangepom 5
YCTaHOBUTE MUHYTbI.

* Haxmnte kHOMKy 2 Ons NOATBEPXOEHUS UMK
nogoxaute 60 cekyHA.

Lndpbl MuHYT 6 nepectaloT muratb. Tekyllee Bpems
YCTaHOBMEHO.
Ecnu Bpems TpebyeTca nepeycTtaHOBUTL:

* Haxmwute n yaepxusante KHOMKy 2 nopsiaka 3
CeKyHa.

« [loBTOpUTE BbILLEONMCAHHBIE ONEepaLuN.
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CHILD LOCK

An important planning possibility in your new
microwave oven with electronic programmable
Intelligent System is to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on. You can activate the child lock
atany time, even when the device is turned off.

Activating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.

Symbol 2, E appears on the display and it comes a
triple sound signal. The electronic controller is now
disabled.
Deactivating the child lock
* Press and hold Stop/ Child lock key 1 for at
least 3 seconds.
The display shows actual time and it comes a sound

signal. Electronic control of the microwave oven is
ready for use again.

MICROWAVE FUNCTION

Use this function to cook and heat vegetables,
potatoes, rice, fish and meat.

* Pressthekey 3.
The indication on the display 4 will change.

* Press the key 3 to choose a desired microwave
power level.

The indication of microwave power on display cycles:
100P — 80P — 60P — 40p —20P.

e Turn the rotary knob 5 or use slider 8 in both
directions to change the duration.

The indication on the display will show a cooking
duration 6. The maximum time which can be set is 60
minutes.

* Pressthe START key 7 to start the function.
The oven will start to operate in Microwave mode.
NOTE: If you didn’t set the power level by pressing the

button 3, the microwave oven operates at maximal
power.
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KINDERSICHERUNG

Ein wichtiger Planungsaspekt Ihres neuen
Mikrowellengerates mit elektronischer
Programmierung Intelligent System besteht darin,
versehentliche Verstellungen oder ungewolltes
Einschalten des Gerates zu verhindern. Sie kénnen die
Kindersicherung jederzeit aktivieren, auch bei
ausgeschaltetem Gerét.

Aktivierung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedrtickt halten.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, E und
ertdnt ein akustisches Signal. Elektronische Steuerung
des Gerates istgesperrt.

Ausschaltung der Kindersicherung
* Die Stop/Pause/ Kindersicherungs-Taste,
1 mindestens 3 Sekunden lang gedriickt halten.

Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und ertdnt ein
akustisches Signal. Elektronische Steuerung des
Gerates ist wieder Betriebsbereit.

FUNKTION MIKROWELLE

Benutzen Sie diese Funktion, um die Gemdise,
Kartoffeln, Reis, Fisch und Fleisch zu zubereiten und
aufzuwarmen.

e Driickenn Sie die Taste 3.

Die Indikation des Displays 4 andert sich.

* Mit der Taste 3 wahlen Sie die gewiinschte
Mikrowellenleistung.

Die Leistungsindikation &ndert sich zyklisch: 100P —
80P — 60P — 40p —20P.

* Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider 8 in beiden Richtungen um die
Betriebsdauer zu andern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6. Die maximale
Dauer, die eingestellt werden kann, betragt 60 Minuten.

e Dricken Sie die Taste Start, 7.
Das Gerét beginntim Mikrowellenmodus zu arbeiten.
BEMERKUNG: Falls Sie die Mikrowellenleistung mit

der Taste 3 nicht bestimmt haben, arbeitet das Gerat
mit maximaler Leistung.

RU
BENOKUPOBKA OT AETEN

Bawa HoBag MWKpPOBOSHOBASA MNeYb C ANEKTPOHHbLIM
nporpammupyrowmm yctponctesom Intelligent
System uvmeeT yHKUMO GNOKMPOBKM OT AeTen,
KoTopas npeaoTBpallaeT UX BMeLlaTenbCTBO U
criyyanHoe BKMiYeHue ycTponcTBa. Bbl MoxeTe
aKkTMBMpoBaTb 3Ty (pyHKUMO B noboe Bpemd, faxe
€CJ1 YCTPOMCTBO BbIKIMIOYEHO.

AKTBauusa pyHKLMM ONTOKMPOBKM OT AeTen
* Haxwmute n ynepxumsanTe kHorky Cron/IMaysa/
BnokupoBka ot geten, 1 6onee 3 cekyHg,.

Ha aucnnee noseutcs cumson 2, -] u paspactes
3BYKOBOW CUrHan. 3QNeKTpOHHOEe ynpaBlieHune
YyCTPOMCTBOM 3a0rOKMPOBaAHO.
HeakTnBauma GyHKLUN GNTOKMPOBKU OT AeTen
* Haxmunte n ygepxmsante kHornky Cron/May3a/
Bnokuposka ot aeremn, 1 6onee 3 cekyHA.
Ha gucnnee nosiButcs Tekyllee Bpems U pasgactcs

3BYKOBOW cCUrHamn. OneKTpPOHHOe ynpaBlieHue
YCTPOWCTBOM CHOBA AOCTYMHO K UCMOSb30BaHWIO.

®YHKUUNA MUKPOBOIJIHbI

Mcnonb3ynte AaHHy0 YHKLMIO AN TPUTOTOBIEHMUS U
pasorpeBa OBoLLew, KapTodens, puca, pblbbl 1 Msca.

*  Haxmunte kHoNKy 3.
MokasaHwue gucnnesi 4 USMEeHNUTCS.

* KHonkon 3 BbIbepuTe Xenaemyr MOLLHOCTb
MUKPOBOSHOBOW NeYMu.

Moka3aHMe MOLWHOCTU Ha Aucnnee UWUKITUYHO
meHstoTcs: 100P — 80P — 60P — 40p —20P.

* Bpawaga pydky 5 wnm cnangep 8 B obounx
HanpaBneHUsaXx, U3MeHUTe ONUTEeNbHOCTb
NPUroTOBMNEHMS.

Ovcnnen 6 otobpaxaeT ANUTENbHOCTDL
npurotoBrneHuns. MakcumansHaa onmtensHocTb — 60
MWHYT.

* Haxwmute kHornky CTaprT, 7.

YCTPONCTBO HAYHET paboTaThb B pexkrme MUKPOBOSHbI.
NMPUMEYAHMUE: Ecnu Bbl He ycTaHOBUNN YPOBEHb

MOLLHOCTM HaXaTUAMM Ha KHOMKy 3, yCTPOMCTBO
paboTaeT Ha MakCcMManbHOM MOLLHOCTH.
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CONVECTION + MICROWAVE FCOOKING

Use this function to brown and crisp the food.
» Pressthe key 1, &/ consecutively to select a desired

mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: C. - C.1 — C.2.

* Press the key 3, to set an operating
temperature.

The indication on the display will show an operating
temperature 4.

If the display shows C., you can choose a temperature
inrange: 200 °C/180°C/160°C/140°C/100 °C.

If the display shows C.1, C.2 you can choose a
temperature inrange: 160 °C/ 140 °C/100 °C.

» Turn the rotary knob 5 or slider in both directions
to setaduration.

The indication on the display will show an operating
duration 6.
* Pressthe START button 7 to start the function.

The oven will start to operate in Convection +
Microwave mode.

Convection unit will be energized during
C entire operation time. In this mode, hot air
) is circulated throughout the oven cavity to
brown and crisp foods quickly and evenly.

Combination of convection grill and
CA microwave cooking:

) 30% of time —microwave output;

70% of time — convection grill.

Combination of convection grill and
C.2 microwave cooking:
) 55% of time —microwave output;

45% oftime — convection grill.
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FUNKTION HEIRLUFT + MIKROWELLE

Verwenden Sie diese Funktion zum Brdunen das Essen
und produzieren eine knackige Kruste.

¢ Driicken Sie nacheinander die Taste 1, @ um
einen gewilnschten Modus auszuwéahlen.

Die Indikation des Displays 2 andert sich. Die Anzeige der
Modi &ndert sich zyklisch: C. — C.1 — C.2.

* Drlicken Sie die Taste 3, um die Betriebstempe-
ratur einzustellen.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 4
zeigen.

Wenn das Display die C. zeigt, kbnnen Sie eine Tempera-
tur im folgenden Bereich wahlen: 200 °C/ 180 °C/ 160 °C/
140°C/100 °C.

Wenn das Display die C.1, C.2 zeigt, kénnen Sie eine
Temperatur im folgenden Bereich wahlen: 160 °C/ 140 °C/
100 °C.
* Drehen Sie den Drehknebel 5 oder benutzen Sie
den Slider in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu &ndern.

Das Display zeigt die Betriebsdauer 6.

¢ Drticken Sie die Taste Start, 7.

Das Geréat beginnt im HeiBluftmodus + Mikrowelle zu
arbeiten.

RU

OYHKUMA TOPAYNUN OBOYB +
MUWKPOBOIJTHbI

McnonbayinTe a1y oyHKUMIO AN NogpyMAHMBAHUSA MULLN
W MOMNyYeHUs XPYCTALLEN KOPOYKW.

* HaxmuTte nocnemosatenbHO KHOMKY 1, YTOObI
BblbpaTh BapuaHT OyHKLMN.

MokasaHune ancnnesn 2 nsmeHnTcs. MHamkaums pexxmmoB
mMeHsieTcs umknunyHo: C. — C.1 — C.2.

* Haxmute kHoMky 3, yTobObI 3adaTb pabouyto
Temneparypy.

WMHoukaupss Ha gucnnee Gygetr otobpaxatb paboudyto
Temnepatypy 4.

Ecnu Ha gucnnee otobpaxaetcsa C., Bbl moxete
BblbpaTh TeMmnepartypy B gnanasoHe: 200 °C/ 180 °C/ 160
°C/140°C/100 °C.

Ecnn Ha ancnnee otobpaxaetca C.1, C.2, Bbl moxeTe
BblbpaTb Temnepartypy B gnanasoHe: 160 °C/ 140 °C/ 100
°C.

* Bpawasa pyyky 5 B 060Mx HanpasneHusx, Wnm
ynpaensas craigepoM, U3MeHuTe OnMTeNbHOCTb
MPUrOTOBMEHMS.

Ha ancnnee nosiBnsieTca MHOUKaUMSA ONIMTENbHOCTH
npuroToenenns 6.

*  Haxwmute kHonky CtapT, 7.

YCTporcTBO HaYHET paboTaTh B pexxume Fopsayni ooays
+ MMKPOBOJIHbL.

In diesem_Modus arbeitet die HeiBluft B aTtom pexume ro/p;umu obays
100% der Betrlebsdauerfurelne schnelle g)yHKLI,VIOHVIpyeT 100% BpemeHuU }J,J'IFI
C. und gleichmalf} |§ Braunung von C. bICTPOrO M pPaBHOMEPHOTO
Lebensmltteln und Bildung eine knackige I'IOLI,pyMFlHVIBaHVIFI nuwm n obpasoBaHus
Kruste. XpYyCTALLEN KOPOUKM.
Kombination von HeiBluft und KombuHaunsa ropaumm obaysa u
cA Mikrowellen: CA MUWUKPOBOJIH:
) 30% der Zeit— Mikrowellen; ) 30% BpeMEHN — MUKPOBOJIHbI;
70% der Zeit— HeiBluft. 70% BpeMeHV —ropsiumMn o6ayB.
Kombination von HeiBluft und KombuHauna ropavyumn obayea wu
C.2 Mikrowellen: C.2 MUWUKPOBOIJIH:
' 55% der Zeit— Mikrowellen; ) 55% BpeMeHN — MUKPOBOJIHbI;
45% der Zeit— HeiBluft. 45% BpemeH — ropsummn ooayB.
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GRILL + MICROWAVE FUNCTION

Use this function to brown the top of food quickly, to
cook lasagne, poultry, roast potatoes and toasted
foods.

» Pressthe key 1, &/ consecutively to select a desired
mode.

The indication of the display 2 will change. The
indication of modes on display cycles: G. —» G.1 — G.2.

* Turn the rotary knob 3 or use slider 4 in both
directions to set a duration.
The indication on the display will show the cooking time
5.
* Pressthe START key 6 to start the function.

The oven will start to operate in Grill + Microwave
mode.

The grill will be function during 100% of

G operation time. Which is applicable for
) grilling meat, sausages, poultry, fish6
potatoes.
Combination of grill and microwave
GA1 cooking:

30% of time — microwave output;

70% oftime — grill.

Combination of grill and microwave
G.2 cooking:

) 55% of time — microwave output;

45% oftime — grill.
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FUNKTION GRILL + MIKROWELLE
Benutzen Sie diese Funktion zum Zubereiten von
Lasagne, Gefligel, gebackenen Kartoffeln und Toast.
e Driicken Sie nacheinander die Taste 1, um

einen gewinschten Modus auszuwéahlen.

Die Indikation des Displays 2 andert sich. Die Anzeige der
Modi &ndert sich zyklisch: G. —» G.1 — G.2.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu andern.

Die Displayindikation wird eine Betriebstemperatur 5
zeigen.

¢ Driicken Sie die Taste Start, 6.

Das Gerat beginntim Grill + Mikrowelle zu arbeiten.

RU
OYHKUUA TPUNBb + MUKPOBOIJIHbI
Mcnonb3ynte 3Ty yHKUMIO ANS MPUroToBrEHUS
nasaHbu, NTULbl, NEYEHOro kapTodens U TOCTOB.
* Haxmute nocnemosatenbHO KHOMKY 1, YTOObI

BbIGpaTh BapuaHT oyHKUMM.

MokasaHune ancnnesn 2 nsmeHnTcs. MHamkaums pexxmmoB
MeHsieTcs umknunyHo: G. — G.1 — G.2.

e Bpawasa pydky 3 B 060MX HanpaBreHUsIX, WUu
ynpaensas cnangepom 4, usmeHuTe QnmTenibHOCTb
NPUrOTOBNEHMSA.

MHovkaupss Ha gucnnee 6Gygetr otobpaxatb pabouyto
Temneparypy 5.

* Haxmute kHorky Ctapr, 6.

YCTpONCTBO HayHeT paboTtatb B pexume lMpunb +
MuKpOBOSHbI.

Grill funktioniert wahrend 100% der
G Betriebszeit. Es ist zum Garen von
) Fleisch, Wurst, Gefliigel, Fisch, Kartoffeln

punb paboTtaer B TedeHne 100%
G BpemeHn. PekomeHayeTca ans
) NPUroTOBMNEHMSA Msica, konbackl, NTULbI,

30% der Zeit— Mikrowellen;
70% der Zeit— HeiBluft.

empfohlen. pblbbIl, KapTOodens.
Kombination von HeiBluft und KombuHaumnsa ropauyumm obagyea wu
GA Mikrowellen: GA MUWUKPOBOJIH:

30% BpeMEHN — MUKPOBOJIHbI;
70% BpeMeHV —ropsiumMmn o6ayB.

Kombination von HeiBluft und
Mikrowellen:

55% der Zeit— Mikrowellen;

45% der Zeit— HeiBluft.

G.2

KombuHaunsa ropsumm obaysa u
MWUKPOBOJIH:

55% BpemMeH — MUKPOBOJIHbI;

45% BpemeHV —ropsiuMn o6ays.

G.2
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FUNCTION DEFROSTING BY WEIGHT
(AUTOMATIC)

Use this function to defrost meat, poultry and fish.

* Pressthefunctionkey1, M onetime.
Onthe display appears asymbol 2, DEF.

* Turnthe rotary knob 3 or slider 4 to set a weight.

Onthe display appears the weightindication 5.

* Pressthe START key 6 to start the function.

The device will startto defrost.

It is necessary to turn over the food during operation to
obtain uniform effect. In half time during defrosting 3
beep sound will be heard two times to prompt you turn
over the food.

* Openthe door and turn over the food. Then close
the door.

* Press the START key 5 again to continue
defrosting.

NOTE: Defrosted food should be consumed as soon as
possible, it is not advised to put back to fridge and
freeze again.
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FUNKTION AUFTAUEN NACH GEWICHT
(AUTOMATISCH)

Benutzen Sie diese Funktion zum schnellen Auftauen von
Fleisch, Geflligel und Fisch.

¢ Drticken Sie einmal die Multifunktionstaste 1,
Auf dem Display erscheint das Symbol 2, DEF.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 oder den Slider 4,
um das Gewicht einzustellen.

Auf dem Display erscheinen die Gewichtsindikation 5.

¢ Driicken Sie die Tasten Start, 6, um die Funktion
zu starten.

Das Gerét beginnt im Auftauenmodus zu arbeiten.

Um eine gleichmafige Wirkung zu erzielen, sollte das
Gargut beim Auftauen gewendet werden. Nach
Ablauf der Halbzeit erténen 2 mal 3 akkustische
Signale als Erinnerung.

+ Offnen Sie die Tur und wenden das Gargut. Dann
schlieRen Sie die Tur.

¢ Driicken Sie auf Start, 6, um das Auftauen
fortzusetzen.

ANMERKUNG: Die aufgetauten Lebensmittel sollten so
schnell wie mdglich verwendet werden, es wird nicht
empfohlen, sie in der Tiefkihltruhe zum Einfrieren zu
bringen.

RU

®YHKUNA PASMOPAXUBAHUE NO BECY
(ABTOMATUYECKOE)

Mcnonb3ynte aTy dyHKUMIK And 6bicTporo
pa3MOpaXnBaHNsS Msica, NTULbI U PbiObl.

*  HaxmuTe MHOrohyHKLUMOHaNLHYH KHOMKY 1,
Ha gucnnee nosiBnsercsa cumson 2, DEF.

* Bpawas pydky 3 wunu ucnonesdys cnavgep 4,
yCTaHOBWTE BEC.

Ha gucnnee nosiButcsa nHaMkaums seca 5.

* Haxmute kHonky Crapr, 6, 4tobbl 3anycTTb
OYyHKUMIO.

YCTPOWCTBO HAYHET pa3MoparKuBaHUe.

Heobxoaoumo nepeBepHYTb MUy BO Bpems
pasMopaxuBaHUs ONS NONyYEeHUs pPaBHOMEPHOro
apdekTa. Mo UCTeYeHUN NONOBUHbI BPEMEHM
pasMopakmBaHusi 3By4aT ABa pa3a 3 3BYKOBbIX curHana
Kak HaroMWHaHWe NepeBepHYTh MULLLY.

*  OTkpoviTe ABEPb U NEepeBEPHUTE NPOJYKTLI. 3aTem
3aKponTe aBepb.

» KocHutechb kHomku CrapT, 6, 4TOObI NPOOOIHKNTL
pasMopakmBaHue.

NMPUMEYAHUE: pasMopoXeHHY nuwy criegyet
yrnoTpebnaTb Kak MOXHO CKOpee, He peKoMeHOyeTcs
CHOBa MoMelatb B MOPO3UIbHYIO Kamepy Ong
3aMOpPO3KW.
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SPECIALFUNCTIONS AUTO COOKING

The oven has default cooking menu for simple
operation. Press the button 1 untill symbol 2,
appears on display to select desired auto cooking
function. Choose the appropriate function according to
the food type and weight.

* Press the multifunction key 1, \) to get indication
2-AUTOCOOKING:A1—>A.2—..—>A8..

* Turntherotary knob 3 or slider 4 to set a weight.

Miero

Murrt

AUTO

[=]

Q@ B &

The display shows the correspondentindication 5.

« Start the chosen function by pressing the key 6,
START.

The device will start to operate.

Auto cooking 1 A1 Porridge | There are three options: 0.1,0.2,0.3kg
Auto cooking 2 A2 Fresh Preparing of the fresh vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables 0.8kg
Auto cooking 3 A3 Frozen | Preparing of the frozen vegetables: 0.2, 0.3 —
vegetables 0.8kg
Auto cooking 4 A4 Popcorn Popplr_wg a small bag of corn, weight
approximately 0.1 kg
Auto cooking 5 A5 Liquids | Heating of 1 or 2 cups of liquid
Preparing the potatoes strips, cut into 5 mm
width, height and length. Total weight is about
Auto cooking 6 A.6 Potatoes | 0.45 — 0.65 kg. Place the strips in the large
dish and cover it with a thin film to prevent a
water loss
Auto cooking 7 A7 Pizza Warming of 1 or 2 slices of pizza
Auto cooking 8 A.8 Fish Preparing of the fish: 0.2,0.3—-0.7 kg
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SONDERFUNKTIONEN AUTOZUBEREITUNG

Mikrowelle verfligt Uber voreingestellte einfach zu
bedienende Programme. Driicken Sie die Taste 1
sobald Symbol 2, [« erscheint auf dem Display, um die
Funktion Autozubereitung zu wahlen. Wahlen Sie eine
entsprechende Funktion passend der Art und dem
Gewichtder Nahrung.

¢ Pricken Sie einmal die Multifunktionstaste 1,
E) bis die Indikation 2 erscheint — AUTO
COOKING:A1—>A.2—...—>A.8.

« Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um das Gewicht einzustellen.

Aufdem Display erscheint entsprechende Indikation 5.
* Drlicken Sie die Taste START, 6, um die
gewahlte Funktion zu starten.

Das Gerat bist beginnt zu erwarmen bzw. zuzubereiten.

RU

OCOBbIE ®YHKUUU - ABTOMATUYECKOE
NMPUITOTOBINEHUE

CBY neyb umMeeT npeayCTaHOBIEHHbLIE MPOCTblEe B
ynpaeneHun nporpamMmmbl. Ona Bblbopa HYXHOW
PYHKLULMN aBTOMATUYECKOrO NMPUIrOTOBMEHUS
Ha)xMmanTe KHonky 41 OO0 TOro MOMeHTa Korga Ha
avcnnee nosisuTcaAcumBon2,f=. B b6 e p n T e
COOTBETCTBYIOLLYIO0 (PYHKLIMIO B COOTBETCTBMM C BUAOM
MUY 1 BECOM.

* Haxumarite MHOrohyHKUMOHanNbHY KHomMky 1,
I) 1o nosiBnenusi Ha aucnnee wHAavkauum 2 —
AUTO COOKING:A.1—>A.2—..—A.8.

* YcTaHOBUTE BeC MOBOPOTOM pyuykun 3 unwu
ucronb3ys cnagep 4.

Ha guncnnee nosBnseTcss cooTBeTCTBytLas
nHamMkauusa 5.

*  Haxumnte kHonky CrapT, 6, 4Tobbl 3anyCcTnTh
BblOpaHHY0 byHKLMIO.

yCTpOVICTBO Ha4HEeT pa3orpes Ui NnpurotosrieHne.

Brei Es gibtdrei Optionen: 0,1/0,2/ 0,3 kg Kawa TpnBapuanTa: 0,1;0,2; 0,3 kr
Frisches | Vorbereitung des frischen Gemdises: 0,2, | CBexue | lNpurotoBneHue ceexux osowen: 0,2; 0,3
Gemiise | 0,3-0,8kg osowm | —0,8kr
Gefrohrene| Vorbereitung des gefrorenen Gemuses: | 3amopoxe- | [1puUrotoBreHne 3aMOpPOXEHHbIX OBOLLEN:
Gemiise | 0,2;0,3-0,8kg Hble oBowy| 0,2,0,3—-0,8«kr
Popcorn Fur eine kleine Tasche Mais, Gewicht ca. | BozoywuHas MpuroToaneHme 0,1 Kr NOMKOpHa
0,1kg KyKypysa
Flussigkei-| Erhitzen von 1 oder 2 Tassen der Xupkoctn Pasorpes 1—2 4YallekXnakocTu
ten Flissigkeit
Vorbereitung der Kartoffelstreifen, in 5 mm Breite, MpurotoBneHne kapTodenbHbIX NOMTUKOB,
Héhe und Lénge geschnitten. Das Gesamtgewicht paspesaHHbIX Ha LUMPWHY, BbICOTY U ANUHY 5 MM.
betragt etwa 0,45 — 0,65 kg. Legen Sie die Streifen O6wuin Bec coctaBndetr okono 0,45 — 0,65 «r.
Kartoffel in die grofRe Schale und decken Sie sie mit einem Kamnb [MTomecTnTe NomMTukM B Gonblloe 6nA0 U
dinnen Film, um einen Wasserverlust zu HaKpoNTe ero TOHKOW MNEeHKON, 4ToObl
verhindern npegoTBpaTUTL NOTEPHO BOAbI
Pizza Aufwarmen von 1 oder 2 Scheiben Pizza Muuua | Pasorpes 1 nnu 2 KycoukoB NnLLbI
Fisch Fischzurbereitung: 0,2,0,3-0,7 kg Pbiba MpurotoBnenue pbidbl: 0,2,0,3—0,7 kr
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PROGRAMMING THE APPLIANCE

Delayed cooking

For example: now is 12:30 o'clock, you'd like to start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and

30 seconds at 14:20.

IMPORTANT: the clock should be set and indicate the
currenttime.

* Pressthekey1, to select a cooking power.
Display shows the corresponding indication 2 —100P.

* Turn the rotary knob 3 or slider 4 to set cooking
time (9 minutes and 30 seconds).

Display shows the corresponding indication 5—9:30.

* Press and hold the button 6 for about 3 seconds
to setthe delayed start time.

Display shows L\ and current time 12:30.

The digits of hours 7 start to flash to show that you are in
delayed start setting mode.

* Turn the rotary knob 3 or use slider 4 to set the
hour of delayed start.

* Pressagain the button 6 to setthe minutes.

The minute digits 7 will start to flash.

» Turn the rotary knob 3 or use slider 4 to set the
delayed start minutes.

* Press the button 6 again to set the delayed start
time.

The minute digits 8 stop to flash. The delayed start time
has been set.

At 14:20 o'clock the appliance will automatically start
cooking with 100P microwave power for 9 minutes and
30 seconds.
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PROGRAMMIERUNG DES GERATES

Startverzégerung

Zum Beispiel, um 12:30 Uhr aktueller Zeit méchten Sie
mit 100P Mikrowellenleistung fir 9 Minuten und 30
Sekunden um 14:20 das Kochen starten.

WICHTIG: die Uhr sollte eingestellt sein und die
aktuelle Uhrzeit azeigen.

* Drucken Sie die Taste 1,\=] um die Leistungstufe
auszuwahlen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
2-100P.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Kochzeit einzustellen (9
Minuten und 30 Sekunden).

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
5-9:30.

» Die Taste 5 driicken und etwa 3 Sekunden lang
gedrickt halten, um die Zeit des verzdgerten
Starts einzustellen.

Auf dem Display erscheint die entsprechende Anzeige
und aktuelle Zeit 12:30.

Die Stundenanzeige 7 beginnt zu blinken. Das
bedeutet, dass Sie gerade bei der Zeiteinstellung des
verzdgerten Starts sind.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Stunde des verzdgerten
Starts einzustellen.

¢ Die Taste 6 nochmal driicken, um die Minuten
des verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 8 beginnt zu blinken.

¢ Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4, um die Minuten des verzdgerten
Starts einzustellen.

¢ Die Taste 6 nochmal driicken, um die Zeit des
verzdgerten Starts einzustellen.

Die Minutenanzeige 8 hort auf zu blinken. Die Zeit der
Stertverzégerung wurde eingestellt.

Das Gerat wird um 14:20 das Kochen mit 100P
Mikrowellenleistung fur 9 Minuten und 30 Sekunden
starten.

RU

NMPOrPAMMUPOBAHUE YCTPOUCTBA
OTnoXeHHbIV cTapT

Hanpumep, cendac 12:30, Bbl xoTuTe HayaTb
NPUroToBreHne B pexmnme MmkpoBosiH B 14:20 Ha 100P

MOLLHOCTM B TeveHne 9 MuHyT 1 30 CekyHA.

BAXHO: 4acbl [0mXHbI
MoKasblBaTb TEKYLLIEE BPEMSI.

OblTb YCTaAHOBMEHbI U
* HaxmuTe kHonky 1, /:u'm BblOOpa MOLLIHOCTW.
Ha pgucnnee nosBnsAlTCA COOTBETCTBYHLWASN
nHankauus 2—-100P.
* YcTaHoBUTE BpeMsi NpuUrotoBneHns (9 MUHYT n
30 cekyHA), Bpawas pyyky 3 mnu ¢ NOMOLLbLO

cnangepa4.

Ha pgucnnee nosaBnsalTCca COOTBETCTBYHOLWasN
nHankauus 5-9:30.

* HaxmuTte n yoepxmsanTte kHonky 6 nopsgka 3
CeKyHA AN YCTaHOBKM BPEMEHWN OTIIOXKEHHOro
cTapra.

Ha pgucnnee nosengawoTtcsa Tekywee Bpems 12:30 n
COOTBETCTBYHOLLAsA MHANKaUMsS [ .

Lindpbl yacos 7 muratoT, nokasblBas, YTo Bbl B pexnme

YCTaHOBKM BpEMEHN OTNOXXEHHOIo CTapTa.

« Bpalas pyuky 3 unu ¢ nomowpto cnangepa 4,
yCTaHOBUTE Yac OTNOXEHHOIO cTapTa.

* Haxmute ewé pas kHoOnKy 6 Ans ycTaHOBKM
MWHYT OTITIOXXEHHOrO CcTapTa.
Lndpbl MuHYT 8 MmuratoT.
* Bpawas pyuky 3 nnm ¢ nomowbio crangepa 4,
YyCTaHOBUTE MUHYTbI OTNIOXXEHHOIO CTapTa.
* Haxmute ewé pas kHonky 6 Ans ycTaHOBKM

BPEMEeHM OTIOXEHHOIO cTapTa.

Undpbl MUHYT 8 nepecTtaioT MuraTb.
OTJIOKEHHOrO CTapTa YCTaHOBMEHO.

Bpewms

YCTpPONCTBO aBTOMAaTMYECKM HA4YHET paboTy B 14:20 Ha
100P mowHocTu B TedeHne 9 MuHyT 1 30 cekyHa.
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User programs
You can program your personalized menu as follows:
For example: You want cook food with 80P microwave
for 3 minutes, then grill for 9 minutes. This is 2

sequence setting.

e Press the button 1 to choose a desired microwave
power level.

The indication on the display 2 will change.
e Turn the rotary knob 3 or slider 4 in both
directions to change the duration.
* Press the key 5 consecutively to select a desired
grillmode.
The indication of the display 6 will change.
e Turn the rotary knob 3 or slider 4 in both

directions to change the duration.

* Pressthe START button 7 to start the cooking.

When microwave 80 power cooking is finished, it will
begin next operation automatically.

NOTE: Max 4 sequences can be set.



DE
Benutzerprogramme .

Sie koénnen lhre individuellen Programme
programmieren, wie folgt:

Zum Beispiel: Sie wollen in der Mikrowelle mit 80P fir 3
Minuten kochen, dann fiir 9 Minuten grillen. Das sind zwei
aufeinanderfolgenden Operationen.

* Mit der Taste 1 wahlen Sie die gewlinschte
Mikrowellenleistung.

Die Indikation des Displays 2 dndert sich.
* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die

Betriebsdauer zu &ndern.

¢ Drlicken Sie nacheinander die Taste 5, um
Grillmodus auszuwahlen.

Die Indikation des Displays 6 andert sich.

* Drehen Sie den Drehknebel 3 oder benutzen Sie
den Slider 4 in beiden Richtungen um die Betriebs-
dauer zu andern.

» Dricken Sie die Taste Start, 7, um das Programm
zu starten.

Wenn die Mikrowelle mit 80P beendet ist, wird den
nachsten Vorgang automatisch starten.

ANMERKUNG: Max 4 aufeinanderfolgenden Optionen
kdnnen eingestellt werden.

RU
[Monb3oBaTtensckue nporpaMmmel.

Bbl MOXeTe 3anporpaMmmMpoBaTb CBOU MHAVBUOYaSbHbIE
NporpamMMbI crieayoLLyM 0Gpasom:

Hanpumep: Bbl xotute rotoBuT B CBY ¢ MOLLHOCTBIO
80P B TeueHne 3 MUHYT, 3aTEM Ha rpune B TedeHne 9
MUHYT. OTO 2 NocreaoBaTerbHble onepamnm.

* KHonkon 1 BbibepuTe Xenaemyrw MOLLHOCTb
MUKPOBOSTHOBOW NeYMm.

MokasaHue gucnnes 2 N3MeHUTCS.
* Bpawas pyuky 3 B 060omx HanpaBrneHUsIX UMK
ynpaBnas cnangepom 4, MaMeHuUTe

ONMNTENbHOCTL MPUroTOBITEHUA.

*  HaxmuTte nocnegoBarernbHO KHOMKY 5, 4Tobbl
BblbpaTh OYHKLMIO rpUrb.

MokasaHwe gucnnes 6 n3ameHnTcs.

e Bpawasa pyuky 3 B 060MX HanpaereHusIX Wu
ynpaensisi cnangepom 4, uameHuTe QnmMTenbHOCTb
NPUrOTOBNEHMSA.

* Haxmute kHonky Ctapt, 7. 4TOObI 3anyctuTb

NnpuroToBIrieHne.

Korga okoHumtcsa npurotosrieHne B CBY ¢ MOLLHOCTBIO
80P, nporpaMmma aBTOMaTMYECKM HAYHET CreayoLLyHo
onepauuio.

NMPUMEYAHUE: MoxHO yCTaHOBUTb Makcumym 4
nocregoBaTeribHbIX onepaumm.
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PRACTICAL ADVICES

DEFROSTING

For defrosting, use only dishes that are appropriate for
microwaves (china, glass, suitable plastic).

The defrosting time depends on the quantity and
thickness of the food. Distribute the food evenly in the
container.

Distribute the food as best as possible inside the oven.
The thickest parts of fish or chicken drumsticks should
be turned towards the outside. You can protect the most
delicate parts of food with pieces of aluminum foil.
Important: The aluminum foil shouldn’t have a contact
with the oven cavity interior, it can cause an electrical
arc.

Distribute the frozen food as evenly as possible.

Fat-rich foods such as butter, cream cheese and cream
should not be completely defrosted. If they are kept at
room temperature they will be ready to be served in a
few minutes. With ultra-frozen cream, if you find small
pieces of ice in it, you should mix these in before
serving.

Bread should be wrapped in a napkin so that it does not
become too dry.

Turn the food whenever the oven lets out a beep.

Remove frozen food from its wrapping and do not forget
to take off any metal twist-tags. For containers that are
used to keep frozen food in the freezer and which can
also be used for heating and cooking, all you need to do
is take off the lid. For all other cases you should put the
food into containers that are suitable for microwave
use.

Place poultry on an upturned plate so that the meat
juices can run off more easily.

The liquid resulting from defrosting, principally that from
poultry, should be discarded. In no event should such
liquids be allowed to come into contact with other foods.

Do not forget that by using the defrosting function you
need to allow for standing time until the food is
completely defrosted.
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PRAKTISCHE RATSCHLAGE

AUFTAUEN

Nutzen Sie zum Auftauen nur mikrowellentaugliches
Geschirr (Porzellan, Glas, geeignete Plastik).

Die Auftauzeit hangt von der Menge und der Dicke des
Nahrungsmittels ab. Verteilen Sie die Lebensmittel
gleichmaRigim GefaR.

Geben Sie das Gefriergut auf den Drehteller in das
Gerat. Die dicksten Teile des Fisches oder der
Hahnchenschenkel missen nach aulien zeigen. Sie
kénnen die diinneren Teile mit einer Alufolie schiitzen.
Wichtig: Die Alufolie darf nicht mit den Wénden des
Garraumes in Berihrung kommen, da dies einen
Lichtbogen auslésen kann.

Verteilen Sie die tiefgekihlten Nahrungsmittel so
gleichmaRig wie moglich.

Fettreiche Lebensmittel, wie Butter, Weillkdse und
Rahm, durfen nicht vollig aufgetaut werden. (es besteht
die Gefahr der Uberhitzung). Bei Raumtemperatur sind
sie in wenigen Minuten zum Servieren bereit.
Tiefgeklihlte Sahne sollte vor dem Verbrauch
durchgerihrt werden.

Brot kann in eine Serviette eingewickelt werden, um
das Austrocknen zu verhindern.

Wenden Sie die Nahrungsmittel, sobald das Geréat ein
akustisches Signal aussendet.

Nehmen Sie tiefgeklihlte Nahrungsmittel aus der
Verpackung, und vergessen Sie nicht, falls vorhanden,
die Metallklammern zu entfernen. Im Falle von
Behaéltnissen, die dazu dienen, die Lebensmittel im
Gefrierschrank aufzubewahren und gleichermalen
zum Auftauen verwendet werden kénnen, brauchen
Sie lediglich deren Deckel zu entfernen. Geben Sie in
allen Ubrigen Fallen die Speisen in
mikrowellentaugliche Gefalle.

Legen Sie Gefligel auf einen umgedrehten Teller,
damit die Auftauflissigkeit abflieRen kann.

Die durch das Auftauen hauptsachlich bei Geflugel
anfallende Flussigkeit, muss weggegossen werden
und darf keinesfalls mit den Gbrigen Lebensmitteln in
Bertuihrung kommen.

Beachten Sie, dass bei den Auftaufunktionen eine
Ruhezeit notwendig ist, bis das Nahrungsmittel véllig
aufgetautist.

RU
NMPAKTUYECKWUE COBETbI

PA3SMOPAXWBAHUE

Wcnonb3ynite Ansi pasMopaXXmBaHWsi TONbKO nocyady
NPUro4Hy AN MUKPOBOSTHOBLIX rneven (dapdop,
CTEKMO, MNacTuK).

BpeMﬂ pa3MopaXxXunBaHnd 3aBUCUT OT MacCChbl U
TONMWHWHbI NPOAYKTOB. Pacnpe,u,enMTe npoaAYyKThI
paBHOMEPHO B Cocyae.

Monoxute NpoAyKThl B YCTPOMCTBO Ha BpallaroLieecs
6ntogo. Camble TONCTble 4acTu pbibbl NN KYPUHbBIX
OKOPOYKOB [OOSMKHbI ObITb HamnpaBreHbl Hapyxy. Bbl
MOXeTe 3aKkpblTb 6oriee TOHKME 4YacTu OONbrow.
BaxHo: anoMunHneBasa onbra He JOofmKHa KacaTbes
CTEHOK AYXOBKM, TaK Kak 3TO MOXeT Bbl3blBaTb
3NEKTPUYECKYIO OYTY.

Pacnpegennte rnyboko 3aMOPOXEHHblE MULLEBbIE
NPOAYKTbI HACKOIbKO BO3MOXXHO PAaBHOMEPHO.

BoraTtble xxupamun npogykThbl, Kak Macro, 6enbin cbip 1
CIMMBKW, HE [OSDKHbI MOMHOCTLIO PasMopaxmBaTbCs.
(cywecTtByeT onacHoCTb neperpesa). [Mpyn KOMHaTHON
TemrnepaTtype OHW FOTOBbl K Nnogadve Ha CTon 4yepes
HECKONbKO MUHYT. CUNbHO OXNaXXAEeHHble CIUBKM
HY>KHO NepemeLumBaTh nepea ynotpebneHnem.

Xne6 MOXHO 06epHYyTb
NPeAoTBPaTUTh BbICbIXaHMeE.

candgeTkon, 4TobbI

lMepeBepHUTE MPOAYKTbI, KaK TOMbKO YCTPOWMCTBO
N30acT 3BYKOBOW CUrHarT.

PaamopaxnBante CUNbHO OXMaXXOeHHble NPOAYKThI
6e3 ynakoBku, He 3abbiBaliTe yaanaTe MeTannmyeckme
3aXMMbl, €CrnvM OHW MNPUCYTCTBYIOT. B KOHTenHepax,
CnyXawmx Ons XpaHeHus MpoayKTOB B MOPO3WUIIKE,
MOXHO Takke pasmopaxwusatb. CrneayeT NUlb CHATb
NX KpbILLKY. Micnonb3yriTe BO BCeX OCTanbHbIX Cry4Yasax
cocyabl, NPUrogHbIe 45151 MUKPOBOSHOBBIX NEYEN.

KnaguTte ntuuy Ha nepeBepHyTYO Taperiky, 4ToObl
pa3MOpOXXEHHast XKMAKOCTb MOrfia CTekaTb.

OTTaFIBLIJny XMOKOCTb B O0COoOeHHOoCTH npu
pasMopaxwmnsaHnn nNTuUlbl cregyet cliMBatb U He
aonyckatb HA B KOeM clyydae ee COMpPMKOCHOBEHUA C
APYrMMun npoayKTamMun.

O6patuTe BHUMaHWe, Npy PYHKLUN pasMopaXknBaHus

BpPEMs MOKOsi HeOBX0AMMO A0 TexX Nop rnoka NpoayKTbl
He ByayT NOMHOCTbLIO Pa3MOPOXKEHbI.

43



44

EN
COOKING WITH MICROWAVE OVEN

Follow these recommendations when cooking with
your microwave: before heating or cooking foods with
peel or skin (e.g. apples, tomatoes, potatoes,
sausages) prick them so that they do not burst. Cut the
food up before starting to prepare it.

Before using a container or dish make sure that it is
suitable for microwave use.

When cooking food with very little moisture (e.g.
defrosting bread, making popcorn, etc.) evaporation is
very quick. The oven then works as if it was empty and
the food may burn. The oven and the container may be
damaged in such a situation. You should therefore set
just the cooking time necessary and you must keep a
close eye on the cooking process.

It is not possible to heat large quantities of oil (frying) in
the microwave.

Remove pre-cooked food from the containers they
come in since these are not always heat resistant.
Follow the food manufacturer's instructions.

If you have several containers, such as cups, for
example, setthem out uniformly on the turntable plate.

Do not close plastic bags with metal clips. Use plastic
clips instead. Prick the bags several times so that the
steam can escape easily.

When heating or cooking foods, check that they reach
atleast atemperature of 70 °C.

During cooking, steam may form on the oven door
window and may start to drip. This situation is normal
and may be more noticeable if the room temperature is
low. The oven's safe working is not affected by this.
After you have finished cooking, clean up the water
coming from the condensation.

When heating liquids, use containers with a wide
opening, so that the steam can evaporate easily.



DE
GAREN IN DER MIKROWELLE

Befolgen Sie nachstehende Hinweise beim garen in
der Mikrowelle: Bevor Sie Lebensmittel mit einer
Schale oder einer Haut (z. B. Apfel, Tomaten,
Kartoffeln, Wirstchen) erhitzen oder kochen, stechen
Sie diese an, damit sie nicht platzen. Schneiden Sie
Lebensmittel in Stlicke gleicher GréRe.

Uberpriifen Sie, bevor Sie ein GefaR benutzen, ob
dieses fur die Mikrowelle geeignetist.

Beim Verarbeiten von Nahrungsmitteln mit geringer
Feuchtigkeit (z. B.: Auftauen von Brot, Zubereiten von
Popcorn, usw.) tritt eine rasche Verdampfung auf.
Somit arbeitet das Gerat im Leerlauf, und die Speise
kann verkohlen. Dieser Umstand kann Schaden am
Gerat und am Geschirr hervorrufen. Stellen Sie
deshalb nur die allernotwendigste Zeit ein und
Uiberwachen Sie den Ablauf.

Es ist nicht méglich, groRe Mengen Ol (Frittieren) im
Mikrowellengerét zu erhitzen.

Nehmen Sie die Fertiggerichte aus deren Verpackung,
denndiese ist nichtimmer hitzebestandig. Befolgen Sie
die vom Hersteller gegebene Anleitung.

Haben Sie mehrere Gefalde, wie zum Beispiel Tassen,
dann ordnen Sie diese gleichmaRig auf dem Drehteller
an.

VerschlieRen Sie die Plastiktiten nicht mit
Metallklemmen sondern mit Plastikklemmen.
Durchldéchern Sie die Tate mehrfach, damit der Dampf
leicht entweichen kann.

Vergewissern Sie sich beim Erwadrmen oder Zubereiten
von Lebensmitteln, dass diese eine Mindesttemperatur
von 70 °C erreichen.

Wahrend der Zubereitung kann sich Wasserdampf an
der Glasscheibe der Tur niederschlagen und
gegebenenfalls heruntertropfen. Das ist normal und
kann noch ausgepréagter sein, wenn die
Umgebungstemperatur niedrig ist. Die Sicherheit des
Gerates wird nicht in Frage gestellt. Wischen Sie nach
Benutzung das Kondenswasser ab.

Wenn Sie Flussigkeiten erhitzen, dann benutzen Sie
Gefale mit grolien Offnungen, damit der Dampf leicht
entweichen kann.

RU

NPUTOTOBJNEHWE NNNIUN B
MWKPOBOJIHOBOU NMEYU

Cneoynte Hmxecnepywwmum ykasaHuam npu
NPUroTOBNEHUM NN B MUKPOBOSTHOBOW MeYun:
Mpexnoe 4yem Bbl nogorpeBaeTe UMM roToBuUTe
NPOAYKTbl C KOXYPOW Mnu Koxuuen (A6nokwu,
nomuaopbl, kaptodenb, COCUCKU) NpoKonuTe ee,
4yTObObI NPOAYKTHLI HE Nnonanack. Hapexsre NpoayKTbl
Ha KYCK1 OANHAKOBOW BESTUYMHbI.

Mpexaoe 4Yem Bbl ncnonb3yete cocyn, NpoBepbTe,
noaxoguT v OH 41151 MUKPOBOSTHOBOW NEeYMu.

Mpn oGpaboTke NULLEBLIX MPOAYKTOB C HU3KOMN
BNaXHOCTbtl (pa3mMopaxuBaHue xnebda,
NPUroToBneHne MnonkKopHa, u T.A4.) ucnapeHue
NPOMCXOAUT O4YeHb ObIcTpo. Takum obpasom
YCTPONCTBO paboTaeT Tak, Kak ecrnv Obl OHO ObIno
NycTbIM, N NUA MOXET OByrnMuTbCsA. JTO MOXET
NpMYnHNTE ywepb ycTtporctBy u nocyge. [loatomy
yCTaHOBUTE TONMbKO Heobxogummoe BpemMsa M
KOHTPONUPYNTE NPOLLECC NPUrOTOBINEHNS.

Henb3sa HarpeBaTb B MUKPOBOSHOBbLIX Nevax 6onbLuoe
KONMYeCcTBO Macna (roToBUTb BO hpuTiope).

M3BnekuTe rotoBble 6rt0f4a U3 UX YNAKOBKW, Tak Kak OHa
He Bcerga apoyctonumBa. Cnegynte WHCTPYKLMAM
npovsBoanTens.

Ecnn Bbl nmeeTe HeCKONbKO COCYLOB, Hanpumep,
Yallek, pa3MecTuTe UX paBHOMEPHO MO MOBEPXHOCTHU
BpaLLatoLerocs bnroga.

SaKynopre NONMN3TUINIEHOBLIE MaKeTbl MMacTUKOBbIMU,
He MeTaluiM4eCKnMun 3axXnMamu. I'Ipo,u,enaﬂTe B
nakeTe HeCKOJIbKO OTBepCTMIZ, YTOObI nap Mor nerko
BbIXOOWNTb.

YOoocToBepbTECH NPU HAarpeBaHUM UM NPUroTaBEHUN
NPOAYKTOB, YTO OHMU AOCTUIAU MUHUMAIIbHOW
Temnepatypbl 70 °C.

Bo Bpema NpurotoBrneHmss BOAAHOM Nap MOXeT
KOHOEHCMpPOBaTbCA Ha CTekne ABeplbl U CTekaTb Mo
Hemy. OTO HopmanbHO M MOXeT OblTb Gonee SApko
BbIpaXXeHO, €CNN OKpY>KaloLas Temneparypa Hu3Kasl.
HageXHOCTb YCTpOoMCTBa He CTaBUTCS NOL COMHEHME.
BbITpuTE Nocre ncnosib3oBaHns BOAHbIN KOHOEHCAT.

Ecnu Bbl HarpeBaeTe XWOKOCTU, TO MCMONb3yhTe
cocyabl C LUMPOKMM OTKPbITbIM BEPXOM, YTODObI nap
Nerko Mor ucnapsitbCsi.
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Prepare the foods as per the instructions and keep in
mind the cooking times and power levels indicated in
the tables.

Keep in mind that the figures given are only indicative
and can vary depending on the initial state,
temperature, moisture and type of food. It is advisable
to adjust the times and power levels to each situation.
Depending on the exact characteristics of the food you
may need to increase or shorten the cooking times or
increase or decrease the power levels.

The greater the amount of food, the longer the cooking
time. Keep in mind that:

* Double the quantity = double the time

* Halfthe quantity = halfthe time

The lower the temperature of food, the longer the
cooking time.

Foods containing a lot of liquid heat up more quickly.

Cooking will be more uniform if the food is evenly
distributed on the turntable. If you put dense foods on
the outside part of the plate and less dense ones on the
centre of the plate, you can heat up different types of
food simultaneously.

Foods that are covered require less cooking time and
retain their characteristics better. The lids used must let
microwaves pass through and have small holes that
allow steam to escape.



DE

Bereiten Sie die Nahrungsmittel gemaR Anleitung zu,
und beachten Sie die in den Tabellen angegebenen
Kochzeiten sowie Leistungsstufen.

Berlicksichtigen Sie, dass die angefiihrten Werte
lediglich der Orientierung dienen und, in Abh&ngigkeit
vom Ausgangszustand, von der Temperatur,
Feuchtigkeit und Art des Nahrungsmittels, abweichen
kénnen. Es ist ratsam, die Zeiten und Leistungsstufen
den entsprechenden Gegebenheiten anzupassen. Je
nach Art der Speise ist es notwendig, die
Zubereitungszeiten zu verldngern oder zu verklrzen
bzw. die Leistungsstufe zu erhéhen oder zu verringern.

Je grolRer die Menge der Nahrungsmittel ist, desto
langer ist die Zubereitungszeit. Beachten Sie:

* Doppelte Menge = doppelte Zeit

* Halbe Menge = halbe Zeit

Je geringer die Temperatur der Nahrungsmittel ist,
desto l&ngerist die Zubereitungszeit.

Die flissigen Nahrungsmittel erwarmen sich schneller.

Eine gute Verteilung der Lebensmittel auf dem
Drehteller erleichtert die gleichméRige Zubereitung.
Wenn Sie die kompakteren Nahrungsmittel an den
Rand des Tellers und die weniger kompakten in die
Mitte des Tellers legen, dann kénnen Sie verschiedene
Arten von Lebensmitteln gleichzeitig erhitzen.

Die meisten Lebensmittel sollen bedeckt werden. Sie
behalten dadurch ihre Feuchtigkeit und ihren
Eigengeschmack. Der Deckel muss fur Mikrowellen
durchléssig sein und tber kleine Offnungen verfiigen,
die das Entweichen des Dampfes gestatten.

RU

FoTOBbLTE MPOAYKTHI COrflacHO coBeTam, obpatliaiite
BHMMaHWe Ha yka3aHHble B Tabnuue Bpems
NPUrOTOBNEHNS MULLI Y MOLLIHOCTb.

YunTbiBaiiTe, YTO yKa3aHHbIe BENUYMHBI CIyXXaT NiLLb
OPVIEHTUPAMW U MOTYT OTNMYATLCS B 3aBUCUMOCTU OT
MCXOOHOIO COCTOSIHUSI, Temneparypbl, BMNaXHOCTU W
BMaa npoayktoB. LlenecooGpasHo cornacosbiBaTb
BPEMSI U MOLLHOCTb K COOTBETCTBYIOLLMM YCroBUsiM. B
3aBMCMMOCTU OT Buga 6Gnoga Heob6xooumo
yBennyneBaTb BpPeMsi Ha NPUroTOBMEHUE WK
yMeHblUaTb M, COOTBETCTBEHHO, MOBLIWATL UMK
YyMEHbLLUATb MOLLHOCTb.

Uem GorbLue KONMYeCTBO MPOaYyKTOB, TeM AOfbLUE TPaTUTCS
BPEMEHM Ha npurotoeneHne. Obpatvte BHUMaHVE:

* KonunyecTtBo % 2 =Bpemsi x 2

* KonunyecTBo x V2 =Bpems X /2

Yem MeHbLUe TeMneparypa npoaykrtos, TemM oonblue
BpemMA Ha npurotToBneHune.

XKnakve nuwieBble NpoayKThl BbiCTpee HarpeBatoTCs.

Xopowee pacnpepeneHue NpoayKTOB Ha
Bpawatwwemca bnoge obrneryaet paBHOMepHoOe
npurotosneHune. Ecnn Bbl pasmelwaete Gonee
NMOTHbIE NPOAYKTbI HA Kpato Taperikn, MeHee NioTHbIe
B cepeavHe Tapenku, To Bbl MOxeTe 0fHOBPEMEHHO
HarpeBaTb pasfnunyHble BUObl NPOAYKTOB.

MpoayKTbl JOMKHbI ObiTb NPUKPbLITHI KPbILWKOW. Torga
OHW COXPaHSAIT COYHOCTb M BKyC. KpbllKa AomkHa
ObITb NpoHMUaeMa ANA MUKPOBOMH U UMETb
MarneHbKne 0TBEpPCTUSA ANs BbIxo4a napa.
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SUGGESTIONS FOR COOKING OF
VEGETABLES AND FISH

Food Weight, g Addition of liquids, ml
Lebensmittel Gewicht, g Fliussigkeitzugabe, mli
MpoaykThl Bec, Job6aBka XuakocTu, mn
Cauliflower / Broccoli / Mushrooms
Blumenkohl / Brokkoli / Pilze 500/300/250 100/50/ 25
LiBeTHas kanycTta / 6pokkonu / rpmbbl
Peas & carrots / frozen carrots
Erbsen & Mohren / tiefgekihlte Méhren 300/ 250 100/ 25
[opoLuek 1 MOPKOBb / 3aMOPOXEHHAs MOPKOBb
Potatoes
Kartoffeln 250 25
KapTtodens
Paprika / Leek
Paprika / Porree 250/ 250 25/50
Manpuka / nyk nopen
Frozen Brussel sprouts
Rosenkohl, tiefgekuhlt 300 50
3amopoxeHHas bptoccenbckas kanycra
Sauerkraut
Sauerkraut 250 25
KBalleHHas kanycTa
Fish fillets
Fischfilet 500 —
®dune pbIObI
Whole fish
Ganzer Fisch 800 —
LlenbHas pbiba
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EMPFEHLUNGEN FUR GEMUSE- UND PEKOMEHOALMW MO MPUIOTOBNEHUIO

FISCHZUBEREITUNG OBOLUEW U PbIBbI
Power, W Time, min Standing time, min Suggestions
Leistung, W Zeit, Min Ruhezeit, Min Empfehlungen
MowHocTb, BT Bpems, MmuH | BPema nokos, MuH PekomeHgauumn

Cut into slices. Keep covered. Turn once.

800 9-11/ 6-8 / 6-8 2-3/2-3/2-3 In Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.
Hapesatb Ha nomTukun. 3aKpbiTb KPbILLKOW. [MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices. Keep covered. Turn once.

800 7-9/8-10 2-3/2-3 In Wiirfel oder Scheiben schneiden. Zudecken. 1 x wenden.

Hape3satb Ha KyOukn nnm noMTukL. 3akpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Peel and cut into equal sized pieces. Keep covered. Turn once

800 5-7 2-3 Schélen, in gleiche Stlicke schneiden. Abdecken. 1 x wenden

MouncTnTh, Hape3aTb Ha paBHbIE KYCKU. 3aKpbiTb KPbILLKOW.
MepeBepHyTb 1 pas.

Cut into chunks or slices / Keep covered / Turn once.

800 5-7/5-7 2.3 In Stiicke oder Scheiben schneiden, zudecken, 1 x wenden.

Hapesatb Ha KyOuK1 nnm NoMTrKN. 3akpbiTb KPbILLKON.
MepeBepHyTb 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 6-8 2-3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbILWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Keep covered. Turn once.
800 8-10 2-3 Zudecken. 1 x wenden.
3akpbITb KpbIWKOW. MepeBepHyTh 1 pas.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
600 10-12 3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [NepeBepHyTb Mocre NCTEYEHUS MOSOBUHBI BPEMEHN.

Cook covered over. Turn after half of cooking time.
800 / 400 2-3/7-9 2.3 Zugedeckt zubereiten. Nach der Halfte der Zeit umdrehen.
3aKpbITb KPbILLKOW. [epeBepHyTb Mocre NCTEYEHUS MOSOBUHBI BPEMEHN.
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EN
COOKING WITH THE GRILL

For good results with the grill, use the grating supplied
with the oven.

Fit the grating in such a way that it doesn't come into
contact with the metal surfaces of the oven cavity since
if it does there is a danger of electric arcing which may
damage the oven.

Important points

When the grill is used for the first time there will be some
smoke and a smell coming from the oils used during the
oven’s manufacture.

The oven door’s window becomes very hot when the
grillis working. Keep children away!

When the grill is operating, the cavity walls and the
grating become very hot. You should use oven gloves.

If the grill is used for extended period of time it is normal
to find that the heating elements will switch themselves
offtemporarily due to the safety thermostat.

When food is to be grilled or cooked in containers you
must check that the container in question is suitable for
microwave use.

When the grill is used it is possible that some splashes
of fat may go onto the heating elements and be burnt.
It's normal and doesn’t mean there is any kind of
operating fault.

After you have finished cooking, clean the interior and
the accessories so the cooking remains do not become
encrusted.



DE
ZUBEREITUNG MITDEM GRILL

Benutzen Sie den mit dem Gerat mitgelieferten Rost,
um gute Ergebnisse mit dem Grill zu erreichen.

Setzen Sie den Grillrost so ein, dass er die
Metalloberflachen des Nutzraumes nicht beriihrt, da
die Gefahr der Entstehung eines Lichtbogens besteht,
der das Gerat beschadigen kann.

Wichtige Empfehlungen

Beim ersten Einsatz des Grills ist das Auftreten von
etwas Rauch und Geruch festzustellen, das auf den
Gebrauch von Olen wéahrend der Herstellung
zurtickzuflhrenist.

Die Glasscheibe der Tur erreicht wahrend des Betriebs
sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Kinder fern!

Wahrend der Nutzung des Grills erreichen die Wénde
des Innenraumes sehr hohe Temperaturen. Es wird der
Gebrauch von Kiichenhandschuhen empfohlen.

Wird der Grill Gber einen langeren Zeitraum betrieben,
ist es normal, dass die Heizelemente durch das
Sicherheitsthermostat zeitweise ausgeschaltet
werden.

Wenn die Nahrungsmittel in GefalRen gegrillt oder
gegart werden, ist es notwendig, zu Uberprifen, ob die
Geféale dazu geeignet sind.

Beim Einsatz des Girills ist es mdglich, dass Fettspritzer
an das Heizelement gelangen und verbrannt werden.
Das ist normal und stellt keinerlei Art von
Funktionsstérung dar.

Reinigen Sie den Innenraum und das Zubehor nach
jeder Zubereitung, damitder Schmutz nicht verkrustet.

RU
NMPUTOTOBJIIEHUE HATPWUIIE

Wcnonb3yiiTe noctaBnsiemMyto C yCTPONCTBOM PELLETKY,
4TOObI NOMYYUTH XOPOLUNE Pe3ynbTaThl.

CtaBbTe pelleTKy Tak, 4ToObl OHa He Kacanacb
MeTannnyeckmx CTEHOK OYXOBKW, TaK Kak ecTb
0OMacHOCTb BO3HUMKHOBEHMUSI 3MNEKTPUYECKON Ayru,
KoTopasi MOXeT NoBpeauTb YCTPONCTBO.

BaxxHble pekoMeHOaumMm

Mpn nNnepBoM MCMNONb30OBaHWUWU FTPUNS MOXeT
BblAensieTbCs HeGOsbLLOE KONMYeCTBO AbiMa M 3anaxa
B CBSI3M C yNoTpebrieHnem macen npy N3roToBrneHuu.

Bo Bpemsa npurotoBrneHust MUK CTEKNO ABepLubl
HarpeBaetcs . He gonyckanTte geten K yctponcTay!

Bo Bpemsa ncnonb3oBaHUA rpunsg BHYTPEHHUE CTEHKM
YCTPONCTBA CUMbHO HarpeBalTcd. PekomeHpyeTcs
MCNOMb30BaHMeE KyNIMHAPHbIX PyKaBuL,.

Ecnn rpunb MUCNONb3yeTCA B Te4deHue AOAJTUTENbHOIOo
BpeEMEHUN, OTOMUTENIbHbIE 3JIEMEHTblI nepnogn4ecku
MOTyT OTKINO4YaTbCA 3alUTHbIM TEPMOCTATOM.

Ecnv npoayKTbl rOTOBSITCS C UCNOMb30BaHUEM IPUIS B
cocyaax, HeobxoaMMo NpPoBepsATb, NOAXOAAT NN OHM
0181 3TOro.

Mpy Mcnonb3oBaHUU TPUNSA BO3MOXHO MonagaHue
Kanenb Xupa Ha HarpeBaTenbHbI 3MEMEHT UX
cropaHue. OTo HopmarnbHO U He NpeacTaBnsAeT cobo
Henonagky.

O‘-IVILLI,aI?]Te BHYTPEHHKOO KaMepy 1 NMpuHaanexHoCTun

nocne Kaxgoro npuroTtoBJieHUd, 4YTOObI rpAaA3b He
3acblxana.
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Food
Lebensmittel
MpoaykThbl

Fish
Fisch
Pbiba

Bass
Barsch
OkyHb

Sardines, gurnards
Sardinen, Knurrhdhne
CapauHbl, ObIYKK

Meat
Fleisch
Msico

Sausages
Woiirstchen
Cocucukm

Frozen hamburgers
Hamburger, tiefgekuhlt
3amMopoxeHHble rambyprepbl

Spare ribs (approx. 3 cm thick)
Rippchen (etwa 3 cm dick)
PebpbiLLKkM (TOALLMHON NPUMEPHO 3 cM)

Others
Sonstiges
Mpouee

Toasts
Toastbrote
TocThbl

Toasted sandwiches
Sandwiches Uberbacken

3aneyeHHble CIHABMYM

Heat up the grill beforehand for 2 minutes. Unless
indicated otherwise, use the grid iron. Place the grid on
abowl so that the water and the fat can drop.

The times shown are merely indicative and can vary as
a function of the composition and quantity of the food,
as well as the final condition wished for.

Fish and meat taste great if, before grilling, you brush
them with vegetable oil, spices and herbs and leave to
marinate for afew hours. Only add salt after grilling.

Sausages will not burst if you prick them with a fork
before grilling.

After half the grilling time has passed, check on how the
cooking is going and, if necessary, turn the food.

The grill is especially suitable for cooking thin portions
of meat and fish. Thin portions of meat only need to be
turned once, but thicker portions should be turned
several times.
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RU

Quantity
Menge
Konu4yecTtBO

Time, min
Zeit, Min
Bpewmsi, MuH

Suggestions
Empfehlungen
PekomeHaauuu

8004qg,r 18-24

6-8 pcs, Stk, wr. 15-20

Spread lightly with butter. After half of cooking time turn and
spread with seasoning.
Mit etwas butter einstreichen. Nach der Halfte der Kochzeit
wenden, mit Gewlrzen bestreuen.
Cnerka Hama3aTtb Macrnom. Ha nonoBuHe BpemeHu
NPUroTOBMNEHNSI NEPEBEPHYTL, 406aBUTL NpPUNpPaB.

6-8 pcs, Stk, wT. 22-26

Prick after half cooking time and turn.
Nach der Halfte der Kochzeit durchléchern und wenden.
Ha nonoBuHe BpeMeHu NpUroToBreHns MPOKONoTb U NEPEBEPHYTh.

3 pcs, Stk, wr. 18-20

Prick after half cooking time.
Nach der Haélfte der Kochzeit durchléchern.
Mocne nonoByHbI BpEMEHU MPUrOTOBIIEHUSI MPOKOSOTh.

40049, 1 25-30

_Brush with oil. Turn after half of cooking time.
Mit Ol bepinseln. Nach der Halfte der Kochzeit wenden.
Cwma3satb pacTuT. Macrom. Ha nonoBuHe roToBHOCTY NEPEBEPHYTh.

4 pcs, Stk, wr.

Watch toasting. Turn.
Das Toasten beaufsichtigen. Wenden.
Cnegutb 3a npurotoBrieHvem. lNepeBepHyTb..

2 pcs, Stk, wr.

Watch toasting.
Das Toasten beaufsichtigen.
CnegwuTb 3a NPUrOTOBIIEHWEM.

Heizen Sie den Grill 2 Minuten vor. Falls kein
gegenteiliger Hinweis vorliegt, benutzen Sie den
Grillrost. Stellen Sie den Grillrost in eine
Auffangschissel damit das herunter tropfende Wasser
und Fett aufgefangen werden kann

Die angegebenen Zeiten sind lediglich
Orientierungswerte und kdédnnen je nach
Zusammensetzung, Menge und Ausgangzustand der
Speise abweichen.

Fisch und Fleisch erlangen einen optimalen
Geschmack, wenn Sie diese vor dem Grillen mit
Pflanzendl einpinseln, Gewlirze und Krauter
hinzugeben und schliellich einige Stunden lang
marinieren lassen. Salzen Sie erst nach dem Grillen.

Wirstchen platzen nicht, wenn sie vorher mit einer
Gabel angestochen werden.

Beobachten Sie den Kochvorgang nach Ablauf der
Halfte der Zeit, und wenden Sie die Speise.

Der Grill ist besonders dazu geeignet, dinne Stlicke
von Fleisch und Fisch zuzubereiten. Dlnne
Fleischstliicke brauchen nur einmal gewendet zu
werden, die dicken mehrere Male.

MpenBapuTensHO HarpenTe rpunb 2 MUHYTLL. ECnn He
cywecTBYyeT NMpPpOTUBOMOKaA3aHWN, UCMONb3yNTe
peweTky. CTaBbTe pelweTky B MogaoH, 4Tobbl Tyaa
Kananu xup v soga.

YKaszaHHOe BpeMs SBRASEeTCA Nullb NMPUMEPHON
BENIMYMHON N MOXET OTNNYATBCA B 3aBMCMMOCTM OT
cocTaBa, MacCbl 1 UCXOOHOIO COCTOSAHUA Bntoaa.

Pbi6a 1 Msico NpMoBpeTYT ONTUMarbHbIN BKYC, €CINn UX
cmasblBaTb nepen NPUroToBreHWEM Ha rpune
pacTuTenbHbIM MacrnoM, 4o6aBnUTbL NPSHOCTU U TPaBbl U
MapuHOBaTb HECKOSbko YacoB. Conmute TOSbKO nocre
MPUrOTOBIEHNS.

Cocuckn He nonarTcs, €cnm ux npeaBapuUTeribHO
HaKOMOTb BUITKON.

Hdoxantecb MCTeYeHUss NONOBUHbI BPEMEHU U
nepeBepHUTe Groao.

rpI/IJ'Ib 0cobeHHOo Xopow Ana npurotoBreHnda TOHKUX

KYCKOB MACa U pbl6bl. ToHkne KYyCKM MACa OOJIKHbI
noBopayvyMBaTbCA OOWMH pa3, TONCTble — HECKOJIbKO pas.
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FUNCTION MICROWAVE + GRILL

This function is ideal for quick cooking and, at the same
time, browning foods. Furthermore, you can also grill
and cook cheese covered food. The microwave and the
grill work simultaneously. The microwave cooks and the
grill toasts.

Before using a dish in the microwave oven make sure
that it is suitable for microwave use. Only use dishes or
containers that are suitable for microwave use.

The dish to be used in the combined function must be
suitable for microwave and grill use.

Keep in mind that the figures given are merely
indicative and can vary as a function of the initial state,
temperature, moisture and type of food.

If the time is not enough to brown the food well, put it
under the grill for another 5 or 10 minutes.

Please follow the standing times and don't forget to turn
the meat pieces.

Unless indicated to the contrary, use the turntable plate
for cooking.

The values given in the tables are valid when the oven
cavity is cold (itis not necessary to pre-heat the oven).
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FUNKTION MIKROWELLE +GRILL

Diese Funktion ist ideal, um Speisen schnell
zuzubereiten und gleichzeitig zu brdunen. AuRerdem
kénnen Nahrungsmittel Uberbacken werden.
Mikrowelle und Grill arbeiten gleichzeitig. Die
Mikrowelle gart und der Grill braunt.

Uberpriifen Sie, bevor Sie Geschirr und GefaRe in der
Mikrowelle benutzen, ob diese dafiir geeignet sind.
Verwenden Sie ausschlieRlich mikrowellentaugliches
Geschirr.

Das Geschirr, das fir die kombinierte Funktion
eingesetzt werden soll, muss sowohl fiir die Mikrowelle
als auch fir den Grill geeignet sein.

Beachten Sie, dass die angegebenen Zeiten lediglich
Orientierungswerte sind und je nach
Ausgangszustand, Temperatur, Feuchtigkeit und Art
des Nahrungsmittels abweichen kénnen.

Falls die Zeit nicht ausreichend war, um das
Nahrungsmittel entsprechend zu brdunen, dann
behandeln Sie es weitere 5 oder 10 min. mit der
Grillfunktion.

Beachten Sie bitte die Ruhezeiten, und wenden Sie die
Fleisch- und Gefligelstlicke.

Benutzen Sie den Drehteller zur Zubereitung, falls
keine gegenteiligen Hinweise gegeben werden.

Die in den Tabellen angegebenen Werte gelten unter
Beriicksichtigung dessen, dass der Garraum kalt ist (es
ist nicht nétig, ihn vorzuheizen).

RU
®YHKUNA MUKPOBOJIHbI + TPUJTb

OaHHaa ¢dyHKUMA maeanbHa, 4Tob6bLl ObICTPO
npurotTaenueatb U OAHOBPEMEHHO MNOAPYMSIHUBATb
onioga. Kpome TOoro npoAaykTbl MOryT 3anekaTbCes.
MunkpoBonHoBas nNevb U rpunb pabdoTatT
ogHoBpemeHHO. CBY neyb rotoBuT, rpurb 3aneKkaert.

[MpoBepbTe, npexae yem Bbl vcnonb3dyete nocydy B
MMWKPOBOJSTHOBOW NeYun, NoAxXoauT Siv oHa. Micnonb3ynTe
TONbKO nocyay NPUrogHyr Ang MUKPOBOJSTHOBbIX
nevyen.

Mocyna, koTopaa 6yoeT NMpUMEHATbLCSH Mpwu
KOMBUHMpPYeMon OYHKLMK, AOIHKHA NOAXOAUTL KaK ANs
MWKPOBOMHOBOW Meyn, Tak U ANs rpuns.

YuuTbiBanTe, 4TO YKa3aHHbl€ BEJTMYUHDbI CNnyXarT J1nLlib
OopueHTnpamMmm n MOoryT otTnmn4aTbCqa B 3aBMCUMOCTU OT
MCXOOQHOIo COCTOAHUA, TemMmnepaTypbl, BIMa>XHOCTU WU
BuOa NnpoayKTOB.

Ecnn BbibpaHHOEe BpeMs Obifo HeaoCTaTOuHbIM AN
NOAPYMSHMBAHMA NPOAYKTOB HYXHbIM obpasom,
BKNHOYMTE (PYHKUMIO rpmnd Ha 5 nnun 10 MUH.

MoxanyncTta, cobnogante BpemMsa NOKoS W
rnepeBopavmMBanTe MACO U NTULLY.

Mcnonb3yinTe Bpalwatuweecs 6nwogo ans
NPUrOTOBMNEHUS, ECINN HET NPOTMUBOMNOKa3aHWUN.

YKasaHHble B Tabnuuax BefiMuYMHbl JaHbl UCXOAs U3

TOro, YTO BHYTPEHHSAs Kamepa He Harpeta
(npenBapuTenbHO HarpeBaTb ee HET He0BXOAMMOCTW).
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OVENWARE

Microwave function

For the use of this function function, keep in mind that
microwaves are reflected by metal surfaces. Glass,
china, clay, plastic, and paper let microwaves pass.

For this reason, metal pans and dishes or containers
with metal parts or decorations cannot be used in the
microwave. Glass ware and clay with metallic
decoration or content (e.g. lead crystal) cannot be used
in microwave ovens.

The ideal materials for use in microwave ovens are
glass, refractory china or clay, or heat resistant plastic.
Very thin, fragile glass or china should only be used for
short period of times (e.g. heating).

Hot food transmits heat to the dishes which can
become very hot. You should, therefore, always use an
oven glove!

Test of the ovenware

Put the item you want to use in the oven for 20 seconds
at maximum microwave power. After that time, if it is
cold and just slightly warm, it is suitable to use.
However, if it heats up a lot or causes electric arcingitis
not suitable for microwave use.

Microwave + Grill function

In the Microwave + Grill function, the ovenware used
must be suitable for use in both the microwave and the

grill.



DE
GESCHIRR

Funktion Mikrowelle

Beachten Sie bei der Benutzung dieser Funktion, dass
die Mikrowellen von den metallischen Fldchen
reflektiert werden. Glas, Porzellan, Steingut, Plastik
und Papier lassen die Mikrowellen durch.

Deshalb dirfen Metallgeschirr, bzw. Gefalle mit
Metallteilen oder -dekor nicht in der Mikrowelle benutzt
werden. Glas und Steingut mit Metalldekor und -teilen
(z. B., Bleikristall) sind ebenfalls nicht zu verwenden.

Das ideale fiir die Zubereitung im Mikrowellengerat ist
feuerfestes Glas, Porzellan oder Steingut sowie
hitzebestdndige Plastik. Sehr feines und
zerbrechliches Glas und Porzellan sollten nur
kurzzeitig verwendet werden, z.B. um etwas zu
erwarmen.

Die heiRen Speisen Ubertragen die Warme auf das
Geschirr, das sehr heil3 werden kann. Benutzen Sie
deshalb immer Kiichenhandschuhe!

Geschirrtest

Stellen Sie bei maximaler Mikrowellenleistung das
Geschirr fur 20 Sekunden in das Gerét. Falls es kalt
bleibt oder nur wenig erwarmt wird, ist es geeignet.
Wenn es sich jedoch sehr erwarmt oder einen
Lichtbogen hervorruft, istes ungeeignet.

Kombinierte Funktionen

Bei der Funktion Mikrowelle + Grill muss das benutzte
Geschirr sowohl fur die Mikrowelle als auch fur den Girill
geeignet sein.

RU
NOCYyOA

PyHKUMA MUKPOBONHbLI

O6paTtute BHMMaHME NPU WUCMOMb30BaHUN OAHHON
dYHKUMN, 4TO MUKPOBOJIHbI OTpa)xarkwTcsa OT
MeTannuyeckux nosepxHocTten. Crtekrno, dapdop,
dasiHC, NnacTuk 1 bymara nponyckakT MUKPOBOSHbI.

MoaToMy meTannuyeckas nocypa, COCyAbl C
MeTannMyeckumMun aneMeHTamMmu U 4eKopom He MoryT
MCMNomnb30BaTbCA B MWUKPOBOMHOBOW neyn. CTekno wu
asgHC C MeTannMyecknm LeKOpoM W 3fnemMeHTamu
(Hanpumep, XxpycTarib) He HYXXHO UCNOoMNb30BaThb.

MpeanbHbl ANs NpuUroToBNEHUS B MWKPOBOJTHOBbIX
rneyax >kaponpoyHoe cTekno, apcop unu dasHc n
KaponpoyHbin nnactuk. O4YyeHb TOHKOE U XPYMKoe
CTEKNO M hapdop AOMKHbI UCNOSIb30BATLCHA TOMBKO
KpaTKOBpeMEHHO, HanpuMep, A4S pasorpesa.

lopsaune Gnioga nepeparoT Tenno nocyde, Kotopas
MOXET CWUMbHO HarpeTtbcs. Mcnonb3ynte noaTomy
BCerga KyXoHHble pykasuubi!

TecTnocyabl

MocTaBbTe Nocyay B YCTPOWCTBO NPV MakCUMarbHOWM
Mol HoCcTN Ha 20 cekyHa. Ecnm oHa ocTaetcs
XonogHom unu cnabo HarpeBaeTcd, OHa MNOAXOAUT.
Ecnn oHa cunbHO HarpeBaeTCs WUNWU Bbl3blBaeT
SMNEKTPUYECKYIO YTy — MOCyay HErb3s UCMNOb30BaThb.

KombuHupyemble pyHKLMN
Mpu pyHKUMM MukpoBonHbl + punb ncnonbyemas

nocyna AOJpKHa noaxoAuTb Kak AnA MI/IKpOBOJ'IHOBOVI
neyun, Takun gnd rpung.

57



58

EN

Aluminium containers and foil
Pre-cooked food in aluminium containers or in
aluminium foil can be put in the microwave if the
following aspects are respected:

keep in mind the manufacturer’s
recommendations written on the packaging,

the aluminium containers cannot be more than 3
cm high or come in contact with the cavity walls
(minimum distance 3 cm). Any aluminium lid or
top must be removed,

put the aluminium container directly on top of the
turntable plate. If you use the grid iron, put the
container on a china plate. Never put the
container directly on the grid iron!

the cooking time is longer because the
microwaves only enter the food from the top. If
you have any doubts, it is best to use only dishes
suitable for microwave use,

aluminium foil can be used to reflect microwaves
during the defrosting process. Delicate food,
such as poultry or minced meat, can be protected
from excessive heat by covering.

IMPORTANT!
Aluminium foil can not come into contact with the cavity
walls since this may cause electrical arcing.

Lids

We recommend you to use glass or plastic lids or cling
film since:

this will stop excessive evaporation (mainly
during very long cooking times),

the cooking times are shorter,

the food does not become dry,

the aromaiis preserved.

The lid should have holes or openings so that no
pressure develops. Plastic bags must also be opened.
Baby feeding bottles or jars with baby food and similar
containers can only be heated without their tops / lids
otherwise they can burst.
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AluminiumgefafRe und Aluminiumfolien

Die in Aluminiumgeféflen oder Aluminiumfolie
befindlichen Fertiggerichte kénnen unter Beachtung
folgender Aspekte in die Mikrowelle eingebracht
werden:

* beachten Sie die Empfehlungen des Herstellers
aufder Verpackung,

* AluminiumgefédRe dirfen nicht héher als 3 cm
sein und nicht mit den Wanden des Garraumes in
Berihrung kommen (Mindestabstand 3 cm).
Aluminiumdeckel sind abzunehmen,

+ stellen Sie das Aluminiumgefal® direkt auf den
Drehteller. Falls Sie den Grillrost verwenden,
stellen Sie das Gefal} auf einen Porzellanteller.
Stellen Sie das Gefal nie direkt auf den Rost!

* die Garzeit ist langer, denn die Mikrowellen
dringen nur von oben in die Speise ein. Nutzen
Sie im Zweifelsfalle nur mikrowellentaugliches
Geschirr,

* Aluminiumfolie kann wéhrend des
Auftauvorgangs benutzt werden, um die
Mikrowellen zu reflektieren. Empfindliche
Nahrungsmittel, wie Gefligel bzw. Hackfleisch,
kénnen gegen Ubermé&fRige Hitze geschitzt
werden.

WICHTIG!

Die Aluminiumfolie darf nicht mit den Wénden des
Nutzraumes in Beriihrung kommen, da diese einen
Lichtbogen hervorrufen kann.

Deckel
Es wird die Benutzung von Deckeln aus Glas, Plastik
oder Klarsichtfolie empfohlen, denn auf diese Art und
Weise:
* wird eine zu starke Verdampfung vermieden
(hauptséachlich bei sehrlangen Garzeiten),

* gehtderZubereitungsvorgang schneller,
» werdendie Speisen nicht ausgetrocknet,
e wird dasAroma bewahrt.

Die Deckel diurfen nicht luftdicht abschlieRen, damit
keinerlei Druck entsteht. Plastiktiten muissen
gleichermaken Offnungen haben. Sowohl
Saugflaschen als auch Gldschen mit Babynahrung und
adhnliche GefaRe dirfen nur ohne Deckel erwdrmt
werden, da sie platzen kénnen.

RU

AnoMHHMEBbIe KOHTeMHepbI U chonbra

[oTOBbIE Onoga B antOMUHUEBLIX KOHTEMHEepax Unu
donbre MoryT pasorpeBaTbCsi B MUKPOBOSIHOBOM MeYun
npv cobnogeHnin crieqyoLLmMxX acneKkToB:

* crnegynTe pekomeHAauusiM npou3BOAMTENS Ha
ynakoBke,

* anNtOMWHWEBbLIE KOHTEWHEPbI HE OOMKHbI ObITb
Bblle 3 CM U HE AOMKHbI KacaTbCsl BHYTPEHHUX
CTEHOK YCTpOMcTBa (MMHUMArbHOE paccTosiHMe
3 cM). ANOMUHNEBbIE KPbILLKM HY>KHO CHUMATb,

e CTaBbTe alllOMUHUEBbLIN KOHTEWHEP Ha
Bpawatoweecsa 6nogo. Ecnn Bel ncnonbsyete
peLueTKy, CTaBbTe KOHTEerHep Ha (hapcopoByto
Tapenky. Hukorgpa He cTtaBbTe cocypn
HenocpeacTBEeHHO Ha peLueTKy!

* BpeMs NPUroTOBMNEHNS YBEMNUYMBAETCS, TaK Kak
MWKPOBOSHbI MpOHWKaT B 6n040 TONBbKO
cBepxy. Ecnn Bbl cOMHeBaeTecChb, MCNONb3ynTe
nocyay, NPUroA4HY0 A1 MUKPOBOMHOBLIX NeYen,

* anomMuHMeBasl honbra MOXeT MUCMNOoNb30BaTbCS
BO BpeMSi pa3MopakuBaHUsi, YTODObl OTpaXkaTb
MUKPOBOSHLI. Takne genukatHble NpoayKTbl, Kak
AOMalLUHAa NTULa M MSCHOWM dhapll, MOryT
3awmuwatbcs Gponbron OoT U3OBITOYHOW
TemnepaTypbl.

BAXHO!

AntomuHneBas donbra He AOJfKHa KacaTbcA
BHYTPEHHUX CTEHOK YCTPOWCTBA, TaK KakK 3TO MOXeT
BbI3bIBATb 3NEKTPUYECKYIO OYTY.

KpbILwwkun
KpblILKK 13 cTekna, nnactuka unm Npo3padyHon nieHKm
pPEKOMeEHOYETCS MCNONb30BaTh MOCKOSbKY:

* npepoTBpawaeTcd ClMNWKOM CuUNbHOE
ncnapeHue (B ocobeHHOCTH npn AOnnNTeribHOM
I'IpI/IFOTOBJ'IeHI/IVI),

* MpPOLIECC NPUTOTOBIEHUS MPOUCXOAUT BbICTpee,

« 0Gnoga He NepecbIxatoT,

* COXpaHsieTcs apomar.
KpblILWkKn He crneayeT 3akpbiBaTb repMeTUYHO, YTOObI He
BO3HMKaso 13bbiTouHoe AasrneHuve. MonmMaTnneHoBble
NakeTbl OOMKHbI ObITb Takke OTKPbITbl. EMkOCTM ¢
AETCKUM MUTaHUEM U MOXOXWe cocydbl MOTyT

HarpeBaTbCsi TONbKO 6e3 KPbILWKWU, TaK Kak OHU MOryT
NOMHYTb.
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CAREANDATTENDANCE

CLEANING

Attention! Before the cleaning, ensure that the
plugis notin the socket.

After using the appliance, let it cool off. Do not clean the
appliance with abrasive cleaning products, scourers
that will scratch the surface or sharp objects.

Outer surface

Normally you just need to clean the oven with a damp
cloth. If it is very dirty, add a few drops of dishwashing
liquid to the cleaning water. Afterwards, wipe the oven
with a dry cloth. Make sure water does not enter the
microwave ventilation holes.

Immediately remove lime, fat, starch or egg white
stains. Corrosion can occur under these stains.
Do notletany water getinside the oven.

Inside:

After each use, clean the inside walls with a damp cloth.
Make sure water does not enter the microwave
ventilation holes.

If it has been some time since the last cleaning and the
cavity of the microwave oven is dirty, put a glass of
water on the tray and connect the microwave at
maximum power for 4 minutes. The steam that is
released will soften the dirt, which will be easy to clean
with a soft cloth.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemonjuice, vinegar, salt etc.).

The appliance should not be cleaned with steam
cleaning machines. The steam may reach the charged
parts and cause a short circuit.

The most soiled stainless steel surfaces may be
cleaned using a non-abrasive cleaning product. Then
they should be rinsed with hot water and dried well.

Unpleasant odours (e.g. after cooking fish) can be
eliminated easily. Put a few drops of lemon juice in a cup
with water. Put a spoonful of coffee in the cup to avoid
the water boiling over. Heat the water for 2 to 3 minutes
at maximum microwave power.
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PFLEGE UND WARTUNG

REINIGUNG

Achtung! Bevor Sie das Gerat reinigen,
vergewissen Sie sich, dass der Stecker aus der
Steckdose herausgezogen ist.

Nach dem Betrieb das Gerét auskihlen lassen. Zum
Reinigen des Gerédtes kein scheuerndes Putzmittel,
kratzende Topfreiniger oder spitze Gegenstande
verwenden.

AuBenflachen:

Es reicht, das Gerat mit einem feuchten Lappen zu
reinigen. Geben Sie, falls es sehr verschmutzt sein
sollte, einige Tropfen Geschirrspllmittel ins
Waschwasser. Wischen Sie danach das Gerat mit
einem trockenen Lappen ab. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Entfernen Sie Kalk-, Fett-, Starke- und Eisweil¥flecken
umgehend. Unter diesen Flecken kann es zur
Korrosion kommen.

Garraum:

Reinigen Sie die Innenwénde nach jedem Gebrauch
mit einem feuchten Wischtuch. Vermeiden Sie das
Eindringen von Wasser ins Gerateinnere.

Sollte seit der letzten Reinigung bereits eine geraume
Zeit verstrichen und die Gerateinnenflachen
verschmutzt sein, stellen Sie ein Glas Wasser auf das
Backblech und lassen das Mikrowellengerat 4 min.
lang auf Hoéchststufe laufen. Der freigesetzte Dampf
weicht die Verschmutzungen auf, die anschlie3end mit
einem weichen Tuch entfernt werden kénnen.

Zum Reinigen dirfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen Substanzen (Zitronensaft, Essig, Salz,
USW.).

Das Gerat darf nicht mit einem Heillidampf- oder
Dampfstrahlreiniger gereinigt werden. Der Dampf kann
an Spannungsfiihrende Teile des Mikrowellengerates
gelangen und einen Kurzschluss auslésen.

Starkere Verschmutzungen der Edelstahlflachen
kénnen mit einem Edelstahlputzmittel entfernt werden.
Anschliellend sollte jedoch griindlich mit warmem
Wasser nachgewischt und trockengerieben werden.

Unangenehme Gerliche (z. B., nach der Zubereitung
von Fisch) kdnnen mit Leichtigkeit beseitigt werden.
Geben Sie einige Tropfen Zitronensaft oder Essig in
eine Tasse Wasser. Erhitzen Sie das Wasser 2 bis 3
Minuten lang bei maximaller Leistung der Mikrowelle.

RU
OBCIYXUBAHUE NYXO[A

OYUCTKA

BHumaHue! [lepeg o4mcTtkonm ycTponcTBa
ybeanTech, Y4TO LUTEKEP U3BMEYEH N3 PO3ETKMW.

Mocne paboTbl ganTe yCTPOWCTBY OCTbITb. [Ans
OYUCTKM YCTPONCTBA He MpUMeHAnTe abpasvBHbIX
cpeacTB Uy OCTPbIX NPeaMETOB.

BHeLLIHAA NOBepPXHOCTb

[ocTtaToyHO ouMaTh YCTPOMCTBO BIIAXXHOW TKaHbIO.
[Job6aBbTe, ecnu 3arpsa3HeHne O4YeHb CUIbHOE,
HECKOIMbKO Karnenb CpeacTBa Ans MblTbs Mocydbl B
BoAy. BbITpuTe nocre 3Toro yCTpoOMCTBO CyXOW
TpAnkon. N3bernte NpPOHUKHOBEHUS BOAblI BO
BHYTPEHHWE YacTu YCTPONCTBA.

HemeaneHHo yoanamnTte HaneT U3BECTU, XNP, KpaxmMarn
n natHa 6enka. Nog 3TMM NATHOM MOXET BO3HUKHYTb
KOppO3usi.

BHyTpeHHAA Kamepa

OuuLanTe BHYTPEHHIOK KaMepy NOCrie KaXKaoro Lukna
paboThbl BaXHOW TKaHbo. M3berante NPOHUKHOBEHUSA
BOAbl BO BHYTPEHHME YaCcTu yCTPONCTBA.

Ecnn BHYTpeHHAR Kamepa yCTpOWCTBa CUIMbHO
3arpsisHMnacb M JaBHO He ouuuianacb, MNocTaBbTe
cocyf, CBOAOM Ha Bpaljatolleecs 6niogo 1 BKIKYUTE
MUWKPOBOSTHOBYIO NeYb NPY MakCMMarbHOW MOLLHOCTH
Ha 4 MUHYTbl. Bo3HukawWwmi nap pasmdaryaeTr
3arpsi3HeHne, KOTOpoe ferko MoXeT OblTb BbITEPTO
MSITKOM TKaHbIO.

He npumeHanTe gns YUCTKU KUCNOTO- UMK
LLlernoyecoepXalmx BewecTB (COK NIMMOHA, YKCYC,
conbuT.g.).

He ucnonb3yinTe ycTponcTBa YUCTKM BbICOKUM
JaBneHuveMm unu napom. lap MoxeT ocecTb Ha
TOKOMpoBoOAsALWMeE OeTanu U Bbi3BaTb KOPOTKOe
3aMblkaHue.

CunbHble 3arpsi3HeEHMs NOBEPXHOCTEN N3 HEPXKaBEOLLIEN
cTann MoryT ObiTb yganeHbl CpeacTBOM Afst OYMCTKU
HepxaBetowen crtanu. ocne 3Toro cnegyetr CMbITb
yMCTALLEee CPeaCTBO TEMON BOAOW U BbICYLUNTb.

HenpuatHble 3anaxum (Hanpumep, nocne
NMPUroTOBMEHNA pPbibbl) MOFyT C NErkocTbio
ycTpaHaTbes. [lobaBbTe HECKOMbLKO Kanesnb IMMOHHOMO
COKa M1 yKCyca B YaLlKy BoAbl. HarpenTe Bogy oT 2 o
3 MUHYT NpM MakKCMMalnbHOW MOLWHOCTM
MWKPOBOSTHOBOW NEYM.
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Accessories
Clean accessories after each use. If they are very dirty,
steep them first and then use a brush and a sponge.
The accessories may be washed in the dishwasher.
Ensure that the rotating plate and respective base are
always clean.

Door, door-hinges and front of the appliance:

These parts must always be clean, especially the
contact surfaces between the door and the front of the
appliance, so thatthere are no leaks.

To clean, use a neutral detergent and lukewarm water.
Dry with a soft cloth.

Micacover

Always keep the mica cover 1 clean. Food remaining in
the cover may deform it or produce sparks if they go on
fire. Therefore, the cover should be cleaned on a
regular basis, but abrasive cleaning products or sharp
objects should not be used. Do not remove the cover, to
avoid any risk.

ALTERNATEINSPECTION

Besides the current maintenance the user is dutybound
to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

» let the oven be checked by the customer service
after expiration of the warranty once in two years,

« abolishment of noticed errors,

Note! Allinstalling and maintenance actions mentioned
on the top as well as reparations are to be
accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable condition
and professional use of the unit. If the customer service
is called because of an operating mistake, the visit is
liable to pay costs in the warranty, too.

Damages, which are caused through not following this
instruction are not approved.



DE

Zubehor

Zubehoérteile nach jeder Benutzung reinigen. Bei
starker Verschmutzung empfiehlt sich ein Einweichen
in Spillwasser und anschlieRende Reinigung mit
Birste und Schwamm. Die Zubehdrteile sind
Spulmaschinengeeignet. Achten Sie darauf, dass der
Drehteller und der Rollenring immer sauber sind.

Tir, Tiirscharniere und Geratvorderseite

Diese Teile missen immer sauber sein, besonders die
Kontaktflachen zwischen der Tir und der
Geratevorderseite, damit die Abdichtung des Gerates
gewabhrleistetist.

Benutzen Sie eine lauwarme Spulmittellauge und ein
weiches Tuch zum Trocknen.

Mikrowellenverteiler-Abdeckung

Die Mikrowellenverteiler-Abdeckung 1 musst immer
sauber gehalten werden. Speisereste an der
Abdeckung kdénnen durch Verbrennung zu einer
Verformung fiihren oder Funken auslésen. Bitte
deshalb die Abdeckung regelmaRig reinigen, jedoch
nicht mit scheuernden Putzmitteln oder spitzen
Gegenstanden behandeln. Die Abdeckung nicht
abnehmen, um Gefahrdungen zu vermeiden.

PERIODISCHE BESICHTIGUNG

AuBRer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tétigkeiten verpflichtet:

+ periodische Uberprifung und Wartung von
Geratelementen und Baugruppen,

* nach Ablauf der Garantieperiode alle zwei Jahre
das Gerat vom Kundendienst durchsehen
lassen,

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Bemerkung! Alle oben angefihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen durch
eine Kundendienststelle oder einen autorisierten
Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen eines
Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch auch
wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.

Schéaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden nicht
anerkannt.

RU

MpuHagneXxHocTn

MpyvHagnexxHoCTn crnegyetr oynwatb Mocne Kaxaoro
umkna pabotbl. CunbHble 3arpsi3HeHuUs cnegyet
pasMaArYmMT BOAOW, 3aTEM OYUCTUTL LLIETKOW M FyOKOMN.
MpUHaAANEeXHOCTM MOXHO MbITb B MOCY4OMOEYHOWN
MalnHe. Bpaluatolleeca 6nogo n KonbLO Mod HUM
[OOIMKHbI MOCTOSIHHO COAEPXKaTbCS B YACTOTE.

OBepua, neTnu n nepegHsas NOBepPXHOCTb

OTK petanu OOMXKHbl MOCTOAHHO ObITb YUCTbIMMU,
ocobeHHO nnolwlaab KOHTakTa Mexay OBepuen u
nepegHeln NOBEPXHOCTb ANA cobnoaeHus
repMETUYHOCTMW.

Mcnonbayite Tennbli pacTBOpP YAUCTALLErO cpeacTea u
MSTKYH TKaHb ANS NPOCYLUMBAHUS.

MokpbITNe BoNHoBOAAa

3awmTHaa nnactuHka BonHoBoga 1 AorkHa ObiTb
Bcerga ymcton. OcTaTkM NUWKM Ha NAacTUHKE MOTyT
npMBoauTL K AedopMaLmio NN BO3HUKHOBEHWUIO UCKP.
MoaToMy, noxanyncrta, Bcerga o4YnWanTe NNacTUHKY,
ogHako 6e3 npuMeHeHUs abpasuBHbLIX CPEACTB MU
OCTpbIX MpeamMeToB. He AOeMOHTUMpynTE NNacTUHKY,
YTOObI N30EXKaTb BO3MOXKHbIX ONAaCHOCTEN.

NEPUOOUYECKUN OCMOTP

Kpome OI'IepaLI,VIVI CBA3aHHbIX C TEeKyWwuMM yxXoOdom,
rnorb3oBaTenb 00s13aH:

* NPOU3BOAWUTbL Nepuoguyvyeckue NPoBepKU
MCNPaBHOCTM OPraHoB YynpaBneHus U paboumx
Y3I10B YCTPOWCTBA,

* OCIe UCTEYEHUS1 CpOKa rapaHTuW, OAMH pas B
ABa roga, NMopyyYuTb CEPBUCHOMY LEHTPY
NpoBeAeHME TEXHUYECKOTO OCMOTpa,

* YCTpaHsiTb OGHapY>KEHHbIE HEUCNPABHOCTM.

NMpumevyaHune! Bce peMOHTbl M onepauuun no
perynmpoBke, AOIMKHbI MPOU3BOAUTBCS CEPBUCHBIM
LEHTPOM MNWN MOHTEpoM, obnagawwmm
COOTBETCTBYIOLLEN KBanndukaumen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTtenb oTBevaeT 3a 6e3ynpedHoe COCTosiHuE
npubopa u npaBunbHoe obcnyxuBaHue. Ecnv no
NpuYnHE HENPaBUITbHOrO 06CNYXMBaHWUS Bbi3biBAETCA
cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30B nfiaTHbIN, Jaxe
npwv eLle OeNCTBYIOLLEN rapaHTuu.

Monomkwu, KOTOpble Bbl3BaHbI HecoOnwaeHnem
HacTosILLEN MHCprKLI,I/IVI, HEe NPpn3HatoTCA.
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WHATTODO, IF?

You do not need to contact Technical Assistance to
resolve the following questions.

Nothing happens when | press the keys.
Checkif:
* The Child Lockis active.

The oven does not work. Checkif:
* whetherthe plugis correctly fitted in the socket,

* whetherthe oven's power is switched on,

» whether the door is completely closed. The door
should close with an audible click,

» whetherthere are any foreign bodies between the
door and the cavity front.

When the oven is operating | can hear some strange
noises. Checkif:
» whether there is any electrical arcing inside the
oven caused by foreign metallic objects,

* whetherthe ovenware is touching the oven walls,

» whether there are any loose items of cutlery or
cooking tools inside the oven.

The food doesn't heat up or heats very slowly!
Checkif:
* whether you have inadvertently used metal
ovenware,
» whether you have selected the correct operating
times and power level,
* whetherthe food you have putinside the ovenis a
larger amount or colder than you usually putin.

The food is too hot, dried out or burnt.
Checkif:
» whether you selected the correct operating time
and power level.

The oven switches on but the interior light does not go
on.

If all the functions work properly it is probable that the
lamp has blown. You can keep on using the oven.



DE
WAS IST, WENN?

Folgende Probleme kénnen behoben werden, ohne
den Kundendienst zu benachrichtigen.

Es geschieht nichts, wenn die Tasten gedrtickt werden.
Uberprifen, ob:
» die Kindersiecherung aktiviertist.

Das Gerat funktioniert nicht. Uberpriifen Sie, ob:

e der Stecker richtig an die Steckdose
angeschlossenist,

» der Stromversorgungskreis des Gerétes
eingeschaltetist,

» die Tlr ganz geschlossen ist. Die Tur muss
hdrbar einrasten,

* Fremdkoérper zwischen Tir und Frontseite des
Innenraumes vorhanden sind.

Wahrend des Betriebs sind eigenartige Gerausche zu
héren. Uberpriifen, ob:

* Lichtbdgen im Inneren des Geréates auftreten,
welche durch metallische Fremdkoérper
hervorgerufen werden,

» das Geschirr mit den Wanden des Gerétes
Beruihrung hat,

* im Gerateinneren lose Spiel’e oder Loffel
vorhanden sind.

Die Nahrungsmittel werden nicht heil3 oder werden
sehrlangsam heil. Uberpriifen, ob:
» Sie aus Unachtsamkeit Metallgeschirr benutzt
haben,
» Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben,
- Sie eine gréllere oder kaltere
Nahrungsmittelmenge als gewdhnlich in das
Innere des Gerates getan haben.

Das Nahrungsmittel ist Ubermafig heil3, ausgetrocknet
oder verbrannt. Uberpriifen, ob:
« Sie eine geeignete Betriebsdauer bzw.
Leistungsstufe gewahlt haben.

Das Gerét funktioniert, die Innenbeleuchtung geht aber
nichtan.

Falls alle Funktionen richtig ablaufen, ist
wahrscheinlich die Lampe durchgebrannt. Sie kénnen
das Gerat weiterhin benutzen.

RU
YTO AENATb, ECIIN?

Cnepywouwme npobrnembl MOryT ycTpaHaTbcs 6e3
yBEAOMJIIEHUS CEPBUCHOM CryKObl.

Hwnuero He nponcxoguT BO BPEMS HaXaTusi Ha KHOMKWU.
Mpoeepebrte:
* He aKkTMBMpOBaHa M BNokMpoBkKa oT geTen.

YCTpOMCTBO He (pyHKUMOHMPYET. [poBepbTe:
* NPaBWIbHO NV NOOKMNIOYEH LUTEKEP B PO3ETKY,

*  BKJOYEH NN NPeaoXpaHUTeNb reKTpocHabXeHns
YCTPOWCTBA,

* NMOTHO NW 3akpbiTa ABepua. [orxeH 6biTb
CrblLIEH 3BYK 3aKpbIBaHWS,

* HeT N WHOPOAHbIX Ten MexXxay ABepuen u
BHYTPEHHEN KaMepoW.

Bo Bpemsi paboTbl CrbilUHbI WyMbI. poBepbTe:

* He BO3HWKaAEeT NN BHYTPWU yCTpoOWCTBaA
aneKTpuyeckas oyra, BbldblBaeMasi TOCTOPOHHMMM
MeTanIM4eCKUMm Tenamu,

* He KacaeTcs Nu nocyga BHYTPEHHMX CTEHOK
YCTPOWCTBA,

* HET N BO BHYTPEHHEW Kamepe LuamnypoB Wiu
NOXEK.

MuweBble NPOAYKTbI He HarpeBatkTCcs MNU
HarpeBatoTCsl 04eHb MeaneHHo. MpoBepbTe:
* He ucnonb3oBanu N Bbl Mo HEBHUMATENBHOCTU
MeTannuyeckyo nocyay,
* Bblbpanu nu Bbl HyXHble NPOAOCIKUTENBHOCTb
3KcnyaTaumm v MOLLLHOCTb,
* He nocTaBunM N Bbl CAUWKOM MHOroO wnu
CIMULLKOM XOmnoAHble NPOAYKTbl BO BHYTPEHHIOH
Kamepy.

MuweBble NPoOAYKTbl CRULIKOM ropsiyne, nepecoxnu
unu nogropenu. NpoeepeTe:
« BblOpanu nu Bbl HyXHble NPOAOIMKUTENBHOCTb
3KcnyaTaumm v MOLLLHOCTb.

YCTPONCTBO (DYHKUUOHUPYET, OOHAKO, BHYTPeHHee
ocBellleHune He paboTaer.

Ecnn Bce dyHKUMM BbINOMAHAKTCA MpPaBUibHO,
BO3MOXHO, neperopena namna. Bbl MoxeTe
MCNonb30BaTh yCTPOMCTBO Aarnee.
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RESPECTFORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmiill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Ulber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von |hrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, indem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPELbI

B kayecTBe Bknaga B 0XpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCs
OOKYMeHTaLMs K 3TOMY YCTPOWCTBY Obina HanevyataHa
Ha OTOeneHHOW, He copepXalien xmnopa wunuM Ha
NPUro4HOM KO BTOPMYHOW NnepepaboTke Bymare.

M npm M3rotoBNeHMn ynakoBku Obin coenaH akueHT Ha
cobniogeHne HOpPM MO OXpaHe OKpyXatollei cpeabl.
OHa Takke MOXeT OblTb BTOPMYHO NepepaboTaHa,
MOCKONbKY W3roToBrneHa u3 Ge3BpedHbIX ANS
OKpYy>KatoLLeln cpeabl MaTepuarnos.

Bo3amoxxHOCTb NepepaboTky ynakoBOYHOro MaTepuana
3HAUYUTENBHO CHWXAeT Kak noTtpebrneHve npupogHo-
CblpbeBbIX pecypcoB, Tak u obpasoBaHue
MPOMBILLNIEHHOIO M 6LITOBOrO Mycopa.

YTunusaumna YyNaKoBKU

YTuUnuanpymnTte ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOMM4HO.

BtopuyHas nepepaboTka mMaTepuanoB Ans YNakoBKM
3KOHOMWT CbIpbe Y YMEeHbLUAET KONMYeCTBO Mycopa.

YTunusaums ctapbix npubopoB

Takoin cumBON Ha NpoAyKTe UMW ero ynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, MO Mpuxody B
HEero4HoOCTb, Henb3s paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHWIA Mycop, ero creayet caaTtb B MyHKT cbopa
SMEKTPUYECKUX U BMEKTPOHHbLIX YCTPOMCTB, ANS UX
BTOPWUYHON NepepaboTKu.

Balwmm B3HOCOM B NpaBWibHYL YTUNMU3ALMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awumuwiaete okpyxatowyl cpegy
3gopoBbe Bawunx 6nuskmx. HenpaBunbHas
yTUnu3auust yrpoxaeTt okpyxatuwen cpene wu
30POBbIO.

[anbHenwne ceBegeHus O BTOPUYHOM MepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl moxeTe nony4ntb B ropoAcKou
agMuUHUCTpauun, cnyxbe BbIBO3a Mycopa unu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnmnm aToT NPOaYyKT.
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Zentrale Kundendienst EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Tel.: 01805-76 33 76 (0,14 Euro pro Minute aus dem
Thunbuschstr.8 D-42781 Haan Festnetz, Mobilfunk max. 0,42 Euro pro Minute)
Tel.: +49 (0)2104-9640-0 E-Mail: service@spi-kundendienst.de

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 Internet: www.spi-kundendienst.de

GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1.

9.

Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fir die Dauer von 24 Monaten glltig, gerechnet von dem
Tag des Kaufs (es ist jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion, Montage, defektes Material und
Fertigung).

Die entsprechende Garantie ist nur fur diejenige Produkte gltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits,- Materialkosten und bei Bedarf wie auch unter Beriicksichtigung
der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienstelle zu Hause bei dem
Verbraucher oder in einer Werkstatt durchgefuhrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fir notwendig
betrachtet.

. Alle Méangelanspriiche werden von der zustédndigen Kundendienstelle nur nach einer entsprechenden Qualitatsprifung

des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

Der Umtausch des Geréts wird im Laufe der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht moglich ist oder das Gerdt nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung tbliche
Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Gerétes nichts zu tun haben. Bitte nehmen Sie
vorerst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

Die Installation des Geréts soll nur von den qualifizieren Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

Der Umtausch des Gerats wird nur von dem Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts Anderes gesetzlich angeordnet und

in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1.

Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

Produkte, die mit nicht beseitigten Mangeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

Stérungen, die unabhdngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphanomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

Glas- und Keramikoberflaichen sowie AuRenelemente aus Plastik im Falle, wenn der Fehler durch Verschulden des
Benutzers aufgetreten ist, nach der Unterzeichnung des Abnahmeprotokolls vom Verbraucher.
Kratzer, Risse und dhnliche duRere mechanische Beschédigungen, die wéhrend der Nutzung entstanden sind.

Solche Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist nach Artihrer Nutzung oder welche
als Folge des NormalverschleiRes entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), solche wie: Lampen, Filter 0.4., die von
Hand bewegten Kunststoffteile.

Solche Arten von Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt
sind.

Sowie aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Kaufers entstanden und nicht auf den Hersteller zurlickzufiihren
sind —die kdnnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefahrlich.
Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgemiRen Gebrauch, die fehlerhafte Installation, Betrieb, Verwendung oder
Wartung entstanden sind.




Central Customer Service EU

SPI-Kundendienst: SPI Service-Center

ServicePoint International GmbH Phone: +49 01805-76 33 76 (0.14 Euro per minute within
Thunbuschstr.8,42781 Haan, Germany German landline, other call charges may vary depending
Phone: +49 (0)2104-9640-0 on the service provider or the mobile network)

Fax.: +49 (0)2104-9640-20 e-mail:  service@spi-kundendienst.de

Internet: www.spi-kundendienst.de

WARRANTY CONDITIONS FORHOME APPLIANCES

9.

. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.
. The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer fault, such as but not limited to: inappropriate

design, installation by technician, defective materials.

. This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential, or

household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of purchase of the
products.

Repairs that qualify under this warranty guarantee are completely free including the cost of labour, and materials,
transportation is determined by the relevant Kaiser servicing centre.

. Any questions or queries on the quality of the product will be assessed only after our servicing company checks the

product. Any conclusions will only be reached based on the outcome of a servicing report.

. The product will only be exchanged within the warranty period in the situation that the servicing expert concludes that the

product cannot be repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge for our service the usual time consumption
and transportation fees. Before you contact our customer service, please check whether it's a defect or error of a product or
or mistake of maintenance. Please take the time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no entitlement to the grant of a guarantee.

Only the distributor selling the products has the right to exchange the defected product for a new one.

10.Liability under this warranty is limited to, unless otherwise specified by law is all referred to these above obligations.

WARRANTY NOT VALID WHEN:

1.

In the event of our products being damaged or experiencing some kind of fault from transport damage, due to incorrect
installation by other than trained Kaiser technician or taking improper care of the products, connecting to the wrong power
supply, the use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for
operational use or if the product has been repaired or modified or installed by the customer and changed or removed the
serial number will not qualify for the warranty conditions.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w
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Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not comply with the warranty
conditions.

Ifthe glass or the ceramic glass on a product is broken or defected after installation, the customer will be held liable.
Any damage scratches, cracks, and external mechanical faults caused during the operation by the customer.

The damage of certain parts being caused by normal wear and tear such as (lamps, filters, etc.).

Other external factors causing damage such as adjusting the products and cleaning.

Any other damage caused by the fault of the user and which is not linked to faults caused by the manufacturer will not
comply with the warranty agreement.

The unearthed devices are potentially dangerous.
The manufacturer accepts no liability for damages which have caused by improper use, the

incorrectinstallation, operation, application or maintenance.




[
MpenctaBuTENBLCTBO ﬂlser B Poccum no cepBucHomy obGcnyxuBaHuMo u pabote C
notpebutenamm

MoutoBbin agpec: 127238, 1. Mockea, AA 46

TenedoHbI:

8 (495) 482-55-74, 8 (499) 488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail:service@kaiser.ru

Internet:www .kaiser.ru

YCNOBUATAPAHTUN

1.

2,

9.

lapaHTMa Ha ncnpaBHoe gencTeue npubopa Ha Tepputopumn Poccun gencteutenbHa Ha nepuog 12 mecsaueB Co OHS
MOKynku npubopa (nogTeepxgeHa oTTUCKOM NeYaTt NyHKTa PO3HUYHON NPOAaXu U MOANUCHI0 MpodaBLa).
dupma-nsrotoButenb obecnednBaeT 6e3BO3ME3AHBIN PEMOHT B Criydyae OBHapyXeHUs B rapaHTUAHbBIA nepuos
3aBOACKNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYOLLAA KOHCTPYKUMUSA, MOHTaX, AeeKTHbIe MaTepuanbl U UICMONHEHNE).

. D,aHHaFl rapaHTnA pacnpoCcTpaHAETCA TOJIbKO Ha n3genuna ncnosb3yrLlimnecd B HEKOMMePYECKUX, NNYHbIX, CeMENHbIX Unn

AOMaLUHKX Lensx. B npoTuBHOM criyyae rapaHTWsi He pacnpocTpaHseTcs.

[apaHTWIAHBIA PEMOHT BbINOMHSAETCA GecnnaTtHo (BKMNoYasi CTOMMOCTb paboT, matepmanos 1, Npy HeobXoanMOCTU U C
y4eToM [OeNCTBYIOLLEro 3aKkoHOA4aTenbCTBa, NepeBO3KWM) YNONHOMOYEHHOW CEpBMCHOW KOMMaHWeW Ha OOoMYy Y
noTpebuTens Unu B MacTepPCKom, N0 yCMOTPEHUIO CEPBUCHON KOMMaHMK.

. JlioGbie npeTeH3nn no KadvecTBy uU3Oenna paccMaTtpuMBaldTCA TOJIbKO NOCNe NpoOBEpKWM KadecTBa usgenunda

yFIOJ'IHOMO‘-IeHHOﬁ CepBI/ICHOIZ KOMMaHnemn n npu HeobXoAMMOCTU Bblgaum nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro 3aKIto4eHnA.

O6meH npubopa Ha cBo6oadHbIN OT AedeKTOB B TeYEHME rapaHTUINHOTO CPOKa OCYLLIECTBNAETCA TOMNbKO B TOM Criy4yae,
€CNn Ha OCHOBaHMWK 3aKIYEHUs] IKCNepTa HEBO3MOXKHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM ecrin nocre 3-X peMOHTOB Nprbop
OCTa&TCs HeUCMnpaBHbIM.

B cnyyae HeonpaegaHHOrO MCMONb30BaHUS YCINYr CEPBUCHOIO obcnyxuBaHua dupma umeeT npaeo TpebosaTb 3a
npeaocTaBrieHHbIe YCIyrn BO3MELLEHUSI pacXodoB (TpaHCMNopTHbIE pacxodbl, 3aTpadeHHoe Ha paboTy Bpems). MNpexae
YyeMm Bbl oGpalyaeTech B LIEHTP CEPBUCHOIO 0BCNYXXNBaHMS Mbl pekoMeHayeM Bam npoBepuTb, cBsi3aH N AedeKT ¢
oLUNBKOI B 06CIYKMBaAHUN U3OENUS U C M0 PYHKLUAMU.

Ha rapaHTuiiHoe ob6cnyXvBaHWe MPUHMMAaeTCs TOBap MpU HanmuMyMy SKCNyaTauMOHHbIX [OKYMEHTOB, Mnomob
NPOV3BOAMUTENS UMW UCTIONHUTENS Ha TOBape, eCrin 3TO NPEAYCMOTPEHO JKCMIyaTaLuMOHHbIM AOKYMEHTOM, OTCYTCTBUS
noBpexaeHunin ToBapa, KOTopble MOrMM Bbi3BaTb HEWCMNPaBHOCTb, MpU YyCcnoBuM cobniogeHus TpeboBaHuUi
3KCNMyaTaLuMoOHHOrO [OKYMEHTa O MpaBunax XpaHeHusl, BBOAA B 3KCNNyaTauuio UM UCMONb3oBaHWs ToBapa Mo
HasHayeHuto. B cnyyae Bbixoga ToBapa M3 CTPOs MO BMHE MOTPebUTENs (HEBLINOMHEHWE MPaBWI SKCMyaTauum),
OTCYTCTBMSI NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCNIyaTaLMOHHbIMU JOKYMEHTaMM MOMOG, rapaHTUIHOTO TanoHa noTpebuTens TepsieT
npaBo Ha rapaHTUiHOe 06CNyXMBaHMe.

O6meH npubopa Ha UcNpaBHbI NPOV3BOAUT TONBKO OpraHu3aLus, NpoAaBLUasi ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HacCTOSLEN rapaHTmm orpaHn4mBaeTcsd, eclim MHOe He ornpeneneHo 3akKOHOM, YKa3aHHbIMU B

HacTodLeM JOKYMEHTEe obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACINTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha u3genus, oTkasbl M HEUCNPABHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMW MOBPEXAEHUSMU, HENPaBUITbHOM
YCTaHOBKOW, HEOPEXHLIM OOpaLLeHNEM UMK MIIOXMM YXOA0M, NOAKTYEHNEM K HENPABUITbHOMY HaMNPSKEHWIO MUTaHWS,
NCMNONb30BaHUSA HEPEKOMEHAOBAHHbIX YUCTALMX U MOKLLMX CPeacTB, HecobnogeHemM npunaraeMoin MHCTPYKLUMK No
aKcnfyatauum Wnu ecnu Wusgenue MNoABepranocb PEMOHTY, KOHCTPYKTMBHBIM M3MEHEHWSIM WM MOOKIHYanochb
HEeyNoNHOMOYEHHbBIMY NTMLAMM, UM €CNN YAArneH, Hepa3bopymB UNN U3MEHEH CEPUHBIV HOMED N34enus.

Ha nagenus, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHBIMY HEAOCTaTKaMM UMM MPOXOAMBLLME TEXHUYECKOE 06CyXMBaHme
B KOMM@HUSX, He SIBMSIHOLLUMXCS HALLIUMU YNONTHOMOYEHHBIMW CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HeucnpaBHOCTU, KOTOpble BbI3BaHbl HE3ABMCALLMMU OT MPOWU3BOAUTENSA MpUYMHaAMM, TakMMU Kak: nepenagbl
HanNpPsXXeHUs NUTaHWs, SBMEeHNs MPUPOAbI U CTUXUIHbIE 6eACTBUS, NoXap, AOMALUHNE N OUKME XMBOTHbIE, HACEKOMbIE U
T.M.

Ha cTeknsiHHble 1 KepaMuyeckme MOBEPXHOCTYU, a Takke BHELUHME 3IeMEHTbI M3 MracTMace B crny4vae, ecnu gedekT
HaCTynuI1 No BMHE NONb30BaTers, Nocne NognucaHus notpebutenem akra npuémMku-caayn.

Ha uapanuHbl, TpeLMHbI M aHanorM4yHble MeXaHU4YeCcK1e BHELLHNE NOBPEXAEHMS, BO3HUKLUME B MPOLIECCe IKCnyaTaLmu.
Ha Takue noBpexaeHus getanen, BeposaTHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille 0ObIMHONM MO XapakTepy Ux aKchnyaTaumm
NN KOTOpble MPOU3OLLNM B pe3yrnbTaTte eCTECTBEHHOMO U3HOCA, (BKMYas pacxogHble MaTepuarnbl) Takmx Kak: namnsbl,
UNBTPLI U T. M., NEpeMeLLaeMble BPy4HYH0 NNacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takue Bugbl paboT Kak perynupoBKa, YMCTKa M MPOYMIA yxon 3a M3OEeNMeM, OrOBOPEHHbIM B WHCTPyKUMM MO
aKkcnnyataumm.

. A Takxe no apyrum npuydnHam, BO3HUKLLKMM MO BUHE MOKYynatend U He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOM-U3rotoBUTENIEM — MOryT

YCTPaHATLCS UCKITIOUUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.

He3aszemneHHoe OGOPyAOBaHVIe ABJrisfieTcAd noTeHUunasnibHO OfnacCHbLIM.
I'Ipousaonmenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a ymep6 3400POBbIO U COOCTBEHHOCTHU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnwAeHWeM HOPM YCTaHOBKM WMIIM UCNONb30BaHMEM HEUcCnpaBHOro
obopyaoBaHus




MpenctaBHULTBO ﬂiser B YKpaiHi no cepsicHOMY o6crnyroByBaHHO Ta poboTi 3i
CrnoXnBavamu:

Ten.:(044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44

dakc:(044) 391-03-00

E-Mail:service@kaiser.ua
Internet:www.kaiser.ua

FAPAHTIAHI YMOBM

1.

2,

lapaHTia Ha crnpaBHy pobOTy NMPUCTPOIO € AOIMCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHSA npuadaHHa npunagy (niaTeepaxeHa
BiAOMTKOM NevaTkn NyHKTY po3apibHOT Toprieni Ti nignMcom npogasus).

dipma-BMpoOHUK 3abe3nevye 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT B pasi BUSIBNIEHHS Y rapaHTiiHUIA nepiod 3aBOACLKOro AedeKTy
(HeBignoBiAHa KOHCTPYKLIS, MOHTaX, AeeKTHI MaTepiany Ta BUKOHAHHS).

Lis rapaHTisi po3noBCOAXKYETLCA NULLE Ha BUPOOU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIiHOK, 0COBUCTO0, CIMEHOI Ta
noByTOBO METOI0. Y iHLLOMY BUNaAKY rapaHTis He PO3MOBCIOMXKYETLCS.

[apaHTiNHWI PEMOHT BMKOHYETHCS BE3KOLWTOBHO (B TOMY YMChi BapTicTb poboT, MaTepianis Ta, 3a HeobxigHocCTi Ta 3
ypaxyBaHHSM [il04Oro 3aKkOHOAaBCTBA, NEPEeBE3EHHS) YNOBHOBAXEHOIO CEPBICHOK KOMMAHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y manicTepHi, 3a po3cy4oM CEPBiICHOT KOMMAHiT.

Byab-aki npeTeHsii Woao SKOCTi BUPOOY po3rmsgaloTbCs nuvie Nicns NepesipkM SAKOCTi BUPOOY YNOBHOBAaXEHOH
CEpBICHO KOMMaHiek Ta 3a HeOOXiAHOCTI BUAAYi OCTaHHbLOLO Bi4MOBIAHOIO BUCHOBKY.

OOMiH BMpODY Ha BiNbHWUI Bif AedeKTIB NPOTArOM rapaHTiHOro NepioAy 30iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUNAAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXIMBO 3AIMCHUTM peMOHT abo sKWo nicnst 3-X peMOHTIB Mpunaj 3anviaeTbes
HeCnpaBHUM.

. Y pasi HeBuNpaBOaHOro BUKOPUCTAHHSI MOCYr CepBiCHOro 06CryroByBaHHA cipMa mMae npaBo BUMaraTh 3a HadaHi

nocnyrv BiALWKOAYBaHHS BUTPAT (TPAaHCNOPTHI BUTpaTh, BUTpadYeHun Ha poboTy 4ac). [Nepw Hixx By 3BepTaeTecs B LeHTp
cepBiCcHOro 06CnyroByBaHHs MU peKoMeHayeMo Bam nepeBipuTn, 4m NoB'a3aHmin 4edekT 3 NOMUIIKOK B 06CyroByBaHHi
BMPOOY abo 3 Moro oyHKLigsMMU.

. O6miH npunagy Ha cnpaBHWUi 3giicHioe nuwe OBMIH Npunagy Ha cnpaBHU BUPOONSE TiNbK1 opraxisauis, Wwo npogana

ToBap.

BignoBigankeHicTb 3a L€t rapaHTielo 0OMEXYETbCS, SKLLO iHLIE HE BUBHAYEHE 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LibOMY JOKYMEHTI
3000B'sAA3aHHAMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCIOAXYETbCA:

1.

Ha BunpoGwu, BiOMOBM Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKaHI TPAHCMOPTHUMMW MOLUKOAXEHHAMMW, HEBIPHUM BCTaHOBITEHHSAM,
Heabanum NOBOAXEHHsIM abo noraHUM 4Orna40M, NIAKIYEHHAM 4O HENPaBUNbHOI HANPYrn XXUBMEHHS, BUKOPUCTaHHS
He PEeKOMEHAOBaHMX YMUCTAYMX abo MuouMx 3acobiB, HeJoTpMMaHHSAM O0A4aHOoi IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii abo
HeBMOBHOBaXXeHMMM ocobamu ByB 3AINCHEHUI peMOHT BUPOOy abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM 40 MO0 KOHCTPYKLIT Ym
NigKNIOYEHHS HEBMOBHOBaXXeHMMM ocobamu, a TakoxX sKWwo OyB BuAaneHun cepinHuiA Homep BUpoOy, abo cepiiHui
HoMep BMPODBY He po30ipnmBUN YK 3MIHEHWIA.

Ha BmpoOu, Wwo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHUMM Hegonikamm abo Npoxoamnm TeXHiYHe 06CnyroByBaHHA y KOMMaHisX,
LLIO HE € HaLLVMW YNIOBHOBa)XEHUMU CEPBICHUMM KOMMaHIAMW.

Ha HecnpaBHOCTI, O BMKNNKaHI MpU4MHamu, WO He 3anexarb Big BUpOBHWKa, Taki AK: nepenagun Hanpyru KUBEHHS,
ABMLLA MPUPOAM Ta CTUXINHI Nnxa, pe3ynbTaT gisnbHOCTi JOMaLLHiIX 200 AMKUX TBApWH, KOMax Ta T.n.

Ha ckngHi Ta kepamiyHi NOBEpxHi, a TaKOX 30BHILLHI enemMeHTVM 3 nnactMac B pasi AKWOo AedeKkT BMHUK 3 BUHM
KopucTyBaya, nicrns nignnucaHHa HAM akTy NpUnoMy-3aaui.

Ha noapanuHu, TpilWHKW Ta aHanorivyHi MexaHiyvHi 30BHILLHI MOLLKOKEHHS, L0 BUHWKIK B MPOLIECi ekcnnyaTau,ii.

Ha Taki nowkomXeHHs geTtanemn, NMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLLA 3a 3BUYalHY 32 XapakTepOM iXHbOT ekcrnnyarauii abo siki
BVHMWKITM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux SK: iaMmnu, instpy Ta T.M., a Takox
nnacTtMacoBi AeTani, Lo nepeMillytoTbCsl BPYUHY.

Ha Taki B1 poboT sik peryntoBaHHS, YNCTKa Ta iHLWNA 4OrMsiA 3a BUpOOOM, L0 OroBOPEHUI B IHCTPYKL,iT 3 ekcnnyaTtadii.

. A TakoXx 3 iHWKnx MNPUYKH, LWLO BUHUKIA 3 BUHU NOKYMNUA, a HE BMpO6HI/IKa — TaKi NPU4NHN MatoTb 6yTI/1 ycyHeHi nvule 3a

paxyHOK MOKymLsi.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiNHO HEGE3NeYHUM.
Bupo6HUK He Hece BignoBiganbLHOCTI 3a WKoAy, 3anoAisiHy 340pPOB’H0 Ta BNAaCHOCTI, AKLWO

BOHU CNpPUYMHEHi HeAOTPUMAHHSM HOPM YCTAaHOBKM ab0 BMKOPUCTAHHAM HecnpaBHOro
obnagHaHHA.




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréats, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbrauchérrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (berpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Gerits, alle Médngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zustandigen Verkaufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen (ber die unvollstéandige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerédts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen tiber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geratezustiandigsind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance ofthe product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

ANQ. COOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3aHe CTpaHuLe OBNOXKN HaCcTosLLEen I/IHCTgyKLWII/I)_
aHHble rapaHTUliHble 06513aTenbCTBa HE OrpaHNYMBatOT OnpeaeneHHbIe 3aKOHOM NpaBa noTpeduTenei

lMo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuem 661moeoli mexHUKU omsiu4HO20 Kayecmea!

lMoxanylicma 03HaKOMbmechb C HacmMOSUUM eapaHMUlHbIM ceudemesibcmeoM U rnpocriedume, 4mobbl OHO bOblsio
rpasusibHO 3arosIHeHO U UMesio wmamn MazasuHa. [Mpu omcymemeuu wmamna u damabi npodaxu eapaHmulHbIl CPOK
ucyucnsemcsi ¢ MOMeHma u32omosrieHusi usdenus. TujamenbHO rposepbme gHewHuUl 8ud u3desnusi, 8ce npemeH3uu rno
sHewHeMy 8uly npedbsensalime npodasuy npu npuHImMuu mosapa. CoxpaHslime 2apaHmMUlHbIU ManoH U YeKk Ha
npodaHHoe usdenue. 1o eonpocam HEMNONHO20 KoMIekma u30efius U e20 3aMeHbl obpawjalimecb 8 Mmopzaosyto
op2aHu3ayuro.

Onsa YCTaHOBKU, NOAKIK4YeHUA U no BCeMm Bornpocam, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OﬁCHy)KVIBaHVIeM,
oGpau.laTbca TONMbKO B aBTOPU3UpPOBaHHbIEe CepPBUCHbIE LEeHTPbI. I'Iop,po6Ha;| I/IHq)OpMaLWISI 06
YNOJIHOMOYEHHbIX Ha OGCny)KMBaHMe N PEMOHT CePBUCHbLIX LeHTpPaxX npunaraeTcd otaeJibHbIM CNMUCKOM.

Mbi coxpaHdaeM 3a cobol rnpaeo 8HOCUMb U3MEHeHUA 8 KOHCMPYKUUK unu mexHos1iocu U320mossieHUs.
Takosble usMeHeHUs1 He e/leKym 06s13ameribecme o U3MeHeHUK Umu yny4dyweHuro paHee 8bIrnyuweHHbIX usdenudi.

(Ne Bignosigae HOMep anapata, AVB. Ha 3a[Hiil CTOPIHL 06KNaguHKN Liel IHCTPYKLIT)
Lli rapaHTinHi 3060B’si3aHHA HE OOMEXYIOTb BU3HAY€EHI 3aKOHOM MpaBa CMNoXuBadiB

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsam nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sskocmi!

Bydb-nacka, o3Haliommecs 3 yum 2apaHmitiHumM ceidoymeomMm ma ripocmexme, ujob 80HO 6yr10 npasuibHO 3arMnosHeHe ma
maro wmamn Maza3uHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma 0amu rpodaxy, sapaHmitiHUl mepMiH eUsHa4aembCsi 3 MOMEHmMy
su2omoereHHs1 8Upoby. PemernbHO nepesipme 308HIWHIl 8uanisid 8upoby — yci npemeHsii ujo00 308HIUHBbO20 8U2/110y
sucrosnrolime npodasyesi nid Yac nputomy mosapy. 3bepiealime eapaHmitiHUl masoH ma Yek Ha rnpudbaHud eupib. LLjodo
rnumaHb Herno8HO20 KOMIMIIEKMYy 8upoby ma lio2o 3aMmiHu 3eepmalmecsi 00 mopaieeribHoI opaaHisayil.

Ona BCTAHOBMEHHS1 Ta MiIAKMNIOYEHHA, a TAaKOX MO BCIM iHWMM MUTaHHAM, NOB’A3aHMM 3 TEXHIYHUM
o6cnyroByBaHHAM, HeOOXiAHO 3BepTaTUCA TifIbKM B aBTOPU3OBaHi CepBiCHi UeHTpu. [eTanbHa
iHcbopmauis Npo BNOBHOBaXeHMX Ha OOCNYyroByBaHHSl Ta PEMOHT CepBIiCHUX LEHTPIB AOAAETbCSA
OKpPeMWUM CIMUCKOM.

Mu 3anuwaemo 3a coborw npaeo Ha 8HeCeHHS 3MiH 00 KOHcmpyKkuii abo mexHosnoezii eupobHuymea.
Taki 3MiHU He msi2Hymb 3a cob60t0 30608 ’s13aHb LW0A0 3MiHU abo NMoKpauwleHHs aupobie, 8U20MOBIEHUX PaHiule.

~
N



VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: OTMETKA O NMPOAOAXE :: BIAMITKA LLOOO NMPOOAXY

PRODUKT :: PRODUCT :: U3OENUE :: BUPIB

Elektroherd « Electric cooker I:I Kihl- Gefriergerat « Fridge/ Freezer I:I
OnekTpudeckasn nnuTa * EnekrpuyHa nnuta XonoauneHWK ¢ XonogunbHUK

Gasherd » Gas cooker |:| Waschmaschine « Washing machine |:|
[a3oBasa nnuTta ¢ @3oBa nnuTa CtupanbHas mawwmHa ° MNpanbHa mMawmHa

Einbaukochfeld ¢ Built-in hob I:I Geschirrspller « Dishwasher I:I
BcTpanBaemas noBepxHocTb * BOygoBaHa noBepxHsi MocynomoeyHas mawmHa ¢ [NocygomuiiHa MaluvHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven I:I Abzugshaube * Cooker hood |:|
BcrpanBaembin oyxoBon Lwkad « BbygoBaHa oyxoBka KyXOHHbI BO34YXOO4NCTUTENL * KyXOHHWI O4MLLYyBay NOBITPS
Mikrowelle < Microwave Klimaanlage ¢ Air conditioner

MwkpoBornHoBas nevb * MikpoxBunboBa nid D KoHaunumoHep * KoHauuioHep D

Modell e Model ® MOAEID @ IMIOLEIID ..........c.ocuooiiiiiiiiiieeee ettt ettt ettt ettt ettt seeseetseaeeteesseteese et e s e ese s essenee
Seriennummer ¢ Serial number ¢« 3aBoackon N2 ® 3aBOACHKUM NO..................cooiiiiiiiiiiicceceeee e
Verkdufer « Dealer « HazBaHne marasmHa ® Ha3Ba MATA3MHY ...............c..ccooiovieiiiiiiiieiiiceeeeeeee ettt eseees
Telefon e Phone © TENMEMOH © TEIIEMIOH ...........ccooiiiiiiiiiitiiieee ettt ettt ettt ettt ss e e teeaeeteeseeaeeae s e sesens

Verkaufsdatum « Date of purchase ¢ [lata npogaxu ¢ [lata MPOJANKY...........cocoievirvirririeriiieieeeeeereeteereere e ereeseesessenns

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
CBEOEHWA OB YCTAHOBKE :: BIHOMOCTI OO0 BCTAHOBINEHHA

Installiert * Installed
YCTAHOBIIEHO © BCTAHOBIICHO .........oooiiiiiiieeeeeeee e e et e et e ettt e et e e e e e et e e e e e s et e e eeeeeeeaaeeseaaeeeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname)
Bnapeneu (hamunus, ums, otyectso) * BrnaCHUK (Npi3BULLE, IM'S, MO-B0ATBKOBI) ..........ceevieriieieieeieseesieeeeseeseereere e eseesessessessenns

Anschrift, Telefon < Address, phone
Anpec, TENEMOH © ALPECA, TEITEMIOH ..........c.ocuiiiiiiieeiiieeieete ettt ettt e et eete et e eteesbeeteesbeesseabeesseebeessaeseesseeseesseessessesssesseesseseas

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature
Moanncb BRagenbLia ® TTIAMMC BITACHMKA ...........cocoooieoii oo e e e et e et e e et e e e e et e e eeeeeseaneas

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname)
MacTep (bamunnug, nms, ot4yectso) « Manctep (Npi3BULLE, iIM'A, MO-BATBKOBI)........c.ccverieieiieiieiieiieeee ettt

Installateur ¢ Installer
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLIO BCTAHOBITHOE .........ocooovivititititeteteateeteseeaeeseeteeaeeteeseeseeseeseessesesesessessessessessessesseseeseesessseseesensens

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature
MoANNCb MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTPA .........oooo ittt ettt ettt et et et e et aeeseeneeteeseeaeete et e eneereesesenns

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit geprift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Gerétes.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

W3penue npogaHo B 3aBOACKON yNakoBKe U NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUUS NO 3KcnnyaTaumm nonyyveHa. C
npaBunaMy akcnnyaraumm o3HakomrieH. MNpeTeH3nii No BHELLHEMY BMAY M KOMMMEKTHOCTM He umeto. [NoaTteepxaato, 4To
nprvobpen MMEHHO TO U3fdenue, KOTOPOE MHE HYXHO U KOTOpoe s UMen HamepeHue npuobpectu, MCXoas u3
npeaocTaBsieMoro NpoaaBLIOM acCOPTUMEHTA.

Bupi6 npogaHo B 3aBOACHKiN ynakoBLUi abo nepesipeHO B MOIM MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuia 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcrnyartauii o3HanomneHnn. NpeTeHsin No 30BHILUHLOMY BUIMISAY | KOMMEKTHOCTI He mMato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvabas came TON BMPIO, SKUA MEHI NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip npuabaTn, BUXO4sAYM 3 HA4AHOTo NPoAaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature
MoAanuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISI..........coiuiiiiiiiieiete ettt ettt ettt et et b et e st esseseeseeseesaeseese et eeseeseeseesessensansenes
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The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]
Die Herstellerfirma Ubernimmt keinerlei Verantwortung flr die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]
PrUpma-n3rotToBUTENbL HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 38 BO3MOXHbIE OLLMBKI 1 OneyvaTkn 1 coxpaHseT 3a cobon npaso 6e3 npeasapuTenbHOro
YBEOOMITEHVS BHOCUTb B AM3alH M YCTPOMNCTBO HEOOXOAUMBbIE M3MEHEHWS, HE OKasblBaloLMe HeraTVBHOIO BIUSHUS Ha KayecTBa u
cBoWCTBa TOBapa.

. _______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________|]
dipma — BUpOGHWK He Hece BianoBiganbHOCTI 3a MOXIUBI TOMUIKK i 36epirae 3a coboto NnpaBo 6e3 nonepeaHbOro NOBIAOMITEHHA BHOCUTH
B AM3alH 1 Npunag HeobxiaHi 3MiHW, SiKi He HaJaKTb HErAaTUBHOIO BNIMBY Ha SIKICTb Ta BIACTUBOCTI TOBapy

~
N
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OLAN-Haushaltsgeréte * Berlin °
Germany
www.kaiser-olan.de

CEMi«



