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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, 1SO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitit befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdichtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermoglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Ldnder, was durch die ldentifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen FEigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Gerdte, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefilich fiir den héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJIb,

bnazodapum Bac 3a npuobpemeHnue Haule mexHuKu.

Movt ygepenwl, ymo Bol coenanu npaguibHblli 8b100p.

Hannvtiit npodyxm, y0061emeopaiowul CamviM 6blCOKUM
MmpeboBaHUAM U OMBEYAOWUL MUPOBLIM CHIAHOAPMAM,
nosgonum Bam nezko eonnomums ece Bawu xynunapnvie
CNOCOOHOCIU, A e20 COBPeMeHHbIll 8UOD, Pa3pPaAbOMAHHbLIl
AYYUWUMU  e8PONCUCKUMU  OUZAUHEPAMY, BETUKOLENHO
YKpacum Bauty kyxuio.

Ilpocum Bac eHumamenvHo npouumams UHCMPYKYUIO NO
o0CayIHCUBAHUIO U IKCHIyamayuu 00 NYcKa YCmpoucmed.
Cobnwoodenue coodepoicawuxcs 8 Hell peKoMeHOaAyul
s3awumum Bac om 603modcHbIX  HenpusmHocmen npu
HenpasuIbHOU IKCHIYAMayuu 6apoyHol NOBEPXHOCMU, d
makoce noseoaum Bam ymenvwums pacxoo
anexmposnepeuu. Ecau sxcnayamayus e6apoynoll
nogepxHocmu 0Oyoem CcoOmMEemcmeosams Hacmoaujei
UHCMPYKYUU, HAWA BAPOYHAA NOGEPXHOCMb Oydem
paodosams Bac doneoe epems.

Hawu eapounvie nogsepxuocmu HNOIHOCMDBIO
COOMBEmcmayem 0CHOBHbIM MpPeboBAHUAM 6E30naACHOCMU,
2UcUeHbl U 3AWUMbL  OKpYJICarowell cpeovl, CO2NACHO
oupexmusam Eeponetickoco Cowsa, umo noomeepicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, s
COOMBEMCMBUU ¢ HACMOAWUMY HOPMAMU, OelCEYIOWUMU
Ha meppumopuu Eseponeiickozo coobwecmea, a maxoice
nonHocmouio omeeuaiom ecem mpebosanusm I occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos Opyeux cmpan CHI, umo
HnOOMeEepHCOaenmcs Cepmupuramamu COomeemcmeus.

C mwicavio 0 OanvHeuuleM NOBLUUEHUU MEXHUUECKUX U
IKCNILYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTUK HAWUX BAPOUHBIX
HOBePXHOCMEl Mbl OCIABIIAeM 3d CODOLL NPABO HA BHeCEeHUe
UsMeHeHull 8 OU3auH U YCMPOUCMB0, GIUIOWUX MOTbKO
NONONCUMENbHO HA NOompebumenvckue xavecmeda u
ceoticmea npodykma.

Kenaem Bam s¢hghexmusnoco noavzosanus 6apouHoOl
NOBEPXHOCMbIO Haulell hupMbl.

Veaoicarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugpopmupyem, umo mnawu npubopwvl, AGIAIOUUECS
npeomemom nacmoswell Hucmpykyuu, npeoHasHayenvl
UCKTIIOYUMENbHO 07151 00MAULIHE20 NONb30BAHUSL.
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INSTALLATIONINSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE COOKING HOB

These Instructions are for the qualified technician, as a
guide to the installation, adjustment and maintenance,
according to the laws and standards in force.

Any of these operations must always be carried out
when the appliance has been disconnected from the
electric system.

The appliance can be fitted into a working area as
illustrated on the figure.

Attention! Installation and ellectrical connection of
the cooking hob must be made by a qualified
expertonly.

min 650 mm

min 15 mm

600 mm




DE
FURDEN INSTALLATEUR

EINBAU DES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen sind an den
zugelassenen Installateur als Richtlinie fir die
Installation, Regelung und Instandhaltung, gemaf den
geltenden Gesetzen und Normen, gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei abgeschaltet vom
elektrischen Netz Apparat durchgeflihrt werden.

Der Apparat ist fir den Einbau in eine Arbeitsplatte
vorgesehen. Siehe Abbildung.

Achtung! Die Montage und Stromnetzanschluss
des Kochfeldes soll nur von einem qualifiziertem
Fachmann durchgeflihrt werden.

RU
MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOW MOBEPXHOCTU
C6opka, perynupoBka M yxon OOJKHblI MPOBOAMTLCS

crneunaribHO O6y‘-IeHHbIM nepcoHasiom B COOTBETCTBUU
CD,GI?ICTByIOLLl,I/IMI/I HOpMaMu 1 npasuiiamMmun.

Bce paboTbl [OOMKHbI MPOBOAUTLCS TOMbKO NpwU

OTKJTHOMEHHOM OT SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOIZ ceTun yCTpOVICTBe.

Mpnbop npegycMOTpeH AN BCTPOWKM B paboudyto
NMOBEPXHOCTb, Kak 3TO M306paXKHO Ha UNICTPaLUN.

BHumaHue! MoHTax 1 nogknoyeHne Bapo4vHOM
NOBEPXHOCTU AOSIKHbI MPOBOAUTLCHA TOSbKO
KBanMnUMPOBaHHbIM CMELMATINCTOM.
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EN
ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob to the mains power
supply, make sure that:

» the plant characteristics are such as to follow
what is indicated on the matrix plate placed at the
bottom of the working area,

+ the mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable laws
andregulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and plugs capable of
handling the power specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat. The power cable
should never reach a temperature 50 °C above ambient
temperature at any pointalongits length.

If the appliance is to be connected directly to mains
terminals, fit a switch with minimum aperture of 3 mm
between the contacts. Make sure that the switch is of
sufficient capacity for the power specified on the
appliance's data plate, and compliant with applicable
regulations. The switch must not break the yellow-
green earth wire. The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully installed.

Attention! Do not use the appliance if the power
cable is damaged, if the cooking hob does not
function correctly or if it has been damaged or
dropped. Contact the ciistomer service.

Attention! This cooking hob is exclusively for
domestic use! Use the oven only for preparing
meals.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the above
instructions and normal safety precautions are not
respected.
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STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

» die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Leistungsschild Gbereinstimmen,

« das Stromnetz gemal den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften geerdet
ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls das Kochfeld nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf dem unter das Gerat angegebene
Stromaufnahme und der Betriebstemperatur
entspricht. Das Kabel darf an keiner Stelle keinesfalls
eine Temperatur von tiber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der erlaubt das Gerat
vom Netz zu trennen, der den technischen Daten der
geltenden Vorschriften entsprechen muss (das gelb-
grune Erdungskabel darf nicht vom genannten Schalter
unterbrochen werden). Der Stecker bzw. der allpolige
Schalter missen bei installiertem Gerat problemlos
zuganglich sein.

Achtung! Benutzen Sie das Gerat nicht, falls
das Netzkabe beschadigt ist, falls das Gerat nicht
richtig funktioniert bzw. wenn es Schaden erlitten
hat oder heruntergefallen ist. Setzen Sie sich
gegebenenfalls mit dem Kundendienst in
Verbindung.

Achtung! Dieses Kochfeld ist nur fiir die hausliche
Nutzung vorbestimmt! Verwenden Sie dasn Gerat
nur, um die Nahrung vorzubereiten.

Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, wenn
bei der Installation des Gerates alle
obenangefihrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

RU
NOAOKNIOYEHUE K AJIEKTPOCETH

Mepen noaknYeHNEM BapOYHON MOBEPXHOCTU K 3.
ceTun, Heobxoammo ybeanTbes, YTo:

* napameTpbl CETU COOTBETCTBYIOT [aHHbIM B
Tabnunyke Ha HKHEN YacTy camoro npubopa,

* 3reKTpuyeckas CeTb 3a3eMIieHa B COOTBETCTBUM
C AeNCTBYHOLLMMU HOPMaMU 1 NPeANUCaHNSMMN.

3asemneHne aeBnseTcs HeobBXOAMMBbIM YCIOBUEM
npaBunbHOW akcnnyataumn. Ecnun BapoyHas
NnoBepxHOCTb He obopygoBaHa kabenem w/ wnu
WTEKepoOM, MNPUMEHSANTE TOMbKO MaTepuansl,
COOTBETCTBYIOLLME AaHHbIM YKa3aHHbIM B Tabnuyke Ha
HWXKXHEN YacTu CaMOW MOBEPXHOCTU, KOTOPblE MOryT
PyHKUMOHMpPOBaTb B paboyem pexume Temneparyp.
Kabenb HM B KOeM cryvyae He AOKEeH HarpeBaTbCs
Bbllwe Temnepatypsbl 50 °C.

B cnyyae nogcoeguHeHusi HeNocpeacTBEHHO K an.
ceTu, HeobxooMMO MCnonb3oBaTb ChneunanbHbli
aBTOMaTUYECKUIN BbIKNOYaTENb C 3a30pOM  Mexay
KOHTakTaMn He MeHee 3 MM, MNO3BONSOWUN
OTCOEAUHATb Npubop OT CEeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHWYECKUM [aHHbIM [OEWCTBYIOLWMX NpeanucaHui
(KenTo-3eneHbi kabenb 3a3eMSfIEHNA He [OOJDKEH
npepbIBaTbCA AaHHbIM Bblkntodatenem). LTtekep wnu
aBTOMaTM4YEeCKMI BbIKNOYaTENb Ha NpPaBUNbHO
yCTaHOBMEHHOM npubope AormkeH ObiTb BCerga nerko
Jocsiraem.

BHumaHne! He nonb3yntecb YCTPOMCTBOM,
ecnu cetTeBon kabenb noBpexaeH, ecnu
Bapo4yHas NoBEpPXHOCTb paboTaeT He NPaBUITbHO
W (WM OHa uMeeT noBpexaeHuda, unu 6Gbina
ypoHeHa. CsKMTeCh C CEPBUCHOM CIYX60N.

BHumaHue! 3OTa BapoyHas MNOBEPXHOCTb
npegHasHavyeHa TONMbKO [ANS JOMalluHero
ncnonb3oBaHunsa! Mcnonb3ynte yCTPOMCTBO
TONbKO A4J151 NPUrOTOBMAEHUS NULLN.

BHumaHme! 3rotoBuTenb He HeECEeT HUKaKou
OTBETCTBEHHOCTMW, €CNK NPU YCTaHOBKe npubopa
He cobnogalTcs BCe BblWENPUBEOEHHbIE
npeanuncaHus.
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SAFETY NOTES

Owing to the very fast reaction at the high power setting
(max. power setting), do not use the induction hob
without supervision!

During cooking pay attention to the heat-up speed of
the cooking zone. Avoiding boiling the pots dry as there
is arisk of the pots overheating!

Do not place empty pots and pans on cooking zones
which have been switched on.

Take care when using simmering pans for the
simmering water may dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in the event of which
no liability will be assumed.

Immediately switch off the cooking zone after using with
the respective sensor key ON/ OFF, 1 and not just by
pan recognition.

Overheated fats and oils may spontaneously ignite.
Prepare meals with greases and oils only under control.
Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the
lid on the pan and switch off the cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely robust. Avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob.
Pointed objects falling onto your hob might break it.

If cracks, fractures or any other defects appear in your
glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Call the Customer service.

If the hob cannot be switched off due to a defect in the
sensor control disconnect a fuse immediately and call
the Customer service.

Take care when working with attachments! The
connecting cable must not contact the hot cooking
zones.

The inductiomc hob should not be used as a storage
area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils, cutlery, must not be
left on the surface of the induction hob as they can
become hot.
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SICHERHEITSHINWEISE

hoher
das

Wegen der sehr schnellen Reaktion bei
Kochstufeneinstellung (max. Power)
Induktionskochfeld nicht unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die hohe Aufheiz-
geschwindigkeit der Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Topfe, da dabei Uberhitzungsgefahr
der Topfe besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Tépfe und Pfannen auf die
eingeschaltete Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen.
Simmertopfe kdnnen unbemerkt leerkochen! Dies fiihrt
in der Folge zu Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierfur wird keine Haftung Gbernommen!

Schalten Sie das Induktions-Kochfeld nach Gebrauch
unbedingt sofort mit der jeweiligen Taste Ein/ Aus, 1
ab.

Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst
entziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter
Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole niemals
mit Wasser |6schen! Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegenstande auf
die Kochlache fallen. Punktférmige Schlagbelastungen
kénnen zum Bruch des Kochfeldes flihren.

Bei Rissen, Spriingen oder Bruch des Glaskeramik-
Kochfeldes das Gerat sofort aulier Betrieb setzen. Den
Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der
Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen, sofort
die Haushalts-Sicherung ausschalten und den
Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Zusatzgeraten!
Anschlussleitungen durfen nicht mit den heilden
Kochzonenin Bertiihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht als Ablageflache
benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B. Kichengeschirr und
Besteck, durfen nicht auf der Oberflache des
Induktions-Kochfeldes belassen werden, weil diese
heild werden kénnen.

RU
YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

M3-3a ouyeHb ObICTpOM peakuunm npu ycTaHOBKE
BbICLLEN CTyMneHM HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NUCNONb3ynTe WHAOYKUMOHHYIO MNOBEPXHOCTb 6e3
Haa3opa!

Mpy NPUrOTOBMNEHUN MULLM UMENTE BBMAOY BbICOKYHO
CKOPOCTb pasorpeBa HarpeBaTellbHbIX MONen.
MN36erainTe BblkMNaHWs, Tak Kak Npy 3TOM CyLLeCTByeT
OMacHOCTb Neperpesa kacTptonb!

He crtaBbTe nycTble KacTprJiin M CKOBOpOAbl Ha
BKIMKO4MEHHOE HarpesaTesibHOE Nnorne.

CnepnyeT OCTOPOXHO NPUMEHSITL MapoBapKN N ApYryto
nocygy, YCTPOEHHY MO MNpUHUMNY BOAsiHOW 6aHu.
Bopoa 13 Takon nocygbl MOXET HeE3aMeTHO BbIKUMNETL. B
CrNeAcTBMe 3TOr0 MOTyT BO3HUKHYTb MOBPEXAEHUA B
KacTptore M Ha HarpeBaTenbHOM none.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO HE NPUHMMAETCH.

Ob6g3aTenbHO OTKNKYanNTe WHOYKLUMOHHYIO
NOBEPXHOCTb BPY4YHYK Cpa3dy Mocre UCnonb30BaHUs
COOTBETCTBYOLLIEN KHOMNKOV Bkn/ Bbikn, 1.

lMeperpeTble Xupbl 1 Macna MoryT BOCMaMeHATbCA.
bnioga, npurotaendemble C Xupamu 1M Macrnamu, He
ocTaBnanTe 6e3 Hag3opa. BocnnameHmBLIMECS XUPbI
M Macna He Tywute Bogon! HakponTe KpbILLKOW,
BbIKMIOYMTE HarpeBaTenbHOE none.

Kepamunyeckaa NoBEpPXHOCTb OYEeHb MpoyHas. Tem He
MeHee, wu3beranTe nageHWss Ha Hee TBepAblX
npegMeToB. ToudeyHble yOoapHble Harpysku MoryT
NPUBECTN K PacKory BapoO4HOM NOBEPXHOCTMU.

Mpu TpeLmHax, ckonax unm Nporiomax KepaMmmyeckom
BapO4YHON NOBEPXHOCTU HE3aMeaNUTENbHO BblBEAUTE
YCTPOWMCTBO M3 3KcnyaTauuu. Bbl3oBUTE PEMOHTHYHO
cnyxoy.

Ecnn nHAyKUMOHHasi MOBEPXHOCTb HE BbIKMOYAETCA
n3-3a pgedekrta CEHCOPHOro ynpaBfeHusl, CPOYHO
OTKJTIOYNTE COOTBETCTBEHHbLIN OOMALWIHUN
NpeaoXpaHUTENb 1 BbI3OBUTE PEMOHTHYHO CITyXOy.

CnegyeT OblTb OCTOPOXHbIM BO Bpems paboTbl C
AOMOMHUTEeNbHbBIMKM 3nekTponpubopamu!
CoeavHnTEnbHbIE MNPOBOAA HE [OIMKHbI KacaTbCH
rops4nx HarpesaTenbHbIX Nonen.

NHOYKUMOHHYIO MOBEPXHOCTb HENb3s MCMoNb3oBaTh
Kak MecTo ANns CcKnagupoBaHUs pasfuyHbIX
npeaMeToB.

MeTannuyeckue npeameTbl, Kak, Hanpumep, KyXOHHYH
nocyay W CTonoBble NpUbopbl, HEMb3s OCTaBNATb Ha
WHAOYKUMOHHON MOBEPXHOCTU, TaK KaK OHM MOryT
HakanuTbCS.

1
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Do not put kitchen foil or plastic onto the cooking zones.
Keep everything which could melt, such as plastics, foil
and in particular sugar and sugary foods away from the
hot cooking zone. Remove sugar immediately from the
hob when itis still hot with a scraper to avoid damage

Do not place combustible, volatile or heat deformable
objects directly underneath the hob.

Take care with metal objects which are worn on the
body if they come into the direct vicinity of the induction
hob as they can become hot. Non-magnetisable
objects (e.g. gold or silver rings) are not affected.

Do not heat any unopened food cans or laminated
packing on the hob. There is a risk of bursting!

Be especially careful to keep the sensor keys clean
since soiling could be mistaken for finger contact by the
appliance. Never put anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils over onto the sensor
keys, we advise you to activate the Offkey 1.

Hot pans should not cover the sensor keys, otherwise
the appliance switches itself off automatically. In this
case the oven automatically shuts off.

If there are any pets in the apartment which could come
near the hob, activate the childprooflock.

People who are not familiar with the built-in hob must
only be allowed to operate it under supervision.
Generally keep little children away from the appliance
and never allow them to play with the appliance.

Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin
pumps must make sure that their implants are not
affected by the induction field (the frequency range of
the induction field is 20-50 kHz).
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Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzone legen.
Von der heilRen Kochzone alles fernhaltenn, was
anschmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige Speisen. Zucker
umgehend im heil’en Zustand mit einem Schaber von
der Kochflache abheben, um Beschadigungen zu
vermeiden.

Keine feuergefahrlichen, leicht entziindbaren oder
verformbaren Gegenstande direkt unter das Gerat
legen.

Auf Metallgegenstéande, die am Korper getragen
werden ist zu achten, wenn sie in unmittelbare Nahe
des Induktionskochfeldes geraten, da sie heil® werden
kénnen. Nicht magnetisierbare Gegenstéande (z.B.
goldene oder silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungeoffnete Konservendose oder
eine Verbundschichtverpackung auf der Kochflache.
Es besteht Gefahrdung durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerat als Fingerkontakt
erkannt werden koénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrticher, etc.) auf die Sensortasten
legen! Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die Taste Aus, 1 zu
betatigen.

HeilRe Toépfe und Pfannen dirfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das Gerat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die an das Kochfeld
gelangen kénnten, ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mit dem Umgang der Induktions-
Kochfeld nicht vertrait sind, d rfen diese nir Unter
Alfsicht betreiben. Kleinkinder grinds tzlich
fernhalten Und sicherstellen, dass sie nicht mit dem
Ger t spielen.

Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten
Insdlinpimpen m ssen sich vergewissern, dass ihre
Impléantate nicht ddrch dés Induktionsfeld
beeintr chtigt werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20-50 kHz).

RU

He knagute antomMuHMeByto ¢orbry unm nnacrMmaccy
Ha HarpeBaTenbHble nNons. Bce, 4To MOXeET NnaBnuTbCS,
HanpumMep, nnacTtMaccsl, onbry, o0cCobeHHO caxap U
bnoga, cogepxawue MHOro caxapa, AepxuTe
noAarnbluUe OT ropsiyero HarpesaTernbHOro nons. Ytobwl
nsbexaTb NOBpeXAeHU HEMEeLNEHHO yaanuTe caxap
elle B ropsidemM COCTOSIHUM CKPeOGKOM C BapOYHOM
NOBEPXHOCTH.

He pacnonaranTe orHeonacHble, Jerko
BOCNNaMeHswuwmeca unu gedopmMmupytowmnecs
npeaMeTbl HEMOCPEACTBEHHO Mo YCTPONCTBOM.

Ob6palyante BHMMaHME Ha MeTannnMyeckme NnpeamMeThl
Ha Terne — OHWM MOryT HarpeTbCs, eCrv OKa3biBalOTCH B
HenocpencTBEHHOW ONM30CTM C WMHAYKUMOHHOWN
NMOBEPXHOCTbIO. OTO He KacaeTcss HeMarHUTHbIX
npeameToB (Hanpumep, 305n0Tble UNK cepebpsiHbie
KonbLa).

He HarpeBamte Ha WHOYKUMOHHOW MMOBEPXHOCTU
HEOTKpbITble KOHCEpBHble BaHKM UNn 3anedyaTaHHble
ynakoBku. OHW MOTyT NOMHYTb!

Mpexae Bcero gepXXute B YNCTOTE CEHCOPHbIE KHONMKM,
Tak Kak 3arpsa3HeHuMss MOryT pacrno3HaBaTbCs
YCTPOWMCTBOM KaK KOHTaKT nanbua. He pasmellante Ha
CEHCOPHbIX KHOMKaX HWKakue npeameThbl (KacTpronu,
nonoteHua anga nocyabl, n T. 4.)! Ecnn cogepxumoe
KacTpronu nepennuBaeTcsl Yepes Kpan Ha CEeHCOpPHbIe
KHOMKMW, pEKOMEHAYETCA HaXkaTb KHOMKy Buikn, 1.

I'opﬂqvle KaCTprJin 1 CKOBOpPOAbl HEe OOJIXHbI
NMOKPbIBaTb CEHCOPHbIE KHOMKW. B aTtom cny4vyae
yCTpOI7ICTBO aBTOMATUN4YeCKN BbIKITIOYaEeTCA.

Ecnun B KBapTnpe MMerTCcA OOoMallHUE >XMBOTHbIE,
KOTOpblE MOryT nonactb Ha WMHAOYKUMOHHYKO MJIATY,
HY>XHO akKTUBMPOBATb 6J'IOKI/IpOBKy.

Monb3oBatenu, KoTtopble He ymetlT obpawatbes C
WHOYKUMOHHOMW MNOBEPXHOCTbIO, MOTYT €10
nonb30BaTbCH TONbKO Mo Haa3opoMm. He gonyckaTtb
ManeHbKnX OEeTen K MOBEPXHOCTU U y6eamnTbCs, 4TO
OHU HE NrpatoT C YCTPOMNCTBOM.

lMonb3oBartenu C cepaeyHbIMM CTUMYNSITOpaMM UNn
UMNAAHTUPOBAHHBIMU  UHCYNIMHOBLIMKM Hacocamu
OOSMKHbI yOOCTOBEPUTBCH, YTO MHAYKLUNOHHOE Mose He
OKa3blBAET BANSAHMS HA UMMMAHTaHThI (4acToTa nons
nMHOyKumm coctaensaet 20-50 kl'y,).

13
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BRIEF DESCRIPTION

WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic hob is based on use
of magnetic field energy.

Under the glass surface there are inductors. The spin of
its electric fields create eddy currents in the bottom of
metal utensil, it warms up together with food being
there.

Thus the field is not heating up, but the utensils, there is
no transfer of heat through the glass surface.

Utensil made of ferromagnetic material
Vitroceramic hob

Isolation

Coil

Frequency converter

Electronic control unit

2B

ADVANTAGES OF INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the highest accuracy of
heating and temperature changes occur
instantaneously. These hobs have some unique
features not available to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes power from one
heating zone is spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating zones is not more than
60 °C usually and it cools down just in 6 minutes
because of its heat comes only from the hot bottom of
the utensils. Gas hob, for example, allowed to cool for
24 minutes, and electric as much over 50.

During cooking with induction hob it appears no smoke:
a food doesn’t burn on ceramic surface, because the
cooking zones itself don’t spread heat.

Easy to care: the surface is absolutely smooth:
pollution simply have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the whole care of the
slab is reduced only to a periodic wiping it with a damp
cloth.
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BESCHREIBUNG

FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des Induktionskochfeldes beruht
sich auf der Nutzung des magnetischen Energie-
Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberfl che befindet sich die
Indiktionsspulle. Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden aus Metall
Wirbelstrome, dadurch wird der Boden und die im
Geschirr sich befindende Nahring erwarmt.

AUf solche Weise, wird nicht die Oberfl che , sondern
das Geschirr erw rmt, die Warmeulbertragung
geschieht nichtdirch die Glasoberfl che.

Geschirr aus ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache

Isolierung

Indlktionssplule

Frequenztransformator

Elektronische Bedienungseinheit

B R

VORTEILE DER INDUKTIONSKOCHFELDERN

Die Induktionskochfelder gewahrleisten eine
Erwdrmung mit hochster Genauigkeit und eine
beliebige Veradnderung der Temperatur geschieht
augenblicklich. AuBerdem verfligen sie auch Uber
einige einzigartigen Maoglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum Beispiel, die Funktion
Power, bei der innerhalb von einigen Minuten die
Leistung einer Kochzone vollstédndig oder teilweise auf
die benachbarte Ubergeht.

Die Induktionskochfelder erw rm en sich meistens
nicht mehr als bis zu 60 °C Und nach der Alsschaltiing
khlen in nun 6 Miniten ab, da ihre Erw rming
lediglich durch den heissen Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zim Beispiel, bendétigt fir die Abkihlung
24 MinGten, Und der Elektroherd — die ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem Induktionskochfeld
entsteht kein Ralch, denn die Nahring, die aduf die
Glas-Keramik-Oberflache zif llig geriet, brennt nicht
an, da die Kochzonen keine W rme ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist absolut glatt — die
Verschmutzungen kénnen sich einfach nicht
ansammeln. Und da sie auch praktisch nicht heild wird,
besteht die ganze Pflege nlr darin, dass sie
gelegentlich mit einem felichten Lappen abgewischt
werden soll.

RU
ONMUCAHUE

MPUHLUWN OENCTBUA

MpuHUMN OencTBUS MHAOYKUMOHHOW HarpeBaTeflbHOW
NMOBEPXHOCTU OCHOBAH Ha WCMOSIb30BaHUN 3HEPTUK
MarHMUTHOro Noss.

Moa cTeknokepaMW4YecKoW MNOBEPXHOCTbIO
pacnonoXxeHa kaTyLika uHaykTueHocTu. Co3gaBaemoe
eV areKTpuYeckoe nose Co34aeT BUXPEBbLIE TOKU B AHE
MeTannuyeckonm nocyabl pasorpesass ero u
HaxoasILLYIOCS B MOCYAE MULLLY.

Takum o06pa3oM, HarpeBaeTcs He MOBEepPXHOCTb, a
nocyga, nepegayn Tenna 4Yepes3 CTEKSAHHYIO
NOBEPXHOCTb HE MPOUCXOANT.

Nocyna na dpeppomarHMTHOro Matepmnana
Creknokepammnyeckas NOBEPXHOCTb
N3onauuns

MHAyKUMOHHas KaTyLwka
MNpeobpa3oBaTens 4acToThl
ONEeKTPOHHbIN BNOK ynpaeneHns

2B S

NMPEMMYWECTBA MWHAOYKLUWOHHDbIX
NMOBEPXHOCTEW

MHAYKUMOHHBbIE NOBEPXHOCTU CNOCO6HbBI 0becneynTb
BbICOYaNLLYO TOYHOCTb Harpesa, u noboe nameHeHve
Temneparypbl NPOMCXOAUT MIHOBEHHO. [TOMMMO 3TOrO
OHM ob6rnagatlT M HEeKOTOPbIMW YHUKaSbHbIMU
BO3MOXHOCTAMMU, He [OCTYMNHbIMW APYrum
nosepxHoctaMm. Hanpumep, dyHkuma Power, npwu
KOTOPOW B TEYEHME HECKONbKUX MUHYT MOLYHOCTb
OLHOMO nomns Harpesa, UENUKOM WU  YacTUYHO,
nepeknabIBaeTCs Ha COCEOHHOH0.

MHAYKUMOHHbBIE NOBEPXHOCTN OObIYHO HAarpeBalTCs He
SonbLue Yyem o 60 °C 1 nocne BbIKNIOYEHUS OCThIBAET
BCEro 3a 6 MVHyT, BeOb €€ HarpeB NPOMUCXOOUT TONbKO
OT ropsidero gHa nocygbl. [a3oBasa nnuTta, Hanpumep,
OCTbIBaET 3a 24 MUHYTHI, a anekTpuyeckas —3a 50.

Mpy rotoBKE Ha WHAOYKLUMOHHON MOBEPXHOCTUM He
nosiIBNSETCA AbiMa — MuLLa, Cry4YarHo nonaslias Ha
CTEKITOKePaMMYeCcKyo MOBEPXHOCTb, HE MPUropaer,
Tak Kak HarpeBaTerbHble Mo He U3Ny4yatoT TeNso.

INerkocTb B yxoae: NOBEPXHOCTb abCoOMTHO rnagkas
— 3arpsi3HeHNsIM NOMpPOCTY Herae ckannueaTbes. A Tak
KaK OHa elle W MpakTUYeckn He HarpeBaeTcs, BeCb
yXo[, CBOOUTCS MULLb K NepruogmyeckoMy npoTupaHuio
€€ BNaXKHON TPSINKON.

15
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Safety: there are no open flame, hot burners and
mechanical parts. Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have ferromagnetic properties and
about 60 — 70% of its area should be under the
utensiles. Heating objects which a diameter less than
12 cmis blocked by a special sensor —if you have lefton
the surface a cutlery, they do not become hot — it's no
risk of burns.

Economy: energy consumption is several times less
than that of any other hobs. Touch sensors are made fit
the diameter of the zone of generation of vortex flow by
the size of the bottom of an utensil, if it lies within
acceptable limits.

LOCATION DRAWING
Arrangement of functional assemblies

1. Cooking zone
2. Control panel

CONTROL PANEL

Power Boost key

Upper left cooking zone with display
Lower left cooking zone with display
Upper right cooking zone with display
Lower right cooking zone with display
Timer display

. Timer key

10.Power ON/ OFF

11.-key

12.+ key

13.Child lock

©ONO O AW

EQUIPMENT

HEATING ELEMENTS
14.Cooking zone: @150 mm, 1500 W
15.Cooking zone: @210 mm, 2200 W

16.Cooking zone: @180 mm, 2000W
17.Cooking zone: @180 mm, 1500 W

Minimal diameters of the utensil’s bottom

Forthe cooking zone 14 @120 mm
Forthe cooking zone 15 @180 mm
Forthe cooking zone 16 @140 mm
Forthe cooking zone 17 @140 mm
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Sicherheit: keine offene Flamme, keine erhitzten
Gasbrenner und mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das Geschirr ber die
ferromagnetischen Eigenschaften verf gt, damit sich
die Kochzone eingeschaltet hat, soll die Kochfl che zu
ca. 60 — 70% vom Geschirr bedeckt sein. Die
Erw rming der Gegenstnde vom Dirchmesser
weniger als 12 cm wird vom speziellen Sensor blockiert
—wenn Sie auf dem Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht keine
Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum ist mehrfach
weniger, als bei allen anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Dirchmesser der Zone der
Wirbelstromerzeugung an den Geschirrbodenumfang
an,wenn erinden zul ssigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT
Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Kochzone
2. Bedienblende

BEDIENBLENDE

Leistungserhéhung Power Boost
Obere linke Kochzone mit Display
Untere linke Kochzone mit Display
Obere rechte Kochzone mit Display
Untere rechte Kochzone mit Display
Timerdisplay

. Timertaste

10.Taste EIN/ AUS

10.Taste -

11.Taste +

13.Kindersiecherungtaste

©CRNDO AW

AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

@150 mm, 1500 W
@210 mm, 2200 W
@180 mm, 2000 W
@180 mm, 1500 W

14. Kochzone:
15. Kochzone:
16. Kochzone:
17. Kochzone:

Mindesdurchmesser des Geschirrbodens

Firdie Kochzone 14 @120 mm
Firdie Kochzone 15 @180 mm
Furdie Kochzone 16 @140 mm
Firdie Kochzone 17 @140 mm

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbITOrO MNflaMeHu,
packanéHHbIX KOHMOPOK M MEXaHUYECKMX YacTewn.
HarpeBaTtenbHble MonsA BKMAOYATCs, TOMbKO ecnu
nocynoa obrnagaet eppomMarHUTHbIMU CBOWCTBaMM,
yToObI none BKNtOYMNocb, okorno 60 — 70% ero
nrowiagm AoSMKHO HaxoaMTbCsa nog nocydown. Harpes
npeaMeToB AnameTpoM MeHblle 12 cm Grnokupyetcs
cneumanbHbIM gaTynkoMm — ecnu Bbl octaBunn Ha
NMOBEPXHOCTU CTONOBLIE NPUOOPbI, OHN HE HAaKanATCs —
HEeT p1cKa oxora.

OKOHOMMYHOCTb: NOTPebNeHne 3HePrn B HECKOIbKO
pa3 MeHblle, YeM Yy NobbIX APYrMX MNOBEPXHOCTEMN.
CeHcopHble AaTyukM moacTpavBaloT AMaMeTp 30Hbl
reHepaumMm BUXPEBbLIX MOTOKOB Mog pasMep AHa
nocyabl, ECNv OH NEXUT B AONYCTUMbIX Npeaenax.

BHELLHWW BUA
MpumepHoe pasmeLlieHne hyHKLMOHANbHbIX Y310B

1. HarpeBatenbHoe none
2. lMaHenb ynpasneHus

NAHEIb YNPABJIEHUA

INoBblweHne moLHocTn Power Boost

BepxHee neBoe HarpeBaTernbHOe Morie ¢ AVUCTNeem
HwxkHee neBoe HarpeBaTernbHOE nore ¢ AUCNeeM
BepxHee npaBoe HarpeBarersHoe nore C AMCTieemM
HwkHee npaBoe HarpeBaTerbHOE MNosie C AUCTITIEEM
[Oucnnen Tanmepa

. KHonka tanimepa

10.KHonka BKJ1/ BbIKI1

11.KHonka -

12.KHonka +

13.KHonka 3awuTta ot aeten

©EOND ;AW

OBOPYONOBAHUE
HATPEBATEJIbHbIE SJIEMEHTbI

@150 mm, 1500 BT
@210 mm, 2200 BT
@180 mm, 2000 BT
@180 mm, 1500 Bt

14. HarpeBaternbHoe none:
15. HarpeBatenbHoe none:
16. HarpeBatensHoe norne:
17. HarpeBatenbHoe none:

MuHumMmanbHble AnamMeTpbl AHa nocyAabl

Onsa HarpeBaTensHoro nona14 @120 mm
Anga narpesaTtensHoro nona1s @ 180 mm
Anga HarpesaTtenbHoro nona16 & 140 mm
Ana narpesatenbHoro nona17 & 140 mm

17
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USAGE

COOKING ZONES CONTROL
Switching the Touch Control ON/ OFF

After mains voltage is applied the control initializes for
approx. 1 second before itis ready for operation.

After a reset all displays and LEDs glow for approx. 1
second. When this time is over all displays extinguish
and the controlis in the stand-by mode.

e Touch the ON/ OFF key 1 to turn on the hob’s
control.

It comes a sound signal. The displays of the heating
fields and of the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic control remains
activated for 20 seconds.

If no cooking zone or timer selection follows within this
period of time, the electronic control automatically
switches back into the stand-by-mode.

If a cooking zone has residual heat, the display shows a
symbol H, 3.

If the child lock feature was active when switching on,
the timer display shows a symbol Lo, 4 — locked (also
referto Key lock).

When the Touch Control is ON it can be switched-OFF
at any time by operating the ON/ OFF key 1. This is
also valid if the control has been locked (activated child
lock feature).

The ON/ OFF key 1 has always priority in the switch-
OFF function.

When the control is ON it automatically switches-OFF
after 1 minute if no cooking zone or select key has been
operated within this period of time.

If a cooking zone has been selected with heating level
0,in 10 seconds it will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s bottom is less than 12 cm,
or it does not have ferromagnetic properties, i. e. can
not be heated on induction hob, on the display of the
corresponding heating field will blink symbol 5, “.
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BENUTZUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG
EIN/ AUS-Schalten der Touch Control

Nach Anlegen der Netzspannung initialisiert sich die
Steuerung fur ca. 1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1 Sekunde alle
Displays. Nach Ablauf dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die Steuerung befindet sich
im Stand-by Zustand.

e Beriihren Sie die EIN/ AUS-Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal. Alle Kochzonen-und
Timerdisplays zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-schalten fir 20
Sekunden aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine Timer- oder
Kochzonenanwahl statt, geht die Elektronik
selbstandig wiederin den Stand-by Zustand.

Sollte eine Kochzone den Status »Heiss« besitzen,
wird ein statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des Einschaltens die
Kindersicherung noch aktiv sein, wird auf Display das
Lo Symbol, 4 (wie locked) angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betatigung der EIN/ AUS-Tasten, 1 EIN-
Zustand der Steuerung lalt sich die Touch Control
jederzeit wieder ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert wurde.

Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der Ausschalt-Funktion
immer Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus dem Ein-Zustand nach
1 Minute. selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit keine
Kochzone aktiviert oder eine Selekttatste betatigt
wurde.

Wenn eine Kochzone mit Kochstufe 0 ausgewahlt
wurde, in 10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des Geschirrbodens weniger
als 12 cm betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften nicht verfugt bzw. auf
dem Induktionskochfeld nicht erwarmt werden kann,
wird auf dem Display der entsprechenden Kochzone
das Symbol 5, blinken.

RU
NCMNOJIb3OBAHUE

YMNMPABJNIEHUE HATPEBATEJIbHbIMU MOJIAMA
BkntoyeHue/ BbikntoyeHue

Mocne nNOAKNIYEHUS K CETU CEHCOPHbIW
nporpammaTtop UHULManu3npyeTcsi NpuMepHo 1 cek.,
npex[e YeMm OH roTOB K 3KChyaTauum.

Mocne BkMYeHUs BCe AUCMNEN ropaT npumepHo 1
cek. Mo ncrteyeHnn aToro BpeMeHn Bce ANCNIEN raCcHYT
W nporpamMmaTop nepexoauT B PexumM OXuoaHus
Stand-by.

e KocHutecb kHonku BKJ1/ BbIKJIT 1, 4TOObI
BKITOYUTb MporpammaTtop.

PaspgaeTca 3BykoBow curHan. Ha pgucnneax
HarpeBaTesbHbIX Mofen 1 TaMepa ropsit CUMBOSbI 2 (-).

OneKTpoHMKa OCTaeTCs akTUBUPOBAHHOW B TeveHnn 20
CEKyH[, nocrie BKIHYEHNS.

Ecnv B TeYeHUM 3TOr0 BPEMEHU He MNPOUCXOAUT
BblbOpa HarpeBaTenbHOro nons wnu Tarnmepa,
nporpammaTtop aBTOMaTM4eCcKM CHOBa NEepexoauT B
PEXUM OXMAAHUS.

Ecnu kakoe-nnbo none ropsuee, BbICBETUTCA CUMBOIT
H 3.

Ecnu 6bina aktuBmMpoBaHa 6noknpoBka OT AeTEN, TO BO
BpEMS BKIIOYEHMSA Ha OuUChfee BbICBETUTCA CUMBOII
Lo, 4 (locked - 3abnokmpoBaHo) (cm. BrnokMpoBKa
KHOMOK).

Mocpencteom Bo3genctaus Ha kHornky BKI/ BbIKI,
1 Npu BKIIKOYEHHOM NMporpaMmaTope, HarpeBaTenbHYO
NMOBEPXHOCTb MOXHO B JIH0OOM MOMEHT BbIKITHOYUTD.
OTO [OEeNCcTBUTENbHO Aaxe npu BKIHYEHHOMN
OnoKMpoBKe OT AETEN.

KHornka BKIJ1/ BbIKJ1, 1 umeeT npuoputeT npwm
BbIKIMIOYEHUN.

MporpammaTtop aBTOMaTUYECKM BbIKNOYaeTcs Yyepes 1
MVH., €eCnn 3a 3TO BpeMs He ObiNno akTUBMPOBAHO
HUKaKoe More Unn kakasi-nbo KHomka Bbibopa.

B cnyyae ecnu none BbiGpaHO, HO HaxoguTca B
nonoxeHuun 0, yepes 10 cek. nponcxoanT AeakTneauus
nons.

Ecnun gnameTtp gHa nocyabl MeHbLUE 12 CM UK OHa He
obnapgaet cdeppoMarHUTHbIMA CBOMCTBaAMU, T. €. HEe
MOXET BbITb Harpeta Ha MHAYKLUWOHHOW NOBEPXHOCTH,
TO Ha gucnnee COOTBETCTBEHHOIMO HarpeBaTeribHOro
nons 6yget muratb cumeon 5, -,
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Switching a cooking zone ON and OFF

If the control is ON the respective cooking zone can be
selected by operating a cooking zone select keys 1, 2,
3 or 4 of the respective cooking zone.

System Comfort

For a more comfortable control during the turning on of
a cooking zone is setted a heating level 5.

By means of the buttons 5 and 6 (+ and -), the
increasing and decreasing the heating level occurs at
the level 5. If you hold the button 5 (+) heating level
varies from 5 to 9. If you hold the button 6 (=) heating
level varies from 5t0 0.

When you change a heating level of the field on the
display flashes a corresponding digit.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must already be activated in
this case it shows an indication of the corresponding
heating level.

» Touch the keys 5 and 6 (+ and -) at the same
time.

The cooking zone turns offimmediately.

Residual heatindicator

If the temperature of the cooking zone is still high (and a
burn risk still present) after it has been switched off, the
correspondent display for the zone will indicate the
symbol H, 7 (residual heat).

The letter will only switch off when the burn risk is no
longer present (below 60 °C).
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Einschalten/ Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Bedienung der Kochplatte eingeschaltet
ist, kann die beliebige Kochzone durch das
BerUhren auf die Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 1,2, 3 oder 4 eingeschaltet werden.

System Comfort

Fir noch komfortabelere Bedienung wahrend der
Einschaltung einer Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten 5 und 6 (+ und -)
Leistungsreduzierung bzw. Leistungssteigerung
geschieht ab der Stufe 5. Beilangem Driicken der Taste
5 (+) andert sich die Leistung von 5 bis 9. Bei langem
Dricken der Taste 6 (=) andert sich die Leistung von 5
bis 0.

Bei der Leistungsénderung der Kochzone blinkt auf
dem Display die entsprechende Ziffer.

Sofortiges Ausschalten der Kochzone
Die Kochzone muss eingeschaltet sein, dabei leuchtet
die Indikation der entsprechenden Leistungsstufe.
» Beruhren Sie gleichzeitig die Tasten 5 und 6 (+
und-).

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwarmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone noch so heil, dass
man sich daran verbrennen konnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das Restwarme-Symbol H, 7
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn die Temperatur unter
60 °C gesunkenist.

RU

BknroyeHue/ BbiknoueHre HarpeBaTeibHOro Nnosns

Korga ynpaBneHne nNOBEPXHOCTLIO BKIIOYEHO, Noboe
HarpeBaTenbHOE TMofie MOXET ObiTb BKIHOYEHO
nocpeacTBOM KacaHWs OO KHOMKM Bbibopa
cootBetcTBytowerononsa 1,2, 3vnnn 4.

Cuctema Comfort

[nsa 6onee KOMMOPTHOrO YynpaBneHWst BO Bpemsi
BKIIIOMEHUSI HarpeBaTeribHOro Nossi ycTaHaBnMBaeTcst
cTeneHb Harpesa 5.

Mpy BO3AENCTBUM HA KHOMKN 5 1 6 (+ 1 =) yBenuyeHne
N yYMeHblLUEHMEe CTeneHn Harpesa, MPOUCXOAUT C
ypoBHs 5. Tpu yoepxaHun kHonkm S (+) creneHb
HarpeBa MeHdeTca B npegenax ot 5 go 9. lMpwm
yaep>KaHUn KHOMkn 5 (=) cteneHb HarpeBa MeHSAETCS B
npenenaxotr5100.

I'IpM M3MEHEHNUN CTEeneHW Harpesa nord Ha gucrnnee
HarpesaTesibHOro nonda Mmraet CooTBeTCTBEHHaA LI,I/ICbpa.

HemepneHHoe BbIKNIoYeHWe NoONs HarpeBa

Mone HarpeBa AOMKHO OblTb aKTUBUMPOBAHO NpW 3TOM
CBETUTCA MOKasaHMe COOTBETCTBYIOLLEINO YPOBHS
HarpeBsa.

* HaxmuTte ogHOBpPEMEHHO KHOMKN S 1 6 (+ 1 -).

Mone HarpeBa HeMeOJ1EHHO BbIKITKOYaEeTCA.

NHam KaTop oCcTaToO4YHOro Tenna

Ecnun BbIKNOYEHHOE MOre HarpeBa elle HaCTONbKO
ropsiv0, YTO MOXHO OOXEeYbCs, Ha COOTBETCTBYIOLLEM
3TOMY Nosito gucnnee roput cumeosn H, 7 —octatoyHoe
Tenso.

OTa uvHOuKauus racHer,
onyctunack Huke 60 °C.

ecnu Temnepartypa
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Switching a cooking zone ON and OFF

If the control is ON the respective cooking zone can be
selected by operating a cooking zone select keys 1 and
2 (+ and -) of the respective cooking zone.

Function Power

Use this function to accelerate heating.

The function Power allows to increase power of a
heating zone.

By activation the function Power for the cooking zone 1
a level of heating of the field 2 will be reduced to level 2
and vice versa.

By activation the function Power for the cooking zone 3
a level of heating of the field 4 will be reduced to level 2
and vice versa.

* Choose by touching the keys 1, 2, 3, or 4 a
cooking zone you need.

The indication of the heating level of the corresponding
heating zone blinks.

* Choose a heating level you need by touching the
keysBand 6 (+und-).

* Touchthekey 7, Power.

The display of the corresponding cooking zone shows a
symbol 8, P. The function Power is activated.

The function Power function will be automatically
switched off in & minutes after its activation. The heating
levels of the cooking zones are returning to the previous
settings.

« To deactivate the function Power ahead of time,
touch a key of a corresponding cooking zone of 1,
2,3 ordandthenthe key 7 orthekey 6 (-).

Cooking zone

Maximal power, W
Maximale Leistung, W
MakcnmanbHaa MOLWHOCTb, BT

Kochzone Normal Increased
HarpeBaTenbHoe none Normale Erhoht
HopmanbHas MoBbIWweHHan
1 1500 2000
2 2200 2800
3 2000 2600
4 1500 2000
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Einschalten/ Ausschalten einer Kochzone

Wenn die Bedienung der Kochplatte eingeschaltet ist,
kann die beliebige Kochzone durch Beruhren einer
Wahltaste 1, 2, 3 oder 4 der entsprechenden
Kochzone eingeschaltet werden.

Funktion Power - Leistungserh6hung

Diese Funktion wird fir Erhitzungsbeschleunigung
benutzt.

Die Funktion Power erlaubt die Leistung der Kochzone
zu erhdhen.

Bei der Aktivierung der Funktion Power fur die
Kochzone 1 wird die Leistungsstufe der Kochzone 2
aufdie Stufe 2 verringert und umgekehrt.

Bei der Aktivierung der Funktion Power fir die
Kochzone 3 wird die Leistungsstufe der Kochzone 4
auf die Stufe 2 verringert und umgekehrt.

* Wahlen Sie durch Berthren der Wahltasten 1, 2,
3, oder 4 die gewlinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der entsprechenden
Kochzone blinkt.

e Wahlen Sie mit Hilfe der Wahltasten 5 und 6 (+
und =) die gewlinschte Leistungsstufe.

e Berilhren Sie die Wahltaste 7, Powert.

Auf dem Display der entsprechenden Kochzone
erscheint das Symbol 8, P. Die Funktion Power ist
aktiviert.

Die Funktion Power wird automatisch in 5 Minuten
nach ihrer Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen kehren  zi den
urspr nglichen Einstellungen zurick.

* Um die Funktion Power friih zu deaktivieren,
ber hren Sie eine Wahltaste der entsprechenden
Kochzone 1, 2, 3 oder 4 (nd anschlie end die
Taste 7 oder die Taste 6 (-).

RU

BknroyeHue/ BbiknoueHre HarpeBaTeibHOro Nnosns

Korga ynpaBneHne NOBEPXHOCTLIO BKIIOYEHO, Ntoboe
HarpeBaTenbHOE TMofle MOXET ObiTb BKIHOYEHO
nocpeacTBOM KacaHWs OO KHOMKM Bbibopa
cootBetcTBytoweronons1,2, 3, nnn4.

PyHKuna Power — noBbIWEeHUe MOLWHOCTHU

,D,aHHaFI (*)yHKLI,I/IFI ncnonb3yeTtcd nOnd YCKOpeHUA
Harpesa.

dyHkums Power nos3BonsieT MNOAHATb MOLHOCTb
HarpeBaTenbHOro Noss.

Mpun akTuBauyum dGyHkumm Power ang
HarpeatenbHoro nona 1 creneHb HarpesBa nong 2
YMEHbLLAETCS 40 YPOBHS 2 1 HA0OOPOT.

Mpn akTuBauyum dGyHkumm Power ang
HarpeBaTenbHOro nons 3 creneHb Harpesa nons 4
yMeHbLLaeTCcs A0 YPOBHS 2 1 HA060pOT.

 Bbibepute HeobOxoammoe none Harpesa
kacaHuem go kHornok 1,2, 3, unn 4.

MokasaHue cTenexun Harpeea COOTBETCTBEHHOIo nond
MUraer.

* Bbibepute Heobxogumyio cTeneHb Harpesa
KHONKamMn S 6 (+un-).

e KocHuTtechb go kHonku 7, Power.

[ucnnen cooTBETCTBEHHOIO NOMS NOKa3blBa€T CUMBOJ
8, P . ®yHkuunsa Power akTnBrpoBaHa.

OyHKUMs Power aBToMaTMYeCKM OTKIIo4aeTcs Yepes 5
MUHYT nocrie ee aktueaumu. CTeneHn Harpesa nonewn
Ba3BpaLLaloTCs K NnepBpBOHaYasibHbIM yCTaHOBKaM.

* YT06bI OTKNMHOUNTL PyHKUNIO Power g4ocpoyHo,
KOCHUTECb KHOMKM COOTBETCTBEHHONO MONS
HarpeBa 1, 2, 3, unu 4, a 3ateM KHOMNKy 7 unu
KHOMKY 6 (-).
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Key lock (child safety feature)
To avoid the undesirable use, the hob’s control may be
blocked.
Todothis:
* Touchthekey1.

The device emits a beep. The timer display shows a
symbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all operation of the keys is
disabled, with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been activated before
turning off the hob then by the next turning on the
hob,the child lock will be activated.

Cancelling the child lock
Todothis:

» Touchand hold the key 1 during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several cooking zones after
use the hob, then they will turn off automatically after
elapsing a maximal working time one of them. In this
case the indicators of the corresponding zones show
symbols 4, H.

Power level
Leistungsstufe
YpoBeHb MOLHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)
CTtaHpgapTHOe Bpems paboThl (4acoB)
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Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der unerwunschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes gesperrtwerden.

Dafir:
* Beruhren Sie die Taste 1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf dem Display wird das
Symbol 2, Lo angezeigt.

Solange  die Bedienung gesperrt ist, sind alle
Funktionen blockiert, jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vor dem Ausschalten des
Kochfeldes aktiviert wurde, wird diese Funktion beim
nachsten Einschalten des Kochfeldes weiter aktiv
bleiben.

Tastensperre aufheben
Fardie Aufhebung der Tastensperre:

e Berihren Sie die Taste 1 und driicken Sie darauf
3 Sekundenlang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die Sperre auf allen
Tasten ist aufgehoben.

Automatische Abschaltung Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder mehrere Kochzonen
nach dem Benutzen abzuschalten, so werden die
Kochzonen nach Ablauf der maximalen Einschaltzeit
einer von ihnen automatisch abgeschaltet. In diesem
Fall wird auf den Indikatoren der entsprechenden
Kochzonen das Symbol 4, H erscheinen.

RU

BrnoknpoBKa KHOMOK (3awwuTa oT eTen)

Bo wus3bexaHne HexenatenbHOro mnosfib3oBaHuA,
ynpaBneHne MNOBEPXHOCTbK MOXeT OblITb
3abnokunpoBaHo.

[ns atoro:
» KocHuTtecb kHomkn 1.

Mpn aTom pasgaetca 3BykoBoOW curHan. Ha gucnnee
Tanmepa BbiCBeYMBaeTCs cMMBon 2, Lo.

[o Tex nop noka ynpaerneHne 3abrnokmpoBaHO, BCe
YHKUNN 3a0nOKNMPOBaHbI, OOHAKO MOBEPXHOCTb
MOXET ObITb BbIKMHOYEHa KHOMKON 3.

Ecnn GnokvpoBka noBepxHOCTU Obina BKOYEHa
nepen OTK/OYEHMEM MNOBEPXHOCTU, TO Npwu
crnenymoleM BKIIOYEHMU MOBEPXHOCTU OGOKMpOBKa
OyaeT akTnBMpoOBaHa.

CHATHE ONTIOKNPOBKMN
[nsa cHATMA 6rnOKMPOBKN:

* KocHutecb 1 yaepxumsanTe KHorky 1 B TedeHnn 3
CeKyHA.

lMpn aTom pasgaeTcsa 3BYKOBOM curHan. Bce KHomku
pa3broKMpOBaHbI.

ABTomaTuyeckoe otknroveHue Safety Guard

Ecnn Bbl nocrne mucrnonb30BaHUsS MOBEPXHOCTbID He
BbIKITOYUIN OOHO WUIIM HECKOSIbKO HarpeBaTeflbHbIX
nomnen, To NO MUCTEYEHUN MaKCUMasibHOMo BPEMEHMU
BKITIOMEHUSA OAHOro0 U3 HUX MOMSA BbIKNHOYAKTCS
aBTomaTuyeckn. B aTom cnyvae Ha wuHAuKaTopax
COOTBETCTBYOLLMX Nonen nosisutcsi cumeon 4, H.
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Timer function

This function too simplifies operation by not requiring
human supervision during the cooking cycle. Once the
set time on the timer has elapsed, the cooking zone will
be switched off automatically.

If no zone has been programmed, the timer simply
operates as a minute counter (see the section «Using
the timer as a minute counter»).

Using the timer function
» Choose the cooking zone you need, for example
1 by touching the corresponding key.

The indication of the heating level of the corresponding
heating zone 2 blinks.

» Turnon the timer by touching the key 3.

Onthetimerdisplay 4 blinks statement 10.

» Select the cooking time between 0 to 99 minutes
by touching the timer buttons 5 or 6 (+ or -).
Touch and hold down the keys 5 or 6 (+ or =) to
scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative cooking zone
illuminates. Itinforms that timer has been activated.

The timer function will start up automatically in a few
seconds. Note that the timer function applies to the
selected cooking zone only. If diring the timer count
down the cooking zone was switched off, the timer tlirns
off automatically.

Rapid shutdown of the cooking area and relative
timer
» Touch the buttons 5 and 6 (+ and -) at the same
time.

Using the timer as a minute counter

When the timer function is not programmed, the timer
display can be used simply to minute counter. After
elapsing time it emits a sound signal, which can be
turned off by touching any key.

When the displayed time elapses, the cooking zone will
be not turned off.
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Funktion Timer

Auch diese Funktion erleichtert das Kochen, da Sie
nicht mehr die ganze Zeit am Kochfeld stehen missen.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird die Kochzone
automatisch abgeschaltet.

Wird die Funktion Timer flr keine Kochzone
programmiert, kann der Timer wie eine gewdhnliche
Klichenuhr benutzt werden (siehe Kapitel »Funktion
Timer als Kiichenuhr).

Aktivierung des Funktion Timer
» Wahlen Sie eine gewilinschte Kochzone, z.B. 1,
durch Betatigen der entsprechenden Taste ein.

Anzeige der Leistungsstufe blinkt auf dem
entsprechenden Display 2.

e Schalten Sie den Timer ein durch Berthren die
Taste 3.

Auf dem Timer-Indikator 4 blinkt die Anzeige 10.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5 oder 6 (+ oder -)
wahlen Sie die Zubereitungszeit im Intervall
zwischen 0 und 99 Minuten. Fir die
Beschleunigung der Zeiteinstellung halten Sie
die Timer-Tasten 5 oder 6 (+oder-) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem entsprechenden
Display auf, und informiert Uber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer schaltet nach einigen Sekunden
automatisch ein. Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewahlte Kochzone. Wenn wahrend des
Timerlauf die Kochzone ausgeschaltet wurde, dann
schaltet die Funktion Timer automatisch aus.

Sofortige Abschaltung des Kochfeldes und
Funktion Timer

» Beruhren Sie die Tasten 5 und 6 (+ und -)
gleichzeitig.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion flr keine Kochzone gewahltist,
kann sie als gewdhnliche Kichenuhr verwendet
werden. Nach Abladf der eingestellten Zeit erklingt ein
Signalton, das durch Ber hriing einer beliebigen Taste
abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, schaltet die
Kochzone nicht ab.

RU
PyHKUMA Tanmep

OTa (QYyHKUMS Takxe ynpouwaeT npouecc
NPUroTOBMNEHUS, MOCKOMbKY He TpebyeT MOCTOAHHOro
NPUCYTCTBUA Yy HarpesaTeNnbHOW noBepxHocTu. [lo
NUCTEYEHNN YCTaHOBMEHHONO BPEMEHW Mnore Harpesa
aBTOMaTUYECKUN BbIKIIOYNTCS.

Ecnn dyHkumMs Tanmep He Obina BblbpaHa HWM AN
O[HOrO MO Harpesa, OHa MOXeET BbITb CMONb30BaHa
B KayecTBe OObIMHOMO MWHYTHMKA (CMOTpWU pasgen
«DYHKUMSA TaMep B Ka4€CTBE MUHYTHUKA» ).

BknroyeHue pyHKUMM Tanmep
* BbiGepute HyxHOe norne Harpesa, Hanpumep 1,
Ha)kaTueMm Ha COOTBETCTBYHOLLLYIO KHOMKY.

[Moka3aHMe cTeneHM Harpeea MuUraeT Ha
COOTBETCTBYHOLLEM Ancnnee 2.

* Bkntounte Tanmep KacaHnem Ao KHOMKu 3.

Ha gncnnee tanvepa 4 muraet nokasaxue 10.

* C nomoLublo KHornok Tanmepa 5 unm 6 (+ nnn =)
BbibepuTe Bpems NpUroToBeHUs B MHTepBane
mexagy 0 n 99 MuH. [1na ycKkopeHus yCTaHOBKM
BpEMEHN Ha TanMepe yaepXuBanTe KHOMKN 5
nnn 6 (+ nnn-).

3aropaetcs curHanbHas Touka 7 y COOTBETCTBEHHOIro
ancnnes, tHpopmMmupyoLwaa ob akTnsauumn Tanmepa.

PyHKUMA Tanmep BKITYUTCS aBTOMATUYECKN Yepes
HECKOmnbKO cekyHa. PyHKuus Tanmep OTHOCUTCSA
TONbKO K BbIOpaHHOMY nornto HarpeBa. Ecnun Bo Bpemsi
paboTbl Taimepa nosie ObINIO OTKMAYEHO, TO Tanmep
BbIKITIOUYMNTCA aBTOMATUYECKM.

HemenneHHoe oOTKNOYeHMe HarpeBaTesIbHOro
nonsa v pyHKUMU Tanmep
* KocHutech KHOMKOK B 1 6 (+ 1—) OQHOBPEMEHHO.

DyHKUMA TaMep B Ka4eCcTBe MUHYTHUKA

Ecnn aTta dQyHKUMA He wucnonb3yeTcsa Ang
OonpefeneHHoro nons Harpeea, OHa MOXeT ObiTb
Mcnornb3oBaHa B KayecTBe OObIYHOrO MUHYTHMKA. 1o
NCTEYEHNN YCTAHOBIIEHHONO BPEMEHW pasgaeTcs
3BYKOBOW CMUrHasn, KOTOPbIA MOXET ObiTb OTKMYEH
KacaHnem o nobon KHOMKN.

Ecnu yctaHOBNEHHOe Ha MUHYTHUKE BPeMsi UCTEKAET,
rosie Harpeea He BblKI4YaeTcs.
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Setting the minute counter
When the unitis off:

* Touchthe ONkey1.

* Turn on the minute counter by touching the key 2.
On the minute counter display 3 blinks statement 10
(minutes).

* Use the 4 (+) and 5 (-) keys to set the required
time to be counted back.

» Confirmthe adjusted time by touching the key 2.

After the countdown the minute counter emits a sound
signal during two minutes.

+ Stop the signal of minute counter by touching any
key.

When the unit is on and timer for a cooking zone is
activated:

» Choose the cooking zone with activated timer 6
by touching the corresponding key.

» Touchthe 4 (+)and 5 (-) keys at the same time to
turn off the timer.

The decimal point 7 on the cooking zone indicator goes
out, the minute counter display 3 shows 00, the cooking
zone turns off.

* Turnonthe minute counter by touching the key 2.
Onthe timer display 3 blinks statement 10 (minutes).
* Use the 4 (+) and 5 (-) keys to set the required
time to be counted back.

» Confirmthe adjusted time by touching the key 2.

After the countdown the minute counter emits a sound
signal during two minutes.

+ Stop the signal of minute counter by touching any
key.
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Einstellen der Kurzzeitweker
Wenn das Gerat ausgeschaltet ist:
e Berihren Sie die Einschalttaste 1,

e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
BerUhren die Taste 2.

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3 blinkt die Anzeige
10 (Minuten).

* Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-Tasten 4 (+) und 5
(-) stellen Sie die gewtinschte Zeit ein.

» Bestatigen Sie die gewahlte Zeit durch Berthren
die Taste 2.

Nach dem Ablauf der gewahlten Zeit der
Kurzzeitwecker ertont ein akustishes Signal wahrend
ZweiMinuten.

+ Schalten Sie das Kurzzeitwecker-Signal aus
durch Beruhren eine Beliebige Taste.

Wenn das Gerat und der Kochzone-Timer

eingeschaltet sind:

» Wahlen Sie die Kochzone mit eingeschaltetem Timer
6 durch Betatigen der entsprechenden Taste ein.

» Drucken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (+) und 5
(=) umden Timer auszuschalten.

Der Leuchtpunkt 7 auf dem Kochzone-Indikator
erlischt, der Kurzzeitwecker-Display 3 zeigt 00, die
Kochzone schaltet sich aus.

e Schalten Sie den Kurzzeitwecker ein durch
BerUhren die Taste 2.

Auf dem Timer-Display 3 blinkt die Anzeige 10
(Minuten).

+ Stellen Sie mit den Tasten 4 (+) und 5 (-) die
gewlnschte Zeit ein.

» Bestatigen Sie die gewahlte Zeit durch Berthren
die Taste 2.

Nach dem Ablauf der gewahlten Zeit der
Kurzzeitwecker ertdnt ein akustishes Signal wahrend
ZweiMinuten.

+ Schalten Sie das Kurzzeitwecker-Signal aus
durch Beruhren eine Beliebige Taste.

RU

YcTtaHOBKa MUHYTHUKa
Mpwy BLIKNIOYEHHOW NOBEPXHOCTU:
* KocHuTeCh KHOMKM BKMNOYEHNSI NoBepXHOCTN 1.
*  Bknounte MUHYTHUK KacaHneMm 00 KHOMKK 2.
Ha guncnnee muHyTHuka 3 3amuraeTt nokasaHue 10
(MUHYT).

* KHorikamun 4 (+) n 5 (=) ycraHoBuTe Xxenaemoe
Bpems.

* [MogTBepanTe ycTaHOBNEHHOE BPeMsi KacaHueM
[0 KHOMKN 2.

Mocne OKOHYaHUS YCTAHOBIEHHOrO0 BPEMEHU
MWHYTHUK M34aeT 3BYKOBOW CUrHam B TEYEHUU ABYX
MUHYT.

* Bbikniounte curan MUHYTHWKA KacaHuem Ao
000 KHOMKMW.

Mpn BKNOYEHHOW MNOBEPXHOCTU W BKIOYEHHOM
Tanmepe nong Harpesa:

* Bbibepute none ¢ BKMHOYEHHBIM Tanmepom 6,
Ha)kaTuem Ha COOTBETCTBYHOLLLYIO KHOMKY.

*  OgHOBPEMEHHO KOCHUTECH KHOMKOK 4 (+) 1 5 (=)
O5s1 OTKIYEeHNd Tanmepa.

Toyka 7 Ha wvHOWKATOpPE MOMd racHeT, Aucnnen
Tanmepa 3 nokasbiBaeT 00, HarpeBaTenbHoe Morne
OTKIoYaeTcs.

*  BkounTe MUHYTHUK KACaHNMEM [0 KHOMKN 2.
Ha pgucnnee Ttammepa 3 3amuraetr nokasaHue 10

(MUHYT).

* KHorikamun 4 (+) n 5 (=) ycraHoBuTe xenaemoe
Bpems.

* [ogTBEpOUTE YyCTAHOBIIEHHOE BPEMSI KacaHUeM
[0 KHOMKN 2.

Mocne OKOHYaHUS YCTAHOBINEHHOrO0 BPEMEHU
MWHYTHUK M3[aeT 3BYKOBOW CUrHam B TEYEHUU ABYX
MUHYT.

* Bbikniounte curan MUHYTHWKA KacaHuem Ao
OO0 KHOMKMW.
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Deactivating the minute counter function

When the set time has elapsed, an acoustic signal is
emitted for two minutes.

» To stop the sound signal touch any key.

To interrupt the minute counter, proceed as follows:

* Touchthe minute counterkey 2.

* Pressthe 4 (-)keytoresetthetime.

Rapid deactivation of the minute counter
» Touchthe minute counter key 2.
+ Touchthe 4 (+)and 5 (-) keys atthe same time.

The status of all functions remains as described
above.

CARE AND ATTENDANCE

When one makes use of heating elements, we advise
utensils with flat bottom that have the same diameter or
a little bit higher than diameter of the cooking zone.

During using pans suitable for induction from some
manufacturers, some noises may occur which are
attributable to the design of these pans.

Avoid overflows of liquid, therefore when boiling has
happened, or in any case when liquid is heated, reduce
the heat supply.

Don't leave the heating elements turned on without
utensils on the top or with void pots and pans.

In case if you mark even a slight fracture on the
cooking surface, disconnect the electric power
supply immediately and contact to the service
center.
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Abschalten der Kurzzeitweker-Funktion

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont ein
etwa 2 Minuten langes Signal.

« Zum vorzeitigen Abschalten des Signals
berlihren Sie einfach beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der Kurzzeitwecker-
Funktion:

* Berilhren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 2.
e Setzen Sie die Zeit durch Gedrlickthalten der
Taste 4 (=) auf Null zurtick.
Sofortiges Ausschalten der Kurzzeitweker
e Berihren Sie die Kurzzeitwecker-Taste 2.

» Dricken Sie gleichzeitig die Tasten 4 (+) und 5
().

Alle anderen Funktionen bleiben wie oben
beschrieben unverandert.

PFLEGE UND WARTUNG

Far den Gebrauch des Kochfeldes empfehlen sich
Topfe mit flachem Boden und gleichem oder nur wenig
grolierem Durchmesser.

Beim Gebrauch induktionsgeeigneter Topfe einiger
Hersteller konnen Gerdusche auftreten, die auf die
Bauart dieser Topfe zurickzufihrensind.

Vermeiden Sie das Uberlaufen von Flissigkeiten,
indem Sie nach Erreichen des Siedepunkts oder
Erhitzen der Flussigkeit die Warmezufuhr zurlick-
schalten.

Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Topf oder mit
leeren Topfen eingeschaltet.

Sobald ein Rib in der Oberflache sichtbar wird, ist
das Gerat sofort vom Versorgungsnetz zu trennen
und melden Sie sich in das Servicezentrum.

RU

OTKnoYeHne (PYHKLUN MUHYTHUK

Mo ncreyeHumn YCTaHOBJ1IEHHOIO BpeéMeHn B Te4eHne 2
MWHYT nogaeTcd 3ByKOBOl7I curHarn.

* YT106bI 3BYKOBOW CUrHan npepeaTtb, KOCHUTECH
noBON KHOMKMU.

Ecnn MWHYTHUK OO0J1XeH ObITb BbIKMIOYEH [O0
NncTe4eHmnd yCtaHoOBITIEHHOIO BpeMeHu:

» KocHuTeCb 40 KHOMKM MWHYTHUKA 2.

* YpoepxuBad kKHonky 4 (-),
yCTaHOBIEHHOE BPEMSI Ha HOIb.

cbpocbTe

HemeaneHHoe OTKNIOYEHME MUHYTHUKA
* KocHuTeCb [0 KHOMKM MUHYTHMKA 2.
*  OpHOBpPEMEHHO KOCHUTECH KHOMKOK 4 (+) 1 5 (-).

Bce ppyrme dyHKUMM OCTalOTCA, Kak OMucaHo
Bbille, HEU3MEHHbIMM.

OBCINYXUBAHUE NYXoa

PeKomer,yeTcg npumeHeHne nocyabl € NOCKMM IHOM
n pasmMepomMm oAMHaAKOBbIM UK JTULLb HEe3HaYUTerbHO
oonbLwnm, Yem caMmo HarpeBaTesribHoe rnorsie.

Mpwv ynoTpebrneHnn HEKOTOPbIX KacTpHosb, MPUFOAHbIX
ANS UHOYKUMOHHbBIX NOBEPXHOCTEN, B 3aBUCUMOCTU OT
NPOU3BOAMTENSA W TUNA KOHCTPYKUWUM MOTYT
NosIBNSATLCS  LWYMbl, OOYCNOBMEHblE KOHCTPYKLMENn
3TUX KACTpPHOSb.

N3berante BbIGeraHms XXMAKOCTU, YMEHbLIAdA N0 Mepe
€€ 3aKunaHunsl ypoBEHb MOLLHOCTM HarpeBaTenbHOro
nonsi.

He octaBnsnte BKMNIOYEHHbIM HarpeBaTterbHOe Mone
©e3 nocyabl UM co CTOSILLLEN HA HEM NMYCTOW NOCYA0N.

B cnyvyae, ecnu Bbl 3ameTute paxe
He3HaYnTenbHYK TpeWwuHy Ha CcTekno-
KepaMn4yeckon MOBEpPXHOCTU, TOTYAC OTKIIHYUTE
BapO4YHY MNOBEPXHOCTb OT 3JIEKTPOCETU U
obpaTuTechb B CEPBUCHbIN LLEHTP.
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Maintenance

First of all remove stray food bits and grease drops from
the cooking surface with the special scraper. Then
clean the hot area as best as possible with cleansing
agent and a paper towel, then rinse again with water
and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic material which have
inadvertently melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be removed immediately
from the hot cooking area with the special scraper. This is
to avoid any possible damage to the surface o f the top.

Under no circumstances should abrasive sponges or

irritating chemical detergents be used such as oven
sprays or spotremovers.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance, the user should
ensure:

» Alternate check and maintenance of cooking hob,

» Cyclicinspection by the customer service once in
two years after the warranty has expired,

* Repair of faults.

Note. Care and servicing as well as all kind of
reparations are to be carried out by authorized
personnel only.

working order and correct operation of the
appliance. If the customer service is called
B | because of an operating mistake, the servicing
costs are carried by the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-observance of the given
instruction are not approved.

' Attention! The user is responsible for good

In case of adamage:

» Disconnect the appliance from the power supply,

* Contact the Customer Centre or another
authorized organisation to order the servicing
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Instandhaltung

Vor allem Essensreste und Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber entfernen. Danach
die warme Flache mit Reinigingsmittel und
Klchenpapier saubern, dann mit Wasser abwaschen
und einem sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie, Plastikgegenstanden,
Zucker oder stark zuckerhaltigen Speisen missen
sofort von der warmen Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um madgliche Schaden der
Plattenoberflache zu vermeiden.

Auf keinen Fall Schwamme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von aggressiven
chemischen Putzmitteln wie Fornospray oder
Fleckenreinigern vermeiden.

Periodische Besichtigung
AulRer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

+ Periodische Uberpriiffung und Wartung von
Kochfeld,

» Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei Jahre
das Kochfeld vom Kundendienst durchsehen
lassen.

» Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung. Alle oben angefuihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen miissen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

Achtung! Der Benutzer ist fur den einwandfreien
Zustand des Gerats und die fachgerechte
Benutzung verantwortlich. Wenn der
m | Kundendienst wegen eines Bedienfehlers
gerufen wird, ist der Besuch auch wahrend der
Garantiezeit kostenpflichtig.

Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nichtanerkannt.

Beijeder Stoérung:
» Stromversorgung abschalten,
+ Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center bzw. eine andere Organisation,
die entsprechende Rechte hat).

RU

Yxon

Mpexne Bcero yganute C MNOBEPXHOCTUM CKpebKkom
OoCTaTKM NUWM M Kannu Xupa, 3aTtem Tennyto
NOBEPXHOCTb OYUCTUTE candeTkon n cneumanbHbIM
CpeacTBoM, OOMOMTE YMCTOW BOOOM W MNPOTPUTE
HaCyX0 YNCTOWN MATKOW TPSAMNKON.

Cneabl antoMmnHneBow honbrn, Nnactuka, caxapa unm
caxapocojepxawen nuuwum [JONXHbl OblIThb
HEMEONEHHO yadaneHbl CcKpebkom C ewé Tennon
NMOBEPXHOCTU, 4YTOObI M3BexaTb BO3MOXble
NnoBpeXaeHnsi NOBEPXHOCTM.

Hun B KOem criyyae He MCnonb3ynuTe And 3TUX Lienen
MoYarnku unu rpybble Tpsanku. Msberante npyumeHeHus
XMMWUYECKN aKTMBHbLIX YUCTAWUX CPEACTB Kak,
Hanpumep, NATHoyAanuTenb.

Mepuoaunyecknin ocmoTp

Kpome onepauui cBA3aHHbIX C TEKYLUMM YXOAOM 3a
BapO4YHOWN NMOBEPXHOCTLIO, Crieayer:

* [pou3BoanTb nepuognyeckme nNpoOBEPKU
MCNPaBHOCTU OpPraHoOB ynpasneHuss n paboumx
Y310B BapO4HOM NOBEPXHOCTH,

* [locne ucrteyeHunst cpoka rapaHTum, No KpamHen
Mepe oauH pa3 B ABa roga, cregyeT nopyyvvTb
CEPBUCHOMY LIEHTPY NPOBEAEHNE TEXHUYECKOTO
OCMOTpa BapO4HOM NOBEPXHOCTH,

* YcTpaHsiTb 0GHapYyXeHHble HEUCMPaBHOCTH.

MpumeyaHne. Bce peMOHTbI M onepauuu no
perynupoBKe, OONXHbl NMPOU3BOAUTLCA
CEpBUCHbLIM LEHTPOM MUNU MOHTEpPOM,
obnagpawwMm cooTBeTCTBYylWemn
KkBanudukaumen.

BHumaHue! [lonb3oBaTenb oTBe4vYaeT 3a
6e3ynpeyvHoe cocTosiHue npubopa u npaBurbHoOE
obcnyxuBaHue. Ecnum no npuyuHe
B |HenpaBWUITbHOTO OOCNYXMBAHUS BbI3bIBAETCS
cnyx6a CepucHoro LleHTpa, BbI30B nnaTtHbIR,
Jarke Npu eLLé AeNCTBYIOLLEN rapaHTUu.
lMornomkn, KoTopble Bbi3BaHbl HecobnoaeHnem
HacTogdLwen MIHCTpyKUUK, HE NPU3HAOTCS.

B cnyyae ntobon HencnpaBHOCTH, CrieayerT:

* OTKN0YUTb 3MEeKTponuTaHue BapPOYHOM
NMOBEPXHOCTH,

+ 3aaBuTb 0 HeobxogMmmMocTum pemMoHTa (B
CEepPBUCHLIA LIEHTP WUMX OPYryio OopraHu3auumio,
obrnagaroLLyto COOTBETCTBYLL MMM MpaBamm).
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RESPECT FORTHE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has been
printed on chlorine free bleached paper or recycled
paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is ecological
and can be re-used orrecycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with your
appliance in an environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates
that this product may not be treated as household
waste. Instead it shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop where
you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann gesammelt
oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur Reduzierung
des Rohstoffverbrauchs und des Volumens von
Industrie- und Hausmiill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an
einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
lhrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, Ilhrer
Mullabfuhr oder dem Geschaft, indem Sie das Produkt
gekauft haben.

RU
OXPAHA OKPYXAIOLWEW CPEQbI

B kauyecTBe Bknaga B oxXpaHy OKpy»KatoLLen cpeabl, BCs
OOKYMeHTaLmMs K 3TOMY YCTPOMCTBY Obina HanevyataHa
Ha OTOeneHHOW, He coaepXalwewn xnopa wunn Ha
NPUrogHoOM KO BTOPMYHON nepepaboTke Bymare.

W npu n3rotoBneHnn ynakoBku Gbin caenaH akueHT Ha
cobnoaeHne HoOpM MO OXpaHe OKpyKatoLlen cpepnbi.
OHa Takke MOXeT ObiTb BTOPUYHO NepepaboTaHa,
NOCKONMbKY W3rotoBneHa u3 6es3BpedHbIX AN
OKpY>KatoLLiel cpeabl MaTepuarnos.

Bo3MoxHOCTb NepepaboTky yrnakoBOYHOro MaTepuana
3HAYUTENBHO CHWXAeT Kak noTpebrneHve npupogHo-
CbipbeBbIX pecypcoB, Tak M ob6GpasoBaHue
NPOMBILLNIEHHOTO 1 BLITOBOrO Mycopa.

YTunusauusa YyNnaKoBKU

YTUnnanpynte ynakoBky Mo BO3MOXHOCTM ©Oonee
3KOMOMM4YHO.

BTropnyHasa nepepaboTka matepuanoB 4SS YNakOBKM
9KOHOMMUT CbIpbe N YMEHbLLIAET KONMYeCTBO MyCOpa.

YTunusauus ctapbix npubopos

Takon cuMMBON Ha nNPOAYKTE WM €ro YynakoBke
yKasblBaeT Ha TO, YTO STOT MPOAYKT, MO npuxody B
HEerogHoCTb, Henb3s paccMmaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHWIA Mycop, ero cregyet caaTtb B MyHKT cbopa
SMEKTPUYECKNX U 3BMEKTPOHHbLIX YCTPOWCTB, ANS UX
BTOPUYHON NepepaboTKu.

Bawwnm B3HOCOM B MpaBUbHYIO YTUINM3aLMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awmuiaete OKpyxawwy cpegy U
3gopoBbe Bawwnx ©6nun3kmx. HenpaBunbHas
yTUnu3auna yrpoxaeTt oOoKpyXawlwen cpege u
300pPOBbIO.

[anbHenwne ceBedeHuss O BTOPUYHOWM MepepaboTke
3TOro npoaykta Bbl mMoxeTe nony4ntb B ropoACKOW
agMuHucTpauun, cnyxbe BbiBO3a Mycopa unuM B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynnnmn aToT NPOaYKT.
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YCNOBUATAPAHTUMN

MapaHTUs Ha ucnpaBHOe AencTBue npubopa AencTBuTenbHa Ha nepuod 12 mMecdueB CO AHS MOKYMNku npubopa
(mogTBEpXOEeHa OTTUCKOM NeYaTtu MyHKTa PO3HUYHOW MPOAAXM U MOANMChI0 MpoAaBua).

. (Dl/lpMa-I/ISI'OTOBVITeJ'Ib obecrneymBaeTr 6e3BO3ME3HbIN PeMOHT B Cliy4vyae 06Hapy)KeHVIﬂ B FapaHTVIVIHbII?I nepwunon

3aBOACKNX AedeKTOoB (HECOOTBETCTBYOLLAA KOHCTPYKLUNSA, MOHTaX, AeeKTHbIe MaTepuanbl U UICMOSNTHEHME).

. HaHHag rapaHTuA pacnpoCcTpaHAETCA TONbKO Ha n3genna ncnob3yrwmnecda B HEKOMMEPYECKUX, NTNYHbIX, CEeMENHbIX Unn

JoMallHux uenax. B NPOTMBHOM CIny4ae, rapaHTVIIZHbIVI CpPOK cocTaBnseT 4 mecsiLia C MOMEHTa np|/|06peTeH|/|9|.

[apaHTUIHBIA PEMOHT BbINONHseTCa GecnnaTHo (BKoYasi CTOMMOCTb paboT, MaTteprarnos 1, NpyM HeobXoaAMMOCTU U C
y4eTOM [JeNCTBYIOLLEro 3akoHoAaTenbCTBa, MEpPeBO3KW) YMONMHOMOYEHHOW CEpPBMCHOWM KOMMaHWen Ha [AoMmy Y
noTpebuTens nnm B MacTepckom, N0 YCMOTPEHUIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

. JltoGble npeTeH3nnm no Ka4vecTtBy wusgenma paccMaTtpmBalrdTCA TOJIbKO TMOCNe nNpoBEepKM KadveCTtBa wmsaenua

yI'IOJ'IHOMO'«-IeHHOIZ CepBMCHOVI KoMMaHuemn n npu HeobX0oAMMOCTU Bblgayum nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro 3aKIto4eHN4.

. ObmeH r|p|/|6opa Ha cBOOOAHbIV OT ,Cl,e(beKTOB B Te4yeHne FapaHTMVIHOFO CpPOKa OCyLWeCTBIIAETCA TOJIbKO B TOM Cliy4ae,

€CIM Ha OCHOBaHWM 3aKIHYEeHUs 3KCepTa HEBO3MOXKHO MPOU3BECTU PEMOHT UMM ecnv nocne 3-x peMOHTOB Mpubop
OCTaeTCsi HeUCnpaBHbIM.

. ObmeH np|/|6opa Ha I/ICI'IpaBHbII;I npon3BoOANT TONbKO OpraHn3auund, npogasLLlad ToBap.

. OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOSLLEN rapaHTum orpaHn4mBaeTCsd, eCclin MHOEe He ornpeneneHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodLleM JOKYMEHTE obsizaTtenbcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACNMPOCTPAHAETCA:

1.
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Ha wagenusi, oTkasbl M HEWUCNPaBHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMOPTHLIMU MOBPEXAEHUSIMU, HEMNpPaBUIbHOW
YCTaHOBKOW, HEBPEXHBIM OBpaLLeHneM UMM MITOXMM YXOAOM, NMOAKIIOYEHEM K HEMPABUITbHOMY HaMPSPKEHNIO MUTAHNS,
NCMOMb30BaHNA HEPEKOMEHOOBAHHBIX YNCTALLMX M MOKLLIMX CPEACTB, HecobnodeHem npunaraemMmoin MHCTPYKLUMK Mo
SKCMyaTauuy UM ecnv nsgenue noaeBepranocb PEMOHTY UMM KOHCTPYKTUBHBIM M3MEHEHUSIM HEeYNorTHOMOYEHHbIMU
nMuamMu, UNv ecnu yaarnex, He pa3GopymnB UMK U3MEHEH CepUnHbBIN HOMep U3Aenus.

Ha napenus, aKcnnyatnpoeasLumnecsd C HeyCTpaHeHHbIMN HEOQOCTAaTKaMn U npoxogmseLlne TeXHNUYeCKoe O6CJ'Iy)KI/IBaHI/Ie
B KOMMaHUAX, He ABNALWNXCA HALWMW YNOJTHOMOYE€HHbIMW CEPBUCHbBIMU KOMNaHNAMMWN.

Ha HEWCNpaBHOCTU, KOTOPbIE€ BbI3BaAHbl HE3aBUCALLMMW OT NpPoOU3BOOUTENA TMPUYMHAMKU, TaKMMW KakK: nepenagbl
HanpsaXeHuna nntaHna, AsrneHna npnpoabl CTUXMIHbIE 6eacTBus, noXxap, AomMallHne U gukme XBOTHble, HACeKOMble U
T.N.

Ha cTteknsiHHble U KepamMmun4yeckme noBepxHOCTU, a TakKKe BHELUHMe 3rnemMeHTbl U3 niacTtMacc B criy4vae, eciu D,e(beKT
HaCTynusm no BMHe norib3oBaTternd, nocrie nognncaHua I'IOTpe6VITeJ'IeM aKTa npuemMKkn-coayn.

Ha LapanuHbl, TpeLHbI N aHalrmorm4yHble MexaHn4eckme BHeLHE NoBpeXaeHnA, BO3HUKLLME B NMpoLiecce SKCriiyataunn.
Ha Takne noBpexneHud netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbLIX CyLlEeCTBEHHO Bbille 00ObIYHOM Mo XapaKTepy nx aKkcniyartauu
NI KOTOPble NpounsoLwnn B pesyrnbrate eCTeCTBEHHOIo n3Hoca, ( BKIo4aaA pacxodHble MaTepI/IaJ'IbI) TakKunX Kak: namnbil,

CbMJ'IprbI NT. M., NnepemMmellaemMble Bpy4HHYH nNiiactMmaccoBble AeTalln.

Ha Takve Buabl pa60T KaK perynmpoBka, 4nCTKa u I'IpO‘-II/IVI yxo4 3a usgenuem, 0FOBOp8HHbIl71 B MHCprKLI,I/IM no
aKcnnyataumu.

. A Takxke no Apyrmm npmynHam, BO3HUKLLIMM MO BUHE MOKynaTena n He Bbi3BaHHbIMW 3aBOAOM-U3roTOBUTENIEM — MOTYT

YCTPaHATLCS UCKITIOUUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.




FAPAHTUUHbINA TAJIOH

(Ne. cooTBeTCTBYET HOMEPY annaparta, CMOTPU Ha 3agHel CTpaHuLe OBNOXKN HAaCTOALLEN MHCTPYKLMK)

D,aHHbIe FapaHTI/II7IHbIe obsi3aTenbCcTBa He orpaHn4mBaroT onpeneneHHble 3aKOHOM rMpaBa n0Tpe6|/|Tenel7|

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuobpemeHuemM 6bImoeoli mexHUKU omiau4Ho20 Kka4yecmea!

Moxanylicma 03HakoMbmech ¢ HaCMOoSUWUM 2apaHmMUliHbIM ceudemesibemeoM U pociedume, Ymobbl OHO BbIIo NPasUIbHO 3aroIHEHO
u umersio wmamn mazasura. lpu omcymemeuu wmamna u damel npodaxu eapaHmuliHbil CPOK UCHUCISeMCsi ¢ MOMeHma u320moeieHusi
usdenus. TwamernbHO nposepbme 8HewH Ul 8ud u3desnusi, 8ce npemeH3uu o eHewHeMy audy npedusensalime npodasuy npu NPUHIMUU
moeapa. CoxpaHsitime eapaHmuliHbIl masioH U Yek Ha npodaHHoe usdesue. 1o gonpocam HermosIHo20 KoMrnekma u30esiusi U e20 3aMeHb]

obpauwjalimeck 8 Mopaosyro opaaHu3ayuro.

Ona ycTtaHOBKW, NOAKMIOYEHUA U NO BCEM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCnyXuBaHUEM,
obpawaTtbcA TONbKO B aBTOPU3UPOBaHHble CepBUCHble LUeHTpbl. Mogpo6GHas uHdpopmauus o6
YNONMHOMOYEHHbIX Ha 06CIyXMBaHMNE U PEMOHT CEPBUCHbLIX LieHTpaX npunaraeTcs otaerNbHbIM CTUCKOM.

MbI coxpaHsaem 3a cobol rnpaeo 8HOCUMb U3MEeHEeHUS 8 KOHCMPYKU UK Uuliu mexHOos/102uro U320moesieHUuUs. .
Takoeble U3MeHeHUSs He e/ileKym obsizamesibcme no U3MeHeHUo umu ynydyweHuro paHee 8birnyweHHbIX usodenud.

OTMETKA O MNMPOOAXE:

O AnekTpuyeckas nnuita O XonoausbHUK

O Ma3oBas nnuTa O CTupanbHas MaluuHa
U3OEJIME O BctpamBaemasi nOBEpXHOCTb O NocyoomMmoeyHasa MalumHa

O BcTtpanBaemas gyxoska O KyXOHHbI BO30YyXOO4YNCTUTESb

O MukpoBonHoBas neyb

1 LoY x 1= 1 | SRR RRRPRTRRR
SABOACKOM NO: ...
Ha3BaHME MAra3MHA: ..............coooviieieeeeeceeeeeeeeeee e,
TeIEMIOH: ..o e

daTta npogaxu: « » 20 r.

CBEOEHUA Ob YCTAHOBKE:

YcTtaHOBREHO: « » 20 r.

Bnap.eneu, (PAMUMUS, VIMSI, OTHECTBO) vernvenreeneeeneeseensesssensessseesesnseesssnseensenssnns
ALPEC, TENMEMOH. ........oooiiiiiiiieeeeeeee e
MOoANNCH BRAAENBLA ...
MaCTep (PAMUIINS, IMST, OTUECTBO) +aeenrreenneeeenseeenneeenneeennscennesessesesnasesnssennssennes
OPF. YCTAHOBLUMK. .......c.oooiviiiiieiieeeeeee ettt e eeaee e,
MOANMMNCH MACTEPA ...

W3penne npogaHo B 3aBOACKOWN ynakoBke unn nposepeHo B MOeM NMPUCYTCTBUMN, MHCprKLI,Mﬂ No akcnnyartauum nony4veHa. C
npasunnamm aKkcnnyataunn O3HaKOMIEH. I'IpeTeH3vu7| no BHeWHeMYy BMaOYy U KOMNIIEKTHOCTU HE UMEID.

MoANUCH MOKYMATESIA ...
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MpeacraButenscTBO ( ZAaiser B Poccumn no cepBUCHOMY 06CnyXMBaHuUIO U paboTe ¢ noTpebutensmu:
Ten/ dakc : (495) 488-75-10, 488-76-10

www.kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouTtoBbIN agpec: 127238, MockBa, a/sa 46.

Anpeca 1 TenetoHbl aBTOPU3NPOBaHHbBIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, 06ecneumnBatoLLMX rapaHTUHOE 1 NocnerapaHTUiiHoe o6CryxuBaHe
TEXHUKN Zaiser:

1. MockBa
[ToOkno4yeHUe u peMoHmM 3MeKmMpUYEeCKUX MIum, 2a308bIxX Maum, ecmpausaemMbix OYyX080K U nogepxHocmed,
MUKPOBOITHOBbLIX reYel, 8bIMXKEK, CmupasibHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MallUH:
00O «Kamnsep NapaHTt», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, AmutpoBckoe wocce, 4.58

2. CaHkr-leTepbypr
[ModkrnoyeHUe u peMoHM SMeKMPUYECKUX MIum, ecmpausaemMbix OYX080K, MOBEPXHOCMEU U 8bIMSIKEK:
[TodkrnoyeHUe u peMoHmM 2a308bIX MIUM, CMupasibHbIX U 0CYOOMOEYHbIX MalluH, X0I00ulbHUKOS!
00O «JJIEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p HoBaTopos, a.11, nut. A, nom.17H
000 «Cneuuanucty, Ten.: (812) 326-05-83, JleHnHcknii npocnexT, A.153, nom.227
Anrapck: NBOKOJ1 BpoekuH, Ten.: (3951) 55-05-36, 65-14-30, 22 mkp., A.14
ApxaHrenbck: Yl BepesuH, Ten.: (8182) 65-23-36; 23-71-29, np. Hosropoackun, 32
AcTtpaxaHnb: Yl Ky3Heuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. Abnoukosa, 1-B
WM CaewuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CumoHa, 42-46
WM MywkwmH, Ten.: (8512) 63-00-81, 72-92-61, EnvwwnHa, .23
6. Bapnayn: OOO «PembbiTTexHukar, Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, 4. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbibop-CepBucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T MpaxagaHckun, a. 32
WM KoxeBHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 Asrycta, A.36 k. 2
8. Benoropck: UMM OecatHuk, Ten.: (41641) 2-52-02, yn. lNleHnHa, 43
9. Bwunck: OO0 « despanby, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
10. BupobuaxaH: OO0 «Cepsuc LleHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. BupLiocce 2km.-23a
11. BnaroBeweHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. JlenuHa, .27
12. Bparck: CL, «Jlekcuka anekTpoHHuke Ten: (3953) 45-98-96
13. BpsaHck: OO0 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickas, 4.170
14. Benukuint HoBropoa: OOO «IMnoHep-PBT» (Ul CmupHoB), Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, a.22
15. BnapuBocTtok: CepBucHbin LeHTp «YI KopHenyyky, Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbii npocnekT, 43/2
00O «BI Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. [orong, 4
16. BnapukaBka3: CL| «Jliokcy, Ten.: (8672) 57-44-44, 57-43-47, yn. ActaHa Kecaesa, .12
17. Bnapgumup: «PocTt-cepBucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6buneiinas, a.60
00O «[domoBon cepBuc», Ten.: (4922) 44-72-80, 44-72-81, yn. batypuHa, 39
00O «Mactep Cepsucy, Ten.: (4922) 33-10-79, 33-31-52, yn. CTpeneuknii mbic, 4.3
18. Bonrorpag: OOO «MT Cepsuc», Ten.: (8442) 23-56-48, npocnekT JleHnHa, 4. 58a
00O «Knaccuka Cepsucy, ten.: (8442) 97-50-10, yn Eneukas, a.173
19. BonrogoHck: UMM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. lopbkoro, 81-21
20. Bomxckun: OO0 «Pupma Mup Brgeo 1», ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx06bl, 21
21. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBuc», Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. NpocnekT Tpyaa, 4.91
«CI1 cepBucy, Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapewkuca, .9, KOMH.5
WM Kneuos.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepadwmHoBu4a, 4. 32a
22. TnasoB: OO0 «Cnyxb6a cepsuca «Baw gomy», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. KannHuHa, 0.6
23. Tpo3Hbin: OO0 «TexHonntocy, Ten.: (928) 735-30-53, np.Kagbiposa, 179/14
24. EkatepuHbypr: OOO «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
25. EcceHtyku: OO0 «Aptuka OCy», Ten.: (87934) 78288, 77355, yn. MNywkuHa, 124
26. UBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
27. WxeBck: CepBucHbIv LeHTp «Baww gom», Ten.: (3412) 68-77-77, 68-34-64 , Kntoueson nocenok, A. 63a
OO0O «Apryc-cepuc», Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, 4.76
00O «Apryc-cepBucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lapaHT-Cepsucr», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, .395
28. WUpkyTck: «Komty-CepBucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTtckas 65
000 «HIM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. NapTnsaHckas, 149
WM Eropoea, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
29. Wowkap-Ona: CL| «Mugac», Ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.Cosetckas, 173
30. KanunuHrpaa: OOO «PemTexCepsucy», Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CynoctpoutensHas, 75
31. KasaHnb: OO0 «Anekcanap v K», Ten.: (843) 557-55-70, 557-55-72, yn. AoMmupanTeiickas, 3
32. Kanyra: OOO «buHeac Cepsuc» ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBopoBa, 4.25
33. Kemeposo: OOO «Cubcepsucy, Ten (3842) 36-12-22, yn. [1sepxumHckoro, 21-10
000 «Anbda Cepsucy, Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceobogael, 4.3
34. Kupos: OO0 «BsTtka Cepsucy» Ten.: (8332) 27-34-66 yn. lNMponssoacTeeHHas!, 24
00O «BKTI-cepsuc» (Batka-EBpo-las), ten.: (8332) 56-84-86, yn. basosas, 8
35. Kumpsbi: CL| «[MpecTtux cepucy, Ten.: (48236) 3-21-38, yn. Ypuukoro A.9
36. Komcomonbck Ha Amype: MYTT «[Jom BbitoBbix Yenyr», Ten.: (4217) 53-21-91, yn. lleHnHa, 44/5
WM KacatkuH (4217) 27-55-88, 27-50-91, yn. KO6unenHas, 10/3
37. KpacHogap: OOO «TOIN Y3BHTI Jlta», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, o. 94
UM Kysneuos C.B., Ten.: (861) 271-36-11, yn. lNopbkoro, 4.104
38. KpacHosipck: CepBucHbIn ueHTp «bnusHeuosy, Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. lyanHckas, A.12a
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000 «TexHocTunby, Ten.: (3912) 79-99-71, 41-05-75, yn. KupeHckoro, a. 876 od. 014
Kypck: Ul CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 58-66-11, yn. JlbBa Toncroro, A.
NMuneuk: 3A0 «CL» ®onuym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbIvi npoesa 14
00O «Tom Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmonasTos, 4. 10
00O «TCK BbiTTexHukay, Ten.: (4742) 27-66-12, 24-00-17, 24-00-18, yn. Cemawuko, .14
NanTop: CL «Xonog Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 mkp, cTp. 69A
MarapaH: Yl «WaHTunexko», ten.: (4132) 605-844, yn. Mapkosas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 lWamuns, .20
00O «Cepsuc Cutuy, Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkyLumHckoro, A.1A
Maiikon: 3A0 3-g «PembObITTEXHUKAY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, . 328
Muxannosck: OOO «AioBa Cepsucy, Ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnekTnsHas, 1
MypmaHck: UM CaHbkos, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbili npoe3a, A4.16-1
HabepexHble YenHbi: OO0 «3nekam-Cepsuc MNntocy, Ten.: (8552) 59-78-84, LnwkuHckun 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: UM Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. lNleHnHa, .24
Heptonrpu: MBOIOJ TypunHckuia, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. YypanuuHckas, 18
HwxHeBapToBck: U LWaxwmatos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNuoHepckas, a. 30, kop. A
HwxHun Hosropog: Yl MNpewnuxnHa N.3. ACLL «apaHT-cepsuc », Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01,
412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, 4. 18
HoBoky3Heuk: OO0 «PembbiTcepBucy Ten.; (3843) 45-67-99, MNMuporoea, .17
HoBopoccumck: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 633-353, 633-373, yn. XBOpOCTAHCKOrO, A.8
HoBocubupck: OO0 «Cubupckuni Cepsucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbin Ypernron: OO0 «bpusanty», Ten.: (34949) 4-61-45, yn. 26-ro cvesna KMCC, a.10b
Hopunbck: UM Cepreexko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckasi, 1.48-22
O6HuHcK: OO0 «PaguoTtexHukay, Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, 4. 1
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T Kocmuyeckun, 1.99/2
OO0 «bbiTcepBucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn.YepHbieBckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MeTtannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, g.31
OpeH6ypr: OO0 «Jlukoc-CepBuc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68 yn. Hesenbckas, 8A
Opck: 000 «AcTta CepBuc» ten.: (3537) 25-98-03, 21-36-66, yn. Kpamartopckas, 4. 50
MeH3a: 3AO «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctuyeckasi, .28
MBOKOJT Bacunbes C.H., Ten.: (8412) 69-72-09, yn. AHTOHOBA, 4. 11, kB. 117
Mepmb: OO0 «Mapus-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHeBa, 4.21, od. 440
MetposaBoack: Yl «XopwyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, A4.256
MckoB: OO0 «MuHuMakey, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., .49
Maturopck: CL, «dokTop TexHo», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanvHuHa, 19
Maturopck: UM «YepHsasckuin» Ten. (8793) 33-17-29,39-48-40
PocTtoB Ha loHy: OOO «AGpwuc lNntocx», Ten.: (863) 244-35-90, np. ByneHosckun, 72A
PsasaHb: OO0 «®oHorpad - Cepsucy, Ten.: (4912) 24-68-54, 24-68-53, yn. larapuHa, o.14
000 «ApkTtuka-Cepsucy, Ten.: (4912) 21-57-20, 21-13-97, yn. AxoHToBa, 4.19
WM Mpaues, Ten.: (4912) 44-56-47, 21-02-19, yn. Hoeas, .51
Camapa: OO0 «Pupma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MnyypuHa, A.15, ocpuc 307
CapatoB: OO0 «Apxunenar Cepsucy, Ten.: (8452) 52-37-52, yn. MockoBckas, 134/146
CasiHoropck: OOO «MBT», Ten.: (39042) 2-78-18, LieHTpanbHbI M-OH, oM 8, kB. 80
CasiHck: OOO «TAPAHT Cepsucy, Ten.: (95013) 53-454
CeBepogasuHck: UM bepesuH, Ten.: (8184) 52-97-30, yn. K.Mapkca, 4. 48, 4
CmoneHck: CL «MapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsaHuesa, 4.19
CrtaBpononb: 000 «T-Cepsucy, Ten.: (8652) 94-41-13, 94-42-13, yn. IleHuHa, 468
OAO «CrtaBpononbcknii Pagnosasopg «CurHany, Ten.: (8652) 74-04-10, 94-47-64, 2-on KOro-3anagHbii npoesa, 9a
WM MnotHukos, Ten.: (8652) 55-17-48, yn. MNuporosa, .37, od.11
Crtapbin Ockon: OO0 «Kanpuay», ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn.OkTsi6pbekas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckuin np-T, 4.44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckas, 4.3-83
WM INonatuh, Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas, A4.20
CbikTtbiBKap: UM Antunos H.H., Ten.: (8212) 21-15-32, 21-18-32, Cbiconbckoe wocce, 4. 1/3
00O «AtnaHT CepBucy, Ten.: (8212) 20-02-86, yn. KOxHas, 7
Taranpor: OOO «BECT Cepsucy, Ten.: CMMpHoOBCKUiA, .45
TamboB: OOO TTL, «AtnaHT-CepBuc», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. Mockosckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «Cteko-cepBucy, Ten.: (4822) 32-00-23, np-T Yarkosckoro, 4.100
TonbaTTK: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, Mockosckuii np-T, 8 «M»
Tomck: OO0 «Akagemusn Cepsucy, Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuyeckuin 2, 6nok A
000 «IMaB6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, g.12
00O «Cubupckuint Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Ennsaposbix, A.17
CL, TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
000 «3nuTt-Cepaucy, Ten.: (3822) 25-32-12, 21-04-80, np.Akagemuyeckuin 1, bnok A
Tyna: ACL, 3AO0 IMK® «lMpodout», Ten.: (4872) 30-95-65, 30-94-64, yn. Bepecaesa, g. 1
TiomeHb: OO0 «ABepc-Cepsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukante, 4.131 "A" OOO «EBpocepsuc», Ten.:
(3452) 97-82-52, yn. M. Topbkoro, 23A
YnaH-Ypa: UM Moneea, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. leonornyeckas, 17
YnbaHoBck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaesa, g. 42
WM Nunkun, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Lwocce, 85
Yccypuiick: CepBucHbin LeHTp «MOJTYKC», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. Cosetckas, 4.29
Ydpa: CepBuCHbIN LEHTP « TexHow», Ten.: (3472) 79-90-70, 22-99-18, 51-20-55, yn. YepHbiweBckoro, 4.88
WM Wepsiwes, Ten.: (347) 274-13-69, yn. MNp-1 Okta6ps, 22/2, k8.107
Yxta: OO0 «ABBAy, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemswkuHa, g. 8A

39



92.
93.
94.
95.
96.
97.

98.

40

Xabaposck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-KO-YeHa 43
Yeb6okcapbl: 000 «LeHTp ObcnyxnBaHust CnoxHon TexHukuy», Ten.: (8352) 42-09-00, yn. Muporoea, 4.20
YenabuHck: OO0 TTL, «PembbiTTexHuKa», Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn. Aptunnepuickas, 102
YepenoBeu: UM Bonkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. KomaHgapma benoea, .29, oc.2
Yura: OO0 «Cnasen-Cepsuc» (Ul JTobun), Ten.: (3022) 41-51-01, 41-51-07, LLnnos.a, £.100
HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBucy, Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MNMorpaHnyHas 60
00O «BI Cepsuc CaxanuHy, Ten.: (4242) 50-03-53, 50-04-73, yn. CaxanuHckas, 61
UM «Wy6uH», Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, a. 5
AxyTck: ACL| BuiT Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTypuHa, 45
Apocnaenb: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 79-66-77, 79-66-78, 79-66-79, yn. Ceoboabl, 4. 101
00O «Tpuo-cepBucy, Ten.: (4852) 45-76-78, yn. Yrnu4dckas, 4.12
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19. KpemeHnuyr: Y Wampain, Ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. Mepesicnasckasi, 55
20. Kpusowu Por: ACL| «dokcTpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesonounoHHas, 73
21. KysHeuosck: CL| «Pa6ioT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H MoGeasl, 19
22. Ny6HbI: OJIM «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, TL| «BekTop», 2 aTax
23. NyraHck: «JlyraHck-Cepsucy, Ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyH3e, 136 b
24. Tyuk: «CODT JIAVH», Ten.: (0322) 77-10-23, 23-00-02, yn. Ctyca, 11
CLU, «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. MNobeapl, 22
25. IbBoB: CL| «Munnenuym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHosuya, 9
T30B «Pectopcepsucy» Ten.: (032) 231-78-87, yn. b. XmenbHuukoro, 116
26. Mapwuynonb: OO0 «Jlotoc», Ten.: (0629) 41-06-60, 41-06-50, yn. MNasaxb Wvmunara, 6
27. MykaueBo: ACL| «MapaHT MykadeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. BoksanbHas, 41
28. Hukonaes: CL| «Hukonaes-®okcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. NeHuHa, 177A
29. Hukononb: Ul «/mnopttexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
30. HoBas Kaxoeka: CL| «3nekTpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. LLlopca, 33 A
31. Opecca: «PokcTpoT-Cepsuc-Onecca» nnowaaka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnoptHas, 7E
«®dokcTpoT-CepBuc-Opgecca» nnowlagka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
32. Maenorpaga: CL «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. lNleHuHrpaackas, 3A
33. MNonraea: HMO «MpomanekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-66, yn. MNponetapckas, 22
«AlikoH-CepBucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. OkTsibpbckasi, 40b
34. PoHo: «PAOIMIOMACTEPCKASA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. MNMoytoBas, 2
35. PowmHbl: YT Ctpoit B. O. Ten.: (05448) 2-17-48, yn. M. KanHbiwesckoro, 34
36. Cesactononb: «[uagema», Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. MNoxaposa, 26
TexHuuvecku LUeHTp «AnbsaHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. leHepana Konomwuiua, 4. 9
«KAY®», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. NpombiwneHHas, 9
37. CeBepopgoHeUK: «OnNeKTPOHHbIE cuCTeEMbI», Ten.: (0645) 29-73-97, 29-75-00, yn. degopeHko, 10
38. Cumdpepononb: PCL| ®okcTpor, Ten.:(0652) 248-858, yn. banaknasckas, 68
«Anbwuy», Ten.: (0652) 24-81-37, yn. Keukemetckas, 198
«HK-LeHTp» Ten.: (0652) 54-47-71, yn. Hexkpacosa, 17/1
39. Cymbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
40. CraxaHoB: ACL| «Anb6but», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
41. Yxropoa: T30OB «MunnexHnym», ten.: (031) 266-12-97, yn. FarapuHa, 101
42. deopocus: Ul dokckpeivcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
43. XapbkoB: PCL| «®okcTpor-Cepsucy, Ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHazckoro, 2
44. XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepsucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yrn. PaGoyasi, 66
45. XmenbHuukui: «Mpentogusi» Ten.: (0382) 72-01-08, npocnekT Mupa, 62-A
CU «PagnopoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok iInnogpomMHbIn, 2
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46. Yepnuros: PCL| «dokcTpor», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLleeueHko, 4
CL, «OTTOv, Ten.: (0462) 67-84-92, 67-84-93, yn. KoutoburHckoro, 61
47. YepsoHorpag: T30B «BbiTpagnotexHukay, Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokarnbckas, 6
48. Yepkaccbl: «CL| «®okcTpoTy», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuxuHa, 115
49. YepHoBubl: «DokcTpoT-CepBUcy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MasHas, 265
50. LWocTka: KM T «Bepeska-Cepsucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabovas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

drpma-n3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OLIMOKK 1 oneYaTkun n COXpaHAEeT 3a cobon npaBso be3 npeaBapuUTenbHOro
yBEAOMSIEHNS BHOCUTb B OU3alH U YCTPOWCTBO HeobxoauMble U3MEHEHUS!, HE OKa3blBaloLLME HEraTMBHOIO BIUSIHUS HA KadecTBa U
CBOMCTBa ToBapa.
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